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KOMISSION ASETUS (EU) 2015/1474,
annettu 27 pidivini elokuuta 2015,

kuuman kierritysveden kiytostd ruhojen mikrobiologisen pintakontaminaation poistamiseen

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon eldinperiisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasddnnoistd 29 piivind huhtikuuta 2004
annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 (') ja erityisesti sen 3 artiklan 2 kohdan,

seki katsoo seuraavaa:

(1)  Neuvoston direktiivin 98/83/EY (? tavoitteena on suojella ihmisten terveyttd ihmisten kidyttoon tarkoitetun veden
saastumisesta aiheutuvilta vaikutuksilta varmistamalla, ettd vesi on terveellistd ja puhdasta. Kyseisen direktiivin
liitteessd I olevassa A ja B osassa vahvistetaan mikrobiologiset ja kemialliset muuttujat, jotka ihmisten kiytto6n
tarkoitetun veden on tdytettavi.

(2)  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 852/2004 () sdddetddn elintarvikealan toimijoita
koskevista elintarvikkeiden yleisistd hygieniasddnnoistd, joissa otetaan erityisesti huomioon vaarojen analysointia
ja kriittisid hallintapisteita koskevien periaatteiden (HACCP) soveltamiseen pohjautuvat menettelyt.

(3)  Asetuksessa (EY) N:o 852/2004 ’juomavedelld’ tarkoitetaan vettd, joka tdyttdd direktiivissi 98/83/EY sdddetyt
vihimmaisvaatimukset.

(4)  Asetuksessa (EY) N:o 853/2004 sdddetddn eldinperdisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasadnnoistd
elintarvikealan toimijoita varten. Siind sdddetddn, ettd elintarvikealan toimijat eivit saa kéyttdd pintakonta-
minaation poistamiseksi eldinperdisistd tuotteista muita aineita kuin juomavettd, ellei aineen kiyttod ole
hyviksytty kyseisen asetuksen mukaisesti.

(5)  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 854/2004 (*) sdddetddn ihmisravinnoksi tarkoitettujen
eldinperdisten tuotteiden virallisen valvonnan jirjestimistd koskevista erityissddnnoistd ja erityisesti siitd, ettd
nithin on sisallyttavd hyvien hygieniakdytintojen tarkastaminen ja HACCP-jdrjestelmdidn perustuvien menettelyjen
valvonta.

(6)  Komission asetuksessa (EY) N:o 2073/2005 (°) sdddetddn tiettyjd mikro-organismeja koskevista mikrobiologisista
vaatimuksista ja tdytintdonpanosidnnoistd, joita elintarvikealan toimijoiden on noudatettava pannessaan
tdytintoon asetuksessa (EY) N:o 852/2004 tarkoitettuja yleisid ja erityisid hygieniatoimenpiteita.

(7)  Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen (EFSA) alainen biologisia vaaroja késitteleva tiedelautakunta antoi
30 pdivand syyskuuta 2010 tieteellisen lausunnon () kuuman kierrdtysveden kayton turvallisuudesta ja
tehokkuudesta ruhojen dekontaminaatioon kaytettaviana tekniikkana.

(8)  EFSA toteaa lausunnossaan, ettd kuuma kierrdtysvesi on yhtd tehokasta mikrobiologisen pintakontaminaation
poistamiseen kuin kuuma juomavesi ja ettd sen kdyton osalta tiettyihin limmélle resistentteihin bakteeri-itioihin
liittyvdt mikrobiologiset riskit katsotaan merkityksellisimmiksi riskeiksi.

(") EUVLL139,30.4.2004,s. 55.

(*) Neuvoston direktiivi 98/83/EY, annettu 3 pdivinid marraskuuta 1998, ihmisten kdyttoon tarkoitetun veden laadusta (EYVL L 330,
5.12.1998, 5. 32).

(*) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004, annettu 29 piivind huhtikuuta 2004, elintarvikehygieniasta
(EUVLL 139, 30.4.2004,s. 1).

(*) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 854/2004, annettu 29 péivind huhtikuuta 2004, ihmisravinnoksi tarkoitettujen
eldinperdisten tuotteiden virallisen valvonnan jarjestimistd koskevista erityissddnnoistd (EUVLL 139, 30.4.2004, s. 206).

(*) Komission asetus (EY) N:o 2073/2005, annettu 15 pdivind marraskuuta 2005, elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
(EUVLL 338,22.12.2005,s. 1).

(°) EFSAJournal 2010;8(9):1827.
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Niitd riskejd voidaan valvoa varmistamalla, ettd kuuma kierrdtysvesi kasitellddn médrityn ajan vihimmadislim-
potilassa ja kierritysjdrjestelmassd, mikd varmistaa, ettd mikrobiologiset ja kemialliset muuttujat pysyvit
juomavedelle asetuksessa (EY) N:o 852/2004 siddettyjen vaatimusten mukaisissa rajoissa; sen vuoksi kuumasta
kierratysvedestd aiheutuva riski ei ole suurempi kuin kuumalla juomavedelld.

Lisaksi EFSA Kkartoittaa ja maddrittelee HACCP-kriteerit kuuman kierritysveden odotetun tehokkuuden
saavuttamiseksi ja mahdollisten riskien valvomiseksi. Naihin kriteereihin kuuluu erityisesti elintarvikealan
toimijoiden velvollisuus keritd tietoa tiettyjen bakteeri-itididen esiintymisestd ja mahdollisesta lisddntymisestd
ruhojen mikrobiologisen pintakontaminaation poistamiseen kiytettdvissd kuumassa kierritysvedessa.

EFSAn lausunnon perusteella ja ottaen huomioon, ettd kuuma kierritysvesi voi lisiksi olla keino saavuttaa
asetuksissa (EY) N:o 852/2004, (EY) N:o 853/2004, (EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o 2073/2005 sdddetyt tavoitteet
ja ettd sen kaytolld on ympdristollisistd ja energiataloudellisista syistd johtuvaa lisdarvoa, on aiheellista sallia
elintarvikealan toimijoille kuuman kierrdtysveden kayttd6 ruhojen mikrobiologisen pintakontaminaation
poistamiseen.

Kuuman kierrdtysveden kiytto ei kuitenkaan saa vaikuttaa elintarvikealan toimijoiden velvollisuuteen noudattaa
asetuksissa (EY) N:o 852/2004, (EY) N:o 853/2004, (EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o 2073/2005 vahvistettuja
elintarvikehygieniaa koskevan unionin lainsddaddnnon vaatimuksia. Tillainen kdytto olisi integroitava HACCP-
perusteisiin jdrjestelmiin, eikd sitd saa millddn tavoin pitdd hyvien hygieenisten teurastuskiytintojen ja toiminta-
menettelyjen korvaajana tai vaihtoehtona kyseisten asetusten vaatimusten noudattamiselle.

Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat pysyvan kasvi-, eldin-, elintarvike- ja rehukomitean lausunnon
mukaiset,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Elintarvikealan toimijat saavat kdyttdd kuumaa kierrdtysvettd ruhojen mikrobiologisen pintakontaminaation poistamiseen
timén asetuksen liitteessd vahvistettujen ehtojen mukaisesti.

2 artikla

Tdmd asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend péivind sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin
virallisessa lehdessd.

Tdmd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa
jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 27 pdivand elokuuta 2015.

Komission puolesta
Puheenjohtaja
Jean-Claude JUNCKER
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LIITE

I osa — Kuuman kierritysveden kiyttéd ruhojen mikrobiologisen pintakontaminaation poistamiseen koskevat
ehdot

1. Kuuman kierritysveden on oltava perdisin juomaveden kuumentamisesta ja kierrdtyksestd suljetussa erillisessd
jarjestelmassa.

2. Kierritysvedelld on oltava

a) vahimmadislimpotila/aikajirjestelmd ennen ruhojen kisittelyd siten, ettd varmistetaan juomavedelle asetettujen
mikrobiologisten muuttujien noudattaminen;

b) vedenkorvausjirjestelma, joka kisittdd tarvittaessa riittavalld tiheydelld suoritettavan kiinteiden hiukkasten
kuorimisen, suodattamisen ja juomaveden lisddmisen siten, ettd varmistetaan juomavedelle asetettujen kemiallisten
muuttujien noudattaminen.

3. Kisittelyn kuumalla kierrdtysvedelld saa tehdd ainoastaan kotieldimind pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten tai
tarhattujen riistaeldinten kokonaisille tai puoliruhoille valvotuissa ja todennettavissa olosuhteissa.

4. Kuumalla kierritysvedelld ei saa kisitelld ruhoja, joissa on nikyvi ulosteperdinen kontaminaatio.
5. Kasittely kuumalla kierritysvedelld ei saa aiheuttaa lihan peruuttamatonta fysikaalista muuttumista.
6. Ruhojen kisittely kuumalla kierrdtysvedelld on tehtdvi ennen niiden viemistd jadhdyttdimoon.

7. Tamidn osan 2 ja 3 kohdassa mainitut edellytykset on integroitava HACCP-periaatteisiin (vaarojen analysointi ja
kriittiset kohdat niiden hallitsemiseksi) perustuviin menetelmiin, joihin kuuluvat vihintddn II osassa vahvistetut
kriteerit.

IT osa — HACCP-vihimmiiskriteerit ja valvonnan parametrit

1. Niytteet, joiden avulla arvioidaan asetuksessa (EY) N:o 2073/2005 tarkoitettujen vaatimusten tdyttyminen, on
otettava ennen kuin ruhot kisitellddn kuumalla kierratysvedella.

2. Kuuman kierritysveden kuumentamisen vahimmdislimpotilaajaikaa ennen ruhojen kasittelemistd silld on seurattava
jatkuvasti mittalaitteilla tehdyilld mittauksilla, ja tiedot on dokumentoitava ja kirjattava.

3. Ruhojen Kkisittelemiseen kéytettavan kierrdtysveden mikrobiologisten ja kemiallisten muuttujien vastaavuus
juomavedelle asetettujen vaatimusten kanssa on todennettava sdannollisilla kokeilla, dokumentoitava ja kirjattava.

4. Ruhojen Kkisittelemiseen kiytettdvin kierrdtysveden osoitinmuuttujan Clostridium perfringens vastaavuus juomavedelle
asetettujen vaatimusten kanssa on todennettava sddnnolliselld seurannalla, dokumentoitava ja kirjattava.
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