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KOMISSION TAYTANTOONPANOASETUS (EU) N:o 203/2012,

annettu 8 pidivind maaliskuuta 2012,

neuvoston asetuksen (EY) N:o 834/2007 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sdinnoisti

annetun asetuksen

(EY) N:o 889/2008 muuttamisesta luonnonmukaista viinii koskevien

yksityiskohtaisten sdint6jen osalta

EUROOPAN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopi-
muksen,

ottaa huomioon luonnonmukaisesta tuotannosta ja luonnonmu-
kaisesti tuotettujen tuotteiden merkinnoistd sekd asetuksen
(ETY) N:o 2092/91 kumoamisesta 28 piivind kesikuuta 2007
annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 834/2007 (1) ja erityi-
sesti sen 19 artiklan 3 kohdan toisen alakohdan, 21 artiklan 2
kohdan, 22 artiklan 1 kohdan, 38 artiklan a alakohdan ja 40 ar-

tiklan,

sekd katsoo seuraavaa:
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Asetuksessa (EY) N:o 834/2007 ja erityisesti sen IIT osas-
ton 4 luvussa vahvistetaan luonnonmukaisten jalostettu-
jen elintarvikkeiden tuotantoa koskevat perusvaatimukset.
Kyseisten perusvaatimusten soveltamista koskevat yksi-
tyiskohtaiset sddnnét on vahvistettu luonnonmukaisesta
tuotannosta ja luonnonmukaisesti tuotettujen tuotteiden
merkinnoistd annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o
834/2007 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista
sdannoistd luonnonmukaisen tuotannon, merkintdjen ja
valvonnan osalta 5 pdivind syyskuuta 2008 annetussa
komission asetuksessa (EY) N:o 889/2008 (?).

Asetukseen (EY) N:o 889/2008 olisi sisillytettdvd luon-
nonmukaisen viinin tuotantoa koskevat erityissadnnokset.
Kyseisid sddnnoksid olisi sovellettava maatalouden yhtei-
sestd markkinajdrjestelystd ja tiettyjd maataloustuotteita
koskevista erityissdannoksistd (yhteisia markkinajarjeste-
lyja koskeva asetus) 22 piivind lokakuuta 2007 anne-
tussa neuvoston asetuksessa (EY) N:o 1234/2007 (%) tar-
koitettuihin viinialan tuotteisiin.

Luonnonmukaisen viinin valmistuksessa kaytetddn erditd
tuotteita ja aineita lisdaineina tai valmistuksen apuaineina
tarkoin maddritellyin edellytyksin. Tdstd syystd ja unionin
laajuisen ORWINE-tutkimuksen (Organic viticulture and
wine-making: development of environment and consu-
mer friendly technologies for organic wine quality imp-
rovement and scientifically based legislative frame-
work) (¥) suositusten perusteella tillaisten tuotteiden ja
aineiden kdytto olisi sallittava asetuksen (EY) N:o
834/2007 21 artiklan mukaisesti.

Erditd tuotteita ja aineita, joita kdytetddn viininvalmistuk-
sessa lisdaineina ja valmistuksen apuaineina neuvoston
asetuksen (EY) N:o 479/2008 yksityiskohtaisista sovelta-
missddnnoistd rypaletuoteluokkien sekd viininvalmistus-
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menetelmien ja niiden rajoitusten osalta 10 paivind hei-
nikuuta 2009 annetun komission asetuksen (EY) N:o
606/2009 (°) mukaisesti, saadaan maatalousperdisistd raa-
ka-aineista. Tallaisissa tapauksissa raaka-aineita voi olla
saatavilla markkinoilla luonnonmukaisina. Luonnonmu-
kaisesti tuotetuista raaka-aineista saatujen lisdaineiden ja
valmistuksen apuaineiden kysynnin lisddmiseksi niiden
kaytto olisi asetettava etusijalle.

Viinintuotannossa kiytettdvit menetelmét ja tekniikat
vahvistetaan unionin tasolla asetuksessa (EY) N:o
1234/2007 ja sen soveltamissddnnoissd, jotka ovat ase-
tuksessa (EY) N:o 606/2009 ja neuvoston asetuksen (EY)
N:o 479/2008 soveltamista koskevista erdistd yksityis-
kohtaisista sddnnoista tiettyjen viinialan tuotteiden suojat-
tujen alkuperdnimitysten, maantieteellisten merkintojen ja
perinteisten merkint6jen sekd merkintdjen ja esittelyn
osalta 14 pdivind heindkuuta 2009 annetussa komission
asetuksessa (EY) N:o 607/2009 (°). Kyseisten menetel-
mien ja tekniikoiden kiytto luonnonmukaisessa viininval-
mistuksessa ei vilttimittd ole asetuksessa (EY) N:o
834/2007 vahvistettujen tavoitteiden ja periaatteiden mu-
kaista ja erityisesti asetuksen (EY) N:o 834/2007 6 artik-
lassa mainittujen luonnonmukaisten elintarvikkeiden ja-
lostukseen sovellettavien erityisten periaatteiden mukais-
ta. Sen vuoksi erdille viininvalmistusmenetelmille ja -ki-
sittelyille olisi vahvistettava erityiset rajoitukset.

Erditd muita elintarvikkeiden jalostuksessa yleisesti kiytet-
tyja menetelmid voidaan kayttdd myos viininvalmistuk-
sessa, ja niilli voi olla vaikutuksia luonnonmukaisten
tuotteiden olennaisiin ominaisuuksiin ja ndin ollen todel-
liseen luonteeseen, mutta tilld hetkelld ndille menetelmille
ei ole teknisid vaihtoehtoja. Tami koskee lampokasittely-
ja, suodatusta, kdanteistd osmoosia ja ioninvaihtohartsien
kadyttod. Sen vuoksi tillaisten menetelmien olisi oltava
luonnonmukaisten  viinien valmistajien kéytettavissa,
mutta niiden kéyttod olisi rajoitettava. Olisi sdddettdva
mahdollisuudesta tarkastella sopivana ajankohtana uudel-
leen limpokasittelyd, ioninvaihtohartsien ja kéddnteisos-
moosin kdyttoa.

Luonnonmukaisen viinin tuotannossa olisi kiellettdva vii-
ninvalmistusmenetelmit ja -kisittelyt, jotka voivat antaa
harhaanjohtavan kuvan luonnonmukaisten tuotteiden to-
dellisesta luonteesta. Tama koskee tiivistimistd jaahdytta-
misen avulla, alkoholin poistamista, rikkidioksidin pois-
tamista fysikaalisilla menetelmilld, elektrodialyysia ja ka-
tioninvaihtohartsien kdyttod, silli ndmi viininvalmistus-
menetelmdt muuttavat merkittavasti tuotteen koostu-
musta ja voivat johtaa harhaan luonnonmukaisen
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viinin todellisen luonteen suhteen. Samoista syistd eréi-
den aineiden lisddminen voi johtaa harhaan luonnonmu-
kaisen viinin todellisen luonteen suhteen. Sen vuoksi olisi
sdadettavd, ettd tallaisia aineita ei saa kayttdd eikd lisitd
luonnonmukaisen  viininvalmistuksen menetelmissi ja
-kasittelyissa.

Erityisesti sulfiittien osalta ORWINE-tutkimuksen tulokset
osoittavat, ettd unionin viininvalmistajat ovat jo onnistu-
neet vihentdmain rikkidioksidien mairad luonnonmukai-
sista rypaleistd valmistetuissa viineissd verrattuna tavan-
omaisille viineille sallittuun rikkidioksidin enimmadispitoi-
suuteen. Sen vuoksi luonnonmukaisten viinien enimmiis-
rikkipitoisuus on asianmukaista vahvistaa alhaisemmalle
tasolle kuin tavanomaisten viinien. Tarvittavat rikkidiok-
sidin maarat riippuvat viiniluokista ja erdistd sokeripitoi-
suuden kaltaisista viinin luontaisista ominaisuuksista,
jotka olisi otettava huomioon vahvistettaessa rikkidioksi-
din enimmiispitoisuuksia luonnonmukaisesti tuotetuille
viineille. Poikkeukselliset sddolosuhteet voivat kuitenkin
joillakin viininviljelyalueilla aiheuttaa sen, ettd viininval-
mistuksessa on tarpeen kdyttdd enemmadn sulfiitteja asian-
omaisen vuoden lopputuotteen vakauden varmistamisek-
si. Sen vuoksi olisi sallittava, ettd rikkidioksidin enim-
maispitoisuutta voi nostaa tallaisten olosuhteiden esiinty-
essi.

Viinilld on tuotteena pitkd sdilyvyys, ja erditd viinejd pi-
detddn perinteisesti useita vuosia tynnyreissd tai sdilidissd
ennen markkinoille saattamista. Maataloustuotteiden
luonnonmukaisesta tuotantotavasta ja sithen viittaavista
merkinnoistd maataloustuotteissa ja elintarvikkeissa
24 pdivand kesikuuta 1991 annetun neuvoston asetuk-
sen (ETY) N:o 2092/91 (') mukaisesti tillaisten viinien
kaupan pitiminen asetuksen (EY) N:o 889/2008 merkin-
tavaatimusten mukaisesti olisi sallittava varastojen loppu-
miseen saakka kyseisen asetuksen mukaisen rajoitetun
ajanjakson ajan.

Osa varastoiduista viineisti on tuotettu viininvalmistus-
menetelmin, jotka ovat tdssi asetuksessa sdddettyjen
luonnonmukaisen viinin tuotantoa koskevien sidnt6jen
mukaisia. Tapauksissa, joissa timd voidaan todistaa, olisi
sallittava asetuksen (EY) N:o 834/2007 25 artiklan 1
kohdassa tarkoitetun yhteison luonnonmukaisen tuotan-
non tunnuksen, jota kutsutaan 1 piivdstd heindkuuta
2010 alkaen nimelld "EU:n luomutunnus”, kdytto, jotta
ennen timdn asetuksen voimaantuloa ja sen jilkeen tu-
otettujen luonnonmukaisten viinien vilinen vertailu olisi
oikeudenmukaista ja kilpailu rehellistd. Muissa tapauksissa
viinin merkintind olisi oltava yksinomaan ilmaisu "luon-
nonmukaisesti viljellyistd rypaleistd valmistettu viini”, eikd
siind saa kdyttdd EU:n luomutunnusta, silld edellytykselld
ettd viini on tuotettu asetuksen (ETY) N:o 2092/91 ja
asetuksen (EY) N:o 889/2008, sellaisena kuin se on en-
nen tilld asetuksella tehtdvid muutoksia, mukaisesti.

Sen vuoksi asetusta (EY) N:o 889/2008 olisi muutettava.

() EYVL L 198, 22.7.1991, s. 1. Asetus (ETY) N:o 2092/91 on ku-
mottu ja korvattu asetuksella (EY) N:o 834/2007 1 pdivistd tammi-
kuuta 2009 lahtien.
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Tdssa asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat luonnonmu-
kaisen tuotannon sidntelykomitean lausunnon mukaiset,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Muutetaan asetus (EY) N:o 889/2008 seuraavasti:

1) Muutetaan II osasto seuraavasti:

a)

Korvataan 27 artiklan 1 kohdan johdantovirke seuraavas-
ti:

"Asetuksen (EY) N:o 834/2007 19 artiklan 2 kohdan b
alakohdan soveltamiseksi luonnonmukaisten elintarvik-
keiden — lukuun ottamatta viinialan tuotteita, joihin so-
velletaan 3 a luvun sddnnoksid — jalostuksessa voidaan
kéyttdd ainoastaan seuraavia aineita:”.

Lisitdan 3 a luku seuraavasti:

"3 a LUKU

Viininvalmistusta koskevat erityissiinnot
29 b artikla

Kohde

1. Tidssd luvussa vahvistetaan asetuksen (EY) N:o
1234/2007 (*) 1 artiklan 1 kohdan | alakohdassa tarkoi-
tettujen viinialan tuotteiden luonnonmukaista tuotantoa
koskevat erityissadnnot.

2. Komission asetusten (EY) N:o 606/2009 (**) ja (EY)
N:o 607/2009 (***) sddnnoksid sovelletaan, jollei tdssd
luvussa nimenomaisesti muuta sdddeta.

29 ¢ artikla
Erdiden tuotteiden ja aineiden kiytto

1. Asetuksen (EY) N:o 834/2007 19 artiklan 2 kohdan
a alakohdan soveltamiseksi viinialan tuotteet on tuotet-
tava luonnonmukaisista raaka-aineista.

2. Asetuksen (EY) N:o 834/2007 19 artiklan 2 kohdan
b alakohdan soveltamiseksi viinialan tuotteiden valmis-
tuksessa — viininvalmistusmenetelmat ja -kisittelyt mu-
kaan luettuina — voidaan kiyttdd ainoastaan timin ase-
tuksen liitteessd VIII a lueteltuja tuotteita ja aineita, sano-
tun kuitenkaan rajoittamatta asetuksessa (EY) N:o
1234/2007 sekd asetuksessa (EY) N:o 606/2009 ja erityi-
sesti sen liitteessd I A sdddettyjen edellytysten ja rajoitus-
ten soveltamista.

3. Jos timidn asetuksen liitteessd VIII a lueteltuja tdh-
delld merkittyja tuotteita tai aineita on saatavilla luonnon-
mukaisista raaka-aineista perdisin olevina, niitd on kytet-
tavd.
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29 d artikla
Viininvalmistusmenetelmiit ja rajoitukset

1.  Sallittuja ovat ainoastaan sellaiset viininvalmistus-
menetelmit, -kdytinteet ja -késittelyt, jotka ovat kdytossd
ennen 1 pdivai elokuuta 2010, mukaan luettuina asetuk-
sen (EY) N:o 1234/2007 120 c ja 120 d artiklassa sekd
asetuksen (EY) N:o 606/2009 3 artiklassa, 5-9 artiklassa
ja 11-14 artiklassa sekd mainittujen asetusten liitteissd
sdddetyt rajoitukset, sanotun kuitenkaan rajoittamatta 29
c artiklan ja tdmdn artiklan 2-5 kohdassa sdidettyjen
kieltojen ja rajoitusten soveltamista.

2. Seuraavien viininvalmistusmenetelmien, -kdytinto-
jen ja -kasittelyjen kaytto on kielletty:

a) asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessd XV a olevan
B kohdan 1 kohdan ¢ alakohdassa tarkoitettu osittai-
nen tiivistiminen jadhdyttimisen avulla;

=

asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I A olevassa 8
kohdassa tarkoitettu rikkidioksidin poistaminen fysi-
kaalisilla menetelmill3;

¢) asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I A olevassa 36
kohdassa tarkoitettu elektrodialyysikisittely viinikiven
stabiloimiseksi;

d) asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I A olevassa 40
kohdassa tarkoitettu viinin sisiltiman alkoholin osit-
tainen poistaminen;

e) asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I A olevassa 43
kohdassa tarkoitettu kationinvaihtokésittely viinikiven
stabiloinnin varmistamiseksi.

3. Seuraavien viininvalmistusmenetelmien, -kdytinto-
jen ja -kasittelyjen kdyttd on sallittu seuraavin edellytyk-
sin:

a) Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I A olevassa 2
kohdassa tarkoitettuja lampokisittelyja kaytettdessa
lampétila saa olla enintddn 70 celsiusastetta;

b) Kaytettdessd asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I
A olevassa 3 kohdassa tarkoitettua sentrifugointia ja
suodatusta inertilld suodatuksen apuaineella tai ilman
sitd huokoskoon on oltava vihintddn 0,2 pm.

4. Seuraavia viininvalmistusmenetelmid, -kdytintojd ja
-kisittelyja komissio tarkastelee uudelleen ennen 1 pdivaid
elokuuta 2015 niiden asteittaista poistamista tai lisdrajoit-
tamista varten:

a) asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I A olevassa 2
kohdassa tarkoitetut lampokasittelyt;

b) asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd I A olevassa 20
kohdassa tarkoitettu ioninvaihtohartsien kaytto;

) asetuksen (EY) N:o 1234/2007 liitteessd XV a olevan
B kohdan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitettu kiintei-
SOSMOOSi.

5.  Asetuksessa (EY) N:o 1234/2007 tai (EY) N:o
606/2009 sdddettyihin viininvalmistusmenetelmiin, -kdy-
tantoihin ja -kasittelyihin 1 péivin elokuuta 2010 jalkeen
tehtyja muutoksia voidaan soveltaa viinien luonnonmu-
kaiseen tuotantoon vasta kun asetuksen (EY) N:o
834/2007 19 artiklan 3 kohdassa sdadetyt tuotantoa kos-
kevien sddntdjen tdytdntoonpanemiseksi tarvittavat toi-
menpiteet ja mahdollisesti tarvittava kyseisen asetuksen
21 artiklassa sdddetty arviointimenettely on toteutettu.

(*) EUVL L 299, 16.11.2007, s. 1.
(**) EYVL L 193, 24.7.2009, s. 1.
(** EUVL L 193, 24.7.2009, s. 60.”

¢) Muutetaan 47 artikla seuraavasti:

i) Lisdtddn ensimmdiseen kohtaan e alakohta seuraavasti:

»

e) rikkidioksidin kéyton sellaiseen enimmadispitoisuu-
teen asti, joka vahvistetaan asetuksen (EY) N:o
606/2009 liitteen I B mukaisesti, jos jonakin sa-
tovuonna tietylld maantieteelliselld alueella poik-
keuksellisista ~ sddolosuhteista johtuvat vakavat
bakteeri- tai sienitaudit heikentavit rypaleiden ter-
veydentilaa, minkd vuoksi viininvalmistajan on
kdytettava vertailukelpoisen lopputuotteen saa-
miseksi enemman rikkidioksidia kuin edellisvuosi-

”

na.

ii) Korvataan toinen kohta seuraavasti:

"Toimivaltaisen viranomaisen hyviksynndn saatuaan
yksittdisten toimijoiden on pidettdva kirjaa edelld mai-
nittujen poikkeusten kaytostd. Jasenvaltion on ilmoi-
tettava sille ensimmiisen kohdan ¢ ja e alakohdan
mukaisesti myonnetyt poikkeukset muille jdsenvalti-
oille ja komissiolle.”

2) Muutetaan V osasto seuraavasti:

a) Lisitddn 94 artiklan 1 kohtaan d alakohta seuraavasti:

”d) jasenvaltiolle 47 artiklan ensimmdisen kohdan c ja e
alakohdan mukaisesti my6nnetyt poikkeukset yhden
kuukauden kuluessa niiden hyviksymisestd.”

b) Korvataan 95 artiklan 10 a kohta seuraavasti:

"10 a.  Viinialan tuotteiden osalta 8 kohdassa tarkoi-
tettu siirtymaaika pdittyy 31 paivand heindkuuta 2012.
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Viinejd, jotka on tuotettu 31 pdivddn heindkuuta 2012
asti asetuksen (ETY) N:o 2092/91 tai asetuksen (EY) N:o
834/2007 mukaisesti, voi saattaa markkinoille varastojen
loppumiseen saakka seuraavien merkintivaatimusten mu-
kaisesti:

a) asetuksen (EY) N:o 834/2007 25 artiklan 1 kohdassa
tarkoitettua yhteison luonnonmukaisen tuotannon
tunnusta, jota kutsutaan 1 piivistd heindkuuta 2010
alkaen nimelld "EU:n luomutunnus”, voidaan kayttad
silld edellytykselld, ettd viininvalmistusmenetelmd on
taman asetuksen II osastossa olevan 3 a luvun mukai-
nen;

b) EU:n luomutunnusta kayttavien toimijoiden on sily-
tettdvd vdhintddn viiden vuoden ajan asianomaisen
luonnonmukaisesti viljellyistd rypileistd saadun viinin
markkinoille saattamisesta todisteet, joista ilmenevit
my0s vastaavat viinimddrit litroina sekd viiniluokan
ja vuoden mukaan eriteltyind;

9

jos timidn kohdan b alakohdassa tarkoitettuja todis-
teita ei ole saatavilla, tillaiseen viiniin voidaan tehdi
merkintd “luonnonmukaisesti viljellyistd rypaleistd
saatu viini”, jos se tdyttdd tdimdn asetuksen vaatimuk-
set, lukuun ottamatta timin asetuksen II osastossa
olevassa 3 a luvussa tarkoitettuja viinejd;

viinissd, jossa on ilmaisu “luonnonmukaisesti viljel-
lyistd rypileistd valmistettu viini”, ei saa kdyttdd "EU:n

” 9

luomutunnusta”.

3) Lisdtddn liite VIII a timdn asetuksen liitteen mukaisesti.

2 artikla

Tamad asetus tulee voimaan kolmantena pdivina sen jalkeen, kun
se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

Sitd sovelletaan 1 pdiviastd elokuuta 2012.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jasenval-

tioissa.

Tehty Brysselissd 8 pdivdnd maaliskuuta 2012.

Komission puolesta

José Manuel BARROSO

Puheenjohtaja



LIITE

"LIITE VIII a

Tuotteet ja aineet, joita voidaan kiyttdd 29 c artiklassa tarkoitetuissa viinialan luonnonmukaisissa tuotteissa tai lisitd niihin

Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd [ A
tarkoitettu kasittely

Tuotteen tai aineen nimi

Asetuksessa (EY) N:o 1234/2007 tai (EY) N:o 606/2009 vahvistettujen rajojen ja edellytysten mukaiset erityisedellytykset ja
rajoitukset

1 kohta: Kdytto ilmastuksen suorittamiseksi
tai hapen lisddamiseksi

— Ilma
— Kaasumainen happi

3 kohta: Sentrifugointi ja suodatus — Perliitti Kaytto ainoastaan inerttind suodatuksen apuaineena
— Selluloosa
— Piimaa
4 kohta: Kdytto inertin tilan luomiseksi ja | — Typpi
tuotteen Kisittelemiseksi suojassa ilmalta — Hiilidioksidi
— Argon
5, 15 ja 21 kohta: Kaytto — Hiivat ()
6 kohta: Kdytto — Diammoniumfosfaatti
— Tiamiinihydrokloridi
7 kohta: Kiytto — Rikkidioksidi a) Rikkidioksidipitoisuus voi olla enintddn 100 milligrammaa litrassa, kun kyseessd ovat asetuksen (EY) N:o

— Kaliumbisulfiitti tai kaliummetabisulfiitti

606/2009 liitteessd I B olevan A osan 1 kohdan a alakohdassa tarkoitetut punaviinit, joiden jadnnossokeripitoi-
suus on alle 2 grammaa litraa kohden.

b) Rikkidioksidipitoisuus voi olla enintddn 150 milligrammaa litrassa, kun kyseessi ovat asetuksen (EY)
N:o 606/2009 liitteessd I B olevan A osan 1 kohdan a alakohdassa tarkoitetut valko- ja roseeviinit, joiden

jaannossokeripitoisuus on alle 2 grammaa litraa kohden.

¢) Kaikkien muiden viinien osalta asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteen I B mukaisesti 1 piivind elokuuta 2010
sovellettavaa rikkidioksidin enimmadispitoisuutta alennetaan 30 milligrammalla litraa kohden.

9 kohta: Kdytto

— Viininvalmistuskdyttéon tarkoitettu hiili

10 kohta: Kirkastaminen

— Syotiva gelatiini ()

— Vehnistd tai herneestd saatavat kasvipe-
riiset valkuaisaineet (2)

— Kalaliima (%)

— Munanvalkuainen (%)

— Tanniinit (%)

— Kaseiini

— Kaliumkaseinaatti

— Piidioksidi

— Bentonitti

— Pektolyyttiset entsyymit
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Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd [ A T . - Asetuksessa (EY) N:o 1234/2007 tai (EY) N:o 606/2009 vahvistettujen rajojen ja edellytysten mukaiset erityisedellytykset ja
. P uotteen tal aineen nimi ..
tarkoitettu kasittely rajoitukset
12 kohta: Kdytté happamuuden lisidmiseksi | — Maitohappo
— L(+)-viinihappo
13 kohta: Kdyttd6 happamuuden vahentimi- | — L(+)-viinihappo
seksi — Kalsiumkarbonaatti
— Neutraali kaliumtartraatti
— Kaliumbikarbonaatti
14 kohta: Lisddminen — Aleppo-mintypihka
17 kohta: Kaytto — Maitohappobakteerit
19 kohta: Lisddminen — L-askorbiinihappo
22 kohta: Kaytto kuplittamiseksi — Typpi
23 kohta: Lisddminen — Hiilidioksidi
24 kohta: Lisidminen viinin stabilisoimiseksi | — Sitruunahappo
25 kohta: Lisidgminen — Tanniinit (%)
27 kohta: Lisadminen — Metaviinihappo
28 kohta: Kiytto — Arabikumi (?)
30 kohta: Kaytto — Kaliumbitartraatti
31 kohta: Kdaytto — Kuparisitraatti
31 kohta: Kaytto — Kuparisulfaatti Sallittu 31. heindkuuta 2015 asti
38 kohta: Kdytto — Tammipuun palaset
39 kohta: Kiytto — Kaliumalginaatti
Asetuksen (EY) N:o 606/2009 liitteessd III ole- | — Kalsiumsulfaatti Ainoastaan "vino generoso” tai "vino generoso de licor” -viineissd
van A osan 2 kohdan b alakohdassa tarkoi-
tettu kasittely

(") Saatu luonnonmukaisista raaka-aineista, jos niitd on saatavilla.
(3) Yksittéisten hiivakantojen osalta: saatu luonnonmukaisesta raaka-aineesta, jos sellaista on saatavilla.”
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