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KOMISSION ASETUS (EU) N:o 1086/2011,

annettu 27 pidivini lokakuuta 2011,

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 2160/2003 liitteen II ja komission asetuksen
(EY) N:o 2073/2005 liitteen I muuttamisesta tuoreessa siipikarjanlihassa esiintyvin Salmonellan

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopi-
muksen,

ottaa huomioon salmonellan ja muiden tiettyjen elintarvikkei-
den kautta tarttuvien tiettyjen zoonoosien aiheuttajien valvon-
nasta 17 piivind marraskuuta 2003 annetun Euroopan parla-
mentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 2160/2003 (') ja eri-
tyisesti sen 5 artiklan 6 kohdan,

ottaa huomioon elintarvikehygieniasta 29 paivind huhtikuuta
2004 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 852/2004 (%) ja erityisesti sen 4 artiklan 4 kohdan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1) Asetuksen (EY) N:o 2160/2003 tavoitteena on varmistaa,
ettd Salmonellan ja muiden zoonoosien aiheuttajat hav-
aitaan ja niitd valvotaan asianmukaisin ja tehokkain toi-
menpitein kaikissa oleellisissa tuotanto-, prosessointi- ja
jakeluvaiheissa niiden esiintyvyyden ja kansanterveydelle
aiheuttaman riskin vihentdmiseksi. Kyseinen asetus kos-
kee muun muassa tavoitteiden hyviksymistd tiettyjen
zoonoosien esiintyvyyden vahentimiseksi eldinpopulaa-
tioissa ja tiettyjen eldinten ja eldintuotteiden unionin si-
sdistd kauppaa ja tuontia kolmansista maista koskevien
sdantojen hyvaksymista.

(2)  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
2160/2003 taytantoonpanosta broilereissa esiintyvan Sal-
monella enteritidiksen ja Salmonella typhimuriumin vihenta-
mistd koskevan yhteison tavoitteen osalta ja asetuksen
(EY) N:o 1091/2005 kumoamisesta 12 pdivind kesd-
kuuta 2007 annetussa komission asetuksessa (EY) N:o
646/2007 (%) vahvistetaan unionin tavoite kyseisten kah-
den broilereissa esiintyvidn Salmonellan serotyypin vihen-
tamiseksi. Kyseisen asetuksen tavoitteena on vahentdd
Salmonella enteritidiksen ja Salmonella typhimuriumin osalta
positiivisia tuloksia antavien broileriparvien maird enin-
tadn 1 prosenttiin 31 pdivddn joulukuuta 2011 men-
nessd.

(3)  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
2160/2003 taytintoonpanosta kalkkunoissa esiintyvin
Salmonella enteritidiksen ja Salmonella typhimuriumin vihen-

() EUVL L 325, 12.12.2003, s. 1.
() EUVL L 139, 30.4.2004, s. 1.
() EUVL L 151, 13.6.2007, s. 21.

tamistd koskevan yhteison tavoitteen osalta 20 pdivina
kesdkuuta 2008 annetussa komission asetuksessa (EY)
N:o 584/2008 (%) vahvistetaan unionin tavoite kyseisten
kahden kalkkunaparvissa esiintyvin Salmonellan serotyy-
pin vahentdmiseksi. Kyseisen asetuksen tavoitteena on
vihentdd Salmonella enteritidiksen ja Salmonella typhimuriu-
min osalta positiivisia tuloksia antavien teuraskalkkuna-
parvien médrd enintddn 1 prosenttiin 31 piivddn joulu-
kuuta 2012 mennessa.

4)  Asetuksen (EY) N:o 2160/2003 liitteessd II esitetddn eri-
tyisid toteutettavia toimenpiteitd liitteessd I lueteltujen
zoonoosien ja niiden aiheuttajien valvontaa varten. Erityi-
sesti asetuksen (EY) N:o 2160/2003 liitteessd II olevan E
osan 1 kohdassa siddetddn, ettd 12 piivistd joulukuuta
2010 alkaen ei liitteessd I luetelluista eldimistd perdisin
olevaa tietynlaista tuoretta siipikarjanlihaa saa saattaa
markkinoille ihmisravintona kaytettaviksi, ellei se tdytd
seuraavaa vaatimusta: "Salmonella: 25 grammassa lihaa
ei esiinny salmonellaa”. Kyseisessd asetuksessa sdddetddn
myds, ettd on annettava yksityiskohtaiset sdannoét, erityi-
sesti sellaiset, jotka tdsmentdvdt naytteenotto- ja analyy-
simenetelmia.

(5)  Tuoreen siipikarjanlihan osalta olisi sdadettava, ettd yksi-
tyiskohtaiset sddnnot, jotka koskevat siipikarjanlihaan so-
vellettavia salmonellavaatimuksia, takaavat kohtuullisella
tavalla, ettd lihassa ei ole kyseistd Salmonellaa ja ettd nii-
den yhdenmukaisesta soveltamisesta seuraa, ettd kilpailu
on tervettd ja ettd tuoreen siipikarjanlihan markkinoille
saattamisen edellytykset ovat samankaltaiset.

(6)  Elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
15 pdivind marraskuuta 2005 annetussa komission ase-
tuksessa (EY) N:o 2073/2005 (°) sdddetddn tiettyja mikro-
organismeja koskevista mikrobiologisista vaatimuksista ja
tdytantoonpanosdannoistd, joita elintarvikealan toimijoi-
den on noudatettava pannessaan tiytintoon asetuksen
(EY) N:o 852/2004 4 artiklassa sdddettyjd yleisid ja eri-
tyisid hygieniatoimenpiteitd.

(7 Unionin lainsddaddnnon johdonmukaisuuden vuoksi on
syytd muuttaa asetuksen (EY) N:o 2160/2003 liitteessd
II olevassa E osassa sdddettyjd tuoretta siipikarjanlihaa
koskevia erityisvaatimuksia ja ottaa kdyttoon asetuksen
(EY) N:o 2073/2005 liitteen I Salmonellaa koskevan vaa-
timuksen osalta sovellettavat yksityiskohtaiset sddnnét.

(4 EUVL L 162, 21.6.2008, s. 3.

() EUVL L 338, 22.12.2005, s. 1.
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Sen mukaisesti, mitd sdddetddn yhteison rahoitusosuuden
myontimisestd jasenvaltioissa toteutettavalle selvitykselle
Salmonella spp:n esiintyvyyden perustasosta Gallus gallus
-lajin broileriparvissa 1 péivind syyskuuta 2005 tehdyssi
komission péddtoksessa 2005/636/EY (1), yhteison rahoi-
tusosuuden myontdmisestd jasenvaltioissa toteutettavalle
selvitykselle salmonellan esiintyvyyden perustasosta kalk-
kunoissa 29 pdivand syyskuuta 2006 tehdyssd komission
pdatoksessd 2006/662[EY (%) ja yhteison rahoitusosuuden
myontidmisestd jasenvaltioissa toteutettavalle selvitykselle
Campylobacter spp:n esiintyvyydestd ja mikrobilddkeresis-
tenssistd broileriparvissa sekd Campylobacter spp:n ja Sal-
monella  spp:n  esiintyvyydestd  broilerin  ruhoissa
19 heindkuuta 2007 tehdyssi komission paitoksessd
2007/516/EY (%), kerdttiin tietoa Salmonellan esiintyvyy-
destd Dbroileriparvissa, kalkkunaparvissa ja broilerinru-
hoissa. Kyseiset selvitykset ja asetuksen (EY) N:o
2160/2003 5 artiklan mukaisten broilereita koskevien
kansallisten Salmonellan valvontaohjelmien (2009) alusta-
vat tulokset osoittavat, ettd Salmonellaa esiintyy yhid pal-
jon broileri- ja kalkkunaparvissa (*). Asetuksen (EY) N:o
2160/2003 mukaiset kalkkunoita koskevat kansalliset
Salmonellan valvontaohjelmat ovat lisdksi olleet pakollisia
vasta vuodesta 2010. Jos vaatimusta sovelletaan kaikkiin
Salmonellan serotyyppeihin ennen kuin on saatu niyttod,
ettd Salmonellan esiintyvyys broileri- ja kalkkunaparvissa
on viahentynyt merkittavasti, silld voi olla kohtuuttoman
suuria taloudellisia vaikutuksia teollisuudelle. Sen vuoksi
asetuksen (EY) N:o 20732005 liitteessd I olevaa 1 lukua
olisi muutettava.

Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen laatiman
zoonoosien ja niiden aiheuttajien ja elintarvikeperdisten
tautien puhkeamisen kehityssuuntia ja ldhteitd Euroopan
unionissa vuonna 2008 koskevan yhteison yhteenvetora-
portin "Community Summary Report on trends and
sources of zoonoses, and zoonotic agents and food-
borne outbreaks in the European Union in 2008” (%)
mukaan noin 80 prosenttia ihmisten salmonelloosita-
pauksista on Salmonella enteritidis- ja Salmonella typhimu-
rium -bakteerien aiheuttamia, miki on sama tulos kuin
edeltdvind vuosina. Siipikarjanliha on edelleen ihmisissd
esiintyvin salmonelloosin merkittava lahde.

Salmonella enteritidis- ja Salmonella typhimurium -bakteereja
koskevan vaatimuksen mairittiminen olisi paras tapa so-
vittaa yhteen siipikarjanlihan kulutukseen liittyvin ihmi-
sissd esiintyvin salmonelloosin vihentiminen ja sovelta-
misesta aiheutuvat taloudelliset seuraukset. Samalla se
kannustaisi elintarvikealan toimijoita toteuttamaan sii-
pikarjanlihatuotannon aiemmissa vaiheissa toimenpiteitd,
jotka voivat osaltaan vihentdd kaikkien kansanterveydel-
lisesti merkityksellisten Salmonellan serotyyppien esiinty-
vyyttd. Kyseiseen kahteen serotyyppiin keskittyminen olisi
my0s johdonmukaista suhteessa siipikarjan alkutuotan-
nolle asetettuihin unionin tavoitteisiin.

UVL L 228, 3.9.2005, s. 14.
UVL L 272, 3.10.2006, s. 22.
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Asetuksessa (EY) N:o 2073/2005 sdddetddin muista Sal-
monellaa koskeviin elintarviketurvallisuusvaatimuksiin liit-
tyvistd ndytteenottosuunnitelmista. On osoittautunut, ettd
elintarvikealan toimijoiden on helppo soveltaa niits, ja
sen vuoksi ne sopivat myos ndytteiden ottamiseen tuo-
reesta siipikarjanlihasta.

Kansainvélinen standardi EN/ISO 6579 on horisontaa-
linen menetelma Salmonella spp:n toteamiseksi elintarvik-
keista ja rehuista. Lisaksi asetuksen (EY) N:o 2073/2005
liitteessd I sdddetddn, ettd kyseistd standardia kaytetddn
kaikkia Salmonellaa koskevien vaatimusten vertailumene-
telmadnd. Sen vuoksi se olisi sidddettdivd myos tuoretta
siipikarjanlihaa koskevien vaatimusten vertailumenetel-
miksi, sanotun kuitenkaan rajoittamatta kyseisessd ase-
tuksessa sdddettyjen vaihtoehtoisten menetelmien kayttod
koskevia sddnnoksid. Euroopan unionin Salmonellasta vas-
taava vertailulaboratorio suosittelee, ettd serotyypin mai-
ritykseen kaytetddn vertailumenetelmidnd White-Kauf-
mann-Le Minorin menetelmaa.

Salmonella typhimuriumin monofaasisista bakteerikannoista
on nopeasti tullut yleisimpid Salmonellan serotyyppejd
useissa eldinlajeissa sekd ihmisistd saaduissa kliinisissa iso-
laateissa. Salmonella typhimuriumin kaltaisten kantojen ai-
heuttaman kansanterveydellisen riskin valvonnasta ja ar-
vioimisesta annetun tieteellisen lausunnon (°) mukaan
monofaasiset Salmonella typhimurium -kannat, joiden anti-
geeni on muotoa 1,4,[5],12:i:-, ovat Salmonella typhimu-
riumin variantteja ja aiheuttavat kansanterveydelle saman-
laisen riskin kuin muut Salmonella typhimurium -kannat.
Sen vuoksi on syytd selventid, ettd Salmonella typhimuriu-
mia koskevia sddnnoksid sovelletaan myos kyseisiin mo-
nofaasisiin kantoihin.

Asetuksessa (EY) N:o 2073/2005 sdddetddn broilerien ja
kalkkunoiden ruhojen Salmonellaa koskevasta prosessihy-
gieniavaatimuksesta teurastamoissa tapahtuvan jaahdytyk-
sen jdlkeen. Prosessihygieniaa koskevan vaatimuksen tar-
koituksena on valvoa siipikarjanruhojen ulosteperiistd
kontaminaatiota silloin, kun ruhot ovat periisin tartun-
nan saaneista parvista tai kun teurastamossa esiintyy ris-
tikontaminaatiota. ~Asetuksen (EY) N:o 2073/2005
10 artiklan mukaan vaatimuksia ja edellytyksid, jotka
koskevat Salmonellan esiintymistd siipikarjan ruhoissa,
on tarkastettava Salmonellan esiintymisessd havaittujen
muutosten perusteella. Koska unionin tavoitteet, jotka
on asetettu broileriparvien osalta asetuksessa (EY) N:o
646/2007 ja kalkkunoiden osalta asetuksessa (EY) N:o
584/2008, on saavutettava vuoden 2011 ja vuoden
2012 loppuun mennessd, on vahennettdva sellaisten osa-
ndytteiden méirai, joiden sallitaan ylittdvin asetettu raja.

Sen vuoksi olisi muutettava asetuksen (EY) N:o
2073/2005 liitteessd I olevaa 2 lukua.
Sen vuoksi olisi muutettava asetuksia (EY) N:o

21602003 ja (EY) N:o 2073/2005.

(%) The EFSA Journal (2010); 8(10): 1826.
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(16) Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat elintarvike-
ketjua ja eldinten terveyttd kisittelevian pysyvin komitean
lausunnon mukaiset, eivitka Euroopan parlamentti ja
neuvosto ole vastustaneet niitd,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Korvataan asetuksen (EY) N:o 2160/2003 liitteessd II olevan E
osan 1 kohta seuraavasti:

"1. Liitteessi I luetelluista eldinpopulaatioista periisin
olevan tuoreen siipikarjanlihan on 1 pdivistd joulukuuta
2011 alkaen tdytettdvd komission asetuksen (EY)

N:o 2073/2005 (*) liitteessd I olevan 1 luvun rivilld 1.28
vahvistettu asiaa koskeva mikrobiologinen vaatimus.

() EUVL L 338, 22.12.2005, s. 1.”

2 artikla

Muutetaan asetuksen (EY) N:o 20732005 liite I tdiméan asetuk-
sen liitteen mukaisesti.

3 artikla

T4ama asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend paivind
sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa leh-
dessd.

Sitd sovelletaan 1 péivistd joulukuuta 2011.

Tdamd asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jisenval-

tioissa.

Tehty Brysselissd 27 pdivand lokakuuta 2011.

Komission puolesta
José Manuel BARROSO
Puheenjohtaja
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Muutetaan asetuksen (EY) N:o 20732005 liite I seuraavasti:
1) Lisatddn 1 lukuun seuraava rivi 1.28 ja vastaavat alaviitteet 20 ja 21:
”1.28 Tuore  siipikarjan- | Salmonella typhimurium (3') | 5 [ O | Ei esiinny | EN/ISO 6579 (havaitsemi- | Myyntiaikana markkinoille saatetut
liha (29) Salmonella enteritidis 25 g:ssa seen)  White-Kaufmann-Le | tuotteet

Minorin menetelmd (serotyy-
pin maddritykseen)

(29 20 Vaatimusta sovelletaan Gallus gallus -lajin jalostusparvista, munivista kanoista, broilereista seki kalkkunoiden jalostus- ja teurastusparvista saatavaan tuoreeseen lihaan.
(2') 21 Monofaasisen Salmonella typhimuriumiin osalta otetaan huomioon ainoastaan 1,4,[5],12:i.”

2) Korvataan 2 luvun rivi 2.1.5 seuraavalla ja lisitdin vastaava alaviite 10:

”2.1.5 Broilerin ja kalk-
kunan ruhot

Salmonella | 50 () | 7 (%) Ei esiinny | EN/ISO 6579 | Ruhot jddh- | Teurastuksen hygieniatason paranta-
spp. (1) alkaen 1.1.2012 | 25 gissa (havaitsemi- dyttdimisen | minen ja prosessivalvonnan, eldinten
¢ = 5 broilerin | kaulana- seen) jalkeen alkuperdn sekd alkuperitilojen bio-
osalta hasta otet- turvallisuustoimien tarkistus
alkaen 1.1.2013 | tua yhdis-
¢ = 5 kalkkunan | tettyd niy-
osalta tettd

(1% Jos Salmonella spp:ti 16ytyy, isolaatit on serotyypitettdvd myds Salmonella typhimuriumin ja Salmonella enteritidiksen osalta, jotta voidaan todentaa, ettd 1 luvun rivilld 1.28
vahvistettu mikrobiologinen vaatimus téyttyy.”

3) Korvataan 3 luvun 3.2 kohta seuraavasti:

”3.2 Bakteriologisten ndytteiden otto teurastamoissa sekd jauhelihaa, raakalihavalmisteita, mekaanisesti erotettua lihaa ja tuoretta
lihaa tuottavissa tiloissa

Naudan, sian, lampaan, vuohen ja hevosen ruhoja koskevat ndytteenottosddnnot

Destruktiivinen ja non-destruktiivinen menetelmd, ndytteenottokohtien valinta sekd kiytettdvien ndytteiden varastointia
ja kuljetusta koskevat sddnnot selostetaan standardissa 1SO 17604.

Kullakin ndytteenottokerralla otetaan ndytteet viidestd satunnaisesti valitusta ruhosta. Néytteenottokohtien valinnassa
on otettava huomioon kullakin laitoksella kaytetty teurastustekniikka.

Jos néytteistd analysoidaan enterobakteerit tai aerobisten mikro-organismien pesikeluku, kustakin ruhosta on otettava
néytteitd neljastd niytteenottokohdasta. Destruktiivisella menetelmalld otetaan nelja kudosniytetti yhteensd 20 cm?n
alueelta. Kiytettiessi non-destruktiivista menetelmdd naytealueen on oltava vihintidn 100 cm? (50 cm? pienten
mirehtijoiden ruhojen osalta) jokaisesta ndytekohdasta.

Otettaessa néytteitd Salmonellan tutkimiseksi on kéytettivd hankaavaa sientd. Néytteenottoa varten on valittava toden-
nikoéisimmin saastuneet alueet. Niytealueen kokonaisalan on oltava vihintain 400 cm?.

Jos ndytteitd otetaan ruhon eri ndytekohdista, ne on yhdistettivd ennen tutkimista.

Siipikarjan ruhoja ja tuoretta siipikarjanlihaa koskevat ndytteenottosddnnot

Salmonellan analysointia varten teurastamoiden on otettava ndytteet kokonaisista siipikarjanruhoista, joissa on kaula-
nahkaa. Muiden tuoretta siipikarjanlihaa jalostavien laitosten on otettava salmonellandytteitd mieluiten kokonaisista
siipikarjan ruhoista, joissa on jdljelli mahdollinen kaulanahka, mutta siten, ettd mukaan tulee kanandytteitd, joissa on
nahkaa, ja/tai kanandytteitd, joissa ei ole nahkaa tai joissa nahkaa on erittdin vahan, ja siten, ettd valinta tehdddn riskin
perusteella.

Teurastamojen on sisdllytettavd ndytteenottosuunnitelmiinsa sellaisista parvista peréisin olevia siipikarjan ruhoja, joiden
Salmonella-tilannetta ei tiedetd tai jotka ovat antaneet Salmonella enteritidiksen tai Salmonella typhimuriumin osalta positii-
visen tuloksen.
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Edelld 2 luvun rivilld 2.1.5 vahvistettujen siipikarjan ruhoissa esiintyvdd Salmonellaa koskevien teurastamojen proses-
sihygieniavaatimusten testauksessa on kullakin niytteenottokerralla otettava jadhdytyksen jilkeen kaulanahkandytteet
vihintddn 15:std satunnaisesti valitusta siipikarjan ruhosta. Kustakin siipikarjan ruhosta on otettava noin 10 g ndyte
kaulanahasta. Kulloinkin ennen tutkimista on yhdistettdvd kolmen samasta parvesta periisin olevan siipikarjanruhon
kaulanahkandytteet, jotta saadaan viisi lopullista 25 g:n naytettd. Naytteitd on kaytettdvd myos todentamaan, ettd 1
luvun rivilld 1.28 mainittu elintarvikkeiden turvallisuutta koskeva vaatimus tdyttyy.

Salmonellan tutkimiseksi muista kuin siipikarjan ruhoista perdisin olevan tuoreen lihan osalta samasta erdsti on
koottava viisi vihintddn 25 g:n ndytettd. Sellaisista kana-annoksista, joissa on nahkaa, otettujen ndytteiden on sisil-
lettdvd nahkaa ja ohut viipale pintalihasta, jos nahkaa ei ole tarpeeksi osandytteen muodostamiseksi. Sellaisista kana-
annoksista, joissa ei ole nahkaa tai jossa nahkaa on vain vihin, otettujen niytteiden on sisillettivd ohut viipale tai
ohuita viipaleita nahkaan lisdttyd pintalihasta, jotta saadaan riittdvi osaniyte. Lihaviipaleet on otettava siten, ettd niihin
sisdltyy mahdollisimman paljon lihan pintaa.

Niytteenottoa koskevat ohjeet

Ruhoista suoritettavaa ndytteenottoa ja erityisesti ndytteenottokohtia koskevia yksityiskohtaisempia ohjeita saatetaan
sisillyttdd asetuksen (EY) N:o 852/2004 7 artiklassa esitettyihin hyvid kiytintojd koskeviin ohjeisiin.

Ruhoja, jauhelihaa, raakalihavalmisteita, mekaanisesti erotettua lihaa ja tuoretta
siipikarjanlihaa koskeva nédytteenottotiheys

Teurastamoissa tai jauhelihaa, raakalihavalmisteita, mekaanisesti erotettua lihaa tai tuoretta siipikarjanlihaa tuottavissa
laitoksissa toimivien elintarvikealan toimijoiden on otettava niytteet mikrobiologista tutkimusta varten vihintddn
kerran viikossa. Ndytteenottopaivdd on vaihdettava jokaisella viikolla, jotta katettaisiin kaikki viikonpivit.

Jos jauhelihasta ja raakalihavalmisteista analysoidaan E. coli -bakteerit ja aerobisten mikro-organismien pesikeluku ja
ruhoista enterobakteerit ja aerobisten mikro-organismien pesakeluku, ndytteenottotiheys voidaan harventaa kahdeksi
viikoksi, mikili kuutena perdkkiisend viikkona saadaan tyydyttivit tulokset.

Jos jauhelihasta, raakalihavalmisteista, ruhoista ja tuoreesta siipikarjanlihasta analysoidaan Salmonella-bakteerit, nayt-
teenottotiheys voidaan harventaa kahdeksi viikoksi, mikéli 30 perdkkdisend viikkona saadaan tyydyttavit tulokset.
Salmonellan osalta niytteenottotiheyksid voidaan harventaa myds, jos kdytdssd on kansallinen tai alueellinen Salmo-
nellan valvontaohjelma, johon sisiltyy edelld tissi kohdassa mainitun ndytteenoton korvaava testaus. Ndytteenottoti-
heyttd voidaan my6s harventaa, jos kansallisessa tai alueellisessa Salmonellan valvontaohjelmassa ilmenee, ettd Salmo-
nellan esiintyminen on harvinaista teurastamon hankkimilla eldimilla.

Pienteurastamot sekd pienid maarid jauhelihaa, raakalihavalmisteita ja tuoretta siipikarjanlihaa tuottavat laitokset voi-
daan vapauttaa ndistd naytteenottotiheyttd koskevista vaatimuksista, jos se on perusteltua riskianalyysin perusteella ja
toimivaltainen viranomainen antaa siihen luvan.”



