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KOMISSION ASETUS (EU) N:o 1122/2010,

annettu 2 piivini joulukuuta 2010,

nimityksen kirjaamisesta suojattujen alkuperinimitysten ja suojattujen maantieteellisten merkintéjen
rekisteriin [Gouda Holland (SMM)]

EUROOPAN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopi-
muksen,

ottaa huomioon maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maan-
tieteellisten ~ merkintdjen ja  alkuperdnimitysten suojasta
20 pdivind maaliskuuta 2006 annetun neuvoston asetuksen
(EY) N:o 510/2006 (') ja erityisesti sen 7 artiklan 5 kohdan
kolmannen alakohdan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Alankomaiden hakemus nimityksen "Gouda Holland” re-
kisterdimisestd on julkaistu Euroopan unionin virallisessa
lehdessi (?) asetuksen (EY) N:o 510/2006 6 artiklan 2
kohdan ensimmiisen alakohdan mukaisesti ja mainitun
asetuksen 17 artiklan 2 kohdan nojalla.

() Tsekki, Saksa, Ranska, Itivalta sekid Australian, Uuden
Seelannin ja Amerikan yhdysvaltojen hallitukset ja Dairy
Australia, Dairy Companies Association of New Zealand
ja National Milk Producers Federation yhdessd Yhdysval-
tojen maitotuotteiden vienninedistimisneuvoston kanssa
ilmoittivat vastustavansa rekisterdintid asetuksen (EY) N:o
510/2006 7 artiklan 1 kohdan mukaisesti. Vastaviitteet
katsottiin voitavan ottaa tarkasteltaviksi mainitun asetuk-
sen 7 artiklan 3 kohdan nojalla.

(3)  Vastaviitteet koskivat sitd, etteivdit asetuksen (EY) N:o
510/2006 2 artiklassa sdddetyt edellytykset, erityisesti ni-
med ja sen kdyttod, tuotteen erityisyyttd ja mainetta,
maantieteellisen alueen rajaamista ja raaka-aineiden alku-
perdn maantieteellisid rajoituksia koskevat edellytykset
tdyty. Vastaviitteiden mukaan kyseisen nimen rekiste-
rointi olisi lisdksi vastoin asetuksen (EY) N:o 510/2006
3 artiklan 3 kohtaa ja vaarantaisi nimet, tavaramerkit tai
tuotteet, jotka ovat olleet laillisesti markkinoilla vahintdan

() EUVL L 93, 31.3.2006, s. 12.
() EUVL C 61, 6.3.2008, s. 15.

viiden vuoden ajan ennen vastaviitteen 6 artiklan 2 koh-
dassa sdddetyn mukaista julkaisupdivad, ja rekisteroita-
viksi ehdotettu nimi on yleisesti kdytossa.

Komissio kehotti 4 paivind marraskuuta 2008 piivatyilld
kirjeilld Alankomaita ja vastaviitteiden esittdjid sopimaan
asiasta keskendan noudattaen sisdisia menettelyjaan.

Koska vastaviitteiden esittdjien kanssa ei paasty sopimuk-
seen sdddetyssi mddrdajassa, lukuun ottamatta Alanko-
maiden ja Ranskan vililld tehtyd sopimusta, komission
on tehtivd pddtos asetuksen (EY) N:o 510/2006
15 artiklan 2 kohdassa tarkoitettua menettelyd noudat-
taen.

Asetuksen (EY) N:o 510/2006 2 artiklan nimed, maan-
tieteellistd aluetta, tuotteen erityisyyttd, tuotteen ominais-
piirteiden ja maantieteellisen alueen vilistd yhteyttd, mai-
netta ja raaka-aineiden alkuperdn maantieteellisid rajoi-
tuksia koskeneiden vastaviitteiden osalta toimivaltaiset
viranomaiset vahvistivat, ettd kyseiset tekijit on otettu
huomioon eikd niissd ole mitddn ilmeisid virheitd. On
syytd todeta, ettd "Holland” ei ole kyseisen jdsenvaltion
nimi ja ettd nimitystd "Gouda Holland” pidetdin asetuk-
sen (EY) N:o 510/2006 2 artiklan 2 kohtaan sisiltyvind
perinteisend maanticteellisend nimend. Taltd osin maini-
tun asetuksen 2 artiklan 1 kohdan b alakohdan vaa-
timukset tdyttyvat, silld nimeen liittyvd maantieteellinen
alue on rajattu maantieteellisen yhteyden ja tuotteen eri-
tyisyyteen liittyvien padpiirteiden mukaan. Gouda Hollan-
din erityispiirteet johtuvat maantieteelliseen alueeseen si-
doksissa olevien tekijoiden yhdistelmasti, joihin kuuluvat
maidon laatu (korkea rasva- ja valkuaisainepitoisuus), f-
CN- ja y-glutamyylipeptidistd perdisin olevat aminohapot,
laiduntaminen péiosin niityilld, vasikan juoksutusmahasta
saadun juoksutteen kaytto, luonnollinen kypsyminen
sekd maanviljelijoiden ja juustonvalmistajien taitavuus.

Asetuksen (EY) N:o 510/2006 3 artiklan 3 kohdan nou-
dattamatta jdttimistd koskevien vastaviitteiden osalta
Alankomaat toimitti tietoja eroista rekisteroityd nimitystd
"Noord-Hollandse Gouda” kayttdvin tuotteen ja tuotteen,
jolle haetaan "Gouda Holland” -nimitystd, valilld. Vasta-
viitteissd ei esitetty mitddn todisteita siitd, ettd kuluttajat
joutuisivat mahdollisesti harhaan johdetuiksi tai ettd tuot-
tajien kohtelu ei olisi tasavertaista.
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Vaikuttaa siltd, etteivdt vastavditteiden esittdjat viitanneet
koko nimeen "Gouda Holland” viittiessdin, ettd rekiste-
rointi vaarantaisi nimet, tavaramerkit tai tuotteet ja ettd
rekisteroitdvaksi ehdotettu nimi on yleisessd kaytossd,
vaan vastavdite kohdistui vain nimen osaan eli "Gou-
daan”. Suoja myonnetddn kuitenkin nimitykselle "Gouda
Holland”  kokonaisuudessaan. Asetuksen (EY) N:o
510/2006 13 artiklan 1 kohdan toisen alakohdan nojalla
nimitystd "Gouda” voidaan edelleen kayttad, kunhan
unionin oikeusjdrjestyksen mukaisia periaatteita ja sddn-
tojd noudatetaan. Selkeyden vuoksi eritelmdd ja yhteen-
vetoa on muutettu timdn mukaisesti.

Niiden tietojen perusteella nimitys "Gouda Holland” olisi
rekisterditdva suojattujen alkuperdnimitysten ja suojattu-
jen maantieteellisten merkint6jen rekisteriin.

Tissd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat suojattuja
maantieteellisia merkint6ja ja alkuperanimityksia kasitte-
levin pysyvin komitean lausunnon mukaiset,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Rekister6idddn tdmédn asetuksen liitteessd I oleva nimitys.

Ensimmiisestd kohdasta poiketen nimitystd "Gouda” voidaan
edelleen kayttad, kunhan unionin oikeusjirjestyksen mukaisia
periaatteita ja sddntoja noudatetaan.

2 artikla

Eritelmidn paikohtia koskeva yhteenveto on timin asetuksen
liitteessa II.

3 artikla

Tdmd asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend paivind
sen jdlkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa leh-
dessd.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jasenval-

tioissa.

Tehty Brysselissd 2 péivand joulukuuta 2010.

Komission puolesta
José Manuel BARROSO
Puheenjohtaja
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LITE 1

Thmisravinnoksi tarkoitetut perussopimuksen liitteeseen I kuuluvat maataloustuotteet:

Luokka 1.3: Juustot
ALANKOMAAT
Gouda Holland (SMM)
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LITE II

YHTEENVETO
NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 510/2006
maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkint6jen ja alkuperdnimitysten suojasta
”GOUDA HOLLAND”
EY-nro: NL-PGI-0005-0328-27.11.2003
SAN () SMM (X)

Tassd yhteenvedossa esitetddn tuote-eritelmédn paikohdat tiedotustarkoituksessa.

1. Jédsenvaltion toimivaltainen viranomainen

Nimi: Hoofdproductschap Akkerbouw

Osoite: Postbus 29739 - 2502 LS ’s-Gravenhage

Puhelin: +31-70-3708708

Faksi: +31-70-3708444

Sahkoposti: plw@hpa.agro.nl

2. Ryhmittymi

Nimi: Nederlandse Zuivel Organisatie (NZO)

Osoite: Postbus 165 - 2700 AD Zoetermeer

Puhelin: +31-79-3430300

Faksi: +31-79-3430320

Sihkoposti: info@nzo.nl

Koostumus: Tuottajafjalostaja (X) muu ()

3. Tuotelaji

Luokka 1.3. Juusto

4.  Eritelmi

(vhteenveto asetuksen (EY) N:o 510/2006 4 artiklan 2 kohdan edellytyksistd)

4.1. Nimi
"Gouda Holland”

4.2. Kuvaus

Gouda Holland on tdysrasvainen (48 % +), puolikova, luonnollisella tavalla kypsytetty juusto.

Juusto tuotetaan Alankomaissa alankomaalaisilta karjankasvattajilta perdisin olevasta lehmidnmaidosta ja kypsytetdan
valmiiksi tuotteeksi alankomaalaisissa kypsytystiloissa.
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Koostumus

Gouda Holland valmistetaan yhdestd tai useammasta seuraavasta raaka-aineesta:

— alankomaalaisilta karjankasvattajilta perdisin oleva maito, kerma ja kokonaan tai osittain kuorittu lehmanmaito
(yksinomaan lehminmaito).

Erityistunnusmerkit

Juusto on litistetyn lierion, lohkon tai leivin muotoinen, ja sen paino voi olla 2,5-20 kilogrammaa. Litistetylld
lieriolld tarkoitetaan muotoa, jonka kupera sivu muuttuu vihitellen tasaiseksi yli- ja alapuoleksi ja jonka korkeus on
neljannes tai kolmannes keskiviivan korkeudesta.

Rasvapitoisuus on vahintdidn 48 prosenttia ja enintddn 52 prosenttia kuiva-aineesta. Kosteuspitoisuus on 12 pdivii
valmistuspéivin jilkeen (enintddn) 42,5 prosenttia ja suolapitoisuus kuiva-aineesta enintdin 4 prosenttia. Muut
erityistuntomerkit ovat:

— Maku: aromikas, miellyttivd miedosta voimakkaaseen, riippuen kypsymisajasta. Kuminaa saa lisiti.

— Leikkuupinta: kun juusto leikataan, siind nikyy reikid, jotka eivdt kuitenkaan esiinny tasaisin valein. Juuston véri
vaihtelee norsunluunvalkoisesta keltaiseen.

— Kuori: juuston kuori on tiivis, siled, kuiva, puhdas eikd siind ole hometta. Kuori on syntynyt kypsymisen aikana
tapahtuneen kuivumisen seurauksena.

— Koostumus: juuston koostumus vaihtelee hieman pehmedstd joustavaan neljan viikon idssd. Sitdi mukaa kun
juusto kypsyy, kiinteys lisddntyy ja rakenteesta tulee tiiviimpi. Juusto on helposti leikattavaa.

— Kypsymisaika: vahintddn 28 pdivdd. Gouda Holland on luonnollisella tavalla kypsytetty juusto. Foliokypsytystd ei
sallita.

— Kypsymislimpétila: vdhintdan 12 °C.

— Iké: juusto on valmis kéytettdvaksi vahintddn 28 pdivan kypsymisen jilkeen, mutta kypsyminen voi kestdd myos
yli vuoden.

Erityiset laatuvaatimukset

— Juuston valmistaja ei ole kasitellyt vastaanottamaansa ja siilyttimaansd maitoa, kermaa tai osittain kuorittua
maitoa lampokasittelylld tai ne on kisitelty ei-pastoroivalla lampokasittelylla.

— Kerma ja kokonaan tai osittain kuorittu maito on Kisiteltivd Gouda-juuston valmistamiseksi vélittomasti pasto-
roivalla limpokisittelylld, jotta tdytettdisiin seuraavat vaatimukset:

— fosfataasiaktiviteettid ei ole havaittavissa, paitsi jos peroksitaasiaktiviteettid ei ole havaittavissa;

— happamuusaste kermaa kdytettdessd, laskettuna rasvattomasta tuotteesta on enintddn 20 mmol NaOH litraa
kohti, paitsi jos laktaattipitoisuus on enintddn 200 mg | 100 g rasvatonta ainetta;

— kolibakteerimaisia mikro-organismeja ei ole havaittavissa 0,1 ml:ssa.

— Kaikki raaka-aineet on vilittomaésti ennen Gouda Hollandin valmistusta pastoroitava siten, ettd ei-denaturoitujen
heravalkuaisten pitoisuus ei juurikaan poikkea niiden pitoisuudesta vastaavassa pastoroimattomassa raaka-ai-
neessa. Gouda Hollandiin saa lisatd valmistuksen aikana vain muita kuin geneettisesti muunneltuja, maitohappoa
ja makuaineita muodostavia mikro-organismiviljelmid. Nama viljelmét koostuvat kyseiselle juustolle sopivista
mesofiilisistd hapatebakteereista, joita ovat Lactococcus ja Leuconostoc-variantit tyyppid L tai LD, mahdollisesti
yhdessd termofiilisten Lactobacillus ja/tai Lactococcus-lajien kanssa. Kdytettdvissd olevat viljelmdt ovat suojattuja.
Niiden kdyttd on pakollista Gouda Hollandin tuotannossa.
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4.3.

4.4.

4.5.

— Juoksute: Gouda Hollandin valmistukseen kiytetddn ainoastaan vasikan juoksutusmahasta saatua juoksutetta.
Muunlaista juoksutetta voidaan joutua kdyttimédn ainoastaan erityistapauksissa, jos se esimerkiksi on vélttdima-
tontd eldintautiepidemia vuoksi. Kéytettdvan juoksutteen on tdlloin oltava Warenwetbesluit Zuivel -asetuksen
mukainen (meijerituotteista annettu elintarvikeasetus).

— Gouda Hollandin nitriittipitoisuus on enintddn 2 mg juustokiloa kohti, laskettuna nitriitti-ionina.

Maantieteellinen alue

Maantieteellinen alue, jota hakemus koskee, on Alankomaat, joka on Alankomaiden kuningaskunnan eurooppalainen
osa.

Alkuperdtodisteet

Jokaiseen Gouda Holland -juustoon painetaan ennen juustomassan puristamista kaseiinista valmistettu merkki (ks.
kuva). Merkissd on nimityksen "Gouda Holland” edellyttima ainutlaatuinen numero- ja kirjainyhdistelma (aakkosjar-
jestyksessd ja numeerisesti etenevé).
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Alankomaiden meijerituotteiden valvontainstituutti COKZ yllapitdd rekisterid, johon kerdtddn numeroiden lisaksi
myos kaikki tarkastustiedot (mukaan lukien paikka ja aika). Kuluttaja tunnistaa timidn merkin helposti, ja tarkastus-
elin voi tehdd varmennuksen kaseiinimerkin ja COKZ-rekisterin avulla.

Tuotantomenetelmd

Gouda Holland -juusto on valmistettu alankomaalaisilla karjatiloilla tuotetusta maidosta. Maito jadhdytetddn tilalla
enintddn 6 °C:een ja varastoidaan maatilan jidhdytyssdiloon. Maito kuljetetaan 72 tunnin sisdlld juustotehtaaseen.
Kun maito on tuotu juustotehtaaseen, se kasitellddn tai lampokasitellddn (ei-pastoroiva, mieto limpokasittely) ja

Maidon rasvapitoisuus standardoidaan, jolloin rasvan ja valkuaisaineen suhde sdddetédin siten, ettd valmiin juuston
rasvapitoisuus on 48-52 prosenttia kuiva-aineesta. Juustomaito pastoroidaan vihintdin 72 °Cn limpétilassa 15
sekunnin ajan. Juustomaidon juoksutus tapahtuu noin 30 °C:n limpdotilassa. Tissd yhteydessd tapahtuva maidon
valkuaisaineiden hajoaminen ja juoksettuminen on tyypillisti Gouda Holland -juustolle.

Juoksettumisen seurauksena syntynyt massa erotetaan herasta ja kasitellddn ja pestddn siten, ettd haluttu kosteuspitoi-
suus ja pH-arvo saavutetaan.

Massa puristetaan muotteihin ja siitd tehdddn oikean muotoinen ja halutun painoinen. Niin syntynyt “juusto”
upotetaan suolaliuokseen.

Gouda Holland kypsytetdin ainoastaan luonnollisella tavalla, eli juustot kypsyvit ilman vaikutuksesta ja niitd kddn-
nellddn ja seurataan sddnnollisesti. Kypsymisen yhteydessd syntyy kuiva kuori. Kypsymisen yhteydessd syntyy kuiva
kuori. Aika ja limpotila ovat tirkeitd, jotta entsyymi- ja kypsymisprosessit voivat antaa juustolle sen tyypillisen
fyysisen ja organoleptisen laadun.

Gouda Holland -juuston kypsyminen voi toivotusta mausta riippuen kestdd yli vuoden.
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4.6.

Gouda Holland -juuston leikkaaminen ja pakkaaminen voi tapahtua joko Alankomaissa tai sen ulkopuolella silld
edellytykselld, ettd pakkaaja kdyttdd patevad hallinnollista valvontajirjestelmad, jolla kuluttajalle taataan leikatun
Gouda Hollandin tarkastusmerkissid olevan ainutlaatuisen numero- ja kirjainyhdistelmin jaljitys sekd tuotteen alku-
perd.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Tamin tuotenimen maantieteellinen nimittdja on "Hollanti”. Kuten yleisesti tunnettua, "Hollanti” merkitsee samaa
kuin virallisempi nimitys "Alankomaat”. Yhdistyneen Alankomaiden tasavallan aikaan (1600-1800-luvuilla) Hollanti
oli kaikkein vaikutusvaltaisin sen seitsemistd maakunnasta.

Hollantilainen maito soveltuu tdiman korkealaatuisen ja erittdin maukkaan juuston valmistamiseen erityisesti Alan-
komaiden maantieteellisen sijainnin (suurimmaksi osaksi merenpinnan alapuolella), ilmaston (meri-ilmasto) ja sielld
(Idhinna hiekka- ja savipitoisilla mailla) kasvavan ruohon koostumuksen ansiosta. Maidon laatu taataan maitotiloilla
kéytossd olevien laadunvarmistusjarjestelmien ja tehokkaan laadunarviointijarjestelmén avulla (kukin toimitettu mai-
toerd testataan ja arvioidaan eri laatuparametrien perusteella). Kylmaketju ei myoskdan katkea ennen kuin maito
jalostetaan, silli maito kylmévarastoidaan maatilalla (enintddn 6 °C:ssa) ja kuljetetaan tehtaaseen jadhdytetyissd sdilio-
autoissa. Suhteellisen lyhyet vilimatkat auttavat niin ikddn sdilyttimadin maidon laadun.

Historiallinen kehitys

Gouda Holland edustaa alankomaalaista juustokulttuuria, joka kehittyi keskiajalta ldhtien ja oli jo 1600-luvulla (ns.
kultainen vuosisata) tiydessid kukoistuksessa.

Goudassa myyty juusto tuli tunnetuksi Gouda-juustona 1700-luvulta ldhtien. Mydhemmin nimi "Gouda” yhdistettiin
kaikkiin Hollannissa tuotettuihin tdysrasvaisiin, litistetyn lierion muotoisiin juustoihin.

Gouda Holland on muuttunut maatiloilla tuotetusta juustosta paikallisten tehtaiden kautta kansallisella tasolla tu-
otettavaksi juustoksi, jonka maine on maailmanlaajuinen ja joka muodostaa tirkein ja vakaan osan maatilojen
maidon jalostuksesta. 1900-luvun alussa siddettiin Gouda-juustoa koskevia kansallisia lakeja, ja Gouda Holland
-nimitys vahvistettiin juustotuotteista annetussa maatalouden laatupditoksessid (Landbouwkwaliteitsbeschikking
kaasproducten).

Gouda Hollandin tuotekuva eurooppalaisen kuluttajan kannalta

Kuudessa Euroopan maassa toteutettu laaja tutkimus osoitti, ettd Euroopan kuluttajat pitdvit Alankomaita tirkeim-
pand Goudan ja Edamin tuottajana. Gouda Holland (ja Edam Holland) ovat hollantilaisen kulttuuriperinnén sym-
boleita. Eurooppalaiset kuluttajat pitdvit Gouda Hollandia (ja Edam Hollandia) tavaramerkkeind. Markkinatutkimus
(jonka edustava otos oli 1 250 vastaajaa per jasenvaltio ja luotettavuus 97,5 %) niissd kuudessa jasenvaltiossa, joissa
Goudan (ja Edamin) kulutus on suurin, osoitti seuraavaa:

— Goudan ja Alankomaiden vililld vallitsee voimakas assosiaatio;

— Gouda Holland on suositumpaa kuin Alankomaiden ulkopuolella tuotettu Gouda;

— ldhes puolet kyseisten jasenvaltioiden kuluttajista uskoo, ettd kaikki Gouda tuotetaan Alankomaissa;

— Gouda Hollannista saa muita juustoja merkittavésti paremmat pisteet, kun sitd arvioidaan muuttujilla “erinomai-

Y

nen laatu”, "perinteisesti valmistettu” ja "alkuperituote”.

Gouda Holland (ja Edam Holland) edustavat hollantilaista laatua. Vuosisatojen kuluessa on sekd Hollannin hallituksen
ettd teollisuusalan toimesta otettu kdyttoon erindisid toimenpiteitd ja lakeja, joilla on haluttu varmistaa Gouda
Hollandin (ja Edam Hollandin) erittdin korkean laadun siilyminen. Alankomaalainen meijeriteollisuus on lisdksi
investoinut merkittavasti ndiden korkeiden laatuvaatimusten tdyttdmiseen sekd markkinoiden avaamiseen, kehittdmi-
seen ja ylldpitdimiseen. Euroopassa toteutettavaan mainontaan, tietoisuuden lisddmiseen ja menekinedistimiseen
(lukuun ottamatta Alankomaissa toteutettuja investointeja) on 50-luvulta ldhtien investoitu yli 1,4 miljardia guldenia
(635 miljoonaa euroa).
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4.7.

4.8.

Valvontaelin

Nimi: Stichting Centraal Orgaan voor Kwaliteitsaangelegenheden in de Zuivel (COKZ)

Osoite: Kastanjelaan 7, 3833 AN LEUSDEN

Puhelin: +31-33-4965696

Faksi: +31-33-4965666

Sahkoposti: productcontrole@cokz.nl

Pakkausmerkinndt

"Gouda Holland” on Euroopan unionin suojaama maantieteellinen merkintd (SMM).

Tdma merkintd ndkyy kokonaisissa juustoissa selvisti etiketissd, joka kiinnitetddn juuston litteddn puoleen, ja/tai
juustoa ymparoivassd nauhassa.

Tallainen merkintd ei ole pakollinen, mikali juusto tuodaan markkinoille viipaloituna ja pakattuna kohdan 4.5
mukaisesti; tilloin "Gouda Holland” -merkintd tehdddn pakkaukseen.

Pakkauksessa on oltava selked tunnusmerkinté, jotta kuluttajat voivat havaita Gouda Holland -juuston kaupan
hyllyilti. Nimen "Gouda Holland” kdyton, juuston oman identiteetin kehittymisen ja EU:n SMM-tunnuksen avulla
kuluttajille on tehtdva selviksi, ettd Gouda Holland on kaikista muista Gouda-juustoista erillinen tuote.
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