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KOMISSION ASETUS (EU) N:o 242/2010,

annettu 19 pdivini maaliskuuta 2010,

rehuaineluettelon laatimisesta

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopi-
muksen,

ottaa huomioon rehun markkinoille saattamisesta ja kaytostd,
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1831/2003 muuttamisesta sekd  neuvoston  direktiivin
79/373[ETY, komission direktiivin 80/511/ETY, neuvoston di-
rektiivien 82/471/ETY, 83/228[ETY, 93/74/ETY, 93/113[EY ja
96/25(EY ja komission pddtoksen 2004/217/EY kumoamisesta
13 péivand heindkuuta 2009 annetun Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 767/2009 (') ja erityisesti sen
24 artiklan 2 kohdan,

on kuullut elintarvikeketjua ja eldinten terveyttd kasittelevdd py-
syvai komiteaa,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Asetuksen (EY) N:o 767/2009 24 artiklassa sdddetddn
rehuaineluettelon laatimisesta.

(2)  Kyseisen luettelon ensimmdinen versio olisi sen vuoksi
laadittava,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Vahvistetaan asetuksen (EY) N:o 767/2009 24 artiklassa tarkoi-
tettu rehuaineluettelo liitteen mukaisesti.

2 artikla

Tamid asetus tulee voimaan kahdentenakymmenenteni paivind
sen jdlkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa leh-
dessd.

Sitd sovelletaan 1 péivistd syyskuuta 2010.

Timid asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa

jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 19 pdivind maaliskuuta 2010.

() EUVL L 229, 1.9.2009, s. 1.

Komission puolesta
José Manuel BARROSO
Puheenjohtaja
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LIITE

REHUAINELUETTELO

SANASTOA KOSKEVAT MAARAYKSET

Seuraavassa sanastossa kuvataan pédasialliset menetelmiit, joita kiytetddn tdssd liitteessd mainittujen rehuaineiden valmis-
tuksessa. Jos ndiden aineiden nimet sisaltdvit tdssd olevan yleisnimen tai laatumddritteen, kdytetyn valmistusmenetelmin
on vastattava sille tdssd sanastossa annettua méaritelmaa.

Valmistusmenetelma Madritelma Yleisnimi/laatumaarite

1 @ G) 4

1 Vikevoiminen (') Tuotteen tiettyjen ainesten pitoisuuksien lisddminen vettd | Tiiviste
tai muita aineksia poistamalla

2 Kuoriminen (%) Jyvien, siementen, hedelmien, pihkindiden ja muiden | Kuorittu, osittain kuorittu
tuotteiden ulompien kerrosten poistaminen osittain tai
kokonaan

3 Kuivaaminen Kuivaaminen keinotekoisesti tai luonnollisesti Kuivattu (auringossa tai keino-

tekoisesti)

4 Uuttaminen Rasvojen ja 6ljyjen poistaminen tietyistd aineista orgaa- | Uutetut (Gljypitoiset —aineet),
nisilla livottimilla tai sokerien tai muiden vesiliukoisten | melassi, massa (sokeria ja muita
ainesten poistaminen vesiliuoksella. Kiytettdessi orgaa- | vesiliukoisia aineita sisiltivit
nisia liuottimia saatavan tuotteen on oltava teknisesti va- | ainekset)
paa tillaisesta liuottimesta

5 Ekstruusio Aineen puristaminen tai pursottaminen paineella suutti- | Ekstrudoitu
mien lipi (katso my6s esihyyteldiminen)

6 Hiutaloiminen Kostean, lampokasitellyn tuotteen valssaaminen Hiutaleet

7 Myllytys Fysikaalinen kasittely, jolla pienennetddn jyvikokoa ja | Jauhot,  leseet,  rehujauho-
edistetddn jyvdn erottumista eri jakeiksi (erityisesti jau- | rehu (}), rehu
hoksi, leseiksi ja rehujauhoksi)

8 Kuumentaminen Yleisnimitys tietyissd erityisolosuhteissa suoritetuille erilai- | Paahdettu, kypsennetty, limpo-
sille lampokisittelyille, joiden tarkoituksena on vaikuttaa | késitelty
aineen ravintoarvoon tai sen rakenteeseen

9 Hydraaminen Saturoimattomien glyseridien muuntaminen saturoiduiksi | Kovetettu, osittain kovetettu
glyserideiksi (6ljyjen ja rasvojen kovettaminen)

10 | Hydrolyysi Hajoittaminen yksinkertaisiksi kemiallisiksi yhdisteiksi so- | Hydrolysoitu
veltuvalla vesiksittelylld ja mahdollisesti joko entsyy-
meitd tai happoja tai emaksid kiyttden

11 | Puristaminen (%) Mekaanisen paineen (ruuvi- tai muu puristin) ja mahdol- | Kakku (°) (6ljypitoiset aineet),
lisesti vahdisen lammon avulla tapahtuva rasvan tai 6ljyn | massa, hedelmimassa (hedel-
poistaminen 6ljypitoisista aineista tai mehun erottaminen | mit jne.), puristettu juurikas-
hedelmistd tai muista kasvituotteista massa  (sokerijuurikkaiden ta-

pauksessa)

12 | Rakeistaminen Tuotteen puristaminen kokoon tiettyyn muotoon Rae

13 | Esihyyteloiminen Tarkkelyksen muuttaminen, jolla parannetaan huomatta- | Esihyyteloity (°), paisutettu
vasti sen paisumisominaisuuksia kylméassd vedessd

14 | Raffinoiminen Sokereissa, Oljyissd, rasvoissa ja muissa luonnonaineissa | Raffinoitu, osittain raffinoitu

esiintyvien epdpuhtauksien poistaminen kokonaan tai
osittain kemiallisella/fysikaalisella kisittelylla
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(1) () 3) (4)

15 | Mérkéjauhatus Tarkkelyksen uuttamiseksi suoritettu ytimen/jyvan aineso-
sien mekaaninen erottaminen vedessd liottamisen jilkeen

mahdollisesti rikkidioksidia kayttien

Alkiot, gluteeni, tirkkelys

16 Murskaus Jyvien tai muiden rehuaineiden mekaaninen muuntami- | Murskattu, murska

nen niiden koon pienentdmiseksi

17 | Sokerien poistami-
nen

Mono- tai disakkaridien tdydellinen tai osittainen pois-
taminen melassista tai muista sokeria sisiltdvistd aineista
kemiallisin tai fysikaalisin menetelmin

Sokerit poistettu kokonaan tai
osittain

(') Saksankielisessd toisinnossa ilmaisu "Konzentrieren”, voidaan tarvittaessa korvata ilmaisulla "Eindicken”. Talloin olisi kdytettdvi ilmaisua

“eingedickt”.

?) "Kuoriminen” voidaan tarvittaessa korvata “silvimiselld”. Tilloin olisi kéytettavé ilmaisua silvitty”.
%) Ranskankielisessd toisinnossa voidaan kayttdd nimed issues”.

%) Tarvittaessa nimitys "kakku” voidaan korvata nimitykselld "rouhe”.

)
)
(* Ranskankielisessd toisinnossa ilmaisu "pressage” voidaan tarvittaessa korvata ilmaisulla “extraction mécanique”.
()
©)

%) Saksankielisessd toisinnossa voidaan kiyttdd laatumdiritettd "aufgeschlossen” ja nimeid "Quellwasser” (viitattaessa tirkkelykseen).

Avoin luettelo tirkeimmisti rehuaineista

1. VILJOJEN JYVAT, NIISTA SAATAVAT TUOTTEET JA SIVUTUOTTEET

Numero

Nimi

Kuvaus

Pakolliset ilmoitukset

)

@

6)

4

1.01

Kaura

Kauran, Avena sativa L., ja muiden viljeltyjen kauralajien
jyvat.

1.02

Kaurahiutaleet

Tuote, joka saadaan hoyryttimalld ja valssaamalla kuorit-
tua kauraa. Se voi sisdltdd pienen mddrin kaurankuoria.

Tarkkelys

1.03

Kaurarehujauho

Sivutuote, joka saadaan kauran seulonnan ja kuorinnan
yhteydessd kaurasuurimoita ja kaurajauhoa valmistetta-
essa. Se koostuu pidasiassa kauraleseistd ja endosper-
mista.

Raakaselluloosa

1.04

Kaurankuoret  ja
kauraleseet

Sivutuote, joka saadaan kauran seulonnan yhteydessd
kaurasuurimoita valmistettaessa. Se koostuu padasiassa
kaurankuorista ja kauraleseisti.

Raakaselluloosa

1.05

Ohra

Ohran, Hordeum vulgare L., jyvit.

1.06

Ohrarehujauho

Sivutuote, joka saadaan ohran seulonnan ja kuorinnan
yhteydessd ohrasuurimoita, ohraydinjauhoa tai ohrajau-
hoa valmistettaessa.

Raakaselluloosa

1.07

Ohravalkuainen

Ohratirkkelysteollisuuden kuivattu sivutuote. Se koostuu
padasiassa tirkkelyksen erottamisen yhteydessd saadusta
valkuaisesta.

Raakavalkuainen
Tarkkelys

1.08

Riisi, rouhittu

Puhdistetun tai kiillotetun riisin, Oryza Sativa L., valmis-
tuksen sivutuote. Se koostuu pédasiassa alamittaisista rik-
koontuneista jyvista.

Tarkkelys

1.09

Riisileseet (ruskeat)

Kuoritun riisin ensimmdisessd kiillotuksessa syntyva sivu-
tuote. Se koostuu hopeaketosta seki aleuronikerroksen,
endospermin ja alkion osasista.

Raakaselluloosa

Riisileseet
set)

(valkoi-

Kuoritun riisin toisessa kiillotuksessa syntyvi sivutuote.
Se koostuu paiasiassa endospermin, aleuronikerroksen
ja alkion osasista.

Raakaselluloosa
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*

Riisilese, kalsium-
karbonaattipitoinen

Kuoritun riisin kiillotuksessa syntyvid sivutuote. Se koos-
tuu pidasiassa hopeaketosta sekd aleuronikerroksen, en-
dospermin ja alkion osasista sekd vaihtelevasta médrastd
valmistuksessa kdytettdvdd kalsiumkarbonaattia.

Raakaselluloosa
Kalsiumkarbonaatti

Riisirehujauho  esi-
kypsytetystd riisistd

Kuoritun, esikypsytetyn riisin kiillotuksessa syntyva sivu-
tuote. Se koostuu pidasiassa hopeaketosta seki aleuroni-
kerroksen, endospermin ja alkion osasista sekd vaihtele-
vasta madrdstd valmistuksessa kdytettdvad kalsiumkarbon-
aattia.

Raakaselluloosa
Kalsiumkarbonaatti

Jauhettu rehuriisi

Rehuriisin jauhamisessa syntyva tuote, joka koostuu joko
esikuoritun riisin valmistukseen liittyvan siiviloinnin yh-
teydessi saatavista vihreistd kypsymattomistd tai liitumai-
sista jyvistd tai normaalisti muodostuneista, esikuorituista,
taplikkdistd tai keltaisista riisinjyvistd.

Tarkkelys

Riisinalkiokakku

Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan puristamalla
riisinalkioista, joissa osa endospermid ja kuorta on vield
tallella.

Raakavalkuainen
Raakarasvat
Raakaselluloosa

Riisinalkiorouhe

Kasviljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan uuttamalla
riisinalkioista, joissa osa endospermii ja kuorta on vield
tallella.

Raakavalkuainen

1.16

Riisitirkkelys

Teknisesti puhdas riisitarkkelys.

Tarkkelys

Hirssi

Hirssin, Panicum miliaceum L., jyvat.

Ruis

Rukiin, Secale cereale L., jyvit.

Ruisrehujauho (1)

Myllytyksen sivutuote, joka saadaan seulotusta rukiista. Se
koostuu paiasiassa endospermin osasista sekd uloimpien
kuorikerrosten hienojakoisista palasista ja viljajitteestd.

Tarkkelys

1.20

Ruisrehu

Myllytyksen sivutuote, joka saadaan seulotusta rukiista. Se
koostuu pddasiassa uloimpien kuorikerrosten palasista

sekd jyvdn osasista, joista endospermid on poistettu vé-
hemmin kuin ruisleseista.

Tarkkelys

1.21

Ruislese

Myllytyksen sivutuote, joka saadaan seulotusta rukiista. Se
koostuu pddasiassa uloimpien kuorikerrosten palasista
sekd jyvdn osasista, joista suurin osa endospermii on
poistettu.

Raakaselluloosa

1.22

Durra

Durran, Shorghum bicolor L. Moench s.l., jyvit.

1.23

Vehni

Vehnin, Triticum aestivum L., Triticum durum Desf. ja mui-
den viljeltyjen vehnalajien jyvit.

1.24

Vehnirehujauho (?)

Myllytyksen sivutuote, joka saadaan seulotuista vehndn
tai kuoritun spelttivehndn jyvistd. Se koostuu pidasiassa
endospermin osasista sekd uloimpien kuorikerrosten hie-
nojakoisista palasista ja viljajatteestd.

Tarkkelys

1.25

Vehnirehu

Myllytyksen sivutuote, joka saadaan seulotuista vehndn
tai kuoritun spelttivehnin jyvistd. Se koostuu pidasiassa
uloimpien kuorikerrosten palasista sekd jyvin osasista,
joista endospermid on poistettu vihemman kuin vehni-
leseistd.

Raakaselluloosa
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)

1.26

Vehnilese (%)

Myllytyksen sivutuote, joka saadaan seulotuista vehnin
tai kuoritun spelttivehnin jyvisti. Se koostuu paiasiassa
uloimpien kuorikerrosten palasista sekd jyvin osasista,
joista suurin osa endospermid on poistettu.

Raakaselluloosa

1.27

Vehninalkiot

Myllytyksen sivutuote, joka koostuu padasiassa vals-
satuista tai muuten Kkisitellyistd vehnanalkioista, joissa
voi olla vield jdljelld endospermin ja ulomman kuoren
palasia.

Raakavalkuainen
Raakarasvat

1.28

Vehnigluteeni

Vehnitirkkelyksen valmistuksen kuivattu sivutuote. Se
koostuu pidasiassa tirkkelyksen erotuksessa saatavasta
gluteenista.

Raakavalkuainen

1.29

Vehnigluteenirehu

Vehnitirkkelyksen ja -gluteenin valmistuksessa syntyvd
sivutuote. Se koostuu leseistd, joista on voitu osittain
poistaa alkiot, ja gluteenista; niihin on voitu lisitd pienid
mairid jyvien seulontajitteitd ja tirkkelyspohjaisten tuot-
teiden valmistuksessa syntyvid ainesosia.

Raakavalkuainen
Tirkkelys

Vehnatirkkelys

Teknisesti puhdas vehnatarkkelys.

Tarkkelys

Paisutettu  vehni-

tarkkelys

Vehnatirkkelyksen yhdistetty tuote, jota on paisutettu
huomattavasti lampokasittelylld.

Tarkkelys

Spelttivehnd

Spelttivehndn Triticum spelta L., Triticum dioccum Schrank,
Triticum monococcum, jyvat.

Ruisvehni

Triticalen, Triticum x Secale-hybridi, jyvat.

Maissi

Maissin, Zea mays L., jyvit.

Maissirehujauho (*)

Maissijauhon tai maissisuurimoiden valmistuksen sivu-
tuote. Se koostuu pddasiassa uloimpien kuorikerrosten
palasista ja jyvdn osasista, joista endospermid on poistettu
vihemmin kuin maissileseisté.

Raakaselluloosa

Maissilese

Maissijauhon tai maissisuurimoiden valmistuksen sivu-
tuote. Se koostuu pidasiassa ulommista kuorikerroksista
sekd maissinalkion ja endospermin palasista.

Raakaselluloosa

Maissinalkiokakku

Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan puristamalla
kuiva- tai markdmenetelmalld kasitellyistd maissinalki-
oista, joissa osa endospermid ja kuorta voi vield olla
jiljella.

Raakavalkuainen
Raakarasvat

Maissinalkiorouhe

Kasviljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan uuttamalla
kuiva- tai mirkdmenetelmalld kisitellyistdi maissinalki-
oista, joissa osa endospermid ja kuorta voi vield olla
jaljelld.

Raakavalkuainen

Maissintirkkelys-
teollisuuden  jddn-
nostuote (°)

Sivutuote, joka syntyy valmistettaessa maissitdrkkelystd
mirkdmenetelmilld ja jalostettaessa timi tirkkelys alko-
holiksi tai muiksi tirkkelyksen johdannaisiksi. Se koostuu
leseistd ja gluteenista, joihin on voitu lisitd liotusvesid,
joita syntyy tirkkelyksen valmistuksen yhteydessd ja ja-
lostettaessa sitd alkoholiksi tai muiksi tirkkelyksen joh-
dannaisiksi, ja vdhdinen méird alkioita, joista 6ljy joko on
uutettu tai ei, sekd seulonnasta saatuja rikkoutuneita
maissinjyvid, joiden osuus tuotteesta on alle 15 %.

Raakavalkuainen
Tarkkelys
Raakarasvat, jos > 4,5 %
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1.40 Maissigluteeni Maissitdrkkelyksen valmistuksen kuivattu sivutuote. Se | Raakavalkuainen
koostuu pédasiassa tirkkelyksen erotuksessa saadusta glu-
teenista.

1.41 Maissitdrkkelys Teknisesti puhdas maissitarkkelys. Tarkkelys

1.42 Esihyytel6ity mais- | Lampokasitelty maissitarkkelys, joka kylman veden vaiku- | Tarkkelys

sitiarkkelys (6) tuksesta paisuu huomattavasti.

1.43 Mallasidut Mallastuksen sivutuote, joka koostuu pidasiassa iddtetyn | Raakavalkuainen
viljan kuivatuista hiusjuurista.

1.44 Miski, kuivattu Oluenvalmistuksen sivutuote, joka saadaan kuivaamalla | Raakavalkuainen
mallastetun tai mallastamattoman viljan jétettd ja muita
tarkkelyspitoisia tuotteita.

1.45 Rankki, kuivattu (7) | Alkoholinvalmistuksen sivutuote, joka saadaan kuivaa- | Raakavalkuainen
malla kdymisessd kdytetyn viljan jatteitd.

1.46 Rankki, tumma (%) | Alkoholinvalmistuksen sivutuote, joka saadaan kuivaa- | Raakavalkuainen

malla kdymisessd kdytetyn viljan jitteitd, ja johon on
lisdtty olutsiirappia tai liotusveden haihdutettuja jdtteitd.

(") Yli 40 prosenttia tirkkelystd sisiltavat tuotteet voidaan luokitella "tirkkelysrikkaiksi”. Saksaksi niistd voidaan kiyttdd nimitystd "Roggen-

nachmehl”.

(3 Yli 40 prosenttia tirkkelystad sisiltavat tuotteet voidaan luokitella "tirkkelysrikkaiksi”. Saksaksi niistd voidaan kidyttdd nimitystd "Weizen-

nachmehl”.

(%) Jos tdmi aines jauhetaan hienommaksi, nimitykseen voidaan lisitd mddrite "hienojakoinen” tai nimitys voidaan korvata vastaavalla
nimitykselld.
() Yli 40 prosenttia tirkkelystd sisaltavit tuotteet voidaan luokitella "tirkkelysrikkaiksi”. Saksaksi niistd voidaan kayttdd nimitystd "Mais-

nachmehl”.

%) Tdma nimitys voidaan korvata nimitykselld "gluten feed de mais”.

6

)

(%) Voidaan kayttdd myos nimitystd "Ekstrudoitu maissitirkkelys”.
(7) Nimeen voidaan lisitd viljalaji.
¢)

®) Voidaan kéyttdd myos nimitystd "Rankki ja liukoiset aineet”. Nimeen voidaan lisitd viljalaji.

2. OLJYKASVIEN SIEMENET TAI OLJYPITOISET HEDELMAT, NIISTA SAATAVAT TUOTTEET JA SIVUTUOTTEET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
1 @ G) *

2.01 Maapihkinikakku | Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan osaksi kuo- | Raakavalkuainen
osaksi  kuorituista | rituista Arachis hypogaea L. ja muiden Arachis-lajien maa- | Raakarasvat
pihkinoistd pdhkindistd puristamalla (raakaselluloosapitoisuus enin- | Raakaselluloosa

tddn 16 % kuiva-aineesta).

2.02 Maapihkinirouhe | Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan osaksi kuo- | Raakavalkuainen
osaksi  kuorituista | rituista maapdhkindistd uuttamalla (raakaselluloosapitoi- | Raakaselluloosa
pahkinoistd suus enintddn 16 % kuiva-aineesta).

2.03 Maapihkindkakku | Kasvidljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan kuorituista | Raakavalkuainen
kuorituista  pdhki- | maapdhkindistd puristamalla. Raakarasvat
noistd Raakaselluloosa

2.04 Maapihkindrouhe | Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan kuorituista | Raakavalkuainen
kuorituista  pahki- | maapahkinoistd uuttamalla. Raakaselluloosa
noista

2.05 Rypsinsiemenet () | Rypsilajien Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk.,

Brassica napus L. var. Glauca (Roxb.) O.E. Schulz ja Brassica
napa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk., siemenet (kasvitieteelli-
nen puhtaus vihintdin 94 %).

2.06 Rypsikakku (') Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan rypsinsieme- | Raakavalkuainen

nistd puristamalla (kasvitieteellinen puhtaus vihintddn | Raakarasvat
94 %). Raakaselluloosa
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2.07 Rypsirouhe (1) Kasvidljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan rypsinsieme- | Raakavalkuainen
nistd uuttamalla (kasvitieteellinen puhtaus vahintddn
94 %).

2.08 Rypsinsiementen Sivutuote, joka saadaan rypsinsiemenid kuorittaessa. Raakaselluloosa

kuoret

2.09 Safflorirouhe osaksi | Kasvidljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan osaksi kuo- | Raakavalkuainen

kuorituista sieme- | rituista safflorin, Carthamus tinctorius L., siemenistd uutta- | Raakaselluloosa
nistd malla.
2.10 Kookoskakku Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan kookospdh- | Raakavalkuainen
kindn, Cocos nucifera L., kuivatusta syddmestd ja uloim- | Raakarasvat
masta peitteestd puristamalla. Raakaselluloosa
2.11 Kookosrouhe Kasvi6ljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan kookospdh- | Raakavalkuainen
kindn kuivatusta syddmestd ja uloimmasta peitteestd uut-
tamalla.
2.12 Palmukakku Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan puristamalla | Raakavalkuainen
lajien Elaeis guineensis Jacq., Corozo oleifera (HBK) L. H. | Raakaselluloosa
Bailey (Elaeis melanococca auct.) pahkindistd, joista kova | Raakarasvat
ulkokuori on mahdollisimman tarkkaan poistettu.
2.13 Palmurouhe Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan uuttamalla | Raakavalkuainen
oljypalmuihin  kuuluvien palmujen pahkinéistd, joista | Raakaselluloosa
kova ulkokuori on mahdollisimman tarkkaan poistettu.
2.14 Paahdetut soijapa- | Sopivalla tavalla limpokasitellyt soijan, Glycine max L.
vut Merr., pavut. (Ureaasiaktiivisuus enintddn 0,4 mg/g/min).

2.15 Soija(papu)rouhe Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan sopivalla ta- | Raakavalkuainen
paahdetuista soija- | valla limpokasitellyistd soijjapavuista uuttamalla (Ureaasi- | Raakaselluloosa,
pavuista aktiivisuus enintddn 0,4 mg/g/min). jos > 8%

2.16 Soija(papu)kakku Kasviljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan kuorituista | Raakavalkuainen
kuorituista, paah- | sopivalla tavalla limpokisitellyistd soijapavuista uutta-
detuista  soijapa- | malla. (Raakaselluloosapitoisuus enintddn 8 % kuiva-ai-
vuista neesta). (Ureaasiaktiivisuus enintddn 0,5 mg/g/min).

2.17 Soija(papu)valkuais- | Tuote, joka saadaan kuorituista, uutetuista soijapavuista, | Raakavalkuainen

tiiviste jotka on uutettu uudelleen typpei sisdltimattoman uut-
teen madrin pienentdmiseksi.

2.18 Kasvioljy (%) Kasveista saatava Oljy. Kosteus, jos > 1%

2.19 Soija(pavun)kuoret | Uloimmat kerrokset, jotka poistetaan soijapapuja kuorit- | Raakaselluloosa
taessa.

2.20 Puuvillansiemenet | Puuvillan, Gossypium ssp., siemenet, joista kuidut on pois- | Raakavalkuainen
tettu. Raakaselluloosa

Raakarasvat
2.21 Puuvillansiemen- Kasvidljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan uuttamalla | Raakavalkuainen
rouhe osaksi kuori- | puuvillansiemenistd, joista kuidut ja osa kuorista on pois- | Raakaselluloosa
tuista siemenistd tettu (raakaselluloosapitoisuus enintddn 22,5 % kuiva-ai-
neesta).

2.22 Puuvillansiemen- Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan puristamalla | Raakavalkuainen

kakku puuvillansiemenistd, joista kuidut on poistettu. Raakaselluloosa

Raakarasvat
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223 Niger-siemenkakku | Kasvi6ljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan Niger-kas- | Raakavalkuainen
vin, Guizotia abyssinica (Lf) Cass., siemenistd puristamalla | Raakarasvat
(HCL:ssd  liukenematonta hehkutusjddnnostd  enintddn | Raakaselluloosa
3,4 %).

2.24 Auringonkukansie- | Auringonkukan, Helianthus annuus L., siemenet.

menet

2.25 Auringonkukka- Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan auringonku- | Raakavalkuainen
rouhe kan siemenistd uuttamalla.

2.26 Auringonkukka- Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan uuttamalla | Raakavalkuainen
rouhe osaksi kuori- | osaksi kuorituista auringonkukan siemenistd, (raakasellu- | Raakaselluloosa
tuista siemenista loosapitoisuus enintddn 27,5 % kuiva-aineesta).

2.27 Pellavansiemenet Pellavan, Linum usitatissimum L., siemenet (kasvitieteelli-

nen puhtaus vihintdin 93 %).

2.28 Pellavansiemen- Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan pellavansie- | Raakavalkuainen

kakku menistd puristamalla (kasvitieteellinen puhtaus vdhintddn | Raakarasvat
93 %). Raakaselluloosa

2.29 Pellavansiemen- Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan pellavansie- | Raakavalkuainen

rouhe menistd uuttamalla (kasvitieteellinen puhtaus vihintdin
93 %).

2.30 Oliivirouhe Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan uuttamalla | Raakavalkuainen
puristetuista oliiveista, Olea europaea L., joista ytimen pal- | Raakaselluloosa
aset on mahdollisimman tarkkaan poistettu.

2.31 Seesaminsiemen- Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan seesam-kas- | Raakavalkuainen

kakku vin, Sesamum indicum L., siemenistd puristamalla (HCl:ssd | Raakaselluloosa
liukenematonta hehkutusjaannosta enintdan 5 %). Raakarasvat

2.32 Kaakaorouhe Kasvioljyteollisuuden sivutuote, joka saadaan uuttamalla | Raakavalkuainen
osaksi  kuorituista | kuivatuista ja paahdetuista osaksi kuorituista kaakaopa- | Raakaselluloosa
pavuista vuista, Theobroma cacao L.

233 Kaakaopavun kuo- | Kuivattujen ja paahdettujen kaakaopapujen, Theobroma ca- | Raakaselluloosa

ret

cao L., kuoret.

(") Tarvittaessa nimitykseen voidaan lisitd maininta "vihaglukosinolaattinen”. "Vihaglukosinolaattinen” méiritellddn Euroopan unionin lain-

sdddannossi.

(3) Nimeen on lisittdvd kasvilaji.

3. PALKOKASVIEN SIEMENET, NIISTA SAATAVAT TUOTTEET JA SIVUTUOTTEET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
1 ) G) 4
3.01 Kahviherne Kahviherneen, Cicer arietinum L., siemenet
3.02 Guarkumirouhe Sivutuote, joka saadaan Cyamopsis tetragonoloba (L.) Taub. | Raakavalkuainen
-hernekasvin siemenistd uuttamalla niistd kumi.
3.03 Linssivirvild Ervum ervilia L.-lajin siemenet.
3.04 Peltonitkelma (') Sopivalla tavalla limpokisitellyt peltondtkelman, Lathyrus

sativus L. siemenet.
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3.05 Linssi Linssin, Lens culinaris a.o. Medik., siemenet.

3.06 Makealupiini Makealupiinin, Lupinus ssp., siemenet, jotka sisdltivit va-
hin karvaita aineita.

3.07 Paahdetut pavut Pavun, Phaseolus tai Vigna ssp., siemenet, jotka on lim-
pokisitelty sopivalla tavalla myrkyllisten lektiinien tuhoa-
miseksi.

3.08 Herne Herneen, Pisum ssp., siemenet.

3.09 Hernerehujauho Sivutuote, joka saadaan hernejauhoa valmistettaessa. Se | Raakavalkuainen
koostuu padasiassa endospermin osasista ja vihidisem- | Raakaselluloosa
mdssd mdadrin herneen kuorista.

3.10 Hernelese Sivutuote, joka saadaan herneitd jauhettaessa. Se koostuu | Raakaselluloosa
pddasiassa herneitd kuorittaessa ja puhdistettaessa poistet-
tavasta kuoresta.

3.11 Hirkdpapu Harkapavun, Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers. ja var.
minuta (Alef.) Mansf., siemenet.

3.12 Yksikukkavirvild Vicia monanthos Desf. -lajien siemenet.

3.13 Virnat Vicia sativa L. var. sativa -lajin ja muiden lajikkeiden sie-

menet.

(") Tétd nimitystd on tdydennettivd maininnalla suoritetusta limpokisittelyst.

4. JUURIMUKULAT JA JUUREKSET, NIISTA SAATAVAT TUOTTEET JA SIVUTUOTTEET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
) @ G) 4
4.01 (Sokeri)juurikas- Sokerinvalmistuksen sivutuote, joka koostuu kuivatusta ja | HCl:issi  liukenematon
leike uutetusta sokerijuurikasmassasta, Beta vulgaris L. ssp. vul- | hehkutusjaannos: Jos
garis var. altissima Doell. (HCl:ssd liukenemattoman heh- | > 3,5%  kuiva-aineesta.
kutusjagdnnoksen —enimmdispitoisuus: 4,5 %  kuiva-ai- | Sakkaroosina  ilmaistu
neesta) kokonaissokeripitoisuus,
jos > 10,5 %
4.02 (Sokeri)juurikasme- | Sivutuote, joka koostuu juurikassokerin valmistuksen tai | Sakkaroosina  ilmaistu
lassi puhdistuksen yhteydessd talteen otetusta siirappimaisesta | kokonaissokeripitoisuus
jaannoksestd Kosteus, jos > 28 %
4.03 Melassoitu (so- | Sokerinvalmistuksen sivutuote, joka koostuu kuivatusta | Sakkaroosina ilmaistu
keri)juurikasleike sokerijuurikasmassasta, johon on lisitty melassia. (HCl:ssd | kokonaissokeripitoisuus
liukenemattoman  hehkutusjdinnoksen  enimmaispitoi- | HClissd  liukenematon
suus: 4,5 % kuiva-aineesta) hehkutusjddnnés: Jos
> 3,5 % kuiva-aineesta
4.04 (Sokeri)juurikas- Alkoholin, hiivan, sitruunahapon tai muiden orgaanisten | Raakavalkuainen
rankki aineiden valmistuksen sivutuote, jota saadaan sokerijuu- | Kosteus, jos > 35 %
rikasmelassin kdymisessd
4.05 (Juurikas)sokeri (1) | Sokerijuurikkaasta uutettu sokeri Sakkaroosi
4.06 Bataatti Bataatin, Ipomoea batatas (L.) Poir., juurimukulat olomuo- | Tarkkelys

dosta riippumatta
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4.07 Maniokki (%) Maniokin, Manihot esculenta Crantz, juuret olomuodosta | Tarkkelys
riippumatta. (HCl:ssd liukenemattoman hehkutusjddannok- | HCl:ssd liukenematon
sen enimmidispitoisuus: 4,5 % kuiva-aineesta) hehkutusjdannos: Jos
> 3,5 % kuiva-aineesta
4.08 Paisutettu maniok- | Maniokin juurista saatu tirkkelys, jota on paisutettu huo- | Tirkkelys
kitarkkelys (%) mattavasti sopivalla lampokasittelylla
4.09 Perunapulppa Perunatirkkelyksen, Solanum tuberosum L., uuton kiinted
jaannos
4.10 Perunatirkkelys Teknisesti puhdas perunatirkkelys Tarkkelys
4.11 Perunaproteiini Tarkkelyksen valmistuksen kuivattu sivutuote, joka koos- | Raakavalkuainen
tuu padasiassa tirkkelyksen erotuksessa saatavista valku-
aisaineista
412 Perunahiutaleet Tuote, joka saadaan kiertokuivaamalla pestyt, kuoritut ja | Tarkkelys
kuorimattomat ja haudutetut perunat Raakaselluloosa
4.13 Tiivistetty ~peruna- | Perunatirkkelyksen jadnnos, josta on poistettu osa valku- | Raakavalkuainen
mehu aisia ja vettd Hehkutusjaannos
4.14 Paisutettu peruna- | Perunatirkkelyksestd saatava tuote, jota on huomattavasti | Tirkkelys

tarkkelys

paisutettu

(") Voidaan kayttdd myo6s nimitystd "sakkaroosi”.
(%) Voidaan kayttad my6s nimitystd "tapioka”.
(}) Voidaan kdyttdd myos nimitystd “tapiokatarkkelys”.

5. MUUT SIEMENET JA HEDELMAT, NIISTA SAATAVAT TUOTTEET JA SIVUTUOTTEET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
1 @ G) *
5.01 Johanneksenleipd- | Johanneksenleipapuun, Ceratonia seliqua L., kuivatuista he- | Raakaselluloosa
puun palot delmistd (paloista), joista siemenet on poistettu, murskaa-
malla saatu tuote
5.02 Sitrushedelma- Sivutuote, joka saadaan sitrusmehujen valmistuksen yh- | Raakaselluloosa
massa teydessd sitrushedelmistd, Citrus ssp., puristamalla
5.03 Hedelmien  puris- | Sivutuote, joka saadaan hedelmdmehun valmistuksen yh- | Raakaselluloosa
tusjdama (') teydessd
5.04 Tomaattimassa Sivutuote, joka saadaan tomaattimehun valmistuksen yh- | Raakaselluloosa
teydessd tomaateista, Solanum lycopersicum Karst., puris-
tamalla
5.05 Viinirypileiden sie- | Sivutuote, joka saadaan viinirypileiden siementen 6ljyn | Raakaselluloosa, jos
menrouhe uuttamisen yhteydessd > 45 %
5.06 Viinirypilemassa Viinirypileiden puristusjadmd, joka on kuivattu nopeasti | Raakaselluloosa, jos
alkoholin uuttamisen jilkeen ja josta on mahdollisuuk- | > 25 %

sien mukaan poistettu royhyt ja siemenet
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5.07

Viinirypileiden sie-
menet

Viinirypileiden puristusjidmastd saadut siemenet, joista ei
ole poistettu oljya

Raakarasvat Raakasellu-
loosa, jos > 45 %

(") Nimeen voidaan lisitd hedelmélaji.

6. NURMIREHUT, MUKAAN LUKIEN KORSIREHUT

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
) ) 3) 4
6.01 Sinimailasjauho (') | Nuoresta sinimailasesta, Medicago sativa L. ja Medicago var. | Raakavalkuainen
Martyn., kuivaamalla ja jauhamalla saatu tuote, joka voi | Raakaselluloosa
kuitenkin sisdltdd korkeintaan 20 % nuorta apilaa tai | HClissdé  liukenematon
muita nurmirehukasveja, jotka on kuivattu ja jauhettu | hehkutusjaannos: jos
samaan aikaan sinimailasen kanssa. > 3.5 % kuiva-aineesta
6.02 Sinimailasen puris- | Kuivattu sivutuote, joka on saatu puristettaessa sinimail- | Raakavalkuainen
tusjaannos asesta mehua
6.03 Sinimailasvalkuais- | Sinimailasen puristemehufraktioista keinotekoisesti kui- | Karoteeni
tiiviste vaamalla saatu tuote, joka on sentrifugoitu ja limpokasi- | Raakavalkuainen
telty valkuaisaineiden saostamiseksi
6.04 Apilajauho (1) Nuoresta Trifolium spp., kuivaamalla ja jauhamalla saatu | Raakavalkuainen
tuote, joka voi kuitenkin sisiltdid korkeintaan 20 % | Raakaselluloosa
nuorta sinimailasta tai muita nurmirehukasveja, jotka | HClissdé  liukenematon
on kuivattu ja jauhettu samaan aikaan apilan kanssa hehkutusjadnnos: jos
> 3,5 % kuiva-aineesta
6.05 Viherjauho (") (%) Tuote, joka saadaan kuivaamalla ja jauhamalla nuoria | Raakavalkuainen
kasveja Raakaselluloosa
HCl:ssi  liukenematon
hehkutusjddnnos: jos
> 3,5 % kuiva-aineesta
6.06 Viljakasvien oljet (%) | Viljakasvien oljet
6.07 Kisitellyt  viljakas- | Viljakasvien oljista sopivasti kisittelemalld saatu tuote Natrium, jos Kkisitelty

vien oljet (*)

NaOH:lla

') Nimitys "jauho” voidaan korvata nimitykselld "rae”. Kuivausmenetelmi voidaan lisitd nimitykseen.

3

Olkilaji voidaan lisitd nimitykseen.

(")
(%) Nurmirehukasvin laji voidaan lisitd nimitykseen.
0
)

) Nimitystd on tdydennettdvd maininnalla suoritetusta kemiallisesta kasittelysta.

7. MUUT KASVIT, NIISTA SAATAVAT TUOTTEET JA SIVUTUOTTEET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
@ @ €) 4)

7.01 Ruoko(sokeri)me- | Ruokosokerin, Saccharum officinarum L., valmistuksen yh- | Sakkaroosina  ilmaistu

lassi teydessd talteen otettava siirappimainen jadnnos kokonaissokeripitoisuus
Kosteus, jos > 30 %

7.02 Ruoko(so- Alkoholin, hiivojen, sitruunahapon tai muiden orgaanis- | Raakavalkuainen

keri)rankki ten aineiden valmistuksen sivutuote, joka saadaan ruoko- | Kosteus, jos > 35 %
sokerimelassin kdymisesta
7.03 (Ruoko)sokeri (') Sokeriruo’osta uutettu sokeri Sakkaroosi
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7.04

Merilevdjauho

Merilevistd ja erityisesti ruskolevistd kuivaamalla ja murs-
kaamalla saatu tuote. Tdmd tuote on voitu pestd jodipi-
toisuuden alentamiseksi

Hehkutusjaannos

(") Voidaan kayttdd my6s nimitystd "sakkaroosi”.

8. MAITOTUOTTEET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
(1) ) ) 4)
8.01 Rasvaton  maito- | Tuote, joka saadaan kuivaamalla maidosta, josta rasva on | Raakavalkuainen
jauhe suurimmaksi osaksi erotettu Kosteus, jos > 5 %
8.02 Piiméjauhe Tuote, joka saadaan kuivaamalla voin kirnuamisessa erot- | Raakavalkuainen
tuva neste Raakarasvat
Laktoosi
Kosteus, jos > 6 %
8.03 Herajauhe Tuote, joka saadaan kuivaamalla juuston, rasvattoman | Raakavalkuainen
juuston ja kaseiinin valmistuksessa tai vastaavissa valmis- | Laktoosi
tusmenetelmissd syntyvé neste Kosteus, jos > 8 %
Hehkutusjaannos
8.04 Vihilaktoosinen Tuote, joka saadaan kuivaamalla hera, josta laktoosi on | Raakavalkuainen
herajauhe osaksi poistettu Laktoosi
Kosteus, jos > 8 %
Hehkutusjdannos
8.05 Heravalkuais- Tuote, joka saadaan kuivaamalla kemiallisella tai fysikaa- | Raakavalkuainen
jauhe () lisella menetelmalld herasta tai maidosta uutetut valkuais- | Kosteus, jos > 8 %
aineet
8.06 Kaseiinijauhe Tuote, joka saadaan kuivaamalla rasvattomasta maidosta | Raakavalkuainen
tai piimédstd hapolla tai juoksutteella saostettua kaseiinia | Kosteus, jos > 10 %
8.07 Laktoosijauhe Maidosta tai herasta puhdistamalla ja kuivaamalla erotettu | Laktoosi

sokeri

Kosteus, jos > 5 %

(") Voidaan kayttdd my6s nimitystd "maitoalbumiinijauhe”.

9. MAAELAIMISTA PERAISIN OLEVAT TUOTTEET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
1 ) G) 4

9.01 Lihajauho () Limminveristen maaeldinten ruhoista tai ruhonosista | Raakavalkuainen
kuumentamalla, kuivaamalla ja jauhamalla saatu tuote, | Raakarasvat
josta rasva on tarvittaessa osittain poistettu uuttamalla | Hehkutusjadnnos
tai fysikaalisella ksittelylld. Se ei saa sisltdd kdytannolli- | Kosteus, jos > 8 %
sesti katsoen ollenkaan sorkkia, sarvia, harjaksia, karvoja
ja hoyhenid eikd ruoansulatuskanavan sisdltod (Raakaval-
kuaispitoisuus vihintddn 50 % kuiva-aineesta) (Kokonais-
fosforipitoisuus enintddn 8 %)

9.02 Lihaluujauho (') Limminveristen maaeldinten ruhoista tai ruhonosista | Raakavalkuainen
kuumentamalla, kuivaamalla ja jauhamalla saatu tuote, | Raakarasvat
josta rasva on tarvittaessa osittain poistettu uuttamalla | Hehkutusjadnnos
tai fysikaalisella kasittelylld. Tuote ei saa sisdltid kdytin- | Kosteus, jos > 8 %
nollisesti katsoen ollenkaan sorkkia, sarvia, harjaksia, kar-
voja ja hoyhenid eikd ruoansulatuskanavan sisaltod

9.03 Luujauho Lamminveristen maaeldinten luusta, josta rasva on suu- | Raakavalkuainen
rimmaksi osaksi poistettu uuttamalla tai fysikaalisella ki- | Hehkutusjdannos

sittelylld, kuumentamalla, kuivaamalla tai hienoksi jauha-
malla saatu tuote. Tuote ei saa sisdltdd kadytinnollisesti
katsoen ollenkaan sorkkia, sarvia, harjaksia, karvoja ja
héyhenid eikd ruoansulatuskanavan sisaltod

Kosteus, jos > 8 %




24.3.2010

Euroopan unionin virallinen lehti

L 77/29

€)

)

9.04 Talijite Talin, ihran ja muiden uuttamalla tai fysikaalisella ksit- | Raakavalkuainen
telylld erotettujen eldinperdisten rasvojen valmistuksen | Raakarasvat
yhteydessd syntyvi jadnnostuote Kosteus, jos > 8 %
9.05 Siipikarjasta ~ val- | Siipikarjan teurasjitteestd kuumentamalla, kuivaamalla ja | Raakavalkuainen
mistettu jauho (!) [ jauhamalla saatu tuote. Se ei saa sisdltdd kaytdnnollisesti | Raakarasvat
katsoen ollenkaan hoyhenia. Hehkutusjaannos
HClissd  liukenematon
hehkutusjddnnés,
jos >3,3%
9.06 Hydrolysoitu hoy- | Siipikarjan hoyhenistd hydrolysoimalla, kuivaamalla ja | Raakavalkuainen
henjauho jauhamalla saatu tuote HClissi  liukenematon
hehkutusjddnnos,
jos >3,4%
9.07 Verijauho Lamminveristen teuraseldinten verestd kuivaamalla saatu | Raakavalkuainen
tuote. Se ei saa sisdltdd kdytinnollisesti katsoen ollenkaan | Kosteus, jos > 8 %
vieraita aineita.
9.08 Eldinrasva (?) Limminveristen maaeldinten rasvasta koostuva tuote Kosteus, jos > 1 %

(") Niiden tuotteiden nimityksiin, joiden rasvapitoisuus on yli 13 % kuiva-aineesta, on lisittdvd mddrite “rasvapitoinen”.
(*) Tatd nimitystd voidaan tdydentdd tarkemmalla maininnalla eldinrasvan tyypistd sen alkuperdn tai saamismenetelmin mukaan (tali, ihra,

luurasva jne.).

10. KALAT, MUUT MERIELAIMET, NIISTA SAATAVAT TUOTTEET JA SIVUTUOTTEET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
M ) 3) 4
10.01 Kalajauho (') Kokonaisista kaloista tai kalojen osista, josta 6ljy on voitu | Raakavalkuainen
osittain poistaa ja johon liukoinen kalavalkuainen on | Raakarasvat
voitu lisdtd, saatu tuote Hehkutusjaannos,
jos >20 %
10.02 Kalaliimavesi, tiivis- | Kalajauhon valmistuksessa syntyvi tuote, joka on erotettu | Raakavalkuainen
tetty ja stabiloitu hapottamalla tai kuivaamalla Raakarasvat
Kosteus, jos > 5%
10.03 Kalaoljy Kalasta saatava oljy Kosteus, jos > 1%
10.04 Puhdistettu ja ko- | Kalasta saatava puhdistettu ja hydrattu oljy Jodiluku

vetettu kalaoljy

Kosteus, jos > 1 %

(") Niiden tuotteiden nimityksiin, joiden raakavalkuaispitoisuus on yli 75 % kuiva-aineesta, voidaan lisitd madrite "valkuaispitoinen”.

11. KIVENNAISET

Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
(1) () 3) (4)
11.01 Kalsiumkarbon- Kalsiumkarbonaattildhteistd, kuten kalkkikivestd, osterin- | Kalsium
aatti (1) tai simpukankuorista, jauhamalla tai happamasta liuok- | HCl:ssdé  liukenematon
sesta saostamalla saatu tuote hehkutusjddnnds,

jos > 5%
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11.02 Kalsium- ja magne- | Kalsium- ja magnesiumkarbonaattien luonnosta periisin | Kalsium
siumkarbonaattien | oleva seos Magnesium
seos

11.03 Kalkkipitoinen me- | Luonnosta perdisin oleva kalkkipitoisesta merilevistd jau- | Kalsium
rilevd (Maerl) hamalla tai rakeistamalla saatu tuote HClissi  liukenematon

hehkutusjdannos,
jos > 5%
11.04 Magnesiumoksidi Teknisesti puhdas magnesiumoksidi (MgO) Magnesium
11.05 Magnesiumsulfaatti | Teknisesti puhdas magnesiumsulfaatti (MgSO, 7H,0) Magnesium
Rikki

11.06 Dikalsiumfos- Luista tai epdorgaanisista aineista saatava saostettu kalsi- | Kalsium
faatti (%) ummonovetyfosfaatti (CaHPO, H,0) Kokonaisfosfori

11.07 Monodikalsiumfos- | Kemiallisesti valmistettu tuote, joka sisaltdd yhtd paljon | Kokonaisfosfori
faatti dikalsium-  ja  monokalsiumfosfaattia ~ (CaHPO, | Kalsium

-Ca(H,P04); H,0)

11.08 Defluorinoitu luon- | Puhdistetuista ja sopivalla tavalla defluoratuista luonnon- | Kokonaisfosfori
nonfosfaatti fosfaateista jauhamalla saatu tuote Kalsium

11.09 Degelatinisoitu luu- | Steriloidut ja jauhetut luut, joista rasva ja gelatiini on | Kokonaisfosfori
jauho poistettu Kalsium

11.10 Monokalsiumfos- Teknisesti puhdas kalsium-bis(divetyfosfaatti) (Ca(H,PO,4), | Kokonaisfosfori
faatti xH,0) Kalsium

11.11 Kalsiummagnesi- Teknisesti puhdas kalsiummagnesiumfosfaatti Kalsium
umfosfaatti Magnesium

Kokonaisfosfori

11.12 Monoammonium- | Teknisesti puhdas monoammoniumfosfaatti (NH,H,PO,) | Kokonaistyppi
fosfaatti Kokonaisfosfori

11.13 Natriumkloridi (') | Teknisesti puhdas natriumkloridi tai luonnon natriumk- | Natrium

loridista, kuten vuori- ja merisuolasta, jauhamalla saatu
tuote

11.14 Magnesiumpropi- | Teknisesti puhdas magnesiumpropionaatti Magnesium
onaatti

11.15 Magnesiumfosfaatti | Teknisesti puhtaasta dimagnesiumfosfaatista (MgHPO, | Kokonaisfosfori

xH,0) valmistettu tuote Magnesium

11.16 Natriumkalsium- Natriumkalsiummagnesiumfosfaatista valmistettu tuote Kokonaisfosfori
magnesiumfosfaatti Magnesium

Kalsium
Natrium

11.17 Mononatriumfos- | Teknisesti puhdas mononatriumfosfaatti (NaH,PO H,O) | Kokonaisfosfori
faatti Natrium

11.18 Natriumbikarbon- | Teknisesti puhdas natriumbikarbonaatti (NaHCO) Natrium
aatti

(") Tamd nimitys voidaan korvata tuotteen alkuperalld tai timd voidaan lisdtd nimitykseen.
(3) Valmistusmenetelmi voidaan ilmoittaa nimityksessa.
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12. MUUT
Numero Nimi Kuvaus Pakolliset ilmoitukset
) ) 3) 4)

12.01 Leivonnaisten  tai | Leivdn, mukaan lukien konditoriatuotteet, keksien ja pas- | Tarkkelys
pastan  valmistuk- | tan valmistuksessa saatu tuote tai sivutuote Sakkaroosina  ilmaistu
sessa saatavat tuot- kokonaissokeripitoisuus
teet ja sivutuot-
teet (1)

12.02 Makeisten valmis- | Makeisteollisuuden, suklaa mukaan lukien, tuotteiden val- | Sakkaroosina  ilmaistu
tuksessa  saatavat | mistuksessa saatu tuote tai sivutuote kokonaissokeripitoisuus
tuotteet ja sivutuot-
teet (1)

12.03 Leivonnaisten  ja | Leivonnaisten, kakkujen tai jddtelotuotteiden valmistuk- | Tarkkelys
jadtelon valmistuk- | sessa saatu tuote tai sivutuote Sakkaroosina  ilmaistu
sessa saatavat tuot- kokonaissokeripitoisuus
teet ja  sivutuot- Raakarasvat
teet (1)

12.04 Rasvahapot Tarkemmin médrittelemattomistd kasvi- tai eldinperéisistd | Raakarasvat

oljyistd ja rasvoista lipedlld neutraloimalla tai tislaamalla | Kosteus, jos > 1 %
saatu sivutuote

12.05 Rasvahappojen Rasvahapoista kalsium-, natrium- tai kaliumhydroksidilla | Raakarasvat
suolat (%) saippuoimalla saatu tuote Ca (tai Na tai K, tapauk-

sesta riippuen)

(") Nimitykseen on lisittivd alkuperituotteen laatu.
(%) Nimitystd voidaan tiydentdd mainitsemalla saatu suola.

13. KAYMISPROSESSEISTA SAATAVAT TUOTTEET JA SIVUTUOTTEET SEKA AMMONIUMSUOLAT

2

3

4

Tuotteen nimi

Ravintoaineperusteen madarittely tai mikro-
organismin tunnistetiedot

Viljelyalusta (mahdolliset erityispiirteet)

1.1.1.1 Metanolissa kasvatetun Met-
hylophilus methylotrophus -bakteerilla fer-
mentoimalla tuotettu valkuaistuote

Methylophilus NCIB

linja 10515

methylotrophus

Metanoli

1.1.2.1  Methylococcus capsulatus
(Bath), Alcaligenes acidovorans, Bacillus
brevis, Bacillus firmus -bakteereista luon-
nonkaasussa viljelemalld tuotettu val-
kuaistuote — ja joiden solut on tapettu

Methylococcus  capsulatus  (Bath) kanta
NCIMB 11132

Alcaligenes acidovorans kanta NCIMB
12387

Bacillus brevis kanta NCIMB 13288
Bacillus firmus kanta NCIMB 13280

Luonnonkaasu: (noin 91 % metaania,
5 % etaania, 2 % propaania, 0,5 % iso-
butaania, 0,5 % n-butaania, 1 % muita
ainesosia), ammoniakkia, kivenndissuo-
loja

Kaikki hiivat — jotka on tuotettu 3 ja 4
sarakkeissa mainituilla mikro-organis-
meilla ja substraateilla — joiden solut

Saccharomyces cerevisiae,
Saccharomyces carlsbergiensis
Kluyveromyces lactis,

Melassi, tislausjitteet, vilja ja tirkke-
lystd sisdltdvat tuotteet, hedelmidmehut,
hera, maitohappo, hydrolysoidut kas-

on tapettu Kluyveromyces fragilis vikuidut
Candida guilliermondii
1.4.1.1 Myseeli, penisilliinin valmis- | Penicillium chrysogenum ATCC | Eri ldhteistd periisin olevat hiilihydraa-

tuksen mirkéd sivutuote, joka on sii-
16tty Lactobacillus brevis -bakteerin, plan-
tarumin, saken, Rollenoidien ja Streptococ-
cus lactis -bakteerin avulla, jotta penisil-
liini inaktivoituu, ja sen jilkeen limpo-
ksitelty

48271:n typpiyhdiste

tit ja niiden hydrolysaatit
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Tuotteen nimi

Ravintoaineperusteen mddrittely tai mikro-
organismin tunnistetiedot

Viljelyalusta (mahdolliset erityispiirteet)

2.2.1 Ammoniumlaktaatti, Lactobacillus | CH;CHOHCOONH, Hera
bulgaricus -bakteerin kdymistuote

2.2.2 Ammoniumasetaatti vesiliu- | CH;COONH, —
oksessa

2.2.3 Ammoniumsulfaatti, vesiliuos (NH,4),SO,4 —

2.3.1 Corynebacterium melassecola -bak-
teerin kdymisreaktiolla valmistettavan

Ammoniumsuolat ja muut typpiyh-
disteet

Sakkaroosi, melassi, tirkkelysvalmisteet
ja niiden hydrolysaatit

L-glutamiinihapon  vikevoidyt nes-
temdiset sivutuotteet
2.3.2 Brevibacterium lactofermentum | Ammoniumsuolat ja muut typpiyh- | Sakkaroosi, melassi, tirkkelysvalmisteet

-bakteerin kdymisreaktiolla valmistetta-
van L-lysiinimonokloorihydraatin vike-
voidyt nestemdiset sivutuotteet

disteet

ja niiden hydrolysaatit




