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DIREKTIIVIT

KOMISSION DIREKTIIVI 2010/69/EU,

annettu 22 pdivind lokakuuta 2010,

elintarvikkeiden muista lisdaineista kuin viri- ja makeutusaineista annetun Euroopan parlamentin ja
Euroopan unionin neuvoston direktiivin 95/2/EY liitteiden muuttamisesta

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopi-
muksen,

ottaa  huomioon elintarvikelisdaineista 16  pdivind
joulukuuta 2008 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 1333/2008 (') ja erityisesti sen 31 artiklan,

ottaa huomioon elintarvikelainsdddidnt6d koskevista yleisistd pe-
riaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuus-
viranomaisen perustamisesta sekd elintarvikkeiden turvallisuu-
teen liittyvistd menettelyistd 28 pdivand tammikuuta 2002 an-
netun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
178/2002 (?) ja erityisesti sen 53 artiklan,

on kuullut elintarvikealan tiedekomiteaa sekd Euroopan elintar-
viketurvallisuusviranomaista,

sekd katsoo seuraavaa:

(1) Elintarvikkeiden muista lisdaineista kuin viri- ja makeu-
tusaineista annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston
direktiivissd 95/2/EY (%) vahvistetaan luettelo elintarvikeli-
sdaineista, joita Euroopan unionissa saa kdyttda, sekd nii-
den kayttod koskevat edellytykset.

(2)  Elintarvikelisaaineiden alalla kdytettavat tekniikat ovat ke-
hittyneet direktiivin 95/2/EY antamisen jalkeen. Titd di-
rektiivid olisi mukautettava kyseisen kehityksen huomi-
oon ottamiseksi.

(3)  Asetuksen (EY) N:o 1333/2008 31 artiklan mukaisesti
sithen saakka, kun mainitun asetuksen 30 artiklassa tar-
koitettu unionin elintarvikelisdaineiden luettelojen laa-
dinta on saatettu paitokseen, direktiivin 95/2/EY liitteitd
tarkistetaan tarvittaessa toimenpiteilld, jotka komissio hy-
viksyy.

(4)  Direktiivilld 95/2/EY hyviksytddn eri kdyttotarkoituksiin
seuraavat stabilointiaineet: agar (E 406), karrageeni (E
407), johanneksenleipipuujauhe (E 410), guarkumi

() EUVL L 354, 31.12.2008, s. 16.
() EYVL L 31, 1.2.2002, s. 1.
() EYVL L 61, 18.3.1995, s. 1.

(E 412), ksantaanikumi (E 415), pektiinit (E 440), sellu-
loosa (E 460), karboksimetyyliselluloosa (E 466), hape-
tettu tarkkelys (E 1404), monotirkkelysfosfaatti (E 1410),
ditdrkkelysfosfaatti (E 1412), fosfatoitu ditirkkelysfos-
faatti (E 1413), asetyloitu ditdrkkelysfosfaatti (E 1414),
tarkkelysasetaatti (E 1420), asetyloitu ditirkkelysadipaatti
(E 1422), hydroksipropyylitirkkelys (E 1440), hydroksi-
propyyliditarkkelysfosfaatti (E 1442), natriumoktenyy-
lisukkinaattitirkkelys (E 1450), asetyloitu hapetettu tirk-
kelys (E 1451) ja rasvahappojen mono- ja diglyseridit
(E 471). Elintarvikealan tiedekomitea ei ole mdarittanyt
ndille elintarvikelisdaineille hyvaksyttavdd piivdsaantia
(ADI-arvo), miki tarkoittaa, ettei niistdi aiheudu vaaraa
kuluttajien terveydelle. Nyt on tarve laajentaa niiden kayt-
t6d maustamattomiin eldviin fermentoituihin kermatuot-
teisiin ja korviketuotteisiin, joiden rasvapitoisuus on alle
20 prosenttia, emulsion pysyvyyden ja hajoamattomuu-
den varmistamiseksi. Tdstd kdytostd olisi hyotyd kulutta-
jille, koska heille tarjottaisiin vaharasvaisia fermentoituja
kermatuotteita, joiden ominaisuudet olisivat samat kuin
tavallisten tuotteiden. Ndin ollen on aiheellista hyviksya
tallainen uusi kaytto.

Elintarvikealan tiedekomitea arvioi vuonna 1990 laktaat-
tien (E 325 ja E 326), kaliumasetaatin (E 261), natrium-
asetaatin (E 262i) ja natriumvetyasetaatin (E 262ii) nat-
rium- ja kaliumsuoloja ja pédtteli, ettd ne kaikki ovat
luonnostaan elintarvikkeissa olevia aineosia ja ettd niiden
arvioitu saanti on todennakoéisesti vihidinen verrattuna
saantiin luontaisista lihteistd. Sen vuoksi ne luokiteltiin
ryhmaian ”"ADI-arvoa ei madritetty”. Naiden elintarvikeli-
sdaineiden kéytto sallitaan siis kaikissa elintarvikkeissa
lukuun ottamatta  direktiivin ~ 95/2/EY 2 artiklan
3 kohdassa mainittuja elintarvikkeita. Ndiden elintarvike-
lisdaineiden kayttod on chdotettu laajennettavan siten,
ettd hyvaksyttdisiin niiden kdytto tuoreesta jauhetusta li-
hasta tehdyissd esipakatuissa valmisteissa mikrobiperdis-
ten patogeenien, esimerkiksi listeria E. coli O157:n kas-
vun estdmiseen. Naiden teknisten perustelujen valossa ja
ottaen huomioon, ettd timid kiytto ei aiheuta turvalli-
suusriskid, on aiheellista hyvaksyd niiden elintarvikelisi-
aineiden uusi kdytto tuoreesta jauhetusta lihasta tehdyissd
esipakatuissa valmisteissa.

Sorbaatit (E 200, E 202, E 203) ja bentsoaatit (E 210, E
211, E 212, E 213) ovat nykyddn direktiivin 95/2/EY
mukaan sallittuja elintarvikkeiden lisdaineina. Niille elin-
tarvikelisdaineille ehdotetaan wuutta kdyttod sdilontd-
aineena merilevdpohjaisissa kalatuotteiden korvikkeissa
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(merilevistd tehdyissd kaviaarin korvikkeissa) eri elintar-
vikkeiden pdallysteend homeiden ja hiivojen kasvun seka
mykotoksiinien muodostumien estimiseksi. Hyvaksyttd-
viksi paivasaanniksi on ensiksi mainituille suoloille maa-
ritetty 0-25 milligrammaa ja viimeksi mainituille 0-5
milligrammaa painokiloa kohti pdivissd. Arvioitu saanti
on pahimmassakin mahdollisessa tapauksessa eli enim-
midispitoisuuksien kdyton tapauksessa erittdin vahiinen
ADI-arvoon verrattuna. Tillaisesta kdytostd johtuva kulut-
tajan altistuminen ei aiheuta turvallisuusriskid. Sen vuoksi
on aiheellista sallia sorbaattien ja bentsoaattien uusi
kiyttd merilevipohjaisissa kalatuotteiden korvikkeissa ot-
taen huomioon tekniset perustelut ja sen, ettd tdimd uusi
tuote tdyttdd markkinaraon.

Sorbaattien (E 200, E 202, E 203) ja bentsoaattien (E
210, E 211, E 212, E 213) kéyttod ehdotetaan tynnyrio-
luelle, johon on lisitty yli 0,5 prosenttia kdymiskykyistd
sokeria ja/tai hedelmidmehua tai hedelmidmehutiivistett ja
jotka tarjoillaan suoraan tynnyristd. Namd oluttynnyrit
voivat olla pitkdn aikaa oluthanaan liitettyind. Koska tyn-
nyrid ei voi liittdd hanaan steriilisti, tynnyriin voi joutua
mikrobiologisia epdpuhtauksia. Tdtd ongelmaa esiintyy
oluttyypeilld, joissa on edelleen kaymiskykyisid sokereita,
koska tdmi saattaa aiheuttaa haitallisten mikro-organis-
mien kasvua. Tamdn vuoksi tynnyrioluessa ja oluessa,
johon on lisdtty kdymiskykyistd sokeria ja/tai hedelmadme-
hua tai hedelmidmehutiivistettd, tarvitaan antimikrobi-
aineita. Aineiden saannin kannalta tdllaisten tynnyristd
otettavien hedelmioluiden kulutus pysyy vahiisend, ja
sorbaattien ja bentsoaattien arvioitu saanti olisi pahim-
massakin mahdollisessa tapauksessa niille asetettuja
ADl-arvoja vihdisempi. Sen vuoksi on aiheellista sallia
sorbaattien ja bentsoaattien uusi kéytto tynnyrioluessa,
jossa on yli 0,5 prosenttia lisittyd kdymiskykyistd sokeria
ja/tai hedelmdmehua tai hedelmdmehutiivistetta.

Sitrushedelmien sadonkorjuun jilkeinen kisittely tor-
junta-aineilla, kuten imatsaliililla ja tiabendatsolilla, hy-
viksytddn homeen ehkéisemiseksi. Nimd torjunta-aineet
voitaisiin sitrushedelmien kisittelyssd korvata osittain tai
kokonaan sorbaateilla (E 200, E 202, E 203). Sorbaatteja
voidaan levittdd kuorellisten tuoreiden hedelmien pinnalle
sekoitettuna hyviksyttyihin vahoihin, joita ovat mehilais-
vaha (E 901), kandelillavaha (E 902), karnaubavaha (E
903) ja sellakka (E 904). Téllaisesta kdytostd johtuva ku-
luttajan altistuminen ndille lisdaineelle ei aiheuta turvalli-
suusriskid. Nain ollen on aiheellista hyviksyd sen uusi

kaytto.

Kuluttajat saattavat haluta tdydentdd joidenkin ravinto-
aineiden saantia ravintolisilld. Titd tarkoitusta varten ra-
vintolisiin voidaan lisitd A-vitamiinia sekd A- ja D-vita-
miinin yhdistelmid Euroopan parlamentin ja neuvoston
direktiivissd 2002[46/EY (') madritellylld tavalla. A-vita-
miini sekd A- ja D-vitamiinin yhdistelmdt on kasittelyn
turvallisuuden vuoksi yhdistettavd tirkkelysten ja soke-
rien kanssa valmisteiksi menetelmalld, joka voi edellyttda

() EYVL L 183, 12.7.2002, s. 51.
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suurta ilmankosteutta ja korkeaa limpotilaa. Tillaisessa
kisittelyssd saattaa syntyd suotuisat olosuhteet mikro-or-
ganismien kehittymiselle. Ndiden mikro-organismien kas-
vun estdmiseksi olisi hyvaksyttavd sorbaattien (E 200, E
202, E 203) ja bentsoaattien (E 210, E 211, E 212 ja E
213) lisddminen A-vitamiiniin sekd A- ja D-vitamiinin
yhdistelmiin, kun niitd kdytetddn kuivissa ravintolisissa.

Rikkidioksidit ja sulfiitit (E 220, E 221, E 222, E 223, E
224, E 226, E 227, E 228) ovat direktiivin 95/2/EY
mukaisesti hyviksyttyja elintarvikelisiaineita, jotka toimi-
vat ennen kaikkea antimikrobiaineina ja torjuvat kemial-
lista pilaantumista. Tuoreiden hedelmien kuljetus, etenkin
merirahtina, on viime aikoina lisddntynyt. Tallainen kul-
jetus saattaa kestdd useita viikkoja. Tuoreet mustikat voi-
daan suojata sienien aiheuttamalta pilaantumiselta kaytta-
milld rikkidioksidia ja sulfiitteja. Tallainen rikkidioksidin
ja sulfiittien uusi kdytto olisi hyvaksyttivi, jotta voitaisiin
torjua sienien aiheuttamaa pilaantumista tuoreissa mus-
tikoissa ottaen huomioon, ettd tissi on todennakoisesti
kyse markkinaraosta. Kun vield otetaan huomioon vankat
tekniset perusteet niille uusille hyviksynnaille, tarve edis-
tdd maailmanlaajuista kauppaa seki aiotun kdyton vihdi-
nen vaikutus rikkidioksidin ja sulfiitin saantiin, on sen
vuoksi aiheellista hyviksyd rikkidioksidin uusi kiytto
mustikoissa tdimin direktiivin liitteessd ilmoitettuna pitoi-
suutena.

Kanelitankojen (vain Cinnamomum ceylanicum) valmistuk-
seen kédytetddn kanelipuun sisikuoren tuoreita osia. Kuori
joutuu alttitksi mikrobikontaminaatiolle ja hyonteisille
etenkin valmistusmaan trooppisissa ja kosteissa ilmasto-
olosuhteissa. Rikkidioksidikaasutus on sopiva kisittely
tdllaisen mikrobikontaminaation ja hyonteisten torjumi-
seksi. Vuonna 1994 elintarvikealan tiedekomitea asetti
ADl-arvoksi 0,7 milligrammaa painokiloa kohti ja katsoi,
ettd rikkidioksidin ja muiden sulfiittien kdyttod olisi ra-
joitettava vakavien astmareaktioiden esiintymisen vihen-
tamiseksi. Rikkidioksidin ja sulfiittien kayttod pitéisi ra-
joittaa, mutta tdimdn erityiskdyton osuus on mitdton suh-
teessa rikkidioksidin ja sulfiittien saantiin. Sen vuoksi on
aiheellista hyviksya rikkidioksidin ja sulfiittien (E 220, E
221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227, E 228) uusi
kdytto yksinomaan timdin yksittdisen kanelilajin osalta.

Euroopan elintarviketurvallisuusviranomainen, jiljempina
elintarviketurvallisuusviranomainen on arvioinut tietoja,
jotka koskevat nisiinin kdyton turvallisuutta uudessa nes-
temdisen munamassan elintarvikeluokassa seki muu-
tetussa tuotantoprosessissa valmistetun nisiinin turvalli-
suutta.  Elintarviketurvallisuusviranomainen  vahvisti
26 pdivind tammikuuta 2006 antamassaan lausun-
nossa () aiemmin maddritellyn ADI-arvon eli 0-0,13 mil-
ligrammaa  painokiloa kohti nisiinille, joka on

(?) Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita

sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja késit-
televin lautakunnan komission pyynnostd antama tieteellinen lau-
sunto nisiinin (E 234) kéytostd elintarvikelisdaineena, The EFSA
Journal (2006) 314, s. 1.



L 279/24

Euroopan unionin virallinen lehti

23.10.2010

tuotettu kdyttamalld uutta tuotanto- ja uuttamisprosessia,
joka perustuu sokeripohjaisen liuoksen fermentointiin pe-
rinteisesti kdytetyn maitopohjaisen liuoksen sijaan. Elin-
tarviketurvallisuusviranomainen vahvisti lausunnossaan
my0s, ettei nisiinin kaytostd elintarvikkeissa pitdisi olla
odotettavissa antibioottiresistenssin kehittymistd. Elintar-
viketurvallisuusviranomaisen mukaan tihin mennessi ei
ole raportoitu nisiiniresistenteista bakteerimutaatioista,
jotka osoittaisivat ristiresistenssid terapeuttiselle antibioo-
tille. Elintarviketurvallisuusviranomaisen mielestd tima
voi johtua siitd, ettd terapeuttiset antibiootit ja nisiini
vaikuttavat eri tavalla antimikrobisesti. Elintarviketurvalli-
suusviranomainen vahvisti lisiksi 20 pdivind lokakuuta
2006 antamassaan lausunnossa (), ettd nisiinin uusi
kiytto pastoroidussa nestemdisessd munamassassa aio-
tuissa kayttoolosuhteissa (enimmaismaird 6,25 mgfl) ei
aiheuta turvallisuusriskid ja on perusteltua teknisestd né-
kokulmasta, jotta voitaisiin pidentdd tuotteen sdilyvyys-
aikaa ja myos estdd elintarvikkeiden myrkyttymistd aihe-
uttavien ja mahdollisesti pastoroinninkestdvien itidlajien,
kuten Bacillus cereuksen, kasvu. Nain ollen on aiheellista
hyviksyi tillainen nisiinin uusi kiytto pastoroidussa nes-
temdisessd munamassassa.

Dimetyylidikarbonaatti (DMDC, E 242) on direktiivilld
95/2/EY sallittu elintarvikkeiden lisdaine, jota kaytetdan
sdilontdaineena alkoholittomissa maustetuissa juomissa,
alkoholittomassa viinissd ja nestemdisessd teetiivisteessa.
Tamin lisdaineen hyviksymisestd paitettiin elintarvike-
alan tiedekomitean vuonna 1990 antaman ja vuonna
1996 vahvistaman myonteisen lausunnon perusteella.
Elintarvikealan tiedekomitea ei voinut asettaa ADI-arvoa,
koska DMDC hajoaa nopeasti hiilidioksidiksi ja metano-
liksi. Vuonna 2001 elintarvikealan tiedekomiteaa pyydet-
tiin tutkimaan DMDCn kdyton turvallisuutta viinissa.
Tuolloin elintarvikealan tiedekomitea katsoi, ettd alkoho-
lijuomien ja viinin késittelemisesti DMDC:1ld aiheutuva
metanolin ja muiden reaktiotuotteiden, kuten metyylikar-
bamaatin, muodostuminen vastaa niiden muodostumista
alkoholittomissa juomissa ja ettei edes viinin runsas ku-
lutus aiheuta metanolista ja metyylikarbamaatista johtu-
vaa vaaraa. DMDC:n kidyton hyviksymistd on pyydetty,
jotta voitaisiin estdd kdymisestd aiheutuva pilaantuminen
muulla tavoin kuin steriilisti tdytetyissd avaamattomissa
pulloissa, jotka sisaltavat siiderid, padryndviinid tai hedel-
maviinid, vahdalkoholisia viinejd, viinipohjaisia juomia tai
kaikkia muita neuvoston asetuksen (ETY) N:o 1601/91 (?)
mukaisia tuotteita. Ndiden uusien kiyttojen ei katsota
aiheuttavan turvallisuusriskid kuluttajille. Lisdksi DMDC:n
kdytto voi vahentdd rikkidioksidille altistumista. Sen
vuoksi on aiheellista hyviksyd DMDC:n uusi kdytto sii-
derissd, pddrynaviinissi ja hedelmaviinissd, vdhialkoholi-
sissa viineissd, viinipohjaisissa juomissa ja muissa neuvos-
ton asetuksen (ETY) N:o 1601/91 mukaisissa tuotteissa.

(") Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita
sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja kasit-
televin lautakunnan komission pyynnostd antama tieteellinen lau-
sunto nisiinin turvallisesta kaytostd elintarvikelisdaineena uudessa
munamassan elintarvikeluokassa sekd muutetussa tuotantoproses-
sissa valmistetun nisiinin turvallisuudesta, The EFSA Journal (2006)
314b, s. 1.
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Elintarviketurvallisuusviranomainen arvioi rosmariiniuut-
teen kayton turvallisuutta koskevia tietoja, kun sitd kay-
tetddn hapettumisenestoaineena elintarvikkeissa. Ros-
mariiniuute saadaan kasvista Rosmarinus officinalis L, ja
se sisaltdd useita yhdisteitd, joilla on hapettumista estdva
vaikutus (pddasiassa fenolihapot, flavonoidit, diterpenoidit
ja triterpeenit). Vaikka rosmariiniuutteiden toksikologiset
tiedot eivit elintarviketurvallisuusviranomaisen mukaan
riittineet numeerisen ADI-arvon méirittimiseen, se kat-
soi 7 pdivind maaliskuuta 2008 antamassaan lausun-
nossa (%) turvamarginaalin olevan riittdvin suuri sen pdt-
telemiseen, ettei ehdotettuihin kdyttoihin ja kiytettdviin
médriin perustuva ravinnon vilitykselld tapahtuva altis-
tuminen aiheuta turvallisuusriskid. Rosmariiniuutteet voi-
daan sen vuoksi hyviksyi silloin, kun niiden kdytto on
teknisesti perusteltua. Rosmariiniuutteiden ehdotetut kay-
tot antioksidanttina olisi hyvaksyttdvd ja rosmariiniuut-
teille olisi annettava E-numeroksi E 392.

Hera on juuston valmistuksen sivutuote. Erityisen proteii-
nipitoista ruokavaliota varten on kehitetty heraproteiinia
sisdltdvid juomia. Jotta proteiinit pysyisivit suspensiossa
tillaisten juomien lampokasittelyn aikana, niissd juomissa
on oltava enemmin fosfaatteja kuin tavallisissa alkoholit-
tomissa maustetuissa juomissa. Fosfaattien kaytto hera-
proteiinia sisdltdvissd urheilujuomissa olisi hyvaksyttava.

Nykyéddn hyviksytdan mehildisvahan kiytto pintakisitte-
lyaineena pienissd suklaapaillysteisissi konditoriatuot-
teissa. Tama hyviksyminen ei kata jaitelovohveleita, jotka
eivit ole suklaapaallysteisid. Sen lisdksi, ettd mehildisvaha
voidaan katsoa suklaan vaihtoehdoksi esipakatuissa ji-
telovohveleissa, vohvelien péillystiminen mehildisvahalla
estdisi veden imeytymisen vohveleihin, siilyttdisi niiden
rapeuden ja pidentdisi ndiden tuotteiden siilyvyysaikaa,
joten sen kaytto katsotaan teknisesti perustelluksi. Mehi-
laisvaha olisi nidin ollen hyviksyttiva suklaapaillysteen
kokonaan tai osittain korvaavana pintakisittelyaineena
jadtelod sisaltavissd esipakatuissa vohveleissa.

Elintarviketurvallisuusviranomainen arvioi mehildisvahan
kdyton turvallisuutta koskevia tietoja, kun mehildisvahaa
kidytetddn uudessa kdytossi mausteiden kantaja-aineena
alkoholittomissa maustetuissa juomissa. Vaikka itse me-
hildisvahaa koskevat saatavilla olevat tiedot eivit olleet
riittdvii ADl-arvon mairittimiseen, elintarviketurvalli-
suusviranomainen pditteli, ettd koska mehildisvahan tok-
sikologiset ominaisuudet ovat vihdiset, ei mehildisvahan
nykyinen kaytto elintarvikkeissa eikd ehdotettu uusi
kiytto aiheuta turvallisuusriskid. Sen vuoksi on aiheellista
hyviksyd timd uusi mehildisvahan kaytt6 mausteiden
kantaja-aineena alkoholittomissa maustetuissa juomissa.

() Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita

sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja kasit-
televdn lautakunnan komission pyynnostd antama tieteellinen lau-
sunto rosmariiniuutteiden kiytostd elintarvikelisdaineena, The EFSA
Journal (2008) 721, s. 1.
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(18)  Trietyylisitraatin (E 1505) kdytté mausteiden kantaja-ai- tystd kdytostd makeutusaineiden kantaja-aineena sekd

(20)

neena ja kuivatussa munanvalkuaismassassa hyviksytdan
nykydin EU:ssa direktiivilli 95/2/EY. Elintarvikealan tie-
dekomitea madritti vuonna 1990 sen ADI-arvoksi 0-20
milligrammaa painokiloa kohti. On ehdotettu, ettd hyvik-
syttdisiin myos trietyylisitraatin kayttd ravintolisitablet-
tien pintakasittelyaineena. Trietyylistiraatti parantaisi paal-
lysteen kalvonmuodostuskestivyyttd, suojaisi tablettia ul-
koiselta ymparist6ltd ja pidentdisi myds tuotteen myynti-
kelpoisuusaikaa. Pahimmassakin mahdollisessa tapauk-
sessa tdmd trietyylisitraatin saannin uusi ldhde on merki-
tykseton (0,25 prosenttia ADI-arvosta) verrattuna ADILn
kokonaisarvoon. Sen vuoksi on aiheellista hyviksyd
EU:ssa trietyylisitraatin uusi kaytto ravintolisitablettien
pintakasittelyaineena.

Elintarviketurvallisuusviranomainen arvioi polyvinyylial-
koholin (PVA) turvallisuutta koskevat tiedot, kun sitd
kédytetddn ravintolisien kalvopaallysteaineena, ja antoi lau-
suntonsa 5 pdivdnd joulukuuta 2005 (). Elintarviketur-
vallisuusviranomainen katsoi, ettei PVA:n kaytto kapseli-
ja tablettimuotoisten ravintolisien péallystimisessd ai-
heuta turvallisuusriskid. Elintarviketurvallisuusviranomai-
nen Kkatsoi, etti mahdollisen ihmisten altistumisen
PVA:lle aiotuissa kayttoolosuhteissa odotetaan olevan vi-
hdinen. Tietojen mukaan PVA:n imeytyminen suun
kautta saatuna on erittdin vdhaistd. Kdyton enimmaisméda-
rdksi on médritetty 18 grammaa painokiloa kohti pahim-
man mahdollisen tapauksen ja elintarviketurvallisuus-
viranomaisen tekemin riskinarvioinnin perusteella. Koska
polyvinyylialkoholilla on hyvit tarttuvuusominaisuudet ja
sen muodostama kalvo on vahva, tilldi uudella elintarvi-
kelisdaineella odotetaan olevan tirked tekninen merkitys
ravintolisien kalvopdallysteaineena, erityisesti sellaisissa
kidyttotarkoituksissa, joissa vaaditaan kosteutta estdvid ja
kosteudelta suojaavia ominaisuuksia. Néin ollen on ai-
heellista hyviksyd tillainen kaytté EU:ssa. Talle uudelle
elintarvikelisdaineelle olisi annettava E-numero E 1203.

Elintarviketurvallisuusviranomainen arvioi kuuden polye-
teeniglykoliryhmin (PEG 400, PEG 3000, PEG 3350,
PEG 4000, PEG 6000, PEG 8000) kiyton turvallisuutta
koskevia tietoja, kun niitd kaytetddn kalvopaallysteaineina
ravintolisituotteissa, ja antoi lausuntonsa 28 pdivind
marraskuuta 2006 (?). Elintarviketurvallisuusviranomai-
nen katsoi, ettei ndiden polyeteeniglykoliryvhmien kiytto
pintakdsittelyaineena ravintolisitablettien ja -kapselien
kalvopaillystevalmisteissa aiheuta aiotuissa kdyttoolosuh-
teissa turvallisuusriskia. Elintarviketurvallisuusviranomai-
nen on riskinarvioinnissaan myos ottanut huomioon
ndille PEG-ryhmille altistumisen muun, farmaseuttisten
tuotteiden kdyttoon perustuvan ldhteen ja katsonut, ettd
lisdsaanti, joka saattaa aiheutua PEG 6000:n jo hyviksy-

(") Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita

sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja kasit-
televin lautakunnan komission pyynnostd antama tieteellinen lau-
sunto polyvinyylialkoholin kaytostd ravintolisien kalvopiillysteai-
neena, The EFSA Journal (2005) 294, s. 1.

Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita
sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja kasit-
televin lautakunnan komission pyynnostd antama tieteellinen lau-
sunto polyeteeniglykolin kiytostd ravintolisituotteiden kalvopaillys-
teaineena, The EFSA Journal (2006) 414, s. 1.

(1)

(22)

(23)

=

PEG:n kdytostd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin jou-
tuvissa materiaaleissa, on vain vihdinen. Niin ollen on
aiheellista hyvaksyd tallainen uusi kayttd EU:ssa. Kun li-
siksi otetaan huomioon PEG 6000:n vihiinen saanti sen
kiytostd makeutusaineiden kantaja-aineena ja sen vas-
taavat toksikologiset ominaisuudet suhteessa muihin
PEG-ryhmiin (niille kuudelle PEG-ryhmille on mdaritetty
koko ryhmin kattava siedettdvd paivisaanti (TDI-arvo)),
on my0s aiheellista hyviksyd elintarviketurvallisuusviran-
omaisen arvioimien PEG-ryhmien kiytt6 PEG 6000:n
vaihtoehtona makeutusaineiden kantaja-aineena. Kaikille
ndille PEG-ryhmille olisi annettava E-numeroksi E 1521.

Elintarviketurvallisuusviranomainen arvioi kassiakumin
kdyton turvallisuutta koskevia tietoja, kun sitd kaytetdan
uutena elintarvikelisdaineena, joka toimii hyyteloimis-
aineena ja sakeuttamisaineena, ja antoi lausuntonsa
26 pdivand syyskuuta 2006 (). Elintarviketurvallisuus-
viranomainen katsoi, ettei hakemuksessa ilmoitettu kas-
siakumin kdytto siind madaritellyin edellytyksin aiheuta
turvallisuusriskid. Vaikka elintarviketurvallisuusviranomai-
nen ei pitdnyt kassiakumia koskevia saatavilla olevia tok-
sikologisia tietoja riittdvind ADI-arvon madrittamiseksi, se
katsoi, ettei olemassa olevien tietojen perusteella ole ai-
hetta huoleen. Elintarviketurvallisuusviranomainen ko-
rosti erityisesti kassiakumin erityisen vahiistd imeyty-
mistd ja sitd, ettd jos kassiakumi ylipadnsd hydroloituu,
se hajoaa yhdisteiksi, jotka kulkeutuvat normaaleille ai-
neenvaihduntareiteille. Kassiakumin kéytté on teknisesti
perusteltua, koska silli on synerginen hyyteloimisvaiku-
tus, kun sitd lisitddn muihin tavanomaisiin elintarvikeku-
methin. Ndin ollen on aiheellista hyviksyd ndmi kiytot
EU:ssa ja antaa kassiakumille E-numeroksi E 427.

Elintarviketurvallisuusviranomainen on arvioinut neotaa-
min turvallisuuden arominvahventeena ja antanut siitd
lausuntonsa 27 pdivind syyskuuta 2007 (*). Elintarvike-
turvallisuusviranomainen patteli, ettd neotaamin ehdote-
tut kdyttotavat arominvahventeena eivit aiheuta turvalli-
suusriskid, ja madritti sen ADI-arvoksi 0-2 milligrammaa
painokiloa kohti pdivissd. Sen vuoksi on tarpeen hyvik-
syd neotaamin kdytto arominvahventeena.

Elintarviketurvallisuusviranomainen arvioi ~L-kysteiinin
(E 920) kayton turvallisuutta koskevia tietoja, kun sitd
kiytetddn tietyissd imeviisille ja pikkulapsille tarkoite-
tuissa elintarvikkeissa. ~Elintarviketurvallisuusviranomai-
nen pdaitteli 26 pdivind syyskuuta 2006 antamassaan

(}) Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita

sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja kisit-
televin lautakunnan komission pyynnostd antama tieteellinen lau-
sunto hakemuksesta, joka koskee kassiakumin kayttoa elintarvikelisd-
aineena, The EFSA Journal (2006) 389, s. 1.

Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita
sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja késit-
televin lautakunnan komission pyynnostd antama tieteellinen lau-
sunto neotaamin kiytostd makeutusaineena ja arominvahventeena,
The EFSA Journal (2007) 581, s. 1.
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lausunnossa ('), ettd L-kysteiinin ehdotettu kdytto imevai-
sille ja pikkulapsille tarkoitetuissa viljapohjaisissa valmis-
ruoissa ja elintarvikkeissa (etenkin imeviisille tarkoite-
tuissa kekseissd) ei aiheuta turvallisuusriskid. Imeviisille
ja pikkulapsille tarkoitettujen keksien rakenteen on oltava
sopiva ja sokeri- ja rasvapitoisuuden on oltava vakaa.
Vahirasvaiset keksit ovat kuitenkin tavallista hauraampia,
joten ne voivat aiheuttaa tukehtumisriskin, kun keksi
murenee lapsen suussa. L-kysteiini toimii taikinan paran-
nusaineena, jolla parannetaan lopputuotteen rakennetta.
Sen vuoksi on aiheellista hyviksyd L-kysteiinin kaytto
imeviisille ja lapsille tarkoitetuissa kekseissd EU:ssa.

(24)  Elintarviketurvallisuusviranomainen on arvioinut nautae-
laimistd ja/tai sioista saatua fibrinogeenia sisaltdvdin
trombiiniin perustuvan entsyymivalmisteen kdyton tur-
vallisuutta, kun sitd kdytetddn elintarvikelisaineena elin-
tarvikkeiden yhdistimiseen, ja pditteli 26 pdivdnd huhti-
kuuta 2005 antamassaan lausunnossa (), ettd lausun-
nossa esitetylld tavalla valmistetun entsyymivalmisteen
kyseinen kaytto ei aiheuta turvallisuusriskid. Euroopan
parlamentti katsoi kuitenkin 19 péivind toukokuuta
2010 antamassaan paddtoslauselmassa, joka koski elintar-
vikkeiden muista lisdaineista kuin véri- ja makeutus-
aineista annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston di-
rektiivin 95/2/EY liitteiden muuttamista koskevaa luon-
nosta komission direktiiviksi, ettd kyseisen entsyymival-
misteen sisallyttiminen direktiivin 95/2/ETY liitteeseen 4
elintarvikkeiden yhdistimiseksi kdytettavana elintarvikeli-
sdaineena ei ole asetuksen (EY) N:o 13332008 tavoittei-
den ja sisdllon mukaista, koska se ei tdytd asetuksen (EY)
N:o 1333/2008 6 artiklassa ja erityisesti 6 artiklan 1
kohdan ¢ alakohdassa asetettuja yleisid edellytyksia.

(25)  Komission paitokselld 2004/374/EY (%) keskeytettiin sel-
laisten minipikareihin pakattujen hyytelomakeisten mark-
kinoille saattaminen ja tuonti, jotka sisiltdvit merilevistd
ja erdistd kumeista saatuja hyytelod muodostavia elintar-
vikelisdaineita (E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E
405, E 406, E 407, E 407a, E 410, E 412, E 413, E 414,
E 415, E 417, E 418) nididen tuotteiden aiheuttaman
tukehtumisriskin vuoksi. Direktiivi 95/2/EY on muutettu
vastaavasti Euroopan parlamentin ja neuvoston direktii-
villi 2006/52/EY (*. Komission pditos 2004/374/EY
olisi ndin ollen kumottava, koska sen sdinnokset on si-
sillytetty direktiiviin 95/2/EY.

(26)  Tassd direktiivissd sdddetyt toimenpiteet ovat elintarvike-
ketjua ja eldinten terveyttd kisittelevin pysyvin komitean

(") Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita
sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja kisit-
televin lautakunnan komission pyynnostd antama tieteellinen lau-
sunto L-kysteiinin kdytostd imeviisille ja pikkulapsille tarkoitetuissa
elintarvikkeissa, The EFSA Journal (2006) 390, s. 1.
Elintarvikkeiden lisdaineita, aromiaineita, valmistuksen apuaineita
sekd elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvia materiaaleja ki-
sittelevin tiedelautakunnan komission pyynnostd antama lausunto
nautaeldimistd ja/tai sioista perdisin olevan trombiini- ja fibrinogee-
nipohjaisen entsyymivalmisteen kiytostd elintarvikelisdaineena elin-
tarvikkeiden yhdistimiseksi, The EFSA Journal (2005) 214, s. 1.

() EUVL L 118, 23.4.2004, s. 70.

(9 EUVL L 204, 26.7.2006, s. 10.

S
-

lausunnon mukaiset eikd Euroopan parlamentti tai neu-
vosto ole vastustanut niiti,

ON HYVAKSYNYT TAMAN DIREKTIIVIN:

1 artikla
Muutetaan direktiivin 95/2/EY liitteet II-VI tdmin direktiivin
liitteen mukaisesti.

2 artikla

1. Jdsenvaltioiden on annettava ja julkaistava tdimin direktii-
vin 1 artiklan noudattamisen edellyttdmat lait, asetukset ja hal-
linnolliset maaraykset viimeistddn 31 pdivind maaliskuuta
2011. Niiden on viipymadttd toimitettava komissiolle kirjallisina
ndmd sdannokset.

Niiden on sovellettava nditd sddnnoksid viimeistddn 1 pdivastd
huhtikuuta 2011.

Niissd jasenvaltioiden antamissa saddoksissd on viitattava tdhdn
direktiiviin, tai niihin on liitettavd tdllainen viittaus, kun ne
virallisesti julkaistaan. Jasenvaltioiden on sdddettdva siitd, miten
viittaukset tehddan.

2. Jasenvaltioiden on toimitettava tdssd direktiivissd tarkoite-
tuista kysymyksistd antamansa keskeiset kansalliset sddnnokset
kirjallisina komissiolle.

3 artikla

Kumotaan komission pditos 2004/374/EY.

4 artikla

Tama direktiivi tulee voimaan kahdentenakymmenentend pai-
vind sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa
lehdessd.

5 artikla

Tamad direktiivi on osoitettu kaikille jasenvaltioille.

Tehty Brysselissd 22 pdivand lokakuuta 2010.

Komission puolesta
José Manuel BARROSO
Puheenjohtaja
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LIITE

Muutetaan direktiivin 95/2/EY liitteet 1I-VI seuraavasti:
1) Muutetaan liite 1T seuraavasti:

a) Korvataan kohta "Tuoreesta jauhetusta lihasta tehdyt esipakatut valmisteet” seuraavasti:

"Tuoreesta jauhetusta lihasta tehdyt esipa- E 261 Kaliumasetaatti quantum satis”
katut valmisteet
E 262i Natriumasetaatti
E 262ii Natriumvetyasetaatti
E 300 Askorbiinihappo
E 301 Natriumaskorbaatti
E 302 Kalsiumaskorbaatti
E 325 Natriumlaktaatti
E 326 Kaliumlaktaatti
E 330 Sitruunahappo
E 331 Natriumsitraatit
E 332 Kaliumsitraatit
E 333 Kalsiumsitraatit
b) Lisdtdédn liitteen loppuun seuraava kohta:
"Maustamattomat  eldviat fermentoidut E 406 Agar quantum satis”
kermatuotteet ja korviketuotteet, joiden
rasvapitoisuus on alle 20 % E 407 Karrageniini
E 410 Johanneksenleipdpuu-
jauhe
E 412 Guarkumi
E 415 Ksantaankumi
E 440 Pektiinit
E 460 Selluloosa
E 466 Karboksimetyyliselluloosa
E 471 Rasvahappojen mono- ja
diglyseridit
E 1404 Hapetettu tirkkelys
E 1410 Monotirkkelysfosfaatti
E 1412 Ditdrkkelysfosfaatti
E 1413 Fosfatoitu ditdrkkelysfos-
faatti
E 1414 Asetyloitu ditarkkelysfos-
faatti
E 1420 Asetyloitu tarkkelys
E 1422 Asetyloitu  ditdrkkelysa-
dipaatti
E 1440 1Hydroksipropyylitéirkke—
ys
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E 1442 Hydroksipropyyliditark-
kelysfosfaatti

E 1450 Natriumoktenyylisukki-
naattitirkkelys

E 1451 Asetyloitu hapetettu tirk-
kelys

2) Muutetaan liite I seuraavasti:

a) Lisitddn A osan loppuun seuraavat kohdat:

"Merilevipohjaiset  kalatuotteiden | 1 000 500
korvikkeet

Tynnyriolut, jossa on yli 0,5 % li- 200 200 400
sdttyd kdymiskykyistd sokeria ja/tai
hedelmidmehua tai hedelmidmehu-
tiivistetta

Kuorimattomat  tuoreet  sitrus- 20
hedelmit (vain pintakasittely)

A-vitamiinista sekd A- ja D-vita- 1 000 nautinta-
miinin  yhdistelmistd  koostuvia valmiissa tuot-
valmisteita sisdltavat kuivat ravin- teessa”
tolisét sellaisina kuin ne méaritel-
lddn direktiivissd 2002/46[EY

b) Lisitddn B osan loppuun seuraavat kohdat:

"Mustikat (vain Vaccinium corymbosum) 10

Kaneli (vain Cinnamomum zeylanicum) 150”

¢) Muutetaan C osa seuraavasti:

i) Korvataan lisdainetta E 234 koskeva kohta seuraavasti:

"E 234 Nisiini (*) Manna- ja tapiokavanukkaat ja vastaavat val- 3 mg/kg
misteet
Kypsytetty juusto ja sulatejuusto 12,5 mg/kg
Clotted cream 10 mg/kg
Mascarpone 10 mg/kg
Pastoroitu nestemiinen munamassa (valkuai- 6,25 mg|l
nen, keltuainen tai koko muna)

(*) Tatd ainetta voi esiintyd luonnostaan joissakin juustoissa kdymisprosessin tuloksena.”

ii) Korvataan lisdainetta E 242 koskeva kohta seuraavasti:

"E 242 Dimetyylidikar- | Alkoholittomat maustetut juomat 250 mg/l tuotteeseen tu-
bonaatti . . leva mairi, ei havaittavia

Alkoholiton viini

jaamid

Nestemdinen teetiiviste

Siideri, paarynaviini, hedelmaviinit 250 mg/l tuotteeseen tu-
1 . . leva maird, ei havaittavia

Vihialkoholinen viini r o

jadmid

Viinipohjaiset juomat ja asetuksen (ETY) N:o
1601/91 piiriin kuuluvat tuotteet
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d) Lisdtddn D osaan seuraava kohta lisdainetta E 316 koskevan kohdan jilkeen:

"E 392

Rosmariini-
uutteet

Kasvioljyt (pois luettuna neitsytoljyt ja oliiviol-
jyt) ja rasvat, joissa monityydyttdimattomien ras-
vahappojen osuus on yli 15 painoprosenttia (p/
p) rasvahapon kokonaismaaristd, kdytettdvaksi
lampokasittelemattomissi elintarvikkeissa

30 mg/kg
(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaismédirand ilmaistuna)

Laskettuna kokonaisrasvapitoi-
suudesta

Kalaoljyt ja levaoljy

Laardi, naudan, siipikarjan, lampaan ja sian
rasva

Rasvat ja oljyt limpokasiteltyjen elintarvikkei-

50 mg/kg
(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaisméirind ilmaistuna)

Laskettuna kokonaisrasvapitoi-

A ; suudesta

den ammattimaiseen valmistukseen

Paistodljy ja -rasva, pois luettuna oliividljy ja

oliivien puristusjitteestd saatava oljy

Vilipalaelintarvikkeet (vilja-, peruna- tai tirkke-

lyspohjaiset vilipalaelintarvikkeet)

Kastikkeet 100 mg/kg
(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaisméirind ilmaistuna)
Laskettuna kokonaisrasvapitoi-

suudesta

Konditoriatuotteet 200 mg/kg

(karnosolin ja karnosiinihapon

kokonaisméddrand ilmaistuna)

Laskettuna kokonaisrasvapitoi-
suudesta

Direktiivissi 2002/46/EY mddritellyt ravintoli-
sdt

400 mg/kg

(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaismdirind ilmaistuna)

Kuivatut perunat
Munatuotteet
Purukumi

200 mg/kg

(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaismédardna ilmaistuna)

Maitojauhe automaatteja varten
Maustevalmisteet ja mausteet
Jalostetut pahkint

200 mg/kg
(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaisméddrand ilmaistuna)
Laskettuna kokonaisrasvapitoi-

suudesta

Kuivatut keitot ja liemet

50 mg/kg
(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaisméddrdna ilmaistuna)

Kuivattu liha

150 mg/kg

(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaismddrdna ilmaistuna)

Liha- ja kalatuotteet, pois luettuna kuivattu liha
ja kestomakkara

150 mg/kg

(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaismidrind ilmaistuna)

Laskettuna kokonaisrasvapitoi-

suudesta
Kestomakkara 100 mg/kg
(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaisméddridna ilmaistuna)
Mausteet 1 000 mg/kg

(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaismairind ilmaistuna)

Maitojauhe jddtelon valmistusta varten

30 mg/kg
(karnosolin ja karnosiinihapon
kokonaismédrind ilmaistuna)”
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3) Muutetaan liite IV seuraavasti:

a) Lisdtddn lisdaineita E 338, E 339, E 340, E 341, E 343, E 450, E 451 ja E 452 koskevaan kohtaan, "kasviproteii-

nijuomia” koskevan rivin jilkeen seuraava rivi:

"Heraproteiinia sisdltdvat urheilujuomat

4 glkg

b) Lisdtddn seuraava kohta ennen lisdaineita E 432, E 433, E 434, E 435 ja E 436 koskevaa kohtaa:

"E 427 Kassiakumi Jadtelot, mehujdd ja niiden kaltaiset jaddytetyt val- 2 500 mg/kg
misteet
Fermentoidut maitotuotteet pois luettuna maus-
tamattomat elavit fermentoidut maitotuotteet
Maitopohjaiset jilkiruoat ja niiden kaltaiset tuotteet
Konditoriatuotteiden ja jdlkiruokien téytteet, koris-
tekastikkeet ja pédllysteet
Sulatejuusto
Kastikkeet ja salaattikastikkeet
Kuivatut keitot ja liemet
Lampokasitellyt lihavalmisteet 1 500 mg/kg”

¢) Lisdtddn seuraava kohta lisdaineita E 901, E 902 ja E 904 koskevaan kohtaan kolmanteen sarakkeeseen kdyton

"Vain seuraavien pintakisittelylaineena” alapuolelle:

"— Jaitelod sisaltavat esipakatut vohvelit (vain li-
sdaineen E 901 osalta)

quantum satis”

R

"Persikat ja ananakset (vain pintakasittely)” alapuolelle:

Lisatdan seuraava kohta lisdaineita E 901, E 902 ja E 904 koskevaan kohtaan kolmanteen sarakkeeseen kayton

"Mausteet alkoholittomissa maustetuissa juomissa
(vain lisdaineen E 901 osalta)

0,2 g/kg maus-
tetuissa juomissa”

e) Lisdtdan seuraava kohta lisdainetta E 959 koskevan kohdan jilkeen:

"E 961 Neotaami Maustetut, vihikaloriset tai lisdttyd sokeria sisilta-
mittomit, vesipohjaiset juomat

Vihakaloriset tai lisdttyd sokeria sisdltdméttomat
juomat, jotka on valmistettu maidosta tai sen joh-
dannaisista tai hedelmdmehuista

"Vilipalaelintarvikkeet”: suolatut ja kuivat cocktail-
palat, tarkkelyspohjaiset, saksanpdhkinédstd tai has-
selpahkinistd valmistetut, pakatut, tiettyjd aromeja
sisaltavat

Vihakaloriset tai lisdttyd sokeria sisdltdméttomat,
tarkkelyspohjaiset leipomotuotteet

Listtyd sokeria sisiltimattomat hengityksen rai-
kastamiseen kiytettivit erityisen pienikokoiset ma-
keiset

Lisittyd sokeria sisaltiméttomat voimakasmakuiset
kurkkupastillit

Lisittyd sokeria sisdltivd purukumi

Vihakaloriset tai lisdttyd sokeria sisdltdméttomat
hillot, hyytelot tai marmeladit

2 mg(l arominvah-
ventajana

2 mg/l arominvah-
ventajana

2 mg/kg arominvah-
ventajana

3 mg/kg arominvah-
ventajana

3 mg/kg arominvah-
ventajana
3 mg/kg arominvah-

ventajana

3 mg/kg arominvah-
ventajana

2 mg/kg arominvah-
ventajana
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Kastikkeet
Nestemdiset ravintolisit sellaisina kuin ne madritel-
lddn direktiivissi 2002[46/EY

Kiinteit ravintolisit sellaisina kuin ne mdairitelldan
direktiivissi 2002[46/EY

Vitamiini- ja/tai kivenndisainepohjaiset ravintolisit

2 mg/kg arominvah-
ventajana

2 mgfkg arominvah-
ventajana

2 mg/kg arominvah-
ventajana

2 mgfkg arominvah-

siirappina tai muussa kuin pureskeltavassa muo- ventajana”
dossa sellaisina kuin ne maddritelldan direktiivissa
2002/46[EY
f) Lisdtddn seuraava kohta lisdainetta E 1202 koskevan kohdan jilkeen:
"E 1203 Polyvinyylialko- | Direktiivissi 2002/46/EY mddritellyt ravintolisit 18 glkg”
holi kapselin tai tabletin muodossa

ik

seuraavasti:

Korvataan yksinomaan elintarvikelisdainetta E 1505 koskeva kohta lisdainetta E 1202 koskevan kohdan alapuolelle

"E 1505

Trietyylisitraatti
Yy

Direktiivissd 2002/46/EY maddritellyt ravintolisit
kapselin tai tabletin muodossa

Kuivattu munanvalkuaismassa

3,5 glkg

quantum satis”

h) Lisdtddn seuraava kohta lisdainetta E 1452 koskevan kohdan jilkeen:

E 1521 Polyeteeniglykoli | Direktiivissi 2002/46/EY maddritellyt ravintolisit 10 g/kg”
kapselin tai tabletin muodossa
4) Korvataan liitteessd V lisdainetta "polyeteeniglykoli 6000” koskeva kohta seuraavasti:
"E 1521 Polyeteeniglykoli Makeutusaineet”

5) Liitteeseen VI lisitddn seuraava kohta lisdainetta E 526 koskevan kohdan jilkeen:

"E 920

L-kysteiini

Imeviisille ja pikkulapsille tarkoitetut keksit

1 glkg”




