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KOMISSION ASETUS (EY) N:o 115/2009,

annettu 6 piivini helmikuuta 2009,

erdin suojattujen alkuperdnimitysten ja suojattujen maantieteellisten merkint6jen rekisteriin kirjatun
nimityksen eritelmin vihidisten muutosten hyviksymisesti (Bleu des Causses (SAN))

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan yhteison perustamissopimuksen,

ottaa huomioon 20 piivind maaliskuuta 2006 annetun neuvos-
ton asetuksen (EY) N:o 510/2006 (') ja erityisesti sen 9 artiklan
2 kohdan toisen virkkeen,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Komissio on asetuksen (EY) N:o 510/2006 9 artiklan 1
kohdan ensimmidisen alakohdan mukaisesti ja kyseisen
asetuksen 17 artiklan 2 kohdan nojalla tutkinut Ranskan
pyynnén muuttaa komission asetuksella (EY) N:o
1107/96 (3 rekisterdidyn suojatun alkuperdnimityksen
"Bleu des Causses” eritelmaa.

(2) Pyynnon tarkoituksena on muuttaa eritelmid tdsmenti-
malld kisittelyjen ja lisdaineiden kayttod koskevia edelly-
tyksid maidon ja "Bleu de Caussesin” valmistuksen osalta.
Kéytannoilld varmistetaan alkuperdnimityksen keskeisten
ominaisuuksien sdilyminen.

(3)  Komissio on tutkinut kyseessd olevan muutoksen ja kat-
sonut sen olevan perusteltu. Koska muutos on asetuksen

(EY) N:o 510/2006 9 artiklan mukaisesti vahiinen, ko-
missio voi hyviksya sen ilman kyseisen asetuksen 5, 6 ja
7 artiklassa kuvattua menettelya.

(4)  Eritelmaésta olisi julkaistava yhteenveto asetuksen (EY) N:o
1898/2006 () 18 artiklan 2 kohdan mukaisesti ja ase-
tuksen (EY) N:o 510/2006 17 artiklan 2 kohdan nojalla,

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Muutetaan suojatun alkuperdnimityksen "Bleu des Causses” eri-
telmd tdmén asetuksen liitteen I mukaisesti.

2 artikla

Yhteenveto, joka sisaltdd eritelmin tirkeimmat kohdat, on ti-
min asetuksen liitteessd IL.

3 artikla

Tamd asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend péivini
sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa leh-
dessd.

Tama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jasenval-

tioissa.

Tehty Brysselissd 6 pdivind helmikuuta 2009.

() EUVL L 93, 31.3.2006, s. 12.
() EYVL L 148, 21.6.1996, s. 1.

Komission puolesta
Mariann FISCHER BOEL
Komission jdsen

() EUVL L 369, 23.12.2006, s. 1.
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LIITE |

Hyviksytdan suojatun alkuperdnimityksen "Bleu des Causses” eritelmdn muutokset seuraavasti:
“Tuotantomenetelmi”

Tuotteen valmistusmenetelman kuvausta koskevaa eritelmén 5 kohtaa tdydennetddn seuraavasti:

”(...) Maito voidaan juoksuttaa ainoastaan juoksuttimella.
Maidon tiivistiminen veden osittaisella poistamisella ennen hyytymistd on kielletty.

Maitoraaka-aineiden lisiksi maidossa tai valmistuksessa sallitaan ainesosina, valmistuksen apuaineina tai lisdaineina
ainoastaan juoksutin, vaarattomat bakteeriviljelmdt, hiivat, jalohomeet, kalsiumkloridi ja suola.

(-..) Maitoraaka-aineiden, keskeneriisten tuotteiden, juustomassan tai tuoreen juuston siilytys miinusasteessa on
kiellettya.

(...) Tuoreen ja kypsytettivin juuston siilytys suojakaasussa on kielletty.”
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LITE II

YHTEENVETO

Maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintojen ja alkuperdnimitysten suojasta annettu neuvoston

asetus (EY) N:o 510/2006

"BLEU DES CAUSSES”
EY-numero: FR-PDO-0117-0108/29.03.2006
SAN (X) SMM ( )

Tassd yhteenvedossa esitetddn eritelmin paakohdat tiedotustarkoituksessa.

4.1

4.2

4.3

Jisenvaltion toimivaltainen viranomainen:

Nimi: Institut National de I'Origine et de la Qualité
Osoite: 51 rue d’Anjou — 75 008 Paris

Puhelin: +33 (0)1 53 89 80 00

Faksi: +33 (0)1 53 89 80 60

Sahkoposti: info@inao.gouv.fr

Ryhmittymai:

Nimi: Syndicat du Bleu des Causses
Osoite: BP9 — 12004 RODEZ Cedex
Puhelin: +33 (0)5 65 76 53 53
Faksi: +33 (0)5 65 76 53 00

Sahkoposti:  frangoise.lebrou@valmont.fr

Kokoonpano: tuottajafjalostaja (X) muu ( )

Tuotelaji:

Luokka 1.3: Juustot

Eritelmi:

(yhteenveto asetuksen (EY) N:o 510/2006 4 artiklan 2 kohdan mukaisista vaatimuksista)

Nimi:

"Bleu des Causses”

Kuvaus:

Taysrasvaisesta lehmdnmaidosta valmistettu puristamaton ja kypsyttimiton homejuusto, jonka rasvapitoisuus on
vdhintddn 45 prosenttia kuiva-aineesta ja kuiva-ainepitoisuus vihintddn 53 grammaa 100 grammaa juustoa kohti.
Juusto on litistetyn lierion muotoinen, ja sen paino on 2,3-3 kg.

Juuston pinnan on oltava puhdas, siind ei saa olla liikaa kasvustoa eikd virjaytymia.

Maantieteellinen alue:

Rouergue ja kaksi muuta tuotantoaluetta toinen liannessi Causses du Quercyn alueella ja toinen iddssd Causses
lozeriensin alueella sekd osa Margeriden alueen graniittimassiivista osittain Aveyronin departementin sekd Lot'n,
Lozéren, Gardin ja Héraut'n naapuridepartementtien alueilla eli seuraavien kuntien alueet:
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4.4

4.5

Aveyronin departementti
Kaikki kunnat Millau'n ja Villefranche-de-Rouerguen arondissementeissa.

Seuraavien kantonien kaikki kunnat: Baraqueville, Bozouls, Cassagnes-Bégonhes, Conques, Entraygue-sur-Truyére,
Espalion, Estaing, Laguiole, Laissac, Marcillac-Vallon, Naucelle, Pont-de-Salars, Requista, Rignac, Rodez-Nord, Ro-
dez-Sud, Saint-Amans-des-Cots, Saint-Chély-d’Aubrac, Saint-Geniez-d'Olt ja La Salvetat-Peyrales.

Lot’'n departementti

Seuraavien kantonien kaikki kunnat: Cahors, Cajarc, Castelnau-Montratier, Catus, Labastide-Murat, Lalbenque, Lauzes,
Limogne-en-Quercy, Luzech, Montcug, Puy-L'Evéque ja Saint-Géry.

Seuraavat kunnat Gourdonin kantonissa: Saint-Circq-Souillaguet, Saint-Projet ja Le Vigan.

Seuraavat kunnat Livernonin kantonissa: Boussac, Brengues, Cambes, Corn, Durbans, Espagnac—Sainte—Eulalie, Espe-
daillac, Flaujac-Gare, Grezes, Livernon, Quissac ja Reilhac.

Seuraavat kunnat Payracin kantonissa: Cales, Lamothe-Fénelon, Loupiac, Nadaillac-de-Rouge, Payrac, Reilhaguet ja
Roc.

Seuraavat kunnat Saint-Germain-du-Bel-Airin kantonissa: Lamothe-Cassel, Montamel, Saint-Chamarand, Soucirac,
Ussel ja Uzech.

Seuraavat kunnat Souillacin kantonissa: Gignac, La Chapelle-Auzac, Lanzac ja Souillac.
Lozeéren departementti

Seuraavien kantonien kaikki kunnat: Aumont-Aubrac, Chanac, La Canourgue, Le Malzieu-Ville, Le Massegros, Mar-
vejols, Meyrueis, Saint-Chély-d’Apcher ja Sainte-Enimie.

Seuraavat kunnat Bleymardin kantonissa: Allenc, Chavenet ja Sainte-Hélene.
Seuraavat kunnat Floracin kantonissa: Florac, Ispagnac, Saint-Laurent-de-Tréves ja Vebron.

Seuraavat kunnat Menden kantonissa: Badaroux, Balsiéges, Brenoux, Lanuéjols, Mende, Saint-Bauzile ja Saint-Etienne-
du-Valdonnez.

Seuraavat kunnat Saint-Germain-du-Teilin kantonissa: Chirac, Le Monastier-Pin-Mories, Saint-Germain-du-Teil ja
Saint-Pierre-de-Nogaret.

Seuraava kunta Gardin departementissa:
Treves.

Seuraava kunta Hérault'n departementissa:
Pégairolles-de-I'Escalette.

Alkuperdtodisteet:

Jokainen maidontuottaja, jalostuslaitos ja kypsytyslaitos tekee soveltuvuusilmoituksen, jonka INAO rekisterdi. Sen
perusteella INAO pystyy tunnistamaan kaikki toimijat. Jokaisen toimijan on pidettivd INAO:n saatavilla rekisterit
sekd kaikki maidon ja juustojen alkuperin, laadun ja tuotantoedellytysten tarkastamisen kannalta tarvittava aineisto.

Alkuperanimitykselld suojatun tuotteen ominaispiirteiden tarkastamisen yhteydessd tuotteiden laatu ja luonteenomai-
suus varmistetaan analyyttiselld ja aistinvaraisella tutkimuksella.

Tuotantomenetelma:

Maito on tuotettava ja juusto on valmistettava maantieteelliselld alueella. Juusto kypsytetddn Caussesin luolissa
maantieteelliselld alueella, joka rajoittuu Campagnacin, Cornus'n, Millau'n, Peyreleau'n ja Sainte-Affriquen (Aveyron)
kantoneihin, Trévesn (Gand) kuntaan ja Pégairolles-de-IEscaletten (Hérault) kuntaan.

Bleu des Causses valmistetaan perinteen mukaan: yleensd raaka tdysmaito valmistetaan juustomassaksi limpimissd
(30 °C), minki jilkeen juustomassa rikotaan ja sekoitetaan rei'ikkdissi muoteissa. Penicillium-homeen lisddmisen
jalkeen valutettuun, suolattuun ja harjattuun juustoon pistellddn neuloilla reikid, jotta home saisi kehittyd kypsytys-
huoneen raittiissa ilmassa. Kypsytys kestdd 3-6 kuukautta (vihintddn 70 pdivad).
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4.6

4.7

4.8

Yhteys maantieteelliseen alkuperdan:

Bleu des Causses on alkuperiltddn yhtd vanha kuin Roquefort. Caussesin alueen viljelijoilld oli tapana viedd lehman-
maidosta valmistetut juustot pohjoisrinteisiin koverrettuihin kalkkikiviluoliin, joihin raikkaat ja kosteat ilmavirrat
puhalsivat. Juusto mddriteltiin asetuksella vuonna 1937, ja sitd kutsuttiin aluksi nimelld "Bleu de 'Aveyron”. "Bleu des
Causses” suojattiin alkuperdnimitykselld Millaun tuomioistuimen vuonna 1953 antamalla tuomiolla. Alkuperdnimitys
vahvistettiin 21. toukokuuta 1979 annetulla asetuksella.

"Bleu des Causses” -juuston luonteenomaisuus liittyy laheisesti sen tuotantoalueeseen (Caussesin kuivat ja kivikkoiset
kalkkikivitasangot) ja sen kypsytyksen erityispiirteisiin (kypsytetddn hitaasti luolissa, jotka on yleensd kaivettu karsti-
maan onkaloihin ja joissa kiertdd raikas ja kostea ilma).

Valvontaelin:

Nimi: Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
Osoite: 51, Rue d’Anjou, 75008 Paris

Puhelin: +33 (0)1 53 89 80 00

Faksi: +33 (0)1 53 89 80 60

Sahkoposti: info@inao.gouv.fr

INAO (Institut National de I'Origine et de la Qualité) on maatalousministerién alainen hallinnollinen julkinen laitos,
joka on oikeudelliselta muodoltaan oikeushenkil®.

INAO on vastuussa alkuperanimitykselld suojattujen tuotteiden tuotanto-olosuhteiden valvonnasta.

Nimi: ~ Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes (DGCCRF)
Osoite: 59, Boulevard Vincent Auriol 75703 PARIS Cédex 13

Puhelin: + 33 (0)1 44 87 17 17

Faksi:  + 33 (0)1 44 97 30 37

DGCCRF on talous-, valtiovarain- ja teollisuusministerion yksikko.

Merkinndt:




