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KOMISSION ASETUS (EY) N:o 824/2000,
annettu 19 piivinid huhtikuuta 2000,

interventioelinten suorittamaan viljan haltuunottoon sovellettavista menettelyisti seki menetel-
mistd viljan laadun médrittimiseksi

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan yhteisén perustamissopimuksen,

ottaa huomioon vilja-alan yhteisestdi markkinajirjestelystd 30
pdivand kesdkuuta 1992 annetun neuvoston asetuksen (ETY)
N:o 1766/92 ('), sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
asetuksella (EY) N:o 1253/1999 (%), ja erityisesti sen 5 artiklan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Tavallisen vehnin, durumvehnin, ohran, rukiin, maissin
ja durran interventiohinnat vahvistetaan laaduille, jotka
vastaavat mahdollisimman tarkkaan yhteisossd korjat-
tujen kyseisten viljojen keskimaardistd laatua.

(2)  Korotuksia ja vihennyksid kayttdmalld voidaan markki-
noilla todettuja laatuominaisuuksista johtuvia hintaeroja
soveltaa my6s interventioon.

(3)  Interventioon ei pitiisi hyviksyd viljoja, jotka eivit puut-
teellisen laatunsa vuoksi sovellu kaytto6n tai varastoita-
viksi.

(4)  Intervention tavanomaisen hallinnon yksinkertaistami-
seksi ja erityisesti sen mahdollistamiseksi, ettd jokaisesta
interventioon tarjotusta viljasta muodostetaan yhtendiset
erdt, olisi vahvistettava vihimmaiismaird, jota pienempid
midrid koskevia tarjouksia interventioelimen ei tarvitse
hyviksyd. Voi kuitenkin olla tarpeen sditdd suuremmasta
vahimmdismadrdstd tietyissd jisenvaltioissa, jotta inter-
ventioelimet voisivat ottaa huomioon maassaan vallit-
sevat tukkukaupan edellytykset ja kaytinnot.

(5)  Interventioelimille tehtdvin tarjouksen edellytysten ja
interventioelinten suorittaman haltuunoton edellytysten
on oltava yhteisossi mahdollisimman yhdenmukaiset,
jotta viltetddn tuottajien eriarvoinen kohtelu.

(6)  Olisi madriteltdvd menetelmit tavallisen vehnin, durum-
vehnin, rukiin, ohran, maissin ja durran laadun médrit-
tamiseksi.

(7)  Jdsenvaltioiden on julkiseen interventiovarastoon sijoitet-
tujen maataloustuotteiden mdirien arviointia ja
valvontaa koskevista sddnnoistd 8 pdivind marraskuuta
1996 annetussa komission asetuksessa (EY) N:o 2148/
96 (*), sellaisena kuin se on muutettuna asetuksella (EY)
N:o 808/1999 (¥, sdddetyn vuosi-inventaarin laatimisen
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lisiksi varmistuttava siitd, ettd interventioon haltuun-
otetut erdt siilyvit asianmukaisesti.

(8)  Interventioelinten suorittaman viljojen haltuunoton
menettelyisti 19 pdivind maaliskuuta 1992 annettuun
komission asetukseen (ETY) N:o 689/92 (%), sellaisena
kuin se on viimeksi muutettuna asetuksella (EY) N:o
1664/1999 (%), sekd vertailumenetelmisti viljojen laadun
madrittdimiseksi 4 péivind heindkuuta 1984 annettuun
komission asetukseen (ETY) N:o 1908/84 (7), sellaisena
kuin se on viimeksi muutettuna asetuksella (ETY) N:o
2507/87 (%), on tehty lukuisia muutoksia. Selkeyden
vuoksi kyseiset asetukset olisi korvattava tilld asetuk-
sella.

(99 Viljan hallintokomitea ei ole antanut lausuntoa puheen-
johtajansa asettamassa mdairdajassa,

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Kullakin yhteisossd korjattujen, vdhintddn 80 tavallisen vehna-,
ruis-, ohra-, maissi- ja durratonnin tai 10 durumvehnitonnin
suuruisten yhtendisten erien haltijalla on oikeus tarjota nditd
viljoja interventioelimelle asetuksen (ETY) N:o 1766/92 4
artiklan 2 kohdassa tarkoitettuina ajanjaksoina.

Interventioelimet voivat kuitenkin vahvistaa suuremman
vihimmadismairin.

2 artikla

1. Tullakseen hyviksytyiksi interventioon viljojen on oltava
laadultaan virheettomii, aitoja ja myyntikelpoisia.

2. Viljoja pidetddn laadultaan virheettoming, aitoina ja
myyntikelpoisina, jos niilli on ndille viljoille ominainen viri,
jos niissé ei ole epatavallista hajua eiki eldvid tuholaisia (punkit
mukaan luettuina) missddn kehitysvaiheessa, jos ne vastaavat
liitteessd I olevia vahimmdislaatuvaatimuksia ja jos ne eivit ylitd
yhteison lainsdddanndssi vahvistettuja radioaktiivisuuden sallit-
tuja enimmaistasoja.

Tuotteen radioaktiivisen saastunnan mdari tarkastetaan ainoas-
taan, jos tilanne niin vaatii, ja vain tarpeellisen ajanjakson ajan.
Valvontatoimenpiteiden kesto ja soveltamisala mairitetadn
tarvittaessa asetuksen (ETY) N:o 1766/92 23 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen.

Jos maédritykset osoittavat, ettd tavallisesta vehndstd koostuvan
erin Zeleny-luku on 22—30, kyseisesti vehndstd saadun
taikinan on oltava tarttumatonta ja koneessa leipoutuvaa, jotta
erd voidaan katsoa laadultaan virheettomaksi, aidoksi ja myyn-
tikelpoiseksi 1 kohdan merkityksessa.
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3. Tissd asetuksessa sovellettavat madritelmat aineksista,
jotka eivdt ole moitteettoman laatuista perusviljaa, esitetddn
liitteessd 11

Perusviljojen ja muiden viljojen jyvit, jotka ovat vaurioituneita,
torajyvien vioittamia tai pilaantuneita, luokitellaan ryhmiin
“erilaiset epdpuhtaudet”, vaikka niissd olevat vauriot kuuluvat
muihin ryhmiin.

3 artikla

Asetuksen (ETY) N:o 1766/92 5 ja 6 artiklan mukaisesti inter-
ventioon tarjottujen viljojen laadun mdédrittimiseksi kaytetddn
seuraavia menetelmid:

3.1. vertailumenetelmi sellaisten ainesten madrittdmiseksi,
jotka eivdt ole moitteettoman laatuista perusviljaa, on liit-
teessd III esitetty menetelmi;

3.2. vertailumenetelmi kosteuspitoisuuden maédrittimiseksi on
liitteessi IV esitetty menetelmd. Jdsenvaltiot voivat
kuitenkin kédyttdd myds muita liitteessd IV omaksutulle
periaatteelle rakentuvia menetelmid tai ISO 712:1998
-menetelmdd tai infrapunatekniikkaan perustuvaa mene-
telmaa. Kiistatapauksessa on kéytettivd yksinomaan liit-
teessd IV esitettyd menetelmad;

3.3. vertailumenetelmi durran sisiltimien tanniinien mairitti-
miseksi on ISO 9648:1988 -menetelmi;

3.4. vertailumenetelmi vehnistd tehdyn taikinan tarttumatto-
muuden ja leipoutuvuuden médrittdmiseksi on liitteessd V
esitetty menetelmd;

3.5. vertailumenetelmd tavallisen vehnin jauhettujen jyvien
valkuaispitoisuuden maddrittimiseksi on Kansainvilisen
viljakemian yhdistyksen (ICC) hyviksymd menetelmd,
jonka standardit vahvistetaan otsikossa nro 105/2,
"Viljojen ja viljatuotteiden valkuaispitoisuuden méiritys-
menetelma”;

Jasenvaltiot voivat kuitenkin kéyttdd mitd tahansa muuta
menetelmdd. Siind tapauksessa niiden on etukiteen todis-
tettava komissiolle, ettd ICC on hyviksynyt tilldi menetel-
milld saatujen tulosten vastaavuuden;

3.6. tavallisen vehndn jauhettujen jyvien Zeleny-luku mdarite-
tddn 1SO 5529:1992 -menetelmalls;

3.7. Hagberg-sakoluku (amylaasien aktiivisuuden mittauskoe)
mddritetddn ISO 3093:1982 -menetelmalls;

3.8. vertailumenetelmd  ldpikuultavuutensa  menettineiden
durumvehnin jyvien madrdn maarittimiseksi on liitteessd

VI esitetty menetelma;

3.9. vertailumenetelmi ominaispainon madrittamiseksi on ISO
7971/2:1995 -menetelma.
4 artikla

1. Jotta interventiotarjous voidaan ottaa huomioon, se on
tehtdvd interventioelimen laatimalle lomakkeelle, jossa on

oltava erityisesti seuraavat tiedot:
a) tarjoajan nimi;

b) tarjottu vilja;

¢) tarjotun viljan varastointipaikka;

d) tarjotun viljan maird, tirkeimmit ominaisuudet ja korjuu-
Vuosi;

e) interventiokeskus, jolle tarjous tehddin.

Lomakkeessa on oltava lisiksi ilmoitus siitd, ettd tuotteet ovat
yhteisostd perdisin, tai jos viljat on hyvaksytty interventioon
erityisin edellytyksin niiden tuotantoalueen mukaan, tiedot
alueesta, jolla ne on tuotettu.

Interventioelin voi kuitenkin ottaa huomioon tarjouksen, joka
on esitetty muussa kirjallisessa muodossa ja erityisesti televies-
tind, jos siitd kdyvat ilmi kaikki tiedot, jotka on oltava edelld
tarkoitetussa lomakkeessa.

Jasenvaltiot voivat vaatia, ettd tdllaisen tarjouksen tekemisen
jilkeen edelld mainittu lomake ldhetetddn tai jitetddn suoraan
toimivaltaiselle viranomaiselle, sanotun kuitenkaan rajoitta-
matta kolmannen alakohdan mukaisesti jdtetyn tarjouksen
voimassaoloa jattopdivastd alkaen.

2. Jos tarjousta ei oteta huomioon, interventioelin antaa siitd
tiedon kyseiselle taloudelliselle toimijalle viiden tyopiivin
kuluessa tarjouksen vastaanottamisesta.

3. Jos tatjous otetaan huomioon, taloudellisille toimijoille
ilmoitetaan mahdollisimman pian varastosta, jonne viljat
otetaan haltuun, sekd toimitusaikataulusta.

Interventioelin voi muuttaa titd aikataulua tarjoajan tai varas-
toijan pyynnosta.

Viimeinen toimitus on suoritettava viimeistddn tarjouksen
vastaanottokuukautta seuraavan neljinnen kuukauden lopussa,
mutta kuitenkin viimeistddn 1 pdivdnd heindkuuta Espanjassa,
Kreikassa, Italiassa ja Portugalissa ja viimeistidn 31 paivind
heindkuuta muissa jdsenvaltioissa.

5 artikla

1. Interventioelin ottaa tarjotut viljat haltuunsa, kun inter-
ventioelin tai sen edustaja on todennut koko erdn osalta inter-
ventiovarastoon toimitetun tavaran mdadrdn ja vaadittavat
vihimmadisominaisuudet, joista sdddetddn liitteessd.

2. Laatuominaisuudet todetaan tarjotun erdn sellaisen edus-
tavan ndytteen perusteella, joka koostuu naytteistd, joita on
otettu yksi jokaisesta toimituksesta ja vihintddn yksi jokaiselta
60 tonnilta.

3. Toimitettu maird on todettava punnitsemalla tarjoajan ja
tarjoajasta  riippumattoman  interventioelimen  edustajan
lasndollessa.
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Interventioelimen edustaja voi my6s olla varastoija. Siind
tapauksessa:

a) interventioelin toteuttaa itse 45 pdivan kuluessa haltuun-
otosta tarkastuksen, johon sisdltyy ainakin tilavuuden
tarkastaminen; punnitun mdirin ja tilavuusmenetelmilld
arvioidun mdirdn vilinen mahdollinen ero ei saa olla
suurempi kuin 5 prosenttia;

=

jos sallittu poikkeama ei ylity, varastoija vastaa kaikista
kustannuksista, jotka liittyvit myohemmissd punnituksessa
mahdollisesti todettuihin puuttuviin mdariin haltuunoton
yhteydessd varastokirjanpitoon merkittyyn painoon nihden;

(g)
~

jos sallittu poikkeama ylittyy, erd on punnittava valitts-
misti. Jos todettu paino on pienempi kuin varastokirjanpi-
toon merkitty paino, varastoija vastaa punnituskustannuk-
sista, pdinvastaisessa tapauksessa kustannuksista vastaa
jasenvaltio.

4. Jos viljat otetaan haltuun varastoon, jossa ne ovat tarjouk-
sentekohetkelld, mdidrd voidaan todeta varastokirjanpidon
perusteella, jonka on vastattava sekd ammatillisia ettd
interventioelimen vaatimuksia, silld edellytykselld, ettd:

a) varastokirjanpidossa nikyvit punnituksessa todettu paino,
fyysiset laatuominaisuudet punnitushetkelld, erityisesti
kosteuspitoisuus, mahdolliset siirrot siilosta toiseen seka
kisittelyt; punnituksesta ei saa olla yli 10 kuukautta;

b) varastoija ilmoittaa, ettd tarjottu erd vastaa kaikilta osiltaan
varastokirjanpidon tietoja;

¢) punnitushetkelld todetut laatuominaisuudet ovat samat kuin
edustavalla ndytteelld, joka koostuu interventioelimen tai
sen edustajan ottamista naytteistd, joita otetaan yksi 60
tonnilta.

5.  Sovellettaessa 4 alakohtaa

a) huomioon otettava paino on varastokirjanpitoon merkitty
paino, jota on tarvittaessa tarkistettava punnitushetkelld
todetun ja edustavasta ndytteestd todetun kosteuspitoi-
suuden jaftai erilaisten epdpuhtauksien (Schwarzbesatz)
madrdn vilisten erojen huomioon ottamiseksi. Ero erilaisten
epipuhtauksien mdairdssi voidaan ottaa huomioon ainoas-
taan varastokirjanpitoon merkityn painon tarkistamiseksi
alaspdin;

b) interventioelin tarkastaa tilavuuden 45 piivin kuluessa
haltuunotosta; punnitun mairdn ja tilavuusmenetelmalld
arvioidun mairdn vilinen mahdollinen ero ei saa olla
suurempi kuin 5 prosenttia;

¢) jos sallittu poikkeama ei ylity, varastoija vastaa kaikista
kustannuksista, jotka liittyvit my6hemmissd punnituksessa
mahdollisesti todettuihin puuttuviin médriin haltuunoton
yhteydessd varastokirjanpitoon merkittyyn painoon nahden;

d) jos sallittu poikkeama ylittyy, erd on punnittava valitto-
misti. Jos todettu paino on pienempi kuin varastokirjanpi-
toon merkitty paino, varastoija vastaa punnituskustannuk-

sista, pdinvastaisessa tapauksessa kustannuksista vastaa
EMOTR.

6 artikla

Interventioelin tutkituttaa otettujen néytteiden fyysiset ja
tekniset ominaisuudet 20 tyopdivin kuluessa edustavan nayt-
teen ottamisesta.

Jos madiritykset osoittavat, ettd tarjotut viljat eivit vastaa inter-
ventioon vaadittavaa vahimmdislaatua, kyseiset viljat viedddn
pois tarjoajan kustannuksella. Tarjoaja vastaa my0s kaikista
aiheutuneista kustannuksista.

Tarjoaja vastaa kustannuksista, jotka littyvat:

a) durran tanniinipitoisuuden mddrittdmiseen;
b) amylaasien aktiivisuuden mittauskokeeseen (Hagberg);

¢) tavallisen vehnin ja durumvehndn valkuaispitoisuuden
maarittamiseen;

d) Zeleny-testiin;

e) leipoutuvuustestiin.

Kiistatapauksessa interventioelin asettaa kyseiset tuotteet uudel-
leen tarvittaviin tarkastuksiin, joihin littyvdt kustannukset
havidvin osapuolen on maksettava.

7 artikla

Interventioelin laatii jokaisesta tarjouksesta haltuunottotiedot-
teen. Siind on ilmoitettava

a) madrdn ja vihimmaiisominaisuuksien tarkastuspaiva;
b) toimitetun mdairin paino;

¢) edustavan niytteen kokoamiseksi otettujen niytteiden
maara;

d) todetut fyysiset ominaisuudet;

e) elin, joka vastaa teknisid vaatimuksia koskevista tutkimuk-
sista, sekd tutkimusten tulokset.

Tamad tiedote paivitddn ja se ldhetetddn varastoijalle varmennet-
tavaksi.

8 artikla

1. Tarjoajalle maksettava hinta on asetuksen (ETY) N:o
1766/92 3 artiklan 1 kohdassa tarkoitettu, tarjouksen hyviksy-
misilmoituksessa ensimmadiseksi toimituspaiviksi vahvistettuna
pdivind voimassa oleva interventiohinta, joka koskee purka-
mattomana varastoon toimitettua tavaraa, sanotun kuitenkaan
rajoittamatta 2 artiklan soveltamista. Tdmd hinta tarkistetaan
ottaen huomioon 9 artiklassa tarkoitetut hinnankorotukset ja
-alennukset.
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Jos toimitus suoritetaan kuitenkin sellaisen kuukauden aikana,
jona interventiohinta on alempi kuin tarjouskuukauden inter-
ventiohinta, sovelletaan viimeksi mainittua hintaa. Tamin
alakohdan sddnnostd ei sovelleta elo- ja syyskuun aikana
tarjottuun maissiin ja durraan.

2. Kun interventioelin saa tarjouksen asetuksen (ETY) N:o
1766/92 4 artiklan mukaisesti, se pddttda viljan haltuunottopai-
kasta ja haltuunoton ensimmdisestd pdivasti.

Tarjoaja vastaa tavaran kuljetuskustannuksista varastosta, jossa
se on tarjouksentekohetkelld, sellaiseen interventiokeskukseen,
jonne se voidaan kuljettaa alhaisimmin kustannuksin.

Jos interventioelimen nimedmd haltuunottopaikka ei ole inter-
ventiokeskus, jonne tavara voidaan kuljettaa alhaisimmin
kustannuksin, interventioelin mairittdd ylimadraiset kuljetus-
kustannukset ja vastaa niistd. Téssd tapauksessa interventioelin
madrittdd edellisessd alakohdassa tarkoitetut kuljetuskustan-
nukset.

Jos interventioelin yhteisymmarryksessd tarjoajan kanssa
varastoi haltuun otetun tavaran varastoon, jossa tavara on
tarjouksentekohetkelld, interventiohinnasta vihennetddn edel-
lisen alakohdan toisessa virkkeessi tarkoitetut kustannukset
sekd varastostapoistamiskustannukset; viimeksi mainitut arvioi-
daan asianomaisen jdsenvaltion toteamien  tosiasiallisten
kustannusten perusteella.

3. Maksu suoritetaan 30—35 pdivin vililld timédn asetuksen
5 artiklassa tarkoitetusta haltuunottopaivista.

9 artikla

Tarjoajalle maksettavaan hintaan tehtdvit korotukset tai
alennukset ilmoitetaan euroina tonnilta, ja niitd sovelletaan
samanaikaisesti seuraavien mdidrien mukaisesti:

a) jos interventioon tarjotun viljan kosteuspitoisuus on alle 14
prosenttia, sovelletaan liitteen VII taulukossa I vahvistettuja
hinnankorotuksia. Jos interventioon tarjotun viljan kosteus-
pitoisuus on yli 14 prosenttia, sovelletaan liitteen VII taulu-
kossa II vahvistettuja hinnanalennuksia;

b) jos interventioon tarjotun tavallisen vehnin ominaispaino
on muu kuin 76 kg/hehtolitra tai ohran muu kuin 64 kg/
hehtolitra, sovelletaan liitteen VII taulukossa III vahvistettuja
hinnanalennuksia;

c) jos rikkoutuneiden jyvien osuus on durumvehnin, tavallisen
vehnin, rukiin ja ohran osalta yli 3 prosenttia ja maissin ja
durran osalta yli 4 prosenttia, kuhunkin 0,1 prosentin
suuruiseen ylitykseen sovelletaan 0,05 euron suuruista
hinnanalennusta;

d) jos jyvistd koostuvien epdpuhtauksien osuus on durum-
vehnin osalta yli 2 prosenttia, rukiin osalta yli 3 prosenttia,
maissin ja durran osalta yli 4 prosenttia, tavallisen vehnin ja

ohran osalta yli 5 prosenttia, kuhunkin 0,1 prosentin
suuruiseen ylitykseen sovelletaan 0,05 euron suuruista
hinnanalennusta;

e) jos itdneiden jyvien osuus on yli 2,5 prosenttia, kuhunkin
0,1 prosentin suuruiseen ylitykseen sovelletaan 0,05 euron
suuruista hinnanalennusta;

f) jos erilaisten epapuhtauksien (Schwarzbesatz) osuus on
durumvehnin osalta yli 0,5 prosenttia ja tavallisen vehnin,
rukiin, ohran, maissin ja durran osalta yli 1 prosentti,
kuhunkin 0,1 prosentin suuruiseen ylitykseen sovelletaan
0,1 euron suuruista hinnanalennusta;

g) jos durumvehnin lipikuultavuutensa menettineiden jyvien
prosenttiosuus on yli 20 prosenttia, kuhunkin 1 prosentin
suuruiseen ylitykseen sovelletaan 0,2 euron suuruista hin-
nanalennusta;

h) jos tavallisen vehnin valkuaispitoisuus on alle 11,5
prosenttia, sovelletaan liitteen VII taulukossa IV vahvistet-
tuja hinnanalennuksia;

i) jos interventioon tarjotun durran tanniinipitoisuus kuiva-
aineesta on yli 0,4 prosenttia, sovellettava hinnanalennus
lasketaan liitteessd VIII vahvistetun menetelmdn mukaisesti.

10 artikla

1. Kukin toimija, joka varastoi ostettuja tuotteita
interventioelimen lukuun, valvoo tuotteita ja niiden sdilymistd
sdannollisesti ja antaa viipymadttd kyseiselle elimelle tiedon
kaikista tdssd suhteessa ilmenevistd ongelmista.

2. Interventioelin varmistaa vihintddn kerran vuodessa
varastoidun tuotteen laadun. Titd varten ndyte voidaan ottaa
silloin, kun asetuksen (EY) N:o 2148/96 4 artiklassa sdddetty
inventaari laaditaan.

11 artikla

Interventioelimet vahvistavat tarvittaessa timén asetuksen sddn-
nosten mukaisia tdydentdvid haltuunottoa koskevia menettelyjd
ja edellytyksid ottaakseen huomioon kyseisessd jisenvaltiossa
vallitsevat erityiset olosuhteet; ne voivat pyytda erityisesti sddn-
nollisid ilmoituksia hallussa pidetyistd varastoista.

12 artikla
Kumotaan asetukset (ETY) N:o 689/92 ja (ETY) N:o 1908/84
1 péivastd heindkuuta 2000.

13 artikla

Tama asetus tulee voimaan seitsemantend pdivind sen jalkeen,
kun se on julkaistu Euroopan yhteisgjen virallisessa lehdessd.

Sitd sovelletaan 1 pdivastd heindkuuta 2000.
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Tami asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jasenval-
tioissa.

Tehty Brysselissi 19 pdivand huhtikuuta 2000.

Komission puolesta
Franz FISCHLER

Komission jdsen
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LITE 1
Durumvehni Tavallir}en Ruis Ohra Maissi Durra
vehna
A. Enimméiskosteuspitoisuus 14,5% 14,5% 14,5% 14,5% 14,5% 14,5%
B. Niiden ainesten enimmadisprosentti- 12% 12% 12% 12% 12% 12%
osuus, jotka eivit ole moitteettoman
laatuista perusviljaa:
1. rikkoutuneita jyvid 6 % 5% 5% 5% 10 % 10 %
2. jyvistd koostuvia epapuhtauksia 5% 7% 5% 12% 5% 5%
(muut kuin 3 kohdassa tarkoi-
tetut)
joista:
a) kuivettuneita jyvid — —
b) muuta viljaa 3%
5%
¢) tuholaisten vioittamia jyvid
d) jyvid, joiden alkioissa virivi- — — — —
koja
e) limmon vaurioittamia jyvid 0,50 % 0,50 % 1,5% 3% 3% 3%
3. pilkukkaita  ja/tai  Fusarium- 5% — — — — —
sienen vioittamia jyvid
joista:
— Fusarium-sienen  vioittamia 1,5% — — — — —
jyvid
4. itdneitd jyvid 4% 4% 4% 6% 6% 6%
5. erilaisia epapuhtauksia (Schwarz- 3% 3% 3% 3% 3% 3%
besatz)
joista:
a) vieraita siemenid
— haitallisia 0,10 % 0,10 % 0,10 % 0,10 % 0,10 % 0,10 %
— muita
b) pilaantuneita jyvia:
— limmon tai liian  voi- 0,05% 0,05%
makkaan  kuivaamisen
vaurioittamia jyvia
— muita
¢) varsinaisia epdpuhtauksia
d) kuoria
¢) torajyvid 005% | 005% | 005% — — —
f) madantyneitd jyvid — — — —
g) kuolleita hyonteisid ja hyon-
teisten osia
C. Kokonaan tai osittain lapikuultavuu- 27 % — — — — —
tensa menettineiden jyvien prosent-
timdara
D. Tanniinin enimmdispitoisuus () — — — — — 1%
E. Ominaispaino vahintddn (kg/hl) 78 73 70 62 — —
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vehni

F. Valkuaispitoisuus vihintddn (*):

— markkinointivuosi 2000/2001 11,5% 10% — — — —

— markkinointivuosi 2001/2002 11,5 % 10,3 % — — — —

— markkinointivuosi 20022003 11,5% 10,5 %

ja sitd seuraavat

G. Sakoluku sekuntia (Hagberg) 220 220 120
H. Zeleny-luku (ml) — 22 — — — —

(') prosenttia kuiva-aineesta.
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LITE 11

MUUT KUIN MOITTEETTOMAN LAATUISTA PERUSVILJAA OLEVAT AINEKSET

Rikkoutuneet jyvit

Kaikkia jyvid, joiden ydin on osittain paljaana, pidetdin rikkoutuneina jyvini. Tahin ryhmdin kuuluvat myos
puimisessa vioittuneet jyvit ja jyvit, joiden alkio on poistettu.

Maissin osalta rikkoutuneina jyvind pidetddn jyvien osia tai jyvid, jotka lapidisevdt pyoreireikdisen seulan, jonka
reikien ldpimitta on 4,5 millimetrii.

Durran osalta rikkoutuneina jyvind pidetddn jyvien osia tai jyvid, jotka lapaisevit pyoredreikiisen seulan, jonka reikien
lapimitta on 1,8 millimetria.

Jyvisti koostuvat epipuhtaudet
a) kuivettuneet jyvit:

kuivettuneina jyvina pidetddn jyvid, jotka sen jilkeen, kun niistd on poistettu kaikki muut tissi liitteessd tarkoitetut
ndytteen ainekset, lapédisevit seulan, jossa on seuraavankokoisia aukkoja: tavallinen vehnd 2 mm, ruis 1,8 mm,
durumvehnd 1,9 mm, ohra 2,2 mm.

Tastd madritelmdstd poiketen kuivettuneilla jyvilld tarkoitetaan

— Ruotsissa ja Suomessa viljellyn ohran osalta, jonka ominaispaino on vihintddn 64 kg/hehtolitra ja jota
tarjotaan interventioon kyseisissd jisenvaltioissa,

— sellaisen ohran osalta, jonka enimmdiskosteuspitoisuus on 12,5 prosenttia,

jyvid, jotka sen jilkeen kun niistd on poistettu kaikki tdssd liitteessd tarkoitettu muu aines, lipéisevat seulan, jonka
aukot ovat 2 millimetrid.

Tahdn ryhméddn kuuluvat lisaksi hallan vioittamat jyvit ja kaikki kypsymattomait (vihredt) jyvit.

=

muut viljat:

"Muilla viljoilla” tarkoitetaan kaikkia jyvid, jotka eivdt ole samaa lajia kuin ndytteen jyvit.

e}
~

tuholaisten vioittamat jyvit:

Tuholaisten vioittamia jyvid ovat kaikki jyvit, joissa on syomdjilkid. Tahdn ryhmain kuuluvat myos kaikki luteen
vioittamat jyvat.

&

jyvat joiden alkiossa on vdrivikoja, pilkukkaat jyvat ja Fusarium-sienen vioittamat jyvit:

Jyvid, joiden alkiossa on virivikoja, ovat jyvit, joiden siemenkuoressa on ruskeita tai ruskeanmustia vérivikoja ja
joilla on sadnnollinen, itdimiton alkio. Tavallisen vehndn jyvit, joiden alkiossa on virivikoja, otetaan huomioon
ainoastaan 8 prosenttia ylittavaltd osalta.

Durumvehnin

— pilkukkaina jyvini pidetddn jyvid, joissa on ruskeita tai ruskeanmustia virivikoja muissa osissa kuin varsinai-
sessa alkiossa,

— Fusarium-sienen vioittamina jyvini pidetddn jyvid, joiden siemenkuoren on saastuttanut Fusarium mycelium;
ndmad jyvit ndyttavat lievdsti kuivettuneilta, ryppyisiltd ja niissd on hajanaisia, rajoiltaan epamaéiriisid vaalean-
punaisia tai valkoisia tdplii.

¢) kuivauksen vaurioittamat jyvit ovat jyvid, joissa on ulkoisia merkkejd paahtumisesta mutta jotka eivdt ole
pilaantuneita jyvia.

Itdneet jyvit

Itdneet jyvdt ovat jyvid, joissa voidaan selvisti paljain silmin nihdad sirkkajuuri tai sirkkasilmu. Kun ndytteestd
arvioidaan itdneiden jyvien pitoisuutta, on kuitenkin otettava huomioon ndytteen yleisvaikutelma. Toisilla viljalajeilla
alkio on ulkoneva, kuten durumvehnill, jonka alkiota peittivd siemenkuori halkeaa, kun viljaerda ravistellaan. Nama
jyvat muistuttavat itdneitd jyvid, mutta niitd ei pidd laskea tihdn ryhmdan. Itdneitd jyvid ovat ainoastaan ne, joiden
alkiossa on selvisti nikyvid muutoksia, minkd vuoksi itineet jyvit voidaan helposti erottaa sddnnoéllisestd jyvasti.
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2.2

Erilaiset epipuhtaudet (Schwarzbesatz)
a) vieraat siemenet

Vieraita siemenid ovat joko viljeltyjen tai luonnonvaraisten kasvien, muiden kuin viljojen siemenet. Vieraita
siemenid ovat siemenet, joita ei hyodytd kerdtd tai joita voidaan kayttdd eldinten rehuna, seké haitalliset siemenet.

Haitallisina jyvind pidetddn ihmisille ja eldimille myrkyllisid jyvid, viljan puhdistusta ja jauhamista haittaavia tai
vaikeuttavia jyvid sekd viljajalosteiden laatua muuttavia jyvid.

=

pilaantuneet jyvat

Pilaantuneita jyvid ovat jyvit, joista on maddntymisen, homesienien tai bakteerien aiheuttaman pilaantumisen tai
muiden tekijoiden seurauksena tullut ihmisravinnoksi kelpaamattomia tai rehuviljojen osalta kotieldimien ravin-
noksi kelpaamattomia.

Tahin ryhmdin kuuluvat my6s ldmmon tai liian voimakkaan kuivaamisen vaurioittamat jyvit. Nimé limmon
vaurioittamat jyvit ovat tdysin kehittyneitd jyvid, joiden siemenkuori on viriltddn harmahtavanruskean ja mustan
vililld, kun taas niiden ytimen poikkileikkaus on viriltdan kellanharmaan ja ruskeanmustan valilla.
Viljasddskien vaurioittamia jyvid pidetdan vahingoittuneina jyvind ainoastaan, jos sienten aiheuttaman vioituksen
seurauksena enemman kuin puolet jyvin pinnasta on variltddn harmaan ja mustan valilld. Jos vihemman kuin
puolet jyvdn pinnasta on virittynyt, jyvd on laskettava tuholaisen vioittamiin jyviin.

¢) varsinaiset epapuhtaudet

Varsinaisina epdpuhtauksina pidetddn kaikkia viljandytteen aineksia, jotka jddvdt 3,5 mmn seulaan (lukuun
ottamatta muiden viljojen jyvid ja perusviljan erityisen isoja jyvid) ja aineksia, jotka lipdisevit 1,0 mm:n seulan.
Tdhdn ryhméin kuuluvat lisdksi kivet, hiekka, korren osat ja muut niytteistd 16ytyvit epdpuhtaudet, jotka

lapdisevat 3,5 mmin seulan ja jotka jadvit 1,0 mmin seulaan.

Tétd médritelmid ei sovelleta maissiin. Maissin osalta varsinaisina epapuhtauksina on pidettivd kaikkia naytteen
aineksia, jotka ldpdisevdt 1,0 mm:n seulan sekd kaikkia edellisessid alakohdassa mainittuja epdpuhtauksia.

d) kuoret (maissilla tihkdn osat);

e) torajyvit;

f) midintyneet jyvat;

2) kuolleet hyonteiset ja hyonteisten osat.

Elivit tuholaiset

Lipikuultavuutensa menettineet jyvit
Lapikuultavuutensa menettineilld durumvehnin jyvilld tarkoitetaan jyvid, joiden ydintd ei voida pitdd kokonaan
lapikuultavana.

KUNKIN VILJAN OSALTA HUOMIOON OTETTAVAT SEIKAT EPAPUHTAUKSIA MAARITELTAESSA

Durumvehni

Jyvistd koostuvilla epapuhtauksilla tarkoitetaan kuivettuneita jyvid, muiden viljojen jyvid, tuholaisten vioittamia jyvid,
jyvid, joiden alkiossa on virivikoja, pilkukkaita jyvid, Fusariumsienen vioittamia jyvid ja kuivauksen vaurioittamia
jyvia.

Erilaisia epapuhtauksia ovat vieraat siemenet, pilaantuneet jyvit, varsinaiset epapuhtaudet, kuoret, torajyvat, pilaantu-
neet jyvit, kuolleet hyonteiset ja hyonteisten osat.

Tavallinen vehni

Jvvistd koostuvilla epapuhtauksilla tarkoitetaan kuivettuneita jyvid, muiden viljojen jyvid, tuholaisten vioittamia jyvid,
jyvid, joiden alkiossa on virivikoja, ja kuivauksen vaurioittamia jyvii.

Erilaisia epdpuhtauksia ovat vieraat siemenet, pilaantuneet jyvit, varsinaiset epipuhtaudet, kuoret, torajyvit, pilaantu-
neet jyvit, kuolleet hyonteiset ja hyonteisten osat.
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Ruis

Jyvistd koostuvilla epdpuhtauksilla tarkoitetaan kuivettuneita jyvid, muiden viljojen jyvid, tuholaisten vioittamia jyvid
ja kuivauksen vaurioittamia jyvid.

Erilaisia epdpuhtauksia ovat vieraat siemenet, pilaantuneet jyvit, varsinaiset epdpuhtaudet, kuoret, torajyvit, kuolleet
hyonteiset ja hyonteisten osat.
Ohra

Jyvistd koostuvilla epdpuhtauksilla tarkoitetaan kuivettuneita jyvid, muiden viljojen jyvid, tuholaisten vioittamia jyvid
ja kuivauksen vaurioittamia jyvid.

Erilaisia epapuhtauksia ovat vieraat siemenet, pilaantuneet jyvit, varsinaiset epapuhtaudet, kuoret, kuolleet hyonteiset
ja hyonteisten osat.

Maissi

Jyvistd koostuvilla epdpuhtauksilla tarkoitetaan muiden viljojen jyvid, tuholaisten vioittamia jyvid ja kuivauksen
vaurioittamia jyvid.

Maissin varsinaisina epdpuhtauksina pidetddn kaikkia néytteen aineksia, jotka lipdisevit 1,0 mm:n seulan.
Erilaisia epdpuhtauksia ovat vieraat siemenet, pilaantuneet jyvit, varsinaiset epapuhtaudet, kuoret, kuolleet hyonteiset
ja hyonteisten osat.

Durra

Jyvistd koostuvilla epdpuhtauksilla tarkoitetaan muiden viljojen jyvid, tuholaisten vioittamia jyvid ja kuivauksen
vaurioittamia jyvia.

Erilaisia epdpuhtauksia ovat vieraat siemenet, pilaantuneet jyvit, varsinaiset epapuhtaudet, kuoret, kuolleet hyonteiset
ja hyonteisten osat.
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LITE 1II

VERTAILUMENETELMA NIIDEN AINESTEN MAARITTAMISEKSI, JOTKA EIVAT OLE MOITTEETTOMAN

LAATUISIA PERUSVILJOJA

1. Tavallisen vehndn, durumvehnin, rukiin ja ohran keskimdirdinen 250 g:n niyte seulotaan kahdella seulalla, joista

toisessa on 3,5 mm:n aukot ja toisessa 1 mm:n aukot, puoli minuuttia kummallakin.

Tasaisen seulonnan takaamiseksi on suositeltavaa kiyttdd mekaanista seulaa, esimerkiksi tirypoytid, johon on asen-
nettu seulat.

3,5 mnun seulaan jddneet ainekset ja 1,0 mm:n seulan ldpdisseet ainekset on punnittava yhdessd ja niitd pidetddn
tai perusviljan erityisen isoja jyvid, ndmi osat tai jyvdt on laitettava takaisin seulan ldpiisseeseen ndytteeseen.
Seulottaessa 1,0 mm:n seulalla on tutkittava, 16ytyyko néytteestd eldvid tuholaisia.

Seulan ldpdisseestd néytteestd otetaan erottimen avulla 50—100 g:n ndyte. Timd osandyte on punnittava.

Sen jilkeen timd osandyte on levitettdva pinsetilld tai sarvilastalla poydalle ja poistettava siitd rikkoutuneet jyvit, muut
viljat, itdneet jyvit, tuholaisten vioittamat jyvit, hallan vioittamat jyvit, jyvat, joiden alkiossa on virivikoja, pilkukkaat
jyvat, vieraat siemenet, torajyvit, pilaantuneet jyvit, sienitaudin vioittamat jyvit, kuoret sekd eldvat tuholaiset ja
kuolleet hyonteiset.

Jos osandyte sisiltdd vield kuoressa olevia jyvid, ne on kuorittava kisin, ja ndin saatuja kuoria pidetdin kuoren osina.
Kivid, hiekkaa ja korren osia pidetdin varsinaisina epipuhtauksina.

Osandytettd seulotaan puoli minuuttia: tavallinen vehnid seulotaan 2,0 mmu:n seulan lipi, ruis 1,8 mm:n neulan lapi,
durumvehnd 1,9 mnun seulan lipi ja ohra 2,2 mnun seulan lipi. Tdmin seulan ldpdisevid aineksia pidetdin kuivettu-
neina jyvind. Kuivettuneiden jyvien ryhmdin kuuluvat hallan vioittamat jyvit sekd kypsymittomit vihreit jyvit.

. Maissin 500 g:n keskimddrdistd ndytettd ja durran 250 g:n keskimddrdistd ndytettd ravistellaan 1,0 mm:n seulassa

puoli minuuttia. Tutkitaan, 16ytyyko niytteestd eldvid tuholaisia ja kuolleita hyonteisii.

Poistetaan pinsetilld tai sarvilastalla 1,0 mm:n seulaan jddneistd aineksista kivet, hickka, korren osat ia muut epapuh-
taudet.

Lisitddn ndin poistetut epdpuhtaudet aineksiin, jotka ovat lipdisseet 1,0 mm:n seulan, ja punnitaan ne yhdessa.

Valmistetaan seulan ldpdisseestd ndytteestd erottimen avulla 100—200 gin nidyte maissista ja 25—50 gin néyte
durrasta. Punnitaan tdmd osandyte. Sen jdlkeen levitetddn osandyte ohueksi kerrokseksi poydalle. Poistetaan pinsetin tai
sarvilastan avulla muiden viljojen osat, tuholaisten vioittamat jyvat, hallan vioittamat jyvat, itdneet jyvit, vieraat
siemenet, pilaantuneet jyvit, kuoret, elavit tuholaiset ja kuolleet hyonteiset.

Sen jalkeen osandyte seulotaan 4,5 mm:n pyoredreikdisen seulan lapi maissin osalta ja 1,8 mm:n pyoredreikidisen
seulan ldpi durran osalta. Timan seulan lapaisevit ainekset on katsottava rikkoutuneiksi jyviksi.

. Niiden ainesten ryhmit, jotka eivit ole moitteettoman laatuisia perusviljoja ja jotka mddritetddn 1 ja 2 kohdassa

tarkoitettuja menetelmid noudattaen, on punnittava mahdollisimman tarkasti 0,01 g:n tarkkuudella ja ne on jaettava
prosenttiméirdn mukaan keskimdadrdisestd niytteestd. Tutkimusselosteen tiedot annetaan 0,1 %:n tarkkuudella. Tutki-
taan, 10ytyyko ndytteestd eldvid tuholaisia.

Pidsdantoisesti jokaisesta ndytteestd on tehtdvid kaksi madritystd. Niiden edelld sdddettyjen ainesten kokonaismadrid saa
poiketa enintddn 10 %.

. Edelld 1, 2 ja 3 kohdissa tarkoitetuissa toimenpiteissd on kaytettdvd seuraavaa vilineistod:

a) ndytteiden erotin, esimerkiksi kartiomainen tai uurteinen laite;
b) tarkkuusvaaka ja koestusvaaka;

¢ 1,0 mmn, 1,8 mmn, 1,9 mm:n, 2,0 mmn, 2,2 mmen ja 3,5 mmn seulat sekd pyoreidreikdiset seulat, joiden
reikien ldpimitat ovat 1,8 mm ja 4,5 mm. Seulat voidaan asentaa tarypoydalle.
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LIITE IV

KAYTANNON VERTAILUMENETELMA KOSTEUSPITOISUUDEN MAARITTAMISEKSI

. Periaate

Tuote kuivataan 130—133 °C:n limpdatilassa tavallisessa ilmanpaineessa osasten koon mukaan vahvistetun keston
ajan.

. Soveltamisala

Tatd kuivausmenetelmdd sovelletaan jauhettujen viljojen osasiin, joista vihintdadn 50 % lapéisee 0,5 mm:n seulan ja
joista jad seulontajddnnostd enintddn 10 prosenttia 1,0 mm:n pyoredreikdiseen seulaan. Sitd sovelletaan myos
jauhoihin.

. Vilineisto

Tarkkuusvaaka.

Kosteutta imemadttomastd materiaalista valmistettu, helposti puhdistettava jauhatuslaite, jolla saadaan aikaan nopea,
tasainen jauhautuminen ilman havaittavissa olevaa kuumentumista ja jossa viltetddn ulkopuolisen ilman vaikutus
mahdollisimman hyvin ja joka tdyttdd 2 kohdassa esitetyt vaatimukset (esimerkiksi kartiomylly).

Ruostumattomasta metallista tai lasista valmistettu astia, jossa on hiottu kansi; pinta-alan on oltava sellainen, ettd
ndytettd voidaan levittdd sille 0,3 gfem

130—133 °C:n lampétilaan (') sdddetty sihkolammitteinen tasalimpoinen limpokaappi, jossa on riittdva tuuletusjér-
jestelmd (2).

Eksikaattori, jossa on paksu, ref'itetty, metallinen tai posliininen levy ja joka sisaltdd tehokasta kuivausainetta.

. Menetelmi

Kuivaus

Punnitaan etukiteen punnitussa astiassa * 1 mgmn tarkkuudella sellainen maird jauhettua ainetta, joka vastaa noin
5 g:aa pienijyviisid viljoja ja noin 8 g:aa maissia. Asetetaan astia 130—133 °C:n lampétilaan kuumennettuun ldmp6-
kaappiin. Jottei limpokaapin limpatila laske likaa, astia on asetettava sisddn mahdollisimman nopeasti. Annetaan
pienijyviisten viljojen kuivua 2 tuntia ja maissin 4 tuntia siitd hetkestd lahtien, jolloin limpokaappi on saavuttanut
uudelleen 130—133 °C:n ldmpétilan. Otetaan astia pois limpokaapista, suljetaan nopeasti kannella, annetaan jadhtya
30—45 minuutin ajan eksikaattorissa ja punnitaan (punnitukset on tehtdvd £ 1 mgn tarkkuudella).

. Laskentamenetelmi ja kaavat

E = niytteen alkumassa grammoina

M = ndytteen massa grammoina késittelyn jilkeen
M’ = néytteen massa grammoina jauhamisen jalkeen
m = ndytteen massa grammoina kuivauksen jilkeen.

Kosteuspitoisuus prosentteina tuotteesta sellaisenaan on yhtd suuri kuin:
— ilman esikdsittelyd (E—m) x 100/E
— esikasittelyn kanssa [(M' - m)M/M' + E—-M] x 100/E =100 (1 - Mm/EM’).

On tehtdvd vihintddn kaksi koetta.

. Toistettavuus

Saman henkilon samanaikaisesti tai lyhyin viliajoin tekemien kahden rinnakkaisen méirityksen tulosten vilinen ero ei
saa olla enemmin kuin 0,15 g kosteudesta 100 g:n niytteilld. Jos mdadrd ylitetddn, médritykset on toistettava.

Ilman ldmpétila ldmpokaapin sisipuolella.

Limpokaapilla on oltava sellainen limmityskyky, etti 130—133 °C:n limpotilaan etukiteen sdddettynd kaapin limpétila palautuu
ennalleen alle 45 minuutissa sen jilkeen, kun sithen on asetettu suurin mahdollinen méird ndytteitd kuivumaan samanaikaisesti.
Lampokaapin tuuletuksen on oltava sellainen, ettd kaikkien limpokaappiin mahtuvien pienijyvéisten viljojen (tavallisen vehnin,
durumvehnin, ohran, durran ja rukiin) ryynien ndytteiden kahden tunnin kuivauksen jilkeen tai kaikkien limpokaappiin mahtuvien
maissin naytteiden neljan tunnin kuivauksen jilkeen saadut tulokset eroavat vihemman kuin 0,15 % pienijyvdisten viljojen kolmen
tunnin kuivauksen ja maissin viiden tunnin kuivauksen jilkeen saaduista tuloksista.
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LIITE V

TAVALLISEN VEHNAN TARTTUMATTOMUUDEN JA KONEESSA LEIPOUTUVUUDEN VAHIMMAISLAADUN

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

MAARITYSMENETELMA

Otsikko

Menetelmd vehnédjauhon koeleivontaan.

Soveltamisala

Menetelmii sovelletaan koejauhatuksessa saatuihin vehnéjauhoihin hiivalla nostatetun leivin valmistamiseksi.

Periaate

Valmistetaan jauhoista, vedestd, hiivasta, suolasta ja sakkaroosista taikina médrityssi taikinakoneessa. Taikinan
paloittelun ja pyorittelyn jalkeen taikinapalojen annetaan nousta 30 minuuttia; ne muotoillaan, asetetaan paistopel-
leille ja paistetaan médrityn pituisen loppunostatuksen jilkeen. Arvioidaan taikinan tekniset ominaisuudet. Leivit
arvioidaan niiden tilavuuden ja korkeuden perusteella.

Ainesosat

Hiiva

Aktiivinen Saccharomyces cerevisiae -kuivahiiva (DHW-Hamburg-Wansbeck) tai aines, jolla on samat ominaisuudet.
Vesijohtovesi

Sokeri-suola-askorbiinihappoliuos

Liuotetaan 30 £ 0,5 g natriumkloridia (kauppalaatua), 30 £ 0,5 g sakkaroosia (kauppalaatua) ja 0,040 = 0,001 g
askorbiinihappoa 800 + 5 g:aan vettd. Valmistetaan uusi liuos joka paiva.

Sokeriliuos

Liuotetaan 5+ 0,1 g sakkaroosia (kauppalaatua) 95 %1 g:aan vettd. Valmistetaan uusi liuos joka piivi.

Mallasjauho (jolla on entsymaattinen aktiivisuus)

Kauppalaatua.
Laitteet ja vilineet

Leivontahuone

Leivontahuoneen séitojarjestelmélld on voitava pitdd ylld 22—25 °C:n limpatilaa.

Jadhdytin

4 £ 2°Cn lampétilan yllapitamiseksi.

Vaaka

Suurin kuormitus 2 kg, tarkkuus 2 g.

Vaaka

Suurin kuormitus 0,5 kg, tarkkuus 0,1 g.

Analyysivaaka

Tarkkuus 0,1 x 107 g.
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5.6 Taikinakone
Stephan UMTA 10, jonka sekoittaja on mallia "Detmold” (Stephan Sohne GmbH) tai laite, jolla on vastaavat
ominaisuudet.

5.7  Nostatuskaappi

Nostatuskaapin siitojdrjestelmilli on voitava pitdd ylld 30 £ 1 °C:n limpétilaa.

5.8  Avonainen muovilaatikko
Polymetyylimetakrylaattia (Plexiglas, Perspex), sisimitat ovat 25 x 25 cm, korkeus 15 cm, seinimien paksuus
0,5+ 0,05 cm.

5.9  Nelikulmaisia muovilevyji

Polymetyylimetakrylaattia (Plexiglas, Perspex). Vahintdan 30 x 30 cm, paksuus 0,5 0,05 cm.

5.10 Leipomakone

Leipomakone Brabender (Brabender OHG) tai laite, jolla on samat ominaisuudet.

6.  Naytteenotto

ICC-standardin nro 101 mukaan.
7. Suoritus

7.1  Hydrataation mddritys

Vedensitomiskyky madiritetddn ICC-standardin nro 115/1 mukaan.

7.2 Mallasjauhon lisddmisen maritys
Madritetddn jauhon sakoluku ISO 3093/1982:n mukaan. Jos sakoluku on suurempi kuin 250, médritetddn lisittava
mallasjauhon méidrd sakoluvun saamiseksi 200:n ja 250:n vilille suorittamalla sarja sekoituksia, joissa jauhoon
lisittavd mallasjauhon (4.5) maird kasvaa. Jos sakoluku on pienempi kuin 250, ei ole tarpeen lisitd mallasjauhoja.

7.3 Kuivahiivan uudelleen aktivointi

Sokeriliuoksen (4.4) limpatila nostetaan 35 * 1 °C:een. Kaadetaan 1 paino-osa aktiivista kuivahiivaa 4 paino-osaan
titd haaleata sokeriliuosta. Ei himmennetd. Sekoitetaan tarvittaessa kevyesti.

Annetaan seistd 10 £ 1 minuuttia. Himmennetdin, kunnes saadaan homogeeninen suspensio. Tdéma suspensio on
kidytettdvd seuraavan 10 minuutin aikana.
7.4 Jauhon ja nestemdisten ainesten limpdtilojen mukauttaminen

Jauhon ja veden limpdtilat on mukautettava, jotta taikinan limpdtilaksi saadaan sekoituksen jilkeen 27 * 1 °C.

7.5 Taikinan koostumus
Punnitaan 2 g:n tarkkuudella 10 y/3 g jauhoa sellaisenaan (vastaa 1 kg:aa jauhoa, jonka vesipitoisuus on 14 %),
missd y on farinografikokeessa kdytettavd jauhon mdird (ks. ICC-standardi nro 115, luku 9.1). Punnitaan 0,2 g:n
tarkkuudella tarvittava mallasjauhon miird sakoluvun saamiseksi 200 ja 250 sekunnin vilille (7.2).
Punnitaan 430 5 g sokeri-suola-askorbiinihappoliuosta (4.3) ja lisitddn vettd niin, ettd kokonaismassaksi saadaan
(x—9) 10 y/3 g, x (ks. 10.2), jossa x on farinografikokeessa kaytetty veden maird (ks. ICC-standardi nro 115/1, luku
9.1). Tama kokonaismassa (tavallisesti 450—650 g) on maddritettivd 1,5 gin tarkkuudella.
Punnitaan 90 + 1 g hiivasuspensiota (7.3).
Merkitddn muistiin taikinan kokonaismassa (P), joka on jauhon, sokeri-suola-askorbiinihappoliuoksen ja veden,
hiivasuspension ja mallasjauhon massojen summa.

7.6 Sekoittaminen

Taikinakoneen limpdtila nostetaan ensin 27 + 1 °Cieen kayttimilld riittdvdi madrd sopivan limpoistd vettd.

Nestemdiset ainekset kaadetaan taikinakoneeseen ja levitetidn pinnalle jauho ja mallasjauho.
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7.7

7.8

10.

10.1

10.2

Taikinakone kéynnistetddn (nopeus 1, 1400 kierrostajmin), annetaan pyorid 60 sekunnin ajan. 20 sekunnin
kuluttua sekoituksen aloittamisesta kddnnetddn taikinakoneen sdilion kanteen kiinnitettyd kaavinta kaksi kertaa.

Mitataan taikinan limpatila. Jos se ei ole 26—28 °C, poistetaan tdmd taikina ja tehdddn uusi sen jilkeen, kun
ainesten limpatilat on mukautettu.

Arvioidaan taikinoiden ominaisuudet kdyttdmalld yhtd seuraavista ilmaisuista:

— tarttumaton ja koneessa leipoutuva

— tarttuva ja koneessa leipoutuva. Jotta taikinaa voitaisiin pitdd tarttumattomana ja koneessa leipoutuvana sekoi-
tuksen jilkeen, sen on muodostettava kiinted massa, joka ei tartu kiinni lihes ollenkaan taikinakoneen siilion
seindmiin ja akseliin. Timad massa on voitava helposti koota kisilld ja poistaa siiliostd yhdelld kertaa ilman
huomattavaa hukkaa.

Paloittelu ja pyorittely

Punnitaan 2 g:n tarkkuudella kolme taikinapalaa seuraavan kaavan mukaan:
p= 0,25 P, jossa

p= taikinapalan massa

P= taikinan kokonaismassa.

Pyoritellddn paloja vilittomésti 15 sekunnin ajan leipomakoneessa (5.10), ja laitetaan ne sen jilkeen 30 £ 2
minuutiksi ylosalaisin kddnnetyilli muovilaatikoilla (5.8) peitetyille muovilevyille (5.9) nostatuskaappiin (5.7).

Taikinapaloja ei saa jauhottaa.

Muotoilu

Tuodaan muovilevyilld olevat, ylosalaisin kddnnetyilld laatikoilla peitetyt taikinapalat ldhelle leipomakonetta (5.10) ja
muotoillaan jokaista palaa uudelleen 15 sekunnin ajan. Palaa suojaava kansi poistetaan vasta juuri ennen muotoilua.
Arvioidaan uudestaan taikinan ominaisuudet kdyttimalld toista seuraavista ilmaisuista:

— tarttumaton ja koneessa leipoutuva

— tarttuva ja koneessa leipoutumaton.

Jotta taikinaa voitaisiin pitdd tarttumattomana ja koneessa leipoutuvana, se saa tarttua kiinni sailion seindmiin vain

vihin tai ei lainkaan niin, etti taikina voi laitteen toiminnan ajan pyorid hyvin itsensd ympéri ja muodostaa pallon.
Toimenpiteen jdlkeen taikina ei saa tarttua kiinni leipomakoneen siilion seindmiin, kun kantta tai sdiliotd nostetaan.

(7.9; 7.10; 8)

Koeseloste

Koeselosteessa on mainittava:

— taikinan ominaisuudet sekoituksen ja vaivauksen jilkeen,
— sakoluku jauholle, johon ei ole lisitty mallasjauhoa,

— kaikki havaitut poikkeavuudet.

Siind on mainittava lisaksi:

— Kkéytetty menetelmi,

— kaikki ndytteen tunnistamiseen tarvittavat viitteet.

Yleisii huomautuksia

Nestemdisten ainesten mdairdn laskemiseen kaytettdvd kaava perustuu seuraaviin seikkoihin:

Haluttu koostumus saadaan lisddmalld x ml vettd méidrddn, joka vastaa 300 g:aa jauhoja, joiden kosteuspitoisuus on
14 %. Koeleivonnassa kdytetddn 1 kg jauhoja (joiden vesipitoisuus on 14 %), kun taas x perustuu 300 g:aan
jauhoja; siksi koeleivonnassa on tarpeen kayttdd x:4d, joka on jaettu kolmella ja kerrottu 10 g:lla vettd, eli 10 x/3 g.
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10.3

430 g sokeri-suola-askorbiinihappoliuosta sisltdd 15 g suolaa ja 15 g sokeria. Tdmid 430 g:n liuos sisiltyy
nestemdisiin aineksiin. Jotta taikinaan lisattdisiin 10 x/3 g vettd, on lisittavd (10x/3 + 30)g nestemdisid aineksia,
jotka koostuvat 430 g:sta sokeri-suola-askorbiinihappoliuosta ja lisitystd vesimaarast.

Vaikka osa hiivasuspensioon lisdtystd vedestd imeytyy hiivaan, timéd suspensio sisdltid myos vapaata vettd. Olete-
taan, ettd 90 g hiivasuspensiota sisiltdd 60 g vapaata vettd. Tdmin vuoksi nestemdisten ainesten miirdd on
korjattava hiivasuspensiossa olevan 60 g:n vesiméirdn osalta, joten on lisittdvd 10 x3 g plus 30 miinus 60 g. Siitd
saadaan: (10x/3+ 30) P 60= 10x/3 P 30 =(x/3—-3)10=(x—9)10/3, toisin sanoen 7.5 kohdan kaava. Jos
esimerkiksi farinografikokeessa kdytetty vesimaird x on 165 ml, timé arvo sijoitetaan kaavaan niin, ettd 430 g:aan
sokeri-suola-askorbiinihappoliuosta on lisittdvd vettd, kunnes kokonaismassaksi tulee:

(165-9) 10/3= 156 x 10/3 = 520 g.

Menetelmdi ei voida soveltaa suoraan vehnain. Vehndn leipoutuvuuden méadrittimisessd noudatettava suoritustapa
on seuraava:

Puhdistetaan vehndndyte ja madritetddn puhdistetun vehnin vesipitoisuus. Vehnin vesipitoisuutta ei tarvitse sdatas,
jos sen vesipitoisuus on 15,0—16,0 %. Muussa tapauksessa sdddetdin vehnin vesipitoisuus 15,5 £ 0,5 %:iin vihin-
tddn kolme tuntia ennen jauhamista.

Vehnd jauhetaan jauhoksi kdyttimalld laboratoriomyllyja Buhler MLU 202 tai Brabender Quadrumat Senior tai
muuta samanlaista laitetta, jolla on samat ominaisuudet.

Valitaan jauhatusmenetelmd, jolla saadaan jauhoa, jonka jauhatusaste on vdhintddn 72 % ja jonka tuhkapitoisuus on
0,50—0,60 % kuiva-aineesta.

Mairitetdan jauhon tuhkapitoisuus komission asetuksen (EY) N:o 1501/95 liitteen I mukaisesti (EYVL L 147,
30.6.1995, s. 7) ja vesipitoisuus tdiman asetuksen mukaisesti. Lasketaan jauhatusaste seuraavan yhtilon mukaan:

E = [(100—f) B/(100-w) W] x 100 %
jossa:
= jauhatusaste,
= jauhon vesipitoisuus,
w = vehndn vesipitoisuus,
= tuotettu jauhon massa, jonka vesipitoisuus on f,
= jauhettu vehnin massa, jonka vesipitoisuus on w.

Huomautus: Kdytettyjd aineksia ja vilineitd koskevat tarkemmat tiedot on lueteltu 31 péivind maaliskuuta 1977
tehdyssd asiakirjassa T/77/300, jonka on julkaissut Instituut voor Graan, Meel en Brood, TNO-Postbus 15, Wage-
ningen, Alankomaat.
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LIITE VI

LAPIKUULTAVUUTENSA MENETTANEIDEN JYVIEN MAARAN MAARITYSMENETELMA

1. Periaate

Mairitettdessd kokonaan tai osittain lapikuultavuutensa menettineiden jyvien méddrd kdytetddn ainoastaan osaa néyt-
teestd. Jyvit leikataan Pohlin jyvaleikkurilla.

2. Vilineet

— Pohlin jyvileikkuri tai vastaava,
— pinsetit, skalpelli,
— allas tai kyvetti.

3. Suoritus

a) Tutkimus suoritetaan 100 g:n ndytteelle sen jdlkeen, kun siitd on erotettu ainekset, jotka eivit ole moitteettoman
laatuista perusviljaa.

b) Levitetddn néyte altaaseen ja homogenoidaan hyvin.

¢) Laitetaan jyvaleikkuriin levy ja levitetddn sen jilkeen kourallinen jyvii ristikolle. Taputellaan voimakkaasti niin, ettd
kussakin kolossa on ainoastaan yksi jyvd. Lasketeaan likkkuvaa osaa jyvien pitimiseksi paikallaan ja leikataan jyvit.

d) Kasitelladn tdlld tavalla levyjd, niin ettd vahintddn 600 jyvdd on leikattu.
e) Lasketaan kokonaan tai osittain lipikuultavuutensa menettineiden jyvien lukumdiira.

f) Lasketaan kokonaan tai osittain lipikuultavuutensa menettineiden jyvien prosenttiméddra.

4. Tulosten ilmaiseminen

[ = niiden ainesten massa grammoina, jotka eivdt ole moitteettoman laatuista perusviljaa.

M = kokonaan tai osittain ldpikuultavuutensa menettineiden jyvien prosenttimaird tutkituista, puhdistetuista jyvista.

5. Tulos

Kokonaan tai osittain lipikuultavuutensa menettineiden jyvien prosenttimaird naytteesta:
M x (100-1)]/100 = ...
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LITE VII

TAULUKKO 1

Hinnankorotukset kosteuspitoisuuden mukaan

Kosteuspitoisuus Hinnankorotus
(%) (euroaft)
13,4 0,1
13,3 0,2
13,2 0,3
13,1 0,4
13,0 0,5
12,9 0,6
12,8 0,7
12,7 0,8
12,6 0,9
12,5 1,0
12,4 1,1
12,3 1,2
12,2 1,3
12,1 1,4
12,0 1,5
11,9 1,6
11,8 1,7
11,7 1,8
11,6 1,9
11,5 2,0
11,4 2,1
11,3 2,2
11,2 2,3
11,1 2,4
11,0 2,5
10,9 2,6
10,8 2,7
10,7 2,8
10,6 2,9
10,5 3,0
10,4 3,1
10,3 3,2
10,2 33
10,1 3,4
10,0 3,5

TAULUKKO II

Hinnanalennukset kosteuspitoisuuden mukaan

Kosteuspitoisuus Hinnanalennus
(%) (euroalt)
14,5 1,0
14,4 0,8
14,3 0,6
14,2 0,4
14,1 0,2
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TAULUKKO III

Hinnanalennukset ominaispainon mukaan

Vil Ominaispaino Hinnanalennus
Ha (kg/hl) (euroalt)
Tavallinen vehni alle 76—75 0,5
alle 75—74 1,0
alle 74—73 1,5
Ohra alle 64—62 1,0
TAULUKKO IV
Hinnanalennus valkuaispitoisuuden mukaan
(euroa/t)
Valkuaispitoisuus (') Markkinointivuosi Markkinointivuosi Markkinointivuosi
(N x5,7) 2000/2001 2001/2002 2002/2003 ja sitd seuraavat
alle 11,5—11,0 1,5 2,0 2,5
alle 11,0—10,5 3,0 4,0 5
alle 10,5—10,3 5,0 5,0
alle 10,3—10,0 5,0

(") Prosenttia kuiva-aineesta.
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LIITE VIII

Menetelmi interventioelinten durraan soveltaman hinnanalennuksen maiirittimiseksi

1. Perustiedot

P = ndytteen tanniinipitoisuuden prosenttiosuus kuiva-aineesta,

0,4 % = tanniinin prosenttiosuus, jonka ylittyessi sovelletaan hinnanalennusta,

11 % (") = hinnanalennus, joka vastaa 1%:a tanniinia kuiva-aineesta.

2. Hinnanalennuksen laskutapa

Interventiohintaan sovellettava, euroina ilmoitettu hinnanalennus lasketaan seuraavasti:

a

b

Keh

11 (P-0,40)

(') Hinnanalennus 1000 g:ta kuiva-ainetta lasketun tanniinipitoisuuden mukaan:

muuntokelpoinen energia (siipikarja) 1 000 g:ssa durran kuiva-ainetta, jonka teoreettinen tanniinipitoisuus on 0 %: 3 917 kiloka-
loria;

1000 g:ssa durran kuiva-ainetta olevasta muuntokelpoisesta energiasta (siipikarja) vdhennetddn tanniinin ylimddrdinen pro-
senttiyksikko: 419 kilokaloria;

rrosenttiyksikkéinii ilmoitettu ero interventioelimen haltuunottamalle durralle vahvistetun enimmadistanniinipitoisuuden ja vakio-
aatuisen durran tanniinipitoisuuden vililli: 1,0 - 0,30 = 0,70;

prosentteina ilmoitettu ero tanniinipitoisuudeltaan 1,0 prosenttia olevan durran muuntokelpoisen energian (siipikarja) ja vakiolaa-
tuisen durran (0,30 %) tanniinipitoisuuden valilld;

3917 - (419 x 1,0)
00-(=————"" "7 x100) =7.74%
3917 — (419 x 0,30)

hinnanalennus, joka vastaa 1 prosentin tanniinipitoisuutta kuiva-aineessa 0,30 % ylittaviltd osuudelta

7,74
——=11 euroa
0,70



