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(Sdddikset, jotka on julkaistau;z)

NEUVOSTON ASETUS (EY) N:o 2406/96

annettu 26 paivianid marraskuuta 1996,

tiettyjen kalastustuotteiden kaupan pitamistd koskevien yhteisten vaatimusten vahvistamisesta

EUROOPAN UNIONIN NEUVOSTO, joka

ottaa huomioon Euroopan yhteisén perustamissopimuk-
sen,

ottaa huomioon yhteisestd kalastus- ja vesiviljelytuotealan
markkinajdrjestelystd 17 paiviani joulukuuta 1992 anne-
tun neuvoston asetuksen (ETY) N:o 3759/92 (1) ja etityi-
sesti sen 2 artiklan 3 kohdan,

ottaa huomioon komission ehdotuksen,
sekd katsoo, ettd

kaupan pitamistd koskevat yhteiset vaatimukset vahvistet-
tiin toisaalta tiettyjen kalalajien osalta 19 piivina tammi-
kuuta 1976 annetulla asetuksella (ETY) N:o 103/76 (3),
ja toisaalta tiettyjen ayridislajien osalta 19 piivini tam-
mikuuta 1976 annetulla asetuksella (ETY) N:o 104/
76 (}); niihin asetuksiin on tehtivd uusia, olennaisia
muutoksia markkinoiden ja kaupan kiytintojen kehityk-
sen huomioon ottamiseksi; timan seurauksena on tarpeen
muotoilla nama sidannokset kokonaisuudessaan uudes-
taan yhdeksi sddnnokseksi selkeyden ja moitteettoman
soveltamisen varmistamiseksi; timin vuoksi asetukset
(ETY) N:o 103/76 ja (ETY) N:o 104/76 olisi korvat-
tava,

kalastustuotteiden kaupan pitamista koskevien yhteisten
vaatimusten tavoitteena on erityisesti tuotteiden laadun
parantaminen ja tdlli tavoin niiden kaupan pitimisen
helpottaminen sekd tuottajien ettd kuluttajien eduksi;
jalostamattomien, tuoreena tai jadhdytettynd kaupan
pidettivien tuotteiden osalta laatu riippuu pitkalti
tuoreusasteesta, joka voidaan todeta puolueettomien

() EYVL N:o L 388, 31.12.1992, s. 1, asetus sellaisena kuin se

on viimeksi muutettuna asetuksella (ETY) N:o 3318/94

(EYVL N:o L 350, 31.12.1994, s. 15).

EYVL N:o L 20, 28.1.1976, s. 29. asetus sellaisena kuin se

on viimeksi muutettuna asetuksella (ETY) N:o 1935/93

(EYVL N:o L 176, 20.7.1993, s. 1).

(*) EYVL N:o L 20, 28.1.1976, s. 35. asetus sellaisena kuin se
on viimeksi muutettuna asetuksella (ETY) N:o 1300/95
(EYVL N:o L 126, 9.6.1995, s. 3).

[}

perustei den mukaisesti aistinvaraisella tutkimuksella;
kalastustuote-erien tuoreuden yvhteniisyyden vuoksi on
tarkedd, ettd eriin kuuluu ainoastaan samaan lajiin kuulu-
via tuotteita, jotka ovat perdisin samasta kalastuspaikasta
ja samalta alukselta,

on saddettdva suppeasta mutta riittivistd tuoreusluok-
kien mairistd tuoteluokittain mukautettujen luokitusas-
teikkojen perusteella; laatutuotteiden yllipidon tarpeelli-
suus viimeistddn 1 pdivasta tammikuuta 2000 lihtien
huomioon ottaen ei ole kuitenkaan suotavaa hyviksyi
kaikkia tuoreusluokkia yhteisen markkinajirjestelyn yh-
teydessd sddadettyyn interventiojirjestelmadn,

kaupan pitamista koskevien yhteisten vaatimusten tavoit-
teena on myos madritella kyseisten tuotteiden osalta koko
yhteison markkinoilla yhdenmukaistetut kaupalliset omi-
naisuudet kilpailun vairistymien ehkiisemiseksi ja toi-
saalta yhteisen markkinajirjestelyn hintajirjestelmin so-
veltamisen mahdollistamiseksi yhteniisin perustein; ti-
min vuoksi olisi maarateava kalastustuotteiden luokitte-
lusta mainittujen tuotteiden painon, tai tietyissa tapauk-
sissa koon, mukaisesti maaritellyn luokitusasteikon perus-
teella,

kaupan pitimistd koskevia yhteisid vaatimuksia sovelle-
taan kaikkien ihmisravinnoksi tarkoitettujen tuotteiden
ensimmadisen yhteison alueella tapahtuvan myynnin yhtey-
dessd sekd yhteisostd ettd kolmansista maista perdisin
olevien tuotteiden osalta; kyseisten vaatimusten sovelta-
minen ei kuitenkaan estd terveyteen tai kalavarojen sailyt-
tamistoimenpiteisiin liittyvien saintojen soveltamista; on
pidettavi erityisesti mielessd voimassa olevien biologisten
vihimmaiskokojen ensisijaisuus kaikissa olosuhteissa ver-
rattuna kaupan pitimistd koskevissa yhteisissa vaatimuk-
sissa kalastustuotteille vahvistettuihin vihimmaiskokoi-
hin, ‘

kaupan pitamistd koskevien yhteisten vaatimusten sovel-
taminen kolmansista maista perdisin oleviin tuotteisiin
aiheuttaa vaatimuksen lisitietojen merkitsemisestd pak-
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kauksiin; nama merkinnat eivit ole kuitenkaan tarpeelli-
sia, jos on kyse kolmannen maan lipun alla purjehtivan
aluksen samoin edellytyksin kuin yhteison tuotannon
osalta yhteis6on tuomista tuotteista,

suurimmassa osassa jasenvaltioita voimassa olevat kdy-
tannét huomioon ottaen vaikuttaa suotavalta, ettd alan
ammattilaiset suorittavat luokittelun tuoreus- ja koko-
luokkiin; erityisesti tuoreuden arvioimiseksi aistivaraisin
perustein olisi saddettdva asianomaisten ammatillisten jar-
jestojen nimedmien asiantuntijoiden osallistumisesta, ja

vastavuoroisen tiedotuksen luomiseksi jokaisen jdsenval-
tion olisi toimitettava muille jasenvaltiolle ja komissiolle
luettelo asianomaisista asiantuntijoista ja ammatillisista
jarjestoistd,

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

A. Yleiset saannokset

1 artikla

1. Tiassd asetuksessa vahvistetaan asetuksen (ETY) N:o
3759/92, jiljempini ’perusasetus’, 2 artiklassa saddetyt
kaupan pitimistd koskevat yhteiset vaatimukset tiettyjen
kalastustuotteiden osalta.

2. Tissa asetuksessa tarkoitetaan:

a) 'kaupan’ pitimiselld ihmisravinnoksi tarkoitettujen
tuotteiden ensimmaiisti myyntiin asettamista ja/tal
ensimmiistd myyntia yhteison alueella,

b) ’eralld’ tiettyd mddrad samaan lajiin kuuluvia, samalla
tavalla kisiteltyja kaloja, jotka saattavat olla lahtoisin
samasta kalastuspaikasta ja samalta alukselta,

*kalastuspaikalla’ kalastuksen yhteydessd kiaytettavda
yleistd nimitystd paikasta, jossa pyynti on suoritettu,

o
-

d) ’jalostusasteella’ muotoa, jossa kala markkinoidaan
kuten esimerkiksi kokonaisena, perattuna, paatto-
mina jne,

e) ’nikyvilli loisella’ loista tai loisryhmai, jonka koko,
viri tai rakenne selvisti poikkeaa kalan kudoksesta ja
jotka voidaan nihdi ilman suurentavia optisia vali-
neitd hyvissa valaistusolosuhteissa.

3. a) Tissd asetuksessa olevia tuotteiden tuoreusluokkia
koskevia sdannoksid sovelletaan sanotun kuiten-
kaan rajoittamatta terveyttd koskevista vaatimuk-
sista kalastustuotteiden tuotannossa ja saattami-

sessa markkinoille 22 paiviani heindkuuta 1991
annetun neuvoston direktiivin  91/493/ETY (%)
vaatimuksia.

b) Kunnes komission paatos direktiivin 91/493/ETY
mukaisesti on tehty, perusteet thmisravinnoksi
soveltumattomalle kalalle siddetaan timin asetuk-
sen liitteen 1 luokassa kelpaamaton.

2 artikla

1. Jaljempina 3 artiklassa tarkoitettuja, yhteisosta tai
kolmansista maista periisin olevia kalastustuotteita voi-
daan pitid kaupan ainoastaan, jos ne vastaavat tissi
asetuksessa saidettyjd vaatimuksia.

I
2. Tamin asetukseen saidnnoksid ei kuitenkaan sovelleta
pieniin madriin kaloja, jotka rannikkokalastaja luovuttaa
suoraan vihittdiskauppiaalle tai kuluttajalle.

3. Timin asetuksen soveltamista koskevat yksityiskoh-
taiset siannot vahvistetaan perusasetuksen 32 artiklassa
saidettyd menettelya noudattaen.

3 artikla

1. Yhteiset kaupan pitimisti koskevat vaatimukset vah-
vistetaan seuraaville tuotteille:

a) CN-koodiin 0302 kuuluvat suolaisen veden kalat:
— Punakampela (Pleuronectes platessa)
— Albakori eli valkotonnikala (Thunnus alalunga)
— Tonnikala (Thunnus thynnus)

— TIsosilmitonnikala (Thunnus tai Parathunnus obe-
sus)

— Clupea harengus -lajin silli/silakka
— Gadus morhua -lajin turska

— Sardina pilchardus -lajin sardiini
— Kolja (Melanogrammus aeglefinus)
— Seiti (Pollachius virens)

— Lyyraturska (Pollachius pollachius)
— Scomber scombrus -lajin makrilli

— Scomber japonicus -lajin makrilli

— Piikkimakrilli (Trachurus-lajit)

— Piikkihai (Squalus acanthias)

— Punahai (Scyliorhinus-lajit)

— Punasimppu (puna-ahven) (Sebastes-lajit)
— Valkoturska (Merlangius merlangus)

— Mustakitaturska (Micromesistius poutassou tai
Gaduspoutassou)

() EYVL N:o L 268, 24.9.1991, s. 15. direktiivi sellaisena kuin
se on viimeksi muutettuna direktiivilla 96/23/EY (EYVL N:o
L 125, 23.5.1996, s. 10).
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— Molva (Molva-lajit)

— Sardelli (Engraulis-lajit)

— Merluccius merluccius -lajin kummeliturska
— Lasikampela (Lepidorhombus-lajit)

— Merilahna (Brama-lajit)

— Merikrotti (Lophius-lajit)

— Hietakampela (Limanda limanda)

— Pikkupiddkampela (Microstomus kitt)

— Partaturska (Trisopterus luscus) ja pikkuturska
(Trisopterus minutus)

— Boga (Boops boops)

— DPikarelli (Maena smaris)

— Meriankerias (Conger conger)

— Kurnusimppu (Trigla-lajit)

— Keltti (Mugil-lajit)

— Rausku (Raja-lajit)

— Kampela (Platichtys flesus)

— Kielikampela (meriantura) (Solea-lajit)

— Huotrakala (Lepidopus Caudatus ja Aphanopus
carbo);

b) CN-koodiin 0306 kuuluvat ayridiset joko elidviani,

tuoreena, jaahdytettyna, keitettyna tai hoyrytettyna:

— Hietakatkarapu (Crangon crangon) ja pohjankat-
karapu (Pandalus borealis)

— Isotaskurapu (Cancer pagurus), ja

— Keisarihummeri (Nephrops norvegicus);

¢) CN-koodiin 0307 kuuluvat paajalkaiset:

— Seepia (Sepia officinalis ja Rossia macrosoma).
2. Edelli 1 kohdassa tarkoitettuihin kaupan pitamista
koskeviin vaatimuksiin kuuluvat:

a) tuoreusluokat ja

b) kokoluokat.

B. Tuoreusluokat

4 artikla

1. Jokaisen erin tuoreusluokka mdiritellidn tuotteen
tuoreusasteen ja erdiden muiden ominaisuuksien perus-
teella.

Tuoreusaste maaritelldan liitteessa 1 tuotetyypeittain
kuvattujen erityisten arviointiasteikkojen avulla.

2. Edelli 3 artiklassa tarkoitetut tuotteet luokitellaan 1
kohdassa tarkoitettujen arviointiasteikkojen perusteella
seuraavia tuoreusluokkia vastaaviin eriin:

a) ’erinomainen’, A tai B kalojen, rustokalojen, piijal-
kaisten ja keisarihummereiden osalta

b) ’erinomainen’ tai A katkarapujen osalta.

Elavat keisarihummerit luokitellaan kuitenkin luokkaan
E.

3. Edelld 3 artiklassa tarkoitettuja rapuja ei luokitella
erityisten tuoreusvaatimusten mukaan.

Kuitenkin ainoastaan kokonaisia rapuja, mitimunia kan-
tavia naaraita ja pehmeikilpisii rapuja lukuun ottamatta
voidaan pitia kaupan.

S artikla

1. Jokaisen erdn on oltava tuoreudeltaan yhteniinen.
Mairaltadan pienen erdn ei kuitenkaan tarvitse olla tuo-
reudeltaan yhtendinen; tillaisessa tapauksessa eri luoki-
tellaan kuuluvaksi alimpaan erdssa esiintyviin tuoreus-
luokkaan.

2. Tuoreusluokka on merkittiava eriin kiinnitettyihin eti-
ketteihin selvisti luettavilla ja lihtemittomilld, vihintiian
viiden senttimetrin korkuisilla kirjaimilla.

6 artikla

1. Edella 3 artiklassa tarkoitettujen kalojen, rustokalo-
jen, pdajalkaisten ja keisarihummerien osalta luokittelu
luokkaan B aiheuttaa timan erdn sulkemisen perusase-
tuksen 12, 12a, 14 ja 15 artiklassa sdadetyn vetdytymista
koskevan taloudellisen tuen ulkopuolelle.

2. Tuoreusluokkaan ’Erinomainen’ kuuluvissa lakoissa,
rustokaloissa, padjalkaisissa ja keisarthummereissa ei saa
olla painaumia, naarmuja, tahroja eikd voimakasta varin
muuttumista.

3. Tuoreusluokkaan A kuuluvissa kaloissa, rustoka-
loissa, padjalkaisissa ja keisarihummereissa ei saa olla
tahroja ecika voimakasta virin, muuttumista. Hyvin pie-
nessd madrdssi kaloja sallitaan lievid painaumia ja pinta-
naarmuja.

4. Pienessi® madrassi tuoreusluokkaan B kuuluvia
kaloja, rustokaloja, paijalkaisia ja keisarihummereita sal-
litaan syvempid painaumia ja pintanaarmuja. Kaloissa ei
saa olla tahroja eikd voimakasta virin muuttumista.

5. Luokiteltaessa tuotteita eri tuoreusluokkiin on myos
otettava huomioon, etti tuotteessa saattaa olla nakyvia
loisia, joilla on kielteinen vaikutus tuotteen laatuun sen
luonne ja jalostusaste huomioon ottaen, sanotun kuiten-
kaan rajoittamatta terveyttd koskevaa lainsaadantoa.

6. Taman artiklan soveltamista koskevat yksityiskohtai-
set sddnnot vahvistetaan tarvittaessa perusasetuksen 32
artiklassa sdddettyd menettelya noudattaen.
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C. Kokoluokat

7 artikla

1. Edelli 3 artiklassa tarkoitettujen tuotteiden kokoluo-
kituksen perustana on kalojen paino tai niiden lukumaara
kilogrammaa kohti. Hietakatkaravun ja isotaskuravun
osalta kokoluokituksen perustana on kuitenkin selkakil-
ven koko.

2. Tissid asetuksessa liitteessa I esitetyn asteikon
mukaan vahvistettuja vihimmaiskokoja sovelletaan sano-
tun kuitenkaan rajoittamatta sita, mita pituutena ilmais-
tuista vahimmaispituuksista sdadetddn seuraavissa asetuk-
sissa:

— tietyistd Itimeren, Belttien ja Juutinrauman vesialuei-
den kalavarojen teknisista sailyttamistoimenpiteista
12 pdivana kesikuuta 1986 annettu neuvoston asetus
(ETY) N:o 1866/86 ('), »

— tietyistd kalavarojen teknisistd sdilyttdmistoimenpi-
teistd 7 pdivand lokakuuta 1986 annettu neuvoston
asetus (ETY) N:o 3094/86 (%),

— tietyisti Vilimeren kalavarojen teknisista siilyttamis-
toimenpiteistda 27 paivind kesikuuta 1994 annettu
asetus (ETY) N:o 1626/94 (3).

Toimivaltaisten viranomaisten tarkastuksia varten sellais-
ten lajien osalta, joita kaupan pitamistd koskevat vaati-
mukset koskevat, on noudatettava biologisia vihimmais-
kokoja sellaisina kuin niista madratadn ja jotka ovat
liitteessa 11.

8 artikla

1. Erit luokitellaan kokoluokkiin liitteessd 1I olevan
asteikon mukaan.

2. Jokaisen erin on oltavat tuotteiden koon puolesta
yhtendinen. Pienen erin ei kuitenkaan tarvitse olla yhre-
ndinen; tillaisessa tapauksessa eri luokitellaan kuuluvaksi
pienimpiin erdssi esiintyvain kokoluokkaan.

3. Kokoluokka ja jalostusaste on merkittava eriin kiinni-
tettyihin etiketteihin selvisti luettavilla ja lahtematcomilla,
vahintdan viiden senttimetrin korkuisilla kirjaimilla.

Jokaiseen erdin on merkittivd kilogrammoina ilmoitettu
nettopaino siten, etti se on selvisti nihtivissd ja luetta-
vissa. Nettopainoa el tarvitse merkitd yhteisten vaatimus-

(Y EYVL N:o L 162, 18.6.1986, s. 1. asetus sellaisena kuin se
on viimeksi muutertuna aseruksella (EY) N:o 1821/96 (EYVL
N:o L 241, 21.9.1996, s. 8).

() EYVL N:o L 288, 11.10.1986, s. 1. asetus sellaisena kuin se
on viimeksi muutettuna 22 paivana joulukuuta 1995 anne-
tulla asetuksella (EY) N:o 3071/95 (EYVL N:o L 329,
30.12.1995, s. 14).

() EYVL N:o L 171, 6.7.1994, s. 1. asetus sellaisena kuin se on
muutettuna asetuksella (EY) N:o 1075/96 (EYVL N:o L 142,
15.6.1996, s. 1).

ten mukaisissa laatikoissa myyntiin luovutettuthin eriin,
jos ennen myyntiin luovutusta suoritettu punnitus 0soit-
taa laatikoiden sisdllén vastaavan hyvin niiden oletettua
sisaltod kilogrammoissa ilmaistuna.

4. Yksityiskohtaiset sdannét timin artiklan soveltami-
sesta, erityisesti punnitusmenetelmin ja jokaiselle erille
sallitun nettopainon, joka voi alittaa tai ylittia ilmoitetun
tai oletetun painon, vaihtelun miirittamisen osalta, vah-
vistetaan perusasetuksen 32 artiklassa siddettya menette-
lya noudattaen.

9 artikla

Pelagiset lajit voidaan luokitella eri tuoreus- ja kokoluok-
kiin naytteenottojdrjestelman perusteella. Talla jarjestel-
malla on varmistettava, ettd erd on kalojen tuoreuden ja
koon osalta mahdollisimman yhteniinen.

Yksityiskohtaiset siannot timin artiklan soveltamisesta,
erityisesti otettavien naytteiden lukumiirin maarittami-
sen, jokaisen naytteen sisdltamien kalojen painon tai
lukumaiirin, luokituksessa kiytettivien arviointimenetel-
mien sekd kaupan pidettdvien erien painon tarkastamisen
osalta, vahvistetaan perusasetuksen 32 artiklassa saadet-
tyd menettelyd noudattaen.

10 artikla

Liitteessa I vahvistettuthin vahimmaiskokoihin voidaan
myontid poikkeuksia katkarapujen ja rapujen paikallisen
tai alueellisen saatavuuden varmistamiseksi tietyilld
yhteison rannikkovyohykkeilla.

Kyseiset vyohykkeet madritetddn ja vastaavat myyntikoot
vahvistetaan perusasetuksen 32 artiklassa saddettya
menettelyd noudattaen.

D. Kolmansista maista tulevat tuotteet

11 artikla

1. Edelld 3 artiklassa tarkoitettuja, kolmansista maista
tulevia kaloja voidaan pitda kaupan ainoastaan, jos nii-
den pakkauksissa on selvisti ndhtdvissd ja luettavissa:

— alkuperdmaa latinalaisin ja vihintdan 20 millimetrin
korkuisin painokirjaimin merkittynd,

— lajin latinalainen nimi ja sen kauppanimi,
— jalostusaste,
— tuoreus- ja kokoluokka,

— pakkauksien sisiltimien kalojen nettopaino kilogram-
moina,

— luokittelupdivimaird ja ldhetyspaivimaara,
— ldhettdjan nimi ja osoite,

sanotun kuitenkaan rajoittamatta 2 artiklan 1 kohtaa.
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2. Edelld 3 artiklassa tarkoitettuihin suoraan pyyntipai-
kalta tuleviin, kolmannen maan lipun alla purjehtivien
alusten yhteison satamaan tuomiin ja kaupan pidettaviksi
tarkoitettuihin tuotteisiin sovelletaan kuitenkin, samoja
sadnnoksid kuin yhteison saaliisiin sanotun kuitenkaan
rajoittamatta asetuksen (ETY) N:o 1093/94 (') sovelta-
mista.

E. Loppusaannokset
12 artikla

1. Kalastusteollisuus luokittelee kalastustuotteet tuoreus-
luokkiin erinomainen, A ja B sekd kokoluokkiin asian-
omaisten ammatillisten jirjestdjen titd tarkoitusta varten
osoittamien asiantuntijoiden avustuksella. Jasenvaltioiden
on jirjestettivd tarkastuksia sen varmistamiseksi, ettd
tdimin artiklan miiriayksid noudatetaan.

2. Jollei luokittelua suoriteta 1 kohdassa sdddetyn
menettelyn mukaisesti, kansalliset toimivaltaiset viran-
omaiset voivat itse suorittaa luokittelun.

13 artikla

Jasenvaltioiden on annettava viimeistdan kuukautta
ennen timan asetuksen voimaantulopdivdd muille jisen-

valtioille ja komissiolle tiedoksi 12 artiklassa tarkoitettu-
jen asiantuntijoiden ja ammatillisten jdrjestéjen nimi- ja
osoiteluettelo. Kaikki tdtd luetteloa koskevat muutokset
on annettava tiedoksi muille jasenvaltioille ja komissi-
olle.

14 artikla

Komissio antaa neuvostolle ennen 31 pdivda joulukuuta
2001 timin asetuksen 6 artiklan 1 kohdan soveltamisen
tuloksia koskevan kertomuksen tarvittaessa asianmukai-
sine ehdotuksineen.

15 artikla

Kumotaan asetukset (ETY) N:o 103/76 ja (ETY) N:o
104/76. Viittauksia mainittuihin asetuksiin on pidettava
viittauksina tihin asetukseen.

16 artikla

1. Tami asetus tulee voimaan 1 pdivdnd tammikuuta
1997.

2. Sen estimittd, mitd 1 kohdassa sdiddetdin, sovelletaan
6 artiklan 1 kohtaa 1 paivistd tammikuuta 2000.

Timi asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja siti sovelletaan sellaisenaan kaikissa jasen-

valtiossa.

Tehty Brysselissi 26 paivdand marraskuuta 1996.

("} EYVL Nio L 121, 12.5.1994, 5. 3.

Neuvoston puolesta
Pubeenjobtaja

E. KENNY
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LITE 1

TUOREUDEN ARVIOINTIASTEIKOT

Tissa liitteessa vahvistettuja asteikkoja sovelletaan seuraaviin tuotteisiin tai tuoteryhmiin niitd koskevien

erityisten perusteiden mukaisesti.

D.

. Valkokalat

Kolja, turska, seiti, lyyraturska, punasimppu (puna-ahven), valkoturska, molva, kummeliturska, meri-
lahna, merikrotti, partaturska ja pikkuturska, boga, pikarelli, meriankerias, kurnusimppu, keltti,
punakampela, lasikampela, lielikampela, pikkupaikampela, hietakampela, kampela, huotrakala.

Sinikalat

Valkotonnikala, tonnikala, isosilmitonnikala, mustakitaturska, silli/silakka, sardiini, makrilli, piikki-

makrilli, sardelli.

. Rustokalat

Piikkihai, punahai, rausku.

Paajalkaiset

Seepia

Ayrigiset
1. Katkaravut

2. Keisarthummeri

A. VALKOKALAT

Perusteet

Tuoreusluokka

Erinomainen

A

Kelpaamaton ()

Nahka

Pigmenti kirkas ja
kiiltava (paitsi
puna-ahvenen osalta) tai
opaalinvarinen; ei varin
muuttumista

Pigmentti kirkas mutta
ei kiiltava

Pigmentti himmei ja
muuttamassa variaan

Pigmentti himmei (%)

Nahan lima

Vetinen, lapinakyvi

Hieman samea

Maitomainen

Lima kellertavin
harmaata ja
lapinakymatonta

Silma

Kupera (pullottava);
pupilli musta ja kiiltava;
sarveiskalvo lapinakyva

Kupera ja hieman
painunut; pupilli musta
ja himmea; sarveiskalvo
hieman opaalivirinen

Litteid; sarveiskalvo
opaalivirinen; pupilli
samea

Kovera keskeltd; pupilli
harmaa; sarveiskalvo
maitomainen (2)

Kidukset

Vari kirkas; ei limaa

Viarittomammat; lima
lapinakyvaa

Ruskeat/harmaat ja vari
muuttumassa; lima
lapinakymartonta ja
paksua

Kellertavit; lima
maitomaista (%)

Vatsakalvo (kalalla,
jolta on poistettu

sisalmykset)

Tasainen, kiiltava,
vatkea irrottaa lihasta

Hieman himmei,
voidaan irrottaa lihasta

Rakeinen, irtoaa lihasta
varsin helposti

Fi ole kiinni (3)
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Perusteet

Tuoreusluokka

Erinomainen

A

Kelpaamaton (')

Kidusten ja

vatsaontelon haju

— muut valkokalat
kuin
punakampela

— punakampela

Merilevin haju

Tuoreen 6ljyn. haju;
pippurinen; maan haju

Ei merilevin hajua,
neutraali haju

Oljyinen; merilevan haju
tai makeahko haju

Hiivainen; hieman
kitkera

Oljyinen; hiivainen;
homeinen; hieman
harskiintynyt

(%)

Kitkera

Kitkerd

Liha

Kiinted ja kimmoisa;
pinta siled (%)

Menettamassa
kimmoisuuttaan

Pehmeidhko (veltto),
menettamassa
kimmoisuuttaan; pinta
vahamainen (samettinen)
ja samea

Pehmei (veltto) (%);
suomut irtoavat helposti
nahasta, pinta melko
ryppyinen

Merikrottia, jolla on pai, koskevat lisdperusteet

Verisuonet
(vatsalihakset)

Selvat dariviivat ja
kirkkaan punaiset

Selvit diriviivat, veren
tummentumista

Hajallaan ja ruskeat

Taysin (%) hajallaan,
ruskeat ja liha
kellastumassa

(') Tata saraketta sovelletaan vain siihen asti, kun komissio padttad neuvoston direktiivin 91/493/ETY mukaisesti perusteista, jotka koskevat ihmisravin-
noksi soveltumatonta kalaa.
() Tai pilaantuneemmassa tilassa.

(*) Tuore kala ennen rigor mortiksen alkua ei ole kiinted eikd kimmoisa, mutta luokitellaan yhd kuuluvaksi erinomainen-luokkaan

B. SINIKALAT

Perusteet

Tuoreusluokka

Erinomainen

A

Kelpaamaton (')

Nahka (?)

Pigmentti kiiltavaa,
voimakkaat, kirkkaat,
helmiiishohtoiset varit;

Hohdon ja kirkkauden
vahenemista;
himmeammat varit;

Himmed, hohdoton,
haaleat virit; kalaa
taivuttaessa nahka

Hyvin himmea
pigmentti; nahka
irtoamassa lihasta (%)

selked ero selka- ja pienempi ero selka- ja poimuuntuu
vatsapinnan valilla vatsapinnan vililla
Nahan lima Vetinen, lipinakyva Hieman samea Maitomainen Lima kellertavian

harmaata ja
lipinikymitonta (3)

Lihan kiinteys (%)

Kiinted, luja

Varsin kiintea, luja

Hieman pehmea

Pehmei (veltto) (%)

Kiduskansi Hopeinen Hopeinen, hieman Ruskeahko, runsasta Kellertavi (%)
punaisen tai ruskean verenvuotoa
savyinen
Silma Kupera, pullottava; Kupera ja hieman Litted; pupilli sumea; Kovera keskelta; pupilli

pupilli sinimusta ja
kiiltava; ”silmaluomi”
lapinakyva

painunut; pupilli
tumma; sarveiskalvo
hieman opaalinvarinen

verenvuotoa silman
ympirilla

harmaa; sarveiskalvo
maitomainen (3)
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Perusteet
Tuoreusluokka
Kelpaamaton ()
Erinomainen A B
Kidukset (%) Yhtenainen; tumman tai Vihemmin kirkkaat Vari muuttumassa, lima Kellertavat; lima

purppuran punainen, ei
limaa

varit, haaleammat
reunat. Lima
lapinakyvaa

lapindkymatonta ja
paksua

maitomaista (%)

Kidusten haju

Tuoreen merilevian haju;
pistdava; jodimainen

Ei merilevan hajua tai
hajuton. Neutraali haju

Rasvainen, rikkia
muistuttava haju (4),
pilaantuneen pekonin tai
madan hedelmin haju

Kitkerd madan haju (%)

noksi soveltumatonta kalaa.
(%) Viiledssd merivedessa sailytettyihin silleihin ja makrillethin (joko jailld (CSW) tai mekaanisesti jidhdytettyihin (RSW)), jotka ovat direktiivin 92/48/ETY

(EYVL N:o L 187, 7. 7. 1992, s. 41) liitteessd 11 olevassa 8 kohdassa annettujen vaatimusten mukaisia, sovelletaan seuraavia tuoreusluokkia:

— Perustetta A sovelletaan erinomainen- ja A-luokkiin.

) Tai pilaantuneemmassa tilassa.
) Jddtynyt kala hirskiintyy ennen pilaantumista, CSW/RSW-kala pilaantuu ennen hirskiintymisti.

C. RUSTOKALAT

Perusteet

Tuoreusluokka

Erinomainen

A

Kelpaamaton (')

Silma Kupera, hyvin kiiltavd ja | Kupera ja hieman Tasainen, himmea Kova, kellertivi (?)
sateenkaaren varinen; ainunut; ei enaa kiiltava
pienet pupillit tai helmidishohtoinen,
soikeat pupillit
Ulkoniko Taydellinen tai Rigor-aste ohi; nahan Jonkin verran limaa Paljon limaa suussa ja
osittainen rigor mortis; paalla tai erityisesti suussa ja kidusaukoissa; kidusaukoissa (%)
hieman kirkasta limaa suussa tai kidusaukoissa | leuat hieman litistyneet
nahan paalla ei ole limaa
Haju Merilevin haju Hajuton tai hyvin Heikko ammoniakin Pistdva ammoniakin
heikko homeen haju, ei haju; kitkera haju (3)
kuitenkaan ammoniakin
haju
Rauskuja koskevat erityis- ja lisaperusteet
Erinomainen A B Kelpaamaton

Nahka

Pigmentti kirkas,
helmidishohtoinen ja
kiiltavi, lima vetista

Pigmentti kirkas, lima
vetistd

Pigmentti himmea ja
muuttamassa variaan,
lima [apinakymatontd

Virimuutoksia, nahka
rypistynyt, lima paksua

Lihan koostumus Kiintes ja kimmoisa Kiintea Pehmea Veltto
Ulkonako Evien reuna lapikuultava | Jaykat evat Pehmea Riippuva
ja kaareva
Vatsanahka Valkoinen ja kiiltava, Valkoinen ja kiiltava, Vatkoinen ja himmea, Vihertavankeltainen

evien ymparilld
malvansdvyinen raja

punaisia laikkuja evien
ymparilld

paljon punaisia ja
keltaisia laikkuja

vatsanahka, punaisia
laikkuja itse lihassa

(') Tita saraketta sovelletaan vain sithen asti, kun komissio pdittid neuvoston direktiivin 91/493/ETY mukaisesti perusteista, jotka koskevat thmisravin-
noksi soveltumatonta kalaa
(?) Tai pilaantuneemmassa tilassa.
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D. PAAJALKAISET

Perusteet

Tuoreusluokka

Erinomainen A B
Nahka Kirkas pigmentti, nahka Himmed pigmentti; Viarimuutoksia; nahka
kiinni lihassa nahka kiinni lihassa lahtee varsin helposti irti
lihasta
Liha Erittain kiinted; Kiintea; liidunvalkoinen Pehmeahko;
helmiaisenvalkoinen vaaleanpunertavan
valkoinen tai hieman
kellertava
Lonkerot Vaikeasti irrotettavat Vaikeasti irrotettavat Irtoavat helpommin
Haju Tuore; merilevin haju Hajuton tai heikko haju Musteen haju

E. AYRIAISET

1) Katkaravut

Perusteet

Tuoreusluokka

Erinomainen

A

Vihimmaisvaati- — kuoren pinta: kostea ja kiiltava Samat kuin luokassa Erinomainen
mukset — kaadettaessa katkarapuja astiasta
toiseen niiden on pysyttava irti
toisistaan
— lihassa ei saa olla vierasta hajua
— katkaravuissa ei saa olla hiekkaa,
limaa eikd muita vieraita aineita
Ulkoniko
1) Kuorellinen Viri kirkas vispipuuronpunainen, — viri vaihtelee lievisti haalistuneesta
katkarapu pienid valkoisia pilkkuja; selkikilven vispipuuronpunaisesta

2) Pohjankat-
karapu

rintapuoli padosin vaalea

kokonaan vaaleanpunainen

sinertavanpunaiseen, valkoisia
pilkkuja; selkakilven rintapuolen
pitdisi olla vaalea, harmaaseen
vivahtava

vaaleanpunainen, mahdollisesti
tummumisen alkua paissa

Liha kuorimisen
aikana ja
kuorimisen jalkeen

— kuort irtoaa helposti ja lihaa
menee hukkaan vain sen verran
kuin on teknisesti vaistimatonta

— kiinteaa, mutta ei sitkeia

kuori ei irtoa kovin helposti ja lihaa
menee hieman hukkaan

vihemman kiinteia, sitkeahkoa

Palaset

Satunnaiset katkaravun palaset
sallitaan

Pieni maira katkaravun palasia sallitaan

Haju

Tuore merilevian haju, makeahko

Hapahko, ei merilevan hajua
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2) Keisarihummeri

Perusteet

Tuoreusluokka

Erinomainen

A

Selkakilpi

Vari
vaaleanruusunpunaisen
tai vaaleanpunaisen ja
oranssinpunaisen vililtd

Viri
vaaleanruusunpunaisen
tai vaaleanpunaisen ja
oranssinpunaisen valilta;
el mustia laikkia

Hieman virin
muuttumista, hentoja
mustia laikkii, vari
harmahtava erityisesti
selkdkitvessa ja pyrston
jaokkeiden vililla

Silma ja kidukset

Silma musta ja kiiltdva,
kidukset ruusunpunaiset

Silma mustanharmaa ja
samea, kidukset
harmahtavat

Kidusten viri
tummanharmaa, kilven
selkdpinnalla jonkin verran
vihertdvaa

Haju

Ayriisille ominainen,
mieto

Ei enad dyriaisille
ominainen, mieto. Ei
ammoniakin hajua

Hieman kitkera

Liha (pyrstossd)

Lapikuultavaa ja
valkoisen sinertivaa

Menettanyt
lapikuultavuutensa,
mutta vdri el muuttunut

Lapinakymatonta ja
himmeaa
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LIITE Il
KOKOLUOKAT
Kokoasteikko Asetuksen 7 artiklassa tarkoitetuissa asetuksissa siadettyjen
edellytysten mukaisesti noudatettavat vihimmaiskoot
Laji Koko Kg/kala (') Lukumidiri/kg (2) Alue Maantieteellinen alue Vihimmaiskoko
Silli 1 0,25 tai enemman 4 tai vihemmin 1 ICES Vb (EY-alue) 20 ¢m
(Clupea harengus) 2 0,125—0,25 5—8 a) 20 ¢cm
3 0,085—0,125 9—11 b) 18 cm
4 0,05—0,085 12—20 3 20 cm
Silakka pyydettyni ja S 0,031—0,085 1232
maihin tuotuna pohjoi-
seen pisteestd 59°30’
Sardiini 1 0,067 tai enemmin 15 tai vahemmin piitetidn
(Sardina pilchardus) 2 0,042--0,067 16—24 myohemmin
3 0,028—0,042 25—35
4 0,015—0,028 36—67
Vilimeri 0,011—0,028 39—91
Punahai 1 2 tal enemmin — —
(Scyliorhinus spp.) 2 1—2
3 0,5—1
Piikkihai 1 2,2 tal enemman — —
(Squalus acanthias) 2 1—2,2
3 0,5—1
Punasimppu 1 2 tai enemmdn — —
(Sebastes spp.) 2 0,6—2
3 0,35—0,6
Turska 1 7 tai enemmain — 1 35 ¢m
(Gadus morhua) 2 4—7 2 a) 35 cm
3 2—4 b) 30 cm
4 1—2 3 35 ¢m
5 0,3—1 ftdmeri Eteldan pisteesta 59°30'N 35 cm
Seiti 1 5 tal enemmaén — 1 35 cm
(Pollachius virens) 2 3—5 2 a) 35 ¢cm
3 1,5—3 b) 30 ¢cm
4 0,3—1,5 3 35 cm
[tdmeri Etelddn pisteesta 59°30'N 30 cm
Kolja 1 1 tai enemman — 1 ICES Vb (EY-alue) 30 ¢cm
(Melanogrammus 2 0,57—1 2 a) 30 cm
aeglefinus) 3 0,37—0,57 b) 27 ¢cm
4 0,17—0,37 3 30 cm
Valkoturska 1 0,5 tai enemman —— 1 27 cm
(Merlangius 2 0,35—0,5 2 a) 23 c¢m
merlangus) 3 0,25—0,35 b) 23 ¢m
4 0,11—0,25 3 23 cm
Molva 1 5 tai enemmin — 1 -
(Molva spp.) 2 3—5 2 a) vahvistetaan
3 1,2—3 b) myohemmin
3 —

63 cm
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Asetuksen 7 artiklassa tarkoitetuissa asetuksissa saddettyjen

Kokoasteikko edellytysten mukaisesti noudatettavat vihimmaiskoot
Laji Koko Kg/kala (') Lukumiira/kg (2) Alue Maantieteellinen alue Vahimmiiskoko
Makrith 1 0,5 tal enemman 50 tai vihemman 1 20 cm
(Scomber scombrus) 2 0,2—0,5 51—125 2 Ei Pohjanmeri 20 cm
Valimeri 3 0,1—0,2 126—250 Pohjanmeri 30 cm
0,08—0,2 126—325 3 20 cm
5 20 cm
Vilimeri 18 cm
Japaninmakrilli 1 0,5 tai enemman — —
(Scomber japonicus) 2 0,25—0.,5
3 0,14—0,25
4 0,05—0,14
Sardelli 1 0,033 tai enemmin 30 tai vaihemmin 3 Ei ICES 1Xa 12 cm
(Engraulis spp.) 2 0,020—0,033 31—50 3 1CES 1Xa 10 ¢cm
3 0,012—0,020 51—83 Vilimeri 9 cm
4 0,008—0,012 84—125
Punakampela 1 0,6 tai enemmin — 1 25 em
(Pleuronectes platessa) | 2 0,4—0,6 2 a) 25 cm
3 0,3—0,4 b) 27 cm
4 0,15—0,3 Pohjanmeri 27 cm
3 25 cm
Itameri osa-alueet 22—-25 25 cm
osa-alueet 26—28 21 cm
osa-alue 29 etelaian 18 cm
pisteesta 59°30'N
Kummeliturska 1 2,5 tai enemmain —_ 1 30 cm
(Merluccius 2 1,2—2,5 2 a) 30 ¢m
merluccius) 3 0,6—1,2 b) 30 cm
4 0,28—0,6 3 27 ¢cm
) 0,2—0,28 Vilimeri 20 cm
Valimeri 0,15—0,28
Lasikampela 1 0,45 tai enemman — 1 25 cm
(Lepidorhombus spp.) 2 0,25—0,45 2 a) 25 ¢m
3 0,20—0,25 b) 25 cm
4 0,11—0,20 3 20 cm
Vilimeri 0,05—0,20
Merilahna 1 0,8 tai enemmin — —
(Brama spp.) 2 0,2—0,8
Merikrotti 1 8 tal enemman — 1 —
(Lophius spp.) 2 4—8 2 a) vahvistetaan
kokonainen, perattu 3 2—4 myohemmin
4 1—2 b) —
5 0,5—1 3 vahvistetaan
myohemmin
Vilimeri 30 cm
Merikrotti 1 4 tai enemmman — —
(Lophius spp.) 2 2—4
pdd poistettu 3 1—2
' 4 0,5—1
S 0,2—0,5
Hietakampela 1 0,25 tai enemman — 1 15 cm
(Limanda limanda) 2 0,13—0,25 2 a) 15 cm
b) 23 cm
Pohjanmeri 23 cm
3 23 cm
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Kokoasteikko Asetuksen 7 artiklassa tarkoitetuissa asetuksissa saddettyjen
edellytysten mukaisesti noudatettavat vihimmaiskoot
Laji Koko Kgrkala (') Lukumaira/kg () Alue Maantieteellinen alue Vihimmaiiskoko
Pikkupaikampela 1 0,6 tai enemman — 1 25 ¢cm
(Microstomus kitt) 2 0,35—0,6 a) 25 ¢cm
3 0,18—0,35 b) 25 e¢m
3 25 cm
Valkotonnikala 1 4 tai enemman — —
(Thunnus alalunga) 2 1,5—4
Tonnikala 1 70 tai enemmin — Vilimeri 70 cm tai
(Thunnus thynnus) 2 50—70 6,4 kg
2 25—50
4 10—25
) 6,4—10
Isosilmitonnikala 1 10 tai enemman — —_—
(Thunnus obesus) 2 3,2—10
Lyyraturska 1 5 — 1 —
(Pollachius pollachius) [ 2 3—S§ 2 a) 30 cm
3 1,5—3 b) —
4 0,3—1,5 3 30 em
Mustakitaturska 1 — 7 tai vahemman —
2 8—14
(Micromesistius 3 15—25
poutassou or 4 26—30
Gadus poutassou)
Partaturska 1 0,4 tai enemmin — 3 vahvistetaan
(Trisopterus luscus) 2 0,25—0,4 myohemmin
ja pikkuturska 3 0,125—0,25
(Trisopterus minutus) 4 0,05—0,125
Boga 1 — 5 tai vihemmiin —
(Boops boops) 2 6—31
3 32—70
Pikarelli . 1 — 20 tai vihemmain —
(Maena sararis) 2 21—40
3 41—90
Meriankerias 1 7 tal enemman — 1 —
(Conger conger) 2 5—7 2 a) 58 cm
3 0,55 b) —
3 58 ¢cm
Punakurnusimppu 1 1 tai enemman — —
(Trigla spp.) 2 0,4—1
3 0,2—0,4
4 0,06—0,2
Muut kurnusimput 1 0,25 tai enemman
2 0,2 — 0,25
Piikkimakrilli 1 0,6 tai enemman — 1 15 cm
(Trachurus spp.) 2 0,4—0,6 2 15_ cm
3 0,2—0,4 3 15 cm
4 0,08—0,2 5 15 cm
5 0,02—0,08 Valimeri 12 ¢cm
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Asetuksen 7 artiklassa tarkoitetuissa asetuksissa saddettyjen

Kokoasteikko edellytysten mukaisesti noudatettavat vahimmaiskoot
Laji Koko Kg/kala (') Lukumairi/kg (%) Alue Maantieteellinen alue Vihimmaiiskoko
Keltti 1 1 tai enemmin — 1 —
(Mugil spp.) 2 0,5—1 a) 20 cm
3 0,2—0,5 b) —
4 0,1—0,2 3 20 ¢cm
Vilimeri 16 cm
Rausku 1 5 tai enemman — —
(Raja spp.) 2 3—5
3 1—3
4 0,3—1
Rausku 1 3 tai enemmain — —
(siivet) 2 0,5—3
Kampela 1 Enemman kuin 0,3 — 1 24 cm
(Platichthys Flesus) 2 0,2—0,3 2 a) 24 cm
rajaluvut mukaan b) 24 cm
luettuina 3 24 ¢m
Itameri osa-alueet 2225 25 ¢m
osa-alueet 26—28 21 cm
osa-alue 29—32 18 cm
Eteldan pisteesta 59°30'N
Kielikampela 1 0,5 tai enemmin — 1 24 cm
(Soleao spp.) 2 0,33—0,5 2 a) 24 cm
3 0,25—0,33 b) 24 cm
4 0,17—0,25 3 24 ¢m
5 0,12—0,17 () Vilimeri 20 cm
1 0,5 tal enemman
2 0,35—0,5
3 0,25—0,35
4 0,20—0,25
5 0,12—0,2 (%)
Hoepeahuotrakala 1 3 tai enemman — —
(Lepidopuscaudatus) 2 23
3 1—2
4 0,5—1
Mustahuotrakala 1 — —
(Aphanopus carbo) 2
Seepia 1 0,5 tai enemman — —
(Sepia officinalis ja 2 0,3—0,5
Rossta macrosoma) 3 0,1—-0,3
Keisarihummeri 1 — 20 tai vahemman 2 Skagerrak ja Kattegat 40 mm ()
(Nephrops norvegicus) | 2 2130 130 mm ()
3 31—40 2 Ei Skotlanti 25 mm ()
4 enemman kuin 40 Irlanninmeri 85 mm ()
[ICES VI a VII a,]
Skagerrak ja Kattegat
2 Linsi-Skotlanti ja 20 mm ()
Irlanninmeri 70 mm (77)
[ICES Vla ja VIl
3 20 mm. ()
70 mm (7)
Vilimeri 20 mm ()

70 mm (7)
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. Asetuksen 7 artiklassa tarkoitetuissa asetuksissa saddettyjen
Kokoasteikko oo P
edellytysten mukaisesti noudatettavat vihimmaiskoot
Laji Koko Kg/kala (") Lukumiiri/kg (2) Alue Maantieteellinen alue Vihimmaiiskoko
Keisarihummerin 1 — 60 ja viahemman 2 Skagerrak ja Kattegat 72 mm
pyrsto 2 61—120
2 Ei Linsi-Skotlanti 46 mm
3 121—180 Irlanninmeri
4 enemman kuin 180 [ICES VI a ja VII a],
Skagerrak ja Kattegat
2 Lansi-Skotlanti ja 37 mm
Irlanninmeri
3 [ICES VIa ja VIl a] 37 mm
Hietkatkarapu 1 6,8 mm tai — —
(Crangon crangon) 2 enemman (°)

6,5 mm tal enemman

Pohjankatkarapu Yksit- — 250 tai vahemman —
(Pandalus borealis) tiinen

tuoreet tai jadhdytetyt [ koko

Pohjankatkarapu 1 — 160 tai vahemmin —
keitetyt tai hoyrytetyt 2 161—250

Isotaskurapu 1 |16 c¢m tai enemmin (°) — —
(Cancer pargurus) 2 13—16 cm (6)

(") Kuhunkin luokkaan katsotaan kuuluvaksi kalat, jotka painavat vihintain yhtd paljon kuin luokalle mairitelty alaraja ja vihemmin kuin luokalle

mairitelty yldraja.

Selkiikilven koko.

2) Makrilli ja Japaninmakrilli = kalojen lukumaira 25:ttd kiloa kohti.
) Tatd taulutkoa sovelletaan 31 pdivdan joulukuuta 1997 asti.
Titd taulukkoa sovelletaan 1 pdivd tammikuuta 1998 alkaen.

(

(

*)

)

(6) Selkikilven koko mitattuna sen leveimmaltd tai pisimmiltd kohdalta
(a)

(

(

(




