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(Sdddikset, jotka on julkaistava)

KOMISSION ASETUS (EY) N:o 454/95,
annettu 28 pidivinid helmikuuta 1995,

voin ja kerman markkinoiden interventioiden soveltamista koskevista yksityis-
kohtaisista sddinndisti

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan yhteisén perustamissopimuk-
sen,

ottaa huomioon maito- ja maitotuotealan yhteisestd mark-
kinajirjestelystd 27 paivana kesikuuta 1968 annetun
neuvoston asetuksen (ETY) N:o 804/68 ('), sellaisena kuin
se on viimeksi muutettuna Itivallan, Suomen ja Ruotsin
liittymista koskevalla asiakirjalla, ja erityisesti sen 6
artiklan 6 kohdan sekid 28 ja 30 artiklan,

seka katsoo, ettd

voin ja kerman markkinoiden interventiotoimenpiteitd
koskevista yleisisti sadnndistd 15 paivani heindkuuta 1968
annettu neuvoston asetus (ETY) N:o 985/68 (%), sellaisena
kuin se on viimeksi muutettuna asetuksella (ETY) N:o
2045/91 (), kumotaan 1 paivastdi maaliskuuta 1995
neuvoston asetuksella (EY) N:o 2807/94 (%), timin vuoksi
on syyti sisillyttdd sdannot, jotka eivit sisally asetukseen
(ETY) N:o 804/68, voin ja kerman markkinoiden inter-
ventioiden soveltamista koskeviin yksityiskohtaisiin sdin-
t6ihin, joista siddetidn komission asetuksella (ETY) N:o
685/69 (°), sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
asetuksella (ETY) N:o 393/94 (%), asetukseen (ETY) N:o
685/69 tehtivien mukautusten merkittivyyden ja
muutosten suuren méirin vuoksi on aiheellista laatia
kyseinen asetus uudelleen selkeyteen ja avoimuuteen liit-
tyvistd syistd; tdman vuoksi asetus (ETY) N:o 685/69 on
syytda kumota,

interventioelimet voivat ostaa ainoastaan sellaista voita,
joka on vaaditun madiritelman sekd laatua ja tarjonta-
muotoa  koskevien edellytysten  mukaista; ottaen
huomioon voin laadun méirittimista koskevat tekniset
vaatimukset on syyti vahvistaa laadulliset vaatimukset,
jotka voin on tdytettivd, sekd mairitysmenetelmit ja
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laadun valvontaa koskevat yksityiskohtaiset sadnnét; olisi
kuitenkin sadidettivi myos jisenvaltioiden mahdollisuu-
desta laatia tietyin edellytyksin itse tehtivdid tarkastusta
koskeva jirjestelma,

kansalliset voin laatuluokat siilyvit edelleen edellytyksena
sille, etta voille voi saada yksityisen varastoinnin tukea, ja
laatuluokka voidaan merkitd my6s interventiolla ostetun
voin pakkaukseen; on tarpeen mdidrittad asiaan liittyvit
kansalliset luokat,

voin interventio-ostoja voi tehdd my®os sellainen interven-
tioelin, joka kuuluu muun jisenvaltion kuin sen alaisuu-
teen, jonka alueella voi on valmistettu; timén vuoksi on
tassd tilanteessa syytd saatad keinoista, joilla ostava inter-
ventioelin voi varmistua laatua ja tarjontamuotoa koske-
vien edellytysten tiyttymisestd, sekd tismentad, ettd
myyjin varaston ja ostavan interventioelimen jisenvaltion
rajan valistd etdisyyttd ei oteta huomioon, kun lasketaan
lisakuljetuskustannusten maksamiseen liittyvid enim-
maiisetdisyytti,

interventiojirjestelmén moitteettoman toiminnan varmis-
tamiseksi on tarpeen tismentdi valmistusyritysten hyvik-
symisti koskevia edellytyksid ja niiden noudattamisen
valvontaa sekd jisenvaltioiden velvoitteita varastoitujen
midrien asianmukaisen sdilymisen varmistamiseksi saata-
milld erien kisiteltivyydesta ja tunnistamisesta seki
vakuuttamisesta varastoituja tuotteita koskevien vaarojen
varalta; yhteindisen tarkastusten tiheyden ja tason varmis-
tamiseksi on myds syytd tismentdd niiden tarkastusten
luonne ja mdira, joita kansalliset viranomaiset tekevit
varastoijien luona,

sen varmistamiseksi, ettei ostetusta voista suoriteta maksua
vadrin perustein, olisi lyhennettivd voita koskevaa
koeaikaa ja tismennettivi, ettd kaikkien vaadittavien edel-
lytysten tiyttyminen on tarkistettava ennen maksun suori-
tusta; myyijille annettava mahdollisuus vaihtaa virheelliset
voierit virheettémiin voidaan peruuttaa niin, ettei siiti
aiheudu vahingollisia seurauksia toimijoille,

yksityistd varastointia koskevien sopimusten mukaisesti
varastoitujen tuotteiden varastossa oloa koskevien tarkas-
tusten helpottamiseksi olisi sdddettavd erittdin tapahtu-
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vasta varastosta poistamisesta, ellei jisenvaltio hyviksy
pienempdd mairai,

ottaen huomioon voin ja kerman nykyisen markkinatilan-
teen on syyti lykatid yksityisen varastoinnin varastoon
viemisen toimien aloittamispdivimairia ja lyhentdi varas-
toinnin enimmiiskestoa, jotta varmistetaan yksityisen
varastointijarjestelmidn selkeimpi hallinto; on myo6s
saadettivd tuen madrin vahvistamisesta vuosittain,

muilta osin siinnoksid, jotka koskevat interventiotoimen-
piteitd, mukaan lukien interventioelinten hallussa olevan
voin myyntid koskevia toimenpiteiti voidaan pitis asian-
mukaisesti vakiintuneina, ja ne voidaan siten tiettyjen
teknisten mukautusten jilkeen siilyttas,

julkiseen ja yksityiseen varastointijirjestelmiin sovelletta-
vaan maatalouden muuntokurssiin vaikuttavat tosiseikat
madritetadn komission asetuksessa (ETY) N:o 1756/93 (Y,
sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna asetuksella (EY)
N:o 267/95(), ja

maidon ja maitotuotteiden hallintokomitea ei ole antanut
lausuntoa puheenjohtajansa asettamassa mairaajassa,

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Tassd asetuksessa vahvistetaan interventiotoimenpiteiden
soveltamista koskevat yksityiskohtaiset sadnnét, joista
siddetdin maito- ja maitotuotealalla asetuksen (ETY) N:o
804/68 6 artiklassa.

I OSASTO
Voin julkiset interventio-ostot ja -myynti
2 artikla

Interventioelimet saavat ostaa ainoastaan sellaista voita,
joka vastaa asetuksen (ETY) N:o 804/68 6 artiklan 1

kohdassa siidettyd mdiritelmad, liitteessd I tarkoitettuja.

laatuvaatimuksia ja tiyttad seuraavat edellytykset:

a) laatu on tarkastettu liitteissd I, III ja IV tarkoitettujen
midritysmenetelmien mukaisesti ja liitteessd V olevien
yksityiskohtaisten siintdjen mukaisesti otettujen niyt-
teiden perusteella; silti osin kuin on kyse laadunval-
vonnasta, jasenvaltiot voivat tiettyjen laatuvaatimusten
ja tiettyjen hyviksyttyjen yritysten osalta komission
suostumuksella laatia valvonnassaan toimivan, itse
tapahtuvaan tarkastukseen perustuvan jirjestelmin;

() EYVL Nwo L 161, 2.7.1993, s. 48
() EYVL Nio L 31, 10.2.1995, s. 6

b) voin radioaktiivisuus ei yliti enimmdistasoja, joita
sovelletaan yhteisdn lainsiddinndn perusteella;

yhteisdsti periisin oleviin tuotteisiin sovelletaan tasoja,
jotka vahvistetaan neuvoston asetuksen (ETY) N:o
737/90 () 3 artiklassa; tuotteen radioaktiivisen saas-
tunnan mairi tarkastetaan ainoastaan, jos tilanne niin
vaatii, ja vain tarpeellisen ajanjakson kuluessa; valvonta-
toimenpiteiden kesto ja laajuus madritetadn tarvittaessa
asetuksen (ETY) N:o 804/68 30 artiklassa siidettyd
menettelyd noudattaen;

¢) voi on valmistettu niiden 14 piivin kuluessa, jotka
edeltavit pdivad, jona interventioelin vastaanottaa voin
myyntitarjouksen;

d) timin asetuksen 4 artiklassa tarkoitettua vihimmiis-
madrid, kadrimista ja pakkaamista noudatetaan.

3 artikla

1. Asetuksen (ETY) N:o 804/68 6 artiklan 1 kohdassa
tarkoitettu yritys hyviksytidn ainoastaan, jos:

a) se hyviksytiin neuvoston direktiivin 92/46/ETY (%) 10
artiklan mukaisesti ja -sen kiytettdvissié on asianmu-
kainen tekninen laitteisto;

b) se sitoutuu pitimiin kunkin jisenvaltion toimival-
taisen viranomaisen mairadmii rekistereiti, joissa siily-
tetiin tiedot raaka-aineiden alkuperésti, tuotetun voin
midristi ja pakkaamisesta sekd kunkin julkiseen inter-
ventioon tarkoitun valmistuserdn tunniste ja poistumis-
pdivimaari; :

c) se suostuu siihen, etti voin, jota voidaan tarjota inter-
ventioon, valmistus joutuu erityiseen viralliseen valvon-
taan, tai tarvittaessa sitoutuu tayttimiin liitteessi II
tarkoitetun kansallisen luokituksen vaatimukset;

d) sitoutuu vahintiin kaksi tyopéivad etukiteen ilmoitta-
maan valvonnasta vastaavalle toimivaltaiselle elimelle
aikomuksestaan valmistaa voita julkista interventiota
varten. Jéisenvaltio voi kuitenkin asettaa lyhyemmin
madraajan.

2. Témin asetuksen noudattamisen varmistamiseksi
toimivaltaisten elinten on jérjestettivé tarkastuksia paikalla
ilman ennakkoilmoitusta kyseisten tuotantoyritysten
interventiovoin valmistusohjelman mukaan.

Niihin tarkastuksiin on sisillyttivd vihintian:

— vyksi tarkastus 28:aa valmistuspdivad kohden, kun on
kyse valmistuksesta interventioon, ja vihintiin kerran
vuosipuoliskon aikana 1 kohdan b alakohdassa tarkoi-
tettujen tietojen tarkastamiseksi,

() EYVL No L 82, 29.3.1990, s. 1
(9 EYVL Nioo L 268, 14.9.1992, s. 1
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— vyksi tarkastus vuosipuoliskoa kohden 1 kohdassa
tarkoitettujen  hyviksymisedellytysten  tayttymisen
tarkastamiseksi.

3. Hyviksyminen peruutetaan, jos 1 kohdassa siddetyt
alkuedellytykset eivdt endd tiyty. Asianomaisen yrityksen
pyynndstd hyvaksyminen voidaan palauttaa aikaisintaan
kuuden kuukauden kuluttua ja perusteellisen tarkastuksen
jalkeen.

Jos todetaan, ettd yritys on muusta syysti kuin ylivoi-
maisen esteen vuoksi laiminlyonyt 1 kohdan b, ¢ tai d
alakohdassa tarkoitettujen velvoitteidensa noudattamisen,
hyviksyminen peruutetaan viliaikaisesti 1—12 kuukau-
deksi sen mukaan, miten vakavasta siintdjen vastaisuu-
desta on kyse.

Jasenvaltio voi paattad luopua edelld tarkoitetusta hyvik-
symisen tilapiisestd peruuttamisesta, jos todetaan, ettd
sddntbjen vastaisuus ei ole aiheutunut tahallisesta menet-
telystd eikd torkedsti huolimattomuudesta ja sen merkitys
2 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten tehokkuuden
kannalta on vihiinen.

4. Edella olevien 2 ja 3 kohdan mukaisesti tehdyisti
tarkastuksista on laadittava kertomus, jossa on mainittava:

— tarkastuksen paivimairi,
— tarkastuksen kesto,

— tehdyt toimet.

Vastaavan virkailijan on allekirjoitettava tarkastuskerto-
mus.

5. Jasenvaltioiden on annettava 2 ja 3 kohdassa saadet-
tyja tarkastuksia koskevat toteutetut toimenpiteet tiedoksi
komissiolle yhden kuukauden kuluessa toimenpiteiden
vahvistamisesta.

6. Jos voita tarjotaan interventiota varten muussa kuin
voin tuottajajasenvaltiossa, ostoa varten on esitettavi tuot-
tajajasenvaltion toimivaltaisen elimen antama todistus,
jossa on 4 artiklan 4 kohdan a, b ja d alakohdassa tarkoi-
tetut tiedot.

Jos tuottajajasenvaltio on tehnyt 2 artiklan a alakohdassa
tarkoitetut tarkastukset, todistuksessa on myés mainittava
niiden tulokset. Tilléin 4 artiklan 3 kohdassa tarkoitettu
pakkaus on suljettava tuottajajisenvaltion toimivaltaisen
elimen numeroimalla tarralla. Tdmé4n numeron on oltava
edelld tarkoitetussa todistuksessa.

4 artikla

1. Tarjouksen vihimmiisméara on 10 tonnia. Jasenval-
tiot voivat maaritd, ettd voita on tarjottava tdysini
tonneina.

2.  Voi pakataan nettopainoltaan vihintian 25 kilo-
gramman lohkoihin.

3. Pakkausten on oltava uusia, ne on valmistettava
kestdvisti materiaaleista ja niiden on oltava siten suunni-
teltuja, ettd ne suojaavat voita kuljetukseen, varastointiin ja
myyntiin liittyvien toimenpiteiden ajan.

4. Pakkauksessa on oltava ainakin seuraavat merkinnit
tarvittaessa koodina:

a) hyviksymisnumero, joka yksiléi tuotantolaitoksen ja
tuottajavaltion;

b) valmistuspiivi;
) pidivd, jona voi on saapunut varastoon;
d) toimituksen ja pakkauksen numero;

e) maininta “imeldstd kermasta valmistettua voita”, jos
voin vesifaasin pH vastaa titd mainintaa;

f) liitteessa II tarkoitettu kansallinen laatuluokka, jos
tuottajajasenvaltio vaatii sen.

Jasenvaltiot voivat madrata, ettd varastoon saapumisen
paivamairad ei ole pakko merkitd pakkauksiin, jos varas-
tosta vastaava sitoutuu pitimaan rekisterid, johon edelli-
sessé alakohdassa tarkoitetut tiedot kirjoitetaan varastoon
saapumisen piivana.

5. Interventioelimen on kirjattava pdivimiira, jona se
vastaanottaa myyntitarjouksen, vastaavat mairat ja valmis-
tuspdivat sekd paikka, johon tarjottu voi on varastoitu.
Kun tarjouksen tiedot on tarkistettu, interventioelimen on
viipymittd annettava piivitty ja numeroitu toimitusvahvis-
tus, jossa on seuraavat tiedot:

a) toimitettava maara;
b) voin toimitusaikataulu;

c) kylmavarastot, joihin voi on toimitettava.

5 artikla

1. Tiassd osastossa haltuunottopaivilld tarkoitetaan
pdivad, jona voi saapuu interventioelimen madradmain
kylmivarastoon, kuitenkin aikaisintaan toimitusvahvis-
tuksen antamista seuraavaa paivai. Siltd osin kuin 2 artik-
lassa tarkoitettujen vaatimusten noudattaminen varmiste-
taan, maksu voista suoritetaan ajanjaksona, joka alkaa 45
pdivad ja paattyy 65 pidivad voin haltuunoton jilkeen.

2. Voita koskee varastoinnin koeaika. Tamén koeajan
pituudeksi vahvistetaan 30 pdivaid haltuunottopiivisti.

3. Tarjouksellaan myyja sitoutuu, jos interventioelimen
mairadmain varastoon saapumisen yhteydessa tehtdva
tarkastus osoittaa, ettei voi ole 2 artiklassa vahvistettujen
vaatimusten mukaista, tai jos voin aistinvarainen vihim-
maislaatu varastoinnin koeajan lopussa osoittautuu liit-
teessi I vahvistettua viahimmaislaatua huonommaksi:
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— ottamaan kyseisen voin takaisin,

— maksamaan kyseisen voin varastointikustannukset
haltuunottopiivistd poistumispiivaan.

Nimi varastointikustannukset vahvistetaan kiintedsti
tonnia kohden seuraavasti:

a) 28,00 ecua kiinteiden kulujen osalta;

b) 0,45 ecua varastointipdivid kohden kylmivarastoinﬁin
kulujen osalta.

Niami maidrat kirjataan hyvityksini Euroopan maata-
louden ohjaus- ja tukirahaston (EMOTR) tukiosaston
tilille.

6 artikla

1.  Jasenvaltioiden on vahvistettava tekniset vaatimukset
sdatamalld erityisesti enintiddn + 15 celsiusasteen varas-
tointilampatilasta, silta osin kuin on kyse asetuksen (ETY)
N:o 804/68 6 artiklan 1 kohdan kolmannessa alakohdassa
tarkoitetuista kylmavarastoista, sekd totetutettava muut
tarvittavat toimenpiteet voin siilymisen takaamiseksi.
Tahin liittyvit vaarat katetaan vakuutuksella, joka voi olla
muodoltaan sopimukseen perustuva varastoijan velvoite tai
interventioelimen yleinen vakuutus; jasenvaltio voi myos
toimia omana vakuutuksenantajanaan.

2. Interventioelinten on vaadittava, etti voi viediin
varastoon ja varastoidaan kuormalavoille siten, etti voierit
on helppo tunnistaa ja niitd on helppo kisitella.

3.  Tarkastuksista vastaavan toimivaltaisen elimen on
myos toteutettava komission asetuksen (ETY) N:o 618/
90 (') 4 artiklassa siddetty tarkastus sen varmistamiseksi,
ettd tuotteet ovat varastossa.

7 artikla

1. Interventioelimen on valittava kiytettivissd olevista
kylmivarastoista se, joka sijaitsee lihinni voin varastointi-
paikkaa.

Jos muun varaston valinta ei aiheuta varastoinnin lisdkus-
tannuksia, elin voi kuitenkin:

a) valita muun varaston, joka sijaitsee enintiin 2 kohdassa
tarkoitetulla etaisyydella;

b) valinta muun, edelli mainittua etiisyytta kauempana
sijaitsevan varaston, jos sen valinta vihentdd kustan-
nuksia, kun otetaan huomioon varastoinnista ja kysei-
sestd kuljetuksesta aiheutuvat kustannukset. Tilldin
interventioelimen on viipymatti ilmoitettava valintansa
komissiolle.

() EYVL N:o L 67, 15.3.1990, s. 21

2. Asetuksen (ETY) N:o 804/68 6 artiklan 1 kohdan
neljinnessi alakohdassa tarkoitetuksi enimmiisetaisyy-
deksi vahvistetaan 350 kilometrid. Témin etdisyyden ylit-
tivaltd osalta vahvistetaan interventioelimelle aiheutuviksi
kuljetuksen lisikustannuksiksi 0,065 ecua tonnia ja kilo-
metrid kohden.

Jos ostava interventioelin kuuluu muun jisenvaltion kuin
sen alaisuuteen, johon tarjottu voi on varastoitu, ensim-
miisessd alakohdassa tarkoitettua enimmdisetdisyytti
laskettaessa ei kuitenkaan oteta huomioon myyjin
varaston ja sen jisenvaltion rajan vilistd etdisyyttd, jonka
alaisuuteen interventioelin kuuluu.

3. Interventioelin vastaa 2 kohdassa tarkoitetuista lisi-
kustannuksista ainoastaan, jos voin lmpétila sen
saapuessa varastoon on enintiin 6 celsiusastetta.

8 artikla

1.  Kun voi toimitetaan vapaasti varastosta, interventioe-
limen on voita pois vietiessd luovutettava voi noudetta-
vaksi kylmivaraston lastauslaiturilla kuormalavoilla ja
lastattuna kuljetusvilineeseen, jos timi on kuorma-auto
tai rautatievaunu. Interventioelin vastaa téstd aiheutuneista
kustannuksista, ja voin ostaja vastaa mahdollisen
ahtauksen tai kuormalavoilta nostamisen kustannuksista.

2.  Elintarvikeavun hankinnan yhteydessd sovelletaan 1
kohdan siinnoéksii.

3. Interventioelimen hallussa olevan voin myyntid
koskevat muut sdinnokset vahvistetaan tapauskohtaisesti.

\

II OSASTO
Voin tai kerman yksityisen varastoinnin tuet

9 artikla

Asetuksen (ETY) N:o 804/68 6 artiklan 2 kohdassa tarkoi-
tettujen kerman ja voin yksityisti varastointia koskevien
sopimusten osapuolina ovat jisenvaltioiden interventioe-
limet ja luonnolliset tai oikeushenkilét, jaljempina "sopi-
musosapuolet”.

10 artikla

1. Yksityistd varastointia koskeva sopimus voidaan
tehdi ainoastaan asetuksen (ETY) N:o 804/68 6 artiklan 2
kohdassa tarkoitetusta kermasta ja voista, jotka on tuotettu
3 artiklan 1 kohdan mukaisesti hyviksytyssd yrityksessi
sopimusperusteisen varastoinnin alkamispéivad edeltdvien
28 paivan kuluessa. Voin on vastattava liitteessd II tarkoi-
tettua tuottajajisenvaltion kansallista laatuluokkaa, eiki
voin radioaktiivisuus saa ylittdd 2 artiklan b alakohdassa
tarkoitettuja suurimpia sallittuja arvoja.
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Varastointisopimusta et voida tehdi voista tai kermasta:

a) joista on haettu muissa yhteisén sdannoksissd saadettyd
suoran kulutuksen tukea;

b) jotka ovat neuvoston asetuksen (ETY) N:o 565/80 (') 5
artiklan 1 kohdassa tarkoitetussa jirjestelmissi;
myShempad tihdn jarjestelméin saattamista pidetddn 7
kohdassa tarkoitettuna varastosta poistumisena.

2. Tiassi osastossa tarkoitetaan “erdlld” vihintidn yhden
tonnin voi- tai kermamairad, jonka koostumus ja laatu
ovat tasaiset ja joka on saapunut samaan varastoon samana
paivana.

3. Jos voi varastoidaan muussa kuin siina jisenvaltiossa,
jossa se on tuotettu, sopimuksen tekeminen edellyttdi,
ettd esitetddn tuottajajasenvaltion toimivaltaisen elimen
antama todistus, jossa on 6 kohdan a, b ja d alakohdissa
tarkoitetut tiedot sekid vahvistus siitd, ettd voi vastaa liit-
teessd II tarkoitettua tuottajajisenvaltion kansallista laatu-
luokkaa.

4.  Varastointisopimus laaditaan kirjallisena, se koskee
yhtd tai useampaa erad, ja siind on oltava madriykset
seuraavista asioista:

a) voin tai kerman miérd, johon sopimusta sovelletaan;

b) tuen maiirad, sanotun kuitenkaan rajoittamatta 16
artiklan soveltamista;

c) sopimuksen taytintoonpanoon liittyvat péaivimairit
ottaen huomioon asetuksen (ETY) N:o 804/68 6
artiklan 2 kohdan neljinnen alakohdan toisen virkkeen
sddnnodkset;

d) kylmivarastojen tunnistetiedot.

5. Valvontatoimenpiteet, erityisesti 11 artiklassa tarkoi-
tetut, sekd 6 kohdassa tarkoitetut tiedot on sisillytettivi
toimitusehtoihin, jotka varastointijisenvaltion interven-
tioelin laatii. Varastointisopimuksessa on viitattava niihin
toimitusehtoihin.

6. Toimitusehdoissa on mairittivi, ettd jokaisen erin
pakkauksissa on oltava ainakin seuraavat merkinnit,
tarvittaessa koodina:

a) hyvaksymisnumero, joka yksil6i valmistuslaitoksen ja
valmistusjasenvaltion;

b) valmistuspiiva;

€) varastoon saapumisen paivi,

d) erin numero;

e) maininta "suolattu”, jos on kyse asetuksen (ETY) N:o

804/68 6 artiklan 2 kohdan ensimmaiisen alakohdan
kolmannessa luetelmakohdassa tarkoitetusta voista;

() EYVL Niwo L 62, 7.3.1980, s. §

f) liitteessa II tarkoitettu kansallinen laatuluokka;

g) nettopaino.

Jasenvaltiot voivat méirits, ettd varastoon saapumisen
pdivimiirii ei ole pakko merkitd pakkauksiin, jos varas-
tosta vastaava sitoutuu pitimidn rekisterid, johon edelli-
sessd alakohdassa tarkoitetut tiedot kirjoitetaan varastoon
saapumisen péiivina.

7. Sopimusperusteisen varastoinnin alkamispdivi on
varastoon saapumisen piivad seuraava piivd. Sopimuspe-
rusteisen varastoinnin viimeinen pdivd on varastosta pois-
tumisen pidivda edeltivd péivi.

Varastoijan tukihakemus voi koskea ainoastaan voi- tai
kermaeri, joiden osalta varastoon viemisen toimet on
saatettu paatokseen.

Hakemuksen on saavuttava interventioelimelle 30 piivin
kuluessa varastoon saapumisen piivista. Interventioelimen
on kirjattava hakemuksen vastaanottopiivd. Jos hakemus
kuitenkin saapuu interventioclimelle viiden tyOpiivin
kuluessa edella tarkoitetun maériajan padattymisestd, varas-
tointisopimus voidaan tehdd, mutta tuen maarda alenne-
taan 30 prosentilla.

Varastointisopimus on tehtivd 30 piivin kuluessa hake-
muksen kirjaamispéivasta.

Edelld 3 kohdassa tarkoitetussa tapauksessa varastointiso-
pimus on tehtivi 60 paivin kuluessa paivisti, jona

“hakemus kirjataan.

11 artikla

1. Jasenvaltion on huolehdittava siitd, ettd tuen
saamisen oikeutta koskevia kaikkia edellytyksia noudate-
taan.

2. Sopimuspuolen on annettava toimenpiteen valvon-
nasta vastaavan toimivaltaisen elimen kiyttoon kaikki
asiakirjat, joiden avulla voidaan erityisesti varmistaa
seuraavat asiat, siltd osin kuin on kyse yksityisesti varastoi-
duista tuotteista:

a) hyviksymisnumero, joka yksildi tuotantolaitoksen ja
valmistusjisenvaltion;

b) valmistuspiivi;

) varastoon saapumisen paivi,

d) erin numero;

e) tuotteiden paikalla olo varastossa;

f) varastosta viemisen paiva.

-3.  Sopimuspuolen tai tarvittaessa timin asemesta

varaston johtajan on pidettidvi jokaisen sopimuksen osalta
tavarakirjanpitoa, joka on varaston kiytettdvissd ja johon
sisdltyvit seuraavat tiedot:
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a) yksityisesti varastoidut tuotteet yksiloivi sopimuksen
numero;

b) varastoon saapumisen ja varastosta viemisen paivi-
maarit;

c) voin tai kerman mdird erittiin ilmoitettuna;

d) tuotteiden sijainti varastossa.

4. Varastoitujen tuotteiden on oltava helposti tunnistet-
tavissa ja kisiteltdvissd sekd sopimuskohtaisesti yksilSityja.

5. Varastoon vietiessi tai 21 piivin kuluessa tukihake-
muksen kirjaamispdivisti toimivaltaisen elimen on
tehtivi tarkastuksia sen varmistamiseksi, etti varastoidut
tuotteet ovat tukeen oikeutettuja. Naissa tarkastuksissa on
erityisesti tunnistettava tuotteet ja tarkistettava niiden
paino sekd tutkittava niiden luonne pistokokein.

6.  Valvonnasta vastaavan kansallisen viranomaisen on:

a) — joko sinetditiva kaikki tiettyyn sopimukseen, erddn
tai pienempain madraan liittyvdt tuotteet §
kohdassa tarkoitetun tarkastuksen suoritushetkelli,

— tai tehtdvid ennalta ilmoittamatta pistokoetarkastus
sen varmistamiseksi, etti tuotteet ovat varastossa.
Otetun néytteen on oltava edustava, ja sen on
vastattava vahintdan 10 prosenttia sopimuksen
kattamasta kokonaismairists, jota yksityisen varas-
toinnin tukitoimenpide koskee;

b) tuotteita varastosta vietdessa tehtivi pistokoetarkastus,
joka koskee tuotteiden tunnistamista ja painoa. Titd
varten varastoijan on ilmoitettava varastosta viemisest
toimivaltaiselle elimelle vahintidn viisi tySpiivaa
ennen varastosta viemisen toimien aloittamista ja 0soi-
tettava varastosta vietdvit erdt. Jasenvaltio voi kuitenkin
hyviksyd lyhyemmin miaréajan.

7.  Edella olevien § ja 6 kohdan perusteella tehdyistd
tarkastuksista on laadittava kertomus, jossa on mainittava:

— tarkastuspiivi,
— tarkastuksen kesto,

— toteutetut toimet.

Vastuullisen virkailijan on allekirjoitettava tarkastuskerto-
mus.

8.  Jos paljastuu poikkeamia, jotka koskevat yli viittd
prosenttia tarkastetusta maarastd, tarkastus laajennetaan
ottamalla toimivaltaisen elimen ma4rddma suurempi
niyte.

12 artikla

1.  Asetuksen (ETY) N:o 804/68 6 artiklan 2 kohdassa
tarkoitettua  yksityisen varastoinnin tukea voidaan
myontdd ainoastaan, jos varastoinnin kesto on vahintdédn
90 paivaa. Tuen enimmiaismdird on 210 pdivin varas-
tointia vastaava madri.

2. Varastoon viemisen toimet voidaan toteuttaa ainoas-
taan 15 pdivin huhtikuuta ja 15 piivin elokuuta vilisena
aikana samana vuonna. Varastosta poistamisen toimet
voidaan toteuttaa ainoastaan varastointivuoden 16 paivisti
elokuuta alkaen.

3. Yksityisen varastoinnin tukea voidaan mydntia
ainoastaan, jos varastoinnin kesto on vahintdin 90 piivaa.
Varastosta viemisen tulee tapahtua kokonaisina erind tai
toimivaltaisen elimen luvalla titd pienempinid miérini.
Edelld 11 artiklan 6 kohdan a alakohdan ensimmiisessd
luetelmakohdassa tarkoitetussa tapauksessa varastosta
vieminen voi koskea ainoastaan sinetdityd médiraa.

4.  Asetuksen (ETY) N:o 804/68 6 artiklan 2 kohdassa
tarkoitettu tuen midrd médritetddn vuosittain kyseisen
vuoden aikana alkavien yksityisen varastoinnin sopi-
musten osalta mainitun asetuksen 30 artiklassa siadettya
menetteyid noudattaen.

Tuen méairad, varastoon viemisen ja varastosta poistamisen
toimien ajanjaksoja sekd varastoinnin enimmaiiskestoa
voidaan muuttaa tehtivien sopimusten osalta kyseisen
vuoden aikana, jos markkinatilanne titi edellyttaa.

5. Tuki maksetaan asianosaisen pyynnostid viimeistdin
120 pidivin kuluttua sopimusperusteisen varastoinnin
viimeisestd paivistd. Jos meneillddan on kuitenkin hallin-
nollinen tutkinta, joka koskee oikeutta tukeen, maksu
suoritetaan vasta, kun oikeus tukeen on vahvistettu.

Kun sopimusperusteinen varastointi on jatkunut 60
paivai, tuesta voidaan asianosaisen pyynndstd maksaa yksi
ennakko, jos varastoija antaa vakuuden, jonka miiri on
ennakon madrd 10 prosentilla korotettuna. Témin
ennakon laskentaperusteena kaytetdan 120 piivdn varas-
tointia.

13 artikla

1. Jos voin tai kerman laatu on 60 ensimmiisen varas-
tointipaivan jilkeen alentunut enemmain kuin sailytet-
tdessi tavanomaisesti, sopimuspuolille voidaan yhden
kerran erdd kohden antaa mahdollisuus omalla kustan-
nuksellaan antaa virheellisten mairien tilalle sama maara
asetuksen (ETY) N:o 804/68 6 artiklan 2 kohdassa tarkoi-

tettua voita tai kermaa.

2. Edelli 1 kohdassa tarkoitetussa tapauksessa tuki
lasketaan siten, ettdi sopimusperusteisen varastoinnin
ensimmdinen piivi on sopimuksessa 10 artiklan 7
kohdan ensimmdisen alakohdan mukaisesti mainittu sopi-
musperusteisen varastoinnin alkamispaiva.

14 artikla

1.  Kun on kyse voista, jonka sopimusperusteinen varas-
tointi on kestinyt vahintadn 60 paivad, sopimuspuoli voi
poiketen siitd, mitd 12 artiklan 3 kohdassa sdddetdin,
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poistaa varastosta - sopimuksen kattaman yhden tai
useamman erin tai toimivaltaisen elimen suostumuksella
titd pienemmain madran, jos voi 60 paivin kuluessa varas-
tosta poistumisesta joko sellaisenaan tai voidljyksi jalosta-
misen jilkeen:

— poistuu yhteison tullialueelta,

— saapuu madripaikkaansa komission asetuksen (ETY)
N:o 3665/87 (') § artiklan 1 kohdassa tarkoitetuissa
tapauksissa, tai

— sijoitetaan asetuksen (ETY) N:o 3665/87 38 artiklan
sadnnosten mukaisesti hyviksyttyyn muonitusvaras-
toon.

Sopimuspuolen on ilmoitettava asiasta interventioelimelle
viimeistadn viisi tyOpdivid ennen varastosta poistamisen
toimien alkamista ja mainittava maasta vietivit maarat.
Jasenvaltio voi kuitenkin hyviksya lyhyemmién méiriajan.

2. Edelld 1 kohdassa tarkoitetussa tapauksessa:

a) todiste viennistd on esitettivd asetuksen (ETY) N:o
3665/87 saannosten mukaisesti kuten vientitukea
varten,;

b) 12 artiklan 4 kohdan mukaisesti miiritetty tuki laske-
taan varastoinnin keston lyhenemisen mukaan;

c) jos 1 kohdassa tarkoitettua 60 piivin miirdaikaa ei
noudateta, kyseisti maaraa koskevaa tukea alennetaan
15 prosentilla ja lisaksi 5 prosentilla jokaiselta 60
paivan mairdajan ylittavaltd paivalts;

d) 12 artiklan 5 kohdan toisessa alakohdassa tarkoitettu
vakuus vapautetaan, kun todiste viennisti esitetdin a
alakohdan siinnésten mukaisesti vihentien b alakoh-
dassa tarkoitettua tuen vihentimistd vastaava miiri.

15 artikla

1. Kerman varastoinnin tukea voidaan myontaa ainoas-
taan pastoroidusta kermasta, jonka rasvapitoisuus on
vihintdan 35 prosenttia ja enintiddn 80 prosenttia.

Jasenvaltiot voivat kuitenkin' sallia sopimuspuolten sitou-
tuvan noudattamaan vapaachtoisesti kaikkia markkinointi-
vuoden aikana tehtyihin sopimuksiin liittyvia erid
koskevaa yhtendistd vdhimmaisrasvapitoisuutta, joka
vahvistetaan ennakolta ja joka on edellisessd alakohdassa
tarkoitetuissa rajoissa.

2. Tuen laskentaa varten kermamiirit muunnetaan
voiekvivalenteiksi suhteessa rasvapitoisuudeltaan 82-pro-

() EYVL Nio L 351, 14.12.1987, s. |

senttiseen voihin siten, ettd kerman rasvamairi kerrotaan
kertoimella 1,20.

3. Toimivaltaisen elimen hyvidksyma laboratorio
tarkastaa 1 kohdan ensimmaisessi alakohdassa tarkoitetun
rasvapitoisuuden ennen kerman jaadyttimista.

4. Jos 1 kohdan toista alakohtaa sovelletaan, tuki
mydnnetiin ennakolta vahvistetun vahimmiisrasvapitoi-
suuden perusteella.

Talldin jasenvaltioiden on tarkastettava satunnaisotannalla
rasvapitoisuus 3 kohdan mukaisesti usein ja ennalta
ilmoittamatta tehtivin tarkastuksin.

Jos tillaisessa tarkastuksessa todetaan, ettd rasvapitoisuus
on pienempi kuin ennalta vahvistettu vahimmaispitoisuus,
seuraavia siinndksid sovelletaan kaikkiin eriin, jotka ovat
saapuneet varastoon viimeisen sellaisen tarkastuksen
jilkeen, joka ei ole antanut aihetta huomautuksiin:

a) kyseisistid eristd ei makseta tukea. Jos todettu rasvapi-
toisuus kuitenkin alittaa ennakolta vahvistetun vihim-
miispitoisuuden alle kahdella prosentilla, tukea makse-
taan todetun rasvapitoisuuden mukaan kuitenkin siten,
etti tuen miirii vihennetddan 10 prosentilla;

b) edelld olevan 1 kohdan toista alakohtaa ei enda sovel-
leta kyseiseen varastoijaan jiljella olevana varastointiai-
kana.

16 artikla

Jos komission asetuksen (ETY) N:o 1589/87 (*) mukaisesti
tarjouskilpailulla vahvistettu ja kansallisessa valuutassa
ilmaistu, sopimusperusteisen varastoinnin alkamispaivina
voimassa oleva enimmaiisostohinta:

a) on suurempi kuin sopimusperusteisen varastoinnin
viimeisena paivina voimassa oleva enimmaisostohinta,
12 artiklan 4 kohdan mukaisesti miiritettyd tukea
korotetaan silli enimmaiisostohinnan vihennyksen
osalla, joka ylittdad kaksi prosenttia sopimusperusteisen
varastoinnin alkamispaiviné voimassa olleesta hinnasta;

b) on pienempi kuin sopimusperusteisen varastoinnin
viimeiseni p#ivini voimassa oleva enimmaisostohinta,
12 artiklan 4 kohdan mukaisesti maaritettyd tukea
alennetaan silld enimmaisostohinnan lisdyksen osalla,
joka ylittda kaksi prosenttia sopimusperusteisen varas-
toinnin alkamispédivind voimassa olleesta hinnasta.
Tuen alennus ei voi kuitenkaan olla suurempi kuin
tarkoitetun tuen kokonaismiira.

() EYVL Nio L 146, 661987, s. 27
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17 artikla

Kumotaan asetus (ETY) N:o 685/69. Siti sovelletaan
kuitenkin yksityistd varastointia koskeviin sopimuksiin,
jotka on tehty ennen timin asetuksen voimaantuloa.

Viittauksia asetukseen (ETY) N:o 685/69 on pidettivi viit-
tauksina tihin asetukseen.

18 artikla

Timi asetus tulee voimaan kolmantena pdivind sen

jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan yhteisijen viralli-
sessa lebdessd.

Sitd sovelletaan 1 piivisti maaliskuuta 19985.

Tami asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa

jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 28 piivind helmikuuta 1995.

Komission puolesta
Franz FISCHLER

Komission jdsen
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LIITE I

KOOSTUMUSTA KOSKEVAT VAATIMUKSET, LAATUOMINAISUUDET JA MAARITYSME-

NETELMAT

Voi on piiasiallisesti kiinteda emulsiotyyppid vesi rasvassa, ja sen koostumus ja laatuominaisuudet ovat seuraavat:

Ominaisuus

Pitoisuus,
laatuominaisuus

Maiaritysmenetelma

rasva
vesi

rasvaton kuiva-aine
vapaat rasvahapot (')

peroksidiluku (')

koliryhmin bakteerit
muut kuin maitorasva ()

sterolimerkkinaineet (%)

muut merkkiaineet (%)

aistinvaraiset ominaisuudet

irrallinen vesi

vahintain 82 %

enintiian 16 %

enintdan 2 %

enintaan 1,2 mmol/100 g rasvaa

enintain 0,3 mekv. happea/1 000 g rasvaa

ei havaittavissa 1 gssa
ei havaittavissa triglyseridimaarityksella

ei havaittavissa
ei havaittavissa
vihintasn nelja pistettid viidestd ulkonadn,

maidon ja kiinteyden osalta

vihintdan nelja pistettd viidesta

IDF-standardi 80/1977
IDF-standardi 80/1977
IDF-standardi 80/1977
IDF-standardi 6B/1989
IDF-standardi 74A/1991

Maitorasvan eristiminen: esitetiin IDF-stan-
dardissa 6B/1989 (suojaaminen valolta)

IDF-standardi 73A/198S
liite III

komisson asetus (EY) N:o 86/94, EYVL N:o
L 17, 20.1.1994, 5. 7

toimivaltaisen  viranomaisen  hyviksymit
menetelmat

liite IV

IDF-standardi 112A/1989

(') Niitd kolmea ominaisuutta koskevia standardeja sovelletaan kuuden kuukauden ajan julkaisemisesta virallisessa lehdess4. Tarvittaessa standardeja tarkiste-
taan jisenvaltioissa saatujen ja komissiolle toimitettujen tietojen perusteella.

(*) Asetuksissa (ETY) N:o 3143/85, (ETY) N:o 570/88 ja (ETY) N:o 429/90 hyviksytyt merkkinaineet.
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LITE IT
KANSALLINEN LAATULUOKKA

"beurre de laiterie; qualité extra; melkerijboter; extra kwaliteit”, kun on kyse belgialaisesta voista,
“smeor af forste kvalitet”, kun on kyse tanskalaisesta voista,

“Markenbutter”, kun on kyse saksalaisesta voista,

"pasteurisé A”, kun on kyse ranskaisesta voista,

"Irish creamery butter”, kun on kyse irlantilaisesta voista,

tuotettu yksinomaan maidosta saadusta sentrifugoidusta ja pastéroidusta kermasta, kun on kyse italialai-
sesta voista,

"Marque Rose” tai "Beurre de premicre qualité”, kun on kyse luxemburgilaisesta voista,
q P q Y 8
"Extra kwaliteit”, kun on kyse alankomaalaisesta voista,

"Extra selected”, kun on kyse isobritannialaisesta voista, ja "premium”, kun kyse pohjoisirlantilaisesta
voista,

tuotettu yksinomaan maidosta saadusta sentrifugoidusta ja pastoroidusta kermasta, kun on kyse kreikkalai-
sesta voista,

tuotettu yksinomaan pastoroidusta lehmanmaidosta tai pastdroidusta lehminmaidosta saadusta kermasta,
kun on kyse espanjalaisesta voista,

tuotettu yksinomaan pastoroidusta lehmanmaidosta tai pastdroidusta lehminmaidosta saadusta kermasta,
kun on kyse portugalilaisesta voista,

"Teebutter”-luokitus, kun on kyse itdvaltalaisesta laatuvoista,
"meijerivoi/mejerismor’-luokitus, kun on kyse suomalaisesta voista,

"svenskt smor” -luokitus, kun on kyse ruotsalaisesta voista.
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LIITE IIT

MAARITYSMENETELMA VIERAIDEN RASVOJEN TOTEAMISEKSI MAITORASVASTA
TRIGLYSERIDIEN KROMATOGRAFISEN MAARITYKSEN AVULLA — VERSIO 1 ‘

1. Laajuus ja soveltamisala

Tissd standardissa vahvistetaan triglyseridien kaasukromatografinen miiritysmenetelmi, jonka avulla
voidaan todeta maidon ja maitotuotteiden maitorasvassa olevat vieraat kasvi- ja eldinrasvat kuten
naudantali ja ihra.

Kasvi- ja elainrasvat voidaan erottaa puhtaasta maitorasvasta kvalitatiivisesti ja kvantitatiivisesti huoli-
matta ruokinta- ja lypsyolosuhteista.

Huomautus 1: Vaikka voihapon (C4), jota esiintyy yksinomaan maitorasvassa, avulla voidaan tehdé kvantitatiivisia
arvioita pienistd ja keskisuurista maitorasvapitoisuuksista kasvirasvoissa, kvalitatiivista ja kvantitatiivista tietoa tuskin
saadaan tapauksessa, jossa puhtaaseen maitorasvaan on lisitty enintiin 20 % (painoprosenttia) vierasta rasvaa; tima
johtuu siitd, ettd maitorasvan C4-pitoisuus vaihtelee suuresti, n. 3,5 %:sta 4,5 %:iin (painoprosenttia).
Huyomautus 2: Kvantitatiivisia tuloksia voidaan kiytinnossid saada ainoastaan triglyseridimairityksilla, koska kasvi-
rasvojen sterolipitoisuus vaihtelee tuotanto- ja kisittelyolosuhteiden mukaan.

2. Maiiritelma
Maitorasvan sisiltimit vieraat rasvat. Téssd standardissa vierailla rasvoilla tarkoitetaan kaikkia muita
kasvi- ja eliinrasvoja kuin maitorasvaa.

3. Menetelmin periaate

Maitorasvan uuttamisen jilkeen valmistetaan perusliuos. Téstd liuoksesta méiritetdan triglyseridit
(kokonaishiililuvut) pakattuja kolonneja kayttien kaasukromatografisesti. Kun erikokoisten rasvamo-
lekyylien (C24 — C54 — vain parilliset luvut) painoprosenttiarvot sijoitetaan triglyseridikaavaan,
vieraat rasvat voidaan joko todeta kvalitatiivisesti tai midrittia kvantitatiivisesti.

Huomautus: Tassi selostettua midritystd noudattaen voidaan kiyttid kapillaarikaasukromatografiaa, jos saadaan
takeet siitd, ettd tulokset ovat vertailukelpoiset (').

4. Reagenssit
Kiytettivien kemikaalien on oltava analyysilaatua.

4.1. Kantajakaasu: typpi, puhtausaste’ > 99,996 %

4.2. Triglyseridistandardeja (2), tyydyttyneitd ja kolesteroleja, vakiomaitorasvan 6.54 kohdan mukaiseen
vakiointiin
43. Vedeton metanoli

44, n-heksaani

4.5. n-heptaani

4.6. Tolueeni

47. Dimetyylikloorisilaaniliuos: liuotetaan 50 ml dimetyylikloorisilaania 283 mlaan tolueenia.
48. Liekkikaasu: vetyd ja synteettistd ilmaa

49. Stationaarifaasi: 125/150 um (100/120 mesh) GasChromQ:n (°) pddlla 3 %:n OV-1

4.10.  10-prosenttinen kaakaovoiliuos

(') Sopivia menetelmii on jo kuvattu, ks. D. Precht ja J. Molkentin: Quantitative triglyceride analysis using short capillary
columns, Chrompack News 4 16—17 (1993).

(%) Sopivia kaupallisia tuotteita on saatavissa.

(*) Esimerkkeji sopivien alan erikoiskaupasta saatavien tuotteiden kauppanimisti ovat Extrelut, GasChromQ, Chrompack.
Annetun tiedon tarkoituksena on helpottaa standardin soveltamista, ei kehottaa kiyttimiin tiettyd tuotetta. Raekoon il-
maisemisessa on siirrytty SI-mittajarjestelmin mukaiseen mikrometriin standardin BS 410: 1988 "British Standard Specifi-
cation for test sieves” mukaisesti.
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s. Laitteisto
Tavanomainen laboratoriovilineistd ja erityisesti seuraavat:

S.1. Korkean limpétilan kaasukromatografi, joka soveltuu vihintdin 400—450 °C:n laimpétiloihin ja joka
on varustettu liekki-ionisaatiodetektorilla (FID) ja kantajakaasun vakiomassavirtaussaatimelld. Liekki-
kaasu: 30 ml/min (H,), 270 ml/min (synteettinen ilma).

Koska kantajakaasun virtausnopeus on suuri, liekkisuihkun on oltava erityisen leved.
Huomautus: Koska triglyseridimiirityksen aikana esiintyy korkeita limpotiloja, FID:n ja injektorijarjestelmin
lasinen sisiaputki on puhdistettava usein.

Kaasukromatografissa on oltava septumit, jotka kestavit korkeita lampétiloja, vuotavat erittdin vihin
ja joita voidaan kiyttad toistuvasti.

Huomautus: Chromblue (tm) -septumit (Chrompack) ovat sopivia.

Septumit on vaihdettava sadnnollisin véliajoin, esimerkiksi noin sadan injektion jilkeen tai erotus-
kyvyn heikentyessi (ks. kuva 4).

5.2 Kromatografiakolonni

U-kirjaimen muotoinen lasikolonni (sisildpimitta 2 mm, pituus 500 mm), joka silanoidaan aluksi 6.1
kohdan mukaisesti dimetyylikloorisilaanilla lasipinnan aktiivisuuden poistamiseksi.
Huomautus: My6s jonkin verran pidemmit (800—2 000 mm) pakatut kolonnit soveltuvat. Niiden avulla voidaan
saavuttaa hieman parempi tulosten uusittavuus. Toisaalta stationaarifaasissa esiintyy toisinaan murtumia kiyton
jalkeen, miké saattaa puolestaan heikentid kvantitatiivisia tuloksia. Lisiksi FID-liekki sammuu helposti, koska
kantajakaasun virtausnopeuden on oltava erittiin suuri, 75—85 ml/min.

5.3. Kolonnin tayttimisen jarjestelyt (ks. kuva 1)

N, in \
taytetdan merkkiin -
asti OV-1:1ia [ i
suodattimella varustettu kierretulppa,
jota vasten lasikuitu ja
stationaarifaasi puristuvat
taytettava
lasikolonni
Kuva 1: kolonnin tdyttiminen

5.3.1.  Muovikolonni, jonka piissi on kierretulpat ja jossa on stationaarifaasin tiyttokorkeutta osoittava
merkki

5.3.2. Tihei seula (reikien koko noin 100 mikrometrid), jossa on kierretulppa, joka kiinnittyy lasikolonniin

kuvassa 1 esitetylld tavalla
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5.3.3. Deaktivoitua, silanoitua lasivillaa

5.34. Tiarytin, jolla varmistetaan stationaarifaasin tasainen jakautuminen tiytdn aikana

54. 1—3 mm:n Extrelut-kolonni (), jossa on silikageelii. Titi kolonnia voidaan vaihtoehtoisesti kayttia
maitorasvan uuttamiseen.

5.5. 64 mm:n (1/4") grafiittitiiviste, jossa on 6 mm:n reiki

5.6. Laitteisto, jolla lasikolonnin pinta silanoidaan 6.1 kohdan mukaisesti

5.6.1. Waulfin pullo

5.6.2. Vesi-imupumppu

5.7. Vesihaude, jonka lampétilaksi voidaan asettaa (50 + 2)°C

5.8. Kuivauskaappi, jonka limpétilaksi voidaan asettaa (50 + 2)°C ja (100 = 2)°C.
5.9. Mikrolitrapipetti

5.10.  Asteikolla varustettu 5 mln pipetti, jolla voidaan annostella 1,5 ml metanolia
5.11. 50 mln pyoredpohjainen pullo

5.12.  Erlenmeyerpullo, jonka nimellistilavuus on 50 ml

513 Suppilo

5.14.  Suodatin, jossa on pieni huokoskéko

5.15.  Pyo6rohaihdutin

5.16.  Ampulleja, joiden nimellistilavuus on 1 ml ja jotka on voidaan sulkea alumiinitulpalla, jossa on sisi-
puolinen kalvo

5.17.  Injektioruisku, jonka minti ei ulotu neulan kirkeen.
Huomautus: Tillaisen ruiskun avulla saavutetaan parempi -tulosten uusittavuus.
Jotta viltetidn septumin vioittuminen, neulan karki olisi tarkastettava siinnéllisin viliajoin (esim.
stereomikroskoopilla).

6. Menettely

6.1. Kolonnin valmistaminen (silanointi)

Kun Wulffin pullo on liitetty kuvan 2 osoittamalla tavalla vesi-imupumppuun, putki 2 upotetaan 4.7
kohdassa tarkoitettuun liuokseen. Kolonni tiytetiin sulkemalla sulkuhana; timin jilkeen poistetaan
letku 2.

Vesi-

imupumppu Sulkuhana
: letku 1

letku 2

o
i

\! |

Dimetyyli- -
dikloori-
silaani
tolueeni

——'—/

Lasikolonni

Kuva 2: silanointijirjestely

(") Ks. sivun 11 alaviite 3.
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Kolonni kiinniteti4n telineeseen ja tiytetiin kokonaan dimetyylidikloorisilaanin liuoksella kiyttien
pipettia.

Waulffin pullon tilalle vaihdetaan 20—30 minuutin kuluttua suodatinpullo, ja kolonni tyhjennetaian
liittamalld se vesi-imupumppuun (ks. kuva 3).

6.2. Kolonnin tayttiminen

Seuraavaksi huuhdellaan 75 ml:lla tolueenia ja SO mllla metanolia; timin jilkeen tyhjennettyd
kolonnia kuivataan kuivauskaapissa 100 °C:n limpétilassa noin 30 minuuttia.

vesisuihkupumppu letku 2
\ \ f
huuhte-
luaine
\____
suodatinpullo lasikolonni

Kuva 3: huuhtelujirjestely

Kolonnin tiyttimiseen kéytetadn kuvassa 1 esitettyd jirjestelyd. Muovikolonni tiytetian 4.9 kohdan
mukaisella stationaarifaasilla merkkiin asti.

Taytettavin lasikolonnin alapadhin tyonnetdin terissauvalla noin 1 cm:n pituinen lasivillatulppa,
joka on etukiteen silanoitu. Timin jilkeen kolonnin pii suljetaan 5.3.2 kohdan mukaisella seulalla.
Kolonni taytetiin stationaarifaasilla paineen alaisena (3 bar, N). Tirytinti siirrelldan edestakaisin
lasikolonnia pitkin, jotta tima tdyttyisi yhtendisesti, kauttaaltaan ja tiiviisti.

Tiyton jilkeen kolonnin toiseen pishin painetaan tiivis silanoitu lasivillatulppa, putkesta ulos
pistavit kuidut leikataan ja tulppaa tydnnetaan sisadn péain muutama millimetri kiyttéaen spaattelia.

6.3. Niytteiden valmistaminen
Niytteet valmistetaan kiyttien jotakin seuraavista kolmesta menetelmasti:
6.3.1. Maitorasvan erottaminen voista

Sulatetaan 5—10 g voita sopivassa astiassa 5.7 kohdan mukaisessa vesihauteessa 50 °C:n limpétilassa.
Erlenmeyerpullo (50 ml) ja 5.14 kohdan mukaisella suodattimella varustettu suppilo lammitetaén
kuivauskaapissa 50 °C:n limpétilaan. Sulatetun voindytteen rasvakerros suodatetaan kyseiselld
esilimmitetylld laitteistolla.

Saatu maitorasva ei sisilld juuri lainkaan fosfolipideja.
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6.3.2. Rasvajakeen uuttaminen Rose-Gottlieb-menetelmailla

Uuttaminen tehdéin joko IDF-standardin IC: 1987, 16C: 1987 116A: 1987 tai 22 B: 1987 mukai-
sesti. Nidin saadun maitorasvan fosfolipidit antavat n. 0,1 % kolesterolipiikin.

Menetelmi ei siten vaikuta mainittavasti triglyseridispektriin, joka vakioidaan 100:aan kolesterolin
avulla.

6.3.3.  Uuttaminen maidosta silikageelikolonnan avulla

Mikrolitrapipetilld annostellaan 0,7 millilitraa 20 °C:n limpétilaan ldmmitetty4d maitoa 5.4 kohdan
mukaiseen 1—3 ml:n Extrelut-kolonniin, ja maidon annetaan leviti tasaisesti silikageeliin noin 5
minuutin ajan.

Valkuais-lipidikompleksit denaturoidaan liséamalld pipetilld 1,5 ml metanolia. Tamin jalkeen niyte
uutetaan 20 mllla n-heksaania. n-heksaani lisitddn hitaasti pieniné erini, ja ulos tippuva liuotin
keritdin 50 mln pyéredpohjaiseen pulloon, joka on etukiteen kuivattu tunnettuun vakiopainoon.
Uuttamisen jilkeen kolonnin annetaan valua tyhjiksi.

Liuottimet haihdutetaan eluaatista pyéréhaihduttimen avulla vesihauteessa 40—50 ° C:n lampétilassa.
Pullo kuivataan ja rasvamiird mddritetddn punnitsemalla.

Huomautus: Rasvan uuttaminen Gerber-, Weibull-Berntrop- tai Schmid-Bondzynski-Ratzlaff-menetelmilld taikka
maitorasvan erottaminen detergenteilld (BDI-menetelma) ei sovellu triglyseridi-méaritykseen, koska niissi menetel-
missi rasvafaasiin joutuu suurehkoja miiria osittaisia glyserideji tai fosfolipideja.

6.4. Nayteliuoksen valmistus

Kaasukromatografiaa varten kiytetidn 6.3 kohdassa saadun rasvan 5-prosenttista n-heptaaniliuosta.
Témi nidyteliuos valmistetaan punnitsemalla vastaavat maiarit 6.3.1 ja 6.3.2 kohdassa saatua nayteai-
nesta ja liuottamalla ne vastaaviin méiriin n-heptaania.

Jos nayte on valmistettu 6.3.3. kohdan mukaisesti, pullossa olevaan niyteainekseen lisattivin n-hep-
taanin miira lasketaan punnituksen perusteella ja jaannos liuotetaan sithen. Noin 1 ml niyteliuosta
pannaan 5.16 kohdan mukaiseen ampulliin.

6.5. Triglyseridien kromatografinen madritys

Kun kiytetidn korkeaa limpétilaa (< 350 °C) pitkiketjuisten triglyseridien C52—C56 eluointiin,
perusviiva alkaa herkisti kohota etenkin, jos kolonneja ei ole riittavisti valmisteltu ennen madritysta.
Perusviivan kohoaminen korkeassa Kimpétilassa voidaan kokonaan ehkiistd joko yhdistimalla kaksi
kolonnia tai kayttimalli perusviivan vihennysti.

Kun kiytetdin kompensointikolonnia tai yhtd kolonnia, on kiytettava 5.5 kohdan mukaisia grafiitti-
tiivisteitd; niitd on kiytettivdi myos injektorin ja detektorin lasiosissa.

6.5.1.  Perusviivan korjaus

Perusviivan kohoaminen estetdan kayttien jotakin seuraavista neljista menetelmasta:
6.5.1.1. Kolonnien yhdistiminen

Kaytetaan kahta pakattua kolonnia kompensointiin.
6.5.1.2. Perusviivan korjaus kaasukromatografilla

Perusviivan kohoaminen voidaan ehkiista siten, ettd kéytetadn kaasukromatografia ensin ilman rasva-
livoksen injektointia, tallennetaan saatu perusviiva ja vihennetidn se mairityksen perusviivasta.

6.5.1.3. Perusviivan korjaus integrointiohjelmiston avulla

Perusviivan kohoaminen voidaan ehkiista siten, ettd kiaytetidn integrointijirjestelmaa ensin ilman
rasvaliuoksen injektointia, tallennetaan saatu perusviiva ja vihennetdin se mairityksen perusviivasta.
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6.5.1.4. Perusviivan korjaus kolonnin riittdvin esikasittelyn avulla

6.5.2.

6.5.3.

Kun kolonni esikisitelld4n alussa riittivésti ja maitorasvaliuosta injektoidaan noin 20 kertaa, perus-
viivan kohoaminen korkeassa laimpétilassa on usein niin véhdistd, ettei perusviivan korjausta tarvita.

Injektiomenettely

Diskriminaatiovaikutuksen vilttimiseksi sovelletaan kuumainjektiomenettelys, jolla myds saadaan
parempia kvantitatiivisia tuloksia, kun on kyse korkeassa limpdatilassa kiehuvista triglyseridikompo-
nenteista. Tdssd menettelyssa rasvaliuos imetddn ruiskuun ja kylmai neulaa limmitetisn injektiope-
sdssd noin 3 sekunnin ajan ennen injektiota. Taman jilkeen ruiskun sisdltd injektoidaan nopeasti.

Huomautus: Taimi menettely vihentdd ruiskussa tai injektiopesissi tapahtuvan fraktioitumisen vaaraa. Suoraa
injektointia kolonnin kuumennettuun alkupdihin ei kiytetd, koska kyseiseen paikkaan kertyvit septumin hiuk-
kaset ja vieraat aineet voidaan helposti eliminoida kiytetyn menettelyn avulla, kun injektoriosa vaihdetaan siannél-
lisesti irrottamatta kolonnia.

Septumin vaurioitumisen vilttimiseksi on ehdottomasti varottava taivuttamasta neulan kirked
koskettamalla silli ndyteastian pohjaa (kirjen taipumista ei aina havaitse paljaalla silmilla).

36 38 52

54

b)

a) vaurioituneesta septumista aiheutuva huono erotuskyky

b) hyvd erotuskyky

Kuva 4: maitorasvandytteen triglyseridikromatogrammi

Pakatun kolonnin esikisittely

Vaiheiden a}—c) aikana kolonnin alkupéiti ei ole saastumisen valttamiseksi kiinnitetty detektoriin.
Edelld olevan 6.2 kohdan mukaisesti tiytetyt kolonnit valmistellaan seuraavasti:

a) 15 min 40 ml/min Nj; - virtaus 50 °C:n limpétilassa

b) kuumennetaan 1 K/min 355 °C limpétilaan, 10 ml Na/min

c) pidetidn 355 °C lampétilassa 12—15 h

d) injektoidaan kahdesti 1 pl kaakaovoiliuosta (4.1 kohta) ja vastaava limpétilaohjelma

e) injektoidaan 20 kertaa 0,5 pl maitorasvaliuosta (6.4 kohta) 2—3 piivin ajan
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Huomautus: Kaakaovoi koostuu liahes yksinomaan korkeassa lampétilassa kiehuvista C50—C56 -triglyserireista.
Kaakaovoin injektointi soveltuu erityisesti tatd pitkiketjuista aluetta varten. Kun on kyse korkeassa lampotilassa
kiehuvista triglyserideisti C50—CS54, voi esiinty3 jopa vastekertoimia, jotka ovat noin 1,20. Kun maitorasvaliuosta
injektioidaan toistuvasti, alunperin korkea C50—C54 -triglyseridien vastekerroin pienenee. Kun on kyse triglyseri-
deistd, joiden asyyli-c-luku on alhainen, kertoimet ovat lihelld 1:ta.

Vastaavasti esikisitellddn kolme paria 6.2 kohdan mukaisesti taytettyji kolonneja. Esikisitellyt parit
tarkistetaan maitorasvamairitykselld tavanomaista testausta varten. Jatkossa kéytetian kolonniparia,
jolla saavutetaan parhaat kvantitatiiviset tulokset (vastekertoimet lihes 1). Jos vastekertoimet ovat
suurempia kuin 1,20, kolonnia ei kaytetd.

6.5.4. Kalibrointi

Kalibrointia varten mairitetidn vastaavien triglyseridien ja maitorasvan (vakioitu rasva) kolestrolin
vastekertoimet kiyttden triglyseridistandardeja (ainakin tyydyttyneet triglyseridit C24, C30, C36, C42,
C48 ja C54 seka kolesteroli; myds CS50 ja CS52 olisi edullista ottaa mukaan). Viliin jaavit vasteker-
toimet voidaan mairittdd interpoloimalla.

Piivittdin on tehtiva 2—3 kalibrointia kayttien vakioitua rasvaa. Jos saadaan lihes yhtenevit tulok-
set, naytteiden triglyseridimaarityksessa saadaan hyvin uusittavissa olevat kvantitatiiviset tulokset.
Vakioitu maitorasva siilyy useita kuukausia enintian —18 °C:n varastointilimpétilassa, joten sitd
voidaan kayttaa vertailuvakiona.

6.5.5. Lampétilaohjelma, kantajakaasu ja muut triglyseridimaérityksen olosuhteet
Limpotilaohjelma: kolonnin alkulimpétila 210 °C, pidetddn tissd lampotilassa 1 minuutin ajan,
minki jalkeen ohjelmoidaan nousemaan 6 °C minuutissa 350 ° C:seen, jota pidetdin ylld 5 minuutin
ajan.

Detektorin ja injektorin lampétila: 370 °C.

Huomautus: Detektorin, injektorin ja uunin limpétilat (alkulimpétilat) olisi pidettiva vakioina (myds 6isin sekd
viikonloppujen ja pyhien ajan).

Kantajakaasu: typpi, virtausnopeus 40 ml/min.

Huomautus: Jos kaytetaan 80 cm:n kolonneja, virtausnopeuden on oltava vihintiain 75 ml/min N,. Kantajakaasun
virtaus on pidettivid samana (myGs Gisin sekd viikonloppujen ja pyhien ajan). Tasmallinen kantajakaasuvirtaus on
saddettdavi siten, ettd kolonnin pituudesta riippumatta C54 eluoituu 341 °C:n limpétilassa.

Mairityksen kesto: 29,3 min.

Injektoitava midra: 0,5 pl.

Huomautus: Ruisku on jokaisen injektion jilkeen huuhdeltava puhtaalla heptaanilla moneen kertaan.
FID-olosuhteet: 5.1. kohdan mukaiset.

Huomautus: Liekki-ionisaatiodetektori sytytetaan jokaisen ty6piivin alussa.

7. Integrointi, tulosten arviointi ja mittausolosuhteiden valvonta

Triglyseridit, joiden asyyli-c-luku on pariton (2n + 1), yhdistetdan edeltidvaan parilliseen triglyseri-
diin (2n). Huonommin uusittavia alhaisia C56-pitoisuuksia ei oteta huomioon. Muut kromato-
grammin triglyseridit (huipun pinta-ala), mukaan lukien kolesteroli (huippu C24:n lahelld) kerrotaan
vastaavilla vakiorasvan vastekertoimilla (viimeinen kalibrointi) ja normeerataan 100:aan. Vapaan
kolesterolin lisaksi maaritetaan siten triglyseridit C24, C26, C28, C30, C32, C34, C36, C38, C40,
C42, C44, CV46, C48, C50, C52 ja C54. Tulokset ilmaistaan painoprosentteina (g/100 g).

Kromatogrammin huiput olisi arvioitava integraattorilla, jolla perusviiva voidaan tulostaa. Optimoi-
duilla integrointiparametreilla tehtivin uudelleenintegroinnin tulisi olla mahdollista.

Kuvissa § ja 6 esitetadn kaksi esimerkkia triglyseridien kromatogrammeista. Kuvassa 5 on kromato-
grammi, jonka arviointi on helppoa, mutta kuvassa 6 esiintyy satunnainen virhe alueella C50—C54:
perusviiva kulkee vddrin verrattuna kuvaan 5. Tillaiset tyypilliset virheet voidaan havaita suurella
varmuudella ja vilttad ainoastaan kiyttamalld integraattoria, jossa perusviiva tulostuu.
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C36
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Kuva 5: Helposti arvioitavissa oleva maitorasvan triglyseridikromatogrammi

Chol.

perusviivoineen
C38
€52
f C40 €50
C36
f f C48 f f
ca2 C46
C44
C34 | 54
C32
3 C30 \
5  c28 ﬁ# kj \j 4
c24 C26

D\
virheellinen integrointi
Kuva 6: Virheellisesti integroitu maitorasvan kromatogrammi

Mittausolosuhteiden valvontaa varten taulukossa 1 on tyypillisen talvimaidon maitorasvan triglyseri-
dipitoisuuksien keskiarvot ja keskihajonnat, jotka on saatu saman rasvan 19 mairityksesti:
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Taulukko 1: maitorasvan triglyseridikoostumus, 19 miirityksen keskiarvot ja -hajonnat

(g/100 g)
Triglyseridi Keskiarvo Keskihajonta
C24 0,04 0,004
C26 0,26 0,007
C28 0,66 0,020
C30 1,31 0,023
C32 292 0,030
C34 6,73 0,053
C36 12,12 0,030
C38 12,92 0,054
C40 9,70 0,019
C42 7,62 0,020
C44 7,35 0,025
C46 7,91 0,029
C48 9,09 . 0,048
C50 9,97 0,038
Cs2 7,76 0,042
C54 332 0,020

Jos keskihajonta on huomattavasti taulukossa 1 esitettyid suurempi, kromatogrammi ei ole luotettava
ja septum tai kaasuvirtaus on tarkistettava. Syyni voi olla my®és se, etti septumista irronneita pienid
hiukkasia on kertynyt kolonnin alkupain lasivillatulppaan tai kolonni on muuttunut tarkoitukseen
soveltumattomaksi vanhentumisen, limpotilavaikutusten tms. vuoksi (ks. kuva 3).

8. Vieraiden rasvojen kvalitatiivinen toteaminen

Vieraiden rasvojen toteamista varten on kehitetty triglyseridikaavoja (taulukko 2), joihin liittyy S-ar-
vojen rajat (taulukko 3), joiden sisilli puhtaan maitorasvan S-arvot voivat vaihdella. Jos nimi rajat
ylittyvit, naytteen voidaan olettaa sisiltivin vierasta rasvaa.

Esimerkiksi ihralisayksen toteamista varten herkin kaava on seuraava:

6,5125 - C26 + 12052 - C32 + 1,7336 - C34 + 17557 - C36 + 2,2325 - C42 (1)
+ 2,8006 - C46 + 2,5432 - C52 + 09892 - C54 = S

Huomautus: puhtaalle maitorasvalle saatiin 99 prosentin luottamusvili S = 98,05—101,95 ja kaikkien S-arvojen
keskihajonta 0,39897, kun kiytettiin 755:ti erilaista maitorasvaniytetta.

Tillaisen kaavan avulla voidaan ilman tietokonetta selvittdd, poikkeaako tuntemattoman rasvanayt-
teen triglyseridisisallén tissé mainituilla kertoimilla painotettu summa alueesta 98,05—101,95,
jolloin on todennikdisimmin kyse vieraan rasvan lisiyksestd.

Taulukossa 2 on erilaisia triglyseridikaavoja erilaisten vieraiden rasvojen toteamista varten. Seuraavien
vierasrasvaryhmien toteamiseen voidaan kayttad yhteistda kaavaa: soijapapudljy, auringonkukkadljy,
oliivioljy, rapsinsiemendljy, pellavansiemendljy, vehninalkio6ljy, maissinalkio6ljy, puuvillansieme-
noljy ja hydrattu kalaéljy; kookosrasva ja palmunydinrasva; palmuéljy ja naudantali.

vierasrasvatyypin kokeellisesti mitattua triglyseridiarvojoukkoa. (Samaa vierasrasvatyyppia koskevista
raja-arvoista episuotuisin otettiin huomioon [ks. taulukko 4])
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Seuraavalla “yleiskaavalla” saadaan yhtildisen hyvid tuloksia kaikkien vieraitten rasvojen osalta:

— 2,7575 - C26 + 6,4077 - C28 + 5,5437 - C30 — 15,3247 - C32 + 6,2600 - C34
+ 8,0108 - C40 — 50336 - C42 + 0,6356 - C44 + 60171 - C46 = § (2)

Mielivaltaisen vierasrasvayhdistelmin toteamista maitorasvassa koskevat laskelmat ovat osoittaneet,
ettd vaikka esim. ihraa varten taulukossa 2 esitetyssd kaavassa kyseisen vieraan rasvan toteamisraja on
alhainen (2,7 %), toteamisrajaltaan korkeammat rasvat kuten kookosdljy (toteamisraja 26,8 %),
palmudljy (12,5 %) tai palmunydinrasva (19,3 %) voidaan todeta ainoastaan, jos niitd on lisitty erit-
tiin paljon maitorasvaan. Sama huomautus koskee muita taulukon 2 kaavoja.

Taulukko 2: Triglyseridikaavat erilaisten vieraitten rasvojen toteamiseksi maitorasvasta
sekd S-arvojen keskihajonta (SD)

Kaava soijapapu-, auringonkukka-, oliivi-, rapsinsiemen-, pellavansiemen-, vehnanalkio-, maissinalkio-, puuvillan-
siemen- ja kaladljya varten .

2,0983 - C30 + 0,7288 - C34 + 0,6927 - C36 + 0,6353 - C38 + 3,7452 - C40 — 1,2929 - C42 +
1,3544 - C44 + 1,7013 - C46 + 2,5283 - CS0 = §; SD = 0,38157

Kaava kookos- ja palmunydinrasvaa varten

3,7453 - C32 + 1,1134 - C36 + 1,3648 - C38 + 2,1544 - C42 + 0,4273 - C44 + 0,5809 - C46 +
1,2926 - C48 + 1,0306 - C50 + 09953 - C52 + 1,2396 - C54 = §; SD = 0,11323

Kaava palmudljyd ja naudantalia varten

3,6644 - C28 + 5,2297 - C30 — 12,5073 - C32 + 4,4285 - C34 — 2,2010 - C36 + 1,2791 - C38 +
6,7433 - C40 — 4,2714 - C42 + 6,3739 - C46 = S; SD = 0,81094

Kaava ihraa varten

6,5125 - C26 + 1,2052 - C32 + 1,7336 - C34 + 1,7557 - C36 + 2,2325 - C42 + 2,8006 - C46 +
2,5432 - C52 + 09892 - C54 = S; SD = 0,39897

Tuntemattoman rasvandytteen mairitystd varten on siten kiytettivd kaikkia taulukon 2 kaavoja ja
yleiskaavaa (2), jos on todennikoistd, ettd ndyte on seos, jossa on maitorasvaa ja jotakin 14 vierasras-
vasta tai jotakin kyseisten vierasrasvojen yhdistelmaa. Jos maaritettivan rasvaniytteen triglyseridiar-
voja kaavoihin sijoitettaessa ainoastaan yhdessé viidestd kaavasta saadaan taulukon 3 rajojen ulkopuo-
lella oleva S-arvo, kyse on todennikoisimmin muunnetusta maitorasvasta. Jos ainoastaan yksi
taulukon 2 neljistd kaavasta osoittaa vierasrasvaa, lisityn vieraan rasvan lajista ei voida tehdi padtel-
mid.

Taulukko 3: maitorasvojen S-arvojen rajat

Kaava S-arvon vaihteluvili

Soijapapu-, auringonkukka-, oliivi-, rapsinsiemen-, pellavansiemen-,

vehninalkio-, maissinalkio-, puuvillansiemen- ja kaladljy 98,05—101,95
Kookos- ja pal'munydinrasva 99,42—100,58
Palmuéljy ja naudantali 95,90—104,10
Thra 97,96—102,04
Yleiskaava 95,68—104,32

Taulukossa 4 esitetiin eri vierasrasvojen toteamisrajojen arvot 99 prosentin luottamustasolla. Ensim-
maisessd sarakkeessa on viahimmiistoteamisraja taulukon 2 parhaita maitorasvakaavoja varten.
Toisessa sarakkeessa ovat yleiskaavan toteamisrajat. Vaikka yleiskaavan toteamisrajat ovat jonkin
verran korkeammat, hieman suurempien vierasrasvapitoisuuksien toteamiseen tarvitaan vain titd
kaavaa. Kaikilla kaavoilla voidaan todeta my®&s erilaiset vieraitten rasvojen yhdistelmit. Tietynlaisten
vieraitten rasvojen triglyseridipitoisuuksien vaihteluvili ei vaikuta merkittivisti toteamisrajoihin.
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Taulukko 4: vieraitten rasvojen lisdysti maitorasvaan koskevat toteamisrajat prosentteina
99 prosentin luottamustasolla

Erilliset kaavat Yleiskaava
Soijapapudljy 2,1 4,4
Auringonkukkadljy 23 4,8
Oliivioljy 2,4 4,7
Kookosrasva 3,5 43
Palmusljy 4,4 4,7
Palmunydinrasva 4.6 59
Rapsinsiemenoljy 2,0 44
Pellavansiemendljy 2,0 4,0
Vehninalkiodljy 2,7 6.4
Maissinalkiodljy 2,2 4.5
Puuvillansiemendljy 3,3 44
Thra 27 ’ 4,7
Naudantali 5,2 54
Hydrattu kaladljy 54 6,1

Huomautus: S-vaihteluvilit on laskettu siten, ettid vieraan rasvan lisdysoletus tehdaan ainoastaan, jos yksittdisten
kaavojen rajat ylittyvit (ks. taulukko 4).

9. Vieraan rasvan kvantitatiivinen mdéaritys

Seuraavan kaavan avulla saadaan kvantitatiivista tietoa vieraan rasvan pitoisuudesta maitorasvanayt-
teessd:

X (%) = 100 - | (100 - S)/ (100 - Sy |, &)

jossa X on tuntemattoman vieraan rasvan tai rasvaseoksen miira maitorasvassa. Vieraan rasvan lisia-
misen muuttama S-arvo saadaan sijoittamalla vierasrasva-maitorasvaseoksen triglyseridiarvot yleistri-
glyseridikaavaan. Jos maitorasvaan lisitdan tuntematonta vierasta rasvaa, Sgn arvoksi valitaan yleis-
kaavan eri vierasrasvoille tuottamien S-arvojen keskiarvo (S; = 7,46). Hyvii kvantitatiivisia tuloksia
kaikkia vierasrasvalisdyksid varten saadaan myds kdyttamalld palmudljy-naudantalikaavaa (taulukko 2)
ja keskiarvoa S; = 10,57.

Jos vierasrasvan laji tunnetaan, edelld olevaan kaavaan on sijoitettava seuraavat Sg-arvot ja on kiytet-
tivd vieraan rasvan lajia vastaavaa taulukon 2 kaavaa.

Taulukko 5: eri vierasrasvojen Sg-arvot

Vieras rasva Sk
Soijapapudljy ) 8,18
Auringonkukkadljy 9,43
Oliivioljy 12,75
Kookosrasva 118,13
Palmudljy 7,55
Palmunydinoéljy 112,32
Rapsinsiemendljy 3,30
Pellavansiemendljy 4,44
Vehninalkiooljy 27,45
Maissinalkiodljy 9,29
Puuvillansiemendljy 41,18
Thra 177,55
Naudantali 17,56
Hydrattu kaladljy 64,12
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10. Toteamismenetelmin soveltamisala
Edella esitetty menetelmé soveltuu irtomaidon tutkimiseen ja perustuu maitorasvanaytteiden edusta-
vuuteen.
Erittdin valikoiva toteaminen olisi mahdollista, jos edelld esitettyji vastaavat kaavat edustavan maito-
rasvojen joukon osalta mddritettdisiin kutakin maata varten erikseen.
Toteamismahdollisuudet olisivat erityisen suotuisat, jos edelld esitettyji vastaavat kaavat edustavan
maitorasvojen joukon osalta maaritettdisiin kussakin maassa erikseen. Télléin ei tarvita monimut-
kaisia tietokoneohjelmia, jos sovelletaan taulukossa 2 kaytettyja triglyseridiyhdistelmia ja kertoimet
mairitetddn uudelleen pienimmin neliGsumman menetelmalla.
Kun kiytetain taulukossa 3 olevia S-arvon vaihteluvileji, kaavoja voidaan yleisesti soveltaa erityisissi
ruokintaolosuhteissa, kun esimerkiksi on kyse aliruokinnasta tai lehmien ruokinnasta rehuhiivalla tai
Ca-saippuoilla. Kaavat voivat osittain tuottaa muunnettuun maitorasvaan viittaavia tuloksia ainoas-
taan ddrimmiisissd ruokintaolosuhteissa (esimerkiksi rehudljyjen runsas antaminen, Ca-saippuoiden
runsas antaminen rehurasvojen yhteydessi jne.).
Huomautus: Fraktioituneet maitorasvat tulkitaan yleensi muuntamattomaksi maitorasvaksi, jos muuntamista epail-
ldan ainoastaan, kun raja-arvot ylittyvat. Kaavat osoittavat muuntamisen tapahtuneen ainoastaan, jos fraktioituneen
maitorasvan rasvahappokoostumus on poikkeuksellinen (esimerkiksi kova fraktio, joka saadaan aikaan fraktioitaessa
fysikaalisin menetelmin korkeassa n. 30 °C:n limpétilassa ja saannon ollessa alhainen [muutama prosentti] tai frak-
tioitaessa ylikriittisen CO,n avulla).
Maitorasvan fraktioituminen voidaan kuitenkin tunnistaa muilla menettelyilli kuten erottavalla pyyhkiisykalori-
metrialla.

11. Menetelmin tarkkuus
Mairitetddn maitorasvaa kayttien taulukon 2 kaavojen ja taulukon 3 S-arvoalueiden perusteella.

11.1 Toistettavuus
Ilmaistaan niiden S-arvojen erona, jotka on saatu kahdessa mahdollisimman lahekkdin tehdyssi
madrityksessd, jotka tekee sama henkil6 samaa menettelya noudattaen samanlaisesta nayteaineistosta
samoissa olosuhteissa (sama henkild, samat vilineet/laitteet, sama laboratorio):

Taulukko 6: eri kaavojen toistettavuusrajat (r)
Kaava r
Soijapapu-, auringonkukka-, oliivi-, rapsinsiemen-, pellavansiemen-,
vehninalkio-, maissinalkio-, puuvillansiemen- ja kaladljy 0,67
Kookos- ja palmunydinrasva 0,12
Palmuéljy ja naudantali 1,20
d Thra 0,58

Yleiskaava 1,49

11.2.  Uusittavuus

Iimaistaan niiden S-arvojen  erona, jotka on saatu kahdessa eri aikaan tehdyssi mairityksesss, jotka
tehdddn eri laboratorioissa samaa menettelyd noudattaen samanlaisesta nédyteaineistosta erilaisissa
olosuhteissa (eri henkils, eri vilineet/laitteet).

Taulukko 7: eri kaavojen uusittavuusrajat (R)

Kaava R

Soijapapu-, auringonkukka-, oliivi-, rapsinsiemen-, pellavansiemen-,

vehninalkio-, maissinalkio-, puuvillansiemen- ja kaladljy 1,08
Kookos- ja palmuydinrasva 0,40
Palmudljy ja naudantali 1,81
Ihra 0,60

Yleiskaava 2,07
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11.3.  Kiriittinen ero

Toistettavuus- (r) ja uusittavuusrajojen (R) avulla voidaan laskea kriittiset erot kaikkia taulukossa 3
olevia S-arvojen vaihteluvilejd varten (kaksoismairitys). Vastaavat arvot ovat taulukossa 8.

Taulukko 8: kriittiset erot kaikkia triglyseridikaavoja varten

Kaava vaihteluvili

Soijapapu-, auringonkukka-, oliivi-, rapsinsiemen-, pellavansiemen-,

vehninalkio-, maissinalkio-, puuvillansiemen- ja kaladljy 97,43—102,57
Kookos- ja palmunydinrasva 99,14—100,86
Palmucljy ja naudantali _ 94,91—105,09
Thra 97,65—102,35
Yleiskaava 94,58—105,42

11.4.  Tulosten hyvaksyttavyys

Kaikki kahden desimaalin tarkkuuteen pyéris'tetyt triglyseridien C24, C26, C28—C54 seki koleste-
rolin pitoisuudet on normeerattava tarkasti 100:aan.

Kaksoismiirityksen tulosten avulla tarkistetaan tulosten toistettavuus. Toistettavuusvaatimus tayttyy,
jos kaikista viidesta triglyseridikaavasta yhdenkéin antamien kahden S-arvon erotus ei ylitid taulu-
kossa 6 esitettyja r-arvoja.

Thanteellisten kaasukromatografiaolosuhteiden ja erityisesti kolonnin laadun tarkistamista varten on
varmistettava, etti 10 midrityskerran tuottamien pienimmién ja suurimman S-arvon erotus ei
minkain viiden triglyseridikaavan osalta ylitd arvoa x - 1, jossa x = 1,58 [10 toistokertaa, ks. kirjalli-
suusviite (16)], eikd toistettavuuden raja-arvo r ylity minkddn taulukossa 6 olevan kaavan osalta.

12. Standardiviitteet

DIN 10 336: 1994 Nachweis und Bestimmung von Fremdfetten in Milchfett anhand einer
gaschromatographischen Triglyceridanalyse

IDF Standard 1C: 1987 Milk, Determination of Fat Content — Roése Gottlieb Gravimetric
Method

IDF Standard 16C: 1987 Cream. Determination of Fat Content — Rése Gottlieb Gravimetric
Method

IDF Standard 116A: 1987 Milk-Based Edible Ices and Ice Mixes. Determination of Fat Content —
Rése Gottlieb Gravimetric Method

IDF Standard 22B: 1987 Skimmed milk, Whey & Buttermilk. Determination of Fat Content —
Rose Gottlieb Gravimetric Method
13. Viitteet

1. Commission of the European Communities: Detection of foreign fats in milk fat by means of
gas chromatographic triglyceride analysis; Doc N:o VI/5202/90-EN, VI/2645/91

2. Commission of the European Communities: Control of butter fat purity of 100 different
samples of different feeding periods from 11 EEC countries; Doc N:o V1/4577/93

3. Commission of the European Communities: Consideration of results from the first, second,
third, fourth, fifth and sixth EEC collaborative trial: Determination of triglycerides in milk
fat; Doc Nio V1/2644/91, VI/8.11.91, VI/1919/92, VI/3842/92, V1/5317/92, V1/4604/93

4. Timms, R. E.: Detection and quantification of non-milk fat in mixtures of milk and non-milk
fats. Dairy Research 47 295—303 (1980)

5. Precht, D., Heine, K.: Nachweis von modifiziertem Milchfett mit der Triglyceridanalyse. 2.
Fremdfettnachweis im Milchfett mit Hilfe von Triglyceridkombinationen 41 406—410 (1986)

6. Luf, W, St.ock, A, Brandl, E.: Zum Nachweis von Fremdfett in Milchfett iiber die Trigylcerid-
analyse. Osterr. Milchwirtsch. Wissensch. Beilage 5, 42 29—35 (1987)
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10.

11.

12.

15.

16.

. Precht, D.. Bestimmung von pflanzlichen Fetten oder tierischen Depotfetten in Milchfett.

Kieler Milchwirtsch. Forschungsber. 42 143—157 (1989)

. Precht D.: Schnelle Extraktion von Milchfett, Kieler Milchwirtsch. Forschungsber. 42 119—128

(1990)

. Precht, D.: Schnelle gaschromatographische Triglyceridanalyse von Milchfett. Kieler Milch-

wirtsch. Forschungsber. 42 139—154 (1900)

Precht, D.: Control of milk fat purity by gas chromatographic triglyceride analysis. Kieler
Milchtwirtsch. Forschungsber. 43 (3) 219—242 (1991)

Precht, D.: Detection of adulterated milk fat by fatty acid and triglyceride analysis. Fat Sci.
Technol. 93 538—544 (1991)

Precht, D.: Detection for foreign fat in milk fat. I Qualitative detection by triacylglycerol
formulae. II. Quantitative evaluation of foreign fat mixtures. Z. Lebensm. Unters. Forsch. 194
1—8, 107—114 (1992)

. Precht, D.: "Gas chromatography of triacylglycerols and other lipids on packed columns’, GRC

Handbook of Chromatography: Analysis of lipids, blz. 123—138, Ed. K.D. Mukherjee, N.
Weber, J. Sherma, CRC Press, Boca Raton (1993)

. Precht, D.,, Molkentin, J.: Quantitative triglyceride analysis using short capillary columns,

Chrompack News 4 16—17 (1993)

Molkentin, J., Precht, D.: Comparison of packed and capillary columns for quantitative gas
chromatography of triglycerides in milk fat. Chromatographia 39 (5/6) 265—270 (1994)

Stange, K.: Angewandte Statistik, Erster Teil, Eindimensionale Probleme, Springer-Verlag,
Berlijn, blz. 378 (1970)
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LIITE IV
VOIN AISTINVARAINEN ARVIOINTI

1. Soveltamisala
Téssd esitetyn voin aistinvaraisen arviointimenettelyn tarkoituksena on tarjota kayttoon yhtenainen
menetelmd, jota voidaan soveltaa kaikissa jasenvaltioissa.

2. Maidritelmit
Aistinvaraisella arvioinnilla tarkoitetaan tuotteen ominaisuuksien tutkimista aistielinten avulla.

Raadilla tarkoitetaan valittujen arvioijien ryhmaii, jonka jisenet tekevit tyotddn arvioinnin aikana itse-
niisesti ja vaikuttamatta toinen toisiinsa.

Pisteytykselld tarkoitetaan aistinvaraista arviota, jonka raati ilmaisee numeroasteikolla. Arvioinnissa on
kaytettiva virhenimikkeistoa.

Luokituksella tarkoitetaan pisteytyksen perusteella tehtiviid laatuluokitusta.
Valvonta-asiakirjoilla tarkoitetaan asiakirjoja, joihin kirjataan kunkin ominaisuuden pistemiiri ja
tuotteen lopullinen luokitus. (Valvonta-asiakirjaan voidaan merkitd myos tuotteen kemiallinen koostu-
mus).

3. Arviointihuone

3.1. Jarjestelyjen avulla on varmistettava, etta ulkoiset tekijit eivat vaikuta arviointihuoneessa oleviin arvioi-
jiin.

3.2. Arviointihuoneessa ei saa olla vieraita hajuja, ja huoneen on oltava helposti siivottavissa. Seinien on
oltava vaaleat.

3.3. Arviointihuoneen ja sen valaistuksen on oltava sellaiset, etta ne eivét vaikuta pisteytettivien tuotteiden
ominaisuuksiin. Huoneessa on oltava asianmukainen lampétilan saato.

4. Arvioijien valinta
Arvioijan on tunnettava erityyppiset voit, ja hidnen on oltava piteva tekemain aistinvaraista luokitusta.
Toimivaltaisen viranomaisen on arvioitava arvioijan patevyys siannéllisesti (vahintaan kerran vuodessa).

5. Raatia koskevat vaatimukset

Raadissa on oltava pariton mairé arvioijia, kuitenkin vihintian kolme. Raadin jisenten enemmistén on
oltava toimivaltaisen viranomaisen tydntekijoitid tai hyvaksyttyji henkiloitd, jotka eivat ole meijeriteolli-
suuden palveluksessa.

6. Kunkin ominaisuuden arviointi

6.1. Aistinvarainen arviointi koskee seuraavaa kolmea ominaisuutta: ulkoniko, kiinteys ja maitto.

Ulkondilld tarkoitetaan seuraavia piirteitd: vari, silmin havaittava puhtaus, mahdollinen homekasvu ja
irrallinen vesi. Irralisen veden esiintyminen tutkitaan IDF-standardin 112A/1989 mukaisesti.

Kiinteydelld tarkoitetaan seuraavia piirteitd: kovuus ja levittyvyys

Voin kiinteyttd voidaan arvioida fysikaalisin menetelmin. Komission on tarkoitus yhteniistdd nama
menetelmit tulevaisuudessa.

Maittoon kuuluvat seuraavat piirteet: haju ja maku.

Huomattava poikkeama suositellusta limpétilasta estidd kiinteyden ja maiton luotettavan arvioinnin.
Lampétilan merkitys on keskeinen.

6.2. Kukin ominaisuus on arvioitava erikseen aistinvaraisesti. Pisteytyksen on oltava taulukon 1 mukainen.
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6.3.

6.4.

8.2

8.3.

Arvioijen voi olla aiheellista ennen varsinaisen arvioinnin alkua pisteyttda yhteisesti yhden tai useamman
vertailundytteen ulkonikd, kiinteys ja maitto, jotta saavutetaan yhteiniinen arviointikdytanto.

4
Hyviksymisen edellyttamit pistemddrdt ovat seuraavat:

Enintiin Vaadittu
Ulkoniké 5 4
Kiinteys 5 4
Maitto N 4

Jos vaadittua pistemadrii ei saavuteta, virhe on kuvattava. Kunkin arvioijan antama pistemairi on kirjat-
tava valvonta-asiakirjaan erikseen jokaisen ominaisuuden osalta. Tuote hyviksytddn tai hylitidn enem-
mistén paitoksen perusteella. Tuloksia, joissa kunkin ominaisuuden pistemaérit poikkeavat toisistaan
enemmin kuin yhden pisteen verran, ei saisi esiintyd usein (enintiidn yhdessi niytteessa 20:std). Muussa
tapauksessa raadin johtajan on tarkistettava raadin patevyys.

Valvonta

Raadin johtaja, jonka on oltava toimivaltaisen viranomaisen virkamies, vastaa yleisesti koko menettelyst;
hin voi olla raadin jisen. Hanen on allekirjoitettava kunkin ominaisuuden yksittiiset pistemaarit
valvonta-asiakirjaan ja todistettava tuotteen hyviksyminen tai hylkaiminen.

Niytteenotto ja niytteen valmistelu

. — Puolueellisuuden valttimiseksi on suotavaa siilyttid niytteiden nimettémyys arvioinnin ajan.

— Raadin johtajan on tehtiva timin edellyttimait jérjestelyt ennen arvointia ja raadin jisenten poissaol-
lessa.

Kun aistinvarainen arviointi tehdidn kylmavarastolla, niayte otetaan voikairalla. Jos arviointi tehddin
muualla kuin kylméavarastolla, naytetti on otettava vihintiin 500 g.

Arvioinnin ajan voin limpétilan tulisi olla 10—12 °C. Suuria poikkeamia on viltettiva kaikin keinoin.

Nimistd

Katso taulukkoa 2.
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Taulukko 1. Voin pisteytys
Ulkoniko Kiinteys Maitto (haju ja maku)
Pisteet Pisteet
Pisteet | N:o () Huomautukset (laatu- | N:o (") Huomautukset (laatu- | N:o (') Huomautukset
luokka) luokka)
S Erittdin hyvd 5 Erittdin hyvd 5 Erittdin hyvd
ihanteellinen ihanteellinen ihanteellinen
paras laatu paras laatu paras laatu
(vhtendinen, kuiva) (hyvin levittyva) (ehdottoman puhdas,
hienoin aromi)
4 Hyvd (%) 4 Hyvd () 4 Hyvd (%)
ei ilmeisid virheitd 17 | kova ei ilmeisid virheita
18 | pehmed
3 Tyydyttavd (lievid 3 Tyydyttdvd (lievid 3 Tyydyttdvd (lievid
virbeitd) virbeitd) virheitd)
1 | irrallista vettd 14 | lyhyt, hauras, mureneva 21 | epipuhdas
2 | epitasainen viri, kaksiva- 15 | paksu, salvamainen 22 | vieras maku, sivumaku,
rinen 16 | tahmea jalkimaku
3 | juovikas 17 | kova 25 | hapan
4 | kirjava, marmoroitu 18 | pehmes 27 | keitetyn maku, palaneen
S | varildiskid maku
6 | oljyn erottumista 33 | rehun maku
7 | liikaa virjatty 34 | kitkera, karvas
8 | huokoinen 35 | liian suolainen
2 Huono (selvid virbeitd) 2 Huono (selvid virbeitd) 2 Huono (selvid virbeitd)
1 | irrallista vettd 14 | lyhyt, hauras, mureneva 21 | epapuhdas
3 | juovikas 15 | paksu, salvamainen 22 | vieras maku, sivumaku,
4 | kirjava, marmoroitu 16 | tahmea jalkimaku
5 | virilaiskia 17 | kova 23 | vanhan maku
6 | oljyn erottumista 18 | pehmei hapan
10 | vieraita aineksia 25 | hapettuneen maku,
11 | hometta 32 | metallin maku
12 | liukenematonta suolaa rehun maku
33 | kitkerd, karvas
34 | lijan suolainen
35 | ummehtunut, madantynyt
36 | kemikaalin maku
38
1 Erittdin huono (voimak- 1 Erittdin huono (voimak- 1 Erittdin bhuono (voimak-
kaita virbeitd) kaita virbeitd) kaita virbeitd)
1 | irrallista vettd 14 | lyhyt, hauras, murenava 22 | vieras maku, sivumaku,
3 | juovikas 15 | paksu, salvamainen jalkimaku
4 | kirjava, marmoroitu 16 | tahmea 24 | juustomainen maku
§ | virilaiskiz 17 | kova 25 | hapan
6 | 6ljyn erottumista 18 | pehmeia 26 | hiivan maku
7 | liikaa varjatty 28 | homeen maku
9 | rakeinen 29 | eltaantunut
10 | vieraita aineita 30 | dljyinen, kalanmaku
11 | hometta 31 | talinmaku
12 | liukenematonta suolaa 32 | hapettunut maku, metallin
maku
34 | kitkerd, karvas
36 | ummehtunut, méadintynyt
37 | maltaan maku
38 | kemikaalin maku

() Taulukko 2.

(%) Virheet, jotka mainitaan kohdassa "hyvi”, ovat hyvin pienii poikkeamia tavoitellusta laadusta.
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Talukko 2: Voin virhenimikkeistd

I. Ulkondiké

[,

12

irrallista vettd
epidtasainen viri, kaksivirinen
. juovikas

. kirjava, marmoroitu
virildiskia

6ljyn erottumista

. liikaa viarjatty

. huokoinen
rakeinen

vieraita aineita

. hometta

. liukenematonta suolaa

II. Kiinteys

14
15

16.

17
18

. lyhyt, hauras, mureneva
. paksu, salvamainen
tahmea

. kova

. pehmea

III. Maitto (baju ja maku)

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

28.
29.
30.
31.
32.

33.
34.
35.
36.
37.
38.

(') Tata virhenimitysta on kaytettavd mahdollisimman harvoin ja ainoastaan, jos virhetta ei voida kuvata tarkemmin.

aromiton, mieto
epipuhdas (')

vieras maku, sivumaku, jilkimaku
vanhan maku
juustomainen

hapan

hiivan maku

a) keitetyn maku

b) palaneen maku
homeen maku
eltaantunut

6ljyinen, kalan maku
talin maku

a) hapettuneen maku

b) metallin maku

rehun maku

kitkera, karvas

lilan suolainen
ummehtunut, madintynyt
maltaan maku

kemikaalin maku
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LIITE V

NAYTTEENOTTO KEMIALLISTA JA MIKROBIOLOGISTA MAARITYSTA SEKA AISTINVA-
RAISTA ARVIOINTIA VARTEN

1. Kemiallinen ja mikrobiologinen miiritys

Voin maiiri (k, Niytteiden (> 100 vihimmaismairi
4 ' g

< 1000 2
> 1000 < 5000
> 5000 < 10000
> 10000 < 15000
> 15000

A

20 000
> 20000

IA

25000

NN N v v W

> 25000 + 1 niyte jokaista 25 000 kg tai sen osaa kohden

Mikrobiologinen niyte on otettava antiseptisesti.

Niytteet on otettava satunnaisesti erdn eri kohdista ja testattava ennen kuin voi saapuu interventioelimen
méiridmidn kylmivarastoon, tai saapumishetkelld

Enintéin viisi 100 g:n ndytettd voidaan yhdistad yhdeksi niytteeksi, joka maéritetadn perusteellisen sekoit-
tamisen jilkeen.

Yhdistetyn voiniytteen valmistus (kemiallinen madritys):

a) Otetaan puhtaalla ja kuivalla voikairalla tai vastaavalla sopivalla vilineelld vahintdan 30 gin voikairaus,
joka pannaan nayteastiaan. Yhdistetty ndyte voidaan timan jilkeen sinetdid4 ja toimittaa laboratorioon
madritettavaksi.

b) Laboratoriossa nayte limmitetadn avaamattomassa alkuperiispakkauksessa 30 ©C:n lampétilaan, kunnes
toistuvasti ravistamalla saadaan aikaan homogeeninen, nestemiinen emulsio, jossa ei ole pehmenemit-
tomia kappaleita. Astian tulee olla vihintiin puolillaan ja enintddn kahteen kolmasosaan taytetty.

Kunkin voita interventioon tarjoavan valmistajan osalta on madritett4dvi vuosittain kaksi niytettd muun
kuin maitorasvan toteamiseksi ja yksi ndyte merkkinaineiden toteamiseksi.

2. Aistinvarainen arviointi

Voin miiri (kg) Niytteiden vihimmaismaara
1000 < 5000 2
> 5000 < 25000 3
> 25000 3 + 1 néyte jokaista 25 000 kg tai sen osaa kohden

Niytteet on otettava satunnaisesti tarjotun maarin eri kohdista 30—35 paivan kuluttua voin haltuunotosta,
ja voi on luokiteltava.

Jokainen niyte on arvioitava erikseen liitteen IV mukaisesti. Néytteenoton tai arvioinnin uusiminen ei ole
sallittua.
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3. Niytteiden hylkdimismenettely

a) Kemiallinen tai mikrobiologinen maéritys

— jos mairitys tehdadn erillisndytteistd, sallitaan 5—10:td ndytettd kohden yksi néyte, jossa on yksi
virhe, tai 11—15:ta ndytetti kohden kaksi néytett, joissa on yksi virhe. Jos ndytteessi todetaan
virhe, on otettava virheellisen niytteen molemmilta puolilta kaksi uutta néytetts, jotka tarkastetaan
virheellisen ominaisuuden osalta. Jos kumpikaan naytteistd ei tiytd vaatimuksia, virheellisen niyt-
teen kummallakin puolella olevien kahden alkuperdisen niytteen viliin jadva tarjotun voimiarin

osa on hylattivi.

hylittavi madra, jos uudessa naytteessikin ilmenee virhe

uusi niyte

alkuperdinen niyte

virheellinen nayte

uusi niyte

alkuperdinen niyte

— jos maaritys tehddidn yhdistetystd ndytteesti ja yhdistetty niyte on virheellinen yhden ominaisuuden
osalta, kyseisen yhdistetyn nidytteen edustama osuus tarjotusta miaristdi on hylittiva.

b) Aistinvarainen arviointi

— jos naytettd ei hyviksyti aistinvaraisessa arvioinnissa, tarjotusta mairistd on hylittiva se osa, joka
vastaa virheellisen ndytteen kummallakin puolella olevien kahden niytteen viliin jidvaid maarda.

c) Jos puutteita todetaan seki aistinvaraisessa arvioinnissa ettd kemiallisessa tai mikrobiologisessa maari-

tyksessd, koko maira hylatadn.



