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KOMISSION ASETUS (ETY) N:o 2429/86,

annettu 31 pdiviné heindkuuta 1986,

komission asetuksen (ETY) N:o 2184/86 liitteessi olevan nimikkeiston alanimikkeeseen 16.02 B
III b ex 1 kuuluvien lihavalmisteiden ja -sdilykkeiden lihapitoisuuden méaritysmenettelysti

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan talousyhteisén perustamissopi-
muksen,

ottaa huomioon yhteisen tullitariffin nimikkeiston yhdenmu-
kaiseksi soveltamiseksi toteutettavista toimenpiteistd 16 pai-
vani tammikuuta 1969 annetun neuvoston asetuksen (ETY)
N:o 97/69(?), sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna ase-
tuksella (ETY) N:o 2055/84(?), ja erityisesti sen 3 artiklan,

sekd katsoo, ettd

naudanliha-alan vientituista 11 pdivinéd heindkuuta 1986 an-
netun komission asetuksen (ETY) N:o 2184/86(°) liitteessé
olevan nimikkeiston yhdenmukaisen soveltamisen varmista-
miseksi on syyti antaa naudanlihaa (muita eldimenosia ja ras-
vaa lukuun ottamatta) sisialtdvien valmisteiden ja sdilykkeiden
luokittelua koskevia saannoksia,

asetuksen (ETY) N:o 2184/86 liitteessd olevan nimikkeiston
alanimikkeiden 16.02 BIII bex 1 ex aa 11, 22, 33,44 ja 16.02
BIIlbex 1exbb 11, 22, 33, 44 ja 55 mukaisesti naudanlihaa
sisaltavat valmisteet ja sdilykkeet luokitellaan lihan (muita
eldimenosia ja rasvaa lukuun ottamatta) painoprosentin perus-
teella,

olisi madriteltdvd menettely lihan (muita eliimenosia ja ras-
vaa lukuun ottamatta) painoprosentin maérittdmistd varten,

tehtyjen tutkimusten perusteella timén asetuksen liitteessa
esitetty menettely antaa parhaat takeet,

yhteisen tullitariffin nimikkeist6é kisittelevin komitean puol-
tavan lausunnon puuttuessa komissio on tehnyt neuvostolle
ehdotuksen asiaa koskevista sadnnoksistd asetuksen (ETY)
N:o 97/69 3 artiklassa sdddetyn menettelyn mukaisesti, ja

neuvosto ei ole ratkaissut asiaa kolmen kuukauden kuluessa
siitd, kun asia on tullut vireille neuvostossa, joten komission
on annettava ehdotetut siddnnokset asetuksessa (ETY)
N:o 97/69 saidetyn menettelyn mukaisesti,

ON ANTANUT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Naudanlihaa (muita eldimenosia ja rasvaa lukuun ottamatta)
sisdltdvien ja asetuksen (ETY) N:o 2184/86 liitteessé olevan
nimikkeiston alanimikkeisiin 16.02 BIII bex 1 ex aa 11, 22,
33,44ja16.02BIlIbex 1 exbb 11,22,33, 44 ja 55 kuuluvien
valmisteiden ja sdilykkeiden lihan painoprosentti on madritet-
tava liitteessd esitettyd menettelyd noudattaen.

2 artikla

Tama asetus tulee voimaan kahdentenakymmenenteniensim-
maisend paivina sen jilkeen, kun se on julkaistu Euroopan yh-
teisojen virallisessa lehdessd.

Timi asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaisenaan kaikissa jasenvaltioissa.

Tehty Brysselissd 31 pdivani heindkuuta 1986.

() EYVL N:o L 14, 21.1.1969, 5.1
(& EYVLN:o L 191, 19.7.1984, s. 1
() EYVLN:0 L 190, 12.7.1986, s. 19

Komission puolesta
COCKFIELD
Varapuheenjohtaja
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ANALYYSIMENETTELY

Tissi liitteessd ilmaisulla “liha” ei tarkoiteta muita eldimenosia, rasvaa (lihasta itsestédin lihtdisin oleva rasva mu-
kaan lukien) eikd luita.

Lihapitoisuus (lihan prosenttiosuus painosta) madritetian seuraavassa esitettyd menettelyd noudattaen.
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Analyysimenetelmit

Analyysi on tehtéiva lihavalmisteesta tai -siilykkeesti otettujen homogeenisten ja edustavien néytteiden pe-
rusteella.

Kiytettivit analyysimenetelmit ovat seuraavat:

Typpi: lihan ja lihavalmisteiden typpipitoisuuden madrittaiminen — ISO 937 — 1978.

Kosteus: lihan ja lihavalmisteiden kosteuspitoisuuden médrittaminen — ISO 1442 — 1973.
Rasva: lihan ja lihavalmisteiden kokonaisrasvapitoisuuden maéarittiminen — ISO 1443 — 1973,
Tuhka: lihan ja lihavalmisteiden tuhkapitoisuuden méérittiminen — ISO 936 — 1978.

Edelld mainittujen ISO-standardien niytteidenottoa koskevat madraykset eivit ole sitovia titd asetusta so-
vellettaessa.

Lihapitoisuuden laskeminen
Lihapitoisuus lasketaan seuraavan kaavan avulla:

NT-N,

M = 355 x 100,

NT = Analyysissi madritetty kokonaistyppipitoisuus (%),
N, = Muualta kuin lihasta perdisin oleva typpi (%).

Kokonaistyppipitoisuus méiritetddn 1.2.1 kohdassa esitetyn menetelmin avulla. Lisdksi kosteus- (1.2.2),
rasva- (1.2.3) ja tuhkapitoisuuden (1.2.4) méérittimisen jilkeen on mahdollista arvioida muiden ainesosien
pitoisuudet vihennyslaskun avulla.

Muualta kuin lihasta periisin olevan typen osuuteen (N, ) liittyvid korjauksia varten on tarpeen tuntea kunkin
typped sisiltdvan ainesosan madri seki ndiden ainesosien typpipitoisuus. Seuraavassa taulukossa esitetdin
useiden typped sisiltivien ja lihavalmisteissa tai -sdilykkeissd mahdollisesti esiintyvien ainesosien keski-
médrdinen typpipitoisuus.

Muut kuin lihatuotteet Typpipitoisuus
Korppujauho 2,0
Kaseiini 15,8
Natriumkaseinaatti 14,8
Soijaproteiini-isolaatti 14,5
Teksturoidut soijaproteiinit 8,0
Soijajauho 8,0
Mononatriumglutamaatti (MSG) 8,3
Hirin munuaiset 2,7
Hirén kieli 3,0

Analyysimenetelmien toistettavuuden osalta viitataan edelld mainittuihin ISO-standardeihin.

Vihintidn kahden madrityksen keskimadrdinen tulos otetaan huomioon.



