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terveytta ja eldinten terveyttd koskevista ongelmista nautaeldinten ja sikojen seki tuoreen lihan
tuonnissa kolmansista maista

(72/462/ETY)

EUROOPAN YHTEISOJEN NEUVOSTO, joka

ottaa huomioon Euroopan talousyhteison perustamissopi-
muksen ja erityisesti sen 43 ja 100 artiklan,

ottaa huomioon komission ehdotuksen,
ottaa huomioon Euroopan parlamentin lausunnon,
sekid katsoo, etti

yhteis6 on sdinnellyt yhteisén sisdistd nautaeldinten ja
sikojen sekd tuoreen lihan kauppaa terveysvaatimusten
osalta,

olisi madriteltdva ndissd sidadoksissd tarkoitettu yhteison
jarjestelmi, jota sovelletaan kolmansista maista tuotaviin
mainittuihin eldimiin ja lihaan,

tima jarjestelma edellyttad koko yhteisossda voimassa ole-
van luettelon laatimista kolmansista maista tai kolman-
sien maiden osista, joista eldimii ja tuoretta lihaa voidaan
tuoda, sekd laitoksista, joista tuoretta lihaa voidaan
tuoda,

ndiden maiden ja laitosten valinnan on perustuttava ylei-
siin perusteisiin, kuten karjan terveydentilaan, elainlaa-
kinnallisten palvelujen jirjestimiseen ja toimivaltaan seka
voimassa olevaan terveyslainsiadiantoon; lisaksi olisi sda-
dettdva, ettd laitosten on vastattava tiettyja erityisvaati-
muksia sen varmistamiseksi, ettd niistd perdisin oleva liha
vastaa yhteisossi tarpeellisina pidettyjd terveysvaatimuk-
sia,

lisaksi on tdrkeda kieltdd eldinten tai tuoreen lihan tuonti
maasta, jossa esiintyy tarttuvia tauteja, tai maasta, joka
on ollut liian lyhyen aikaa vapaa tarttuvista eldintau-
deista, joita ei esiinny yhteisdssd ja jotka timin vuoksi
aiheuttavat vakavan vaaran vyhteiséon karjalle; edelld
sanottu koskee myos tuontia kolmansista maista, joissa
on rokotettu tillaisia tauteja vastaan,

kolmansista maista tapahtuvaan tuontiin sovellettavia

yleisid edellytyksid on tiydennettivd erityisilli edellytyk-
silld, jotka laaditaan kunkin maan terveystilanteen
mukaan; erityisten edellytysten perusteiden teknisen luon-
teen ja monimuotoisuuden vuoksi on perusteita mairitel-
tiessd tarpeen soveltaa joustavaa ja nopeaa yhteison
menettelyd, joka mahdollistaa komission ja jasenvaltioi-
den vilisen kiintedn yhteistyon,

eliimid tuotaessa esitettivd, mallin mukainen terveysto-
distus on yksi tehokas keino sen tarkistamiseksi, ettad
yhteisén sdddoksid noudatetaan; nima saddokset voivat
sisaltdd erityisid sddnnoksid, jotka voivat olla erilaisia
kussakin kolmannessa maassa, ja timin vuoksi on laadit-
tava terveystodistusten malleja,

maahantuontitarkastukseen on sisillyttivad myos eldinten
alkuperin ja terveydentilan tarkastus,

eliinten saavuttua yhteison alueelle ja niiti midripaik-
kaan kuljetettaessa jisenvaltiot voivat, ihmisten ja eldin-
ten terveyden suojaamiseksi, toteuttaa kaikki aiheelliset
toimenpiteet, mukaan lukien eldinten lopettaminen ja
havittiminen,

on tirkeda vaatia, ettd tuore liha on periisin hyviksy-
tyistd laitoksista, ja maiiritelld tarkasti terveyteen ja lihan
tarkastukseen Hlittyvdt vaatimukset, erityisesti lihaa tuo-
tettaessa, varastoitaessa ja kuljetettaessa,

jasenvaltioiden on tarpeen omaksua yhteinen suhtautumi-
nen tuoreeseen lihaan, jonka tuonti yhteiso6én on kiellet-
tyd terveyssyistd, ja erityisesti on tdrkedd kieltda sellaisen
tuoreen lihan tuonti, joka sisiltdd tiettyjen haitallisten
aineiden jdimii tai jaimid, jotka saattavat tehdi lihan
nauttimisen ihmisten terveydelle vaaralliseksi tai haitalli-
seksi,
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viejana olevan kolmannen maan virkaeldinliikirin laati-
man eldintautitodistuksen ja terveystodistuksen esittimi-
nen on sopivin keino sen varmistamiseksi, etti tuoreen
lihan era voidaan hyvaksya tuontiin,

tuoreelle lihalle olisi tullimenettelysti riippumatta tehtiva
terveystarkastus lihan saapuessa yhteison alueelle, jotta
voidaan estdd sellaisen lihan kuljetus, jonka mukana ei
ole vaadittavia todistuksia tai joka on perdisin tuontikiel-
lon alaisesta kolmannesta maasta taikka jonka elidintauti-
todistus ei ole asianmukainen,

sen varmistamiseksi, ettd viejind olevat kolmannet maat
noudattavat timin direktivin siinnoksid, ja sen estimi-
seksi, ettd ihmisten terveydelle vaarallista lihaa tuodaan
yhteiso6n, on tarpeen, ettid jasenvaltioiden virkaeldinlaa-
kiri tekeed jokaiselle tuoretta lihaa sisdltaville erille
tuonnin yhteydessd terveystarkastuksen ja eldintautitar-
kastuksen; olisi siadettivd, etti soveltamista koskevat
yksityiskohtaiset sidnnot ndiden maahantuontitarkastus-
ten yhdenmukaisen toteuttamisen varmistamiseksi on
annettava sellaista menettelyd noudattaen, jossa komissio
ja jasenvaltiot ovat kiintedssd yhteistyossa,

yhteisoén jasenvaltion maahantuontitarkastuksessa hyvik-
symin tuoreen lihan jokaisen erin mukana on oltava
lihaa toiseen jdsenvaltioon kuljetettaessa todistus, jolla
osoitetaan virallisesti, ettd sdidetyt maahantuonnin edel-
lytykset tdytryvit; todistusta ei kuitenkaan vaadita
lihasta, joka on tuonnin jilkeen leikattu hyviksytyssi
leikkaamossa,

sekd eliinten ettid lihan tarkastukset tehdiin yhteison
yleisen edun vuoksi; timan vuoksi olisi siddettiva, ettd
tarkastukset tehdiidn paikoissa, jotka on hyviksytty
yhteison perusteiden mukaisesti ja yhteison menettelya
noudattaen, ’

jasenvaltioiden on saidettivd mahdollisuudesta kieltda
vilittémasti tuonti kolmannesta maasta, jos se voi olla
vaaraksi ihmisten tai eldinten terveydelle; tilléin on tir-
kedd varmistaa viipymdttd, ettd sovitetaan yhteen jdsen-
valtioiden suhtautuminen kyseiseen kolmanteen maahan,
sanotun kuitenkaan rajoittamatta mahdollisten muutos-
ten tekemisti niiden maiden ja hyviksyttyjen laitosten
luetteloon, joista tuonti yhteison alueelle sallitaan,

olisi annettava yhteison eldinlidkintidasiantuntijoiden teh-
taviksi tarkastaa erityisesti kolmansissa maissa, noudate-
taanko tdtd direktiivid, ja

ennen nain perustetun yhteison jarjestelmin toteuttamista
on laadittava yhteison tasolla useita jarjestelmin toimin-
nan kannalta tarpeellisia siddoksid ja toteutettava jdsen-
valtioissa merkittivimmat lainsdadannolliser jirjestelyt;
ndin ollen timi jirjestelma olisi otettava kiyttoon vai-
heittain,

ON ANTANUT TAMAN DIREKTIIVIN:

I LUKU

Yhteiset saannokset

1 artikla

1. Tata direktiivia sovelletaan tuotaessa kolmansista
maista:

!

kotieldimind pidettdvid nautaeldimid ja sikoja jalos-
tus-, tuotanto- tai teurastustarkoituksiin,

— tuoretta lihaa, joka on perdisin seuraavista kotielai-
mind pidettivistd eldinlajeista: nautaeldimet, siat, lam-
paat ja vuohet sekd kavioeldimet.

2.  Tata direktiivia ei sovelleta:

a) eldimiin, jotka on tarkoitettu tuotaviksi yksinomaan
laiduntamiseen tai vetoeldimiksi viliaikaisesti yhteison
rajaseuduille;

b) lihaan, joka kuuluu matkustajien henkilokohtaisiin
matkatavaroihin ja on tarkoitettu heidin henkilokoh-
taiseen kulutukseensa, jos sen miirid on enintiin 1
kilogramma henkil6d kohti ja se tuodaan kolman-
nesta maasta tai sen osasta, joka on mainittu 3 artik-
lan mukaisesti laaditussa luettelossa ja josta tuontia ei
28 artiklan nojalla olea kielletty;

¢) lihaan, joka lihetetdin pieninid lihetyksind yksityis-
henkiloille, jos tuonti ei ole luonteeltaan kaupallista,
lihaa on enintdan 1 kilogramma ja se tuodaan kol-
mannesta maasta tai sen osasta, joka on mainittu 3
artiklan mukaisesti laaditussa luettelossa ja josta
tuontia ei ole kielletty 28 artiklan nojalla;

d) lihaan, joka on tarkoitettu kansainvilisia kuljetuksia
suorittavien kuljetusvilineiden henkilostén ja matkus-
tajien kulutukseen.

Tillainen liha tai sen keittiojate on havitettiva, kun
se poistetaan kuljetusvilineesta. Havittiminen ei kui-
tenkaan ole tarpeen, jos liha siirretddn vilittomasti tai
viliaikaisen tullivalvonnan jilkeen yhdesta kuljetusva-
lineestd toiseen.
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2 artikla

Tassa direktiivissa tarkoitetaan:

“virkaeldinldakarilli”  jisenvaltion tai kolmannen
maan toimivaltaisen keskusviranomaisen nimeimai
elainladkarii;

”"midramaalla” jasenvaltiota, johon eldimet tai tuore
liha lihetetiin kolmannesta maasta;

“kolmannella maalla” maata, jossa ei sovelleta eliin-
ten terveyteen liittyvistd ongelmista yhteison sisdisessa
nautaieldinten ja sikojen kaupassa 26 pdivani kesi-
kuuta 1964 annettua neuvoston direktiivii('), sellai-
sena kuin se on viimeksi muutettuna 7 pdivind helmi-
kuuta 1972 annetulla direktiivilli(?), eitkd terveytti
koskevista ongelmista yhteisén sisdisessd tuoreen
lihan kaupassa 26 pidivanai kesikuuta 1964 annettua
neuvoston direktiivid(®), sellaisena kuin se on viimeksi
muutettuna 27 pdivianid lokakuuta 1970 annetulla
direktiivilld(*);

”tuonnilla” eldinten tai tuoreen lihan tuomista kol-
mansista maista yhteison alueelle;

“tilalla” wvirallisesti valvottua maataloudellista, teol-
lista tai kaupallista yritystd, joka sijaitsee kolmannen
maan alueella ja jossa pidetdan tai kasvatetaan tavan-
omaiseen tapaan eldimii jalostus-, tuotanto- tai teu-
rastustarkoituksessa;

jiljempinid olevan II luvun mukaisella “teuraselii-
melld” nautaeldinta tai sikaa, joka on vilittomaisti sen
saavuttua mairamaahan tarkoitus viedd suoraan teu-
rastamoon;

?jalostus- tai tuotantoeliimilli” muita kuin f alakoh-
dassa tarkoitettuja nautaeldimii ja sikoja, erityisesti
jalostukseen, maidon tai lihan tuotantoon taikka tyo-
hon tarkoitettuja eldimii;

virallisesti tuberkuloosista vapaalla nautakarjalla”
liitteessia A olevassa I luvussa luetellut edellytykset
tayttdvadd nautakarjaa;

“virallisesti luomistaudista vapaalla nautakarjalla”

liitteessi A olevan II luvun A jakson 1 kohdassa
luetellut edellytykset tiyttivdi nautakarjaa;

“luomistaudista vapaalla nautakarjalla” liitteessa A
olevan II luvun A jakson 2 kohdassa luetellut edelly-
tykset tdyttivaa nautakarjaa;

”luomistaudista vapaalla sialla” liitteessd A olevan II
luvun B jakson 1 kohdassa luetellut edellytykset tayt-
tavaa sikaa;

EYVL N:o 121, 29.7.1964, 5. 1977/64
EYVL Nio L 38, 12.2.1972, 5. 95
EYVL N:o 121, 29.7.1964, s. 2012/64
EYVL N:o L 239, 30.10.1970, s. 42

1)  ”luomistaudista vapaalla sikakarjalla” liitteessd A ole-
van II luvun B jakson 2 kohdassa luetellut edellytyk-
set tdyttdvad sikakarjaa;

g

?eldinkulkutaudeista vapaalla vyohykkeella” vyohy-
kettd, jonka eldimissi ei ole virallisesti todettu 29
artiklassa siidettyd menettelyd noudattaen laaditussa
luettelossa mainittuja tarttuvia tauteja sekd samaa
menettelyd noudattaen vahvistetulla siteelld ja vahvis-
tetun ajanjakson kuluessa;

n) “lihalla” kaikkia kotieliimind pidettivien nautaeldin-
ten, sikojen, lampaiden ja vuohien sekd kavioeldinten
ihmisravinnoksi soveltuvia osia;

o) “tuoreella lihalla” lihaa, jota ei ole kisitelty milldin
tavoin siilyvyyden varmistamiseksi; kylmakasiteltyi
‘lihaad pidetddn kuitenkin tuoreena lihana;

p). “ruholla” teuraseliimen koko ruumista verenlaskun,
sisdelinten poiston, raajojen piiden poiston etupolvi-
ja kinnernivelistd, paan, hinnin ja utareiden poiston
sekd nautaeldinten, lampaiden, vuohien ja kavioeliin-
ten osalta nylkemisen jilkeen;

q) “sivutuotteilla” muuta kuin p alakohdassa mdaritel-
tya ruhoon kuuluvaa tuoretta lihaa, vaikka se jaisi
luonnollisesti ruhon yhteyteen;

r) “sisdelimilli” rinta-, vatsa- ja lantio-ontelon elimii
mukaan lukien henki- ja ruokatorvi;

s) “kuljetusvilineelli” moottoriajoneuvon, kiskoilla liik-
kuvan kulkuneuvon ja ilma-aluksen rahdinkuljetuk-
seen tarkoitettuja osia, aluksen ruumaa taikka maitse,
meritse tai ilmateitse kuljetettaviksi tarkoitettuja
kontteja;

t) erilli” saman todistuksen kohteena olevaa liha- tai
eldinerai;

u) ”laitoksella” hyviksyttyd teurastamoa, hyviksyttyi
leikkaamoa tai hyviksyttyd kylmivarastoa, joka
sijaitsee ndiden hyviksyttyjen teurastamojen ja leik-
kaamojen ulkopuolella, jonka kolmas maa on hyvik-
synyt ja joka otetaan 4 artiklan mukaiseen luetteloon
tai luetteloihin.

3 artikla

1. Neuvosto laatii komission ehdotuksesta luettelon
maista tai niiden osista, joista jasenvaltioiden on sallittava
nautaeldinten ja sikojen sekd tuoreen lihan taikka tietyn
eldin- tai valmistelajin tuonti ottaen huomioon terveydel-
lisen tilanteen kyseisissi maissa tai niiden osissa. Tatd
luetteloa voidaan muuttaa tai tdydentaa 30 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen.
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2. Tehtidessi sekd nautaeldimid ja sikoja ettd tuoretta
lihaa koskevaa paitdsta siitd, voidaanko maa tai sen osa
ottaa 1 kohdassa tarkoitettuun luetteloon, on erityisesti
otettava huomioon:

a) kolmannen maan karjan, muiden kotieldinten ja villie-
ldinten terveyden tila, ottaen erityisesti huomioon
eksoottiset eliintaudit ja kyseisen maan lihialueiden
terveystilanne, jotka voivat vaarantaa kansantervey-
den ja eldinten terveyden jasenvaltioissa;

b) kyseisen maan alueella esiintyvisti tarttuvista eliin-
taudeista kertovan tiedonvilityksen sadnnollisyys ja
nopeus, erityisesti niiden tautien osalta, jotka maini-
taan Maailman eldintautijirjeston luetteloissa A ja B;

¢} eldintautien ehkaisemisti ja valvontaa koskevat kysei-
sen maan kansalliset siannokset;

d) kyseisen maan eldinlddkinnallisten palvelujen rakenne
ja toimivalta;

e) tarttuvien eldintautien ehkiisy- ja valvontatoimenpi-
teiden jdrjestiminen ja tiytantédnpano.

3. Edella 1 kohdassa tarkoitettu luettelo ja kaikki
sithen tehtivit muutokset julkaistaan Euroopan yhteisi-
jen virallisessa lehdessd.

4 artikla

1. Jaljempdnd 29 artiklassa siidettyd menettelyd nou-
dattaen laaditaan yksi tai useampi luettelo laitoksista,
joista perdisin olevan tuoreen lihan tuonnin jisenvaltiot
voivat sallia. Tatd luetteloa tai niitd luetteloja voidaan
muuttaa tai tiydentdd 30 artiklassa saadettyd menettelya
noudattaen.

2.  Piitettdessa siitd, voidaanko teurastamo, leikkaamo
tai kylmavarasto, joka sijaitsee teurastamon tai leikkaa-
mon ulkopuolella, ottaa 1 kohdassa tarkoitettuun luette-
loon tai luetteloihin, on erityisesti otettava huomioon:

a) takeet, jotka kolmas maa voi antaa timin direktiivin
sddnnosten noudattamisesta;

b) kolmannen maan siinnokset teuraseldimille annetta-
vista aineista, jotka voivat vaikuttaa lihan terveellisyy-
teen;

¢) tamin direktiivin siinnodsten noudattaminen kussakin
erityistapauksessa;

d) miten lihantarkastus on jirjestetty, mikd on sen toi-
mivalta ja miten sitd valvotaan kolmannessa maassa
tai sen osassa.

3. Teurastamo, leikkaamo tai kylmivarasto, joka
sijaitsee teurastamon tai leikkaamon ulkopuolella, voi-
daan ottaa edelld tarkoitettuun luetteloon tai luetteloihin
ainoastaan, jos se sijaitsee 3 artiklan 1 kohdassa tarkoi-
tettuun luetteloon kuuluvassa kolmannessa maassa tai sen
osassa ja jos kolmannen maan toimivaltaiset viranomaiset
ovat lisaksi virallisesti hyviaksyneet sen yhteis66n suun-
tautuvaan vientiin. Tallainen hyviksyminen edellyttaa:

a) liitteen B miirdysten noudattamista;

b) kolmannen maan virkaeldinlddkarin jatkuvaa valvon-
taa.

4.  Edelli 1 kohdassa tarkoitettu luettelo tai luettelot ja
kaikki siithen tai niihin tehtavit muutokset julkaistaan
Euroopan yhteiséjen virallisessa lebdessa.

S artikla

Jdsenvaltioiden ja komission eldinlddkintaasiantuntijat
tekevit tarkastuksia paikalla sen varmistamiseksi, etta
taman direktiivin sdannoksid ja erityisesti 3 artiklan 2
kohdan seki 4 artiklan 2 ja 3 kohdan saiannoksia nouda-
tetaan.

Komissio nimeda jasenvaltioiden ehdotuksesta tarkastuk-
sista vastaavat jasenvaltioiden asiantuntijat.

Tarkastukset tehddan yhteison lukuun, ja yhteiso vastaa
niistd johtuvista kustannuksista.

Tarkastusten ajankohdat ja tarkastuksia koskevat yksi-
tyiskohtaiset sdannot annetaan 29 artiklassa sdddettya
menettelyd noudattaen.

I LUKU

Nautaeldinten ja sikojen tuonti

6 artikla

Sen estdmattd, miti 3 artiklan 1 kohdassa siddetdadn,
jasenvaltiot saavat sallia tdssd direktiivissd tarkoitettujen
eldinten tuonnin ainoastaan, jos eliimet ovat l3htdisin
kolmansista maista:

a) jotka ovat olleet vapaita taudeista, joille eliimet ovat
alttiita:

— edellisten 12 kuukauden aikana, kun kyseessi on
karjarutto, eksoottinen suu- ja sorkkatautivirus,
naudan tarttuva keuhkorutto, afrikkalainen sika-
rutto ja tarttuva sikahalvaus (teschenintauti),
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— edellisten 6 kuukauden aikana, kun kyseessi on
lampaiden bluetongue-tauti tai tarttuva vesicular
stomatitis;

b) joissa ei ole edellisten 12 kuukauden aikana rokotettu
niiti a alakohdan ensimmaiisessd luetelmakohdassa
tarkoitettuja tauteja vastaan, joille eldimet ovat alt-
tiita.

7 artikla

Jaljempana 29 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen
voidaan paittid 6 artiklan a alakohdan siaiannosten sovel-
tamisesta ainoastaan kolmannen maan tiettyyn osaan.

Samaa menettelya noudattaen voidaan 6 artiklan b ala-
kohdan sdinnoksista poiketen sallia tdssd direktiivissa
tarkoitettujen eldinten tuonti tietyin edellytyksin kolman-
nesta maasta tai sen osasta, jossa rokotetaan 6 artiklan a
alakohdan ensimmaiisessd luetelmakohdassa mainittuja
tauteja vastaan.

8 artikla

1. Jdsenvaltiot eivit saa sallia tdssa direktiivissa tarkoi-
tettujen eldinten tuontia kolmansista maista, elleivdt ne
taytd 29 artiklassa sdidettyd - menettelyd noudattaen
annettuja, kolmansista maista tuotavien eldinten terveytta
koskevia edellytyksid eldinlajin ja eldinten mairipaikan
mukaan, sanotun kuitenkaan rajoittamatta 6 ja 7 artiklan
soveltamista.

2. Jiljempdni 29 artiklassa siidettyd menettelyd nou-
dattaen voidaan paittdd lupien rajoittamisesta tiettyihin
eldinlajeihin, teurastus-, jalostus- tai tuotantoeldimiin tai
tiettyyn kdyttoon tarkoitettuihin eldimiin sekd kaikkien
tarvittavien eldinten terveyttd koskevien toimenpiteiden
soveltamisesta tuonnin jilkeen.

3. Jdljempidnd 29 artiklassa siddettyd menettelyd nou-
dattaen voidaan pddttda liitteessd A olevan II luvun A
jakson mairayksistd poikkeamisesta seuraavissa tapauk-
sissa:

— luomistaudista vapaan karjan toteaminen virallisesti
luomistaudista vapaaksi karjaksi,

— luomistaudista vapaasta karjasta periisin olevien nau-
tojen tuonti virallisesti luomistaudista vapaaseen kar-
jaan,

— virallisesti luomisaudista vapaan karjan tai luomistau-
dista vapaan karjan aseman peruuttaminen.

9 artikla

Jos jasenvaltio pitdid kolmannessa maassa A-, O- ja
C-tyyppejda vastaan kaytettyjd suu- ja sorkkatautirokot-
teita riittimattomind, sen on kiellettavd kyseisestd kol-
mannesta maasta lihtdisin olevien nautaeldinten ja siko-

jen tuonti alueelleen. Jasenvaltion on ilmoitettava viipy-
mittd padtoksestddn ja sen perusteista muille jasenvalti-
oille ja komissiolle. Pysyvi eldinlidkintikomitea kokoon-
tuu mahdollisimman nopeasti timin ilmoituksen jalkeen.
Paatos tehddian 30. artiklassa siaidettyd menettelyd nou-
dattaen.

10 artikla

Jdsenvaltiot saavat sallia nautaeldinten ja sikojen tuonnin

ainoastaan, jos nditi eldimid on pidetty ennen lastauspii-
vid4d miidrimaahan lihettimistd varten 3 artiklan 1 koh-
dan mukaisesti laaditussa luettelossa mainitun kolmannen
maan alueella tai alueen osassa vihintdin:

a) kuusi kuukautta, kun on kyse jalostus- tai tuotanto-
elaimisti,

b) kolme kuukautta, kun on kyse teuraseldimista.

Kun eldimet ovat nuorempia kuin kuuden tai vastaavasti
kolmen kuukauden ikiisia, mainitut vahimmaisajat laske-
taan niiden syntymihetkesti.

11 artikla

1.  Jasenvaltiot saavat sallia nautaeldinten ja sikojen
tuonnin ainoastaan, jos viejana olevan kolmannen maan
virkaeldinldikirin laatima todistus esitetdin.

Timan todistuksen on taytettdvd seuraavat vaatimukset:

a) se on annettu pdivdni, jona eldimet on kuormattu
mairimaahan lihetettiviksi;

b) se on laadittu ainakin yhdelli miirimaan virallisista
kielistd sekd yhdelli sen maan virallisista kielisti,
jossa 12 artiklan mukainen maahantuontitarkastus
tehdiin;

¢) sen alkuperdiskappale on eldinerin mukana;

d) siinid todistetaan, ettd nautaeldimet ja siat tdyttavit
tamin direktiivin vaatimukset sekid sen mukaisesti
vahvistetut vaatimukset kolmansista maista tulevan
tuonnin osalta;

e) se on laadittu yhdelle liuskalle;

f) se on osoitettu yhdelle vastaanottajalle.

2. Tamin todistuksen on oltava 29 artiklassa siidet-
tya menettelyd noudattaen laaditun mallin mukainen.

12 artikla

1.  Jdsenvaltioiden on varmistettava, ettd virkaeldinlaa-
kari tekee viipymittd nautaeldimille ja sioille eldintauti-
tarkastuksen (maahantuontitarkastuksen) niiden saapu-
essa yhteison alueelle.
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2.  Jasenvaltioiden on kiellettdva nautaeldinten ja siko-
jen liikkkuminen yhteisén alueella, jos 1 kohdassa tarkoi-
tetussa tarkastuksessa on todettu, etta:

— elaimet eivit tule sellaisen kolmannen maan alueelta
tai sen osasta, joka mainitaan 3 artiklan 1 kohdan
mukaisesti laaditussa luettelossa,

— eldimet ovat sairastuneet tai niiden epdillddn sairastu-
neen johonkin tarttuvaan tautiin taikka niiden epiil-
lian saaneen sellaisen taudin tartunnan,

— viejand oleva kolmas maa ei ole noudattanut tdssd
direktiivissa ja sen liitteissa vahvistettuja vaatimuk-
sia,

— eldinten mukana seuraava todistus ei tayta 11 artiklan
vaatimuksia,

3. Jasenvaltio, joka on tehnyt 1 kohdassa tarkoitetun
tarkastuksen, voi toteuttaa kaikki tarpeellisina pitimansa
toimenpiteet.

Niitd toimenpiteitd ovat erityisesti:

a) — karanteeniin asettaminen, jos eldinten epdilliin
sairastuneen johonkin tarttuvaan tautiin tai saa-
neen sellaisen taudin tartunnan,

— edelli 2 kohdan neljannessi luetelmakohdassa
tarkoitetussa tapauksessa lihettdjian, vastaanotta-
jan tai ndiden edustajan pyynnostd eldinten piti-
minen valvonnassa asianmukaisen todistuksen
esittimiseen asti;

b) sellaisten eliinten palauttaminen, joiden liikkuminen
on kiellettyd 2 kohdan mukaan, jos palauttamiselle ei
ole eldinten terveyteen liittyviin seikkoihin perustuvaa
estettd.

Jos eldimia ei voida palauttaa, toimivaltaisen viran-
omaisen on maardttdvd ne teurastettaviksi ja nimet-
tiva tihdn tarkoitukseen kiytettiva laitos;

kaikkien kyseiseen erddn kuuluvien eldinten lopetta-
minen ja hdvittiminen, jos mainitussa tarkastuksessa
todetaan tai epdillidn jotain 29 artiklassa saiddettyd
menettelyd noudattaen laaditussa luettelossa mainit-
tua eldinkulkutautia.

3

4. Nautaeldinten ja sikojen mukana niitd maahan tuo-
taessa olevaan todistukseen on tehtivi eliintautitarkas-
tuksen (maaahantuontitarkastus) jilkeen selvd merkinta
siitd, onko elaimet hyviksytty vai hyldtty.

5. Kuljetettaessa eldimiid yhteison alueen kautta kohti
madrimaana olevaa jdsenvaltiota jasenvaltiot voivat
toteuttaa 3 kohdan a alakohdan ensimmaisessd luetelma-
kohdassa tarkoitettuja toimenpiteitd, jos eldimet ovat
sairastuneet tai niiden epdillian sairastuneen johonkin
tarttuvaan tautiin taikka niiden epiillidan saaneen sellai-
sen taudin tartunnan.

6. Eldimet, joiden tuonti on sallittu ja joita ei ole
tarkoitettud 1 kohdassa saidetyn maahantuontitarkastuk-
sen tehneeseen jasenvaltioon, on kuljetettava mairamaa-
han tullin valvonnassa lastia purkamatta.

7. Edelld 1 kohdassa tarkoitetussa maahantuontitar-
kastuksessa hyviksytyille eldimille on tehtivi miiri-
maassa tarvittavat lisitarkastukset sen varmistamiseksi,
noudatetaanko timin direktiivin sainnoksia, mukaan
lukien 3 artiklan mukaisesti 29 artiklassa sdadettyd
menettelyd noudattaen maaratyt erityiset edellytykset.

Nimi tarkastukset voidaan suorittaa joko rajalla tai
muussa mdirimaan toimivaltaisen viranomaisen osoitta-
massa paikassa.

8.  Kaikista timin artiklan soveltamisesta aiheutuvistai
kuluista, mukaan lukien teurastuksesta ja eldinten hdvit-
tdmisestd aiheutuvat kulut, vastaa lihettijd, vastaanottaja
tai niiden edustaja ilman valtion korvausta.

13 artikla

Teuraseldimet on vilittomisti nitden saavuttua miaari-
maahan vietivi suoraan teurastamoon ja teurastettava
terveyttda koskevien vaatimusten mukaisesti kolmen ty6-
piivan kuluessa niiden saapumisesta teurastamoon.

Maiidramaan toimivaltainen viranomainen voi terveyttd
koskevien seikkojen perusteella osoittaa teurastamon,
johon eldimet on kuljetettava, sanotun kuitenkaan rajoit-
tamatta 29 artiklassa saddettyd menettelyd noudattaen
mahdollisesti vahvistettujen edellytysten soveltamista.

11 LUKU

Tuoreen lihan tuonti

14 artikla

1. Tuoreen lihan on oltava perdisin eldimista, joita on
pidetty 3 artiklan 1 kohdan mukaisesti laaditussa luette-
lossa mainitussa maassa tai sen osassa vahintddn 3 kuu-
kautta ennen teurastusta tai syntymdstdian alkaen, jos on
kyse nuoremmista kuin kolmen kuukauden ikaisistd elai-
mista.

2. Sen estimittd, miti 3 artiklan 1 kohdassa sidide-
tddn, jdsenvaltiot saavat sallia tuoreen lihan tuonnin
ainoastaan sellaisista kolmansista maista:
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a) jotka ovat olleet 12 kuukauden ajan vapaita seuraa-
vista taudeista, joille eliimet, joista timad liha on
perdisin, ovat alttiita: karjarutto, eksoottinen suu- ja
sorkkatautivirus, afrikkalainen sikarutto ja tarttuva
sikahalvaus (Teschenintauti);

b) joissa ei ole edellisten 12 kuukauden aikana rokotettu
niitd a alakohdassa tarkoitettuja tauteja vastaan, joille
eldimet, joista timi liha on perisin, ovat alttiita.

15 artikla

Jaljempini 29 artiklassa saddettyd menettelya noudattaen
voidaan piddrtdd 14 artiklan 2 kohdan a alakohdan
sainnésten soveltamisesta ainoastaan kolmannen maan
tiettyyn osaan.

Samaa menettelyd noudattaen ja poiketen siitid, miti 14
artiklan 2 kohdan b alakohdassa siidetiin, voidaan
tietyin edellytyksin hyviksya tuoreen lihan tuonti kol-
mannesta maasta tai sen osasta, jossa rokotetaan 14
artiklan 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettuja tauteja
vastaan.

16 artikla

Jasenvaltiot saavat sallia tuoreen lihan tuonnin kolman-
nesta maasta ainoastaan, jos liha vastaa 29 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen annettuja tuoreen lihan
tuontia kolmansista maista koskevia terveyttd koskevia
edellytyksii eldinlajin mukaan, sanotun kuitenkaan rajoit-
tamatta 14 ja 15 artiklan soveltamista.

17 artikla

1. Jdsenvaltiot saavat sallia tuoreen lihan tuonnin
ruhoina, jotka on mahdollisesti jaettu puoliruhoiksi siko-
jen osalta ja puoli- tai neljannesruhoiksi nautaeldinten ja

kavioeldinten osalta, ainoastaan jos kunkin eldimen ruho

voidaan koota uudelleen.

2.  Mainitulla tavalla tuodun tuoreen lihan on tiytet-
tiavd seuraavat edellytykset:

a) se on periisin 4 artiklan 1 kohdan mukaisesti laadi-
tussa luettelossa mainitusta teurastamosta;

b) se on peridisin teuraselidimestd, jolle on tehty virka-
eldinldakarin vahvistama ante mortem -tarkastus liit-
teessi B olevan V luvun mukaisesti ja jonka on
todettu sopivan teurastettavaksi yhteiséon tuontia
varten timan direktiivin sidnnosten mukaisesti;

¢) sitd on kisitelty liitteessd B olevan VI luvun mukai-
sissa hygieniaolosuhteissa,

d) sille on tehty post mortem -tarkastus liitteessi B
olevan VII luvun mukaisesti virkaeldinlidikirin vas-
tuulla ja suorassa valvonnassa, eiki siind ole esiinty-
nyt muita muutoksia kuin vammoja, jotka ovat synty-
neet juuri ennen teurastusta, tai paikallisia epimuo-
dostumia tai muutoksia, jos lisiksi todetaan, tarvitta-
essa asianmukaisin laboratoriokokein, etti viimeksi
mainitut muutokset tai epimuodostumat eivit tee
ruhoa ja siiti saatavia sivutuotteita ihmisravinnoksi
soveltumattomiksi tai ihmisen terveydelle vaaralli-
siksi;

e) siind on liitteessd B olevan X luvun mukainen terveys-
merkinti;

f) se on varastoitu d alakohdan mukaisesti tehdyn post
mortem -tarkastuksen jilkeen tyydyttdvissi hygienia-
olosuhteissa ja liitteessd B olevan XII luvun mukai-
sissa laitoksissa;

g) se on kuljetettu liitteessd B olevan XII luvun mukai-
sesti, ja sitd on kasitelty tyydyttavissid hygieniaolosuh-
teissa.

3. Tuoreen lihan musteleimaukseen on kaytettiva
metyyliviolettia.

Muita viriaineita voidaan kdyttaa 29 artiklassa saadettyi
menettelyd noudattaen.

4.  Edelli 2 kohdan d alakohdassa tarkoitetussa post
mortem -tarkastuksessa virkaeldinladkiria voivat avustaa
tamin alaisuudessa toimivat avustajat.

Avustajien on tdytettdva seuraavat vaatimukset:

a) heidin on oltava lihettdjimaan toimivaltaisen keskus-
viranomaisen voimassa olevien siinnosten mukaisesti
nimeamia;

b) heilla on oltava sopiva koulutus;

¢) heiddn on oltava asemaltaan riippumattomia laitok-
sesta vastuussa olevista henkiloisti;

d) heilli ei saa olla paitdsvaltaa terveystarkastuksen
lopputuloksen suhteen.

18 artikla

1. Edelli olevan 17 artiklan 1 kohdasta poiketen
jasenvaltiot voivat sallia seuraavien tuonnin:

a) puoliruhot, erotetut neljannesruhot tai sivutuotteet,
jotka tdyttavat 17 artiklan 2 ja 3 kohdassa vahviste-
tut vaatimukset ja ovat perdisin 29 artiklassa saadet-
tyid menettelyd noudattaen tihin tarkoitukseen nime-
tystd teurastamosta,

b) neljinnesruhoja pienemmit palat tai luuttomaksi lei-
kattu liha, jotka ovat periisin 4 artiklan mukaisesti
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2.

valvotusta ja 29 artiklassa siidettyid menettelyd nou-
dattaen tihidn rtarkoitukseen hyviksytysti leikkaa-
mosta. Tamin lihan on 17 artiklan 2 ja 3 kohdassa
vahvistettujen edellytysten lisdksi vastattava vahintdin
seuraavia vaatimuksia:

1) se on leikattu luuttomaksi tai saatu liitteessi B
olevan VIII luvun mukaisesti,

ii) sille on tehty virkaeldinlddkarin vahvistama tar-
kastus liitteessd B olevan IX luvun mukaisesti,

iii) se tiyttda liitteessd B olevan XI luvun pakkaamis-
vaatimukset,

iv) yhteison eldinlddkirit ovat tehneet sille kaikki
tarvittavat tarkastukset sen varmistamiseksi, ettd
mainittuja mairiyksia on noudatettu,

v) kavioeldinten tuore liha on tarkastettu maiira-
maassa tillaisen lihan kayttod mahdollisesti kos-
kevia rajoituksia varten.

Jaljempini 29 artiklassa sdadettyd menettelyd nou-

dattaen ja poiketen siita, mitd liitteessd B olevassa 32
kohdassa mairitddn, liha voidaan leikata lampimana.
Tilldin on noudatettava ainakin seuraavia vaatimuksia:

a)

tuore liha on siirrettdvd suoraan teurastustiloista leik-
kaamoon. Teurastustilojen ja leikkaamon on sijait-
tava samassa rakennusryhmaissi ja riittivian lahelld
toisiaan, jotta liha voidaan siiridd yhdelli kertaa
teurastustiloista kattorataa pitkin. Liha on leikattava
vilpymatta;

heti kun liha on leikattu ja pakattu, se on siirrettivi
liitteessi B olevan II luvun 2 kohdan a alakohdan
mukaiseen jadhdyttimoon.

19 artikla

Edellid olevia 17 ja 18 artiklaa ei sovelleta:

a)

tuoreeseen lihaan, joka tuodaan midrimaan luvalla
muuhun kiyttéén kuin ihmisravinnoksi;

nayttelyyn, erityistutkimuksiin ja mairityksiin tarkoi-
tettuun tuoreeseen lihaan, jos virallisella valvonnalla
voidaan varmistaa, ettei lihaa kdytetd ihmisravinnoksi
ja ettd niyttelyn taikka erityistutkimusten tai mairi-
tysten jilkeen liha poistetaan yhteison alucelta tai
havitetddn lukuun ottamatta mdirityksessd kaytettyd

lihaa.

Tassd sekd a alakohdassa tarkoitetussa tapauksessa
miirimaan on varmistettava, ettd kyseisti lihaa voi
kiyttia ainoastaan niihin tarkoituksiin, joita varten se
on tuotu yhteison alueelle;

tuoreeseen lihaan, joka on tarkoitettu yksinomaan
kansainvilisten jdrjestojen kdytto6n, jos tuonti hyvak-
sytddn 29 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen
ja jos tima liha on lihtoisin 3 artiklan 1 kohdan
mukaisesti laaditussa luettelossa mainitusta maasta ja
eldinten terveyttd koskevia siinnoksii noudatetaan.
Jasenvaltioiden, joiden alueella kyseiset kansainviliset
jarjestot sijaitsevat, on varmistettava, etta titd lihaa ei
luovuteta vapaaseen liikkeeseen.

20 artikla
Jasenvaltioiden on kiellettivd seuraavanlaisen lihan
tuonti:
a) siitoskarjuista ja salakarjuista perdisin oleva tuore

liha;

tuore liha, jossa on jddmii estrogeeni- tai tyreostaatti-
vaikutteisista aineista, antibiooteista, antimonista,
arseenista, torjunta-aineista tai muista aineista, jotka
ovat haitallisia tai voivat tehdd tuoreen lihan nautti-
misen ihmisen terveydelle vaaralliseksi tai haitalli-
seksi, jos tillaiset jaamat ylittavat sallitut raja-arvot;

Neuvosto pdittdd komission ehdotuksesta sallituista
raja-arvoista, ja niiti voidaan mydhemmin muuttaa
29 artiklassa siddettyd menettelya noudattaen;

tuore liha, joka on kaisitelty ionisoivalla tai ultravi-
olettisdteilylld, sekd tuore liha, joka on periisin eldi-
mistd, joille on annettu mureuttajia tai muita valmis-
teita, jotka voivat muuttaa lihan koostumusta ja
aistinvaraisia ominaisuuksia;

tuore liha, johon on terveysmerkintdd varten lisdtty
muita kuin 17 artiklan 3 kohdassa tarkoitettuja
aineita;

tuore liha eldimistd, joilla on todettu jokin tuberku-
loosin muoto tai joita tuberkuliinikokeen positiivisen
tuloksen vuoksi pidetddn tuberkuloottisina;

tuore liha eldimisti, joilla on teurastuksen jilkeen
todettu jokin tuberkuloosin muoto, joissa on havaittu
yksi tai useita eldvid tai kuolleita kystikerkoosia
aiheuttavia loisia tai sikojen osalta trikiineji;

tuore - liha, joka on perdisin lilan nuorena teuraste-
tuista eldimisti;
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h) ruhon osat tai sivutuotteet, joissa on 17 artiklan 2
kohdan d alakohdassa tarkoitettuja vammoja, jotka
ovat syntyneet juuri ennen teurastusta, epimuodostu-
mia tai muutoksia;

1) veri;
j) jauhettu tai vastaavalla tavalla kisitelty tuore liha;

k) lihaksiston, rasvakudosten tai muiden kudosten osat,
jotka on saatu lihan leikkaamisen tai luuttomaksi
leikkaamisen yhteydessd tai ovat kiinni luissa, seka
pddn lihaksiston ja muiden kudosten osat kieltd
lukuun ottamatta. A

21 artikla

Neuvosto vahvistaa komission ehdotuksesta sikojen tuo-
reen lihan trikiinitutkimusta koskevan menetelmin ja
tarvittavat yksityiskohtaiset sdannot.

22 artikla

1.  Jdsenvaltiot saavat sallia tuoreen lihan tuonnin
ainoastaan, jos viejind olevan koimannen maan virka-
eliinldakarin laatima eldintautitodistus ja terveystodistus
esitetdan.

Naiden todistusten on oltava:

a) laaditut ainakin yhdelli miirimaan virallisista kie-
listd sekd yhdelld sen maan virallisista kielistd, jossa
23 ja 24 artiklan mukaiset maahantuontitarkastukset
tehdiin;

b) alkuperiisina tuoreen lihan mukana;
¢) laaditut yhdelle liuskalle;

d) osoitetut yhdelle vastaanottajalle.

Elaintautitodistuksessa on todistettava, ettd tuore liha
tdyttdd tdssd direktiivissd sdddetyt sekd sen mukaisesti
vahvistetut tuoreen lihan tuontia kolmannesta maasta
koskevat terveysvaatimukset.

2. Todistuksen on oltava 29 artiklassa sdadettya
menettelyd noudattaen laaditun mallin mukainen.

3. Terveystodistuksen on oltava ulkoasultaan ja sisal-
loltdan liitteessi C esitetyn mallin mukainen, ja se on
annettava piivind, jona tuore liha kuormataan miira-
maahan lahetettaviksi.

23 artikla

1.  Jdsenvaltioiden on varmistettava, etti toimivaltainen
viranomainen tekee viipymittd tuoreelle lihalle eldintau-
titarkastuksen lihan saapuessa yhteison maantieteelliselle
alueelle, riippumatta lihan tullimenettelysta.

2. Jasenvaltioiden on varmistettava, etti maahan-
tuonti kielletddn, jos timi tarkastus osoittaa, ettd

— liha ei ole lihtéisin sellaisen kolmannen maan alueelta
tai sen osasta, joka mainitaan 3 artiklan 1 kohdan
mukaisesti laaditussa luettelossa,

— liha on lihtoisin sellaisen kolmannen maan alueelta
tai sen osasta, josta tuonti 14 ja 27 artiklan mukai-
sesti on kielletty,

— lihan mukana oleva eldintautitodistus ei ole 22 artik-
lan mukaisesti vahvistettujen edellytysten mukainen,

sanotun kuitenkaan rajoittamatta 3 kohdan sovelta-
mista.

3. Jdsenvaltioiden on sallittava tuoreen lihan kuljetus
yhdestd kolmannesta maasta toiseen, jos:

a) asianomainen todistaa, ettd ensimmaiinen kolmas
maa, johon liha kuljetetaan, ei yhteison alueen kautta
tapahtuneen kauttakulun jilkeen missidin tapauksessa
kieltaydy vastaanottamasta tai liheti takaisin yh-
teison alueelle lihaa, jonka tuontiin tai kauttakulkuun
timi kolmas maa on antanut luvan;

b) lupa tihdn kuljetukseen on saatu etukiteen sen jisen-
valtion toimivaltaisilta viranomaisilta, jonka alueella
eldintautitarkastus tehddan;

¢) tdmd kuljetus tapahtuu toimivaltaisten viranomaisten
valvonnassa ja toimivaltaisten viranomaisten sinetdi-
missd ajoneuvoissa tai sdilidissa ilman lastin purkua
yhteison alueella; ainoa sallittu lastin kisittelytapa
tillaisen kuljetuksen aikana on joko yhteison alueelle
saapumisen paikassa tai yhteison alueelta poistumisen
paikassa tapahtuva lastin siirto suoraan aluksesta tai
ilma-aluksesta mihin tahansa toiseen kuljetusvilinee-
seen tal pdinvastoin.

4.  Kaikista timin artiklan soveltamisesta aiheutuvista
kuluista vastaa lihettdji, vastaanottaja tai niiden edus-
taja ilman valtion korvausta.

24 artikla

1. Jdsenvaltioiden on varmistettava, ettd virkaeldinlia-
kiri tekee jokaiselle tuoretta lihaa sisiltiville erille ter-
veystarkastuksen ja eldintautitarkastuksen.

Jasenvaltioiden on varmistettava, etti maahantuojat
ilmoittavat vihintaidn kaksi tyopiivda etukiteen lihan
madrin ja lajin sekid ajankohdan, josta alkaen tarkastus
voidaan tehdd, sen paikan maahantuontitarkastuksista
vastaaville paikallisille viranomaisille, jossa liha on miiri
tarkastaa.
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2. Edelli 1 kohdassa tarkoitettu terveystarkastus on
tehtdvaa jokaiselle 17 artiklan 1 kohdan mukaisesti tuo-
dulle ruholle, puoliruholle ja neljannesruholle ja satunnai-
sesti muilled tuoduille paloille. Tilld tarkastuksella on
pyrittdva erityisesti tarkastamaan 3 kohdan mukaisesti:

a) terveystodistus, tuoreen lihan ja kyseisen terveystodis-
tuksen merkintojen vastaavuus, terveysmerkint;

b} tuoreus, lian tai taudinaiheuttajien esiintyminen;

c) edelli 20 artiklassa tarkoitettujen jiimien esiintymi-
nen;

d) onko teurastaminen ja leikkaaminen tehty tihidn tar-
koitukseen hyviksytyissi laitoksissa;

e) kuljetusolosuhteet.

3. Jaljempini 29 artiklassa saadettyd menettelya nou-
dattaen annetaan tarvittavat soveltamista koskevat yksi-
tyiskohtaiset sddnnot sen varmistamiseksi, etti 1 koh-
dassa tarkoitetut tarkastukset toteutetaan yhdenmukai-
sesti, erityisesti sovellettaessa 20 artiklan sadnnoksia maai-
ritysmenetelmistd, niytteenotatotiheydestd ja naytteenot-
tovaatimuksista.

4.  Jasenvaltioiden on kiellettava tuoreen lihan saatta-
minen markkinoille, jos 1 kohdassa tarkoitetussa tarkas-
tuksessa todetaan, etti:

— tuore liha ei sovellu ihmisravinnoksi,

— tidssd direktiivissd ja sen liitteissd vahvistetut edelly-
tykset eivit tdyty,

— jokin 22 artiklassa tarkoitetuista kunkin erin mukana
olevista todistuksista ei ole mainitussa artiklassa vah-
vistettujen edellytysten mukainen.

5. Jos tuoretta lihaa ei voida tuoda maahan, se on
palautettava, jos tille ei ole terveyttd tai eldinten terveyttd
koskeviin seikkoihin perustuvaa estetta.

Jos lihaa ei voida palauttaa, se on havitettiva sen jdsen-
valtion alueella, jossa tarkastukset on tehty.

Tiastd sainnoksesta poiketen ja maahantuojan tai timin
edustajan pyynnosti eldintautitarkastukset ja terveystar-
kastukset toteuttava jadsenvaltio voi antaa luvan lihan
tuontiin muuhun kiyttoon kuin ihmisravinnoksi, jos siita
ei ole vaaraa ihmisille tai eldimille ja liha on lihtéisin
maasta, joka mainitaan 3 artiklan 1 kohdan mukaisesti
laaditussa luettelossa, eiki sen maahantuontia ole kiel-
letty 28 artiklan nojalla. Tillaista lihaa ei saa viedd pois
kyseisen jasenvaltion alueelta, ja kyseisen jasenvaltion on
valvottava lihan kayttoa.

6. Edelli 1 kohdassa tarkoitettujen tarkastusten jil-
keen todistuksiin on selvisti merkittivi, millaiseen kiyt-
toon liha hyviksytdan.

25 artikla

Ennen miidrimaahan toimittamista jokaiseen tuoreen
lihan erddn, jonka liikkeeseen luovutuksen yhteiséssi
jasenvaltio on sallinut 24 artiklan 1 kohdassa tarkoitettu-
jen tarkastusten perusteella, on liitettdva ulkoasultaan ja
sisalloltaan liitteessda D esitetyn mallin mukainen todis-
tus.

Tamin todistuksen on oltava:

a) tarkastuspaikan tai varastointipaikan toimivaltaiseni
virkaeldinlidkarin antama;

b) annettu pdivind, jona tuore liha kuormataan maari-
maahan lihetettiviksi;

¢) laadittu ainakin yhdelli miirimaan virallisista kie-
lista,

d) alkuperaiseni tuoretta lihaa sisiltdvin erdn mukana.

26 artikla

Kaikista 24 ja 25 artiklan soveltamisesta aiheutuvista
kuluista ja erityisesti tuoreen lihan tarkastuskuluista,
varastointikuluista ja tillaisen lihan hivittimisesti aiheu-
tuvista kuluista vastaa lihettdjd, vastaanottaja tai ndiden
edustaja ilman valtion korvausta.

IV LUKU

Yhteiset saannokset

27 artikla

1.  Jasenvaltioiden on laadittava ja toimitettava komis-
siolle tiedoksi luettelot, joissa on mainittu:

a) nautaeldinten ja sikojen rajatarkastuspaikat;

b) tuoreen lihan maahantuontitarkastuspaikat.

Rajatarkastus- ja maahantuontitarkastuspaikat hyviksy-
tidn 29 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen.

2.  Jotta 1 kohdan a alakohdassa tarkoitetut rajatar-
kastuspaikat voidaan hyviksyi, niissd on erityisesti oltava
12 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun tarkastuksen edellyt-
tamit laitteet rehujitteen ja kuivikkeiden sekid lannan,
virtsan ja muiden jitteiden hivittimistd varten.
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3. Jotta 1 kohdan b alakohdassa tarkoitetut maahan-
tuontitarkastuspaikat voidaan hyviksya, niissd on oltava
ainakin:

a) riittidvan suuret tarkastustilat, jotta tarkastukset voi-
daan toteuttaa asianmukaisesti;

b) riittdvat tilat jadhdyttimistd ja jaddyttimistd varten;
¢) riittava sulatustila;

d) laboratorio.

4. Virkaeldinlddkiri on vastuussa tarkastuksista. Puh-
taasti kdytannollisissd tehtdvissd hdnta voivat avustaa
erityisesti tahin tarkoitukseen koulutetut avustajat.

Yksityiskohtaiset siannot tistd avustamisesta annetaan
29 artiklassa sdaidettyd menettelyd noudattaen.

5. - Eldinlddkintdasiantuntijoiden on varmistettava, ettd
rajatarkastus- ja maahantuontitarkastuspaikkojen laitteet
vastaavat timin artiklan vaatimuksia ja ettd tarkastukset
tehdiian timin direktiivin mukaisesti.

Niiden asiantuntijoiden on oltava jonkin muun jisenval-
tion kansalaisia kuin sen, jonka alueella tarkastettava
paikka sijaitsee.

Tamin kohdan soveltamista koskevat vaatimukset, erityi-
sesti eldinlddkintaasiantuntijoiden nimeiminen ja tarkas-
tusta koskevat yksityiskohtaiset siinnot, annetaan 29
artiklassa siddettyd menettelyd noudattaen.

6. Yhteiso vastaa 5 kohdan ensimmiisen alakohdan
soveltamisesta aiheutuvista kuluista.

28 artikla

1.  Jos kolmannessa maassa puhkeaa tai levida tarttuva
eldintauti, joka voi uhata karjan terveyttd jossakin jisen-
valtiossa, tai jos se muusta eldinten terveyteen liittyvasta
syystd on perusteltua, kyseisen jasenvaltion on kiellettava
tassd direktiivissd tarkoitettujen eldinten suora tai toisen
jasenvaltion kautta tapahtuva vilillinen maahantuonti
koko kolmannen maan tai sen osan alueelta, sanotun
kuitenkaan rajoittamatta 6 artiklan soveltamista.

2. Jos tarttuva eldintauti, joka voi levitd tuoreen lihan
vilitykselld ja uhata vieston tai karjan terveyttd jossakin
jasenvaltiossa, puhkeaa tai levidd 3 artiklan 1 kohdan
mukaisesti laaditussa luettelossa mainitussa kolmannessa

maassa tai jos se muusta eldinten terveyteen liittyvastd
syystd on perusteltua, kyseisen jasenvaltion on kiellettiva
tuoreen lihan suora tai toisen jisenvaltion kautta tapah-
tuva vilillinen maahantuonti koko kolmannen maan tai
sen osan alueelta, sanotun kuitenkaan rajoittamatta 14
artiklan soveltamista.

3.  Jasenvaltioiden 1 ja 2 kohdan perusteella toteutta-
mista toimenpiteistd ja niiden kumoamisesta seki niiden
perusteluista on viipymatta annettava tieto muille jasen-
valtioille ja komissiolle.

Pysyva eldinlddkintakomitea kokoontuu mahdollisimman
nopeasti timin tiedoksiannon jilkeen ja paittii 30 artik-
lassa sdddettyd menettelyd noudattaen, onko niihin toi-
menpiteisiin tehtdvd muutoksia erityisesti sen varmistami-
seksi, ettd ne ovat yhdenmukaisia muissa jasenvaltioissa
toteutettujen toimenpiteiden kanssa, tai onko ne peruu-
tettava.

Jos 1 ja 2 kohdassa tarkoitettu tilanne ilmenee ja jos
my6s muiden jisenvaltioiden on tarpeen soveltaa niiden
kohtien mukaisia toimenpiteitd, joita on mahdollisesti
muutettu edelli olevan kohdan mukaisesti, tarvittavat
sadnnokset annetaan 30 artiklassa saddettya menettelya
noudattaen.

4. Lupa maahantuonnin jatkamiseen kyseisesti kol-
mannesta maasta annetaan samaa menettelyd noudat-
taen.

29 artikla

1. Jos tissa artiklassa siiddettyd menettelyd on nouda-
tettava, asian saattaa 15 paiviand lokakuuta 1968 tehdylla
neuvoston pdatokselld perustetun pysyvin eldinlddkinta-
komitean, jaljempand “komitea”, kasiteltdviaksi komitean
puheenjohtaja omasta aloitteestaan tai jasenvaltion pyyn-
nostd viipymatta.

2. Komiteassa jasenvaltioiden ddnet painotetaan perus-
tamissopimuksen 148 artiklan 2 kohdassa maaritylla
tavalla. Puheenjohtaja ei osallistu danestykseen.

3.  Komission edustaja tekee ehdotuksen tarvittavista
toimenpiteistd. Komitea antaa lausuntonsa niistd toimen-
piteistd kahden piivan kuluessa. Se ratkaisee asian 12
danen enemmistolla.

4. Komissio vahvistaa toimenpiteet ja soveltaa niitd
valittomasti, jos ne ovat komitean lausunnon mukaiset.
Jos toimenpiteet eivdt ole komitean lausunnon mukaisia
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tai lausuntoa ei ole annettu, komissio tekee viipymaittd
neuvostolle ehdotuksen tarvittavista toimenpiteista.

Neuvosto pdittda toimenpiteistd mairdenemmistolla.

Jos neuvosto ei ole ratkaissut asiaa 3 kuukauden kuluessa
siitd, kun asia on tullut vireille neuvostossa, komissio
vahvistaa ehdotetut toimenpiteet ja soveltaa niita vilitto-
misti, jolleid neuvosto ole yksinkertaisella enemmistolld
hylinnyt mainittuja toimenpiteitd.

30 artikla

1. Jos tdssi artiklassa sdidettyd menettelyd on nouda-
tettava, asian saattaa 15 piivini lokakuuta 1968 tehdylld
neuvoston paitokselld perustetun pysyvin eldinlddkinti-
komitean, jiljempind “komitea”, kisiteltiviksi komitean
puheenjohtaja omasta aloitteestaan tai jasenvaltion pyyn-
nostd viipymatti.

2. Komiteassa jisenvaltioiden danet painotetaan perus-
tamissopimuksen 148 artiklan 2 kohdassa mairitylla
tavalla. Puheenjohtaja ei osallistu ddnestykseen.

3. Komission edustaja tekee ehdotuksen tarvittavista
toimenpiteistd. Komitea antaa lausuntonsa ndistd toimen-
piteista kahden pidivin kuluessa. Se ratkaisee asian 12
ddnen enemmistolla.

4. Komissio vahvistaa toimenpiteet ja soveltaa niitd
vilittomaisti, jos ne ovat komitean lausunnon mukaiset.
Jos toimenpiteet eivit ole komitean lausunnon mukaisia
tai lausuntoa ei ole annettu, komissio tekee viipymattd
neuvostolle ehdotuksen tarvittavista toimenpiteisti. Neu-
vosto ratkaisee asian miirienemmistolla.

Jos neuvosto ei ole ratkaissut asiaa 15 pdivian kuluessa
siitd, kun asia on tullut vireille neuvostossa, komissio
vahvistaa ehdotetut toimenpiteet ja soveltaa niitd vilitto-
misti, ellei neuvosto ole yksinkertaisella enemmistélld
hylannyt mainittuja toimenpiteita.

31 artikla

Edelld olevien 29 ja 30 artiklan sdinnoksid sovelletaan 18
kuukauden ajan pdivistd, jona asia ensimmadistid kertaa
tulee vireille komiteassa joko 29 artiklan 1 kohdan tai 30
artiklan 1 kohdan mukaisesti tai muiden vastaavien siin-
nosten mukaisesti.

32 artikla

1.  Jasenvaltioiden on saatettava timin direktiivin ja
sen liitteiden noudattamisen edellyttamat lait, asetukset ja
hallinnolliset mairiykset voimaan:

a) viimeistdin 1 paiviand lokakuuta 1973 silti osin kuin
ne koskevat 23 artiklan 1 kohdan ja 3 kohdan a, b ja
c4 alakohdan siannoksii;

b) viimeistian 1 pdivdnid tammikuuta 1976 siltdi osin
kuin ne koskevat kaikkia muita siinnéksid, lukuun
ottamatta yhteison menettelyd koskevia sdannoksid.

2.  Jiasenvaltioiden on noudatettava direktiivissa siidet-
tyjd yhteison menettelyd koskevia sidnnoksia 1 paivastd
tammikuuta 1977.

Edelld mainitun pdivimairin ja ndiden sidnndsten perus-
teella vahvistettujen toimenpiteiden toteuttamisen vilin
on kuitenkin oltava vihintian kaksi vuotta.

3.  Kumotaan 2 kohdassa sdddettynd piivini eldinten
terveyteen liittyvisti ongelmista yhteison sisdisessd nauta-
eldinten ja sikojen kaupassa 26 pdivdanad kesikuuta 1964
annetun neuvoston direktiivin 4 ja 11 artikla sekd ter-
veyttd koskevista ongelmista yhteisén sisdisessd tuoreen
lihan kaupassa 26 pdiviand kesikuuta 1964 annetun neu-
voston direktiivin 9 artikla.

33 artikla

1.  Uudet jisenvaltiot saavat 31 paivdian joulukuuta
1977 pitdd voimassa, noudattaen Euroopan talousyh-
teison perustamissopimuksen yleisia maarayksid, kolman-
sista maista tapahtuvaa tuontia koskevat kansalliset siin-
noksensi siltd osin kuin nimi koskevat:

a) jalostus-, tuotanto- ja teuraseldimiksi tarkoitettuja
nautaeldimii ja sikoja;

b) tuoretta lihaa, joka on periisin seuraavista kotieldin-
lajeista: nautaeldimet, siat, lampaat ja vuohet sekd
kavioeldimet.

Niiden siddnnosten perusteella tarkastellaan sopeutuksia,
joiden tarkoituksena on valmistella mainittua tuontia
koskevan jarjestelmin laajentamista koskemaan koko
yhteisod; titd varten nditd saannoksid on tarkasteltava
pysyvissi eldinlddkintikomiteassa.

2.  Komissio antaa viimeistddn 1 pdivind heinikuuta
1976 neuvostolle kertomuksen ja tarvittaessa asianmukai-
set ehdotukset ottaen huomioon saavutetut ratkaisut
ongelmiin, jotka ovat aiheutuneet kyseisten tuotteiden
yhteison sisiistd kauppaa koskevan jarjestelmin laajenta-
misesta koskemaan koko yhteisoa.
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34 artikla

Tama direktiivi ei vaikuta niihin oikeuksiin ja velvoittei-
siin, jotka johtuvat yhden tai useamman jisenvaltion ja
yhden tai useamman kolmannen maan ennen timin
direktiivin antamista keskendan tekemistd eldinten ter-
veyttd koskevista sopimuksista.

Jos mainitut sopimukset eivdt ole sopusoinnussa timin
direktiivin kanssa, kyseisen jisenvaltion tai kyseisten
jasenvaltioiden on turvauduttava kaikkiin aiheellisiin kei-
noihin todettujen ristiriitaisuuksien poistamiseksi.

35 artikla

Tama direktiivi on osoitettu kaikille jasenvaltioille.

Tehty Brysselissa 12 pdivdnd joulukuuta 1972.

Neuvoston puolesta
Pubeenjohtaja
P. LARDINOIS
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LITE A

I LUKU

TUBERKULOOSISTA VAPAA NAUTAKARJA

Nautakarjaa pidetdin virallisesti tuberkuloosista vapaana, jos

a)

AeH

A.

yhdessidkidin eldimessd ei ole tuberkuloosin kliinisid ilmene-
mismuotoja;

kaikista kuutta viikkoa vanhemmista eldimistd on saatu
kielteinen tulos ainakin kahdessa virallisessa nahansisdisessi
tuberkuliinikokeessa, joista ensimmdinen on tehty kuusi
kuukautta karjan tervehdyttimistoimien pdidttymisestd, toi-
nen 6 kuukautta myohemmin ja loput vuoden viliajoin. Kun
kolmannessa maassa, jossa kaikki nautakarjat ovat virallis-
ten tuberkuloosin torjuntatoimenpiteiden kohteena, tuberku-
loosiin sairastuneiden nautakarjojen osuus ei kahtena perak-
kaisend, yhden vuoden pituisen vilikauden erottamana vali-
kautena ole yhti prosenttia suurempi, taima vilikausi voi-
daan pidentidd kahdeksi vuodeksi. Jos tartunnan saaneiden
nautakarjojen osuus ei kahtena perikkiisen, kahden vuo-
den vilikauden erottamana valvontakautena ole suurempi
kuin 0,2 prosenttia, tima vilikausi voidaan pidentdd kol-
meksi vuodeksi;

karjaan ei ole tuotu yhtdan nautaa ilman virkaeldinladkarin
antamaa todistusta, joka osoittaa, etti kyseinen eldin on
perdisin virallisesti tuberkuloosista vapaasta nautakarjasta,
ja kun on kyse kuutta viikkoa vanhemmista eldimista, ettd
virallisessa nahansisidisessd tuberkuliinikokeessa on saatu
negatiivinen tulos;

II LUKU

nahansisdistd tuberkuliinikoetta ei kuitenkaan tarvita
kolmannessa maassa, jossa nautoja pitdvien, tuberkuloo-
sin saastuttamien tilojen osuus on pienempi kuin
0,2 prosenttia ja jos virkaeldinlddkariltd saadusta todis-
tuksesta ilmenee, ettd eldin:

1. on asianmukaisesti varustettu tunnisteella;

2. on perdisin kyseisessd jasenvaltiossa olevasta, viralli-
sesti tuberkuloosista vapaasta nautakarjasta;

3. e ole kuljetuksen aikana joutunut kosketuksiin nau-
tojen kanssa, jotka ovat perdisin muista kuin tuber-
kuloosista virallisesti vapaista karjoista;

edelld i alakohdassa tarkoitettua todistusta ei tarvita
kolmannessa maassa, jossa vihintddn neljin vuoden
ajan

— vihintidn 99,80 % nautakarjoista on ollut viralli-
sesti tuberkuloosista vapaita,

— muut kuin virallisesti tuberkuloosista vapaat karjat
ovat olleet viranomaisten valvonnassa ja nautojen
siirto ndistd karjoista on ollut kiellettyd, lukuunotta-
matta tapauksia, joissa ne viedddn viranomaisten
valvonnassa teurastettavaksi.

LUOMISTAUDISTA VAPAAT SIKA- JA NAUTAKARJA SEKA SIAT

Nautakarja

1. Nautakarjaa pidetdan virallisesti luomistaudista va-

paana, jos

a) siind ei ole yhtddn luomistautia vastaan rokotettua
nautaeldintd, lukuun ottamatta naaraspuolisia nau-
toja, joiden rokottamisesta on kulunut vihintdan 3
vuotta;

b) yhdellikiin nautaeldimista ei ole esiintynyt luomis-
taudin kliinisid ilmenemismuotoja ainakaan 6 kuu-
kauteen;

el

kaikki yli 12 kuukauden ikidiset naudat tayttavit
seuraavat vaatimukset:

i) viahintain kolmen kuukauden ja enintdan 12
kuukauden vilein suoritetussa kahdessa viralli-
sessa seroagglutinaatiokokeessa niistd eldimistd
on saatu bruselloositiitteri, joka on vihemmin
kuin 30 kansainvalistd yksikkoéd millilitrassa;
ensimmainen seroagglutinaatiokoe voidaan kor-

vata kolmella kolmen kuukauden vilein suorite-
tulla ABR-maitokokeella (ring test) edellyttien
kuitenkin, ettd toinen seroagglutinaatiokoe teh-
ddin aikaisintaan kuusi viikkoa kolmannen
ABR-kokeen jilkeen,

ii) sen osoittamiseksi, ettd luomistautia ei esiinny,
eldimet on tarkastettu vuosittain kolmella ABR-
kokeella, joiden vili on vihintidn kolme kuu-
kautta tai kahdella ABR-kokeella ja yhdelld
seroagglutinaatiokokeella, joka tehdiin aikai-
sintaan kuuden viikon kuluttua toisesta ABR-
kokeesta. Jos ABR-kokeita ei voi tehdi, kiyte-
tadn vuosittain kahta seroagglutinaatiokoetta,
joiden vili on vihintdin kolme ja enintddn
kuusi kuukautta. Kun kolmannessa maassa,
jossa nautakarjoille toteutetaan virallisia luo-
mistautia vastustavia toimenpiteitd, tartunnan
saaneiden nautakarjojen osuus on enintiin yksi
prosentti, on riittdvdi suorittaa vuosittain kaksi
ABR-koetta, joiden vili on vihintiin kolme
kuukautta, tai jos nditd ei voida suorittaa, yksi
seroagglutinaatiokoe,
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d)

karjaan ei ole tuotu yhtian nautaeldintd ilman vir-
kaeldinlddkirin todistusta, josta ilmenee, ettd kysei-
nen eldin on perdisin virallisesti luomistaudista
vapaasta nautakarjasta, ja kun on kyse yli 12 kuu-
kauden ikiisistd eldimistid, ettd siiti on virallisessa
seroagglutinaatiokokeessa saatu bruselloositiitteri,
joka on vihemmain kuin 30 kansainvilista yksikkoa
millilitrassa;

i) Seroagglutinaatiokoetta ei kuitenkaan tarvita
kolmannessa maassa, jossa luomistautitartun-
nan saaneiden nautakarjojen osuus on vihin-
taan kahden vuoden ajan ollut enintiin 0,2
prosenttia ja jossa virkaeldinladkarilti saadusta
todistuksesta ilmenee, ettd eldin:

1. on asianmukaisesti varustettu tunnisteella;

2. on perdisin virallisesti luomistaudista va-
paasta karjasta, joka on tdman kolmannen
maan alueella;

3. el kuljetuksen aikana ole joutunut koske-
tuksiin nautaeliinten kanssa, jotka eivit ole
perdisin virallisesti luomistaudista vapaista
nautakarjoista;

ii) edelli i alakohdassa tarkoitettua todistusta ei

tarvita kolmannessa maassa, jossa vahintidin-

neljan vuoden ajan:

— vihintdin 99,80 % nautakarjoista on ollut
virallisesti luomistaudista vapaita,

— nautakarjat, jotka eivit ole virallisesti luo-
mistaudista vapaita, ovat olleet viranomais-
ten valvonnassa ja eldinten siirto naistd
karjoista on ollut kiellettyd, lukuun otta-
matta eldinten viemistd teurastettaviksi vi-
ranomaisten valvonnassa.

2. Nautakarjaa pidetddn luomistaudista vapaana, jos:

a)

b)

siind ei ole yhtadn urospuolista nautaeliinté, joka
on rokotettu luomistautia vastaan;

kaikki naaraspuoliset nautaeldimet tai osa niistd on
rokotettu viimeistdin kuuden kuukauden idssa ela-
villa Buck 19 -rokotteella tai muifla timan direktii-
vin 29 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen
hyviksytyilld rokotteilla;

kaikki naudat tdyttivit 1 kohdan b ja ¢ alakohdan
vaatimukset ottaen huomioon, ettd 30 kuukautta
nuoremmat naudat voivat antaa bruselloositiitterin,
joka on vahintddn 30 kansainvilistd yksikkod milli-
litrassa, mutta alle 80 kansainvilistd yksikkoéd milli-
litrassa, jos eldimesti otetun komplementinsitoutu-
misreaktiotestin tuloksena on:

d)

1.

2.

— alle 30 ETY-yksikon tiitteri, kun on kyse alle
12 kuukautta sitten rokotetuista naaraista,

— kaikissa muissa tapauksissa alle 20 ETY-yksi-
kon tiitteri;

sithen el ole tuotu yhtaan nautaeldinta ilman virka-
eldinlddkirin antamaa todistusta, jossa osoitetaan,
ettd kyseinen nauta tdyttdd 1 kohdan d alakohdan
vaatimukset tai ettd se on periisin [uomistaudista
vapaasta nautakarjasta ja, jos se on yli 12 kuukau-
den ikdinen, ettd siitdi on 30. pdivdd ennen sen
karjaan ottamista saatu virallisessa seroagglutinaati-
okokeessa bruselloositiitteri, joka on alle 30 kan-
sainvilista yksikkod millilitrassa ja negatiivinen
tulos virallisessa komplementinsitoutumisreaktiotes-
tissd.

Jos kyseinen eldin on rokotettu ja se on alle 30
kuukauden ikidinen, siiti otetun seroagglutinaati-
okokeen bruselloositiitteri saa kuitenkin olla vihin-
taan 30 mutta alle 80 kansainvilistd yksikkod milli-
litrassa, jos komplementinsitoutumisreaktiotestin tu-
loksena on:

— alle 30 ETY-yksikon tiitteri, kun on kyse alle
12 kuukautta sitten rokotetuista naaraista,

— alle 20 ETY-yksikon tiitteri, kun rokottamisesta
on kulunut 12 kuukautta.

B. Siat ja sikakarja

Sikaa pidetdin luomistaudista vapaana, jos:

a) siind ei ole timan taudin kliinisid ilmenemis-
muotoja;

b) sen painaessa yli 25 kg:

i) virallisessa seroagglutinaatiokokeessa saa-
daan tulokseksi bruselloositiitteri, joka alle
30 kansainvilistd yksikkoa millilitrassa;

ii) edellisen kanssa samanaikaisesti otetussa
virallisessa serologisessa komplementinsi-
toutumisreaktiotestissi saadaan negatiivi-
nen tulos.

Sikakarjaa pidetddn luomistaudista vapaana, jos:

a) yhdessiakdin siassa ei ole esiintynyt sairauden
kliinisid ilmenemismuotoja ainakaan yhteen
vuoteen;

b) tilalla samanaikaisesti pidetyt nautaeldimet kuu-
luvat virallisesti luomistaudista vapaaseen tai
luomistaudista vapaaseen karjaan.
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LITE B
1 LUKU
TEURASTAMOJEN HYVAKSYMISEN EDELLYTYKSET
1. Teurastamoissa on oltava ainakin: vesi, kidsien puhdistus- ja desinfiointiaineita sekd kerta-

riittdvit eldinsuojat tai ilmaston salliessa sdilytysaitauk-
set eldimid varten; sdilytysaitausten vihimmaisvaatimuk-
sena on, etti ne on rakennettu kovalle ja tiiviille maalle
ja niissi on varusteet eldinten desinfiointia, juottamista
ja ruokkimista varten, ja niissi on oltava sopiva kana-
vointi, jota pitkin nesteet valuvat hajulukoin ja ritiléin
varustettuihin viemdreihin;

teurastustilat, jotka ovat riittivdn suuret, jotta tyo voi-
daan suorittaa tyydyttavisti; teurastustiloissa, joissa teu-
rastetaan seka sikoja ettd muihin lajeihin kuuluvia eldi-
mia, sikojen teurastusta varten on varattava erityinen
paikka; téllainen erityinen paikka ei kuitenkaan ole
valttdimdton, jos sikojen ja muiden eldinten teurastus
tapahtuvat eri aikoina; tillaisissa tapauksissa kalttaus,
karvanpoisto, kaavinta ja poltto on kuitenkin tehtiva
erityisissd paikoissa, jotka on selvdsti erotettu teurastus-
linjasta joko vdhintdan viiden metrin levyiselld avoimella
tilalla tai vihintiian kolme metrid korkealla viliseinilld;

tilat mahojen ja suolien tyhjennysta ja puhdistusta var-
ten;

tilat suolien ja sisilmysten jatkokasittelyd varten, jos
timd tehdain teurastamossa;

tilat rasvan sekd vuotien, sarvien, sorkkien ja siankarvo-
jen sdilyttimistd varten siind tapauksessa, ettd niitd ei
poisteta teurastamosta teurastuspdivind;

lukittavat tilat tai ilmaston salliessa erilliset aitaukset
sairaita tai sairaiksi epdiltyja eldimid varten; lukittavat
tilat, jotka on varattu tillaisten eldinten teurastusta ja
piditetyn tai takavarikoidun lihan varastointia varten.

Tilat tai aitaukset sairaita tai sairaiksi epdiltyja elaimia
varten seki tilat niiden eldinten teurastukseen eivit ole
valttimittomat laitoksessa, jossa kolmannen maan sii-
dokset kieltavit tallaisten eldinten teurastamisen;

riittdvin suuret jaihdyttamot tai kylmatilat;

riittdvisti varustettu lukittava tila yksinomaan eldinlia-
kintdviranomaisen kdyttdon; riittdvasti varustettu tila
trikinoskooppitutkimusta varten, jos tillainen tutkimus
on pakollinen;

pukuhuoneita, pesualtaita, suihkuja sekd huuhdeltavia
kaymaloitd; kdymalat eivit saa avautua suoraan tyétiloi-
hin; pesualtaissa on oltava kuuma ja kylma juokseva

o)

kayttoisia kasipyyhkeitd; pesualtaita on sijoitettava kay-
miloiden liheisyyteen;

jarjestelyt, joiden avulla tdssd direktiivissd sdddetyt
elainladkinnilliset tarkastustoimenpiteet voidaan tehda
tehokkaasti milloin tahansa;

jarjestelyt, joilla valvotaan teurastamoon paisya ja sieltd
poistumista;

likaisten ja puhtaiden tyoskentelyalueiden selkea erotta-
minen toisistaan viimeksi mainittujen alueiden saastumi-
sen estamiseksi ja erityisesti hajuilta ja polyltd suojaami-
seksi;

edella b, ¢, d, e, f, g ja i alakohdassa tarkoitetuissa
tiloissa:

— vedenpitdvi, lahoamaton lattiapdillyste, joka on
helppo puhdjstaa ja desinfioida ja joka on siten
rakennettu, ettd veden poisjuoksuttaminen on help-
poa; vesi on johdettava katettuja kanavia myoten
ritildin ja hajulukoin varustettuihin viemareihin,

— tasaiset seinit, joilla on vaalea, pestiva pinnoite tai
maali vihintdin kolmen metrin korkeuteen tai sisi-
kattoon asti; seindn ja lattian yhtymikohdat on
pyOristettava;

riittdva tuuletus ja hyva vesihoyryn poisto tiloista, joissa
tyoskennellddn lihan parissa,

edellid mainituissa tiloissa riittivi luonnollinen tai keino-
valaistus, joka ei vddristd virejd;

laitteet, joiden avulla toimitetaan riittdvd maard yksin-
omaan paineenalaista juomakelpoista vetta; laitteet voi-
vat kuitenkin poikkeuksellisesti toimittaa héyryntuotan-
nossa kaytettivda juomakelvotonta vettd, jos tdtd tar-
koitusta varten asennetuista vesijohdoista el voi ottaa
vettd muihin tarkoituksiin. Lisdksi juomakelvotonta
vettd voidaan poikkeuksellisesti kayttaa kylmalaitteiden
jddhdytykseen. Juomakelvottoman veden johdot on sel-
vidsti erotettava juomakelpoista vettd varten kaytetyista
eivdtkd ne saa kulkea sellaisten tilojen kautta, joissa on
tuoretta lihaa;

laitteisto, joka tuottaa riittivdn miarin kuumaa juoma-
kelpoista vetta;

hygieniavaatimukset
telmi;

tayttavd jdteveden poistojirjes-
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s)

tyotiloissa riittivit laitteet kisien ja tydvilineiden puh-
distamiseen ja desinfiointiin; niiden laitteiden on sijait-
tava mahdollisimman lahelld tyopisteitd; hanat eivit saa
olla kasikayttdisid; niissd paikoissa on oltava kuuma ja
kylma juokseva vesi, puhdistus- ja desinfiointiaineita
sekd kertakayttoisia kasipyyhkeitd; tyokalujen puhdis-
tuksessa kiytettdvan veden limpotilan on oltava vihin-
taan 82 °C;

vilineet, joiden avulla teurastusta voidaan jatkaa tainnu-
tuksen jalkeen mahdollisimman pitkalti eldimen ollessa
riippuvassa asennossa; kun nylkeminen suoritetaan
metallitelineissi, niiden on oltava korroosionkestivisti
materiaalista ja niiden korkeuden on oltava sellainen,
ettei ruho kosketa lattiaa;

II LUKU

kattorata tuoreen lihan jatkokaisittelyd varten;

asianmukaiset jarjestelyt tuhoeldimiltd, kuten hyontei-
siltd ja jyrsijoiltd, suojautumista varten;

tyokalut ja varusteet, jotka on valmistettu korroosion-
kestdvista materiaalista ja jotka on helppo puhdistaa ja
desinfioida;

erityinen osasto lantaa varten;

tila ja riittavat vilineet kuljetusvilineiden puhdistusta ja
desinfiointia varten. Tdmai tila ja nidmi vilineet eivit
kuitenkaan ole pakollisia, jos voimassa olevat saannok-
set edellyttavit, ettd kuljetusvilineet puhdistetaan ja
desinfioidaan yleisissd keskuksissa; jos on kyse maantie-
ajoneuvoista, tillaisen keskuksen on sijaittava teurasta-
mon ldheisyydessa.

LEIKKAAMOJEN HYVAKSYMISEN EDELLYTYKSET

2. Leikkaamoissa on oltava ainakin:

a)

b)

o

f)

riittdvdn suuret jadhdyttimot tai kylmdtilat tuoreen
lihan siilytystd varten;

tilat leikkaamista, luuttomaksi leikkaamista seki 46
kohdassa tarkoitettua kadrimisti varten;

tilat 45 kohdassa tarkoitettua pakkaamista ja tuoreen
lihan lihettimistd varten;

riittavasti varustettu lukittava tila yksinomaan eldinlda-
kintdviranomaisen kaytt6on;

riittavasti varustettu tila trikinoskooppitutkimuksen suo-
rittamista varten, jos tdllainen tutkimus tehddin laitok-
sessa,

pukuhuoneita, pesualtaita, suihkuja sekd huuhdeltavia
kiymiloitd; kaymalit eivdt saa avautua suoraan tyotiloi-
hin; pesualtaissa on oltava kuuma ja kylmi juokseva
vesi, kisien puhdistus- ja desinfiointiaineita sekid kerta-
kayttoisia kasipyyhkeitd; pesualtaita on sijoitettava kay-
miloiden liheisyyteen,

erityiset vesitiiviit, korroosionkestdvat astiat, joissa on
kannet ja sulkimet, jotka estdviit asiattomia henkiloitd
poistamasta tavaraa niistd, ja joihin leikkaamisesta saa-
tava liha tai lihajite, jota ei ole tarkoitettu ihmisravin-
noksi, pannaan tai lukittava tila tillaista lihaa ja jatteita
varten, jos niiden maird on niin suuri tai jos niitd ei
kuljeteta pois tai haviteta kunkin tyopdivan paitteeksi;

edelld a ja b alakohdassa tarkoitetuissa tiloissa:

— vedenpitdavd, lahoamaton lattiapdallyste, joka on
helppo puhdistaa ja desinfioida ja joka on siten
rakennettu, ettd veden poisjuoksuttaminen on help-
poa; vesi on johdettava katettuja kanavia myoten
ritiléin ja hajulukoin varustettuihin viemareihin,

— tasaiset seinit, joilla on vaalea, pestivi pinnoite tai
maali vihintiin kahden metrin korkeuteen; seinin
ja lattian yhtymikohdat on pyéristettava;

jadhdytyslaitteet, jotka pitivit a ja b alakohdassa tar-
koitetuissa tiloissa lihan sisilimpotilan jatkuvasti enin-
tdan +7 °C:ssa;

leikkaustiloissa rekisterdiva limpomittari tai rekisteroiva
kaukolimpomittari;

jarjestelyt, joiden avulla tiassa direktiivissi sdadetyt
eldinlaakinnilliset tarkastus- ja valvontatoimet voidaan
tehdi tehokkaasti milloin tahansa;

riittdva tuuletus ja hyva vesihéyryn poisto tiloissa, joissa
tyoskennellddn lihan parissa;

riittdvid luonnollinen tai keinovalaistus, joka ei vairistd
virejd, tiloissa, joissa tyoskennellddn tuoreen lihan
parissa;

laitteet, joiden avulla toimitetaan riittdvd maira yksin-
omaan paineenalaista juomakelpoista vettd; laitteet voi-
vat kuitenkin poikkeuksellisesti toimittaa héyryntuotan-
nossa kiytertaviad juomakelvotonta vettd, jos tidtd tar-
koitusta varten asennetuista vesijohdoista ei voi ottaa
vettd muihin tarkoituksiin. Lisiksi juomakelvotonta
vettd voidaan poikkeuksellisesti kdyttdd kylmalaitteiden
jadhdytykseen. Juomakelvottoman veden johdot on sel-
vasti erotettava juomakelpoista vettd varten kiytetyistd
eivitkd ne saa kulkea sellaisten tilojen kautta, joissa on
tuoretta lihaa;

laitteisto, joka tuottaa riittivdn miirin kuumaa juoma-
kelpoista vettd;

hygieniavaatimukset tayttivd jiteveden poistojirjes-
telma;
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q)

tyotiloissa riittavit laitteet kisien ja tyovilineiden puh-
distamiseen ja desinfiointiin; ndiden laitteiden on sijait-
tava mahdollisimman ldhelld tyopisteitd. Hanat eivit saa
olla kasikayttoisid. Naissid paikoissa on oltava kuuma ja
kylmid juokseva vesi, puhdistus- ja desinfiointiaineita
sekd kertakadytoisid kadsipyyhkeitd. Tyovilineiden puh-
distuksessa kiytettavin veden lampétilan on oltava
vahintaan 82 °C;

hygieniavaatimukset tdyttavdt vilineet lihan kisittelyyn
ja liha-astioiden varastoimiseen siten, etteivit liha tai
astiat paise koskettamaan lattiaa;

11 LUKU

s)

asianmukaiset jdrjestelyt tuhoeldimilti, kuten hyontei-
siltd ja jyrsijoiltd, suojautumista varten;

tyokalut ja varusteet, kuten leikkauspoydit, irrotetta-
valla leikkauspinnalla varustetut poydait, astiat, kuljetin-
hihnat ja sahat korroosionkestivasti materiaalista, joka
ei voi pilata lihaa ja joka on helppo puhdistaa ja
desinfioida. Puun kayttd on kiellettya.

TEURASTAMOJEN JA LEIKKAAMOJEN ULKOPUOLELLA SIJAITSEVIEN KYLMAVARASTOJEN
HYVAKSYMISEN EDELLYTYKSET

3. Teurastamojen ja leikkaamojen ulkopuolella sijaitsevissa kyl-
madvarastoissa on oltava ainakin:

a)

d)

e)

riittivin suuret jadhdyttimot ja kylmitilat, jotka on
helppo puhdistaa ja joissa tuoretta lihaa voidaan sailyt-
tid 48 kohdassa mairityissi lampétiloissa.

Nima tilat eivdat saa olla milladn tavalla yhteydessid
tiloihin, joissa sdilytetddan muuta tavaraa kuin tuoretta
lihaa.

Sisikattoon asennetuissa jddhdytyslaitteissa on oltava
tiivis valumien keruujirjestelma, joka on liitetty suoraan
viemdareihin.

Lattiaan asennetut jadhdytyslaitteet on sijoitettava
syvennyksiin, joissa on oma viemdirdintijdrjestelma tai

jotka on liitetty suoraan laitoksen viemdrijarjestelmain;

erityiset lukittavat tilat piddtetyn tai takavarikoidun
tuoreen lihan varastointia varten;

riittdvasti varustettu lukittava tila yksinomaan eldinlaa-
kintdviranomaisen kdytt66n;

tila ja riittavat vilineet kuljetusvilineiden puhdistusta ja
desinfiointia varten. Tdmi tila ja nidma vilineet eivat
kuitenkaan ole pakollisia, jos voimassa olevat saannok-
set edellyttavit, ettd kuljetusvilineet puhdistetaan ja
desinfioidaan yleisissa keskuksissa; jos on kyse maantie-
ajoneuvoista, tillaisen keskuksen on sijaittava laitoksen
valittomaissa laheisyydessa;

edelld a ja b alakohdassa tarkoitetuissa tiloissa:

— vedenpitdvd, lahoamaton lattiapdillyste, joka on
helppo puhdistaa ja desinfioida ja joka on siten
rakennettu, ettid veden poisjucoksuttaminen on help-
poa; vesi on johdettava katettuja kanavia myoéten
ritildin ja hajulukoin varustettuihin viemireihin,

— tasaiset seindt, joilla on vaalea, pestiva pinnoite tai
maali vahintdan kolmen metrin korkeuteen tai sisa-
kattoon asti; seindn ja lattian yhtymakohdat on
pyOristettava;

— ovet korroosionkestivdastdi materiaalista; jos ovet
ovat puusta, niiden molemmilla pinnoilla on oltava
tasainen ja lipdisematon pinnoite tai maali. Oven-
pielien on kestettava iskuja ja niiden on oltava
rakenteeltaan sellaiset, ettei niista siirry lihaan
mitddn haitallisia aineita; niissi ei saa olla halke-
amia,

— lattiat, seinat, sisakatto ja vesijohdot on eristettiva
lahoamattomilla, vedenpitivilld ja hajuttomilla ma-
teriaaleilla;

tarvittavat laitteet 48 kohdassa mairittyjen limpétilojen
saavuttamista ja siilyttdmista varten;

jadhdyttamoissa tai kylmatiloissa korroosionkestdavit
laitteet, jotka on estdvdt tuoreen lihan ja lattian tai
seinien viliset kosketukset, kun lihaa kuljetetaan tai
sailytetddn;

laitteet, joiden avulla toimitetaan riittivd maird yksin-
omaan paineenalaista juomakelpoista vettd; laitteet voi-
vat kuitenkin poikkeuksellisesti toimittaa hoyryntuotan-
nossa kaytettavdd juomakelvotonta vettid, jos titi tar-
koitusta varten asennetuista vesijohdoista ei voi ottaa
vettd muihin tarkoituksiin. Lisiksi juomakelvotonta
vettd voidaan poikkeuksellisesti kiayttaa kylmalaitteiden
jaahdytykseen. Juomakelvottoman veden johdot on sel-
vasti erotettava juomakelpoista vettd varten kaytetyista
eiviatkd ne saa kulkea sellaisten tilojen kautta, joissa on
tuoretta lihaa;

hygieniavaatimukset tdyttdva jdteveden poistojdrjes-
telmi;

asianmukaiset jarjestelyt tuhoeldimiltd, kuten hydntei-
siltd ja jyrsijoiltd, suojautumista varten;
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k) riittivd luonnollinen tai keinovalaistus, joka ei vdiristd
vareja;

) riittdvd ilmanvaihto;

m) tyotiloissa riittavat laitteet kisien puhdistamiseksi ja
tyovilineiden puhdistamiseksi ja desinfioimiseksi; ndiden
laitteiden on sijaittava mahdollisimman lahelld tyopis-
teitd; hanat eivit saa olla kasikiyttoisid; niissd paikoissa
on oltava kuuma ja kylmia juokseva vesi, puhdistus- ja
desinfiointiaineita sekd kertakayttoisia kisipyyhkeitd;

IV LUKU

tydkalujen puhdistuksessa kiytettdvan veden limpétilan
on oltava vihintaan 82 °C;

n) pukuhuoneita, pesualtaita, suihkuja sekd huuhdeltavia
kaymaloitd; kdymalit eivit saa avautua suoraan tyétiloi-
hin; pesualtaissa on oltava kuuma ja kylmi juokseva
vesi, kidsien puhdistus- ja desinfiointiaineita sekd kerta-
kayttoisia kasipyyhkeiti; pesualtaita on sijoitettava kay-
maloiden laheisyyteen;

0) rekisterdivd lampomittari tai rekisterdivd kaukolampo-
mittari jokaisessa varastointitilassa.

LAITOSTEN HENKILOSTON, TILOJEN JA VALINEIDEN HYGIENIA

4. Henkiloston on noudatettava ehdotonta puhtautta; tilat ja

laitteet on pidettavd ehdottomasti puhtaina:

a) henkiloston on erityisesti kaytettavd puhtaita tyovaat-
teita ja padhineitd sekd tarvittaessa niskasuojia. Eldinten
teurastukseen osallistuvan tai tuoreen lihan parissa tyos-
kentelevan taikka sitd kisittelevan henkiloston on pes-
tivd ja desinfioitava kitensd useita kertoja tyopdivin
aikana sekd aina ryhtyessdan uudelleen tyohon. Sairai-
den eldinten tai saastuneen lihan kanssa kosketuksissa
olleiden henkiloiden on valittomasti pestava kdtensd ja
kasivartensa huolellisesti kuumalla vedelld ja sitten
desinfioitava ne. Tupakointi on kielletty tys- ja varasto-
tiloissa;

b) eldimid ei saa paistdd laitokseen lukuun ottamatta teu-
rastamoihin tuotavia teurastettavia eldimid ja niiden
teurastamojen alueelle paastettdvid, niiden toiminnan
kannalta tarpeellisia eldimia. Jyrsijit, hyonteiset ja muut
tuhoeldimet on jirjestelmallisesti tuhottava;

¢) tuoreen lihan kisittelyyn tai varastointiin kaytetyt lait-
teet ja vilineet on pidettavd puhtaina ja hyvidssi kun-
nossa. Ne on huolellisesti puhdistettava ja desinfioitava
useita kertoja tyopdivan aikana sekd tyopdivan pait-
teeksi ja ennen kuin niitd kaytetddn uudelleen, kun ne
ovat saastuneet erityisestid taudinaiheuttajista.

Tyotiloja, -kaluja ja -vilineitd ei saa kdyttdia muihin tarkoi-
tuksiin kuin tuoreen lihan tai lihan kisittelyyn. Tuoreen
lihan leikkuuvilineitd saa kayttda ainoastaan tihdn tarkoi-
tukseen. :

Tuore liha ja liha-astiat eivit saa koskettaa lattiaa.

Pesu- ja desinfiointiaineita seki haitallisten eldinten tuhoami-
seen kdytettdvid aineita on kdytettdvd siten, ettd ne eivit
vaikuta tuoreen lihan terveellisyyteen.

Kaikkiin tarkoituksiin on kaytettivd juomakelpoista vettd;d
juomakelvottoman veden kaytto- voidaan kuitenkin poik-
keuksellisesti sallia hoyryntuotannossa, jos titid tarkoitusta
varten asennetuista johdoista ei voi ottaa vetti muihin

10.

11.

12.

tarkoituksiin eivitkd nima vesijohdot voi saastuttaa lihaa.
Lisiksi juomakelvotonta vettd voidaan poikkeuksellisesti
kayttdad kylmalaitteiden jadhdytykseen. Juomakelvottoman
veden johdot on selvisti erotettava juomakelpoista vettd
varten kdytetyistd eivdatka ne saa kulkea tyotilojen tai tuo-
reen lihan varastotilojen lipi.

Sahajauhon tai muiden vastaavien aineiden levittiminen
tyotilojen ja tuoreen lihan varastotilojen lattioille on kiel-
letty.

Leikkaaminen on tehtivi siten, ettd viltetddn lihan saastu-
minen.

Luunsirut ja verihyytymit on poistettava. Leikkaamisessa
saatu tuore liha, jota ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi, on
koottava 2 kohdan g alakohdassa tarkoitettuihin tiloihin
sitd mukaa kuin sita leikataan.

Osallistuminen teurastukseen, lihan leikkaamiseen, tyosken-
telyyn tuoreen lihan parissa ja sen kasittelyyn on kiellettava
henkiloilta, jotka ovat mahdollisia saastumisen lahteita,
erityisesti niilta:

a) jotka sairastavat tai joiden epdillaan sairastavan lavan-
tautia, pikkuldvantauti A:ta tai B:td, tarttuvaa suolitu-
lehdusta (salmonella), punatautia, tarttuvaa maksatu-
lehdusta, tulirokkoa tai kantavan niiden tautien aiheut-
tajia;

b) jotka sairastavat tai joiden epaillddn sairastavan tarttu-
vaa tuberkuloosia;

c) jotka sairastavat tai joiden epiilldan sairastavan tarttu-
vaa ihotautia;

d) jotka harjoittavat samanaikaisesti toimintaa, josta voi
siirtyd mikrobeja tuoreeseen lihaan;

e) joilla on kddessddn muu side kuin markimitonta haa-
vaa suojaava, vedenpitdvi side.

Kaikilta henkiloilta, jotka tyoskentelevdt tuoreen lihan
parissa, on vaadittava lddkirintodistus. Siind todistetaan,
ettd tallaiselle tyolle ei ole esteitd; se on uusittava vuosittain
ja aina kun virkaeldinldikari sitd vaatii; laakarintodistus on
pidettivi virkaeldinlddkirin saatavilla.
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V LUKU
ANTE MORTEM -TARKASTUS
in visynvt tai kithtvnv.
13. Eldimille on tehtivd ante mortem -tarkastus pdivdni, jona ¢) onko eldin vasynyt tai iihtynyt

15.

17.

18.

19.

20.

ne tuodaan teurastamoon. Tarkastus on toistettava valitto-
misti ennen teurastusta, jos eldin on ollut eldinsuojassa yli
24 tuntia.

Virkaeldinladkidrin on tehtivd ante mortem -tarkastus
ammatillisten sdintdjen mukaisesti ja sopivassa valaistuk-
sessa.

Tarkastuksessa on todettava:

a) sairastaako eliin ihmisiin tai eldimiin tarttuvaa tautia
taikka onko eldimen oireiden tai yleistilan perusteella
syyta epailld sen sairastavan tallaista tautia;

b) onko eldimessi oireita sairaudesta tai yleistilan hiiri-
ostd;

16.

VI LUKU

Yhteisé6n tuotavan tuoreen lihan tuotantoa varten ei saa
teurastaa:

a) eldintd, jossa on todettu jokin 15 kohdan a ja b
alakohdassa tarkoitetuista ilmenemismuodoista;

b) eldintd, joka ei ole levinnyt riittdvaa aikaa; viasyneiden
tai kiihtyneiden eldinten on annettava levatd vahintdan
24 tuntia;

¢) eldints, jossa on todettu jokin tuberkuloosin muoto tai
jolle tehdyssa tuberkuliinikokeessa on saatu positiivinen
tulos.

TEURASTUS- JA LEIKKAUSHYGIENIA

Teurastustiloihin tuodut teuraseliimet on teurastettava

valittdmasti.

Verenlaskun on oltava taydellinen. Thmisravinnoksi tarkoi-
tettu veri on kerittivd ehdottoman puhtaisiin astioihin. Sitd
ei saa sekoittaa kisin, vaan ainoastaan hygieniavaatimukset
taytedvilla valineilla.

Muut eldimet kuin siat on nyljettava viipymatta ja taydelli-
sesti. Jos sikoja ei nyljetd, niiden karvat on poistettava
viipymatta.

Sisdelimet on poistettava viipymadttd ja poisto on saatettava
loppuun puolen tunnin kuluessa verenlaskusta. Keuhkot,
sydin, maksa, perna ja vilikarsina voidaan joko poistaa tai
jattid ruhoon luonnolliseen yhteyteensi. Jos ne irrotetaan,
ne on numeroitava tai merkittdva tavalla, joka mahdollistaa
niiden tunnistamisen tiettyyn ruhoon kuuluviksi; timi kos-
kee myds paita, kieltd, ruoansulatuskanavaa ja kaikkia
muita tarkastusta varten tarvittavia eliimen osia. Edelld
mainitut osat on siilytettiva ruhon lihelld kunnes tarkastus
on suoritettu. Kaikkien eldinlajien munuaiset on jitettiva

21.

22,

23.

24,

ruhoon luonnolliseen yhteyteensd mutta paljastettava ympi-
roivastd rasvakudoksesta.

Lihan puhdistaminen kankaalla sekd ilman puhaltaminen
on kielletty. Ilman puhaltaminen elimeen voidaan kuitenkin
hyviksyd rituaalitarkoituksiin, jos puhallettua elinti ei
hyviksyta yhteisoon vietavaksi.

Kavioeldinten, yli neljan viikon ikaisten sikojen ja yli kol-
men kuukauden ikiisten nautaeldinten ruhot on esitettavi
tarkastettaviksi selkirankaa pitkin halkaistuina puoliru-
hoina. Sikojen ja kavioeldinten pdd on myos halkaistava
pituussuunnassa. Jos tarkastus sitd edellyttas, virkaeldinlia-
kdri voi vaatia minkd tahansa eldimen ruhon halkaisua
pituussuunnassa.

Ennen tarkastuksen loppuun saattamista ruhoja ei saa lei-
kata tai mitdan teurastetun eldimen osaa poistaa tai kasi-
tella.

Piditetty tai takavarikoitu tuore liha sekd mahat, suolet,
vuodat, nahat, sarvet, sorkat ja siankarvat on mahdollisim-
man pian sijoitettava erityisiin tilothin.
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VII LUKU

POST MORTEM -TARKASTUS

25. Kaikki eldimen osat veri mukaan lukien on tarkastettava

26

27.

viipymittéd teurastuksen jalkeen.
Post mortem -tarkastukseen on sisillyttavi:
a) teurastetun eldimen silmimaiiriinen tarkastus;

b) tiettyjen elinten, erityisesti keuhkojen, maksan, pernan,
kohdun, utareiden ja kielen, tunnustelu;

c) elinten ja imusolmukkeiden viiltiminen.

Jos jonkin elimen silmdmairdinen tarkastus tai tunnustelu
osoittaa, etta elaimessd on muutoksia, jotka voivat saastut-
taa ruhot, tyovilineet, henkiloston tai tyotilat, nditd elimia
ei saa viiltdi teurastustiloissa;

d) koostumuksen, virin, hajun ja mahdollisesti maun
poikkeavuuksien tutkimus;

e) tarvittaessa laboratoriotutkimukset erityisesti 20 artik-
lan b, ¢ ja d alakohdassa tarkoitettujen aineiden
varalta.

Virkaelainladkarin on erityisesti tarkastettava:

a) veren viri, sen hyytyminen ja mahdollisten vieraiden
kappaleiden esiintyminen;

b) pii, nielu, alaleuan, korvasylkirauhasen ja nieluntakai-
set imusolmukkeet (Lnn. retropharyngiales, mandibula-
res ja parotidei) seki tonsillat kielen ollessa siten irro-
tettuna, ettd suun ja nielun yksityiskohtainen tarkastus
on mahdollista. Tonsillat on poistettava tarkastuksen
jalkeen;

¢) keuhkot, henkitorvi, ruokatorvi, keuhkotyven ja vili-
karsinan imusolmukkeet (Lun. bifurcationes, eparteri-
ales ja mediastinales), henkitorven ja keuhkoputkien
paahaarojen ollessa avattuna pituussuunnassa ja keuh-
kot viillettynd niiden alimmassa kolmanneksessa kohti-
suoraan keuhkoputkiin nihden;

d) syddnpussi ja syddn, kun jilkimmadinen viilletiin
pituussuunnassa siten, ettd viilto avaa kammiot ja lapai-
see kammioiden valiseinin;

e) pallea;

f) maksa, sappirakko, sappitiehyet sekd maksaportin ja
haiman imusolmukkeet (Lnn. portales);

g) ruoansulatuskanava, suolilieve, sekd mahaimusolmuk-
keet ja suoliliepeen imusolmukkeet (Lnn. gastrici,
mesenterici, craniales ja caudales);

h) perna;

i) munuaiset ja munuaisimusolmukkeet (Lun. renales)
seki rakko;

j) keuhkopussi ja vatsakalvo;
k) sukuelimet; lehmin kohtu viilletdan pituussuunnassa;
1) utareet ja utareimusolmukkeet (Lun. supramammarii);

lehmien utarepuoliskot on avattava pitkalld syvilld viil-
lolla maitorauhasiin (sinus lactiferes) asti;

m) nuorten eldinten navan alue ja nivelet; epiilyttavissd

tapauksissa navan alue on viillettavd ja nivelet avat-
tava.

Mainitut imusolmukkeet on jarjestelmallisesti paljastettava
ja viillettava pituusakselin mukaan niin ohuisiin viipaleisiin
kuin mahdollista.

Epdilyttavissi tapauksissa on viillettava samalla tavoin myos
seuraavat imusolmukkeet: pinnalliset kaulaimusolmukkeet,
lavanedusimusolmukkeet (Lnn. cervicales superficiales), kai-
nalo- imusolmukkeet (Lnn. axillares proprii et primae cos-
tae), rintalastan alaiset (Lun. sternales craniales), syvit
kaulaimusolmukkeet (Lan. cervicales profundi), kaulakylki-
luunimusolmukkeet (Lnn. costo-cervicales), polvitaipeen
(Lnn. poplitei), reisi-imusolmukkeet (Lnn. subiliaci), istuin-
luun (Lnn. ischiatici), suoliluun ja lantionalusimusolmuk-
keet (Lun. iliaci et lumbales).

Vuohien ja lampaiden sydin on avattava ja pdian imusol-
mukkeet viillettdvi ainoastaan epdilyttivissd tapauksissa.

28. Lisaksi virkaeldinldidkirin on jirjestelmallisesti tehtivai:

A. Tutkimus kystikerkoosin varalta:
a) yli kuuden viikon ikdisiltd naudoilta on tutkittava:

— kieli, jonka alapinnan lihaksisto on viillettdvi
kielen alaosassa pituussuunnassa vahingoitta-
matta elinti liikaa,

~ ruokatorvi, joka on irrotettava henkitorvesta,

~ sydian, jonka kumpikin sydinpuolisko on 27
kohdan d alakohdassa tarkoitetun viiltimisen
lisaksi halkaistava sydinkorvakkeista sydimen
karkeen,

— ulommat ja sisipuoliset puremalihakset, jotka
on viillettivd kahdella alaleuan suuntaisella
viillolla siten, ettd viilto ulottuu alaleuan ala-
reunasta lihaksen ylempain kiinnityskohtaan,

— pallea, jonka lihasosa on erotettava kalvosta,
— ruhon nikyvissd olevat lihaspinnat;

b) sikojen suoraan nikyvat lihaspinnat ja erityisesti
reisilihaksisto, vatsakalvo, rasvakudoksesta irrote-
tut lannelihakset, palleapilarit, kylkiluiden viliset
lihakset, sydan, kieli ja kurkunpaa.

B. Nautaeldinten, vuohien ja lampaiden tutkimus maksa-
matojen varalta viiltimalld maksa mahan puoleista pin-
taa pitkin sappitiehyiden tutkimista varten seki teke-
malld syva viilto Spiegelin lohkon tyveen.

C. Kavioeldinten tutkimus rikitaudin varalta tarkasta-
malla huolellisesti henkitorven, kurkunpidin, nenionte-
loiden, sivuonteloiden ja niiden haarautumien limakal-
vot sen jilkeen, kun pii on halkaistu keskitasossa ja
sierainseindma poistettu. -
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29.

30.

31.

32.

37.

38.

VIII LUKU

LEIKATTAVAKSI TARKOITETTUA LIHAA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Lihan leikkaaminen puoliruhoja tai neljannesruhoja pienem-
miksi paloiksi sekd luuttomaksi leikkaaminen on sallittua
ainoastaan hyviksytyissd leikkaamoissa.

Laitoksen johtajan tai timin edustajan on helpotettava
laitoksen valvontaa ja erityisesti kaikkia tarpeellisina pidet-
tyjd kasittelyjd ja annettava tarvittavat vilineet valvontavi-
ranomaisen kiyttoon; laitoksen johtajan tai timin edusta-
jan on erityisesti pyynnostd pystyttava ilmoittamaan valvon-
nasta vastaavalle virkaelainldikirille, mistad laitokseen tuotu
liha on peraisin.

Tuoretta lihaa, joka ei tiytd timidn direktiivin edellytyksia,
ei saa tuoda hyviksyttyihin leikkaamoihin, ellei sitd sijoiteta
erityiselle siilytysalueelle; se on leikattava muissa paikoissa
tai muina aikoina kuin mainitut vaatimukset tayttiava tuore
liha. Virkaeldinlddkarilld on aina oltava vapaa paisy kaik-
kiin varasto- ja tyotiloihin sen varmistamiseksi, ettd naitd
maidrdyksid noudatetaan tunnollisesti.

Leikattavaksi tarkoitettu tuore liha on heti leikkaamoon
tuotaessa sijoitettava 2 kohdan a alakohdassa tarkoitettuun
tilaan ja sitd on sdilytettivi tdssad tilassa kisittelyn aloitta-
miseen asti; tilan on oltava sellainen, ettd ruhojen ja niiden
palojen sisilampétila pysyy jatkuvasti enintddn +7 °C:ssa.

33.

34.

36.

IX LUKU

Tuoretta lihaa on tuotava 2 kohdan b alakohdassa tarkoi-
tettuihin tiloihin tarpeen mukaan. Heti kun liha on leikattu
ja pakattu asianmukaisesti, se on siirrettivdi 2 kohdan a
alakohdassa tarkoitettuun jadhdyttimoon tai kylmatilaan.

Leikkaamisen aikana tilan limpétila saa olla enintddn
+10 °C.

Leikkaamisen, luuttomaksi leikkaamisen ja 45 ja 46 koh-
dassa tarkoitetun pakkaamisen aikana tuoreen lihan sisa-
lampétila on pidettiava enintddn +7 °C:ssa. Leikkaamishet-
kelld tuoreen lihan pH-arvo saa olla enintddn 6,1; koepala
on otettava suuresta selkilihaksesta kolmannentoista kylki-
luun kohdalta.

Tuoreen lihan puhdistaminen kankaalla sekd ilman puhalta-
minen on kielletty.

Ilman puhaltaminen elimeen voidaan kuitenkin hyviksya
rituaalitarkoituksiin, jos puhallettua elintd ei hyviksyta
yhteis6on vietaviksi.

LEIKATUN LIHAN TERVEYSVALVONTA

Virkaeldinlidakirin on valvottava leikkaamoja. Hianelle on
ilmoitettava asiasta hyvissid ajoin ennen yhteiséon tuota-
vaksi tarkoitetun tuoreen lihan leikkaamista.

Virkaeldinldakirin valvontaan kuuluvat ainakin seuraavat
tehtavit:

— tuoreen lihan saapumisen ja tuoreen leikatun lihan
lahtemisen tarkastus,

— yhteisdon tuotavaksi tarkoitetun ja leikkaamoon tuo-
dun tuoreen lihan tarkastus,

— yhteis66n tuotavaksi tarkoitetun tuoreen lihan tarkastus
ennen leikkaamista ja sen lihtiessd laitoksesta,

— jaljempana 44 kohdassa ja edelld 22 artiklassa tarkoi-
tettujen leikatun tuoreen lihan tarkastusta koskevien
asiakirjojen laatiminen ja myéntdminen,

"

— edelld 1V luvussa tarkoitettujen tilojen, laitteiden ja
tyokalujen puhtauden sekd henkiloston hygienian val-
vonta,

— laboratoriokokeita varten tarvittavien niytteiden otto,
esimerkiksi haitallisten bakteerien, lisdaineiden tai mui-
den luvattomien kemiallisten aineiden havaitsemiseksi.
Tillaisten kokeiden tuloksista on pidettdvi kirjaa.

— kaikki muu valvonta, jota eldinlddkari pitad tarpeelli-
sena yhteison sainnodsten ja mairdysten noudattamisen
varmistamiseksi.
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39.

40.

41.

42.

45.

X LUKU

TERVEYSMERKINTA

Terveysmerkinti on tehtivd virkaeldinlddkirin vastuulla.
Tétd varten hinen on pidettivi hallussaan ja sdilytettdva:

a) tuoreen lihan terveysmerkintiin tarkoitetut vilineet,
jotka hin saa luovuttaa avustajilleen ainoastaan mer-
kinndn ajankohtana ja sithen vaadittavaksi ajaksi;

b) jidljempand 44 kohdassa mainitut etiketit, jos nima on
jo merkitty tassd luvussa tarkoitetulla tavalla. Tarvit-
tava mdird nditd etikettejid annetaan avustajille silloin,
kun niitd on tarkoitus kayttaa. =

Terveysmerkin on oltava soikea, 6,5 cm leved ja 4,5 cm
korkea merkki. Siind on oltava seuraavat tiedot tdysin
luettavin kirjaimin:

— yldosassa lihettdjamaana olevan kolmannen maan nimi
suuraakkosin tai tarvittaessa kirjainlyhenne, joka on
hyviksytty tille maalle kansainvilisessi moottoriajo-
neuvojen rekisterdintid koskevassa sopimuksessa,

— keskelld teurastamon elainlaakinnallinen hyviksyntinu-
mero.

Kirjainten on oltava 0,8 cm korkeita ja numeroiden 1 c¢m

korkeita.

Terveysmerkissd voi lisiksi olla maininta tuoreen lihan
tarkastaneesta virkaeldinlaakarista.

Ruhot on muste- tai polttoleimattava 40 kohdan mukai-
sesti:

— yli 60 kiloa painavien ruhojen molempiin puoliruhoihin
on tehtava merkinnit ainakin seuraaviin kohtiin: reisien
ulkopinta, kupeet, selkd, rinta, lapa ja keuhkopussi,

— muihin ruhoihin tehdiin merkinti ainakin neljaan koh-
taan, lapoihin ja reisien ulkopintaan.

Maksat on polttoleimattava 40 kohdan mukaisesti.

43.

44,

XI LUKU

Pait, kielet, sydimet ja keuhkot on joko muste- tai poltto-
leimattava 40 kohdan mukaisesti.

Alle 3 kuukauden ikiisten nautojen sekd lampaiden ja
vuohien kielten ja syddnten polttoleimaaminen ei ole kuiten-
kaan pakollista.

Virallisesti merkityistd ruhoista leikkaamoissa leikatut palat
rasvaa, ihraa, hantii, korvia ja jalkoja lukuun ottamatta on
muste- tai polttoleimattava, jos niissi ei ole merkkii, 40
kohdan mukaisesti ja merkissid on oltava on oltava leikkaa-
mon eldinlddkinnillinen hyvaksyntinumero teurastamon
numeron sijasta.

Kiinted sianrasva ja kylki, joista kamara on poistettu,
voidaan ryhmitelld enintddn viiden palan eriin; jokainen era
ja jokainen erillinen pala on sinetoitdva virallisessa valvon-
nassa ja varustettava 44 kohdan mukaisella etiketill.

Merkintd voidaan tehdid myos soikealla levylli. Levy on
kiinnitettivd jokaiseen palaan, sen uudelleen kiyton on
oltava mahdotonta, sen on oltava kestivdi materiaalia ja
vastattava kaikkia hygieniavaatimuksia. Seuraavien tietojen
on oltava siind tdysin luettavassa muodossa:

— vyldosassa suuraakkosin lihettdjimaana olevan kolman-
nen maan lyhenne, joka on hyviksytty tille maalle
kansainvilisessi  moottoriajoneuvojen  rekisterdintii
koskevassa sopimuksessa,

— keskella leikkaamon eldinldikinnillinen hyviksyntinu-
mero.

Kirjainten ja numeroiden on oltava 0,2 cm korkeita.

Levyssd voi olla maininta lihan tarkastaneesta virkaelainlda-
karista.

Pakkauksessa on oltava hyvin nikyvi etiketti, jossa on
tiysin luettavissa oleva, 40 tai 43 kohdan mukainen merkki.
Etiketti on kiinnitettdva siten, ettd se rikkoutuu pakkausta
avattaessa. Lisiksi etiketissd on oltava sarjanumero.

TUOREEN LIHAN PAKKAAMINEN

a) Pakkauksen (esimerkiksi pakkauslaatikot, pahvilaati-
kot) on oltava kaikkien hygieniavaatimusten mukainen,
ja erityisesti:

— se ei saa muuttaa lihan aistinvaraisia ominaisuuk-
sia,

— sliitd ei saa siirtyd lihaan thmisten terveydelle haital-
lisia aineita,

— sen on oltava riittdvdan kestdvd suojatakseen lihaa
tehokkaasti kuljetuksen ja kisittelyn aikana.

b) pakkausta ei saa kayttad uudelleen lihan pakkaamiseen,
ellei sitd ole valmistettu korroosionkestivistd materiaa-
leista, jotka on helppo puhdistaa, ja ellei sitdi ole
puhdistettu ja desinfioitu.
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46.

48.

49.

50.

Kun tuore leikattu liha tai sivutuotteet kaaritidn (esimer-
kiksi muoviin), tdmd on tehtdvd viipymatta leikkaamisen
jalkeen ja hygieniavaatimusten mukaisesti.

Muu leikattu tuore liha kuin kiinted sianrasva tai kylki on
aina varustettava suojakaareelld, jollei sitd kuljeteta ripustet-
tuna.

47.

XII LUKU

VARASTOINTI

Yhteis6on tuotavaksi tarkoitettu tuore liha on post mortem
-tarkastuksen jilkeen viipymittd jiahdytettdvd pysyvisti
enintddn +7 °C:n sisidlimpétilaan, kun kyseessd ovat ruhot

XIII LUKU

KULJETUS

Tuoretta lihaa on kuljetettava kuljetusvilineissi, jotka on
suunniteltu ja varustettu siten, etti 48 kohdassa maaratyt
limpotilat sdilyvit koko kuljetuksen ajan ja lihan ominai-
suudet siilyvit.

Tillaisen lihan kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvalinei-
den on tidytettiva seuraavat vaatimukset:

a) niiden sisipintojen tai kaikkien muiden osien, jotka
voivat joutua kosketuksiin lihan kanssa, on oltava
korroosionkestavii materiaalia, joka ei voi vaikuttaa
lihan aistinvaraisiin ominaisuuksiin tai tehda lihaa ihmi-
sen terveydelle haitalliseksi; ndiden pintojen on oltava
siledt sekd helpot puhdistaa ja desinfioida,

b) niiden on oltava varustetut riittdvin laittein, joilla lihaa
suojataan hyonteisiltda ja polyltd, ja oltava vesitiiviit
nesteiden valumisen estimiseksi,

¢) ruhojen, puoliruhojen tai neljannesruhojen sekd pak-
kaamattoman leikatun tuoreen lihan kuljetusta varten
niiden on oltava varustetut korroosionkestivilli lihan
ripustamiseen tarkoitetuilla laitteilla, jotka on asennettu
sellaiseen korkeuteen, ettei liha pdise koskettamaan
lattiaa; tatd maaraystd ei sovelleta hygieenisesti pakat-
tuun jaadytettyyn lihaan.

51.

52.

53.

54.

55.

Tillaisen kadreen on oltava ldpindkyva ja variton, ja sen on
lisaksi oltava 45 kohdan a alakohdassa vahvistettujen edel-
lytysten mukainen; sitd ei saa kdyttdd uudestaan lihan
kadrimiseen.

Edelli 45 ja 46 kohdassa tarkoitetut pakkaukset saavat
sisdltdd ainoastaan yhdestd eldinlajista perdisin olevaa lei-
kattua tuoretta lihaa.

ja niiden palat, tai enintddn +3 °Cin lampétilaan, kun
kyseessd ovat sivutuotteet.

Tuoreen lihan kuljetusvilineitd ei missddn tapauksessa saa
kayttda eldvien eldinten kuljetukseen tai sellaisten tuotteiden
kuljetukseen, jotka voisivat vaikuttaa lihaan tai saastuttaa
sen.

Mitdan muita tuotteita kuin lihaa ei saa kuljettaa samaan
aikaan samassa kuljetusvilineessd. Siind ei myoskiin saa
kuljettaa mahoja, ellei niita ole kaltattu, eikd piitd ja
sorkkia, ellei niitd ole nyljetty tai kaltattu ja karvottu.

Tuoretta lihaa saa kuljettaa ainoastaan puhtaassa ja desinfi-
oidussa kuljetusvilineessa.

Ruhot, puoliruhot ja neljannesruhot, lukuun ottamatta
hygieniavaatimusten mukaisesti pakattua jaadytettyd lihaa,
on aina kuljetettava ripustettuna. Muut palat seki sivutuot-
teet on ripustettava tai sijoitettava telineille, jollei niitd ole
pakattu tai sijoitettu korroosionkestiviin astioihin. Tillais-
ten telineiden, pakkausten tai astioiden on tiytettava hygie-
niavaatimukset ja timin direktiivin siinnokset. Sisdelimet
on aina kuljetettava kestdavissi veden- ja rasvanpitivissd
pakkauksessa. Astiat ja telineet on puhdistettava ja desinfi-
oitava, ennen kuin niitd kdytetdan uudelleen.

Virkaeldinldikirin on ennen lihetysti varmistettava, ettd
kuljetusvilineet ja lastausolosuhteet tiyttivit timin luvun
hygieniavaatimukset.



03/Nide 05

Euroopan yhteisojen virallinen lehti

85

LITE C

MALLI
TERVEYSTODISTUS

tuoreelle lihalle(!), jonka mAArimaa on: .....cceeeevreveeeenereens
(ETY:n jdsenvaltio, johon liha on tarkoitettu)

N0 ettt e 0]
LAREttAJAMARL ..ecverieiicreicereneceree ettt se e s ettt et b et e et n et ne e e n e e s neae
MINISterio: .ooeeivvnneerienininiieeieneeene F eerrerseesssesenrrabreaaraaaes B OO N e
S ASLO: cueteureiirneiiineresoerteasteeeoraseeesssassreaessseeesaseeaaseseesssesessasasassterseesasssessssteeensesessasteenssessnssessaseessssesnesstesessseranssens
VEIER: cureuieuieeeteetieeiteettestestbeessae st entaassasaseesanessbanssesnneesssasss e sseasssessseseaesseaassaessaassaasaaasssansaessnesntennses (valinnainen)

1. Lihan tunnistetiedot

Palojen tai pakkausten mairi:.....

Nettopaino:.

II. Lihan alkuperd

Hyviksytyn teurastamon tai hyviksyttyjen teurastamojen osoite ja eldinliikinnillinen hyviksymisnu-
mero: :

Hyviksytyn leikkaamon tai hyviksyttyjen leikkaamojen osoite ja eldinladkinnillinen hyvaksymisnu-
mero:

M. Lihan mairipaikka

Lihan liahetyspaikka:.

(') Tuore liha: terveyteen ja eldinten terveyteen liittyvistd ongelmista nautaeldinten ja sikojen seki tuoreen lihan tuonnissa
kolmansista maista annetun direktiivin mukaisesti timd tarkoittaa kaikia kotieldiminid pidettivien nautaeldinten,
sikojen, lampaiden ja vuohien seki kavioeldinten ihmisravinnoksi soveltuvia osia, joita ei ole kisitelty mildidn tavalla
sdilyvyyden varmistamiseksi; kylmikasiteltyd lihaa pidetdan kuitenkin tuoreena lihana.

(?) Valinnainen.

(*) Rautatievaunujen ja kuorma-autojen osalta ilmoitetaan rekisterinumero ja ilma-alusten osalta lennon numero.
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IV. Vakuutus terveydesti
Mini allekirjoittanut virkaeldinlaakari todistan, etti

a) — edelld tarkoitetussa tuoreessa lihassa(!),
— edelld tarkoitetun tuoreen lihan pakkauksiin kiinnitetyssi etiketissi(!),

on merkki siitd, ettd tuore liha on periisin ainoastaan eldimistd, jotka on teurastettu mairimaahan
tapahtuvaan vientiin hyviksytyissd teurastamoissa;

b) lihan on todettu soveltuvan ihmisravinnoksi mdiramaan vaatimien saannosten mukaisesti tehdyssa
eldinldikarintarkastuksessa, :

c) liha on leikattu hyviksytyissa leikkaamoissa(?),
d) lihaa on/lihaa ei ole tutkittu trikinoskooppitutkimuksella(?),

e) lihaeran kuljetusvilineet ja kuormausolosuhteet tiyttavat mairdmaahan vientida koskevat hygieni-
avaatimukset.

(virkaeldinlddkarin allekirjoitus)

(') Stryk det som inte dr tillimpligt.
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LITE D

Tuontitarkastustodistus kolmansista maista tuodulle tuoreelle lihalle

Jasenvaltio, jossa maahantuontitarkastus on tehty: e

Tarkastuspaikka:

Lihan laji:

Kéare:

Ruhojen mairi:

Puoliruhojen mairi:

Neljannesruhojen tai laatikoiden mdidrd: et
Nettopaino: e

Alkuperimaana oleva kolmas maa:

Mina allekirjoittanut virkaeldinladkari todistan, ettd tdssa todistuksessa tarkoitettu tuore liha on tarkastettu
eran saavuttua.

(Plats och datum) Officiell veterinar



