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NEUVOSTON DIREKTIIVI,

annettu 15 paivana helmikuuta 1971,

terveyttd koskevista ongelmista tuoreen siipikarjanlihan kaupassa

(71/118/ETY)

EUROOPAN YHTEISOJEN NEUVOSTO, joka

ottaa huomioon Euroopan talousyhteison perustamissopi-
muk-sen ja erityisesti sen 43 ja 100 artiklan,

ottaa huomioon komission ehdotuksen,

ottaa huomioon Euroopan parlamentin lausunnon(!),
ottaa huomioon talous- ja sosiaalikomitean lausunnon,
seki katsoo, etti

markkinoiden yhteisistd jirjestelyistd siipikarjanlihan
alalla 13 pdivind kesikuuta 1967 annetulla neuvoston
asetuksella N:o 123/67/ETY(?) perustettiin timin alan
sisamarkkinat,

kyseisen asetuksen tdytintoonpanolla ei ole toivottua
vaikutusta niin kauan kuin siipikarjanlihaa koskevien
jdsenvaltioiden terveysvaatimusten viliset erot ovat kau-
pan esteend,

niiden erojen poistamiseksi on tarpeen lihentdd terveyttd
koskevia jasenvaltioiden sddnnoksid,

olisi aiheellista laatia tdtd alaa varten yhteisén sidnnok-
sid, joita ainoastaan yhteison sisdiseen kauppaan sovellet-
tavan siirtymikauden jilkeen sovellettaisiin myos jisen-
valtioissa liikkeelle laskettuun siipikarjanlihaan; on kui-
tenkin tarpeen jittdad timin direktiivin soveltamisalan
ulkopuolelle tuottajilta suoraan kuluttajille erdin edelly-
tyksin toimitettava siipikarjanliha,

suunnitellulla [ihentimiselld olisi erityisesti yhdenmukais-
tettava sddnnokset siipikarjanlihan hygieniaolosuhteista
teurastamoissa sekd varastoinnin ja kuljetuksen aikana;
on aiheellista, ettd jdsenvaltioiden toimivaltaisille viran-

(1) EYVL N:o 109, 9.7.1964, s. 1721/64
() EYVL N:o 117, 19.6.1967, s. 2301/67

omaisille annetaan toimivalta hyviksyi tissd direktiivissa
saadettyjen hygieniavaatimusten mukaiset teurastamot
sekd valvoa tdmin

hyviksymisen perusteina olevien edellytysten noudatta-
mista; on tarpeen sddtdd jasenvaltioiden hyviksynnisti
my0s pakastamojen osalta,

tyydyttivan terveystarkastuksen varmistamiseksi ottaen
huomioon sen suorittamisen erityisolosuhteet, olisi tar-
peen sallia pitevien avustajien hoitaa tietyt tehtivit vir-
kaeldinldikirin vastuulla ja timin valvonnassa,

on tarpeen mairittdd jasenvaltioille yhteiset ja yhdenmu-
kaiset vahimmaiisvaatimukset ndiden avustajien teoreetti-
sen ja kdytannon koulutuksen tason sekd muiden, ndiden
avustajien pitevyyden, rehellisyyden ja puolueettomuuden
takaamiseksi vilttimittomien edellytysten osalta, sulke-
matta pois mahdollisuutta yhdenmukaistaa asteittain hei-
ddn koulutustaan koskevia sdantojad ja ohjelmia,

lihettdjamaan virkaeldinlddkarin laatiman terveystodis-
tuksen antamista pidetdan yhteison sisdisen kaupan osalta
parhaana keinona antaa miirimaan toimivaltaisille
viranomaisille takeet siitd, ettd siipikarjanlihalihetys on
timan direktiivin sddnndsten mukainen; timin todistuk-
sen on oltava lihalihetyksen mukana mairdpaikkaan
asti,

jasenvaltioilla on oltava mahdollisuus kieltad sellaisen
toisesta jdsenvaltiosta perdisin olevan siipikarjanlihan
tuonti alueelleen, joka osoittautuu ihmisravinnoksi kel-
paamattomaksi tai joka ei ole yhteisén terveyssddnndsten
mukaista,

tillaisessa tapauksessa, jos terveydelliset syyt eivit sitd
esti ja kun ldhettdji tai timin edustaja niin pyytai,
lihojen palauttaminen olisi sallittava,
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kiellon tai rajoituksen perusteena olevat seikat olisi saa-
tettava ldhettdjin tai tdmidn edustajan sekd, erdissid
tapauksissa, lihettdjimaan toimivaltaisten viranomaisten
tietoon, jotta asianomaiset voivat arvioida kiellon tai
rajoituksen perusteet, lihettijille olisi tarpeen antaa mah-
dollisuus saada komission laatiman luettelon perusteella
valittavan eldinlidikintiasiantuntijan lausunto siini ta-
pauksessa, ettd hakijan ja vastaanottajajisenvaltion viran-
omaisten vilille syntyy riita kiellon tai rajoituksen perus-
teista,

olisi aiheellista kasitelld jasenvaltioiden viliset, teurasta-
mon hyvaksymisperusteita koskevat riidat kiireelliseni
asiana neuvoston 15 pdivini lokakuuta 1968 perusta-
massa pysyvidssi eldinldikintikomiteassa,

jasenvaltioiden sddnnosten lihentiminen joillakin erityi-
sen ongelmallisilla aloilla on mahdollista vasta perusteelli-
semman tarkastelun jilkeen, ja

terveyttd koskevia sddnnoksid eldvin siipikarjan seki tuo-
reen siipikarjanlihan kaupan osalta kasitelliin muissa
yhteison direktiiveissd; on jo osoittautunut tarpeelliseksi
aloittaa niiti aloja koskevien kansallisten siinndsten
lahentiminen tismentimilld erditd edellytyksid, joiden
perusteella jisenvaltiot voivat kansanterveydellisisti syisti
kieltad siipikarjanlihan tuonnin tai rajoittaa sen tuontia
niiden alueelle sekd sdiatimilld yhteison kiireellisesti
menettelystd edelld mainitussa pysyvissa eldinldikintiko-
miteassa, jonka mukaisesti voitaisiin tiiviissd yhteistyOssd
jasenvaltioiden sekd komission vililli tutkia ja tarvitta-
essa muuttaa tai kumota jasenvaltion toteuttamat toimen-
piteet,

ON ANTANUT TAMAN DIREKTIIVIN:

I OSASTO

Yleiset sainnokset

1 artikla

1.  Tita direktiivia sovelletaan kotieldimina pidettavista
kanoista, kalkkunoista, helmikanoista, sorsista, ankoista
ja hanhista periisin olevan tuoreen lihan kauppaan.

2.  Siipikarjanlihana pidetdan kaikkia ndiden eldinten
ihmisravinnoksi kelpaavia osia.

3. Tuoreena pidetddn kaikkea siipikarjanlihaa, jota ei
ole kisitelty sen siilyvyyden varmistamiseksi; tdssi direk-
tiivissd pidetdin tuoreena my0s jadhdytettyd ja pakastet-
tua siipikarjanlihaa.

2 artikla

Tissi direktiivissi tarkoitetaan:

a) ”ruholla” linnun koko ruumista verenlaskun, kynimi-
sen ja sisdelinten poiston jilkeen; munuaisten poisto,
raajojen poisto kinnernivelesti ja pdin poisto ovat
kuitenkin valinnaisia,

b) ”ruhon osilla” a kohdassa miiritellyn ruhon osia,

¢) ”sivutuotteilla” muuta kuin a kohdassa mairiteltyyn
ruhoon kuuluvaa tuoretta lihaa, vaikka se jiisi luon-
nollisesti ruhon yhteyteen,

d) ”sisdelimilld” rinta-, vatsa- ja lantio-ontelon elimii
mukaan luettuna henki- ja ruokatorvi seki soveltuvin
osin kupu,

e) “ante mortem -terveystarkastuksella” eldvin siipikar-
jan tarkastusta liitteessd I olevan III luvun mukai-
sesti,

f) "post mortem -terveystarkastuksella” teurastetun sii-
pikarjan tarkastusta teurastamossa vilittémaisti teu-
rastuksen jilkeen liitteessi 1 olevan V luvun mukai-
sestl,

Yvirkaeldinliakirilld” jasenvaltion toimivaltaisen kes-
. . . ] .
kusviranomaisen nimeimai eldinldikarii,

h) ”avustajalla” koulutettua henkildi, jonka jasenvaltion
toimivaltainen keskusviranomainen on virallisesti ni-
mennyt avustamaan virkaeldinlaikaria,

1) ”lihettdjimaalla” jisenvaltiota, josta tuore siipikar-
janliha lihetetddn toiseen jisenvaltioon,

j) “mdidrimaalla” jdsenvaltiota, johon tuore siipikarjan-
liha ldhetetiin toisesta jasenvaltiosta,

I OSASTO

Yhteison sisdistd kauppaa sekd jasenvaltioiden sisadistd
kauppaa koskevat siinnokset

3 artikla

1.  Jasenvaltioiden on huolehdittava, ettd ainoastaan
sellaisen tuoreen siipikarjanlihan kauppa on sallittua,
joka, 11 artiklan sdidnndsten soveltamista rajoittamatta,
tdyttdd seuraavat vaatimukset:

a) sen on oltava saatu 5 artiklan 1 kohdan mukaisesti
hyviksytystid ja valvotusta teurastamosta,
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b) sen on oltava perdisin eldimesti, jolle virkaeldinlai-
kiri tal timin avustaja on suorittanut ante mortem
-tarkastuksen 4 artiklan sdinndsten mukaisesti, ja
jonka on tillaisen tarkastuksen jilkeen todettu sopi-
van teurastettavaksi tuoreen siipikarjanlihan kauppaa
varten,

c) sen on oltava kisitelty tyydyttivissi hygieniaolosuh-
teissa liitteessd I olevan IV luvun miiriyksid noudat-
taen,

d) virkaeldinldikirin tai avustajan on tdytynyt suorittaa
sille post mortem -tarkastus 4 artiklan sddnnosten
mukaisesti, ja sen on oltava todettu soveltuvan ihmis-
ravinnoksi liitteessd I olevan VI luvun mairiyksid
noudattaen,

e) siinid on oltava liitteessd I olevan VII luvun mairiys-
ten mukainen hygieenisyysmerkinti,

f) sen on oltava varastoitu post mortem -tarkastuksen
jalkeen liitteessi 1 olevan IX luvun miirdysten mukai-
sesti tyydyttivissd hygieniaolosuhteissa 5 artiklan 1
kohdan mukaisesti hyviksytyssd ja valvotussa teuras-
tamossa tai 5 artiklan 4 kohdan mukaisesti hyviksy-
tyssd ja valvotussa kylmaivarastossa,

g) sen on oltava pakattu sopivalla tavalla sekd kuljetettu
tyydyttivissi hygieniaolosuhteissa liitteessa I olevan X
ja XI luvun maaraysten mukaisesti.

2. Kaupasta suljetaan pois:

a) tuore siipikarjanliha, jota on kisitelty vetyperoksidilla
tai muilla valkaisuaineilla tai luonnollisiila tai keino-
tekoisilla viriaineilla,

b) tuore siipikarjanliha, jota on kisitelty antibiooteilla,

sdilontdaineilla tai mureuttamisaineilla,

c) tuore siipikarjanliha, jota on kaisitelty makuaineilla.

3. Jos miirimaa sen sallii, 1 kohdassa tarkoitettujen
edellytysten ei kuitenkaan tarvitse tiyttyd, kun kyseessd
on muuhun kiyttéén kuin ihmisravinnoksi tarkoitettu
liha; tdssd tapauksessa mdirimaan on toteutettava tarvit-
tavat toimenpiteet sen estimiseksi, ettd lihaa kiytetddn
muuhun kuin mihin se on tarkoitettu.

4. Edelli 1 kohdan vaatimukset eivdt koske tuoretta
siipikarjanlihaa, joka yksittdisissd tapauksissa toimitetaan
sen tuottajalta suoraan kuluttajalle timin omaan kiyt-
t6on muutoin kuin kiertokaupan, postimyynnin tai tori-
myynnin kautta.

4 artikla

1. Virkaeldinldikiri voi kiyttid alaisinaan ja omalla
vastuullaan avustajia suorittaessaan ante mortem ja post
mortem -terveystarkastuksia sekd valvoessaan teurasta-
mojen tiytettiviksi liitteessd I olevassa II ja IV luvussa
mairittyjen hygieniavaatimusten noudattamista.

2. Avustajiksi voidaan hyviksyd ainoastaan henkiloiti,
jotka tdyttdvit liitteen II vaatimukset. Neuvosto antaa
komission ehdotuksesta yksityiskohtaisemmat sainnokset
avustajilta liitteessd Il olevan 1 kohdan b ja d alakohdan
ja 4 kohdan mukaisesti vaadittavasta koulutustasosta.

3. Avustajat voivat toimia virkaeldinlddkidrin apuna
ainoastaan seuraavissa tehtivissi:

— liitteessd I olevan II ja IV luvun hygieniamiariysten
noudattamisen valvonta,

— sen tarkastaminen, ettd ante mortem -terveystarkas-
tusta suoritettaessa liitteessd I olevan III luvun 12
kohdassa mainittuja oireita ei ilmene,

— sen tarkastaminen, ettid post mortem -terveystarkas-
tusta suoritettaessa liitteessd 1 olevan VI luvun 28
kohdassa mainittuja tapauksia ei ilmene.

S artikla

1.  Sen jasenvaltion toimivaltaisen keskusviranomaisen,
jonka alueella teurastamo sijaitsee, on huolehdittava, ettd
edelli 3 artiklan 1 kohdan a alakohdassa tarkoitettu
hyviksynti annetaan vain, jos liitteessi I olevan I ja II
luvun miidriyksid noudatetaan ja jos teurastamo voi
tayttad kyseisen liitteen muut vaatimukset; sen on varmis-
tettava myos niiden miadrdysten noudattamisen valvonta
virkaeldinlddkirin avulla ja huolehdittava hyviksynnin
peruuttamisesta kun yhti tai useampaa niisti midriyk-
sistd ei endd noudateta.

2. Kaikki hyviksytyt teurastamot on rekisteroitiva
luetteloon ja kullakin teurastamolla on oltava eldinldikin-
nillinen hyviksyntinumero. Jasenvaltioiden on toimitet-
tava timid luettelo hyviksymistiin teurastamoista seki
ndiden eldinlddkinnilliset hyviksyntidnumerot muille ja-
senvaltioille ja komissiolle sekd tarvittaessa ilmoitettava
niille hyviksynnan peruuttamisesta.

3. Jos jasenvaltio arvioi, ettd hyviksyntdin vaadittavia
edellytyksid et noudateta tai ei enid noudateta toisessa
jdsenvaltiossa sijaitsevassa teurastamossa, sen on ilmoitet-
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tava tdsti kyseisen valtion toimivaltaiselle keskusviran-
omaiselle. Timin on toteutettava tarvittavat toimenpiteet
ja ilmoitettava ensiksi mainitun jisenvaltion toimivaltai-
selle keskusviranomaiselle tehdyt piaiatokset sekd niiden
perusteet.

Jos timi jdsenvaltio epdilee, ettd kyseisid toimenpiteitd ei
toteuteta tai ettd ne eivit ole riittivii, se voi saattaa asian
komission kisiteltdviksi, joka pyytdd yhdeltd tai useam-
malta eldinlidkintiasiantuntijalta lausunnon. Lausunnon
perusteella jisenvaltioiden voidaan sallia, 12 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen, kieltdid viliaikaisesti
siitd laitoksesta perdisin olevien tuotteiden saattaminen
niiden alueelle.

Edelld tarkoitettu lupa voidaan peruuttaa 12 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen, uuden, yhden tai use-
amman eldinlddkintiasiantuntijan antaman lausunnon
perusteella.

Eldinlddkintiasiantuntijoiden on oltava muiden kuin rii-
dan osapuolina olevien jisenvaltioiden kansalaisia.

Kuultuaan jisenvaltioita komissio antaa yleiset titd koh-
taa ja erityisesti eldinlddkintdasiantuntijoiden nimeamisti
ja lausuntojen laatimismenet telyji koskevat sdannokset
taytantdonpanosta.

4. Myés teurastamojen ulkopuolella sijaitsevat kylma-
varastot ovat tuoreen siipikarjanlihan siilytyksen osalta
virkaeldinlidikarin valvonnan alaisia.

Sen jdsenvaltion toimivaltainen keskusviranomainen,
jonka alueella kylmivarasto sijaitsee, on tuoreen siipikar-
janlihan varastoinnin osalta vastuussa tuon varaston
hyviksynnisti ja tillaisen hyviksynnin peruuttamisesta.

6 artikla

Rajoittamatta, mitd 3 artiklan 2 kohdassa sdddetddn ja
ennen mahdollisten yhteisén sdinndsten voimaantuloa,
tima direktiivi ei vaikuta jisenvaltioiden sddnnoksiin,
jotka:

a) koskevat 5 artiklan 4 kohdassa tarkoitettujen kylma-
varastojen hyviksynnin ja mahdollisen tillaisen
hyviksynnin peruuttamisen edellytyksia,

b) koskevat siipikarjan kisittelyi aineilla, jotka saattavat
tehdd tuoreen siipikarjanlihan nauttimisen ihmisten
terveydelle vaaralliseksi tai haitalliseksi, seka siipikar-

jalle annettavia aineita kuten antibiootteja, estrogee-
nid, tyrostaatteja, mureuttajia, eldintorjunta-aineita,
kasvintorjunta-aineita tai aineita, jotka sisdltdvit
arseenia tai antimonia,

¢) koskevat vieraiden aineiden lisiimisti tuoreeseen sii-
pikarjanlihaan ja sen kisittelyd ionisoivalla ja ultravi-
oletilla sateilylla.

7 artil;la

Tama direktiivi ei vaikuta keinoihin, joita voidaan jisen-
valtioissa voimassa olevan lainsiidinnén mukaan kiyt-
tid muutoksen saamiseksi toimivaltaisten viranomaisten
paatoksiin tassd direktiivissi tarkoitettuja toimivaltaisten
viranomaisten paitoksid vastaan.

III OSASTO

Ainoastaan yhteison sisdistd kauppaa koskevat
saannokset

8 artikla

Jasenvaltioiden on huolehdittava, etti miirimaahan
tapahtuvan kuljetuksen aikana toisen jisenvaltion alueelle
lihetetyn tuoreen siipikarjanlihan mukana on terveysto-
distus liitteessd I olevan VII luvun mukaisesti.

9 artikla

1. Jasenvaltio voi kieltdd toisesta jasenvaltiosta perdi-
sin olevan tuoreen siipikarjanlihan liikkeelle laskemisen
alueellaan, timin kuitenkaan rajoittamatta 5 artiklan 3
kohdan toisen alakohdan toisessa virkkeessd sididettyji
valtuuksia, jos midirdmaassa tapahtuneen terveystarkas-
tuksen yhteydessi on todettu:

a) ettd tima liha on ihmisravinnoksi kelpaamatonta, tai

b) ettd 3, 8 tai 14 artiklan sidinnoksii ei ole nouda-
tettu,

2. Edelli 1 kohdan mukaisesti tehdyissi paitoksissi
on sallittava tuoreen siipikarjanlihan palauttaminen, jos
lahettdja tai timin edustaja niin pyytdi ja jos terveydelli-
set syyt eivit sitd estd. Joka tapauksessa on toteutettava
tarvittavat turvatoimenpiteet nididen lihojen vadrinkiyton
estamiseksi.

3. Tillaiset paatokset on toimitettava perusteluineen
lahettdjille tai timin edustajalle tiedoksi. Pyydettiessi
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nimi perustellut pditokset on toimitettava kirjallisina
hidnelle viipymittd, samoin kuin tiedot voimassa olevan
lainsddddnnoén mukaan hinen kiytettdvissidn olevista
muutoksenhakukeinoista seki muodoista ja midriajoista
muutoksenhaulle.

4.  Jos tillaisten piditdsten perusteena on tartuntatauti,
kansanterveydellinen vaara tai timin direktiivin sidnnos-
ten vakava laiminlydnti, paatokset on toimitettava perus-
teluineen viipymittd myds lihettdjimaan toimivaltaiselle
keskusviranomaiselle.

10 artikla

Jasenvaltioiden on annettava lihettijille, jonka tuoretta
siipikarjanlihaa ei 9 artiklan 1 kohdan mukaisesti voida
laskea liikkeelle niiden alueella, mahdollisuus saada eliin-
liskintdasiantuntijan lausunto. Jidsenvaltioiden on huo-
lehdittava siitd etti, ennen kuin toimivaltaiset viranoma-
iset toteuttavat muita toimenpiteitd, kuten lihan hivitti-
minen, eliinlidkintiasiantuntijoilla on mahdollisuus tar-
kastaa 9 artiklan 1 kohdan edellytysten tidyttyminen.

Eldinlddkintiasiantuntijan on oltava muun jisenvaltion
kuin lihettijimaan tai miirimaan kansalainen.

Komissio laatii jdsenvaltioiden ehdotuksesta luettelon
eldinlddkintdasiantuntijoista, joita voidaan kdyttda tillai-
sen lausunnon antamiseen. Kuultuaan jisenvaltioita
komissio antaa yleiset, erityisesti ndiden lausuntojen laati-
mista koskevat sdannokset tdytintdénpanosta.

11 artikla

1.  Elivan siipikarjan ja tuoreen siipikarjanlihan kaup-
paa koskevia jdsenvaltioiden kansanterveydellisid sddn-
noksii sovelletaan kunnes mahdolliset yhteison sdannok-
set tulevat voimaan, sanotun kuitenkaan rajoittamatta
24 kohdan sidnnosten soveltamista.

2. Jasenvaltio voi toteuttaa seuraavat toimenpiteet
estadkseen eldintaudin levidmisen, joka uhkaa tuotaessa
toisesta jasenvaltiosta peridisin olevaa tuoretta siipikarjan-
lihaa sen alueelle:

a) jos tuossa toisessa jisenvaltiossa on esiintynyt eldin-
kulkutautia, tuonti voidaan viliaikaisesti kieltid tai
siti voidaan rajoittaa sellaisen tuoreen siipikarjanli-

han osalta, joka on perdisin kyseisen jisenvaltion
niiltd alueilta, joissa tautia on esiintynyt,

b) eldinkulkutaudin levitessi tai uuden, vakavan ja tart-
tuvan eldintaudin ilmetessi, tuonti voidaan viliaikai-
sesti kieltdd tai sitd voidaan rajoittaa koko kyseisen
jasenvaltion alueelta periisin olevan tuoreen siipikar-
janlihan osalta.

3. Jisenvaltion on ilmoitettava viipymattd muille jasen-
valtioille ja komissiolle kaikista 2 kohdassa tarkoitettujen
tautien ilmenemisistd sekd niiden torjumiseksi- toteute-
tuista vastatoimenpiteistd. Sen on myos ilmoitettava niille
viipymitti taudin hiviimisesti.

4.  Jdsenvaltioiden on ilmoitettava viipymitti muille
jasenvaltioille ja komissiolle 2 kohdan mukaisesti toteute-
tuista toimenpiteistd ja niiden kumoamisesta seki niiden
perusteista.

Jaljempani 12 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen
voidaan pdittdd, ettd nditd toimenpiteitd on muutettava
erityisesti niiden yhteensovittamiseksi muiden jasenvaltioi-
den toteuttamiin toimenpiteisiin, tai ettd ne on poistet-
tava.

5. Jos edelld 2 kohdassa tarkoitettu tilanne ilmenee ja
osoittautuu tarpeelliseksi, ettd muut jdsenvaltiot sovelta-
vat sanotun kohdan mukaisia ja mahdollisesti 4 kohtaa
noudattaen muutettuja toimenpiteitd, tarvittavat siadok-
set annetaan 12 artiklassa siddettyd menettelyd noudat-
taen.

12 artikla

1.  Jos tdssi artiklassa sdidettyd menettelyd on nouda-
tettava, asian saattaa 15 paivdnd lokakuuta 1968 anne-
tulla neuvoston piitokselli perustetun pysyvin eldinlda-
kintikomitean, jiljempini “komitea”, kisiteltiviksi ko-
mitean puheenjohtaja omasta aloitteestaan tai jisenval-
tion pyynndstd viipymattd.

2.  Komiteassa jisenvaltioiden ddnet painotetaan perus-
tamissopimuksen 148 artiklan 2 kohdassa mairitylld
tavalla. Puheenjohtaja ei osallistu ddnestykseen.

3.  Komission edustaja tekee komitealle ehdotuksen
tarvittavista toimenpiteistd. Komitea antaa lausuntonsa
ehdotuksesta kahden pidivdn kuluessa. Lausunnot anne-
taan 12 dinen enemmistolla.
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4. Komissio pidttdd toimenpiteisti ja panee ne valitts-
maisti tiytintéon, jos ne ovat komitean lausunnon mukai-
set. Jos toimenpiteet eivdat ole komitean lausunnon
mukaisia tai lausuntoa ei ole annettu, komissio tekee
viipymitti neuvostolle ehdotuksen tarvittavista toimenpi-
teistd. Neuvosto ratkaisee asian miirienemmistolla.

Jos neuvosto ei ole ratkaissut asiaa neljdtoista pdivin
kuluessa siitd, kun asia on tullut vireille neuvostossa,
komissio pdittdi toimenpiteisti, jollei neuvosto ole yksin-
kertaisella enemmist6lli hylinnyt mainittuja toimenpi-
teitd.

13 artikla

Edelld 12 artiklan sdinnoksid sovelletaan 18 kuukauden
ajan siitd pdivista alkaen, jona komitea on kutsuttu
ensimmaiistd kertaa koolle, joko 12 artiklan 1 kohdan
mukaisesti, tai jonkin muun vastaavan sididnnoksen
nojalla.

14 artikla

1. Jdsenvaltioiden on kiellettivi nykyisin kaytossd
oleva siipikarjanlihan ”Spinchiller”-jizhdyttimismene-
telmi. Tdmid kielto on voimassa 1 pidivdstd tammikuuta
1976.

2. Kuultuaan jisenvaltioita pysyvissi eldinliikintiko-
miteassa komissio toimittaa neuvostolle ennen 1 pdivaa
tammikuuta 1972 selostuksen mahdollisista korvaavista
jadhdytysmenetelmista.

3. Edelli 1 kohdassa tarkoitettua madripaivda lyka-
tddn 1 pdivdin tammikuuta 1977, jollei neuvosto komis-
sion ehdotuksesta totea 1 pdivdin tammikuuta 1972
mennessd, ettd on loytynyt yksi tai useampi teollisuus-
kiyttoon soveltuva menetelma.

IV OSASTO

Loppusaannokset

15 artikla

Ennen tuoreen siipikarjanlihan tuontia kolmansista
maista koskevien yhteisén siinndsten voimaantuloa,
jisenvaltioiden on sovellettava tillaiseen tuontiin siin-
noksid, jotka vastaavat vihintiidn timin direktiivin
mukaisesti annettuja.

16 artikla

Jdsenvaltioiden on saatettava timin direktiivin sekid sen
liitteiden noudattamisen edellyttimit lait, asetukset ja
hallinnolliset miiriykset voimaan, timin kuitenkaan
rajoittamatta 14 artiklan siinndsten soveltamista:

a) yhteison sisdisen kaupan osalta: direktiivin tiedoksi
antamista seuraavan kahden vuoden kuluessa, '

b) niiden alueella saadun ja liikkeelle lasketun tuoreen
siipikarjanlihan osalta: viimeistddn viiden vuoden
kuluttua timin direktiivin tiedoksi antamisesta.

Niiden on ilmoitettava tdsti komissiolle viipymiitta.

18 artikla

Tamai direktiivi on osoitettu kaikille jisenvaltioille.

Tehty Brysselissid 15 padivdni helmikuuta 1971.

Neuvoston puolesta
Pubeenjohtaja
M. COINTAT

LITE 1

I LUKU

TEURASTAMOJA KOSKEVAT HYGIENIAVAATIMUKSET

1. Teurastamoissa on oltava ainakin:

a) Tila tai katettu paikka, joka on riittivin suuri ja helppo puhdistaa ja desinfioida siipikarjan ante

mortem -tarkastusta varten.
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b)

<)

d)

o)

Erityiset tilat, jotka on helppo puhdistaa ja desinfioida, yksinomaan sairasta tai sairaaksi epdiltyi
siipikarjaa varten.

Teurastustilat, jotka ovat riittivin suuret yhtailtd tainnutuksen ja verenlaskun ja toisaalta
kynimisen ja mahdollisen kalttauksen suorittamiseksi eri paikoissa. Teurastustilojen ja a alakoh-
dassa tarkoitetun tilan tai paikan viliset yhteydet, ainoastaan teurassiipikarjalle tarkoitettua
kapeata kulkuaukkoa lukuun ottamatta, on varustettava automaattisesti sulkeutuvalla ovella.

Sisdelinten poistoon ja kisittelyyn tarkoitetut tilat, jotka on mitoitettu siten, ettd sisdelinten poisto
voidaan suorittaa paikassa, joka on riittivin etddlld muista tyOpisteistd tai eristetty niistd
viliseinilld saastumisen estimiseksi. Sisdelinten poistoon ja lintujen kisittelyyn tarkoitettujen
tilojen ja teurastustilojen viliset yhteydet, ainoastaan teurastetulle siipikarjalle tarkoitettua kapeata
aukkoa lukuun ottamatta, on varustettava automaattisesti sulkeutuvalla ovella.

Tarvittaessa lahettamotilat.
Yksi tai useampi riittdvan suuri jadhdytys- tai pakastushuone.
Tilat tai laitokset hoyhenten kerdamistd varten, ellei niitd kisitelld jitteena.

Erityiset lukittavat tilat, jotka on varattu yhtiilti siipikarjanlihan ja toisaalta ihmisravinnoksi
kelpaamattomaksi todetun epiterveellisen lihan ja jitteiden erillistd siilytystd varten, jos tillaista
lihaa ja jatteitd ei kuljeteta joka piiva pois teurastamosta.

Erityiset tilat yksinomaan 28 kohdan mukaisesti ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi todetun lihan,

29 kohdan mukaisesti ihmisravinnosta pois suljetun lihan, sekd jdtteen ja teollisuutta varten.

tarkoitettujen teurastuksen sivutuotteiden teknistd kisittelyd tai hadvittimistd varten, jos timd
tekninen kisittely tai hdvittiminen suoritetaan teurastamon tiloissa.

Pukuhuoneet, pesualtaat ja suihkut sekd huuhdeltavat kaymilat, joista jalkimmadiset eivdt avaudu
suoraan tyotiloihin; pesualtaissa on oltava kuuma ja kylmi juokseva vesi, kidsien puhdistus- ja
desinfiointiaineita sekid kertakiyttoisid kasipyyhkeitd; kiymaildiden lahelld on oltava pesualtaita.

Erityinen paikka lantaa varten, jollei lantaa poisteta vilittomasti ja hygieenisesti.
Tilat ja riittdvit vilineet kuljetuslaatikoiden ja ajoneuvojen puhdistusta ja desinfiointia varten.
Riittdvisti varustettu lukittava tila yksinomaan eldinlaakintiviranomaisten kayttoon.

Tyotiloissa riittdvit laitteet kisien ja tyovilineiden puhdistusta ja desinfiointia varten; tillaisten
laitteiden on oltava mahdollisimman ldhelld tydasemia; hanat eivit saa olla kasikiyttoisid; ndissd
laitteissa on oltava kuuma ja kylmi juokseva vesi, puhdistus- ja desinfiointiaineita seki kertakiyt-
toisia kisipyyhkeiti; tyovilineiden puhdistusta varten veden limpétilan on oltava vihintidn +
82 °C.

Vilineet, jotka mahdollistavat tissi direktiivissi sdddettyjen eliinlddketieteellisten tarkastustoimen-
piteiden tehokkaan suorittamisen milloin tahansa.

Riittdvd ymparoivd aitaus.

Rakennuksen puhtaiden ja likaisten osien on oltava riittdvisti erotetut toisistaan, sanotun
kuitenkaan rajoittamatta a, b, ¢ ja d alakohdan mairiysten soveltamista.

Edelld a—j alakohdassa tarkoitetuissa tiloissa:

— vedenpitdvd lattiapdillyste, joka on helppo puhdistaa ja desinfioida, joka on lahosuojattu ja
siten rakennettu, ettd veden poisjuoksuttaminen on helppoa,

— tasaiset seindt, joissa on vaalea, pestivd padllyste tai maali vihintddn kahden metrin
korkeudelle ja joiden kulmat ja nurkat on pyéristetty.

Riittdvd tuuletus ja tarvittaessa hdyryn poisto.
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Eldville tai teurastetulle siipikarjalle tarkoitetuissa tiloissa riittivi luonnollinen tai keinotekoinen
valaistus, joka ei vdaristd vireja.

Laitteet, jotka takaavat ainoastaan juomakelpoisen paineistetun veden riittivin saannin; juomakel-
vottoman veden kidyttd voidaan kuitenkin poikkeuksellisesti sallia hdyryn tuottamiseksi silla
edellytykselld, ettd tdtd tarkoitusta varten asennetut putket estivit timin veden kiytén muihin
tarkoituksiin; lisiksi juomakelvottoman veden kiyttd voidaan poikkeuksellisesti sallia jadhdytys-
laitteiden jaahdytyksessd. Juomakelvottoman veden putket on maalattava punaisiksi eivitki ne saa
kulkea lihoja siséltivien huoneiden ldpi.

Riittdvd miird kuumaa paineistettua juomakelpoista vetti tuottava laitteisto.
Hygieniavaatimukset tdyttivd jateveden poistojirjestelma.
Asianmukaiset vilineet tuhoeldimiltd kuten hyonteisilta ja jyrsijoilta jne. suojautumista varten.

Instrumentit ja tyovilineet sekd siipikarjan kanssa siilytyksen aikana kosketuksiin joutuvat
vilineet, jotka on valmistettu korroosionkestivistd materiaalista ja jotka on helppo puhdistaa ja
desinfioida.

Erityiset ilma- ja vesitiiviit korroosionkestdvit astiat, joita ei voida vikisin avata, VI luvun 28
kohdan mukaisesti ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi julistettujen lihojen kerddmistd varten.

11 LUKU

TEURASTAMOJEN HENKILOKUNTAA, TILOJA, LAITTEITA JA INSTRUMENTTEJA KOSKEVAT

HYGIENIAVAATIMUKSET

2. Henkilokunnan on tarkoin noudatettava yleisid puhtausperiaatteita, tilat, laitteet ja instrumentit on
pidettivid ehdottomasti puhtaina.

a)

Henkilokunnan on erityisesti kaytettavd puhtaita, vaaleita ja helposti pestidvid tyovaatteita ja
pazhineiti. Eldimia teurastavan tai lihan kanssa tyoskentelevin tai sitd kisittelevian henkilokunnan
on pestdvi ja desinfioitava kitensi useita kertoja tydpaivin aikana ja aina ryhtyessdin uudelleen
tyohon. Sairaiden eldinten tai tartunnansaaneen lihan kanssa kosketuksissa olleiden henkiléiden on
vilittomaisti pestiva kdtensd ja kidsivartensa huolellisesti kuumalla vedella ja sitten desinfioitava ne.
Tupakointi on kielletty tyd- ja varastotiloissa.

Teurastamossa ei saa olla, laitoksen tuotannossa kaytettivid tydeldimiid lukuun ottamatta, kissoja,
koiria eikd muita eldimid kuin teuraaksi tarkoitettua ja 1 artiklan 1 kohdassa mainittua
siipikarjaa. Tama kielto ei koske kaneja tai lintuja, joita ei mainita 1 artiklan 1 kohdassa, ja jotka
on tarkoitettu vilittomasti teurastettaviksi silld edellytykselld, ettd niitd ei pidetd, teurasteta,
valmisteta tai sdilytetd samaan aikaan ja samoissa tiloissa kuin siipikarjaa.

Jyrsijat, hyonteiset ja muut tuholaiset on jarjestelmillisesti havitettava.

Edelld 1 luvun 1 kohdan a, b, ¢, d ja e alakohdassa tarkoitetut tilat on puhdistettava ja
desinfioitava tarpeen mukaan ja joka tapauksessa tyopdivin pditteeksi.

Siipikarjan kuljetukseen kiytettdvien laatikoiden on oltava valmistetut korroosionkestivisti mate-
riaalista ja helppoja puhdistaa ja desinfioida ja niissi on oltava vedenpitivi pohja. Ne on
puhdistettava ja desinfioitava aina kun ne tyhjennetiin.

Teurastukseen, lihan kisittelyyn ja sidilytykseen kaytetyt laitteet ja vilineet on pidettivd puhtaina
ja hyvdssd kunnossa. Ne on huolellisesti puhdistettava ja desinfioitava useita kertoja tyopiivan
aikana, tyopdivian pddtteeksi ja ennen kuin niitd kiytetddn uudelleen, jos ne ovat saastuneet
erityisesti taudinaiheuttajilla.

Epiterveellisen, ihmisravinnoksi kelpaamattoman lihan ja sivutuotteiden astiat on tyhjennettivi
kayton jilkeen ja puhdistettava ja desinfioitava aina kun ne tyhjennetdin.

3. Teurastukseen sekd lihan kasittelyyn ja varastointiin kiytettyji tyétiloja, instrumentteja, tyovilineitd ja
-laitteita saa kidyttdi ainoastaan niihin tarkoituksiin.
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10.

- 11,

12.

13.

14.

Siipikarjanliha ja liha-astiat eivit saa olla suoraan kosketuksissa lattian kanssa.
Hoyhenet on vietdvd pois vilittomasti kynimisen jalkeen.
Pesu-, desinfiointi- ja torjunta-aineiden kaytt6 ei saa vaikuttaa lihan terveellisyyteen.

Teurastus ja lihan kisittely on kiellettdva henkildiltd, jotka ovat mahdollisia saastuttamisen ldhteiti,
erityisesti:

a) sellaisilta, jotka sairastavat tai joiden epdillddn sairastavan lavantautia, pikkulavantauti A:ta tai
B:td, tarttuvaa suolitulehdusta (salmonelloosia), punatautia, tarttuvaa keltatautia, tulirokkoa tai
ovat niiden tautien kantajia,

b) sellaisilta, jotka sairastavat tai joiden epailliin sairastavan tarttuvaa tuberkuloosia,
c) sellaisilta, jotka sairastavat tai joiden epiilldin sairastavan tarttuvaa ihotautia,

d) sellaisilta, jotka harjoittavat samanaikaisesti toimia, joiden seurauksena mikrobit voisivat siirtyi
lihaan,

e) sellaisilta, joilla on muu side kddessd kuin sormessa olevaa, ei-mirkivda haavaa suojaava vesitiivis
side.

Kaikilta siipikarjanlihan parissa tydskentelevilti henkil6iltd on vaadittava lidkarintodistus. Siind on
todettava, etti tillaiselle tyolle ei ole esteitd; todistus on uusittava vuosittain ja aina kun virkaeldinlaa-
kiri sitd vaatii; sen on aina oltava virkaeldinliikirin saatavilla.

I LUKU
ANTE MORTEM -TERVEYSTARKASTUS

Teurassiipikarja on tarkastettava 24 tunnin kuluessa siitd, kun se saapuu teurastamoon. Tarkastus on
toistettava juuri ennen teurastusta, jos ante mortem -tarkastuksesta on kulunut yli 24 tuntia.

Ante mortem -tarkastus voi rajoittua kuljetuksen aikana saatujen vammojen toteamiseen, jos siipikarja
on tarkastettu alkuperitilalla viimeisten 24 tunnin aikana ja todettu terveeksi. Lisiksi siipikarjan
alkuperi on todettava, kun se saapuu teurastamoon.

Jos ante mortem -tarkastuksen suorittaa alkuperitilalla ja teurastamossa eri virkaeldinlaikari, elainten
mukana on toimitettava terveystodistus, jossa ilmoitetaan liitteessa III vaaditut tiedot.

Ante mortem -tarkastus on suoritettava sopivissa valaistusolosuhteissa.
Tarkastuksessa on todettava:

a) kirsiiko siipikarja taudista, joka voi tarttua ihmisiin tai eldimiin, onko siina oireita tai onko sen
yleistila sellainen, ettid tauti mahdollisesti ilmenee,

b) onko siind oireita sairaudesta tai hiiriostd, joka vaikuttaa sen vyleistilaan ja voi tehdid sen
ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi.

Linturuttoa, Newcastlen tautia, raivotautia, salmonelloosia, kanakoleraa tai ornitoosia sairastava
siipikarja on julistettava ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi.

Eldimid ei saa teurastaa ihmisravinnoksi tarkoitetuksi tuoreeksi lihaksi, jos

— teurastamossa olevasta sairaasta siipikarjasta,



03/Nide 03

Euroopan yhteisojen virallinen lehti

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

— niiden alkuperdin liittyvistd terveystiedoista

todetaan, etti ne ovat olleet yhteydessid linturuttoa, Newcastlen tautia, raivotautia, salmonelloosia,
kanakoleraa tai ornitoosia sairastaviin lintuihin sellaisissa olosuhteissa, ettid tauti on voinut tarttua
niihin. :

Edella 12, 13 ja 14 kohdassa tarkoitettu siipikarja on teurastettava erikseen ja kaiken muun siipikarjan
teurastuksen jilkeen.

IV LUKU
TEURASTUSHYGIENIA

Teurastamon tiloihin tuotu siipikarja on teurastettava vilittdmasti tainnutuksen jalkeen.

Verenlasku on suoritettava loppuun asti ja siten, ettid veri ei voi aiheuttaa saastumista teurastuspaikan
ulkopuolella.

Teurastettu siipikarja on kynittava valittOmasti ja se on suoritettava loppuun asti.

Sisdelinten poisto on suoritettava valittomisti. Ruho on avattava siten, ettd ontelot ja sisdelimet
voidaan tarkastaa. Tita tarkoitusta varten maksa, perna ja ruuansulatuskanava on poistettava ruhosta
siten, ettd se ei saastu, ja ettd noiden sisdelinten luonnolliset yhteydet jaavit kiinni ruhoon kunnes
tarkastus suoritetaan. ‘

Tarkastuksen jilkeen irrotetut sisielimet on vilittdmisti erotettava ruhosta, ja ihmisravinnoksi
kelpaamattomat osat on heti poistettava.

Ruhoon jdavit sisielimet tai sisidelinten osat on munuaisia lukuun ottamatta irrotettava, jos mahdol-
lista, kokonaan, ja tyydyttavissi hygieniaolosuhteissa.

On kiellettyd puhaltaa siipikarjan lihaan ilmaa, puhdistaa sitd kankaalla tai tdyttdd ruho jollakin
muulla kuin kisittelylaitoksessa teurastetusta siipikarjasta saatavalla syotdvilld sivutuotteella.

Siipikarjan osat ja sivutuotteet on pakattava 35 kohdan mukaisesti.

On kiellettya leikata ruhoa tai irrottaa tai kisitelld siipikarjan lihaa ennen kuin tarkastus on suoritettu.
Virkaeldinladkari voi vaatia kaikkia tarkastuksessa tarvittavia kisittelyja.

Pidatetyn lihan, lihan, joka on 28 kohdan mukaisesti todettu ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi tai 29
kohdan mukaan poissuljettu ihmisravinnosta, hoyhenet ja jatteet on mahdollisimman pian vietdvi pois
tiloihin, paikkoihin tai siilidihin, joista mairdtiin 1 kohdan g, h ja i alakohdassa, ja niiti on
kasiteltdva siten, ettd saastuminen pidetddn mahdollisimman vihiisena.

Tarkastuksen ja sisdelinten poiston jilkeen tuore siipikarjanliha on vilittomisti puhdistettava ja
jaahdytettdva hygieniavaatimusten mukaisesti.

V LUKU
o
POST MORTEM -TERVEYSTARKASTUS

Kaikki eldimen osat on tarkastettava vilittomasti teurastuksen jalkeen.

Post mortem -tarkastus on suoritettava sopivissa valaistusolosuhteissa.
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27.

28.

29.

30.

Post mortem -tarkastukseen on kuuluttava:

a) teurastetun eldimen silmdmairdinen tarkastus,

b) tarvittaessa teurastetun eliimen tunnustelu ja viiltiminen,

¢) koostumuksen, virin, hajun ja tarvittaessa maun poikkeavuuksien tutkiminen,

d) tarvittaessa laboratoriotestit.

VI LUKU
VIRKAELAINLAAKARIN PAATOS POST MORTEM -TARKASTUKSEN YHTEYDESSA

1. Siipikarja on julistettava tdysin ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, jos post mortem -tarkastuk-
sessa todetaan:

— muusta kuin teurastuksesta aiheutunut kuolema,
— yleinen saastuminen,

— squria ruhjeita ja mustelmia,

— epidnormaali haju, viri, maku,

— madtineminen,

— epidnormaali koostumus,

— kuihtuminen,

— o6deemi,

—  vesipohd,

— keltatauti,

— tartuntatauti,

— aspergilloosi,

— toksoplasmoosi,

— laajalle levinnyt ihonalainen tai lihasten loissairaus,
— pahanlaatuisia tai useita kasvaimia,

— leukoost,

— myrkytys.

2. Teurastetun elidimen osat, joissa on paikallisia avohaavoja, jotka eivdt vaikuta muun lihan
terveyteen, julistetaan ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi.

Seuraavat sisdelimet suljetaan pois ihmisravinnosta: henkitorvi, ruhosta 20 kohdan mukaisesti irrotetut

keuhkot, ruokatorvi, kupu, suoli ja sappirakko.

VII LUKU

TERVEYSMERKINTA

Terveysmerkintd on tehtivd virkaeldinladkirin vastuulla, ja timin on tdti varten pidettivd ja
talletetrava:

a) lihan terveysmerkintain tarkoitetut instrumentit, jotka hin saa luovuttaa avustajille vain merkin-
nin ajankohtana ja sithen vaadittavaksi ajaksi,
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b)

etiketit ja kadreet, jos nimi on jo leimattu tai merkitty 31 kohdan mukaisella merkilld, seka 31
kohdassa tarkoitetut sinetit. Tarvittava madrd nditd etikettejd, kiireitd ja sinettejd annetaan
avustajille silloin, kun niitd on tarkoitus kayttaa.

31. Terveysmerkinnin on koostuttava:

a)

pakkaamattorgien ruhojen osalta niihin jokaiseen kiinnitettavisti sinetisti.

Sinetin on oltava sellainen, ettd sitd ei voida kidyttdd uudelleen, sen on oltava kestivi, kaikkien
hygieniavaatimusten mukainen sekd mitoiltaan sellainen, ettd seuraavat pakolliset tiedot saadaan
merkityksi sithen tdysin luettavassa muodossa:

— vyldosassa lihettdjimaan nimen kaksi ensimmaiistd kirjainta suuraakkosin,
— keskelld teurastamon eldinlddkinnallinen hyviksyntinumero,

— alaosassa yksi seuraavista kirjainlyhenteisti: CEE, EEG tai EWG.
Kirjainten ja numeroiden on oltava 0,2 cm korkeita,

pakattujen ruhojen ja niiden osien osalta merkisti, joka painetaan suljettuun kiireeseen siten, ettd
sitd ei voi avaamisen jialkeen kayttad uudelleen.

Kiireen on oltava riittivin kestdvai ainetta ja kaikkien hygieniavaatimusten mukainen; painetussa
merkissd on oltava samat tiedot samankokoisin kirjaimin kuin edelli tarkoitetussa sinetissa,

ruhon ulkopuolisten sivutuotteiden osalta merkista, joka painetaan samanlaiseen suljettuun
kdiareeseen kuin edelld kuin edelld b alakohdassa on eritelty, tai pakkaukseen hyvin kiinnitetyn
etiketin piille nikyvisti liimatusta leimamerkistd. Tdmi etiketti on kiinnitettidvd siten, ettd se
tuhoutuu pakkausta avatessa.

Merkin on oltava mustetta ja muodoltaan soikea, leveydeltian 6,5 cm ja korkeudeltaan 4,5 cm.
Téssd merkissd on oltava seuraavat tiedot tidysin luettavassa muodossa:

— yldosassa lihettdjamaan nimi suuraakkosin,
— keskelld teurastamon elidinldakinnillinen hyviksyntinumero,
— alaosassa yksi seuraavista kirjainlyhenteista: CEE, EEG tai EWG.

Kirjainten on oltava 0,8 cm korkeita ja numeroiden 1,1 cm korkeita.

VIII LUKU

TERVEYSTODISTUS

32. Terveystodistuksen alkuperiiskappaleen, jonka on oltava tuoreen siipikarjanlihan mukana miirimaa-
han kuljetettaessa, on oltava virkaeldinladkarin lastaushetkelld antama. Terveystodistuksen on oltava
muodoltaan ja sisdlloltddn liitteessd IV esitetyn mallin mukainen; se on oltava ainakin mairimaan
kielelld ja sisillettdva liitteessd IV olevassa mallissa eritellyt tiedot.

IX LUKU

VARASTOINTI

33. Edelldi 24 kohdassa maiirityn jadhdytyksen jilkeen tuoretta siipikarjanlihaa on siilytettiva lampoti-
lassa, joka on jatkuvasti enintidin + 4 °C.
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X LUKU
PAKKAUS

34. a) Pakkausten (esimerkiksi pakkauslaatikot tai pahvilaatikot) on tiytettivi kaikki hygieniavaatimuk-
set, ja erityisesti: ‘

— se ei saa vaikuttaa lihan aistivaraisiin ominaisuuksiin,
— siitd ei saa siirtya lihoihin ihmisten terveydelle haitallisia aineita,

— sen on oltava riittivdn lujaa, jotta se suojaa lihaa tehokkaasti kuljetuksen ja kisittelyn
atkana,

b) Pakkauksia voidaan kiyttid uudelleen lihoja varten vain, jos ne on valmistettu korroosionkesti-
vistd materiaalista, ne on helppo puhdistaa, ja kun ne on ensin puhdistettu ja desinfioitu.

35. Kun tuoretta siipikarjanlihaa kiiritidn pakkausmateriaaliin (esimerkiksi muovikelmuun), joka on
suorassa kosketuksessa sen kanssa, timi on tehtivd hygieniamiirdysten mukaisesti.

Téllaisten pakkausten on oltava lipindkyvid ja virittdmii ja niiden on tdytettivi 34 kohdan a
alakohdan vaatimukset; niiti ei saa kdyttdi uudestaan lihan pakkaamiseen.

Ruhosta irrotetut siipikarjanlihan osat tai sivutuotteet on aina pakattava tiiviisti sinetdityyn astiaan,
jolla on ylli esitetyt ominaisuudet.

. XI LUKU
KULJETUS

36. Tuore siipikarjanliha on kuljetettava kulkuneuvoissa tai konteissa, jotka on suunniteltu ja varustettu
siten, ettd IX luvussa mairitty limpétila siilyy koko kuljetuksen ajan.

37. Tuoreen siipikarjanlihan kuljetukseen kiytettiviksi tarkoitettuja kuljetusvilineiti ei saa kiyttia elivien
eldinten kuljetukseen tai sellaisten tuotteiden kuljetukseen, jotka voivat vaikuttaa haitallisesti lihaan tai
saastuttaa sen, ellei niiti ole noiden tuotteiden purkamisen jilkeen perusteellisesti puhdistettu,
desinfioitu ja tarvittaessa kasitelty hajunpoistoaineella.

38. Tuoretta siipikarjanlihaa voidaan kuljettaa samaan aikaan kuin aineita, jotka voivat vaikuttaa sithen
tai tartuttaa sithen hajun, vain jos toteutetaan tarvittavat varotoimenpiteet.

39. Tuoretta lihaa ei saa kuljettaa ajoneuvossa tai kontissa, joka ei ole puhdas ja jota ei ole desinfioitu.

40. Virkaeldinldikirin on ennen kuormausta varmistettava, etti kuljetusvilineet tai kontit ja lastausolo-
suhteet tdyttivit timan luvun hygieniavaatimukset.
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AVUSTAJIA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Avustajiksi voidaan hyviksyid ainoastaan henkiléits, jotka:

a)

b)

esittivit toimivaltaisen viranomaisen antaman todistuksen moitteettomista elimintavoistaan.

ovat saaneet riittdvian peruskoulutuksen,

c) sopivat fyysisesti tillaiseen tehtdvain,

d) osoittavat pitevyyskokeessa, ettd heilld on riittavit ammatilliset tiedot.

Avustajaksi ei saa palkata henkilda, joka:

a)

b)

Edelli 1 kohdan d alakohdassa tarkoitetun pitevyyskokeen jirjestdd jdsenvaltion toimivaltainen
keskusviranomainen tai tuon jisenvaltion nimedmai viranomainen. Vain ehdokkaat, jotka osoittavat,
ettd he ovat saaneet kolmen kuukauden esikoulutuksen virkaeldinldikarin alaisuudessa, voivat osallistua

harjoittaa toimintaa, johon saattaa liittya tuoreen siipikarjanlihan infektoitumisen riski,

on ammatiltaan lihakauppias, johtaa siipikarjateurastamoa tai tyoskentelee sellaisessa, kdy kauppaa
siipikarjalla tai siipikarjan rehulla, on siipikarjan ruokinnan konsultti, on ammattimainen siipikarja-
tilan pitdjd tai tyoskentelee maatalousyrityksessd, sanotun kuitenkaan rajoittamatta liitteessd I
olevan II luvun 7 ja 8 kohdan miirdysten soveltamista.

tihin testiin.

Edelli 3 kohdassa tarkoitettu pitevyyskoe koostuu teoriaosasta ja kdytinnollisestd osasta, ja siini

kasitellddn seuraavia aiheita:

a)

Teoriaosa:

Perustiedot siipikarjan anatomiasta ja fysiologiasta,

Perustiedot siipikarjapatologiasta,

Perustiedot siipikarjan anatomisesta patologiasta,

Perustiedot hygieniasta ja erityisesti teollisuushygieniasta,

Siipikarjan teurastuksen, valmistuksen, pakkauksen ja kuljetuksen menetelmit ja menettelyt,

Ty6n suorittamiseen liittyvien lakien, asetusten ja hallinnollisten maardysten tuntemus.

Kiytannollinen osa:

Teurassiipikarjan tarkastaminen ja arviointi,

Teurastetun siipikarjan tarkastaminen ja arviointi,

Elidinlajin maarittiminen eldimen tyypillisten osien tarkastuksen avulla,
Teurastetun siipikarjan muuttuneiden osien tunnistaminen ja niiden arviointi,

Kokemus tuotantolinjalla tapahtuvasta post mortem -tarkastuksesta.
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Toimivaltainen VIranomMaiNeN......ueeiuireierriierieenireesiesseessnesieessseesseasssessssesssssssessasens N:o(!)

LITE 111
MALLI
TERVEYSTODISTUS

siipikarjatilalta teurastamoon kuljetettavalle siipikarjalle

Eldinten tunnistus

ELAINIAJE: cveeverriieeerinieeiienrenesieesteetesesesssesteseeers s e sneeteaestesnesassenasesseasasssessasssnnsessessasssnsssensassesssesssnssensassensess

TUDNISEELIEAOL: 1eeevreerrerreeeieriiieeeseesieesraassssesseassaesssssseseseasasessssssaesssesssassssessssarsssssesssssessessssesssesaseessssssesnses

Eliinten alkuperitila

Eliinten mairipaikka
Nimi eldimet kuljetetaan seuraavaan teurastamoon:

seuraavilla kKuljetusvalineilla: c......ocieeuieiiiriiniiiinicineiet ittt s eb st s s e sae s et senenaene
Vakuutus
Mini allekirjoittanut virkaeldinldakari todistan, etti edelld mainituille eldimille on suoritettu ante

mortem -tarkastus edelli mainitulla tilalla......cccoeveeereiienennnes (PAIVAMAArA)....cvenreecrrvirrerrenanae (kellon-
aika) ja ne on todettu terveiksi.

(paikka) (péivays)

Virkaeldinladkarin allekirjoitus

(1) Valinnainen
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LIHTE 1V
MALLI
TERVEYSTODISTUS

Euroopan talousyhteison jasenvaltioon lihetettaviksi tarkoitettua tuoretta siipikarjanlihaa varten(!)

LARELEAJAMAR c..veuveeenereriirisceieeietcte et sttt s e s b et e as s nen NO(3)errieririrererrenennrecnens

IMINUESEETIO 1evvreeeerererareeerarnressssasasestssssssesnseseasssessossessssssssasssesasnssesssssessssaesssssssessssesesassesssssssessseesasssssessnssensssnssssanans

I.  Lihan tunnistetiedot

PalOfEn JALH ceuieeecereiirirciitisistreeerire sttt b s e R bRt b s tneee s s

PakKaUKSEN JAATU.....cveeveeeinteririeereciteieeeesteeientaestestessaessesssernessessasssassaesssasessessnasseessesssesssessessansesssnssssens
PakKaUSLEN MAAT . .cciiveeeeririeaiireeeiieeeerrreeseitteeistreesstessesssesssrneesssasassssensnsssersstsessnssesssseserssaserssnesnsssasessssesens

NELEOPAINO 1ovvriviiiritiiiirie ittt s o r s st s b as sass s s sh s s be bt sbn e s be s aern s saeansbsesnesarensen

II. Lihan alkupera

Hyvaksytyn teurastamon tai hyviksyttyjen teurastamojen osoite tai osoitteet ja eldinlddkinnillinen(-
set)

hyVAKSYNEANUIMETO(L) cveuererviiereneerieeeteiecerieereercteteststeseseseres e sseesesbessatebesteeesentesentts e sessesesnssenenssnsassssnsnes

M. Lihan midiripaikka

Liha TARETEEAIN «..eeeveveiiirienceieieie ettt ettt sttt ettt s et b et sttt e bt e et semesbabe s ene e ene
(Lahetyspaikka)
(Miirimaa ja -paikka)
seuraavalla kuljetusvélineellé@) .................................................................................................................
LAhettdjAn NiMi Ja 0SOIE...cuiueiiiiriiiirtestiieiie ittt s b b saebsesne e b b e s enssneenens
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IV. Vakuutus
Mini allekirjoittanut virkaeldinliikiri todistan, ettd

a) — edelld esitetyissi siipikarjanlihassa(*),
— edelld esitetyissa lihan pakkauksissa(*)

on merkki, joka todistaa, ettd liha on perdisin hyvikysytyissd teurastamoissa teurastetuista
eldimisti,

b) tima liha on terveytti koskevista ongelmista tuoreen siipikarjanlihan kaupassa 15 pdivina
helmikuuta 1971 annetun neuvoston direktiivin mukaisesti suoritetun eldinlaikarintarkastuksen
jilkeen todettu kelpaavan ihmisravinnoksi,

¢) tidmén lihetyksen kuljetusajoneuvot tai kontit ja lastausolosuhteet tiyttivit mainitussa direktii-
vissd sdddetyt hygieniavaatimukset.

(pdiviys)

Virkaeldinlddkirin allekirjoitus

(oreeeerereeserenssmeneeseesseresesenn et vt esoe s )

(1) Tuore siipikarjanliha: seuraavien lajien tuore liha: eldvit kanat, kalkkunat, helmikanat, sorsat, ankat ja hanhet, joita ei
ole kisitelty niiden sdilyvyyden varmistamiseksi; jaihdytetyn ja pakastetun siipikarjanlihan katsotaan kuitenkin olevan
tuoretta.

Valinnainen

Rautatievaunujen ja kuorma-autojen osalta ilmoitetaan rekisterinumero ja ilma-alusten osalta lennon numero.

4) Tarpeeton viivataan yli.
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