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Salmonellan osalta

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)
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Oikaistu:

»C1 Oikaisu, EUVL L 68, 13.3.2015, s. 90 (1086/2011)
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KOMISSION ASETUS (EU) N:o 1086/2011,
annettu 27 piivini lokakuuta 2011,

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 2160/2003

liitteen II ja komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteen I

muuttamisesta tuoreessa siipikarjanlihassa esiintyvin Salmonellan
osalta

(ETA:n kannalta merkityksellinen teksti)

EUROOPAN KOMISSIO, joka
ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen,

ottaa huomioon salmonellan ja muiden tiettyjen elintarvikkeiden kautta
tarttuvien tiettyjen zoonoosien aiheuttajien valvonnasta 17 pdivénd mar-
raskuuta 2003 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 2160/2003 (') ja erityisesti sen 5 artiklan 6 kohdan,

ottaa huomioon elintarvikehygieniasta 29 pidivand huhtikuuta 2004 an-
netun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
852/2004 (?) ja erityisesti sen 4 artiklan 4 kohdan,

sekd katsoo seuraavaa:

(1)  Asetuksen (EY) N:o 2160/2003 tavoitteena on varmistaa, ettd
Salmonellan ja muiden zoonoosien aiheuttajat havaitaan ja niitd
valvotaan asianmukaisin ja tehokkain toimenpitein kaikissa oleel-
lisissa tuotanto-, prosessointi- ja jakeluvaiheissa niiden esiinty-
vyyden ja kansanterveydelle aiheuttaman riskin véhentdmiseksi.
Kyseinen asetus koskee muun muassa tavoitteiden hyvaksymistd
tiettyjen zoonoosien esiintyvyyden vahentdmiseksi eldinpopulaa-
tioissa ja tiettyjen eldinten ja eldintuotteiden unionin sisdistd
kauppaa ja tuontia kolmansista maista koskevien sddntdjen hy-
vaksymisté.

(2)  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
2160/2003 tdytdntdonpanosta broilereissa esiintyvin Salmonella
enteritidiksen ja Salmonella typhimuriumin véhentdmistd koske-
van yhteison tavoitteen osalta ja asetuksen (EY) N:o 1091/2005
kumoamisesta 12 pédivind kesdkuuta 2007 annetussa komission
asetuksessa (EY) N:o 646/2007 (°) vahvistetaan unionin tavoite
kyseisten kahden broilereissa esiintyvdn Salmonellan serotyypin
vihentdmiseksi. Kyseisen asetuksen tavoitteena on vihentdd Sal-
monella enteritidiksen ja Salmonella typhimuriumin osalta positii-
visia tuloksia antavien broileriparvien maird enintddn 1 prosent-
tiin 31 pdivddn joulukuuta 2011 mennessé.

(3)  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
2160/2003 taytantoonpanosta kalkkunoissa esiintyvian Salmonella
enteritidiksen ja Salmonella typhimuriumin véhentdmistd koske-
van yhteison tavoitteen osalta 20 pdivind kesdkuuta 2008 anne-
tussa komission asetuksessa (EY) N:o 584/2008 (4) vahvistetaan
unionin tavoite kyseisten kahden kalkkunaparvissa esiintyvin

(') EUVL L 325, 12.12.2003, s. 1.
() EUVL L 139, 30.4.2004, s. 1.
() EUVL L 151, 13.6.2007, s. 21.
(*) EUVL L 162, 21.6.2008, s. 3.
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Salmonellan serotyypin vihentdmiseksi. Kyseisen asetuksen ta-
voitteena on vihentdd Salmonella enteritidiksen ja Salmonella
typhimuriumin osalta positiivisia tuloksia antavien teuraskalkku-
naparvien maédrd enintddn 1 prosenttiin 31 pdivddn joulukuuta
2012 mennessé.

Asetuksen (EY) N:o 2160/2003 liitteessd II esitetdén erityisid
toteutettavia toimenpiteitd liitteessd [ lueteltujen zoonoosien ja
niiden aiheuttajien valvontaa varten. Erityisesti asetuksen (EY)
N:o 2160/2003 liitteessd II olevan E osan 1 kohdassa sdddetddn,
ettd 12 péivéstd joulukuuta 2010 alkaen ei liitteessd I luetelluista
eldimistd perdisin olevaa tietynlaista tuoretta siipikarjanlihaa saa
saattaa markkinoille ihmisravintona kéytettdvéksi, ellei se tdytd
seuraavaa vaatimusta: "Salmonella: 25 grammassa lihaa ei esiinny
salmonellaa”. Kyseisessd asetuksessa sdddetddn myds, ettd on
annettava yksityiskohtaiset sddnnoét, erityisesti sellaiset, jotka tés-
mentdvat niytteenotto- ja analyysimenetelmid.

Tuoreen siipikarjanlihan osalta olisi sdddettdvi, ettd yksityiskoh-
taiset sdadnnot, jotka koskevat siipikarjanlihaan sovellettavia sal-
monellavaatimuksia, takaavat kohtuullisella tavalla, ettd lihassa ei
ole kyseistd Salmonellaa ja ettd niiden yhdenmukaisesta sovelta-
misesta seuraa, ettd kilpailu on tervettd ja ettd tuoreen siipikar-
janlihan markkinoille saattamisen edellytykset ovat samankaltai-
set.

Elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista 15 pdivdnd mar-
raskuuta 2005 annetussa komission asetuksessa (EY) N:o
2073/2005 (1) sdddetddn tiettyji mikro-organismeja koskevista
mikrobiologisista vaatimuksista ja tdytdntoonpanosddnndistd, joita
elintarvikealan toimijoiden on noudatettava pannessaan tdytin-
toon asetuksen (EY) N:o 852/2004 4 artiklassa sdddettyjd yleisid
ja erityisid hygieniatoimenpiteita.

Unionin lainsddddnndn johdonmukaisuuden vuoksi on syytd
muuttaa asetuksen (EY) N:o 2160/2003 liitteessd II olevassa E
osassa sdddettyjd tuoretta siipikarjanlihaa koskevia erityisvaa-
timuksia ja ottaa kéyttoon asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteen
I Salmonellaa koskevan vaatimuksen osalta sovellettavat yksityis-
kohtaiset sdidnnét.

Sen mukaisesti, mitd sdddetddn yhteison rahoitusosuuden myon-
tdmisestd jdsenvaltioissa toteutettavalle selvitykselle Salmonella
spp:n esiintyvyyden perustasosta Gallus gallus -lajin broileripar-
vissa 1 pdivind syyskuuta 2005 tehdyssd komission padtoksessd
2005/636/EY (%), yhteisén rahoitusosuuden mydntdmisestd jésen-
valtioissa toteutettavalle selvitykselle salmonellan esiintyvyyden
perustasosta kalkkunoissa 29 pdivdand syyskuuta 2006 tehdyssd
komission pdétoksessda 2006/662/EY (%) ja yhteison rahoitusosuu-
den myoOntdmisestd jdsenvaltioissa toteutettavalle selvitykselle
Campylobacter spp:n esiintyvyydestd ja mikrobilddkeresistens-
sistd broileriparvissa sekd Campylobacter sppin ja Salmonella
spp:n esiintyvyydestd broilerin ruhoissa 19 heindkuuta 2007 teh-
dysséd komission paétoksessda 2007/516/EY (%), kerittiin tietoa Sal-
monellan esiintyvyydestd broileriparvissa, kalkkunaparvissa ja
broilerinruhoissa. Kyseiset selvitykset ja asetuksen (EY) N:o
2160/2003 5 artiklan mukaisten broilereita koskevien kansallisten

() EUVL L 338, 22.12.2005, s. 1.

() EUVL L 228, 3.9.2005, s. 14.
(¢) EUVL L 272, 3.10.2006, s. 22.
(*) EUVL L 190, 21.7.2007, s. 25.
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Salmonellan valvontaohjelmien (2009) alustavat tulokset osoitta-
vat, ettd Salmonellaa esiintyy yhé paljon broileri- ja kalkkunapar-
vissa (). Asetuksen (EY) N:o 2160/2003 mukaiset kalkkunoita
koskevat kansalliset Salmonellan valvontaohjelmat ovat lisdksi
olleet pakollisia vasta vuodesta 2010. Jos vaatimusta sovelletaan
kaikkiin Salmonellan serotyyppeihin ennen kuin on saatu ndyttoa,
ettd Salmonellan esiintyvyys broileri- ja kalkkunaparvissa on vi-
hentynyt merkittivésti, silld voi olla kohtuuttoman suuria talou-
dellisia vaikutuksia teollisuudelle. Sen vuoksi asetuksen (EY) N:o
2073/2005 liitteessd I olevaa 1 lukua olisi muutettava.

Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen laatiman zoonoo-
sien ja niiden aiheuttajien ja elintarvikeperdisten tautien puhkea-
misen kehityssuuntia ja ldhteitd Euroopan unionissa vuonna 2008
koskevan yhteison yhteenvetoraportin "Community Summary Re-
port on trends and sources of zoonoses, and zoonotic agents and
food-borne outbreaks in the European Union in 2008 (?) mukaan
noin 80 prosenttia ihmisten salmonelloositapauksista on Salmo-
nella enteritidis- ja Salmonella typhimurium -bakteerien aiheutta-
mia, mikd on sama tulos kuin edeltdvind vuosina. Siipikarjanliha
on edelleen ihmisissé esiintyvdn salmonelloosin merkittdva lahde.

Salmonella enteritidis- ja Salmonella typhimurium -bakteereja
koskevan vaatimuksen méidrittdminen olisi paras tapa sovittaa
yhteen siipikarjanlihan kulutukseen liittyvdn ihmisissd esiintyvin
salmonelloosin vdhentdminen ja soveltamisesta aiheutuvat talou-
delliset seuraukset. Samalla se kannustaisi elintarvikealan toimi-
joita toteuttamaan siipikarjanlihatuotannon aiemmissa vaiheissa
toimenpiteitd, jotka voivat osaltaan vihentdd kaikkien kansanter-
veydellisesti merkityksellisten Salmonellan serotyyppien esiinty-
vyyttd. Kyseiseen kahteen serotyyppiin keskittyminen olisi myds
johdonmukaista suhteessa siipikarjan alkutuotannolle asetettuihin
unionin tavoitteisiin.

Asetuksessa (EY) N:o 2073/2005 sdddetddn muista Salmonellaa
koskeviin elintarviketurvallisuusvaatimuksiin liittyvistd ndytteen-
ottosuunnitelmista. On osoittautunut, ettd elintarvikealan toimijoi-
den on helppo soveltaa niitd, ja sen vuoksi ne sopivat myos
ndytteiden ottamiseen tuoreesta siipikarjanlihasta.

Kansainvélinen standardi EN/ISO 6579 on horisontaalinen mene-
telmd Salmonella spp:n toteamiseksi elintarvikkeista ja rehuista.
Liséksi asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteessd 1 sdddetddn, ettd
kyseistéd standardia kéytetdan kaikkia Sa/monellaa koskevien vaa-
timusten vertailumenetelmédnd. Sen vuoksi se olisi sdddettdva
my0s tuoretta siipikarjanlihaa koskevien vaatimusten vertailume-
netelmiksi, sanotun kuitenkaan rajoittamatta kyseisessd asetuk-
sessa sdddettyjen vaihtoehtoisten menetelmien kéyttod koskevia
sddnnoksid. Euroopan unionin Salmonellasta vastaava vertailula-
boratorio suosittelee, ettd serotyypin midritykseen kiytetddn ver-
tailumenetelmidnid White-Kaufmann-Le Minorin menetelmaa.

Salmonella typhimuriumin monofaasisista bakteerikannoista on
nopeasti tullut yleisimpid Salmonellan serotyyppejd useissa
eldinlajeissa sekd ihmisistd saaduissa kliinisissd isolaateissa.

(") www.efsa.europa.cu

(®) The EFSA Journal (2010); 8(1): 1496.
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Salmonella typhimuriumin kaltaisten kantojen aiheuttaman kan-
santerveydellisen riskin valvonnasta ja arvioimisesta annetun tie-
teellisen lausunnon (') mukaan monofaasiset Salmonella typhimu-
rium -kannat, joiden antigeeni on muotoa P C1 1,4,[5],12:1:- <,
ovat Salmonella typhimuriumin variantteja ja aiheuttavat kansan-
terveydelle samanlaisen riskin kuin muut Salmonella typhimurium
-kannat. Sen vuoksi on syytd selventdd, ettd Salmonella typhimu-
riumia koskevia sddnnoksid sovelletaan myds kyseisiin monofaa-
sisiin kantoihin.

(14)  Asetuksessa (EY) N:o 2073/2005 sdddetdén broilerien ja kalkku-
noiden ruhojen Salmonellaa koskevasta prosessihygieniavaa-
timuksesta teurastamoissa tapahtuvan jadhdytyksen jdlkeen. Pro-
sessihygieniaa koskevan vaatimuksen tarkoituksena on valvoa sii-
pikarjanruhojen ulosteperidistd kontaminaatiota silloin, kun ruhot
ovat perdisin tartunnan saaneista parvista tai kun teurastamossa
esiintyy ristikontaminaatiota. Asetuksen (EY) N:o 2073/2005
10 artiklan mukaan vaatimuksia ja edellytyksid, jotka koskevat
Salmonellan esiintymistd siipikarjan ruhoissa, on tarkastettava
Salmonellan esiintymisessd havaittujen muutosten perusteella.
Koska unionin tavoitteet, jotka on asetettu broileriparvien osalta
asetuksessa (EY) N:o 646/2007 ja kalkkunoiden osalta asetuk-
sessa (EY) N:o 584/2008, on saavutettava vuoden 2011 ja vuo-
den 2012 loppuun mennessd, on viahennettdvé sellaisten osandyt-
teiden méadréd, joiden sallitaan ylittdvin asetettu raja. Sen vuoksi
olisi muutettava asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liitteessa I olevaa
2 lukua.

(15)  Sen vuoksi olisi muutettava asetuksia (EY) N:o 2160/2003 ja
(EY) N:o 2073/2005.

(16) Tassd asetuksessa sdddetyt toimenpiteet ovat elintarvikeketjua ja
eldinten terveyttd késittelevdn pysyvan komitean lausunnon mu-
kaiset, eivédtkd Euroopan parlamentti ja neuvosto ole vastustaneet
niité,

ON HYVAKSYNYT TAMAN ASETUKSEN:

1 artikla

Korvataan asetuksen (EY) N:o 2160/2003 liitteessd II olevan E osan 1
kohta seuraavasti:

”1. Liitteessd I luetelluista eldinpopulaatioista perdisin olevan tuo-
reen siipikarjanlihan on 1 pdivdstd joulukuuta 2011 alkaen
téytettdvd komission asetuksen (EY) N:o 2073/2005 (*) liit-

teessd I olevan 1 luvun rivilld 1.28 vahvistettu asiaa koskeva
mikrobiologinen vaatimus.

(*) EUVL L 338, 22.12.2005, s. 1.”
2 artikla

Muutetaan asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liite I timén asetuksen liit-
teen mukaisesti.

3 artikla

Tamai asetus tulee voimaan kahdentenakymmenentend pidivdnd sen jil-
keen, kun se on julkaistu Euroopan unionin virallisessa lehdessd.

(') The EFSA Journal (2010); 8(10): 1826.
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Sitd sovelletaan 1 pdivéstd joulukuuta 2011.

Téama asetus on kaikilta osiltaan velvoittava, ja sitd sovelletaan sellaise-
naan kaikissa jésenvaltioissa.
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Muutetaan asetuksen (EY) N:o 2073/2005 liite I seuraavasti:
1) Lisdtdan 1 lukuun seuraava rivi 1.28 ja vastaavat alaviitteet 20 ja 21:
”1.28 Tuore siipikar- | Salmonella typhimurium (*') | 5| 0 | Ei EN/ISO 6579  (havaitsemiseen) | Myyntiaikana
janliha (?) Salmonella enteritidis esiinny | White-Kaufmann-Le Minorin me- | markkinoille saa-
25 g:- | netelmd (serotyypin madiritykseen) | tetut tuotteet
ssa

(?%) 20 Vaatimusta sovelletaan Gallus gallus -lajin jalostusparvista, munivista kanoista, broilereista sekd kalkkunoiden jalostus- ja teurastusparvista
saatavaan tuoreeseen lihaan.
(?") 21 Monofaasisen Salmonella typhimuriumiin osalta otetaan huomioon ainoastaan »C1 14,[5],12:1:- €

2) Korvataan 2 luvun rivi 2.1.5 seuraavalla ja lisdtddn vastaava alaviite 10:

”2.1.5 Broilerin ja | Salmonella | 50 5) | 7 (%) Ei esiinny | EN/ISO | Ruhot Teurastuksen hygienia-
kalkkunan ru- spp. (1) alkaen 1.1.2012 ¢ = | 25 g:ssa 6579 jéahdytta- | tason parantaminen ja
hot 5 broilerin osalta kaulana- (havait- | misen jél- | prosessivalvonnan,

alkaen 1.1.2013 ¢ = | hasta otet- | semi- keen eldinten alkuperdn sekd

5 kalkkunan osalta | tua yhdis- | seen) alkuperitilojen biotur-
tettyd vallisuustoimien tarkis-
naytetta tus

(") Jos Salmonella spp:ti 16ytyy, isolaatit on serotyypitettivi myds Salmonella typhimuriumin ja Salmonella enteritidiksen osalta, jotta voidaan
todentaa, ettd 1 luvun rivilld 1.28 vahvistettu mikrobiologinen vaatimus tayttyy.”

3) Korvataan 3 luvun 3.2 kohta seuraavasti:

3.2 Bakteriologisten ndytteiden otto teurastamoissa sekd jauhelihaa, raakali-
havalmisteita, mekaanisesti erotettua lihaa ja tuoretta lihaa tuottavissa ti-
loissa

Naudan, sian, lampaan, vuohen ja hevosen ruhoja kos-
kevat ndytteenottosddnndt

Destruktiivinen ja non-destruktiivinen menetelmi, ndytteenottokohtien valinta
sekd kdytettdvien nédytteiden varastointia ja kuljetusta koskevat sdannot selos-
tetaan standardissa ISO 17604.

Kullakin ndytteenottokerralla otetaan niytteet viidestd satunnaisesti valitusta
ruhosta. Néytteenottokohtien valinnassa on otettava huomioon kullakin laitok-
sella kaytetty teurastustekniikka.

Jos néytteistd analysoidaan enterobakteerit tai aerobisten mikro-organismien
pesédkeluku, kustakin ruhosta on otettava ndytteitd neljastd ndytteenottokoh-
dasta. Destruktiivisella menetelmédlld otetaan nelja kudosndytettd yhteensd
20 cm?n alueelta. Kiytettéiessd non-destruktiivista menetelmis niytealueen
on oltava vihintian 100 cm? (50 cm? pienten mirehtijdiden ruhojen osalta)
jokaisesta ndytekohdasta.

Otettaessa naytteitd Salmonellan tutkimiseksi on kdytettdvd hankaavaa sientd.
Néytteenottoa varten on valittava todenndkdisimmin saastuneet alueet. Néyte-
alueen kokonaisalan on oltava vihintiin 400 cm?.



2011R1086 — FI —17.11.2011 — 000.002 — 8

Jos niytteitd otetaan ruhon eri ndytekohdista, ne on yhdistettdvd ennen tutki-
mista.

Siipikarjan ruhoja ja tuoretta siipikarjanlihaa koske-
vat ndytteenottosddnnot

Salmonellan analysointia varten teurastamoiden on otettava néytteet kokonai-
sista siipikarjanruhoista, joissa on kaulanahkaa. Muiden tuoretta siipikarjanli-
haa jalostavien laitosten on otettava salmonellandytteitd mieluiten kokonaisista
siipikarjan ruhoista, joissa on jdljelld mahdollinen kaulanahka, mutta siten,
ettd mukaan tulee kanandytteitd, joissa on nahkaa, ja/tai kanandytteitd, joissa
ei ole nahkaa tai joissa nahkaa on erittdin vdhan, ja siten, ettd valinta tehddan
riskin perusteella.

Teurastamojen on sisdllytettdva ndytteenottosuunnitelmiinsa sellaisista parvista
perdisin olevia siipikarjan ruhoja, joiden Sa/monella-tilannetta ei tiedetd tai
jotka ovat antaneet Salmonella enteritidiksen tai Salmonella typhimuriumin
osalta positiivisen tuloksen.

Edelld 2 luvun rivilld 2.1.5 vahvistettujen siipikarjan ruhoissa esiintyvda Sal-
monellaa koskevien teurastamojen prosessihygieniavaatimusten testauksessa
on kullakin nidytteenottokerralla otettava jadhdytyksen jilkeen kaulanahkani-
ytteet vahintddn 15:std satunnaisesti valitusta siipikarjan ruhosta. Kustakin
siipikarjan ruhosta on otettava noin 10 g nédyte kaulanahasta. Kulloinkin ennen
tutkimista on yhdistettdvd kolmen samasta parvesta perdisin olevan siipikar-
janruhon kaulanahkandytteet, jotta saadaan viisi lopullista 25 g:n néytetta.
Naytteitd on kdytettivd myds todentamaan, ettd 1 luvun rivilld 1.28 mainittu
elintarvikkeiden turvallisuutta koskeva vaatimus tayttyy.

Salmonellan tutkimiseksi muista kuin siipikarjan ruhoista perdisin olevan tuo-
reen lihan osalta samasta erdstd on koottava viisi vdhintddn 25 g:n néytetta.
Sellaisista kana-annoksista, joissa on nahkaa, otettujen néytteiden on siséllet-
tdvd nahkaa ja ohut viipale pintalihasta, jos nahkaa ei ole tarpeeksi osandyt-
teen muodostamiseksi. Sellaisista kana-annoksista, joissa ei ole nahkaa tai
jossa nahkaa on vain vdhdn, otettujen ndytteiden on sisdllettdvd ohut viipale
tai ohuita viipaleita nahkaan lisdttyd pintalihasta, jotta saadaan riittdvd osa-
nédyte. Lihaviipaleet on otettava siten, ettd niihin sisédltyy mahdollisimman
paljon lihan pintaa.

Niytteenottoa koskevat ohjeet

Ruhoista suoritettavaa nédytteenottoa ja erityisesti ndytteenottokohtia koskevia
yksityiskohtaisempia ohjeita saatetaan sisdllyttdd asetuksen (EY) N:o
852/2004 7 artiklassa esitettyihin hyvid kdytantoja koskeviin ohjeisiin.

Ruhoja, jauhelihaa, raakalihavalmisteita, mekaanisesti
erotettua lihaa ja tuoretta siipikarjanlihaa koskeva
nidytteenottotiheys

Teurastamoissa tai jauhelihaa, raakalihavalmisteita, mekaanisesti erotettua li-
haa tai tuoretta siipikarjanlihaa tuottavissa laitoksissa toimivien elintarvikealan
toimijoiden on otettava ndytteet mikrobiologista tutkimusta varten vdhintdan
kerran viikossa. Naytteenottopdivdd on vaihdettava jokaisella viikolla, jotta
katettaisiin kaikki viikonpaivét.

Jos jauhelihasta ja raakalihavalmisteista analysoidaan E. coli -bakteerit ja
aerobisten mikro-organismien pesékeluku ja ruhoista enterobakteerit ja aero-
bisten mikro-organismien pesékeluku, nidytteenottotiheys voidaan harventaa
kahdeksi viikoksi, mikali kuutena perdkkdisend viikkona saadaan tyydyttavit
tulokset.
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Jos jauhelihasta, raakalihavalmisteista, ruhoista ja tuoreesta siipikarjanlihasta
analysoidaan Salmonella-bakteerit, ndytteenottotiheys voidaan harventaa kah-
deksi viikoksi, mikéli 30 perdkkdisend viikkona saadaan tyydyttdvit tulokset.
Salmonellan osalta ndytteenottotiheyksid voidaan harventaa myds, jos kiy-
tossd on kansallinen tai alueellinen Salmonellan valvontaohjelma, johon sisél-
tyy edelld téssd kohdassa mainitun néytteenoton korvaava testaus. Niytteen-
ottotiheyttd voidaan myos harventaa, jos kansallisessa tai alueellisessa Salmo-
nellan valvontaohjelmassa ilmenee, ettd Sa/monellan esiintyminen on harvi-
naista teurastamon hankkimilla eldimilla.

Pienteurastamot seké pienid médrid jauhelihaa, raakalihavalmisteita ja tuoretta
siipikarjanlihaa tuottavat laitokset voidaan vapauttaa ndistd ndytteenottotihe-
yttd koskevista vaatimuksista, jos se on perusteltua riskianalyysin perusteella
ja toimivaltainen viranomainen antaa siihen luvan.”



