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II

(Teatised)

EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDE, ORGANITE JA ASUTUSTE TEATISED

EUROOPA KOMISJON

Vastuviidete esitamisest loobumine teatatud koondumise kohta
(juhtum M.8297 - GE | Baker Hughes)
(EMPs kohaldatav tekst)
(2017/C 317/01)

31. mail 2017 otsustas komisjon loobuda vastuviidete esitamisest eespool nimetatud teatatud koondumise kohta ning
kuulutada koondumine siseturuga kokkusobivaks. Otsuse aluseks on ndukogu méiruse (EU) nr 139/2004 (') artikli 6
16ike 1 punkt b. Otsuse tdielik tekst on kittesaadav ainult inglise keeles ning see avaldatakse parast seda, kui sellest on
kustutatud vdimalikud drisaladused. Otsus on kittesaadav:

— Euroopa konkurentsialasel veebisaidil (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Veebisaidil pakutakse mitut
voimalust otsida konkreetset ithinemisotsust, sealhulgas ettevdtja nime, juhtumi numbri ja kuupieva jirgi ning tege-
vusalade registri kaudu;

— elektroonilises vormis EUR-Lex'i veebisaidil (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=et) dokumendinumbri
32017M8297 all. EUR-Lex pakub on-line-juurdepéisu Euroopa digusele.

(') ELT L 24, 29.1.2004, Ik 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=et
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IV

(Teave)

TEAVE EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDELT, ORGANITELT JA
ASUTUSTELT

EUROOPA KOMISJON

Euro vahetuskurss ()
22. september 2017
(2017/C 317/02)

1 euro =
Valuuta Kurss Valuuta Kurss

usD USA dollar 1,1961 CAD Kanada dollar 1,4675
JPY Jaapani jeen 134,01 HKD Hongkongi dollar 9,3414
DKK  Taani kroon 7,4407 NZD  Uus-Meremaa dollar 1,6336
GBP Inglise nael 088155 |SGD Singapuri dollar 1,6093
SEK  Rootsi kroon 9,535 | KRW  Korea vonn 135278
CHF Sveitsi frank 11588 ZAR Louna-Aafrika rand 15,8359
ISK Islandi kroon CNY Hiina jiaan 7,8805

HRK Horvaatia kuna 7,4843
NOK  Norra kroon 9,3193 ) )

IDR Indoneesia ruupia 15908,13
BGN Bulgaaria leev L9558 I \yR  Malaisia ringit 50117
CZK Tehhi kroon 26046 I pyp  Filipiini peeso 60,532
HUF Ungari forint 309,73 RUB Vene rubla 68,8885
PLN Poola zlott 4,2672 THB Tai baat 39,579
RON  Rumeenia leu 45967  |BRL Brasiilia reaal 3,7459
TRY  Tiirgi liir 4,1804 | MXN  Mehhiko peeso 21,2905
AUD Austraalia dollar 1,5011 INR India ruupia 77,5010

(") Allikas: EKP avaldatud viitekurss.



23.9.2017 Euroopa Liidu Teataja C317/3

v

(Teated)

KONKURENTSIPOLIITIKA RAKENDAMISEGA SEOTUD MENETLUSED

EUROOPA KOMISJON

Eelteatis koondumise kohta
(juhtum M.8522 — Avantor/VWR)
(EMPs kohaldatav tekst)
(2017/C 317/03)

1. 15. septembril 2017 sai komisjon ndukogu mairuse (EU) nr 139/2004 (') artiklile 4 vastava teatise kavandatava
koondumise kohta.

Teatis puudutab jirgmisi ettevotjaid:

— Avantor, INC. (USA), mille iile ettevotjal Mew Mountain Capital LLC (USA) on valitsev moju,

— VWR Corporation (USA).

Avantor omandab VWRI iile tdieliku kontrolli ithinemismaaruse artikli 3 16ike 1 punkti b tdhenduses.
Koondumine toimub aktsiate voi osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevitjate majandustegevus holmab jargmist:

— Avantor: Avantor on {ilipuhaste materjalide tilemaailmne tarnija, sealhulgas tarnib ta laborikemikaale bioteaduste ja
arenenud tehnoloogiasektorite jaoks;

— VWR: VWR on laboritoodete ja -teenuste iilemaailmne levitaja. Ta levitab laborikemikaale, reaktiive, laboritarbeid ja
teadusaparatuuri ning pakub nii tootja kui ka jaemiiiija kaubamirgiga tooteid. VWR tegeleb ka bioteaduses vajalike
toodete ja laborikemikaalide valmistamisega.

3. Komisjon leiab pdrast teatise esialgset labivaatamist, et tehing, millest teatatakse, voib kuuluda thinemismairuse
kohaldamisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud.

4. Komisjon kutsub huvitatud kolmandaid isikuid esitama oma vdimalikke mirkusi kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab mirkused kitte saama kiimne pdeva jooksul pirast kiesoleva dokumendi avaldamist. Markuste juures
tuleks alati kasutada jargmist viidet:

M.8522 — Avantor/VWR

(") ELT L 24, 29.1.2004, lk 1 (,ithinemismaarus®).
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Mirkusi voib saata komisjonile elektronposti, faksi v&i postiga. Kontaktandmed:
E-post:

COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu

Faks:

+32 22964301

Postiaadress:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Eelteatis koondumise kohta
(juhtum M.8555 — AES | Siemens | Fluence Energy [ JV)
Voimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)
(2017/C 317/04)

1. 15. septembril 2017 sai komisjon ndukogu madruse (EU) nr 139/2004 () artiklile 4 vastava teatise kavandatava
koondumise kohta.

Teatis puudutab jargmisi ettevotjaid:
— AES Corporation Inc. (Ameerika Uhendriigid),
— Siemens AG (Saksamaa),

— Fluence Energy LLC (Ameerika Uhendriigid), mille iile on valitsev mdju ettevdtjatel AES Corporation Inc. ja Siemens
AG.

Ettevtjad AES Corporation Inc. (,AES®) ja Siemens AG (,Siemens“) omandavad ettevdtja Fluence Energy LLC (,Fluence
Energy*) iile ithiskontrolli ithinemismairuse artikli 3 16ike 1 punkti b ja artikli 3 16ike 4 tdhenduses.

Koondumine toimub iihisettevdtjana kisitatava uue ettevotja aktsiate voi osade ostu teel.
2. Asjaomaste ettevitjate majandustegevus hdlmab jargmist:

— AES: iileilmne energiaettevdtja,

— Siemens: tegutseb mitmes toostusvaldkonnas.

— Fluence Energy: majandustegevus holmab energia akudesse salvestamise lahendusi.

3. Komisjon leiab pirast teatise esialgset libivaatamist, et tehing, millest teatatakse, voib kuuluda hinemismédaruse
kohaldamisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud.

Tuleb markida, et kdesoleva juhtumi puhul v&ib olla véimalik kasutada korda, mis on esitatud komisjoni teatises lihtsus-
tatud korra kohta teatavate koondumiste menetlemiseks vastavalt ndukogu maarusele (EU) nr 139/2004 (3).

4. Komisjon kutsub huvitatud kolmandaid isikuid esitama oma vdimalikke markusi kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab mirkused kitte saama kiimne pdeva jooksul pirast kidesoleva dokumendi avaldamist. Markuste juures
tuleks alati kasutada jargmist viidet:

M.8555 — AES | Siemens | Fluence Energy [ JV

Mirkusi vib saata komisjonile elektronposti, faksi vi postiga. Kontaktandmed:
e-post:

COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu

faks:

+32 22964301

postiaadress:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") ELTL 24, 29.1.2004, Ik 1 (,ithinemismaarus®).
(*) ELT C 366, 14.12.2013, Ik 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EU) nr 110/2008 (piiritusjookide madiratlemise,

kirjeldamise, esitlemise, mirgistamise ja geograafiliste tihiste kaitse kohta ning millega

tunnistatakse kehtetuks ndukogu miidrus (EMU) nr 1576/89) artikli 17 15ike 6 kohase
muutmistaotluse avaldamine

(2017/C 317/05)

Kaesoleva dokumendi avaldamine annab &iguse esitada taotluse suhtes vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja nou-
kogu mairuse (EU) nr 110/2008 (') artikli 17 1dikele 7
GEOGRAAFILISE TAHISE TEHNILISE TOIMIKU MUUTMISE TAOTLUS
»RON DE GUATEMALA*
ELi nr: PGI-GT-01827-AMO1 - 30.8.2016
Muutmise taotluse keel — hispaania
Vahendaja

Vahendaja(te) nimi/nimed: Mario Pomares Caballero

Taielik(ud) aadress(id) (majanumber, tdnav, asula, sihtnumber, riik):
Calle Canalejas 13, Atico

03001 Alicante

ESPANA

Tel +34 966083900
e-post: mpomares@berenguer-pomares.com
Geograafilise tihise nimi

RON DE GUATEMALA

Spetsifikaadi osa, mida muudatus puudutab

Muu — tootmismeetod

Muudatus

Toote spetsifikaadi muutmine, mis nduab peamiste spetsifikaatide muutmist

Selgitused muudatuste kohta

Muudatus kisitleb tehnilise toimiku punkti 7 (tootmismeetod), tipsemalt punkti 7.6 (laagerdumine).
Jdetakse vilja tarbetud ja iileliigsed viited ning asendatakse need iildisemate ja asjakohasemate maaratlustega.

Muudetud peamised spetsifikaadid
Tehnilise toimiku punkti 107 muudetakse jargmiselt.
Varasem soOnastus: ,Olenevalt nimetatud tingimustest pannakse rumm laagerduma vaatidesse, milles on varem hoitud

muu hulgas selliseid tooteid nagu Ameerika viski, konjak voi Serri. Selliseid rumme nimetatakse maitsestatud rummi-
deks ja seda tehakse eesmirgiga tuua esile aroomid ja maitsed, mille eespool nimetatud joogid on puidusse jatnud*.

Uus sdnastus: ,Olenevalt nimetatud tingimustest pannakse rumm laagerduma vaatidesse, milles on varem hoitud eri liiki
veine ja muid piiritusjooke. Selliseid rumme nimetatakse maitsestatud rummideks ja seda tehakse eesmirgiga tuua esile
aroomid ja maitsed, mille eespool nimetatud joogid on puidusse jatnud*.

(') ELTL 39, 13.2.2008, Ik 16.


mailto:mpomares@berenguer-pomares.com
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Tehtud muudatuses sdilitatakse samad nduded seoses laagerdumisetapiga ja vilja jdetakse iiksnes ileliigsed viited
asjaolule, et rummi laagerdamiseks kasutatavaid vaate kasutati eelnevalt Ameerika viski, konjaki voi Serri siilitamiseks,
kuna, nagu eespool osutatud, kdnealune loetelu oli vaid nditlik (seal oli kirjas ,muu hulgas®).

PEAMISED SPETSIFIKAADID
»,RON DE GUATEMALA*
ELi nr: PGI-GT-01827-AMO01 - 30.8.2016
1. Nimetus
,Ron de Guatemala“
2. Piiritusjoogi kategooria
Rumm (mééruse (EU) nr 110/2008 I lisa 1. kategooria)
3. Kirjeldus

Alkohoolne jook, mis on toodetud itksnes suhkruroost saadud toorainest.
Toode ,Ron de Guatemala“ hdlmab jargmisi rummikategooriaid.

— Solera: esimese pressi suhkruroomahla kontsentraadist valmistatud rumm, mis on laagerdunud korgel magedes
valge tamme vaatides.

— Solera Afiejo: segu esimese pressi suhkruroomahla kontsentraadist valmistatud ning korgel mégedes valge
tamme vaatides laagerdunud rummidest (solera), mis segatakse kokku vahetult enne pudelisse villimist.

— Solera Reserva: segu esimese pressi suhkruroomahla kontsentraadist valmistatud rummidest, mis on laagerdu-
nud korgel médgedes valge tamme vaatides, millel on juures varem neis hoitud muu toote maitse.

— Solera Gran Reserva: segu esimese pressi suhkruroomahla kontsentraadist valmistatud rummidest, mis on laa-
gerdunud korgel mégedes vihemat kaht liiki vaatides, millel on juures varem neis hoitud muu toote maitse.

— Solera Gran Reserva Especial: segu esimese pressi suhkruroomahla kontsentraadist valmistatud rummidest, mis
on laagerdunud korgel migedes vihemat kolme liiki valgest tammest vaatides, millel on juures varem neis hoi-
tud muu toote maitse.

4. Fiiisikalised, keemilised ja organoleptilised omadused

Rummi ,Ron de Guatemala® fuiisikalised ja keemilised omadused peavad vastama jirgmistele organoleptilistele ja
keemilistele nduetele.

Keemilised nouded

Alkoholisisaldus: 37,5 kuni 50 mahuprotsenti.

Aromaatsete iihendite (sealhulgas atseetaldehiiiid, d4dikhape, etiitiletanaat, kdrgemad alkoholid) kogusumma viljen-
datuna milligrammides 100 ml veevaba etiiiilalkoholi kohta: rohkem kui 50 v&i sellega vordne.

Koguhappesus viljendatuna dddikhappe milligrammides 100 ml veevaba etiiiilalkoholi kohta: mitte rohkem
kui 120.

Metanool viljendatuna milligrammides 100 ml veevaba etiiiilalkoholi kohta: mitte rohkem kui 280.

Organoleptilised nouded

Vilimus: labipaistev ja selge vilimus, tiheda konsistentsiga vedelik.
Viarvus: vanusest olenevalt merevaigukollasest kuldkollase ning punakani.

Aroom: esmane aroom tuleneb kasutatud toormaterjalist, nimelt esimese pressi suhkruroomahlast. Teisene aroom,
mis areneb vilja alkoholi kddrimisel on pdrmiseente toime mdjul tugevalt veinialkoholine. Kolmanda taseme aroom
kujuneb vilja laagerdumise kdigus.

Maitse: peen ja mahe maitse ulatub magusast kuivani.

5. Geograafiline piirkond

Rummi ,Ron de Guatemala“ tootmiseks kasutatava suhkruroo kasvatuspiirkond asub Vaikse ookeaniga piirnevates
dunapoolsetes Retalhuleu ja Suchitepéquezi departemangudes. Laagerdumispiirkond asub Quetzaltenango linnas,
rohkem kui 2 300 meetrit iile merepinna.
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6. Tootmismeetod

Rummi ,Ron de Guatemala“ tootmine hdlmab mitut etappi.
Suhkruroo kasvatamine: suhkruroogu loetakse fiisioloogiliselt valminuks alates 12. kuust.

Saagikoristus: suhkruroogu 1digatakse kisitsi ja korjatakse mehhaaniliselt parast vihmaperioodi 18ppu novembrist
kuni maini.

Pressimine to6tlemisettevottes: parast korjamist pressitakse suhkruroog 36 tunni jooksul pressimismasinas. Esimese
pressi suhkruroomahla kontsentraadi tootmine holmab tootlemisettevottes mitu etappi.

— Purustamine: suhkrud eraldatakse varre kiiljest, kasutades selleks eri purustamistehnikaid, mis aitavad rakke
I6hustada.

— Pressimine pressimismasinas: mahla eraldumiseks lastakse roog pressimismasinast mitu korda ldbi.

— Esimese pressi suhkruroomahla kontsentraadi tootmine: esimese pressi suhkruroomahla kontsentraadi saamiseks
aurutatakse vesi mahlast vilja ning selle tulemusel tekib suure suhkrusisaldusega kontsentraat.

— Puhastamine: esimese pressi suhkruroomahla kontsentraati puhastatakse lubjaga tootlemisel helvestamise ja
dekanteerimise teel.

Kédritamine: kddrimisprotsessi kdivitamiseks lisatakse suhkruroomahlale parmiseened (Saccharomyces cerevisiae), mida
saadakse ananassist.

Destilleerimine: destilleerimisprotsess toimub pideva jadana ilma ekstraheerimiseta. Kdidrinud virret kuumutatakse
auru abil kuumuseni, mil alkohol muutub alkoholiauruks. Jahutist 14bi juhituna muutub alkoholiaur uuesti vede-
likuks ja nii saadaksegi toorrumm.

Laagerdumine: samas piirkonnas asuvate allikate vett lisades vihendatakse alkoholi kangust kuni seadusega lubatud
60 kraadini. Seejdrel pannakse rumm laagerduma Ameerika ja Euroopa valge tamme vaatidesse, milles on varem
hoitud eri liiki veine ja muid piiritusjooke. Vaate hoitakse ladudes, mis ei ole hermeetiliselt suletud.

Viimane etapp on kokku segamine. Eri sorti rummid segatakse kokku, lisades vett, et vihendada alkoholi kangust
ning saadud segu pannakse seisma puidust mahutitesse, mis aitavad saavutada rummi vajaliku tasakaalu.

7. Geograafiline seos

Rummi ,Ron de Guatemala“ eripdra on seotud mitme teguri kombinatsiooniga: suhkruroo kasvatus- ja laagerdumis-
piirkonna péllumajanduslikud ja 6koloogilised tingimused ning kogu tootmisprotsessi algupdrane iseloom seob iihte
looduse, traditsioonid, valmistamiskunsti ja teaduse.

Suhkruroo kasvatuspiirkond on troopilisele kliimale iseloomulike omadustega, kus aasta keskmine temperatuur on
26 °C, keskmine suhteline dhuniiskus 78 % ja aasta keskmine sademete hulk jddb vahemikku 2 600 kuni 3 600 mm.
Sellistes tingimustes kasvava suhkruroo suhkrusisaldus on kdrge, mis vdimaldab saada rummi tootmiseks parimat
suhkruroomahla, mille kontsentratsioon on korge ja suhkrud lahustuvad histi.

Hiisti niiskust hoidvad savimullad soodustavad suhkru kontsentratsiooni suhkruroos.

Laagerdumispiirkond asub kdrgemal kui 2 400 meetrit iile merepinna. Sealne kliima on jahe ja kuiv, aasta keskmine
temperatuur on 14,79 °C.

Sellisele korgusele omane jahedus ja vihene hapnikusisaldus Shus aeglustab keemilist laagerdumisprotsessi ning
tanu sellele kujunevad joogis vilja viga intensiivsed 16hna- ja maitseomadused.

8. Riiklike digusaktide kohased ndéuded

Rumm ,Ron de Guatemala“ on kantud kaitstud péritolunimetusena Guatemala intellektuaalse omandi kaitse regist-
risse ja vastab nduetele, mis on sitestatud Guatemala tehnilise standardiga COGUANOR NGO 33011, piiritus-, alko-
holi- ja kddritatud jookide seadusega, Guatemala Vabariigi kongressi dekreediga nr 536 ning piiritus-, alkoholi- ja
kadritatud jookide seaduse rakendusmairusega.
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9. Taotleja

ASOCIACION NACIONAL DE FABRICANTES DE ALCOHOLES Y LICORES, (ANFAL), mille registrijargne asukoht
Guatemala departemangus on jargmine: Km. 16,5 Carretera Roosevelt, 4-81 zona 1 de Mixco, Guatemala.

10. Kontrolliasutus

Laboratorio Nacional de Salud de Guatemala kontrollib, kas geograafilist tihist ,Ron de Guatemala“ kandev rumm
vastab miitigile andmisel tehnilisele toimikule.
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Euroopa Parlamendi ja ndukogu miidruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 16ike 2 punkti a kohase taotluse avaldamine

(2017/C 317/06)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada taotluse suhtes vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndu-
kogu mairuse (EL) nr 1151/2012 (') artiklile 51.

KOONDDOKUMENT
~TRADITIONAL WELSH CAERPHILLY* | , TRADITIONAL WELSH CAERFFILI“
ELi nr: PDO-GB-02090 - 16.11.2015
KPN ( ) KGT (X)
1. Nimetus(ed)
,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Uhendkuningriik

3.  Pollumajandustoote v3i toidu kirjeldus
3.1. Toote liik

Klass 1.3. Juust

3.2. Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

Nimetusega , Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ tdhistatakse Caerphilly-tiiiipi kéva juustu,
mis on Walesis toodetud Walesi pollumajandusettevotetest saadud piimast. Pastoriseeritud voi toorlehmapiimast
tehtud juustu valmistamiseks vdib kasutada mahe- v6i muud kui mahepiima. See on Walesi ainuke kohalik juust.

Lameda timmarguse kujuga toode ,Traditional Welsh Caerphilly* | ,Traditional Welsh Caerffili“ on tihtlaselt piisiva
kreemikasvalge tekstuuriga juust. Juustu pealispind on sile ja terve, kergelt hallitusega kaetud kattekihile puistati
mo6dunud aegadel miiimisel peenikest kaera- voi nisujahu. Virske noor juust ,Traditional Welsh Caerphilly* |
,Traditional Welsh Caerffili“ on maheda, veidi sidrunit meenutava maitse ja virske piisiva jirelmaitsega. Laagerdu-
mise kaigus kujuneb juustu maitse, mis muutub itha tugevamaks ja tdidlasemaks, aga piisib endiselt mahe. Toode
,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili on virske juustuldhna ning sileda, tihke ja kihilise
tekstuuriga, milles voib olla itksikuid véikeseid korvalekaldeid nagu igas kisitoonduslikus tootes. Juustu voib siiiia
pdrast 10-pdevast laagerdumist voi lasta tootel valmida kuni kuue kuu jooksul.

,Traditional Welsh Caerphilly” | ,Traditional Welsh Caerffili“ koostis:

piim 97,5 %

sool 1-2 %

laap

piimakultuurid 0,5 %

rasvasisaldus: 45-55 % (kuivaines)

kuivaine: nooremate (10 pdeva laagerdunud) juustude puhul vihemalt 55 %.

Toodet ,Traditional Welsh Caerphilly” | ,Traditional Welsh Caerffili“ turustatakse tavaliselt lameda timmarguse juus-
tukettana, mille kaal on 2-4 kg, 1abimd&t 20-25 cm ja ketta kdrgus 6-12 cm; toodetakse ka minijuustukettaid.
Juustule antakse kuju kasitsi vormidesse vajutades. Turustatakse katteta (st kangaga katmata) toodet.

(') ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.
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3.3. Sodt (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes tdodeldud toodete puhul)

Lehmapiim (mahe- v6i muu kui mahepiim, pastoriseerimata voi pastoriseeritud), mis on toodetud piimataludes
koikjal Walesis,

sool,
laap,
selliseid tiivesid nagu Lactococcus lactis subsp. cremoris ja Lactococcus lactis subsp diocetylactis sisaldavad starterkultuurid.

3.4. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mdiratletud geograafilises piirkonnas, on jargmised.
— Piima tootmine Walesi piimataludes.

— (Vajaduse korral piima pastoriseerimine).

— Piima valamine juustutdrtesse, starterkultuuride ja laabi lisamine ning piima kalgendumine.
— Kalgendi 16ikamine juustumassi vadakust eraldamiseks.

— Juustumassi ja vadaku kuumutamine.

— Vadaku nérutamine.

— Juustumassi tekstuuri kujunemine.

— Hakkimine ja vormimine.

— Pressimine.

— Soolvees leotamine (kuivsoolamise puhul lisatakse sool segades juustumassile enne vormimist).
— Juustuketaste ladustamine ja laagerdumine.

3.5. Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

3.6. Sellise toote mdrgistamise erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

4.  Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Walesi regioon.

5. Seos geograafilise piirkonnaga

Toode ,Traditional Welsh Caerphilly” | ,Traditional Welsh Caerffili“ on ajalooliselt Walesi ainuke kohalik juust, mille
,mahe sidrunimaitse“ on rahvusvaheliste juustukohtunike kasutatav tunnustatud termin selle erilise juustu oma-
duste kirjeldamiseks.

Seos geograafilise piirkonna ja toote vahel on tingitud kahest konkreetsest pdhiaspektist, mis soodustavad toote
ainulaadse maitse ja omaduste kujunemist.

1) Juustu toodetakse Walesi pdllumajandusettevdtetes peetavate, peamiselt koresoodaga soodetud lehmade piimast.

2) Toode ,Traditional Welsh Caerphilly [ ,Traditional Welsh Caerffili“ valmistamisel ldheb tootjatel vaja erilisi tead-
misi ja pohioskusi. Polvkondade jooksul peaaegu muutumatuna piisinud oskusteadmistele pandi alus ja neid
seostatakse Walesiga alates 19. sajandi algusest.

Walesi kui maailma tihe parima rohumaapiirkonna mainet toetavad madratletud geograafilise piirkonna mulla- ja
kliimatingimused. Walesi ilmastik mdjutab rohttaimede kasvu ning kasvuperioodi pikkusele avaldab eelkdige mdju
seal valitsev mereline kliima. Tanu Walesi mulla- ja kliimatingimustele kasvab seal rohi, mis on Walesi piima- ja
juustutoostuse arengu ja tihtsuse alus.
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Kuna iihtlaselt jaotunud sademeid on rohkelt, ei esine mullas suvist veepuudust. Temperatuurid on soodsad tinu
Golfi hoovuse alal tekkivale soojale edelatuulele. Piimafarmide rohukasvuperiood on keskmiselt 300 pdeva aastas
(Down et al. 1981) ning aastane rohusaagikus iile 18 t/dm/ha (Hopkins et al. 1995). Tanu lauskmaal kestvale
pikale rohukasvuperioodile saab lehmi karjamaal karjatada aastas kuni 10 kuud. Kui lehmad ei ole karjamaal, siis
soodetakse neid valdavalt samalt karjamaalt périt heinaga. Sellega tagatakse soodast oleneva piimatootluse suuren-
damine ja ,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ valmistamiseks vajaliku sobivat liiki piima
tootmine.

Teaduslikult on tdestatud (,Profiling Milk From Grass“ Teagasc, Science Foundation Ireland and the Dairy Research
Trust), et vastandina t66deldud soodaga s6odetud lehmade piimale sisaldab karjamaal karjatatud lehmade piim roh-
kem oomega 3 rasvhappeid, vitamiini E, beetakaroteeni ja CLAd (kasulik rasvhape nimetusega konjugeeritud linool-
hape). See asjaolu aitab kaasa ,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ maitse ja omaduste
kujunemisele.

Caerphilly-juust on ainuke Walesi kohalik juust, mistdttu Walesi juustuvalmistamise ajalugu tdhendab iihtlasi toote
,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ saamislugu. 19. sajandi jooksul asutati kogu Walesis
piimanduskoole, et koolitada juustumeistreid ning anda neile edasi erilisi oskusi ja vajalikke teadmisi. Pencoedis
(Bridgend) 1927. aastal toimunud niinimetatud randpiimanduskoolis osalenud iilidpilase Mari Jonesi ileskirjutistest
nahtub, et traditsioonilise Caerphilly-juustu valmistamine oli Lduna-Walesi paljudes piirkondades kindlalt
juurdunud.

Toote , Traditional Welsh Caerphilly“ [ ,Traditional Welsh Caerffili“ soovitud varvuse, tekstuuri, 16hna ja organolepti-
liste omaduste kirjeldused on praeguses tootespetsifikaadis samad nagu Mari Jonesi kaasaegsete iilidpilaste kirjutatud
dokumentides. Caerphilly-juustu ainulaadsete omaduste kirjeldused lisati ametlikult ithinenud meiereiomanike ja hul-
gimiiligiga tegelevate meierite riikliku assotsiatsiooni (NACEPE) kehtestatud voi ja juustu liigitamiskava 1960. aasta
versiooni. Kdnealune kava kehtestati 1941. aastal, aga on hiljem l6petatud.

Moodanikust on teada, et kuigi 19. sajandi keskel tehti juustu Caerphilly piirkonnas ja kogu Louna-Walesis, peeti
iganiddalalast turgu Caerphilly linnas, mis sai tuntuks kvaliteetjuustu miiiigikohana. Eelkdige toimus see tinu
Edward Lewisele, kes pani aluse juustu kvaliteedi-/liigitussiisteemile. Kdigile kvaliteetseks tunnistatud juustudele oli
lubatud liia ametlik ringikujuline tempel sonadega ,Caws Cymru“, ,Caws Pur®, ja ,Genuine Caerphilly Cheese*.
Templi keskel oli Caerphilly lossi kujutav logo. Caerphilly-juustu valmistamine oli keelatud s&ja ajal (1939-1945),
kui juustu normimise t3ttu oli vdimalik valmistada tiksnes selliseid pika sdilitusajaga juuste nagu cheddar. Piirangud
tithistati 1953. aastal ja Caerphilly-juustu hakati uuesti valmistama. 1971. aastal valmistati Caerphilly-juustu
meiereis Castle Dairies (Caerphilly piirkonnas asuv juustukoda) erikingitusena Caerphilly lossi 700. aastapieva
puhul (pdevaleht Western Mail, laupdev, 16.1.1971).

Toode ,Traditional Welsh Caerphilly* | ,Traditional Welsh Caerffili on ainulaadne kisitoonduslik juust, mida val-
mistatakse kogu Walesi piirkonnas. Juustu voib siiiia parast 10-pdevast laagerdumist voi lasta tootel valmida kuni
tugevama tdidlasema (aga samas maheda) maitse kujunemiseni. Laagerdunud juust oli oluline toidusedeli tdiendus
kasinatel talvekuudel enne kaasaegsete siilitustavade kasutusele vdtmist. ,Traditional Welsh Caerphilly* [ ,Traditio-
nal Welsh Caerffili“ on katteta (st kangata katmata) juust, millele miitimisel puistati peenikest nisu- voi kaerajahu.
Traditsiooniliselt kasutati selleks kaerajahu, sest kaer on pd&llukultuur, mida saab kasvatada Walesi kiilmemates
ilmastikutingimustes.

Juustuvalmistamine on nii kunst kui ka teadus, mis nduab oskusi kogu juustuvalmistamise protsessi viltel. Toote
,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ valmistamise oskusteadmistele pandi alus ja neid seos-
tatakse Walesiga alates 19. sajandi algusest. Toote ,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ val-
mistamisega seotud konkreetsed oskused, millega aidatakse kaasa juustu ainulaadsete omaduste kujunemisele, on
jargmised:

— kéega juustumassi tiheduse proovimine. Kui juustumass I8heneb, on see 16ikamisvalmis;

— juustumass 1digatakse noaga suurteks kuubikuteks. Seevastu cheddari juustu valmistamisel 18igatakse juustu-
mass riisitera suurusega titkkideks. Noaga 16ikamisel tekib nn puhas 18ige. Juustutootjaid on koolitatud 1dikama
juustumassi suurteks kuubikuteks, mis on oluline 1&pptootes rasva ja niiskuse sdilimise jaoks ning vdimaldab
toota niiske, pehmelt sametise tekstuuriga juustumassi. Juustutootja kasutab oskusi, hinnangut ja on koolitatud
nii, et teha kindlaks juustumassi dige ja eriparane tekstuur ning seda n-6 tunnetada;

— toote ,Traditional Welsh Caerphilly* | ,Traditional Welsh Caerffili kuumutamistemperatuur on madalam kui
muudel kdvadel juustudel — sellega soodustatakse samuti 16pptootes niiskusesisalduse sdilimist. Toode , Traditio-
nal Welsh Caerphilly” on ainulaadsete omadustega tdnu suurele niiskusesisaldusele (vihemalt 55 % kuivainet).
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Juustuvalmistamisprotsessi kdigi etappide jooksul vdtab juustumeister happesuse kontrollimiseks vastavaid proove.
Juustuvalmistamise kdigus tekkinud eriline happesuse tase ja niiskusesisaldus aitavad kaasa toote ,Traditional Welsh
Caerphilly” | ,Traditional Welsh Caerffili“ soovitud tekstuuri ja maitse kujunemisele.

Erinevalt muudest kovadest juustudest on toote ,Traditional Welsh Caerphilly” eriline happesuse tase, suur niiskuse-
sisaldus, madal kuumutamistemperatuur ja laagerdumisaja pikkus need tegurid, millega panustatakse selle juustu
,mahedat sidrunit meenutavasse“ maitsesse ja mida juustumeister oma pd&hioskuste alusel jilgib juustuvalmistamise
kiigus.

Pirast seda, kui juustumeister on (tdnu viljadppes omandatud oskustele) kindlaks teinud, et juustumass on saavuta-
nud nduetele vastava, niiske ja pehme sametise tekstuuri, 16igatakse nimetatud mass Kreeka pahkli suurusteks tik-
kideks ja tOstetakse kidega juustuvormidesse. Toote ,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerf-
fili valmistajaid koolitatakse spetsiaalselt ka selleks, et nad juustu traditsiooniliselt pressides oskaksid sellele anda
ndutava suuruse ja kuju. Vorreldes niiteks 20 kg cheddari juustuga on ,Traditional Welsh Caerphilly” | , Traditional
Welsh Caerffili“ suhteliselt viike juust. Erinevalt traditsioonilisest pressimisest kasutatakse kaasaegses kaubandusli-
kus juustutehnoloogias pigem vaakumit. Toote ,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ puhul
kasutatava kerge esmase pressimisega (1,5 bar) saab juustule kuju anda, ilma et seejuures tekiks koorekadu. Juustu
,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ traditsioonilise pressimise pdhioskust on Walesis pdl-
vest pdlve edasi antud.

Caerphilly-tiitipi juustu on kahte liiki — ,Traditional Welsh Caerphilly” | ,Traditional Welsh Caerffili“ ja Caerphilly-
juust, mille olulised erinevused on jargmised.

1. Pakkumine

Juustu ,Traditional Welsh Caerphilly* | ,Traditional Welsh Caerffili pakutakse tavaliselt lameda @immarguse
juustukettana, mille kaal on 2-4 kg, 1abimd6t 20-25 cm ja ketta kdrgus 6-12 cm. Turustatakse katteta (st kan-
gaga katmata) toodet. Caerphilly-juustu pakutakse aga niiiidisaegsete juustuplokkidena, mida on lihtne paken-
dada ja mida tavaliselt miiiakse plastpakendis.

2. Laagerdumisaeg

Toodet ,Traditional Welsh Caerphilly* | ,Traditional Welsh Caerffili“ voib muitia parast 10-pdevast laagerdumist,
aga toodet voib lasta laagerduda kuni kuus kuud; laagerdunud juustu kate vdib olla kergelt hallitanud. Peamiselt
kaubanduslikes juustutoostustes plokkidena toodetavat Caerphilly-juustu miiiiakse ja tarbitakse noore, laagerdu-
mata juustuna. Kuna see on noor juust, ei ole selle kate hallitanud. Erinevalt plokkidena toodetava Caerphilly-
juustu vdhesel mddral eristatavast maitsest on laagerdunud juust ,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional
Welsh Caerffili“ tiidlase ja tugeva maitsega.

3. Omadused

Juust ,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ on kihilise tekstuuriga. Plokkidena toodetava
Caerphilly-juustu tekstuur on pigem pude kui kihiline. Need mdisted on rahvusvaheliste juustukohtunike kasuta-
tavad tunnustatud moisted.

Toodet ,Traditional Welsh Caerphilly“ | ,Traditional Welsh Caerffili“ vdib vorrelda juustuga ,Gorwydd Caerphilly*,
mida algselt toodeti Walesis, aga siis viidi tootmine iile Somerseti krahvkonda. Seega ei valmistata kdnealust juustu
enam Walesis ega kasutata selleks Walesis toodetud piima. Lisaks sellele laagerdatakse juustu ,Gorwydd Caerp-
hilly“ tarbimiseks kaks kuud; selle valmistamiseks kasutatakse ainult pastoriseerimata piima ja traditsioonilist laapi.

Viide spetsifikaadi avaldamisele
(viitemddruse artikli 6 15ike 1 teine 16ik)

https:/fwww.gov.uk/government/publications/protected-food-name-traditional-welsh-caerphilly-and-traditional-welsh-
caerffili
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