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II

(Teatised)

EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDE JA ORGANITE TEATISED

KOMISJON

Euroopa Uhenduse asutamislepingu artiklite 87 ja 88 raames antava riigiabi lubamine

Juhud, mille suhtes komisjonil ei ole vastuviiteid

(EMPs kohaldatav tekst)

(2009/C 238/01)

Otsuse vastuvdtmise kuupdev 28.1.2009
Riikliku abi viitenumber N 437/08
Litkmesriik Prantsusmaa
Piirkond —

Nimetus (ja/vdi abisaaja nimi)

Aide au projet Nano 2012

Oiguslik alus

régime N 269/07 «Fonds de Compétitivité des entreprises»

Meetme liik

Individuaalne abi

Eesmark Uurimis- ja arendustegevus
Abi vorm Otsene toetus
Eelarve Kavandatud abi kogusumma: 457 miljonit EUR

Abi osatihtsus

40 %

Kestus

kuni 31.12.2012

Majandusharud

Toostus

Abi andva asutuse nimi ja aadress

Ministere de I'Economie, de I'Industrie et de 'Emploi — Direction géné-
rale des entreprises (DGE)

Le Bervil 12 rue Villiot

75012 Paris

FRANCE

Muu teave

Otsuse autentne tekst, millest on eemaldatud kogu konfidentsiaalne teave, on kittesaadav aadressil:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm


http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm
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Otsuse vastuvotmise kuupdev 13.7.2009
Riikliku abi viitenumber N 629/08
Liikmesriik Uhendkuningriik
Piirkond -

Nimetus (ja/vdi abisaaja nimi)

Carbon Reduction Commitment (CRC)

Oiguslik alus

Part 3 of the Climate Change Act 2008

Meetme liik

Abiskeem

Eesmirk Keskkonnakaitse, Energia sddstmine
Abi vorm Tehingud, mis ei ole tehtud turutingimustes
Eelarve Kavandatud aastased kulutused: 660 miljonit GBP;

Kavandatud abi kogusumma: 7 260 miljonit GBP

Abi osatdhtsus

Kestus

1.10.2011-1.10.2021

Majandusharud

Koik sektorid

Abi andva asutuse nimi ja aadress

Department of Energy and Climate Change, Ergon House
Horseferry Road

London

SW1P 2AL

UNITED KINGDOM

Muu teave

Otsuse autentne tekst, millest on eemaldatud kogu konfidentsiaalne teave, on kittesaadav aadressil:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm

Otsuse vastuvotmise kuupdev 8.7.2009
Riikliku abi viitenumber N 250/09
Litkmesriik Saksamaa
Piirkond —

Nimetus (ja/voi abisaaja nimi)

Gesundheitsforschung — Forschung fiir den Menschen

Oiguslik alus

Jahrliche Haushaltsgesetze — Einzelplan 30 fiir den Geschiftsbereich des
Ministeriums fiir Bildung und Forschung, Kapitel 3005, Titel 68503 und
68504

Meetme liik

Abiskeem

Eesmark Uurimis- ja arendustegevus
Abi vorm Otsene toetus
Eelarve Kavandatud abi kogusumma: 613 miljonit EUR

Abi osatihtsus



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm
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Kestus kuni 30.6.2011

Majandusharud Koik sektorid

Abi andva asutuse nimi ja aadress Bundesministerium fiir Bildung und Forschung
Heinemannstrafle 2
53175 Bonn
DEUTSCHLAND

Muu teave —

Otsuse autentne tekst, millest on eemaldatud kogu konfidentsiaalne teave, on kittesaadav aadressil:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm


http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm
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Teatatud koondumise aktsepteering
(Toimik COMP/M.5540 — Lion Capital/CEDC/Russian Alcohol Group)
(EMPs kohaldatav tekst)
(2009/C 238/02)

4. septembril 2009 otsustas komisjon loobuda vastuviidete esitamisest eespool nimetatud teatatud koon-
dumise kohta ning kuulutada koondumine iihisturuga kokkusobivaks. Otsuse aluseks on ndukogu maaruse
(EU) nr 139/2004 artikli 6 1dike 1 punkt b. Otsuse tdielik tekst on kittesaadav ainult inglise keeles ning see
avaldatakse pirast seda, kui sellest on kustutatud vdimalikud arisaladused. Otsus on kittesaadav:

— Euroopa konkurentsialasel veebisaidil (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Veebisaidil paku-
takse mitut vdimalust otsida konkreetset tthinemisotsust, sealhulgas ettevdtja nime, juhtumi numbri,
kuupieva ja tegevusalade registri kaudu;

— elektroonilises vormis EUR-LEXi veebisaidil (http:/[eur-lex.europa.eufenfindex.htm) dokumendinumbri
32009M5540 all. EUR-Lex pakub on-line juurdepddsu Euroopa oigusele.

Teatatud koondumise aktsepteering
(Toimik COMP/M.5594 — TNT Post Holding Deutschland/Georg von Holtzbrinck/JVS)
(EMPs kohaldatav tekst)
(2009/C 238/03)

28. septembril 2009 otsustas komisjon loobuda vastuviidete esitamisest eespool nimetatud teatatud koon-
dumise kohta ning kuulutada koondumine iihisturuga kokkusobivaks. Otsuse aluseks on ndukogu mdaaruse
(EU) nr 139/2004 artikli 6 Idike 1 punkt b. Otsuse tiielik tekst on kittesaadav ainult saksa keeles ning see
avaldatakse parast seda, kui sellest on kustutatud voimalikud arisaladused. Otsus on kittesaadav:

— Euroopa konkurentsialasel veebisaidil (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Veebisaidil paku-
takse mitut voimalust otsida konkreetset ithinemisotsust, sealhulgas ettevdtja nime, juhtumi numbri,
kuupdeva ja tegevusalade registri kaudu;

— elektroonilises vormis EUR-LEXi veebisaidil (http://eur-lex.curopa.cufenfindex.htm) dokumendinumbri
32009M5594 all. EUR-Lex pakub on-line juurdepdisu Euroopa digusele.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Teave)

TEAVE EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDELT JA ORGANITELT

KOMISJON

Euro vahetuskurss (1)
2. oktoober 2009
(2009/C 238/04)

1 euro =

Valuuta Kurss Valuuta Kurss
usD USA dollar 1,4537 AUD  Austraalia dollar 1,6838
JPY Jaapani jeen 129,95 CAD  Kanada dollar 1,5856
DKK Taani kroon 7,4449 HKD Hong Kongi dollar 11,2664
GBP Inglise nael 0,91720 NZD Uus-Meremaa dollar 2,0358
SEK Rootsi kroon 10,2490 SGD Singapuri dollar 2,0583
CHF Sveitsi frank 1,5107 KRW Korea won 1707,07
ISK Islandi kroon ZAR Louna-Aafrika rand 11,2356
NOK Norra kroon 8,4470 CNY Hiina jiiaan 9,9234
BGN Bulgaaria lev 1,9558 HRK  Horvaatia kuna 7,2580
CZK Tsehhi kroon 25,454 IDR Indoneesia ruupia 14 021,41
EEK Eesti kroon 15,6466 MYR Malaisia ringit 5,0581
HUF Ungari forint 268,65 PHP Filipiini peeso 68,368
LTL Leedu litt 3,4528 RUB Vene rubla 439119
LVL Liti latt 0,7083 THB Tai baht 48,655
PLN Poola zlott 4,2438 BRL Brasiilia reaal 2,6046
RON Rumeenia leu 4,2770 MXN Mehhiko peeso 20,0138
TRY Tiirgi liir 2,1806 INR India ruupia 69,4100

(") Allikas: EKP avaldatud viitekurss.
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Teade konkurentsivdime ja uuendustegevuse raamprogrammi (2007-2013) rakendamise kohta
VKEde tagatissiisteem ning suure kasvupotentsiaaliga ja uuenduslike VKEde siisteem
Osalevate riikide loetelu
(EMPs kohaldatav tekst)

(2009/C 238/05)

Belgia, Bulgaaria, TSehhi Vabariik, Taani, Saksamaa, Eesti, Kreeka, Hispaania, Prantsusmaa, lirimaa, Itaalia,
Kiipros, Liti, Leedu, Luksemburg, Ungari, Malta, Madalmaad, Austria, Poola, Portugal, Rumeenia, Sloveenia,
Slovakkia, Soome, Rootsi ja Uhendkuningriik

Euroopa Majanduspiirkonna riigid: Island, Liechtenstein, Norra

Kandidaatriigid: Horvaatia, endine Jugoslaavia Makedoonia Vabariik, Tiirgi

Ladne-Balkani riigid: Montenegro, Serbia

(Viide: Euroopa Liidu Teatajas C 226 26.9.2007, lehekiilg 2 avaldatud teatis 2007/C 226/02 ja Euroopa Liidu
Teatajas C 302 14.12.2007, lehekiilg 8 avaldatud teatis 2007/C 302/09)
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\%

(Teated)

KONKURENTSIPOLIITIKA RAKENDAMISEGA SEOTUD MENETLUSED

KOMISJON

Eelteatis koondumise kohta
(Juhtum COMP/M.5574 — IPIC/OMV/NOVA)
Voimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)

(2009/C 238/06)

1. 25. septembril 2009 sai komisjon ndukogu méiruse (EU) nr 139/2004 (") artiklile 4 vastava teatise
kavandatava koondumise kohta, mille raames ettevotjad International Petroleum Investment Company
(,IPIC”, Araabia Uhendemiraadid) ja OMV Aktiengesellschaft (,OMV”, Austria) omandavad iihiskontrolli
nimetatud ndukogu maiidruse artikli 3 1dike 1 punkti b tdhenduses ettevdtia NOVA Chemicals Corporation
(,NOVA”, Kanada) iile aktsiate ostu teel.

2. Asjaomaste ettevOtjate majandustegevus holmab jargmist:

— IPIC: investeerimisithing, mille pohitegevusalaks on naftatootlemine ja sellega seonduvad eelnevad ja
jargnevad jaotus- ja teenindusvorgud,

— OMV: nafta uurimine ja tootmine, mineraaldlitoodete rafineerimine ja jaotamine, naftakeemiatoostus,
gaasi uurimine, tootmine ja jaotamine,

— NOVA: etiileen, poliieteen ning keemia ja energia ithendtooted, stiireenil pohinevad poliimeerid.

3. Komisjon leiab padrast teatise esialgset ldbivaatamist, et tehing, millest teatatakse, vdib kuuluda maaruse
(EU) nr 139/2004 reguleerimisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud. Vastavalt komisjoni
teatisele lihtsustatud korra kohta teatavate ettevdtjate koondumiste kisitlemiseks kooskdlas ndukogu miiru-
sega (EU) nr 139/2004 (?) tuleks mirkida, et kdesolevat juhtumit on vdimalik kisitleda teatises ettendhtud
korra kohaselt.

4. Komisjon kutsub asjast huvitatud kolmandaid isikuid esitama komisjonile oma vdimalikke miérkusi
kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab markused kitte saama hiljemalt kiimne pieva jooksul pérast kdesoleva dokumendi avalda-
mist. Mirkusi v6ib saata komisjonile faksi (+32 22964301 voi 22967244) voi postiga jargmisel aadressil
(lisada viitenumber COMP/M.5574 — IPIC/OMV/NOVA):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() ELT L 24, 29.1.2004, Ik 1.
() ELT C 56, 5.3.2005, Ik 32.
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MUUD AKTID

KOMISJON

Noukogu maéiruse (EU) nr 509/2006 (pdllumajandustoodete ja toidu garanteeritud traditsiooniliste
eritunnuste kohta) artikli 8 16ike 2 kohase pollumajandustooteid ja toiduaineid kisitleva taotluse

avaldamine

(2009/C 238/07)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu mairuse (EU) nr
509/2006 artiklile 9. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva dokumendi
avaldamise kuupdevast.

3.2.

GARANTEERITUD TRADITSIOONILISE ERITUNNUSE REGISTREERIMISTAOTLUS
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 509/2006
»TRADITIONALLY FARMED GLOUCESTERSHIRE OLD SPOTS PORK”
EU nr: UK-TSG-007-0024-13.02.2004
Taotlejate rithma nimi ja aadress:
Nimi: ~ The Gloucestershire Old Spots Pig Breeders’ Club
Aadress: Freepost (GL442)
Cirencester
Gloucestershire

GL7 5BR
UNITED KINGDOM

Tel +44 1285860229
Faks +44 1285860229
E-post: mail@oldspots.org.uk

Liikmesriik voi kolmas riik:

Uhendkuningriik

Spetsifikaat:

. Registreeritav(ad) nimetus(ed) (komisjoni mddruse (EU) nr 1216/2007 artikkel):

,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork”

Nimetus:

[ on iseenesest eripdrane

viljendab pdllumajandustoote vdi toidu eripira

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” erilised omadused tulenevad traditsioo-
nilisest parandamata toust, traditsioonilisest pollumajanduslikust tootmisviisist, mis annavad sealihale
selle eristatavad fiiiisikalis-keemilised ja organoleptilised omadused.


mailto:mail@oldspots.org.uk
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3.3. Kas taotletakse nimetuse reserveerimist mddruse (EU) nr 509/2006 artikli 13 Idike 2 alusel:

registreerimine koos nimetuse reserveerimisega
[ registreerimine ilma nimetuse reserveerimiseta

Kuigi toote nimetuses kasutatakse sdna ,sealiha”, kohaldatakse kdesolevat registreerimistaotlust koikide
sea lihast saadud toodete, sh peekoni, vorstide, suitsusingi, singi jne suhtes.

3.4. Toote liik:
Klass 1.1. Virske liha

3.5. Punktis 3.1 esitatud nimetusega tihistatava pollumajandustoote voi toidu kirjeldus (komisjoni mdruse (EU) nr
1216/2007 artikli 3 loige 1):

Toodet ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” iseloomustavad jirgmised omadused:
— suurem rasvakihi paksus,

— viiksemad lihaskiudude kimbud,

— vihem kahvatu (tumedam) lihase virvus

— kilmutamise ja toiduvalmistamise kdigus suurem lihasestruktuuri niiskuse siilivus,

— suurem pehmus ja mahlakus,

— eripdrane maitseprofiil,

mis eristavad seda toodet tavaparaselt toodetud sealihast.

Neid omadusi tdendavad vordlevad uuringud, milles késitleti toote ,Traditionally Farmed Gloucesters-
hire Old Spots Pork” liha ja kaasaegset tdugu sigade toOstuslikes suurtapamajades toodeldud liha
peamisi fuiiisikalisi, keemilisi, mikrobioloogilisi ja organoleptilisi omadusi. Seega on vdimalik objektiiv-
selt vorrelda traditsiooniliselt toodetud ,vanamoelist” tdugu sigade liha tavaliselt tarbijateni joudva
tavapdraselt toodetud kaasaegset tdugu sigade lihaga.

Seatdu Gloucester Old Spot ja kaasaegsete seatdugude riimba ja lihakvaliteedi aspekte hinnati nende
lihase virvuse, pH taseme, lihase laiuse ja pikkuse, pekikihi paksuse, toiduks valmistamise aja, kiilmu-
tamise ja toiduvalmistamise kaigus tekkivate kaalukadude ning organoleptiliste (s60gi) omaduste alusel.
Lihase toitevédrtust hinnati ka selle rasvhappekoostise alusel. Gloucester Old Spot tdugu sigade liha on
viiksema longissimus muscle mddtmete ja suurema peki paksusega kui tavaparaselt toodetud sigade liha.
Mbélemat tiiiipi lihal on sarnane pH tase, kuid lihase vdrvus on tumedam ning kiilmutamise ja toidu-
valmistamise kdigus tekkivad kaalukaod on vidiksemad. Vorreldes kaasaegset tdugu sigade liha kiipse-
tamise ajaga vottis Gloucester Old Spot tdugu sigade liha kiipsetamise kdigus 72 °C sisetemperatuuri
saavutamine rohkem aega. Gloucester Old Spot tdugu sigade lihast karbonaadide tekstuur (pehmus) ja
mahlakus ning maitse on paremad kui kaasaegset tdugu sigade lihast karbonaadide vastavad omadused.
Gloucester Old Spot tdugu sigade liha eripdrase maitseprofiili tdttu peeti selle maitset harjumatuks.

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” iseloomulikud niitajad on:

Fiiiisikalised omadused
Viarvus

Hermeetiliselt pakendatud liha keskmised nditajad:
Heledus 53,9

Punasus 7,33
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Kollasus 6,67
Kromaatiline vaartus 9,94
Virvivarjund 42,31

Kudede paksus

Keskmised viirtused:

Lihase laius 86,6 mm
Lihase pikkus 46,3 mm

Peki paksus (v.a nahk) 11,5 mm

Keemilised omadused

Lihase rasvasisaldus ja rasvhappekoostis

Poliikiillastumata rasvade suhe kiillastunud rasvade suhtes keskmine viirtus 0,60

Sealiha tiikid on tavaliselt jargmised: seljatiikk ja selle vdikesed osad, st karbonaadid, reietiikid, abaosad,
ribitiikid ja kohutiikid; lisaks sellele veel terve hulk piirkondliku traditsiooni kohaselt 16igatud tiikke,
nagu Bath Chaps jne. Bath Chaps on kondita, soolatud ja keedetud seapdsk. Muud tootest , Traditionally
Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” saadud toiduained on peekon, vorstid, suitsusingid, singid jne.

Pollumajandustoote voi toidu tootmismeetodi kirjeldus, mida tahistab punktis 3.1 esitatud nimetus (komisjoni
mddruse (EU) nr 1216/2007 artikli 3 I3ige 2):

Toode ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” peab olema saadud tdupuhaste Glouces-
tershire Old Spots tdugu sigade lihast. Need sead peavad tdupuhaste loomadena olema registreeritud
British Pig Association v6i muu sellise seaaretajate organisatsiooni poolt, kus peetakse Gloucestershire
Old Spots tduraamatut ja mille ametiasutus on asjaomaste digusaktide kohaselt litsentseerinud.

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” spetsifikaadi jargimiseks peavad tootjad ja
tootlejad tditma jargmisi ndudeid.

Soot

Mairatlus ,traditsiooniliselt kasvatatud” tihendab, et sigu on kasvatatud stinnist kuni tapmiseni loomu-
likku kasvamist voimaldavas keskkonnas. Selle tulemusel on pdevane elusmassi juurdekasv vihenenud
ning loomade tapakiipsuse saavutamine votab rohkem aega. Loomuliku kasvukeskkonna saavutamiseks
antakse sigadele voorutusperioodist kuni tapakiipsuseni viiksema valgusisaldusega soota (15-18 %
valku oluliste rasvhapetega, sh liisiin), millele vajaduse korral lisatakse puu- ja koogivilja, suhkrupeedi
viljaliha jne, et valtida liigseid seljapekikihte. Sel viisil kasvatatud Gloucestershire Old Spots tdugu sigade
P2-seljapekikihi paksus on 12-16 mm. Kaubanduslikul eesmargil kasvatatud sigu soodetakse 18-22 %
valku sisaldava soodaseguga, mille puhul sigade eeldatav seljapekikihi paksus on 5-8 mm.

Sel viisil soodetud sigade keskmine eluiga tapakaalu (55-61 kg) saavutamiseks on 180 pieva (mini-
maalselt 160 pdev), vorreldes kaubanduslikul eesmargil kasvatatud sigade 140-165 piaevaga. Tapakaalu
saavutamiseks kuluva pikema aja tdttu on sealiha parema maitse ja mahlakusega.

Keskkond

Sigade kasvukeskkond mojutab samuti liha maitseomadusi. Sigu vdib kasvatada valis- voi sisetingi-
mustes, jargides jargmisi noudeid.

Sigade kasvatamine vilistingimustes

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” jaoks kasutatava liha jaoks peavad sead
olema kasvatatud tingimustes, kus loomkoormus on 15-20 emist hektari kohta. Kdik pesakonnad
hoitakse koos emasloomaga eraldi kuni nende identifitseerimismargistamiseni vastavalt British Pig
Associationi v0i muu vastava organisatsiooni eeskirjadele. Kdnealuste eeskirjade kohaselt peavad sea
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molemad vanemad olema registreeritud Gloucestershire Old Spots tduraamatus ning kaheksa nddala
vanuses vOi enne pesakondade omavahelist kokkulaskmist peab poegimine olema registreeritud (Birth
Notified st registreerimise esimene etapp) ja registreerimisnumbriga identifitseerimismérk peab sigadel
alaliselt korvas olema.

Voorutusperioodist kuni tapakiipsuse saavutamiseni kasvatatakse kesikuid tingimustes, kus loom-
koormus on kuni 100 siga hektari kohta.

Koikidel vilistingimustes kasvatatavatel sigadel peab olema juurdepidds vastavasse ulualusesse/varjualu-
sesse, aga ka pitherduskohta, vees jahutamise kohtadesse voi dusside juurde. Talvel peab sigadel olema
juurdepdis sulgude kuivale pinnale.

Sigade pidamine sisetingimustes
Ehitised peavad olema histi dhutatud, kiilgedelt avatud ja varustatud seadeldistega, mis vdimaldavad
ulualuses olles kaitset eri ilmastikutingimuste eest. Kdikide sigade hdlpsaks jilgimiseks peab sigalas

olema piisavalt paevavalgust. Loomade heaolu ja kaitse eesmargil ei ole restpdrandad lubatud. Puhast
allapanu peab alati piisavalt jatkuma.

Poranda miinimumpindala sea kohta:

eluskaaluga 20-30 kg — 0,35 m?

eluskaaluga 30-50 kg — 0,50 m?2

eluskaaluga 50-85 kg — 0,65 m?

Sigadel peab kogu aeg olema puhas ja kuiv allapanu ning juurdepais puhtale veele.
Loomakasvatus

Ravimite kasutamine peab olema minimaalne ja vilditav, v.a juhud, kus see on absoluutselt vajalik.
Ravimite kasutamise ainuke erand on parasiitide tdrje.

Korrapirased sabaldikamised ja hammaste lithendamine ei ole lubatud.

Vodrutamine — tavaoludes vdhemalt 42 pieva, soovitatav on 56 pdeva.

Vedu

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” jaoks kasutatava liha puhul veetakse sead
pollumajandusettevittest otse tapamajja eraldi teiste pollumajandusettevdtete sigadest.

Tapamajja veetavate tapakiipsete sigade lubatud tihedus veokis on 200 kg/m?.

Tapamajast jaemitki

Loomadele voimalikult vihese stressi tekitamiseks toimub tapmine véikestes tapamajades.

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” jaoks kasutatava liha jaoks tapetud sigade
riimbad peavad tapamajas seisma kolm kuni neli pdeva.

Rimpade varasem titkeldamine pohjustab lihaste deformatsiooni. Selle tagajirjel voib lihuniku t66 olla
raskendatud ja ka ldpptoode vintske.

Tootes ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” kasutatav liha saadakse eespool kirjel-
datud viisil kasvatatud sigadelt ning sellisena on see sobiv traditsioonilise kiitlemis- ja to6tlemismeetodi
jaoks. Riimpade ehitus ja rasvasisaldus voivad eri touaretusliinide ja tootlejate eri to6tlemismeetodite
tottu olla erinevad.
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Konealune erinevus tihendab seda, et lihunik peab liha titkeldama viisil, mis annaks lihale parima
vilimuse ja vaartuse. Naiteks voib kéhutiiki suurus seljatiiki omast oluliselt erineda; ka abaosad vdivad
olla eri suurusega.

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” titkeldatud osad on samasugused nagu
kaubanduslikul eesmargil toodetud sigade omad (scljatikk ja selle viikesed osad, st karbonaadid,
reietiikid, abaosad, ribitiikid ja kdhutiikid), kuid lihuniku oskus voib toote esitamiskvaliteedile suurel
maédral kasuks olla. Seetdttu ei tohi toodet ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork”
toodelda toostuslikku tiitipi tootmisliinidel.

Sealiha miiiimise parim aeg on tapajirgse neljanda kuni itheksanda péeva vaheline ajavahemik.

Pollumajandustoote voi toidu eripdra (komisjoni madruse (EU) nr 1216/2007 artikli 3 ldige 3):

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” eripira tuleneb:

— traditsioonilisest parandamata tdust, traditsioonilisest pollumajanduslikust tootmisviisist, mis
annavad sealihale selle eristatavad fuiisikalis-keemilised ja organoleptilised omadused.

Traditsiooniline tootmisviis

Kasutatav ekstensiivne kasvatamismeetod vihendab sigade stressi. S66tmisviisi ja kasvukeskkonna tdttu
on loomadel vdimalik aeglasemalt kasvada. Tapmine toimub viikestes tapamajades, kus riimbad
seisavad 3—4 pieva. Liha tarbijale miiiimiseks ettevalmistamise 16plik etapp soltub lihuniku oskustest
ja tootleja digest otsusest.

Fiiisikalis-keemilised ning organoleptilised omadused

Liha vilisilme — tumedam kui tavaparaselt toodetud sealiha, lihase pH taseme viiksem varieeruvus, mis
tuleneb sigade tapaeelse stressi puudumisest.

Lihase ja pekikihi mdddud, toiduvalmistamise aeg, kiilmutamise ja toiduvalmistamise kdigus tekkivad
kaalukaod — hiljutiste uuringute tulemustest nahtub, et tootes ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old
Spots Pork” kasutatava liha lihase laius ja pikkus on viiksemad ning seljapeki paksus suurem kui
tavapdraselt toodetud sealiha vastavad nditajad. See on kooskdlas eelmiste uuringutega, millest nahtub,
et sellised omadused tulenevad parandamata seatdu selliste isendite liha kasutamisest, kelle riimba
rasvaprotsendi puhul on vihem valikuvdimalust kui kaasaegsete tdugude puhul.

Organoleptilised analiiiisid — toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” uuringute
tulemustest ilmneb, et selle liha on pehmem ja mahlakam kui tavapiraselt toodetud sealiha vastavad
omadused. See on tingitud Gloucestershire Old Spots tdugu sigade liha lihasestruktuuri niiskuse paremast
sdilivusest. Liha pehmust mdjutab ka laagerdumise/konditsioneerimise aeg. Uuringu osana toimunud
degusteerimiskomisjoni t66 tulemusena sedastati toote , Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots
Pork” eripdrast maitseprofiili.

Pollumajandustoote voi toidu traditsioonilisus (komisjoni madruse (EU) nr 1216/2007 artikli 3 ldige 4):

Konealune tdug on aretatud Berkeley orus asuvas Gloucestershire’i krahvkonnas, kus see oli traditsioo-
niliselt Severni joe oru iimbruskonna viiketalunike kasvatatav siga.

Toug arvatakse olevat kujunenud parandamata Berkshire'i ja tavaparase Gloucesteri tou alusel. 1780. aasta
teoses , The Rural Economy of Gloucestershire” kirjeldab William Marshall Gloucesteri orus nahtud sigu
kui ,suuri, pikki ja valget tdugu sigu, mis on olnud oletatavasti selle saareriigi valdav tdug ja mida siin
endiselt peetakse tdeliseks Gloucesteri tduks. Sead kasvavad viga suureks. Praegusel ajal on valdavad
liigid Berkshirei tdug ja kahe konealuse tdu ristand.” Téendamist on leidnud tdiendav touaretus Old
English Bacon Pig (tinapdeval British Saddleback) tdugu sigadega. Teoses ,The Pig, Its Origins and
Varieties” kirjeldab H. D. Richardson Gloucesteri siga kui ,vastupanuvdimelise tervisega, viljakat ja sealiha
(rohkem tailiha kui peki) tootmiseks tulusat looma. Neid on hea pidada ja nende liha olevat parima
kvaliteediga.”
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Gloucestershire’i krahvkond oli kuulus juustuvalmistamise ja dunaistanduste poolest. Gloucestershire Old
Spot tdugu siga kasvas joudsalt juustu- ja dunatootmise korvalsaadustega sootmisel; loomas muutus
soot védrtuslikuks valguks. Kohaliku pdrimuse jirgi olevat sea naha tumedad plekid tekkinud maha-
kukkunud Suntega pihtasaamisest. Konealuse tou edukuse ja selle tahelepanuvairsete omaduste jadd-
vustamiseks on tdu nime kasutatud vddrastemajade ja pubide nimedes ning selle jirgi on nime saanud
isegi iiks ollesort.

Eripdra kontrollimise miinimumnduded ja kord (komisjoni mddruse (EU) nr 1216/2007 artikkel 4):

Toote ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” sertifitseerimisega on holmatud:

kogu tootmisahela (aretajatest/nuumajatest alates) pistelised kontrollid, mis hélmavad lihunike arve-
pidamist seakasvatajatelt saadud liha kohta, et kinnitada selle paritolu ning tdendada nduetekohaste
menetluste jargimine. Koikidel tdupuhaste Gloucestershire Old Spots téugu sigadena registreeritud
loomadel peavad olema kdrvamirgid vastavalt British Pig Associationi kehtestatud eeskirjadele
voi muudele samaviirsetele eeskirjadele. Esiteks kontrollitakse, kas tapamajast saadud riimbal on
sama korvamirk (kdrvamargid) kui tootja tarnitud seal (sigadel) ning kas need vastavad asjaomastele
vorguaruannetele. Lihunikud peavad sellist liha killmutusseadmetega ladudes ning vitriinides eraldi
hoidma ja identifitseerima. Kui tapamajas mingil pohjusel riimba kiiljest pea eraldatakse, peab riimp
olema selle dlale 166dud templijaljendi alusel seakasvatajaga seostatav;

aretusorganisatsiooni vastavate aruannete kontroll;

ndutud tootmismeetodi jargimist kinnitavad kohapealsed kontrollid pdllumajandusettevdttes: s66t,
loomkoormus, loomakasvatus ja vedu;

kaalu, riimpa, omadusi jne kisitlevate kehtestatud kvaliteedinormide jargimist kinnitavad kontrollid.
Kdnealused kontrollid peavad hdlmama tootekirjelduses kehtestatud liha peamisi fiitisikalisi, keemi-

lisi ja mikrobioloogilisi omadusi;

kontrollid, millega tagatakse jalgitavus tapamajast jaemiitigipunktideni.

Spetsifikaadile vastavust kontrollivad ametiasutused voi sertifitseerimisasutused:

. Nimi ja aadress:

Nimi:  Product Authentication Inspectorate Limited
Aadress: Rowland House

Tel

65 High Street
Worthing

W. Sussex

BN11 1DN
UNITED KINGDOM

+44 1903237799

Faks +44 1903204445
E-post:  enquiries@thepaigroup.com

O

Riigiasutus Eraettevote

Konealune erakontrolliasutus vastab EN 45011 normi pdhimdtetele.

Ametiasutuse voi sertifitseerimisasutuse konkreetsed iilesanded:

Eespool nimetatud kontrolliasutus vastutab spetsifikaadi kontrollimise eest tervikuna.
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Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja

piritolunimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase muutmistaotluse avaldamine

(2009/C 238/08)

Kéesoleva dokumendi avaldamine annab odiguse esitada muutmistaotluse kohta vastuvaiteid vastavalt
ndukogu mdiruse (EU) nr 510/2006 artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul
alates kdesoleva dokumendi avaldamise kuupievast.

MUUTMISTAOTLUS
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
Muutmistaotlus vastavalt artiklile 9
»SPRESSA DELLE GIUDICARIE”
EU nr: IT-PD0O-0105-0252-23.11.2006
KGT () KPN (X )

1. Spetsifikaadi osa, mida muutmine hdlmab:

O B O

3]

o 0O O 0O O

Toote nimetus

Toote kirjeldus
Geograafiline piirkond
Piritolutdend
Tootmismeetod

Seos piirkonnaga
Margistus

Riiklikud néuded

Muu (tipsustada)

2. Muudatuse liik:

O

O

Koonddokumendi voi kokkuvdtte muutmine

Registreeritud KPNi v6i KGT muutmine, mille kohta ei ole avaldatud koonddokumenti ega
kokkuvotet

Spetsifikaadi muutmine, mis ei tingi avaldatud koonddokumendi muutmist (mairuse (EU) nr
510/2006 artikli 9 1dige 3)

Spetsifikaadi ajutine muutmine, mis tuleneb riiklike ametiasutuste ndutud kohustuslikest sani-
taar- voi fitosanitaarmeetmetest (mddruse (EU) nr 510/2006 artikli 9 1oige 4)

3.  Muudatus(ed):
3.1. Kirjeldus:

Muudatus on seotud kuivaine rasvaprotsendiga, mis oli algses kirjelduses 29-39 % ja on niiiid
33-43 %. Muudetud andmed kirjeldavad toodet tipsemalt. Tuleb markida, et kdnealune muudetud
rasvasisaldus ei muuda mingil moel toote organoleptilisi ega muid omadusi.
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3.2.

3.2.

3.3.

Paritolutdend:

Spetsifikaadis on pdritolutdendit kisitlevasse artiklisse 4 lisatud teave toote jélgitavuse kohta, kuna
kaitstud péritolunimetuse ,Spressa delle Giudicarie” heakskiitmise ajal sisaldas kdnealune artikkel ajaloo-
lisi viiteid.

Seepirast on toote algse spetsifikaadi artikli 6 (seos geograafilise piirkonnaga) neli viimast 16iku vilja
jaetud, kuna neis kisitleti paritolutdendit, mis on niiiid lisatud artiklisse 4.

Muudetud spetsifikaadis on tdielikult tile voetud algse spetsifikaadi artikli 6 eelviimase 16igu tekst:
Juustuldikajate nimed on kantud asjakohasesse registrisse”. Kdnealune tilevétmine ei muuda spetsifi-
katsiooni, mille alusel kiideti heaks kaitstud paritolunimetus, ega seo juustu dikamist ega pakendamist
médratletud piirkonnaga.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
~SPRESSA DELLE GIUDICARIE”
EU nr: IT-PDO-0105-0252-23.11.2006
KGT () KPN ( X))
Nimetus:

,Spressa delle Giudicarie”

Liikmesriik voi kolmas riik:

[taalia

Pollumajandustoote véi toidu kirjeldus:

. Toote litk (Il lisa alusel):

Klass 1.3. — Juust

Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab:

Kaitstud paritolunimetusega ,Spressa delle Giudicarie” juust on silindrikujuline, tihke ja poolkdva.
Juustul on sirge vdi kergelt kumer 4ir ja pruunikashall voi tumedat ookerikarva koorik. Juustumass,
mis noorel juustul on eriti elastne, on valge voi heleda dlekollase virvusega ning selles on viikesed kuni
keskmise suurusega augud. Maitse varieerub magusast pikantseni ning sellele lisandub laagerdudes
vaevumirgatav morkjas mekk. Kaal on 7-10 kg, 1ibimddt 30-35 cm ja ddre korgus 8-11 cm. Kuivaine
rasvaprotsent on 33-43 %. Niiskusesisaldus on 32-40 % noorel juustul (lithim valmimisaeg kolm kuud)
ja 28-38 % laagerdunud juustul (lihim valmimisaeg kuus kuud).

Tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul):

Kaitstud paritolunimetusega ,Spressa delle Giudicarie” juustu valmistatakse veisetdugudelt Rendena
(kohalik tdug), Bruna, Grigio Alpina, Frisona ja Pezzata Rossa saadud toorpiimast. Piim on saadud
kahest voi kolmest jarjestikusest liipsikorrast ja on selle pinnale kerkinud koorekihi eemaldamise kaudu
osaliselt kooritud.



C 238/16 Euroopa Liidu Teataja 3.10.2009

3.4. Siot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul):

Veistele soodetakse piisirohumaa heina, peamiselt korrelisi heintaimi. ,Spressa delle Giudicarie” juustu
tootmiseks ei kasutata piima, mis on saadud iiksnes rohu vdi siloga soodetud veistelt.

3.5. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:

Toote kvaliteedi, jilgitavuse ja kontrollitavuse tagamiseks tuleb kasutatavat piima toota ja kalgendada
ning juustu kuni valmimisaja 1opuni toodelda 1dikes 4 osutatud tootmispiirkonnas.

3.6. Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:

3.7. Erieeskirjad mdrgistamise kohta:

Juustu ddrele on iiks vdi mitu korda vajutatud mirge ,Spressa delle Giudicarie DOP” (kaitstud parit-
olunimetus), mis peaks olema suurem kdigist muudest tootele tehtud margetest. Tootele on mirgitud
asjaomase juustukoja viitekood ja tootepartii number. Juustu vdib miitia tervelt voi titkeldatuna, kuid
sellel peavad alati olema eespool loetletud tihised ja vajaduse korral marge ,giovane” (noor juust) vdi
,stagionato” (laagerdunud juust).

4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus:

Kaitstud paritolunimetusega ,Spressa delle Giudicarie” juustu tootmispiirkond holmab Giudicarie,
Chiese, Rendena ja Ledro orgusid. Piirkonda kuuluvad jargmised Trento provintsi omavalitsusiiksused:
Bersone, Bezzecca, Bleggio Inferiore, Bleggio Superiore, Bocenago, Bolbeno, Bondo, Bondone,
Breguzzo, Brione, Caderzone, Carisolo, Castel Condino, Cimego, Concei, Condino, Daone, Dare,
Dorsino, Fiavé, Giustino, Lardaro, Lomaso, Massimeno, Molina di Ledro, Montagne, Pelugo, Pieve di
Bono, Pieve di Ledro, Pinzolo, Praso, Preore, Prezzo, Ragoli, Roncone, San Lorenzo in Banale, Spiazzo,
Stenico, Storo, Strembo, Tiarno di Sopra, Tiarno di Sotto, Tione, Vigo Rendena, Villa Rendena, Zuclo.

5. Seos geograafilise piirkonnaga:
5.1. Geograafilise piirkonna eripdra:

Ajalooliselt piirdus tootmispiirkond Val del Chiese ja Val Rendena viikeste aladega, kuid levis tasapisi
kogu Giudicarie ja Ledro orgude piirkonda. Seevastu ei levinud tootmine muudele Trentino aladele ega
naabruses asuvasse Brescia provintsi. Kdnealusel piirkonnal, mis on médratletud ,Spressa delle Giudi-
carie” tootmispiirkonnana, on iseloomulikud tunnused: magine maastik, eriline taimestik ning Alpi
kliima kiilmade ja kuivade talvede ning kiillaltki jahedate ja mirgade suvedega. Samuti on piirkonnal
oma traditsioonid, tavad ja kombed, mis on suures jaos seotud pdllumajandusliku ja karjakasvatusel
pohineva elulaadiga. Taimestiku eripira on osaliselt tingitud mitmesugustest kohalikest alpitaimedest,
mis kasvavad kaljudel ning Alpide karjamaadel ja nurmedel tinu erilisele kliimale ning rohketele
sademetele, sh lumesajud.

5.2. Toote eripdra:

,Spressa delle Giudicarie” juustu saab eristada teistest juustudest tinu erilisele magusale kuni pikantsele
maitsele ja morkjale mekile, mis juustu laagerdudes muutub, aga ka tdnu juustumassile, mille tekstuur
on eriti elastne siis, kui juust on noor.

5.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud paritolunimetusega) toote kvaliteedi vdi omaduste vahel voi
(kaitstud geograafilise tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine v3i muude omaduste vahel:

,Spressa delle Giudicarie” juustu tootmispiirkonnal on iseloomulikud tunnused: méigine maastik, eriline
taimestik ning Alpi kliima killmade ja kuivade talvede ning kiillaltki jahedate ja margade suvedega.
Samuti on piirkonnal omad traditsioonid, tavad ja kombed, mis on suures jaos seotud pdllumajandus-
liku ja karjakasvatusel pohineva elulaadiga.
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Taimestiku eripara on osaliselt tingitud mitmesugustest kohalikest alpitaimedest, mis kasvavad kaljudel
ning Alpide karjamaadel ja nurmedel tinu erilisele kliimale ning rohketele sademetele, sh lumesajud.

Sellest tingituna on kdnealusest geograafilisest piirkonnast parit piimast ja viljakujunenud traditsionaal-
sete meetodite abil valmistatud juustul erilised organoleptilised omadused, mille tunnusteks on juustu
ainulaadne maitse ja aroom. ,Spressa delle Giudicarie” juustu valmistamiseks on ajalooliselt kasutatud
traditsioonilisi koduseid tootmismeetodeid, mis olid kuni tisna viimase ajani kohaliku majanduse ja
Giudicarie piirkonna elanike sajanditevanuste tiitipiliste toitumistavade aluseks.

Juustutootmine on mojutanud oluliselt toitumistavasid ja on kohaliku majanduse jaoks otsustava
tdhtsusega. Nimelt on paljud inimesed tinu juustutootmisele jadnud elama konealusesse piirkonda,
kus ei ole seega toimunud maégipiirkondadele omast kahetsusvaarset rahvastikukadu.

Koige vdrskemate tootmisandmete kohaselt oli ,Spressa delle Giudicarie” toodang 24 000 juusturatast,
mille valmistamiseks kasutati 2,7 miljonit liitrit piima 150 st loomakasvatusettevottest.

,Spressa delle Giudicarie” juustu on kdige varem mainitud 1249. aasta dokumendis ,Regola di Spinale e
Manez”. Hiljem on juustule viidatud 1915. ja 1916. aastal Marini ,Urbarios”, kus kirjeldatakse tiiiipilist
juustu ,Spressa da polenta”.

Viiteid on ka Ragoli linnas (itks punktis 4 loetletud omavalitsusiiksustest) asuva Caseificio di Coltura
juustukoja tootmis- ja miliigiregistrites, mis sisaldavad andmeid Spressa juustu kohta aastatel
1926-1934.

Viide spetsifikaadi avaldamisele:

Itaalia valitsus algatas riikliku vastuviitemenetluse, avaldades paritolunimetust ,Spressa delle Giudicarie”
kisitleva muutmisettepaneku Itaalia Vabariigi 22. septembri 2006. aasta ametliku viljaande {ildseerias nr

221.

Spetsifikaadi terviktekst on kittesaadav aadressil

http:/[www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

Vo1

minnes Itaalia pollumajandusministeeriumi veebisaidile (http://www.politicheagricole.it) ja klopsates ,Prodotti
di Qualita” (Kvaliteettooted”; ekraanil vasakul) ning seejirel ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE
[regolamento (CE) n. 510/2006]” (,ELi ldbivaatuseks esitatud spetsifikaadid (mdédrus (EU) nr 510/2006)").


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it

C 238/18

Euroopa Liidu Teataja

3.10.2009

Teadaanne direktiivi 2004/17/EU artikli 30 alusel tehtud taotluse kohta — tihtaja pikendamine
Liikmesriigi taotlus

(2009/C 238/09)

8. juulil 2009 sai komisjon Euroopa Parlamendi ja ndukogu 31. mirtsi 2004. aasta direktiivi 2004/17/EU
(millega kooskdlastatakse vee-, energeetika-, transpordi- ja postiteenuste sektoris tegutsevate ostjate hanke-
menetlused) () artikli 30 1dike 4 alusel koostatud taotluse.

Itaalia Vabariigi esitatud taotluses késitletakse teatavaid finantsteenuseid (vt direktiivi 2004/17/EU artikli 6
Idike 2 punkti ¢ neljas taane) selles riigis. Taotlus on avaldatud Euroopa Liidu Teatajas C 168, 21.7.2009,
lk 19. Esialgne tihtaeg 16peb 9. oktoobril 2009.

Vottes arvesse, et komisjoni talitused peavad saama tdiendavat teavet ja selle labi vaatama, pikendatakse
vastavalt artikli 30 I6ike 6 teisele lausele kolme kuu vorra tihtaega, mille jooksul peab komisjon tegema
konealuse taotluse kohta otsuse.

Lopptdhtpdev on seega 9. jaanuar 2010.

() ELT L 134, 30.4.2004, Ik 1.












Tellimishinnad aastal 2009 (ilma kaibemaksuta, sisaldavad tavalise saatmise kulusid)

Euroopa Liidu Teataja L- ja C-seeria véljaanne ainult paberkandjal | ELi 22 ametlikus keeles 1 000 eurot aastas (*)
Euroopa Liidu Teataja L- ja C-seeria valjaanne ainult paberkandjal | ELi 22 ametlikus keeles 100 eurot kuus (*)
Euroopa Liidu Teataja L- ja C-seeria paberkandjal + ELi 22 ametlikus keeles 1200 eurot aastas
CD-ROMIil aastane véljaanne
Euroopa Liidu Teataja L-seeria valjaanne ainult paberkandjal ELi 22 ametlikus keeles 700 eurot aastas
Euroopa Liidu Teataja L-seeria véljaanne ainult paberkandjal ELi 22 ametlikus keeles 70 eurot kuus
Euroopa Liidu Teataja C-seeria véljaanne ainult paberkandjal ELi 22 ametlikus keeles 400 eurot aastas
Euroopa Liidu Teataja C-seeria véljaanne ainult paberkandjal ELi 22 ametlikus keeles 40 eurot kuus
Euroopa Liidu Teataja L- ja C-seeria igakuiselt ja kumulatiivselt ELi 22 ametlikus keeles 500 eurot aastas
CD-ROMil
Euroopa Liidu Teataja lisa (S-seeria — avalikud hanked ja mitmekeelne: 360 eurot aastas
pakkumismenetlused) CD-ROMIil, kaks véljaannet nadalas ELi 23 ametlikus keeles (s.0 30 eurot kuus)
Euroopa Liidu Teataja C-seeria — varbamiskonkurss konkursi keel(ed) 50 eurot aastas
(*) Uksiknumbri muiik: kuni 32 lehekilge: 6 eurot

33-64 lehekilge: 12 eurot

alates 64 lehekdiljest: hind maératakse iga véljaande puhul eraldi

Euroopa Liidu Teatajat saab tellida Euroopa Liidu 22 ametlikus keeles. Teataja on jaotatud L-seeriaks (digusaktid)
ja C-seeriaks (teave ja teatised).

Iga keeleversioon tuleb tellida eraldi.

Vastavalt ndukogu méaarusele (EU) nr 920/2005, mis avaldati ELTs L 156 18. juunil 2005 ja milles satestatakse, et
Euroopa Liidu institutsioonid ei ole ajutiselt kohustatud koostama ja avaldama kdiki digusakte iiri keeles, mulakse
ELT iirikeelseid véljaandeid eraldi.

Euroopa Liidu Teataja lisa (S-seeria — avalikud hanked ja pakkumismenetlused) tellimus sisaldab koiki 23 keele-
versiooni Uhel mitmekeelsel CD-ROMil.

Soovi korral saab koos Euroopa Liidu Teataja tellimusega mitmesuguseid Euroopa Liidu Teataja kaasandeid.
Kaasannete ilmumisest teavitatakse tellijaid teadaande vahendusel, mis avaldatakse Euroopa Liidu Teatajas.

Miuk ja tellimused

Véljaannete talituse avaldatud tasulisi valjaandeid saab osta meie trikiste edasimuijatelt. Edasimuijate nimekiri
on kattesaadav jargmisel veebilehel:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_et.htm

EUR-Lexi (http://eur-lex.europa.eu) kaudu pakutakse otsest ja tasuta juurdepddsu Euroopa Liidu
oigusaktidele. Nimetatud veebilehel saab tutvuda Euroopa Liidu Teatajaga ning ka lepingute,
oigusaktide, kohtupraktika ja ettevalmistatavate oigusaktidega.

Lisateavet Euroopa Liidu kohta saab veebilehelt http://europa.eu
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