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II

(Teatised)

EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDE, ORGANITE JA ASUTUSTE TEATISED

EUROOPA KOMISJON

Vastuviidete esitamisest loobumine teatatud koondumise kohta

(Juhtum M.10303 — Astorg/Bridgepoint/Fenergo)

(EMPs kohaldatav tekst)

(2021/C 288/01)

12. juuli 2021 otsustas komisjon loobuda vastuviidete esitamisest eespool nimetatud teatatud koondumise kohta ning
kuulutada koondumine siseturuga kokkusobivaks. Otsuse aluseks on ndukogu méiruse (EU) nr 139/2004 (') artikli 6 15ike
1 punkt b. Otsuse téielik tekst on kittesaadav ainult inglise keeles ning see avaldatakse parast seda, kui sellest on kustutatud
vodimalikud drisaladused. Otsus on kittesaadav:

— Euroopa konkurentsialasel veebisaidil (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Veebisaidil pakutakse mitut
voimalust otsida konkreetset ithinemisotsust, sealhulgas ettevdtja nime, juhtumi numbri ja kuupieva jirgi ning
tegevusalade registri kaudu;

— elektroonilises vormis EUR-Lex’i veebisaidil (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=et) dokumendinumbri
32021M10303 all. EUR-Lex pakub on-line-juurdepdisu Euroopa digusele.

() ELTL 24,29.1.2004, Ik 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=et
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Vastuviidete esitamisest loobumine teatatud koondumise kohta

(Juhtum M.10250 — Accor/Keys/Hotel Portfolio)

(EMPs kohaldatav tekst)

(2021/C 288/02)

13. juuli 2021 otsustas komisjon loobuda vastuviidete esitamisest eespool nimetatud teatatud koondumise kohta ning
kuulutada koondumine siseturuga kokkusobivaks. Otsuse aluseks on ndukogu mééruse (EU) nr 139/2004 (') artikli 6 15ike
1 punkt b. Otsuse téielik tekst on kittesaadav ainult inglise keeles ning see avaldatakse parast seda, kui sellest on kustutatud
vdimalikud drisaladused. Otsus on kittesaadav:

— Euroopa konkurentsialasel veebisaidil (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Veebisaidil pakutakse mitut
voimalust otsida konkreetset {thinemisotsust, sealhulgas ettevétja nime, juhtumi numbri ja kuupéeva jirgi ning
tegevusalade registri kaudu;

— elektroonilises vormis EUR-Lex'i veebisaidil (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=et) dokumendinumbri
32021M10250 all. EUR-Lex pakub on-line-juurdepdisu Euroopa digusele.

() ELTL 24,29.1.2004, Ik 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=et
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I\Y
(Teave)
TEAVE EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDELT, ORGANITELT JA
ASUTUSTELT
Euro vahetuskurss (')
16. juuli 2021
(2021/C 288/03)
1 euro =
Valuuta Kurss Valuuta Kurss

UsSD USA dollar 1,1802 CAD  Kanada dollar 1,4856
JPY Jaapani jeen 130,03 HKD  Hongkongi dollar 9,1684
DKK Taani kroon 74381 NZD  Uus-Meremaa dollar 1,6836
GBP Inglise nael 0,85298 SGD Singapuri dollar 1,5993
SEK Rootsi kroon 10,2428 | KRW  Koreavonn 1347,94
CHF Sveitsi frank 10853 ZAR  Louna-Aafrika rand 16,9840

CNY  Hiina jiiaan 7,6373
ISK Islandi kroon 145,90

HRK Horvaatia kuna 7,4968
NOK Norra kroon 10,3878

IDR Indoneesia ruupia 17 083,05
BGN Bulgaaria leev 1,9558

MYR  Malaisia ringit 4,9681
CZK Tsehhi kroon 25,538 I

PHP Filipiini peeso 59,364
HUF Ungari forint 359,73 RUB Vene rubla 875186
PLN Poola zlott 4,5867 THB Tai baat 38.669
RON Rumeenia leu 4,9285 BRL Brasiilia reaal 6,0146
TRY Tiirgi liir 10,0521 | MXN  Mehhiko peeso 23,4589
AUD Austraalia dollar 1,5907 INR India ruupia 88,0310

(') Allikas: EKP avaldatud viitekurss.
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v

(Teated)

MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Teate avaldamine veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi standardmuudatuse
heakskiitmise kohta vastavalt komisjoni delegeeritud miiruse (EL) 2019/33 artikli 17 1digetele 2 ja 3

(2021/C 288/04)

Kiesolev teade avaldatakse vastavalt komisjoni delegeeritud maaruse (EL) 2019/33 (!) artikli 17 Idikele 5

TEADE KOONDDOKUMENDI STANDARDMUUDATUSE KOHTA
»Touraine*
PDO-FR-A0501-AM02
Teate esitamise kuupéev: 7. mai 2021
KINNITATUD MUUDATUSE KIRJELDUS JA POHJUSED

1.  Ametlik geograafiline kood

Geograafilise piirkonna omavalitsusitksused ja vahetus ldheduses asuv piirkond on viidud kooskélla ametliku
geograafilise koodiga.

Piirkonna ulatus jaab samaks.

Muudetud on koonddokumendi punkte®6 ja 9.

2. Noorte roosade veinide viljajitmine

Spetsifikaadist on vilja jaetud vdimalus valmistada noori roosasid veine. Veinid kustutatakse spetsifikaadist, kui neid
enam ei toodeta. Seost paritoluga on muudetud, et eemaldada viide noortele veinidele.

See muudatus mdjutab koonddokumendi punkti 8.

3. Viinamarjasordid
Nimetusega punaste veinide puhul muutub sort ,Cabernet franc“ pdhisordist lisasordiks.

Nimetusega ,Chenonceaux“ punaste veinide puhul muutub sort ,Cabernet franc* pdhisordist lisasordiks ja sort
,Gamay* on spetsifikaadist vilja jaetud.

Konealuste muudatuste tulemusena kohandatakse eeskirju, milles kisitletakse sortide osakaalu pdllumajanduset-
tevOtetes. Samuti kohandatakse eeskirju, milles kasitletakse sortide osakaalu pdllumajandusettevotetes, kus
valmistatakse veine, mis kannavad marget ,Gamay*.

See muudatus ei mdjuta koonddokumendis esitatud teavet.

() EUTLY,11.1.2019, Ik 2.
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4. Istutustihedus
Sama rea viinapuude vahelist kaugust on vihendatud 0,90 meetrini.

Muudetud on koonddokumenti punkti®5.

5.  Tagasildikamine

Vorakujunduse ndudeid on lihtsustatud ja spetsifikaadis on vaid mirgitud, et tagasildigatud vorsed on kas pikad voi
lithikesed, ilma et oleks viidatud konkreetsele tagasilikuse meetodile.

Muudetud on koonddokumenti punkti®5.

6. Kasvatuskoha maksimaalne koormus

Kui tdiendavat geograafilist tdhist ei kasutata, on mérgisega ,Touraine“ punaste, roosade, valgete ja vahuveinide puhul
iihtlustatud maatiiki suurimat lubatud koormust 11 000 kg/ha.

See muudatus ei mdjuta koonddokumendis esitatud teavet.

7. Keskkonnaga seotud nduded
On lisatud kaks keskkonnaga seotud nduet:

— maatitkke timbritsev piisihaljastus on kohustuslik (pdllupeenrad ja maatiikkidevahelised alad, kuhu ei istutata ning
mida ei harita). Seda kohustust ei kohaldata pollupeenarde korrastamise korral, eelkdige erosiooni vdi erandlike
ilmastikutingimuste t&ttu.

— téielik keemiline umbrohutdrje on keelatud maatiikkide puhul, mis on ette nihtud tiiendava geograafilise tihisega
veinide tootmiseks.

See muudatus ei mdjuta koonddokumendis esitatud teavet.

8. Kokkusegamine

Koos eeskirjadega, milles kisitletakse sortide osakaalu pdllumajandusettevdtetes, on muudetud ka kokkusegamise
eeskirju.

See muudatus ei mdjuta koonddokumendis esitatud teavet.

9. Aktiivsde kasutamine

Veinivalmistuses kasutatava aktiivsoe kasutamise keeld on vilja jdetud, et anda vdimalus parandada kuveesid, mis
voivad olla nakatunud miikoosiga.

Muudetud on koonddokumenti punkti®5.

10. Seos piirkonnaga

Nimetusega ,Chenonceaux” veinide puhul asendatakse sdnad ,punaste puuviljade varjundeid“ sdnadega ,mustade
puuviljade varjundeid®.

Muudetud on koonddokumenti punkti’8.

11. Uleminekumeetmed
Aegunud iileminekumeetmed on spetsifikaadist vilja jaetud.

See muudatus ei mdjuta koonddokumendis esitatud teavet.

12. Deklareerimiskohustused
Taotluse deklaratsiooni esitamise kuupéeva on litkatud edasi 30. novembrilt 10. detsembrile.

Koonddokumenti ei muudetud.

13. Veini iildisema nimetuse all turustamise deklaratsioon
Lisatud on veini iildisema nimetuse all turustamise deklaratsioon:

,9. Veini iildisema nimetuse all turustamise deklaratsioon
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Iga ettevotja, kes turustab kontrollitud paritolunimetusega veini iildisema nimetuse all, teatab sellest kaitse- ja
juhtorganile ning volitatud kontrolliasutusele vahemalt viisteist pdeva enne veini turustamist iildisema nimetuse all.“

Selle muudatusega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

14. Viide kontrolliasutusele

Kontrolliasutust kisitleva viite sdnastus on labi vaadatud, et iihtlustada see teiste nimetuste tootespetsifikaatide
sdnastusega. Tegemist on iiksnes redaktsioonilise muudatusega.

Selle muudatusega ei kaasne muudatusi koonddokumendis.

KOONDDOKUMENT

1. Nimetus(ed)

Touraine

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud paritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein

5. Kvaliteetvahuvein

4. Veini(de) kirjeldus
1.  Andliiitilised standardid

LUHIKIRJELDUS

Tegemist on vaiksete valgete, punaste ja roosade veinidega ning valgete ja roosade vahuveinidega. Vaiksete valgete,
punaste ja roosade veinide minimaalne naturaalne alkoholisisaldus on 10 mahuprotsenti.

Selle veini koigi partiide analiititilised omadused on parast pakendamist jargmised: valgete ja roosade veinide fermentee-
ritavate suhkrute (glitkoos ja fruktoos) sisaldus on kuni 4 grammi liitri kohta ja viinhappe iildhappesus (grammides liitri
kohta) on kuni 3,5 grammi liitri kohta. Punaste veinide fermenteeritavate suhkrute (glitkoos ja fruktoos) sisaldus on kuni
2 grammi liitri kohta. Malolaktiline kd4rimine peab punaste veinide puhul olema 16ppenud. Ounhappe sisaldus on kuni
0,3 grammi liitri kohta. Ima rikastamata valmistatud valgete ja roosade veinide (mille tegelik minimaalne
alkoholisisaldus on vihemalt 12,5 %) fermenteeritavate suhkrute (glitkoos ja fruktoos) sisaldus on kuni 6 grammi liitri
kohta. Sellisel juhul ei ole veinide tildhappesus, véljendatuna viinhappe grammides liitri kohta, rohkem kui 1 gramm
viiksem fermenteeritavate suhkrute (glitkoos ja fruktoos) sisaldusest.

parast rikastamist on veinide tildine alkoholisisaldus jirgmine: valgete, punaste ja roosade veinide puhul 12,5 % ning
valgete ja roosade vahuveinide puhul 13 % (veinivirde rikastamise korral).

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus
(milliekvivalentides liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)
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2. Happesus

LUHIKIRJELDUS

Vaiksete valgete ja roosade veinide puhul on lenduvate hapete sisaldus ja viaveldioksiidi tildsisaldus maaratud kindlaks liidu
oigusaktidega. Vaiksete punaste veinide lenduvate hapete sisaldus, tildhappesus ja vadveldioksiidi kogusisaldus on méératud
kindlaks liidu igusaktidega.

Roosade ja valgete vahuveinide lenduvate hapete sisaldus, tildhappesus, vaaveldioksiidi kogusisaldus ja siisinikdioksiidi
sisaldus on médratud kindlaks liidu digusaktidega.

Mirkega ,primeur” (virske) voi ,nouveau” (uus) pakendamata veini partiide puhul v&ib lenduvate hapete ildsisaldus
olla kuni 10,2 milliekvivalenti liitri kohta.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

3. Kirjeldus

LUHIKIRJELDUS

Kontrollitud pdritolunimetusega ,Touraine“ veinid on tdidlase maitsega ja nende puhul on tunda virskeid ja
tasakaalustatud nilansse. Valgete veinide virvus on sageli kahvatukuldne ning nende I6hnabukett voib ulatuda
tsitrusvilju voi eksootilisi puuvilju meenutavatest varjunditest distaimede nilanssideni, mis toovad meelde eeskdtt
valged lilled. Veinide jarelmaitse on virske.

Roosad veinid on drnade 16hnaniianssidega, mis voivad meenutada sdstraid, eksootilisi puuvilju voi tsitrusvilju.

Viinamarjasordist ,Gamay N“ valmistatud punastel veinidel (veinid mérkega ,Gamay“ voi ,primeur” (virske) voi
Jhouveau* (uus)) on sageli kirsi maitseniiansid ning iildiselt on nende maitses tunda rnu viikeste punaste puuviljade
maitsevarjundeid koos siidiste tanniinidega. Neid veine iseloomustab kerguse ja peeneckoelisuse vaheline tasakaal.
Veinid viinamarjasortide segust voi iiksnes sordist ,,Cabernet Franc N, mis kasvab Tours'i meridiaanist lddne pool, on
meeldivalt tanniinise struktuuriga elegantsed ja vdimsa maitsega veinid, nende 16hnas ja maitses on segunenud
punased ja mustad puuviljad ning nende virvus ulatub tumedast rubiinpunasest siigava granaatpunaseni.

Valged ja roosad vahuveinid on domineeriva happelise struktuuriga, mis annab veinile virskuse ja peenekoelisuse.
Happelisusele lisanduvad puuviljalised niiansid, aja jooksul vdivad ilmneda ka vitainale iseloomulikud varjundid.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi uildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)
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5. Veinivalmistustavad
5.1. Veinivalmistuse eritavad

1.  Veinivalmistuse eritavad

— Roosade veinide valmistamisel on aktiivsoe kasutamine lubatud nii puhtal kujul kui ka seguna veinivirde ja veel
kédritamisetapis oleva vérske veini puhul, mille kogus ei iileta 15 % asjaomase veinivalmistaja vastava aasta saagist
valmistatud roosa veini mahust, seejuures ei vdi maksimaalne kogus iiletada 60 grammi iihe hektoliitri veini kohta.

— Punaste veinide puhul on lubatud substraktiivsete rikastamistehnoloogiate kasutamine, maksimaalne osalise
kontsentreerimise tase toodeldavates kogustes vdib olla kuni 10 %.

— Vahuveine valmistatakse iiksnes pudelis toimuva teise kddrimise teel.

— Pirast rikastamist on veinide iildine alkoholisisaldus jirgmine: valgete, punaste ja roosade veinide puhul 12,5 %
ning valgete ja roosade vahuveinide puhul 13 % (veinivirde rikastamise korral).

Lisaks eespool esitatud sitetele tuleb veinivalmistustavade puhul kinni pidada liidu tasandi ning maaseadustiku ja
merekalapiitigi seadustiku (code rural et de la péche maritime) sitetest.

2. Viljelustavad

Viinapuude minimaalne istutustihedus on 4 500 puud hektari kohta, ridadevaheline kaugus on kuni 2,10 meetrit.
Sama rea viinapuude vaheline kaugus on vihemalt 0,9 meetrit.

Viinapuid 1digatakse hiljemalt 30. aprillil; tagasildigatud vorsed on kas pikad voi lithikesed, kuid igal viinapuul on
maksimaalselt 11 punga.

Soltumata 1dikamismeetodist voib viinamarju tagasi 16igates jdtta tiive kohta tdiendavalt kaks punga, tingimusel, et
taime kasvuetapis, mis vastab 11 v3i 12 lehele, on viljakandvate okste arv aastas tiive kohta maksimaalselt 11.

5.2. Maksimaalne saagikus

Valged veinid
72 hektoliitrit hektari kohta

Punased ja roosad veinid

66 hektoliitrit hektari kohta

Vahuveinid

78 hektoliitrit hektari kohta

6. Miiratletud geograafiline piirkond

Viinamarjade korjamine, pressimine ja tootlemine ning veini valmistamine vaiksete veinide puhul ning viinamarjade
korjamine, pressimine, veini valmistamine, laagerdamine ja pakendamine vahuveinide puhul toimub jirgmiste
kommuunide territooriumil (nimekiri on koostatud 2020. aasta ametlike geograafiliste koodide alusel):

— Indre-et-Loire’i departemang: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches,
Azay-le-Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-
Saint-Martin, Cangey, Chambray-les-Tours, Chancay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé,
Cheillé, Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile,
Civray-de-Touraine, Coteaux-sur-Loire, Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre,
Draché, Epeigné-les-Bois, Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Llle-Bouchard, Ingrandes-de Touraine,
Joué-les-Tours, Langeais (ainult endine Langeais’ kommuuni territoorium, millest on saanud kantoni keskne
kommuun), Largay, Lémeré, Lerné, Ligniéres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé,
Marcay, Montlouis-sur-Loire, Montreuil-en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay,
Panzoult, Par(;ay—Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes,
Riviere, La Roche-Clermault, Rochecorbon, Saché, Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Saint-Etienne-de-Chigny,
Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-Beau, Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Reégle,
Sainte-Maure-de-Touraine, Savigny-en-Véron, Savonniéres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant,
Theneuil, Thilouze, Thizay, Tours, Valléres, Véretz, Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers, Vouvray



19.7.2021 Euroopa Liidu Teataja C 288/9

— Loir-et-Cheri departemang: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire,
Chémery, Chissay-en-Touraine, Choussy, Le Controis-en-Sologne (jirgmiste delegeeritud kommuunide
territooriumid: Contres ja Thenay), Couddes, Couffy, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland,
Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Bievre, Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher, Noyers-sur-Cher, Oisly,
Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-Aignan, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-
sur-Cher, Sassay, Seigy, Soings-en-Sologne, Thésée, Valaire, Valencisse (jargmiste delegeeritud kommuunide
territooriumid: Chambon-sur-Cisse ja Molineuf territoorium) Vallieres-les-Grandes, Valloire-sur-Cisse (jargmise
delegeeritud kommuuni territoorium: Chouzy-sur-Cisse), Veuzain-sur-Loire (jargmise delegeeritud kommuuni
territoorium: Onzain).

7. Peamine veiniviinamarjasort/peamised veiniviinamarjasordid
"Cabernet franc N’ (tume)
"Cabernet-Sauvignon N’ (tume)
"Chardonnay B’ (hele)

"Chenin B’ (hele)

"Cot N’ (tume) — 'Malbec’
‘Gamay N’ (tume)
"Grolleau N’ (tume)
"Grolleau gris G’ (hall)
‘Meunier N’ (tume)
"Orbois B’ (hele)

"Pineau d’Aunis N’ (tume)
"Pinot gris G’ (hall)

"Pinot Noir N’ (tume)
'Sauvignon B’ (hele) - ’Sauvignon blanc’

"Sauvignon gris G’ (hall) — "Fié gris’

8. Seos(t)e kirjeldus

Geograafiline piirkond kujutab endast Pariisi ndost edela poole jadvat laugjate kiingastega platood, tegemist on jogede
ithinemise alaga, kus Cheri, Indre’i ja Vienne’i jded suubuvad Loire’i jokke. Viinamarjakasvatusala, mille ulatus on
sadakond kilomeetrit, paikneb piki orgusid, vdlja arvatud Sologne’i viinamarjakasvatuspiirkond, mis asub Cheri ja
Loire’i jogede vahelisel platool.

Téiendavate geograafiliste nimetuste ,Amboise” ja ,Mesland“ geograafilised piirkonnad asuvad orgudes, mis kulgevad
ida-lddne suunaliselt piki Loire’i joe orgu (Val de Loire), samas kui tdiendava geograafilise nimetuse ,Azay-le-Rideau”
geograafiline piirkond &dristab Indre’i jée orgu. Cheri jde tilemjooksul moodustunud orus asub tiiendava
geograafilise nimetuse ,Chenonceaux” geograafiline piirkond ning nimetuse ,Oisly* piirkond asub Loire’i ja Cheri
jogede vahel.

Geograafilise piirkonna kérgus merepinnast ei iileta 100 vdi 120 meetrit ning see asub geograafilist piirkonda
moodustava 143 kommuuni territooriumil.

Veinid pdrinevad rangelt ja tdpselt piiritletud kasvatusaladelt, mis vastavad ajaloolistele tootmiskeskustele.
Kasvatusalade omadused on jargmised: — kasvatusalad rianikonkretsioonidega savist tekkinud muldadega, millesse on
segunenud miotseenist parinevat liiva; selliste muldade kohalik nimetus on ,bournais perrucheux®; kasvatusalad
paiknevad rinikonkretsioonidega savipinnasel (,perruche®) voi lubjakivist tekkinud kivistel savi-lubjamuldadel, mille
kohalik nimetus on ,aubuis®, tegemist on histi soojenevate ja vett ldbilaskvate muldadega, mis paiknevad
madalamatel orundlvadel voi orgude kiilgedel; — kasvatusalad, mille mullad on tiitipilised orgudele, ning mis
paiknevad vanadel alluviaalsetel terrassidel, mille kohta kasutatakse kohalikku nimetust ,graviers* (kruus).
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Geograafilise piirkonna kliima on ookeaniline ning selle mdju ndrgeneb oluliselt geograafilise piirkonna idaosas
Tours'i meridiaani juures. See mdju ndrgenemine kajastub ka temperatuuri ja sademetehulga muutustes; piirkonna
lddneosas on sademeid ligikaudu 550 millimeetrit, ida pool on see kuni 650 millimeetrit ning sealsed suuremad
temperatuurikdikumised annavad tunnistust ookeani mdju vahenemisest.

Azay-le-Rideau lihedal Cheillés leitud vana pressimiskoja varemed annavad tunnistust veini valmistamisest Touraine’i
piirkonnas juba alates II sajandist. Viinamarjakasvatus saavutas ditsengu kiriku mdju all VII sajandi ja XII sajandi vahel.

Kvaliteetveini valmistamist soodustas ka dukonna kohalolek Loire’i orus XVI sajandil (Chambord'i ja Chenonceaw’
lossid jt), sellest ajast parineb ka teatud veinimarkide kdrge maine. Tootmine arenes kiiresti edasi pdrast nn
kahekiimne 1j66 edikti vastuvotmist, millega keelati veini valmistamine pealinna timbruses; sel ajal hakati kasvatama
Lyoni piirkonnast parinevaid viinamarjasorte , Gamay*.

Looduslikud transporditeed (Loire’t ja Cheri jogi) edendasid kaubandust, tootmise arendamist ja geograafilise
piirkonna veinide eksporti. Parimaid veine viidi eeskitt Hollandisse ja Inglismaale, vedu toimus ldbi Ingrandes-sur-
Loire’i tollivarava Nantes'i lahedal. Kuna need kvaliteetveinid kannatasid hasti transportimist, hakati neid kutsuma
mereveinideks (vins de la mer).

XVIII sajandil hakkas arenema viinamarjapiirkond Cheri oru madalamas osas, Bléré, Thésée, Montrichardi ja
Chenonceaux’ linnade lihedal. Uks veinivaldkonnas kasutatavate viinamarjasortide kirjeldus koostati aastal XII
(Prantsuse revolutsioonikalendri ajaarvamine) (1804) pdllumajandusuuringu raames. Selles kirjelduses esitatud
,Kdige levinumate Cheri kallastel kasutatavate viinapuude tabelis® on sorti ,Cot“ nimetatud peamiseks
viinamarjasordiks, mida kasutatakse kdige rohkem Cheri ldunasse avanevatel kallastel ja millest valmistatakse
esmaklassilist veini.

Krahv ODART nimetab 1845. aastal oma teoses ,Ampélographie (Viinamarjakasvatus) sorti ,Cot N¥, ja mirgib, et
tegemist on Cheri ja Lot’ joe kallastel kdige enam kasvatatava sordiga. Alati viga tapseid kirjeldusi esitav Jules GUYOT
kirjutas 1860. aastal: ,Bretooni sorti (,Cabernet franc N“) kasvatatakse peamiselt Bourgueil’, Chinoni ja Saumuri
vahelisel alal, kus sellest valmistatakse esmaklassilist veini, kuid piirkonna idapoolses osas seda sorti enam ei esine ja

G

seda asendavad Loir-et-Cheris levinud ,Cot“, ,Chardonnay®. ,Pinot noir, ,Beurot ja ,Meunier.

Pirast viinapuu lehetdi kriisi taastati ,Touraine” viinamarjakasvatusala eeskitt uute poogitud viinamarjasortide abil,
nagu ,Gamay N ja ,Sauvignon B“. Geograafiline piirkond hakkas vdhehaaval taastuma, hdlmates viga hea kvaliteedi-
potentsiaaliga veinivaldkondi ning veidi enne teist maailmasdda, 1939. aastal, tunnustati nimetust ,Coteaux de
Touraine* kontrollitud paritolunimetusena.

1953. aastal voeti 1oplikult kasutusele nimetus , Touraine®.

Selle viinamarjakasvatusala pindala on 8 000 hektarit ning tootjad on koondunud viie tthistuna tegutseva veinikoja
juurde, kus viinamarjasortidest ,Sauvignon B“ ja ,Gamay N“ toodetakse veini, mis on saavutanud korge tunnustuse
eeskitt toitlustusettevotjate seas iildiselt kasutatavate nimetuste ,Sauvignon de Touraine* ja ,Gamay de Touraine® all.

Cheri oru piirkonna tootjad, kes on teadlikud oma piirkonna ja viinamarjasortide potentsiaalist, hakkasid alates 1985.
aastast istutama viinamarjasorte ,Cot N“ ja ,Sauvignon B orgude ndlvadel asuvatele maatiikkidele, samas kui
Sologne’i viinamarjakasvatuspiirkonna tootjad kasvatavad sorti ,Sauvignon B“ pigem liivaste muldadega maatiikkidel.

Selliste autentsuspiiiidluste tulemusel tunnustati tdiendavat paritolunimetust ,,Chenonceaux” Cheri piirkonna valgete
ja punaste veinide puhul ning tiiendavat paritolunimetust ,Oisly“ Sologne’i viinamarjakasvatuspiirkonnast parinevate
valgete veinide puhul.

Viinamarjakasvatusala pindala oli 2009. aastal 4 500 hektarit ning seda haris umbes 800 tootjat. Toodeti ligikaudu
260 000 hektoliitrit, millest enam kui 60 % moodustasid valged veinid. Kontrollitud paritolunimetusega ,Touraine®
veinid on tdidlase maitsega ja nende puhul on tunda virskeid ja tasakaalustatud niiansse.

Valgete veinide vdrvus on sageli kahvatukuldne ning nende 16hnabukett voib ulatuda tsitrusvilju voi eksootilisi
puuvilju meenutavatest varjunditest Oistaimede nilanssideni, mis toovad meelde eeskdtt valged lilled. Veinide
jarelmaitse on virske.
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Roosad veinid on drnade [6hnaniianssidega, mis vdivad meenutada sdstraid, eksootilisi puuvilju voi tsitrusvilju.

Viinamarjasordist ,Gamay N“ valmistatud punastel veinidel (veinid mérkega ,Gamay*“ v6i ,primeur” (virske)) on sageli
kirsi maitseniiansid ning iildiselt on nende maitses tunda 6rnu viikeste punaste puuviljade maitsevarjundeid koos
siidiste tanniinidega. Neid veine iseloomustab kerguse ja peenekoelisuse vaheline tasakaal. Veinid viinamarjasortide
segust voi iiksnes sordist ,Cabernet Franc N, on meeldivalt tanniinise struktuuriga elegantsed ja vdimsa maitsega
veinid, nende 16hnas ja maitses on segunenud punased ja mustad puuviljad ning nende virvus ulatub tumedast
rubiinpunasest siigava granaatpunaseni.

Valged ja roosad vahuveinid on domineeriva happelise struktuuriga, mis annab veinile virskuse ja peenekoelisuse.
Happelisusele lisanduvad puuviljalised niiansid, aja jooksul voivad ilmneda ka vditainale iseloomulikud varjundid.
Vaiksed veinid. Suur jogedevdrgustik, mille moodustavad Loire’i, Vienne'i, Cheri ja Indre’i jded, on aja jooksul vilja
kujundanud lainelise platoo, mille pehmed kivimid périnevad tertsiaari ja mesosoikumi aegkondadest. Keskajal
hakkasid inimesed kiriku mdjul kasvatama viinapuid piki liigendunud joekaldaid ja platoo didrealadel.

Jogede ldhedus oli juba renessansi ajal oluline tegur, mis soodustas , Touraine“ veinide eksportimist. Piisiva tollivirava
olemasolu Ingrandes-sur-Loire’is, kust veine eksporditi Hollandisse, ja kahekiimne 1j66 edikti vastuvdtmine
1577. aastal mdjutasid Loire’i piirkonna viinamarjakasvatust ja soodustasid kvaliteetse toodangu valmistamist.
Kliimamdjutuste tttu eelistati geograafilise piirkonna lddnepoolses osas selliseid viinamarjasorte, nagu ,,Chenin B* ja
,Cabernet franc N¥, samas kui idapoolses osas kasvatati peamiselt sorte 'Sauvignon B, ,Cot N“ ja ,Gamay N“ Seda
looduslikku  klimaatilist piiri tdhistab Tours'i meridiaan Viinamarjasordid on mitmekiilgsetes tootjatele
kittesaadavates viinamarjade kasvatustingimustes loomulikult juurdunud.

Tavasid arvesse vottes kasutatakse viinamarjade piiritletud kasvualadena ainult selliseid hea veeldbilaskevoimega
muldadega maatiikke, mille mullad périnevad peamiselt turooni ja senomaani ladejirgust. Tegemist on ranikonkret-
sioonidega saviste muldadega, milles on palju raniveeristikku ja mis paiknevad valdavalt vahepealsetes orgudes. Kuna
ranikivimitest suur osa paikneb maapinnal, mingib see olulist rolli viinamarjade kiipsemisel, suurendades
akumuleeritava soojuse hulka. Need tingimused mdjutavad olulisel mairal valgete ja punaste veinide kvaliteeti.
Viinamarjasort ,Sauvignon B“ kasvab histi savipinnasega ja savi-lubjamuldadega maatiikkidel. Sellistes tingimustes
on sellesse sorti kuuluvad viinamarjad aastate jooksul viga histi kiipsenud. Sellises mullas ja sellises kliimas kasvanud
viinamarjadest valmistatud vein on virske maitse ja iseloomulike omadustega. Need veinid moodustasid 2009. aastal
2/3 kontrollitud pdritolunimetusega veinidest. Viinamarjasorti ,Gamay N“ mida kasutati peamise tumeda
viinamarjasordina viinamarjakasvatusala taastamisel pdrast viinapuutdi pdhjustatud kriisi, kasvatatakse pohiliselt
rinikonkretsioonidega savi sisaldavatel muldadel ja sellest valmistatud veinid on puuviljalised ja erksad. Tours'i
jmeridiaanist ida pool kasutatakse punaste veinide valmistamiseks peamiselt viinamarjasorti ,Cot N¥, sellest lddne
pool on valdav viinamarjasort ,Cabernet franc N“. Nendel veinidel on vdga hea tanniinide struktuur.

Kaitstud péritolunimetuse ,Touraine* raames on tunnustatud viis tdiendavat geograafilist nimetust.

~Amboise*

Pehme kriidipinnasega platoo reljeef on kiillalt vaheldusrikas ja selle korgus jadb 80 ja 100 meetri vahele.
Geoloogiliste olude ja mullastikutingimuste mitmekesisus on andnud ettevdtjatele voimaluse leida igale kasvatatavale
sordile optimaalsed kasvutingimused. Roosad veinid on puuviljalised ja virsked, punased veinid on meeldiva
tanniinise struktuuriga ning kiillalt tugeva 16hnaga, eeskdtt on maitses tunda punaste puuviljade varjundeid, valged
veinid on ldiselt kuivad, kuid vivad monikord sisaldada fermenteeritavaid suhkruid, sel juhul voib neid liigitada
poolkuivade, poolmagusate vdi magusate veinide hulka. Punaste veinide laagerdamine pehmendab nende tanniinist
struktuuri. Valgete veinide puhul muudab laagerdamine veinide 16hnaomadused komplekssemaks.

»Azay-le-Rideau”

Viinamarjakasvatuspiirkond asub Loirei ja Indre’i jdgede orgude vahel ja seal valitseb mdodukas kliima. Liiva ja kruusa
sisaldava mullaga kiingastel kasvatatakse peamiselt viinamarjasorte ,Grolleau N* ja ,Chenin B, millest valmistatakse
elegantseid ja vdrskeid valgeid veine ning puuviljalisi roosasid veine. Traditsiooniliselt vdib roosasid veine valmistada
itksnes otsese pressimise teel enne kddritamist, see tagab veinide puuviljalisuse. Valged veinid, mis vdivad ménikord
sisaldada fermenteeritavaid suhkruid, on elegantsed ja mineraalsed.
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,Chenonceaux*

Geograafiline piirkond asub Cheri j6e molemal kaldal. Viinamarju kasvatatakse maatiikkidel, millele on iseloomulikud
olulisel maral rani sisaldavad mullad. Valgel veinil on iildiselt tugev aroom, mis meenutab istaimi (viirpuu, akaatsia
jms) ja milles on virskeid 16hnaniiansse (tsitrusviljad, kuivatatud puuviljad jms). Veinide laagerdamine, mis peab
toimuma vdhemalt kuni koristamisele jirgneva aasta 30. aprillini, lisab nende maitsele tdidlust ja peenekoelisust.
Punastel veinidel on vdga meeldiv tanniinine struktuur. Nende 18hna- ja maitseomadused on kiillalt intensiivsed ja
sisaldavad mustade puuviljade varjundeid. Veinide laagerdamine, mis peab toimuma kuni koristamisele jargneva aasta
31. augustini, annab neile kompleksse aroomi ning muudab tanniinid tdidlaseks ja siidiseks.

~Mesland“

Geograafiline piirkond asub kontrollitud paritolunimetuse ,Touraine* piirkonna p&hjaosas, tegemist on Loire’i joe
poole avaneva platoo servaga. Muldadele on iseloomulikud miotseenist parinevad ranikivimid ja liiv. Temperatuuride
suur kdikumine ja geograafiline asukoht on eriti sobivad varaste viinamarjasortide jaoks. Punastel ja roosadel
veinidel, mis parinevad viinamarjasordist ,Gamay N, on viikeste punaste puuviljade kontsentreeritud aroom. Valged
veinid vdivad monikord sisaldada fermenteeritavaid suhkruid, neil on kompleksne istaimi (viirpuu, parn, raudiirt
jms) meenutav 16hnabukett, mis voib hdlmata puuviljalisemaid varjundeid (tsitrusviljad, pirn,jms). Jarelmaitses jaab
sageli domineerima virskustunne.

,Oisly*

See viinamarjakasvatuspiirkond paikneb Sologne’i viinamarjakasvatusala keskel ning seal valmistatakse valgeid veine
iiksnes viinamarjasordist ,Sauvignon B“, mille jaoks on seal viga sobivad mullad, mis sisaldavad kontinentaalset liiva
ja kruusa ning nn Sologne’i setteid, mis koosnevad liivast, savist ja karplubjakivist (falun). Geograafilise piirkonna
kliimat iseloomustab suvine kuivaperiood, mis on eriti iseloomulik Touraine’i piirkonnale. Selline looduskeskkond
voimaldab toota viga virskeid, peenekoelise ja 6rna, tsitrustaimi ja valgeid distaimi meenutava 16hnaga veine. Veinide
laagerdamine, mis peab kestma vihemalt kuni koristamisele jirgneva aasta 30. aprillini, lisab nende maitsele
komplekssust.

Touraine’i piirkonna veinid, kuningakodades kérgelt hinnatud viinamarjaistandustest ja orgudest parit veinide

jareltulijad, on siiani jadnud pdhjapoolsemate viinamarjakasvatusalade parimaks nditeks ning siinne kultuuriliselt
elujduline keskkond, Loire’i org, on lisatud UNESCO maailma kultuuripdrandi nimekirja.

Vahuveinid

Ka vahuveinide tootmine asetub eespool kirjeldatud konteksti. Kui avastati, et keldrisse paigutatud pudelites algas
mdnikord uus kddrimine, tekkis Touraine piirkonna veinitootjatel soov selliste nn looduslike vahuveinide omadusi 4ra
kasutada ja sellest kasu saada. Nii hakati tarbijatele alates XIX sajandist pakkuma nn kihisevaid veine. Tufipinnasesse
kaevatud koopad on vdga oluline tegur nende veinide valmistamisel, kuna see protsess nduab suuri ihtlaste
tingimustega ladustamis- ja kditlemisruume.

Enam kui sajandi jooksul omandatud kogemustega on vahuveinide valmistajatel tekkinud oskusteave, mis viljendub
tdielikult nende kuveedes. Valgete veinide territoriaalne alguparasus tagatakse néudega, et veinid tuleb 60 % ulatuses

valmistada viinamarjasortidest ,Chenin B v&i ,Orbois B*. Pikk laagerdamine horisontaalasendis (sorestikul, sur lattes)
voimaldab vilja kujuneda vditainast meenutavatel terviklikel Idhnaomadustel ja komplekssusel.

9. Muud olulised tingimused (pakendamine, mirgistamine, muud nduded)

Vahetus laheduses asuv piirkond

Oigusraamistik:

riiklikud &igusaktid

Lisatingimuse liik:

mddratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduv erand

Tingimuse kirjeldus
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Vahetus ldheduses asuv piirkond, mille suhtes kohaldatakse vaiksete veinide puhul viinamarjade pressimist, veini
valmistamist ja kéddritamist ning vahuveinide puhul viinamarjade pressimist, veini valmimist ja pakendamist
hélmavat erandit, sisaldab jargmiste kommuunide territooriume (2020. aasta ametlike geograafiliste koodide alusel):

— Indre’i departemang: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil, Villentrois;
— Indre-et-Loire’i departemang: Bréhémont, La Chapelle-aux-Naux, Chaveignes, Chezelles, Crissay-sur-Manse;

— Loir-et-Cheri departemang: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Fresnes, Le Controis-en-Sologne (jargmiste
delegeeritud kommuunide territooriumid: Feings, Fougéres-sur-Biévre ja Ouchamps), Les Montils, Mont-prés-
Chambord, Sambin, Selles-sur-Cher ;

— Maine-et-Loire’i departemang: Brain-sur-Allonnes, Montsoreau.
Oigusraamistik:

riiklikud &igusaktid

Lisatingimuse liik:

margistamisega seotud lisasitted

Tingimuse kirjeldus

— Kontrollitud péritolunimetusele peab jirgnema marge ,Gamay“ vastavalt tootespetsifikaadis sitestatud
eeskirjadele.

— Kontrollitud péritolunimetusele voib lisada vastavalt tootespetsifikaadis sitestatud eeskirjadele ithe jirgmistest
tdiendavatest geograafilistest tdhistest: ,Amboise*, ,Azay-le-Rideau*, ,Chenonceaux*, ,Mesland, ,Oisly*.

— Kontrollitud péritolunimetusele voib lisada tdiendava mérke ,primeur” (vdrske) vdi ,nouveau” (uus) vastavalt
tootespetsifikaadis sitestatud eeskirjadele.

— Koik vabatahtlikud mirked, mille kasutamist voivad liidu sitete alusel reguleerida litkmesriigid, kantakse
mirgistusele tihtedega, mille modtmed ei ole (kdrguselt ega laiuselt) iile kahe korra suuremad kui kontrollitud
paritolunimetuse tihed.

— Geograafilise nimetuse ,Val de Loire“ markimiseks kasutatavad tihed ei voi korguselt ega laiuselt iiletada kaht
kolmandikku tahtede suurusest, mis moodustavad kontrollitud paritolunimetuse.

Tdiendavad geograafilised nimetused
Oigusraamistik:

riiklikud Gigusaktid
Lisatingimuse liik:

margistamisega seotud lisasdtted
Tingimuse kirjeldus

— Tiiendavad geograafilised nimetused ,Amboise”, ,Azay-le-Rideau” voi ,Mesland“ peavad jiargnema kontrollitud
paritolunimetusele ja need kantakse margistusele tihtedega, mille md6tmed ei ole kdrguselt ega laiuselt suuremad
kui kontrollitud paritolunimetuse tihed.

— Téiendavad geograafilised nimetused , Chenonceaux” voi ,Oisly“ peavad asuma kontrollitud paritolunimetuse all ja
need kantakse margistusele tihtedega, mille mo6tmed ei ole korguselt ega laiuselt suuremad kui kontrollitud
paritolunimetuse tihed.
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— Tiaiendava geograafilise nimetusega ,Amboise”, ,Mesland“ voi ,Azay-le-Rideau” valgete veinide puhul tuleb
mirgisel esitada mérge demi-sec (poolkuiv) vastavalt selle mérke jaoks kiesolevas tootespetsifikaadis sitestatud
nduetele, voi marge moelleux (poolmagus) vdi doux (magus) vastavalt veini fermenteeritavate suhkrute (glitkoos
ja fruktoos) sisaldusele, nagu on sitestatud liidu digusaktides.

Morgistus

Oigusraamistik:

riiklikud Gigusaktid

Lisatingimuse liik:

margistamisega seotud lisasdtted

Tingimuse kirjeldus

— Tiiendava geograafilise nimetusega ,Mesland“ roosade veinide puhul tuleb margisel esitada mirge ,demi-sec”
(poolkuiv) vastavalt selle marke jaoks tootespetsifikaadis sitestatud nduetele, vdi mirge ,moelleux” (poolmagus)
voi ,doux” (magus) vastavalt veini fermenteeritavate suhkrute (glitkoos ja fruktoos) sisaldusele, nagu on sitestatud
liidu digusaktides.

— Veinidele, millel on mérge ,primeur” (virske) voi ,nouveau (uus), tuleb mérkida veini aastakaik.

— Kaitstud paritolunimetusega veinid voib margistada viiksema geograafilise piirkonnaga, kui konealune piirkond
on:

— kantud katastrisse;
— mirgitud saagideklaratsioonile.

— Mirge ,Gamay* peab paiknema vahetult kontrollitud paritolunimetuse all ja selle markimiseks kasutatavad tihed
ei voi korguselt ega laiuselt {illetada kaht kolmandikku tdhtede suurusest, mis moodustavad kontrollitud
péritolunimetuse nime.

Link tootespetsifikaadile

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3ccOde2e-abb5-4e4c-a927-b9edf3c0b4b5


http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3cc0de2e-abb5-4e4c-a927-b9edf3c0b4b5
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Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 16ike 2 punkti a kohase nimetuse registreerimise taotluse
avaldamine

(2021/C 288/05)

Kéesoleva dokumendi avaldamine annab &iguse esitada vastuviiteid Euroopa Parlamendi ja néukogu mdiruse (EL)
nr 11512012 (') artikli 51 kohaselt kolme kuu jooksul alates kdesoleva dokumendi avaldamise kuupéevast.

KOONDDOKUMENT
»Vinerl6jrom*“
ELi nr: PDO-SE-02412 - 6. mirts 2018
(X) KPN () KGT

1. Nimetus

,Vinerlojrom”

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Rootsi

3. Pdllumajandustoote vdi toidu kirjeldus

3.1 Toote liik

1.7. Virske kala, molluskid ja koorikloomad ning neist valmistatud tooted

3.2 Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

,Vinerlojrom“ on looduslik toode, mida valmistatakse iitksnes raabise (Coregonus albula) marjast ja soolast (NaCl).
Toodet miiiiakse varskelt, kiilmutatult voi sulatatult. Toote omadused on selle miiiimise vormist olenemata samad.

Tootel ,Véanerlojrom*“ on jargmised omadused.
Vilimus: loomulik laikiv, kiviklibule sarnane sira. Terved marjaterad peavad olema nahtavad.

Konsistents: tootele ,Vanerlojrom* on iseloomulikud terved marjaterad, mis s66misel suulae vastu surudes erilise
,ploksuga“ 16hkevad.

Suurus: marjaterade suurus on 0,8-2,0 mm soltuvalt sellest, millisel kalastushooajal ja millisest Vanerni jirve osast
radbis puiiti.

Virvus: selge ja sdrav, piitigihooaja viltel voib varieeruda heledast punakaskollasest kuni mdnevdrra tumedama
punakaskollaseni (loomuliku vérvussiisteemi Natural Colour System toonid S1060-Y30R kuni 080-Y40R).

Soolasisaldus: 4,0-4,5 % NaCl

Niiskussisaldus: ei tohi olla liiga suur, nii et toode kukuks tagurpidi poératud lusikalt maha. Kalamari peab siilitama
oma kuju ka siis, kui see asetatakse tasasele pinnale.

Maitse: mahe ja puhas I8he ning umami maitse tasakaalustatud soolasusega. Maitse muutub intensiivsemaks, kui
viikesed marjaterad suus katki ldhevad.

3.3 Saot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul) ja tooraine (itksnes toodeldud toodete puhul)

Riibis toitub itksnes planktonist (Bythothrepes cederstroemi, Daphnia (sp), Bosmina (sp), Eurytemora (sp), Heterocope (sp) ja
Diaptomus (sp)), mida leidub looduslikult Vinerni jarve magevees.

(') ELTL 343,14.12.2012,1k 1.
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3.4

3.5

3.6

Toorained:
toote ,Vianerlojrom*“ tooraine on Vinerni jirvest piiiitud ridbise (Coregonus albula) mari.

Muud koostisosad: jodeerimata sool (NaCl)

Tipsustage tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Toodet ,Vanerl6jrom* valmistatakse Vinerni jarvest piiitud rddbise (Coregonus albula) marjast. Kdik tootmisprotsessi
etapid, alustades piitigist kuni toote ,Vanerlojrom” valmistamiseni (pigistamine, segamine, eelloputamine, kurnamine,
pohjalik puhastamine, kuivatamine ja soolamine) tuleb teha punktis 4 kirjeldatud geograafilises piirkonnas.

Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Sellise toote margistamise erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Lisaks tildistele mirgistamiseeskirjadele peavad kdik toote ,Vinerlojrom“ tootjad lisama mirgisele jargmise logo.

VANER-

LOJROM

Geograafilise piirkonna tipne méiratlus

Toote ,Vinerlojrom*” tootmispiirkond hélmab Vinerni jirve ja seda timbritsevaid osavaldu:
Vise ja Ostra Figelvik Vise vallas;

Olme ja Varnum Olme vallas;

Visnum ja Visnums Kil Visnumi vallas;

Karlstadi linnaosad ja osavallad ning Hammaré Karlstadi vallas;

Segerstad, Grums ja Ed Grumsi vallas;

Millesvik, Eskilsiter, Olserud, Botilsiter, By, Bro, Sédra Ny ja Tveta Nisi vallas

(koik asuvad Varmlandi maakonnas).

Leksberg, Bjorsiter, Torso, Hassle, Berga, Lyrestad, Amnehirad ja Mariestadi linn Vadsbro vallas;
Killby, Skeby, Husaby ja Sivare Kinnefjirdingi vallas;

Medelplana, Visterplana, Osterplana ja Forshem Kinne vallas;

Tédene, Norra Kedum, Orslosa, Sone, Rackeby, Skalunda, Sunnersberg, Gosslunda, Strd, Otterstad ja Lidképingi linn
Kallandi vallas;

Flo, As, Sal, Visternis, Tun, Karaby ja Frie Ase vallas:

Vistra Tunhem, Vassinda-Naglum ja Vinersborgi linn Vine vallas;
Bolstad, Grinstad, Gestad ja Frandefors Sundali vallas;

Skallerud, Holm ja Jarn Nordali vallas;

Amili linnaosad ja osavallad Téss6 med Tydie ja Danisco Tossbo vallas;

(koik asuvad Vistra Gotalandi ldédnis)
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5. Seos geograafilise piirkonnaga
Geograafilise piirkonna konkreetsed iiksikasjad

Viénern on Rootsi suurim jirv ja Euroopa suuruselt kolmas jirv. See asub Rootsi edelaosas ja selle pindala on ligikaudu
5650 km? Jarve keskmine stigavus on 27 meetrit ja maksimaalne siigavus 106 meetrit. Oma suuruse tdttu voib
Vinerni jarve vorrelda sisemerega, millel on enam kui 12 000 saarest koosnev ulatuslik arhipelaag. Ulatuslikule
arhipelaagile vaatamata on jarv peamiselt pelaagiline.

Jarve keskel ulatub péhjapoolne Lurd arhipelaag 16una pool asuva Killandi arhipelaagini. Need kaks arhipelaagi
jagavad jirve pohimotteliselt kaheks suureks suletud vesikonnaks, mille edelapoolne osa on tuntud Dalbo jirvena ja
kirdepoolne Virmlandi jirvena. Dalbo jirv on madalam ja selle veemaht on viiksem kui Virmlandil. See tdhendab
seda, et kahel vesikonnal on monevorra erinev aastane temperatuuritsitkkel.

Vinerni jarv tekkis ligikaudu 10 000 aastat tagasi, kui see eraldus jark-jargult veemassist, millest moodustus parast
viimast jadaega toimunud kurrutust Lidnemeri. Tdnapdeval on jirve keskmine veetase 44,3 meetrit iile merepinna.
Eraldatuse tdttu Lidnemerest on Vanerni jarv koduks mdningatele jadaja reliktsetele koorikloomadele.

Jarvel on suur valgala, mis ulatub kuni Norrani. Klarilveni j6gi, mille vesikonna suurus on 11 847,6 km? ja keskmine
voolukiirus 162,5 m?/s (suurvee ajal 690 m?s), moodustab domineeriva lisajoe.

Keskmine aastane sademete hulk on Vinerni jirve piirkonnas ligikaudu 600 mm ja ligikaudu 1 000 mm alal, mis jadb
Norra piiri ddres lddne- ja loodeosasse. Talvel esinevad sademed peamiselt lume kujul. Lumekate vo6ib olla
mirkimisvéddrne (60-65 cm), ennekdike valgala loodeosades. Lund on tavaliselt veel ka aprillis, ja see méingib oma osa
kevadistes suurtes tileujutustes paljudes Vanerni jarve suubuvates jogedes.

Valgala Rootsi-poolne osa moodustab ligikaudu 10 % riigi territooriumist ja koosneb peamiselt metsamaast, mis
tihendab seda, et jirve satub ka orgaanilist ainet (kokku on orgaanilise aine sisaldus Vénernis ligikaudu 5-6 mg/l).
Pinnavee temperatuur on detsembrist veebruarini ligikaudu —5..0 °C ja maist septembrini ligikaudu 10-16 °C.
Vidnerni jirve moodustumise ajal lahutati Vénerni rddbis oma Lidnemeres elavatest sugulastest, mistdttu on Vinerni
radbis tdnapdeval geneetiliselt teistest radbistest erinev ja kohanenud Vinerni jirve loodusoludega.

Vinerni radbis on pelaagiline kala, kes elab suurtes parvedes ja liigub eri teguritest, sh vee temperatuurist ja veealustest
hoovustest, sdltuvalt Dalbo ja Viarmlandi jarve vahel. Radbis piisib valdavalt jahedamas vees termokliinist allpool.

Viénerni rddbis on levinud kalaliik ja moodustab avavees ligikaudu 30 protsenti biomassist. Réddbis saavutab
sugukiipsuse ligikaudu ithe aasta vanuselt. Rddbise paljunemistsiiklit mdjutab kliima. Rohked sademed talvel, tugevad
kevadised tileujutused ja orgaanilise materjali hea sissevool aitavad tagada planktoni kdrgema taseme, mis on raibise
peamine toiduallikas.

Inimtegurite kirjeldus
Toodet ,Vanerlojrom* valmistatakse Vanerni jarvest piititud rddbise (Coregonus albula) marjast.

Toote omadused saavutatakse tinu nende inimeste oskustele ja asjatundlikkusele, kes tegelevad sugukiipse viljastatud
Vidnerni ridbise piiiidmisega ja osalevad seejdrel toote valmistamises.

Toote kvaliteet sdltub 1dppkokkuvdttes sellest, millises kudemisetapis radbis piiiidmise ajal oli. Vinerni ridbis koeb
oktoobrist kuni detsembrini. Tdpset kudemisperioodi mdjutab vee temperatuur, mis tdhendab seda, et kudemisaeg on
Vidnerni jarve eri osades erinev. Kudemise ajal eelistavad rddbised neid jarve osi, kus hoovused ja jarvepohja
topograafia suunavad pdhjas oleva vee pinna poole. Kudemise ajal liiguvad rddbiseparved eeskdtt 10-20 meetri
siigavuses. Kaasaegsetele abivahenditele vaatamata on kalurite teadmised rdibise kiditumisest seoses hoovuste,
jarvepohja topograafia, ilmastiku ja tuule suunaga viga olulised, et piiiida viljastatud kala kudemisperioodi diges
etapis, eesmirgiga tagada tooraine, st marja parim vdimalik kvaliteet.
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Réabist pititakse iiksnes vorkudega, mille vorgusilma suurus on vdhemalt 16,5 mm. Iga kalur vdib iihe piitigikorra ajal
kasutada kuni 1 400 meetri pikkust vorku. Réabisepiiiiki reguleeritakse ja see toimub rdibise kudemisajal hilissiigisel.
Piitigiperioodi méddrab kindlaks Rootsi mere- ja veemajandusamet.

Tooraine kvaliteeti peab valmistamisprotsessi ajal sdilima, et tagada toote ,Vanerlojrom* iseloomulikud omadused.
Toodet valmistatakse kisitsi ja tootada tuleb kiiresti. Valmistamine algab kohe parast paatide kalasaagiga saabumist.
Kiire valmistamisprotsess on vajalik marja kvaliteedi siilitamiseks; toode valmistatakse jarve vahetus liheduses (mitte
rohkem kui 5 kilomeetrit veepiirist tavaparase veetaseme korral).

Toote ,Vinerlojrom* valmistamiseks pigistatakse mari kdega kala seest vilja ning see puhastatakse seejdrel segamise
kiigus verest, membraanidest ja kélbmatutest marjateradest. Sugukiipsete emaste rddbiste puhul voib marja kogus
moodustada 5-10 protsenti kala kaalust (ligikaudu 30 grammi). Marja pigistavad viljastatud kalast vélja vilunud ja
pikaajaliste kogemustega tootajad. Selle protsessi kestel kontrollitakse tooraine puhtust ja kvaliteeti visuaalselt.

Pirast segamist loputatakse marja kohe puhtas kiilmas vees kolm kuni viis korda. Jarelejadnud lisandid eemaldatakse ja
mari kogutakse filterriidesse, mis riputatakse iles, et vesi saaks vilja ndrguda. Selleks, et mari ei kaotaks oma virvi ega
paisuks kuni 16hkemiseni, peab esimesest loputamisest kurnamiseni kuluv aeg olema voéimalikult lithike (ligikaudu
10 minutit).

Pirast segamist kuivatatakse marja kiilmas hoiuruumis temperatuuril 3—-6° C ligikaudu 48 tundi. Kuivatamisprotsessi
kiigus vaheneb marja kaal ligikaudu 8-10 %. Kuivatatud marja soolatakse jodeerimata soolaga (NaCl).

Lopptoote omadusi hinnatakse pistelise kontrolli ja pimekatsetega piiiigihooaja jooksul. Hindamisi teevad sdltumatud
hindajad. Uksnes spetsifikaatide nduetele vastav mari pakendatakse nimetusega ,Vinerlojrom*.

Tootel ,Vanerlojrom* on tugevad kohalikud sidemed. Igal aastal meelitavad erinevad Vinerni jirve ja kalamarjaptitigiga
seotud siindmused, sh ridbisemarja piev, kohale arvukalt kiilastajaid.

Toote eripdra

Toodet ,Vinerlojrom” valmistatakse Vanerni jarves elava rdabise marjast; tegemist on mageveekalaga, kes on olnud
Botnia lahes elavast ridbisest geneetiliselt eraldatud 8 000-9 000 aastat.

,Vinerlojrom“ on looduslik toode, mis ei sisalda muid lisaaineid kui keedusool (NaCl). Seeldbi eristub see valdavast
osast turul pakutavatest kalamarjatoodetest.

Toote ,Vinerlojrom* eriomadused tulenevad Vinerni jirve vees sisalduvatest mineraal- ja toitainetest. Kalamari on
mdnevdrra vdiksem kui Botnia lahes elaval ridbisel. See on kahvatumat virvi selge punakaskollase varjundiga.

Tootel on tasakaalustatud soolasus, mis aitab esile tulla kalamarja mahedal ja tdidlasel maitsel.

Marjaterade viiksus tdhendab seda, et toodet peetakse vihem ,teraliseks“ ja koos tasakaalustatud soolasuse ja
loomupiraselt elegantse maitsega aitab see tagada meeldiva soomiskogemuse.

,Vinerlojrom“ on histi nérutatud (kuivatatud) toode, millest eraldub vihem vett kui teistest sarnastest turul olevatest
toodetest.

Péhjuslik seos

Vinerni jirve keskkond on viga eriline. Jarv eraldus Ladnemerest ligikaudu 10 000 aastat tagasi. Sellest ajast peale on
jarve okosiisteem arenenud Liddnemerest eraldiseisvalt ja see tihendab seda, et jirve ridbisepopulatsioon erineb
geneetiliselt tdnapdeval Ladnemeres elavast populatsioonist. Vanerni jirves on esindatud ka jddaegne reliktne
zooplankton.

Vinerni jarve vesi parineb erinevatest suurtest ja viikestest vooluveekogudest, mis kulgevad peamiselt 1abi metsaga
kaetud moreense pinnase ja libi huumuserikkamate soode ja jirvede. Jarv on suhteliselt toitainevaene, nii et
toitainerikka vee lisandumine pérast tugevaid sademeid stimuleerib planktoni kasvu ja see omakorda on toiduks jirve
ainulaadsele radbisepopulatsioonile, mida tuntakse kui Vanerni rdabist.



19.7.2021 Euroopa Liidu Teataja C 288/19

Vidnerni jarve vee kvaliteet ja asjaolu, et toiduallikad sisaldavad itksnes mageveeorganisme, mojutavad Vanerni radbise
marja eripdra. Mari on mdnevdrra viiksem kui Botnia lahe réibisel ja sellel on ainulaadne punakaskollane vérv.

Toote ,Vinerlojrom” valmistamiseks tuleb radbis piiiida kudemisperioodi iges etapis, sest see tagab tooraine parima
kvaliteedi. Vinerni jarve suuruse tdttu mdjutavad ilm ja tuuled vdga kergesti jirves valitsevaid tingimusi. Ridbise
stigisesel kudemisperioodil vdivad olud muutuda viga keeruliseks ja kalamehed peavad sellega arvestama. Vinerni
rddbise kudemiskaitumist mdjutab vee temperatuur, hoovused ja jirvepdhja topograafia. Selleks et piiiida viljastatud
emaskalad diges marjaterade kandmise etapis, peavad kalurid tundma réddbise kaitumist ja prognoosima kogemuste
pohjal, kuhu raabis valitsevate ilmastikutingimuste korral kudema ldheb.

Kui viljastatud rdabis on puiitud, peab marja kvaliteet valmistamisprotsessi ajal siilima, et saavutada toote
,Vinerlojrom“ eripdra. Toodet valmistavad kisitsi inimesed, kellel on pikaajalised kogemused ja toomeisterlikkus
kvaliteetse radbisemarja saamiseks ja kes valdavad meisterlikult erilist tehnikat, mis on vajalik marja késitsi kalast vilja
pigistamiseks.

Toodet ,Vinerlojrom“ miiratlevad eripdrad on tiielikult tingitud geograafilises piirkonnas looduslikult valitsevatest
tingimustest ja inimeste oskusest kasutada ja hallata tinu sellistele tingimustele saadud toorainet.

Viide tootespetsifikaadi avaldamisele
(Kédesoleva mairuse artikli 6 16ike 1 teine 16ik)

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf


https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf

C 288)20

Euroopa Liidu Teataja 19.7.2021

Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1308/2013 artiklis 105 osutatud veinisektoris
kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi muutmise taotluse avaldamine

(2021/C 288/06)

Kéesoleva dokumendi avaldamine annab Siguse esitada vastuvditeid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu mairuse (EL)
nr 1308/2013 (') artiklile 98 kahe kuu jooksul alates kdesoleva dokumendi avaldamise kuupaevast.

2.1.

2.2.

2.3.

TOOTESPETSIFIKAADI MUUTMISE TAOTLUS
,ARDECHE"
PGI-FR-A1198-AMO03
Taotluse esitamise kuupiev: 23. september 2016

Muutmise suhtes kohaldatavad digusnormid

Miiruse (EL) nr 1308/2013 artikkel 105 - oluline muudatus

Muutmise kirjeldus ja pohjused

Lubatud viinamarjasordid
Lubatud viinamarjasortide loetelu on tdiendatud jargmiste viinamarjasortidega:

— ’Couston N, mis lisati viinamarjasortide ametlikku kataloogi 2010. aastal ja mis pakub huvitavaid omadusi
eelkdige roosade veinide puhul. Sort on tootlik, kohanenud kaitstud geograafilise tdhise ,Ardeéche*
tootmispiirkonna toitainevaese pinnasega, kust see parineb, ja on vastupidav hahkhallituse suhtes;

— 'Floréal B’, Muscaris B’, Solaris B’, "Soreli B’, ‘Souvignier gris B’, 'Voltis B’, ’Artaban N’, 'Monarch N’, 'Prior N’, 'Vidoc
N.

Need viinamarjasordid on seenhaiguste suhtes vastupidavad. Need sordid vdimaldavad tarvitada vihem taimekaitse-
vahendeid ja nende omadused vastavad KGTga veini jaoks kasutatavate viinamarjasortide omadustele. Nendega ei ole
muudetud KGTga veinide omadusi.

Morgistamine

On muudetud tdielikku loetelu sortidest, mille nime v&ib lisada nimetusele ,Ardéche” toote mirgistusel. Taotlejate
rithm soovib kasutada kd&iki viinamarjasorte, mis geograafilises tootmispiirkonnas asuvad.

Seetdttu on vilja jaetud jirgmine lause: ,Sordid, mille nimi vdib tdiendada kaitstud geograafilist tdhist ,Ardeche®,
millele voib olla lisatud ,Coteaux de 'Ardéche®, on iiksnes jirgmised:

— punane voi roosa vein: ‘Cabernet franc N, 'Cabernet-Sauvignon N, "Caladoc N, ’Carignan N, "Chatus N’, Cinsault
N, ‘Gamaret N’,"Gamay N’, ‘Grenache N’, 'Marselan N’, 'Merlot N’, 'Pinot N’, 'Syrah N’;

— valge vein: ‘Chardonnay B’, ‘Clairette B’, 'Grenache B’, 'Marsanne B’, 'Muscat petits grains B’, 'Roussanne B’,

‘Sauvignon B’, 'Ugni B’, 'Viognier B'.“
Saagikus
Roosade veinide puhul on maksimaalset saagikust suurendatud 90 hektoliitrilt 110 hektoliitrile hektari kohta.

Niisugune viike saagi suurenemine ei mdjuta nimetuse ,Ardéche* all valmistatud roosade veinide iseloomulikke
omadusi.

(') ELTL 347,20.12.2013,1k 671.
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2.4. Viinamarjasaaduste kategooriad

Kvaliteetvahuveinide tootmist kisitlevad sitted on vilja jaetud Conseil d’Etat’ (Prantsusmaa krgeima halduskohtuna
tegutsev riigindukogu) 2. mirtsi 2015. aasta otsusega, millega tithistati 28. oktoobri 2011. aasta mairus KGT
»Ardeche” kohta osas, millega kiidetakse heaks tootespetsifikaadi roosasid ja valgeid kvaliteetvahuveine kisitlevad
sdtted.

2.5. Riiklikud ja ithenduse nuded — peamised kontrollitavad punktid

Toodete kontrolli kisitlevad sitted on jargmised: toodete organoleptilist kontrolli tehakse juhul, kui sisekontrolli
kiigus avastatakse anomaalia (lahtiselt turustatavate ja pakendatud veinide organoleptiline uuring).

2.6. Seos geograafilise piirkonnaga
Piritolu tdendamist on tiiendatud, et tugevdada kaitstud geograafilise tahise pdhjusliku seose tdendamist.

Pohjusliku seose osa algusesse on lisatud sissejuhatav lause, milles tdpsustatakse, et ,pOhjuslik seos geograafilise
piirkonna ja kaitstud geograafilise tdhisega veinide ,Ardeche” vahel pohineb Ardeche’i veinide mainel, mille nad on
omandanud tinu oma kvaliteedile“. Samuti on tdiendatud p&hjuslikku seost jirgmiste lausetega: ,Turistid saavad
asuda avastama Ardeche’i viinamarjaistanduse viinamarjakasvatust ja veinikasvatusega seotud kultuuririkkust sadades
looduslikes ja kultuurilistes turismiobjektides. Ardeche on turistide silmis atraktiivne tinu maastikele ja vabas
looduses harrastatavatele tegevustele, mida need maastikud voimaldavad. Tdnu Ardeche’i viinamarjaistanduse
mainele on Prantsusmaa turismiarenduse agentuur Agence de Développement Touristiques (Atout France)
kvalifitseerinud piirkonna margise ,Vignobles et Découvertes® vaariliseks, tunnustades sedasi selle veiniturismi
rikkust.

Samuti on tiiendatud seose sdnastust, et tdpsemalt kirjeldada veinide omadusi: Punaseid, roosasid ja valgeid veine
iseloomustab alati puuviljaaroom, mille intensiivsus ja domineerivus varieeruvad olenevalt viinamarjasortidest ning
kasutatavatest tehnoloogiatest.

Lisaks on tdpsustatud looduskeskkonna omadusi:

— ,Vdga vanad Sevennide liivakivimullad, mis parinevad triiase geoloogilise ajastu kivimite erosioonist, on
happelised, viga hea ldbilaskevdimega ja sisaldavad vihe orgaanilisi aineid. Need eriparad annavad punastele
veinidele viga tugeva puuviljaaroomi.”

— Bas-Vivarais’ piirkond ,hdlmab Shukese pinnase ja vihese saagikusega lubjakivimuldasid ning seal toodetakse
viinamarjasordist ‘Grenache’ valmistatavaid kvaliteetseid veine. Killustikurohkus vdimaldab viinapuudel kasutada
kevadel dra pinnase soojenemist ja 66sel paeva jooksul talletunud soojust” ning ,sellest piirkonnast parit punastel
veinidel on puuviljaldhn, aga ka viirtsikad nilansid ja silmatorkavam struktuur®;

— Bas-Vivarais’ piirkonna servas asuv Coiron on ,basaldist aluspind, Keskmassiivi enklaav Vahemere piirkonnas.
Ohtralt mikroelemente ja ranidioksiidi sisaldav basalt annab punastele veinidele puuviljasust ja vidrskust ning
valgetele veinidele peene maitse.

— Rhone’i orust ldunas ,asuvad viinapuud timmarguste veerekividega piikselistel nolvadel. Need istandused
voimaldavad toota puuviljaseid, struktureeritud ja kompleksseid punaseid veine, samas kui pehmel helepruuni
virvusega l6ssipinnasel kasvavad viinamarjasordid vdimaldavad toota virskeid ja puuviljaseid valgeid ja roosasid
veine ning pehme struktuuriga punaseid puuviljaseid veine.

2.7. Veinide organoleptiline kirjeldus
Veinide organoleptilist kirjeldust on muudetud, et tdpsustada nende virvust ja organoleptilisi omadusi.

Punaste veinide puhul on margitud, et ,ekstraheerimine tehakse selleks, et saada iildiselt pehme struktuur kiipsete ja
mahedate tanniinidega, kuid on ka tdidlasemaid veine. Punased veinid pakuvad mitmesuguseid aroome alates
puuviljalistest punastest puuviljadest kuni viirtsika aroomini. Neil on rafineeritud virvus, mis ulatub vaarikapunasest
granaatpunaseni.

Valgete veinide virvus ,ulatub roheka helgiga kahvatukollasest kuldkollaseni. Valge viljaliha virskuse timber arenevad
intensiivsed aroomid, mis annavad tsitruselisi voi lillelisi niiansse.
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Roosadel veinidel ,on tugev virskete ja hdrkude punaste puuviljade, lillede ja tsitrusviljade 16hn. Nende vdrvusepalett
ulatub kahvatust 16hehallist, isegi roosakashallist, eredamate ja rafineeritumate roosade toonideni.“

2.8. Geograafiline piirkond ja selle vahetus laheduses asuv piirkond
Geograafilise piirkonna ja selle vahetus ldheduses asuva piirkonna koosseis esitati kommuunide loeteluna vastavalt
2019. aasta geograafilisele koodile, mis on riiklik viitematerjal. Kommuunide loetelu uuesti esitamine ei muuda
geograafilist piirkonda ega selle vahetus liheduses asuvat piirkonda.
2.9. Kontrolliasutuse kontaktandmed
Kontrolli eest vastutava asutuse ja kontrolliasutuse Certipaq kontaktandmeid on ajakohastatud.
KOONDDOKUMENT
1. Nimetus(ed)
Ardeéche
2. Geograafilise tihise tiiiip
KGT - kaitstud geograafiline tahis
3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein
4. Veini(de) kirjeldus
KGT Ardéche

Kaitstud geograafilist tahist ,Ardeche kasutatakse punaste, roosade ja valgete vaiksete veinide puhul.

Punaseid, roosasid ja valgeid veine iseloomustab alati puuviljaaroom, mille intensiivsus ja laad varieeruvad olenevalt
viinamarjasortidest ning kasutatavatest tehnoloogiatest.

Punaste veinide puhul tehakse ekstraheerimine, et saada iildiselt pehme struktuur kiipsete ja mahedate tanniinidega,
kuid on ka tdidlasemaid veine. Punased veinid pakuvad mitmesuguseid aroome alates punastest puuviljadest kuni
viirtsika aroomini. Neil on rafineeritud virvus, mis ulatub vaarikapunasest granaatpunaseni.

Roosade veinide puhul vdimaldab veinivalmistamine siilitada suureparase tasakaalu, veinide virskuse ja puuviljasuse.
Roosadel veinidel on tugev virskete ja hérkude punaste puuviljade, lillede ning tsitrusviljade 16hn. Nende
virvusepalett ulatub kahvatust 16hehallist, isegi roosakashallist, eredamate ja rafineeritumate roosade toonideni.

Valgete veinide puhul vdimaldab veinivalmistamine séilitada suurepérase tasakaalu, veinide varskuse ja puuviljasuse.
Nende virvus ulatub roheka helgiga kahvatukollasest kuldkollaseni. Valge viljaliha varskuse t@imber arenevad
intensiivsed aroomid, mis annavad tsitruselisi voi lillelisi nilansse.

Veinid vastavad Euroopa &igusaktides sitestatud analiiiitilistele kriteeriumidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9

Minimaalne iildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri
kohta)




19.7.2021 Euroopa Liidu Teataja C 28823

5. Veinivalmistustavad

a.  Peamised veinivalmistustavad

Veinivalmistustavade puhul tuleb kinni pidada tthenduse tasandi ning maaseadustiku ja merekalapiiiigi seadustiku
(code rural et de la péche maritime) sdtetest.

b.  Maksimaalne saagikus

Kaitstud geograafilise tdhisega valged ja punased veinid , Ardeche*
90 hektoliitrit hektari kohta

Kaitstud geograafilise tdhisega roosad veinid ,Ardeche*

110 hektoliitrit hektari kohta

6. Miiratletud geograafiline piirkond

Kaitstud péritolunimetusega ,Ardeche” veinide valmistamiseks kasutatavate viinamarjade koristamine ja to6tlemine
ning veini valmistamine toimuvad vastavalt 2019. aasta ametlikule geograafilisele koodile siin toodud
departemangude jargmiste kommuunide territooriumil:

— Ardeche’i departemang: kdik kommuunid;

— Le Gardi departemang: Barjac, Le Garn, Issirac, Laval-Saint-Roman, Montclus, Riviéres, Rochegude, Saint-André-
de-Roquepertuis, Saint-Denis, Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan, Saint-Privat-de-Champclos.

7. Peamised veiniviinamarjasordid
"Alicante Henri Bouschet N’ (tume)
"Aligoté B’ (hele)

"Alphonse Lavallée N’ (tume)
"Aléatico N’ (tume)

’Aramon N’ (tume)

"Aramon blanc B’ (hele)
"Aramon gris G’ (hall)

"Aranel B’ (hele)

’Arinarnoa N’ (tume)

"Artaban N’ (tume)

"Aubun N’ (tume) — 'Murescola’
"Barbaroux Rs’ (roosa)

‘Biancu Gentile B’ (hele)
"Bourboulenc B’ (hele) — 'Doucillon blanc’
‘Brun argenté N’ (tume) — "Vaccarese’
"Cabernet franc N’ (tume)
"Cabernet-Sauvignon N’ (tume)
"Caladoc N’ (tume)

"Calitor N’ (tume)

"Cardinal Rg’ (punane)
"Carignan N’ (tume)

"Carignan blanc B’ (hele)
"Chambourcin N’ (tume)
"Chardonnay B’ (hele)

"Chasan B’ (hele)
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"Chasselas B’ (hele)

"Chasselas rose Rs’ (roosa)
"Chatus N’ (tume)
"Chenanson N’ (tume)
"Chenin B’ (hele)

"Cinsaut N’ (tume) — "Cinsault’
"Clairette B’ (hele)

"Clairette rose Rs’ (roosa)
"Clarin B’ (hele)

"Colombard B’ (hele)

"Cot N’ (tume) — 'Malbec’
"Couderc noir N’ (tume)
"Counoise N’ (tume)

"Couston N’ (tume)

'Danlas B’ (hele)

"Egiodola N’ (tume)

"Floreal B’ (hele)

"Gamaret’

‘Gamay Fréaux N’ (tume)
‘Gamay N’ (tume)

"Gamay de Bouze N’ (tume)
‘Gamay de Chaudenay N’ (tume)
"Ganson N’ (tume)
"Gewurztraminer Rs’ (roosa)
"Gramon N’ (tume)

"Grenache N’ (tume)
"Grenache blanc B’ (hele)
"Grenache gris G’ (hall)

"Gros Manseng B’ (hele)

"Gros Vert’ (hele)

‘Jurangon noir N’ (tume) —’Dame noire’
"Listan B’ (hele) — "Palomino’
"Lival N’ (tume)

"Lledoner pelut N’ (tume)
"Macabeu B’ (hele) — 'Macabeo’
'Marsanne B’ (hele)

‘Marselan N’ (tume)

"Mauzac rose Rs’ (roosa)
"Melon B’ (hele)

"Merlot N’ (tume)

"Merlot blanc B’ (hele)
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‘Meunier N’ (tume)

"Mollard N’ (tume)

"Monarch N’ (tume)

'Mondeuse N’ (tume)

"Mondeuse blanche B’ (hele)

"Monerac N’ (tume)

"Montils B’ (hele)

"Morrastel N’ (tume) — "Minustellu’, ‘Graciano’
"Mourvaison N’ (tume)

'‘Mourvédre N’ (tume) — 'Monastrell N’

‘Mouyssagues’

"Muresconu N’ (tume) — 'Morescono’

"Muscadelle B’ (hele)

"Muscardin N’ (tume)

"Muscaris B’ (hele)

"Muscat Ottonel B’ (hele) — 'Muscat’, 'Moscato’
"Muscat cendré B’ (hele) — "Muscat’, 'Moscato’

"Muscat d’Alexandrie B’ (hele) — 'Muscat’, 'Moscato’
"Muscat de Hambourg N’ (tume) — "Muscat’, 'Moscato’
"Muscat a petits grains blancs B’ (hele) —'Muscat’, 'Moscato’
"Muscat a petits grains roses Rs’ (roosa) —'Muscat’, 'Moscato’
"Muscat a petits grains rouges Rg’ (punane) —'Muscat’, 'Moscato’
‘Miiller-Thurgau B’ (hele)

"Nielluccio N’ (tume) — Nielluciu’

"Noir Fleurien N’ (tume)

"Négret de Banhars N’ (tume)

‘Négrette N’ (tume)

"Oberlin noir N’ (tume)

’Ondenc B’ (hele)

"Orbois B’ (hele)

"Pagadebiti B’ (hele)

"Pascal B’ (hele)

"Perdea B’ (hele)

"Persan N’ (tume)

"Petit Courbu B’ (hele)

"Petit Manseng B’ (hele)

"Petit Meslier B’ (hele)

"Petit Verdot N’ (tume)

"Picardan B’ (hele) — 'Araignan’

"Pineau d’Aunis N’ (tume)

"Pinot blanc B’ (hele)
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"Pinot gris G’ (hall)

"Pinot Noir N’ (tume)

"Piquepoul blanc B’ (hele)
"Piquepoul gris G (hall)

"Piquepoul noir N’ (tume)

"Plant de Brunel N’ (tume)

"Plant droit N’ (tume) — Espanenc’
"Plantet N’ (tume)

"Portan N’ (tume)

"Portugais bleu N’ (tume)

"Poulsard N’ (tume) — "Ploussard’
"Prior N’ (tume)

"Prunelard N’ (tume)

Précoce Bousquet B

Précoce de Malingre B

'Raffiat de Moncade B’ (hele)

"Ravat blanc B’ (hele)

"Rayon d’or B’ (hele)

"Riesling B’ (hele)

‘Riminése B’ (hele)

‘Rivairenc N’ (tume) — 'Aspiran noir’
"Rivairenc blanc B’ (hele) —Aspiran blanc’
"Rivairenc gris G’ (hall) —'Aspiran gris’
"Romorantin B’ (hele) — 'Danery’
"Rosé du Var Rs’ (roosa)

"Roublot B’ (hele)

"Roussanne B’ (hele)

"Rubilande Rs’ (roosa)

‘Sacy B’ (hele)

"Saint Come B’ (hele)

’Saint-Macaire N’ (tume)
‘Saint-Pierre doré B’ (hele)
'Sauvignon B’ (hele) —’Sauvignon blanc’
‘Sauvignon gris G’ (hall) — 'Fié gris’
"Savagnin blanc B’ (hele)

’Savagnin rose Rs’ (roosa)
"Sciaccarello N’ (tume)

‘Segalin N’ (tume)

"Seinoir N’ (tume)

‘Select B’ (hele)

"Semebat N’ (tume)
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"Semillon B’ (hele)
"Servanin N’ (tume)
‘Seyval B’ (hele)

"Solaris B’ (hele)

"Soreli B’ (hele)
‘Souvignier gris Rs’ (roosa)
‘Sylvaner B’ (hele)

'Syrah N’ (tume) — "Shiraz’
‘Tannat N’ (tume)
"Tempranillo N’ (tume)
"Terret blanc B’ (hele)
"Terret gris G (hall)

‘Terret noir N’ (tume)
"Tibouren N’ (tume)
"Tourbat B’ (hele)

"Tressot’ (tume)
"Trousseau N’ (tume)
"Téoulier N’ (tume)

"Ugni blanc B’ (hele)
"Valdiguié N’ (tume)
"Valérien B’ (hele)
"Varousset N’ (tume)
"Velteliner rouge précoce Rs’ (roosa)
"Verdesse B’ (hele)
"Vermentino B’ (hele) — 'Rolle’
"Vidoc N’ (tume)

"Villard blanc B’ (hele)
*Villard noir N’ (tume)
"Viognier B’ (hele)

"Voltis B’ (hele)

Seos(t)e kirjeldus

Geograafilise piirkonna ja toodete eripéra

Endisele Vivarais’ piirkonnale vastaval Kagu-Prantsusmaa departemangul Ardéche’il on viga vastandlik reljeef, millest
annab tunnistust Rhone’i ja Ardéche’i joe liitumiskoha nélv (40 m merepinnast kdrgemal), mis asub departemangu
kaguosas ja ulatub kuni Mont Mézenci tipuni, saavutades haripunkti 1 754 m korgusel (ld4dneosas). Departemangu
looduslik idapiir on 140 km ulatuses Rhone'i org ja lddnes keskmassiivi kdrgplatood.

Libi ajaloo on selles viinamarjaistanduses toodetud veine, mille maine on vélja kujunenud pika aja jooksul. Ardéche’i
viinamarjakasvatus koos turismiga on piirkonna majandusarengut kujundav tegur. Viinamarjakasvatus on
departemangu suurim pdllumajanduslik tootmisharu ja peamiselt Ardéche’i 1ounaosas asuvad viinamied on Rhone
Alpesi piirkonna suuruselt kolmas viinamarjaistandus. Tuleb markida, et Ardeche’i Sevennides taasavastati
(90. aastatel) kohalik sort *Chatus N’, mille viljelemisele olid 1880. aastal 16pu teinud viinapuutiid. Selle sordi
viljelemine selles Sevennide sektoris taastati ning see on hea, sest sort vdimaldab toota vdimsaid, tanniiniseid ja
teistest eristuvaid veine.

Punaseid, roosasid ja valgeid veine iseloomustab alati puuviljaaroom, mille intensiivsus ja domineerivus varieeruvad
olenevalt viinamarjasortidest ning kasutatavatest tehnoloogiatest.
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Sevennid: viinapuud on viga histi kohanenud. Sort ,Gamay* on istutatud Sevennide 1dunaosa alumisse ossa ning
sordid ,Syrah*, ,Cinsault“, ,Grenache” ja ,Chatus“ paiknevad piikselistel nolvadel. Kogu selles 200-900 m korgusel
paiknevas pdllumajanduspiirkonnas asub enamik viinamarjaistandusi faisse'idel — ballastiga toestatud terrassidel —,
mida pdllumajandustootjad hoolikalt hooldavad. Selline keskkond tagab viinamarjadele head fenoolse kiipsuse
tingimused. Viga vanad Sevennide liivakivimullad, mis parinevad triiase geoloogilise ajastu kivimite erosioonist, on
happelised, viga hea libilaskevdimega ja sisaldavad vihe orgaanilisi aineid. Need eriparad annavad punastele veinidele
viga tugeva puuviljaaroomi.

Bas Vivarais: veinid pdrinevad kuivadelt ja pduastelt ndlvadelt ning platoodelt. Sorti ‘Grenache’ istutatakse pigem
ndlvadele, kuid "Syrah N’ eelistab veidi rikkalikumat mulda. Selles piirkonnas peab taimestik taluma suvekuumust
ning kasvab Ohukese pinnase ja vihese saagikusega lubjakivimuldadel, kus toodetakse sordist 'Grenache’
valmistatavaid kvaliteetseid veine. Killustikurohkus vdimaldab viinapuudel kasutada kevadel dra pinnase soojenemist
ja 6osel pdeva jooksul talletunud soojust. Siin kasvab ohtralt aed-liivateed, mégi-piparrohtu, laialehist lavendlit ja
tdhklavendlit. Sellest piirkonnast périt punastel veinidel on puuviljalohn, aga ka viirtsikad niiansid ja silmatorkavam
struktuur.

Coiron: selles tsoonis piirnevad viinapuud Bas Vivarais'ga. Arvestades korgust merepinnast ja temperatuuri-
vahemikku, eclistatakse varaseid viinamarjasorte, et optimeerida tugeva isikupiraga, sealhulgas roosade veinide
tootmise meetodeid. Basaldist aluspind, Keskmassiivi enklaav Vahemere piirkonnas. Ohtralt mikroelemente ja
ranidioksiidi sisaldav basalt annab punastele veinidele puuviljasust ja virskust ning valgetele veinidele peene maitse.

Rhone’i org: pohjas on terrassidel ja ndlvadel véirisviinamarjasortidega (Merlot N’, ’Cabernet-Sauvignon N’, 'Syrah N,
"Caladoc N’ jne) maatiikid, mis on ette ndhtud kaitstud geograafilise tdhisega veinide tootmiseks. Lounas asuvad
viinapuud @immarguste veerekividega piikselistel nolvadel. Need istandused vdimaldavad toota puuviljaseid,
struktureeritud ja kompleksseid punaseid veine, samas kui pehmel helepruuni virvusega lossipinnasel kasvavad
viinamarjasordid vdimaldavad toota virskeid ja puuviljaseid valgeid ja roosasid veine ning pehme struktuuriga
punaseid puuviljaseid veine.

Geograafilise piirkonna ja toote eripira pdhjuslik seos

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja kaitstud geograafilise tahisega veinide ,Ardeche” vahel pohineb Ardeche’i
veinide mainel, mille nad on omandanud tinu oma tunnustatud kvaliteedile.

Ardeche’is on viinamarjakasvatusel maakasutuse planeerimises keskne roll, sest see kohaneb keskkonnapiirangutega
(keeruliste alade hoivamine, terrasside vdi faisse'ide planeerimine jms) ja seega kujundab maastikku. See
maastikusuunitlus ei ole neutraalne, sest viinamarjaistandused paiknevad ligikaudu iile 350 kommuuni.

Kaitstud geograafilise tihisega ,Ardeche” veinidele iseloomuliku puuviljaaroomiga veinide tootmist soodustavad
killustiku- ja gariigipinnas vdi immarguste veerekividega terrassid, kuhu viinapuid istutatakse, ning vahemereliste ja
kontinentaalsete mojutustega mesokliima.

Viimastel aastakiimnetel on Ardeche’i viinamarjaistandused tugevalt arenenud — seda iseloomustab sordivahetus
1970. aastate [opus.

Samal ajal tuli ajakohastada veinivalmistusvahendeid (1980) nii erakeldrites kui ka tthistusektoris.

Sektori diinaamilisus toetub paljudele ettevdtjatele: 12 veinikeldrite thistut (mis on koondunud veinitootjate ithingu
Union des Vignerons des Coteaux de I'Ardeche alla), 4 séltumatut veinikeldrite iihistut ja 60 erakeldrit umbes
7 500 hektari viinapuude kohta.

Nende veinide maine on kasvanud kohalikul tasandil tinu Gorges de I'Ardeche’i piirkonna ja ldiselt Ardeche’i
departemangu suurele atraktiivsusele turistide seas, veinimiitigile veinikeldrites ning kohalikel turgudel ja tritustel
(Ruomsi turg, Serrieres’i veinimess jne). Turistid saavad asuda avastama Ardeche’i viinamarjaistanduse viinamarja-
kasvatust ja veinikasvatusega seotud kultuuririkkust sadades looduslikes ja kultuurilistes turismiobjektides. Ardéche
on turistide silmis atraktiivne tinu maastikele ja vabas looduses harrastatavatele tegevustele, mida need maastikud
voimaldavad. Tinu Ardéche’i viinamarjaistanduse mainele on Prantsusmaa turismiarenduse agentuur Agence de
Développement Touristiques (Atout France) kvalifitseerinud piirkonna mirgise ,Vignobles et Découvertes” vaariliseks,
tunnustades sedasi selle veiniturismi rikkust.
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Tédnu oma veinide kvaliteedile tunnustatakse kaitstud geograafilist tahist , Ardeche” ka riiklikul ja isegi rahvusvahelisel
tasandil. Alates 1970. aastast on Ardeéche’i veinid osalenud Pariisi ildisel pollumajanduskonkursil ja saanud arvukalt
auhindu. Neid on sageli d4ra margitud tunnustatud veinigiidides, nagu ,Guide Hachette des Vins“. Muu hulgas on neid
esile tdstetud rahvusvahelistel voistlustel, nagu Lyoni rahvusvaheline veinikonkurss.

Tédnu oma veinide mainele on Ardeéche praegu Rhone-Alpes’i piirkonna juhtiv departemang, kus toodetakse kaitstud

geograafilise tihisega veine. Neid turustatakse aastas 350 000 hl (20 % eksporditakse), mistottu on need veinid
saadaval enam kui 20 riigis (eelkdige USAs, Uhendkuningriigis jne).

9.  Olulised lisatingimused
Margistus
Oigusraamistik:
riiklikud Gigusaktid
Lisatingimuse liik:
margistamist kisitlevad lisasitted
Tingimuse kirjeldus:

Kaitstud geograafilisele tahisele ,Ardeche” voib lisada ithe v6i mitme viinamarjasordi nime ja nimetuse ,primeur” voi
~nouveau”,

Kaitstud geograafilisele tihisele ,Ardeche voib lisada viiksema geograafilise iiksuse nime ,Coteaux de I'Ardeéche*.

Etiketil on Euroopa Liidu kaitstud geograafilise tdhise logo, kui marge ,kaitstud geograafiline tdhis“ asendatakse
traditsioonilise markega ,Vin de pays*.

Vahetus ldheduses asuv piirkond

Oigusraamistik:

riiklikud Gigusaktid

Lisatingimuse liik:

mddratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduv erand
Tingimuse kirjeldus:

Vahetus lidheduses asuv piirkond, mille suhtes kohaldatakse erandit, mis on seotud kaitstud geograafilise tihisega
»Ardeche” hdlmatud veinide valmistamiseks kasutatavate viinamarjade to6tlemisega ja nende veinide valmistamisega,
hélmab vastavalt 2019. aasta ametlikule geograafilisele koodile jargmisi geograafilisi piirkondi:

Drome’i departemang (26): 75 kommuuni

— Albon, Allan, Ambonil, Ancoéne, Andancette, Anneyron, La Batie-Rolland, Beaumont-lés-Valence, Beaumont-
Monteux, Beausemblant, Beauvallon, Bonlieu-sur-Roubion, Bourg-lés-Valence, Chanos-Curson, Chantemerle-les-
Blés, Charols, Chateauneuf-de-Galaure, Chateauneuf-du-Rhone, Claveyson, Cléon-d’Andran, Cliousclat, Condillac,
La Coucourde, Crozes-Hermitage, Donzere, Erome, Espeluche, Etoile-sur-Rhone, Fay-le-Clos, La Garde-Adhémar,
Gervans, Les Granges-Gontardes, Granges-les-Beaumont, Larnage, La Laupie, Laveyron, Livron-sur-Drome,
Loriol-sur-Drome, Malataverne, Manas, Marsanne, Mercurol-Veaunes, Mirmande, Montboucher-sur-Jabron,
Montéléger, Montélimar, La Motte-de-Galaure, Mureils, Pierrelatte, Ponsas, Pont-de-I'lsere, Portes-en-Valdaine,
Portes-lés-Valence, Puygiron, Ratieres, La Roche-de-Glun, Rochefort-en-Valdaine, Roynac, Saint-Avit, Saint-
Barthélemy-de-Vals, Saint-Gervais-sur-Roubion, Saint-Marcel-1¢s-Sauzet, Saint-Marcel-lés-Valence, Saint-Martin-
d’Aotit, Saint-Rambert-d’Albon, Saint-Uze, Saint-Vallier, Saulce-sur-Rhone, Sauzet, Savasse, Serves-sur-Rhone,
Tain-I'Hermitage, La Touche, Les Tourrettes, Valence.

Isére’l departemang (38): 21 kommuuni
— Agnin, Anjou, Assieu, Auberives-sur-Varéze, Bougé-Chambalud, Chanas, La Chapelle-de-Surieu, Cheyssieu,

Clonas-sur-Varéze, Le Péage-de-Roussillon, Roussillon, Sablons, Saint-Alban-du-Rhéne, Saint-Clair-du-Rhone,
Saint-Maurice-I'Exil, Saint-Prim, Saint-Romain-de-Surieu, Salaise-sur-Sanne, Sonnay, Vernioz, Ville-sous-Anjou.
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Le Gardi departemang (30): 44 kommuuni

— Aigueze, Allegre-les-Fumades, Aujac, Besseges, Bonnevaux, Bordezac, Bouquet, Carsan, Chambon, Chamborigaud,
Concoules, Cornillon, Courry, Gagnieres, Génolhac, Goudargues, Les Mages, Malons-et-Elze, Le Martinet,
Méjannes-le-Clap, Meyrannes, Molieres-sur-Ceéze, Navacelles, Peyremale, Pont-Saint-Esprit, Ponteils-et-Brésis,
Portes, Potelieres, Robiac-Rochessadoule, Saint-Alexandre, Saint-Ambroix, Saint-Bres, Saint-Christol-de-Rodiéres,
Saint-Florent-sur-Auzonnet, Saint-Jean-de-Valériscle, Saint-Julien-de-Cassagnas, Saint-Julien-de-Peyrolas, Saint-
Laurent-de-Carnols, Saint-Paulet-de-Caisson, Saint-Victor-de-Malcap, Salazac, Sénéchas, Tharaux, La Vernarede.

Loire’i departemang (42): 22 kommuuni

— Bessey, Bourg-Argental, Burdignes, La Chapelle-Villars, Chavanay, Chuyer, Colombier, Graix, Lupé, Maclas,
Malleval, Pélussin, Roisey, Saint-Appolinard, Saint-Julien-Molin-Molette, Saint-Michel-sur-Rhéne, Saint-Pierre-de-
Boeuf, Saint-Sauveur-en-Rue, Thélis-la-Combe, Véranne, Vérin, La Versanne.

Haut-Loire’i departemang (43): 41 kommuuni

— Alleyrac, Arlempdes, Barges, Chadron, Le Chambon-sur-Lignon, Champclause, Chaudeyrolles, Chenereilles,
Duniéres, Les Estables, Fay-sur-Lignon, Freycenet-la-Cuche, Freycenet-la-Tour, Goudet, Lafarre, Landos,
Laussonne, Le Mas-de-Tence, Mazet-Saint-Voy, Le Monastier-sur-Gazeille, Montfaucon-en-Velay, Montregard,
Moudeyres, Pradelles, Présailles, Raucoules, Rauret, Riotord, Saint-Arcons-de-Barges, Saint-Bonnet-le-Froid, Saint-
Etienne-du-Vigan, Saint-Front, Saint-Haon, Saint-Jeures, Saint-Julien-Molhesabate, Saint-Martin-de-Fugeéres, Saint-
Paul-de-Tartas, Salettes, Tence, Les Vastres, Vielprat,

Lozere'i departemang (48): 15 kommuuni

— Altier, Auroux, La Bastide-Puylaurent, Chastanier, Cheylard-I'Evéque, Langogne, Luc, Naussac-Fontanes, Pied-de-
Borne, Pourcharesses, Prévencheres, Rocles, Saint-André-Capceze, Saint-Flour-de-Mercoire, Villefort.

Vaucluse'i departemang (84): 7 kommuuni
— Bolléne, Lagarde-Paréol, Lamotte-du-Rhéne, Lapalud, Mondragon, Mornas, Sainte-Cécile-les-Vignes.

Link tootespetsifikaadile

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-606d5181-139d-4c39-b7c0-ac4daaf8de55
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Teate avaldamine veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi standardmuudatuse
heakskiitmise kohta vastavalt komisjoni delegeeritud miiruse (EL) 2019/33 artikli 17 1digetele 2 ja 3

(2021/C 288/07)

Teade avaldatakse kooskdlas komisjoni delegeeritud méaruse (EL) 2019/33 () artikli 17 16ikega 5

STANDARDMUUDATUSE HEAKSKIITMISE TEADE
»BARDOLINO“
PDO-IT-A0436-AMO03
Teate esitamise kuupiev: 26. aprill 2021
HEAKSKIIDETUD MUUDATUSE KIRJELDUS JA POHJENDUSED
1. Nimetus ja veinid

KIRJELDUS:

a) niiiid on lisatud jirgmised alampiirkonnad: Montebaldo, La Rocca ja Sommacampagna. Nende alampiirkondade
eeskirjad on sitestatud tootespetsifikaadi 16pus olevas lisas 1, mis on selle lahutamatu osa.

POHJENDUSED:

a) selle muudatusega tuleb sellele traditsioonilisele tootele — peamiselt kohalikule turule ja Kesk-Euroopasse mdeldud
jahedalt serveeritavad igapdevased kerged punased veinid — lisada kolm erilist ajaloolist alampiirkonda, mis suudavad
toota elegantsemaid, peenemaid ja pikemaealisi veine, jaddes samal ajal truuks 1968. aastal esimesena kontrollitud
paritolunimetusena (denominazione di origine controllata) tunnustatud nimetusele ,Bardolino“ iseloomulikele stiiliele-
mentidele. Eesmirk on muuta kehtiva tootespetsifikaadi lihenemisviisi, mille puhul puudub eristamine. Niiviisi on
voimalik saavutada kohaliku identiteedi omadusi paremini véljendavate ja pikema sdilivusajaga veinide kuvand. Selle
eesmdrgi saab saavutada nende kolme alampiirkonna veinide ajalooliselt tuntud omaduste tiieliku drakasutamise, uute
elegantsematest ja pikemaealistest punastest veinidest huvitatud sihtturgude vallutamise ning seeldbi hindade tdstmise
vbimaldamise teel.

Tootespetsifikaadis: see muudatus puudutab artiklit 1 ja lisa 1.

Koonddokumendis: see muudatus hdlmab punktidesse ,Veini(de) kirjeldus®, ,Veinivalmistustavad“ ja ,Seos
geograafilise piirkonnaga“ alampiirkondadele viidete lisamist.

2. Sordisegu

KIRJELDUS:

a) Corvina’ viinamarjade osakaalu iilempiir sordisegus ulatub niiiidd 80 %-1t 95 %-ni ning 'Rondinella’ viinamarjade
alampiir moodustab niitid 10 % asemel 5 %.

POHJENDUSED:

a) Corvina' ilempiiri tostmine 95 %-ni vbimaldab seda sorti paremini kasutada piirkondades, mis on selle
kasvatamiseks eriti sobilikud. Eriti kehtib see alampiirkondade kohta: viinapuude kasvukeskkondade kaardistamise
uuringu tulemustest nahtub, et tldiselt tagab see viinamarjasort tinu ’Corvina’ kohanemisvdimele parima
kvaliteedi, kindlustades samal ajal veinide iseloomulike tunnuste tiieliku séilimise.

Sel viisil iiles ehitatud muudatusettepaneku, mille eesmirk vastavalt eespool toodule on nimetuse ,Bardolino
kasvukeskkonna omaduste parandamine, pdhjus on see, et kui tingimused on &iged — st jirgides viinapuude
kasvukeskkondade kaardistamise uuringus toodud juhiseid —, on vein ,Bardolino“ kahe kohaliku sordi 'Corvina’

() EUTLY,11.1.2019, Ik 2.
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(Corvinone) ja 'Rondinella’ segu. Teise voimalusena, olukordades, kus see tundub vajalikum voi sobivam, ning alati
selleks, et vdimaldada kasvukeskkonnale omastel tunnustel silma paista, vdib seda segu selle piirkonna traditsioonilise
tava kohaselt tdiendada viga laia sortide valikuga.

Selleks et sort ‘Corvina’ saaks moodustada segus kuni 95 %, tuleb "Rondinella’ alampiiri vihendada 5 %-ni.

Tootespetsifikaadis: see muudatus puudutab artiklit 2.

3. Kasvupiirkond

KIRJELDUS:

Montebaldo, La Rocca ja Sommacampagna alampiirkonna veinide valmistamiseks kasutatavate viinamarjade jaoks on
paika pandud kasvupiirkonnad.

POHJENDUSED:

viinapuude kasvukeskkondade kaardistamisuuringu tulemuste abil on paika pandud ajalooliste ja agronoomiliste
tegurite pohjal kdigi kolme alampiirkonna — Montebaldo, La Rocca ja Sommacampagna — halduspiirid.

Tootespetsifikaadis: see muudatus puudutab artiklit 1 ja lisa 1.

4. Viinamarjakasvatuse eeskirjad

KIRJELDUS:
a) vorakujundust kisitlevaid eeskirju on muudetud;
b) saagikust hektari kohta on vihendatud 12 tonnini;

¢) on lisatud neli 16iku, milles on sitestatud, et kaitsetthenduse ndudmisel ja pirast kaubandusorganisatsioonidega
konsulteerimist  tohivad piirkondlikud ametiasutused: langetada otsuseid viinamarjade sihtkohtade,
kasutusotstarvete ja kasutatavate viinamarjade hektarisaagi iilempiiri kohta; vdhendada lubatud viinamarja-
saagikust ja veini ekstraheerimise méddra ning suurendada kuni 20 % maksimaalset saagikust hektari kohta iiletava
liigse saagi ladustamist tulevikus kasutamiseks.

POHJENDUSED:

a) see muudatus vdimaldab kasutada kaldkatusega lehtlat (pergola) lisaks tthepoolsele lehtlale (tuntud kui pergoletta).
Samuti vdimaldavad piirkonna mullastik ja kliima selle Garda jdrve piirkonnale iseloomuliku vérakujundusega
saada — tootespetsifikaadi piires — kvaliteetseid viinamarju ja saavutada iihtlast valmimist;

b) viimase viie aasta jooksul on kontrollitud péritolunimetuse ,Bardolino“ kaitseithendus rakendanud turu
reguleerimise poliitikat, et stabiliseerida hindu ja viltida nende jirsku langust. Kui Veneto maakonna
ametiasutused konsulteerisid kontrollitud paritolunimetuse ,Bardolino” 2016. aasta saagikoristuse saagi piiramise
meetmete vastuvotmise ettevalmistamisel kaubandusorganisatsioonidega (viies jdrjestikune aasta, kui selliseid
meetmeid on vdetud), drgitasid kdnealused organisatsioonid tungivalt votma asjakohasemaid meetmeid tootespet-
sifikaadi muutmise kujul. Sellele kaubandusorganisatsioonidega konsulteerimisele viidatakse nende meetmete
vastuvdtmise dekreedis, mille Veneto maakonna ametiasutused andsid vilja 8. septembril 2016.

Seega vastab konealune ettepanek vihendada saagikuse piirnormi hektari kohta 13 tonnilt 12 tonnile t66stuse, sektori
kaubandusorganisatsioonide ja Veneto maakonna ametiasutuste ndudmistele.

Hektarisaaki tuleb selle veini nimetusega seotud majandusliku véartuse ja kvaliteedi suurendamiseks vihendada. Igal juhul
viiakse selle muudatuse alusel tootmine vastavusse sellega, kuidas viinamarjaistandusi praegu juhitakse, kuna vana
istutussiisteem on asendatud téielikult ridade kasutamisega. Analiiisist ilmneb, et viimase viie aasta jooksul villitud veini
maht on jadnud enam-vihem stabiilseks ja et turg suudab vastu votta ainult osa toodetud veinist, st et itksnes viike osa
veinist miitiakse hinnaga, mis veinivalmistajatele tdendoliselt kasumit toob ja aitab kujundada nende veinide kvaliteedi
mainet riigi ja rahvusvahelistel turgudel. Toostus on otsustanud seetdttu iildiselt vihendada kontrollitud péritoluni-
metusega veinide ,Bardolino“ kogust;
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¢) niilidsest sisaldab tekst hulka teatavatel eritingimustel kohaldatavaid viinamarjakasvatuse eeskirju.
Tootespetsifikaadis: see muudatus puudutab artiklit 4.

Koonddokumendis: see muudatus hdlmab jaotise ,Veinivalmistustavad” osa ,Maksimaalne saagikus*.

Veinivalmistamise eeskirjad

KIRJELDUS:

a) vahuveinid (,Bardolino” Chiaretto Spumante) ei piirdu enam kdnealuse tootetiiiibi kategooriatega ,brut, ,extra dry*
ja ,dry*

b) piirkonda, kus peab toimuma baasveini muutmine vahuveiniks (,Bardolino“ Chiaretto Spumante valmistamiseks),
on muudetud;

¢) et vein saaks kasutada nimetust ,Bardolino“ Novello, on siisihappegaasi keskkonnas leotamise nduet suurendatud
85 % viinamarjadelt 100 % viinamarjadele;

d) erinevast aastakdigust pdrinevate veinide segamine on niitid lubatud veinide puhul, mis on saadud alates kaks
aastat vahetult enne ja iiks aasta vahetult pédrast seda aastakiiku, mil vein sertifitseeritakse;

e) tootespetsifikaadi kohaselt voib niiiid veinid ,Bardolino“ ja ,Bardolino“ Classico tuua turule selle aasta
15. jaanuarist, mil nende valmistamiseks kasutatud viinamarjad korjati;

f) on lisatud kolm 16iku, milles on sitestatud, et kaitseithenduse ndudmisel ja pirast kaubandusorganisatsioonidega
konsulteerimist tohivad piirkondlikud ametiasutused kehtestada tootespetsifikaadis sitestatud piirmairast
viiksema sertifitseeritava veini koguse iilempiiri, st peatades sellise liigsetest viinamarjakogustest toodetud virde ja
veini villimise, mida tohib kaitsetthenduse ndudmisel sertifitseerida.

POHJENDUSED:

a) see muudatus vdimaldab valmistada veini ,Bardolino“ Chiaretto Spumante tikskdik millises seadusega lubatud
vahuveinikategooriates, v.a ,sweet (magus), st et tootjad suudavad vastata eri tootetiiiipide ndudlusele.

Kuna ,Bardolino® Chiaretto Spumante on roosa vahuvein, mida iseloomustab mahlasus, vdivad erinevast
aastakdigust parinevad veinid olla vahuveini eri kategooriatele sobivamad;

b) baasveini muutmist vahuveiniks vdib niiiid teha kdikjal Veneto maakonnas ning ka Mantua, Brescia ja Trento
provintsides;

¢) ,Bardolino” Novello oli esimene Itaalia vino novello (nouveau ehk noor vein), mis sai kontrollitud pariolunimetuse
staatuse (1987. aastal). Piirkonna viinamarjakasvatajad kasutavad selle veini valmistamisel ainult siisihappegaasi
keskkonnas leotamist. Veini ,Bardolino“ Novello jaoks ndutavat siisihappegaasi keskkonnas leotamise osakaalu on
suurendatud eesmairgiga parandada kvaliteeti;

d) erinevatest aastakdikudest parinevate veinide segamiseks mdeldud veinide piiramine nendega, mis turustati kaks
aastat vahetult enne ja iiks aasta vahetult pdrast aastakdigu turustamist, tagab, et kaitstud paritolunimetusega
veinidel ,Bardolino® on alati selline vdrskus ja joodavus, mille poolest ,Bardolino* traditsiooniliselt tuntud on;

e) selle eeskirja kehtestamine, et veine ,Bardolino“ ja ,Bardolino“ Classico ei voi turustada enne 15. jaanuarit, on
tingitud soovist parandada kvaliteeti ja turuvaartust;

f) tegemist on digusakti kohandamisega.
Tootespetsifikaadis: see muudatus puudutab artiklit 5.

Koonddokumendis: see muudatus puudutab jaotise ,Veinivalmistustavad“ osa ,Veinivalmistuse eritavad®.
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6. Tarbimisomadused
KIRJELDUS:

a) ,Bardolino® Chiaretto ja ,Bardolino“ Chiaretto Classico virvuse kirjeldust on muudetud jirgmiselt: ,heleroosa,
kaldudes oranzi poole*;

b) ,Bardolino” Chiaretto Spumante vahu kirjeldust on muudetud jargmiselt: ,tihe ja kauapiisiv;
¢) ,Bardolino” Chiaretto Spumante virvuse kirjeldust on muudetud jargmiselt: ,heleroosa, kaldudes oranzi poole;

d) ,Bardolino” Chiaretto Spumante 16hna kirjeldust on muudetud jirgmiselt: ,aromaatne ja puuviljane, kui on
kasutatud vahuveini valmistamise autoklaavimeetodit; pudelis kddritamise peen bukett, kui on kasutatud
traditsioonilist meetodit®;

e) ,Bardolino“ Chiaretto Spumante maitse kirjeldust on muudetud jargmiselt: ,ilma lisatud suhkruteta (,zero dosage®)
kuni poolkuiv, virske, maitsekiillane, kauakestev*.

POHJENDUSED:

a) muudatus tehti selleks, et tagada ,Bardolino® Chiaretto virvuse tipne kirjeldus;

b) muudatus tehti selleks, et tagada vahu iseloomulike omaduste tipne kirjeldus;

¢) muudatus tehti selleks, et tagada ,Bardolino® Chiaretto Spumante virvuse tipne kirjeldus;

d) muudatus tehti selleks, et tagada ,Bardolino“ Chiaretto Spumante I6hna tdpne kirjeldus iga kasutatud
tootmismeetodi puhul;

e) muudatus tehti selleks, et tagada ,Bardolino® Chiaretto Spumante maitse tipne kirjeldus viitega suhkrusisaldusele.
Tootespetsifikaadis: see muudatus puudutab artiklit 6.

Koonddokumendis: see muudatus hdlmab jaotist ,Veini(de) kirjeldus*.

Mirgistus, nimetus ja esitlusviis

KIRJELDUS:

a) niiiid voib nimetust ,Chiaretto di Bardolino* kasutada Chiaretto tiiiibi etiketil.

POHJENDUSED:

Traditsiooniliselt kasutatakse kohalikus piirkonnas kdnekeeles nimetust ,Chiaretto di Bardolino® otsese seotuse tdttu
ajaloolise nimetusega ,Chiaretto del Garda“, mis oli piirkonnas kasutusel juba enne Garda jarve piirkonna eri veinide
tunnustamist paritolunimetustena. Aja jooksul, eriti viimase viie aasta jooksul, on ,Chiaretto di Bardolino“ jark-jargult
kinnistunud ,Bardolino“ Chiaretto kirjeldava vormina Itaalias ja vilismaal. Selle kasutamine on niiiid nii laialt levinud -
nii ajakirjanduses kui ka ettevdtjate, nt ostjate, restoranide ja suurimate jaemiiiijate poolt —, et see on praktiliselt
asendunud nimetusega ,Bardolino“ Chiaretto turustajate, restoranide ja suurimate jaemiiiijate nimekirjades ning ka
koige olulisemates toostusjuhendites ning eriala- ja peavooluajakirjanduses, st et seda kasutab niiiid konekeeles
tohutu hulk tarbijaid. See tdhendab, et niiiid on suur erinevus veini etikettidel kasutatava sdnastuse (kontrollitud
péritolunimetus ,Bardolino“ Chiaretto) ning turul ja ajakirjanduses kinnistunud ja laialdaselt kasutatava nimetuse
(,Chiaretto di Bardolino“) vahel, mis v&ib avaldada tdsist moju selle tootjatele kittesaadavatele kaubandus- ja
turustamisvdimalustele. Seega on kdnealune muudatus vajalik, et viia toostusharu esitatud tootekirjeldus kooskdlla
ndudluse poolel kogetuga.

Tootespetsifikaadis: see muudatus puudutab artiklit 7.
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8. Pakendamine

KIRJELDUS:

a) koik veinide pakendamist ksitlevate digusaktide muudatused tuleb niiiild automaatselt vastu votta.

POHJENDUSED:

a) enamik kontrollitud pariolunimetusega veine ,Bardolino“ on tuntud oma virskuse poolest ning need on eeskitt
mdeldud miiimiseks ja joomiseks aasta jooksul. Selleks, et tootjad saaksid turu ndudlusele koheselt reageerida ja
rahvusvaheliselt konkureerida, on hidavajalik, et neil lubataks votta uus tehnoloogia kasutusele niipea, kui see on
seadusega lubatud. Seepirast on tootjate selge soov, et kdik veinide pakendamise teemalised digusaktid tuleks selle
nimetuse puhul automaatselt vastu votta. Eriti kehtib see kott karbis pakendite kasutamise puhul: karpi
pakendatud, pdritolunimetuse staatusega roosade veinide jirele on pidev ja kiiresti kasvav rahvusvaheline ndudlus,
kuid praegu ei lubata digusaktides selle pakendivormi kasutamist Chiaretto tiiiibi puhul. See asetab kontrollitud
paritolunimetuse ,Bardolino“ oma suurimate véliskonkurentidega vorreldes ebasoodsamasse olukorda. Seega, kui
kott karbis pakendi kasutamist kisitlevaid eeskirju leevendatakse nii, nagu loodetud, laiendades selle kasutamist, et
holmata Chiaretto tiiiipi, soovivad tootjad sellisele muudatusele koheselt reageerida.

Tootespetsifikaadis: see muudatus puudutab artiklit 8.
KOONDDOKUMENT

1. Toote nimetus

Bardolino
2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud paritolunimetus
3.  Viinamarjasaaduste kategooriad

1. Vein
4. Vahuvein
5. Kvaliteetvahuvein
4. Veini(de) kirjeldus

1. ,Bardolino“

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: rubiinpunane, kaldudes kirsspunase poole, mis muutub laagerdudes granaatpunaseks
— Lohn: iseloomulik, veinine

— Maitse: tuhkkuiv, maitsekiillane, harmooniline

— Maksimaalne tildalkoholisisaldus: 10,50 mahuprotsenti

— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 17,0 g/l

Koik analuitilised niitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi Oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):
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Minimaalne tildhappesus:
4,5 grammi liitri kohta viljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

2. ,,Bardolino* Classico

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: rubiinpunane, kaldudes kirsspunase poole, mis muutub laagerdudes granaatpunaseks
— Lohn: iseloomulik, veinine

— Maitse: tuhkkuiv, maitsekiillane, harmooniline

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus: 10,50 mahuprotsenti

— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 17,0 g/l

Koik analiiitilised niitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikmesriigi ja ELi oigusaktides sdtestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED
Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tildhappesus:

4,5 grammi liitri kohta véljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

3. ,Bardolino“ Chiaretto

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: heleroosa, kaldudes oranzi poole

— Lohn: iseloomulik, puuviljane, hork

— Maitse: maitsekiillane, harmooniline

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus: 10,50 mahuprotsenti
— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16,0 g/l

— Redutseerivate jadksuhkrute sisaldus: kuni 9 g/l

Koik analiiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi Oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):
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Minimaalne tildhappesus:
5 grammi liitri kohta véljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

4.  ,,Bardolino* Chiaretto Classico

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: heleroosa, kaldudes oranzi poole

— Lohn: iseloomulik, puuviljane, hork

— Maitse: maitsekiillane, harmooniline

— Maksimaalne tildalkoholisisaldus: 10,50 mahuprotsenti
— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16,0 g/l

— Redutseerivate jadksuhkrute sisaldus: kuni 9 g/l

Koik analuitilised niitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi Gigusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED
Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne iildhappesus:

5 grammi liitri kohta véljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

5. ,Bardolino* Chiaretto Spumante

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS
— Vaht: tihe ja kauapiisiv
— Virvus: heleroosa, kaldudes oranzi poole

— Lohn: aromaatne ja puuviljane, kui on kasutatud vahuveini valmistamise autoklaavimeetodit; pudelis kddritamise
peen bukett, kui on kasutatud traditsioonilist meetodit

— Maitse: ilma lisatud suhkruteta (,zero dosage“) kuni poolkuiv, virske, maitsekiillane, kauakestev
— Maksimaalne tildalkoholisisaldus: 10,50 mahuprotsenti
— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 17,0 g/l

Koik analuitilised niitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi Gigusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):
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Minimaalne tildhappesus:
5 grammi liitri kohta véljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

6. ,Bardolino* Novello

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: hele rubiinpunane

— L&hn: iseloomulik, intensiivne, puuviljane

— Maitse: tuhkkuiv, mahlakas, maitsekiillane, kergelt hapukas, virske, monikord kergelt kihisev
— Maksimaalne tildalkoholisisaldus: 11,00 mahuprotsenti

— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 17,0 g/l

— Redutseerivate jadksuhkrute sisaldus: kuni 10,0 g/l

Koik analiiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikmesriigi ja ELi oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED
Maksimaalne ildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tildhappesus:

5 grammi liitri kohta véljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

7. ,Bardolino“ Classico Novello

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: hele rubiinpunane

— Lohn: iseloomulik, intensiivne, puuviljane

— Maitse: tuhkkuiv, mahlakas, maitsekiillane, kergelt hapukas, virske, monikord kergelt kihisev
— Maksimaalne tildalkoholisisaldus: 11,00 mahuprotsenti

— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 17,0 g/l

— Redutseerivate jadksuhkrute sisaldus: kuni 10,0 g/l

Koik analiiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Maksimaalne ildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):
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Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne iildhappesus:

5 grammi liitri kohta véljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

8. ,Bardolino“ — Montebaldo alampiirkond

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: hele rubiinpunane, sirav

— Lohn: iseloomulik, virskete marjade ja viirtside 16hn, voib-olla iirdise ja lillelise varjundiga
— Maitse: tuhkkuiv, peen, maitsekiillane, harmooniline

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus: 11,00 mahuprotsenti

— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 20,00 g/l

Koik analuitilised néitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi Gigusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED
Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tildhappesus:

4,5 grammi liitri kohta viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

9. ,Bardolino“ — La Rocca alampiirkond

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: hele rubiinpunane, sirav

— Lohn: iseloomulik, virskete marjade ja viirtside 16hn, voib-olla iirdise ja lillelise varjundiga
— Maitse: tuhkkuiv, peen, maitsekiillane, harmooniline

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus: 11,00 mahuprotsenti

— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 20,00 g/l

Koik analiiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Maksimaalne ildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):
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Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tildhappesus:

4,5 grammi liitri kohta viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):

10. ,,Bardolino* — Sommacampagna alampiirkond

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

— Virvus: hele rubiinpunane, sirav

— Lohn: iseloomulik, virskete marjade ja viirtside 16hn, vdib-olla iirdise ja lillelise varjundiga
— Maitse: tuhkkuiv, peen, maitsekiillane, harmooniline

— Maksimaalne iildalkoholisisaldus: 11,00 mahuprotsenti

— Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 20,00 g/l

Koik analiiiitilised niitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud
piirnormidele.

ULDISED ANALUUTILISED OMADUSED

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides):

Minimaalne tildhappesus:
4,5 grammi liitri kohta véljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta):

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta):
5. Veinivalmistustavad
5.1. Veinivalmistuse eritavad

1. Vino novello (nouveau ehk noor vein)
Veinivalmistuse eritava

Novello vein peab olema villitud viinamarjade kasvatamise aasta 31. detsembriks ja selle valmistamisel tuleb kasutada
100 % siisihappegaasi keskkonnas leotamist.

5.2. Maksimaalne saagikus

1. ,Bardolino®, ,Bardolino“ Classico, ,Bardolino“ Chiaretto, ,Bardolino“ Chiaretto Classico, ,Bardolino“ Chiaretto Spumente

12 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

2. ,Bardolino“ Novello, ,Bardolino“ Classico Novello

12 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
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3. ,Bardolino“ Montebaldo, ,Bardolino“ La Rocca, ,Bardolino® Sommacampagna

10 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

6. Miiratletud geograafiline piirkond

Jargmiste kommuunide haldusterritoorium (kas kogu territoorium voi osa sellest) moodustab piirkonna, kus
kontrollitud paritolunimetusega veini ,Bardolino” valmistamiseks kasutatavad viinamarjad peavad oma kasvatatud:
Bardolino, Garda, Lazise, Affi, Costermano, Cavaion Veronese, Torri del Benaco, Caprino Veronese, Rivoli Veronese,
Pastrengo, Bussolengo, Sona, Sommacampagna, Castelnuovo del Garda, Peschiera del Garda ja Valeggio sul Mincio.

Montebaldo alampiirkonnast parit veinid tuleb valmistada viinamarjadest, mis on kasvatatud médratletud piirkonna
(vastavalt kontrollitud paritolunimetuse ,Bardolino” tootespetsifikaadi artikli 3 punkti a mairatlusele) Affi, Cavaion
Veronese, Costermano sul Garda ja Rivoli Veronese kommuunidesse kuuluvas osas.

La Rocca alampiirkonnast parit veinid tuleb valmistada viinamarjadest, mis on kasvatatud mdéaratletud piirkonna
(vastavalt kontrollitud paritolunimetuse ,Bardolino” tootespetsifikaadi artikli 3 punkti a mairatlusele) Bardolino,
Castelnuovo del Garda, Garda, Lazise, Peschiera del Garda ja Torri del Benaco kommuunidesse kuuluvas osas.
Sommacampagna alampiirkonnast pirit veinid tuleb valmistada viinamarjadest, mis on kasvatatud mdiratletud

piirkonna (vastavalt kontrollitud paritolunimetuse ,Bardolino“ tootespetsifikaadi artikli 3 punkti a mdaaratlusele)
Bussolengo, Pastrengo, Sommacampagna, Sona ja Valeggio sul Mincio kommuunidesse kuuluvas osas.

7. Peamised veiniviinamarjasordid
Corvina N. — Cruina
Corvinone N.
Molinara N.

Rondinella N.

8.  Seos(t)e kirjeldus
8.1. ,,Bardolino* — 1. kategooria: vein

a)  Geogradfilise piirkonna eripdra
Looduslikud tegurid

Veine ,Bardolino“ valmistatakse piirkonda kujundanud liustike poolt Garda jirve idakaldale ladestatud
moreenidel, millest on jddnud mitu konsentrilist kihistut vaatega jirve vesikonnale. Piirkonnas on palju
erinevaid muldi — tavaliselt siigavaid ja kruusaseid —, mis soojenevad pirast talve 16ppu kiiresti, voimaldades
pungadel varakult puhkeda ja kasvuperioodil stabiilselt edeneda, mis on hidavajalik vosude ja kobarate tekkeks
ja optimaalselt valmimiseks, isegi kdige ebasoodsamatel aastatel.

Piirkonnas on vahemereline kliima kuumade, kuid mitte limbete suvede ja mahedate talvedega. Kliimat
mdjutavad veemass (st jirv) ning pdhjas Monte Baldo miemassiiv ja Adige joe org.

Selles piirkonnas on jirve korval viiksem osa maast, kus on eriomased kliima- ja keskkonnatingimused ning kus
traditsioon parineb veelgi kaugemast ajast. Seal valmistatakse Classico veine. Geograafia, pinnase ja kliima pohjal
saab mdidratleda veel kolm alampiirkonda: Monte Baldo ldhedal asuv sisemaa; Garda ranniku piirkond, mida
iseloomustab La Rocca nimeline magi, ning 1dunapoolne mégine 16ik Sommacampagna iimbruses.

Ajaloolised ja inimtegurid
Pronksi- ja roomaaegsed leiud, keskaegseid kirikuid kaunistavad viinamarjakobarate kujutised ning

dokumentaalsed viited viinamarjaistanduste miiiigile ning antiikaja kuulsate autorite teostes on kdik tdendid
viinamarjakasvatuse ja veinivalmistamise pikast ja katkematust traditsioonist tootmispiirkonnas.
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19. sajandil kasutati kohalike veinide puhul esimest korda nimetusi ,Bardolino” (punased) ja ,Chiaretto” (roosad)
ning tuvastati ka kolm alampiirkonda: 1837. aastal kirjeldas p6llumajandusvaatleja Bernardino Angelini
saagikoristust ,Caprino, Bardolino ja Villafranca ringkonnas“, samal ajal kui 1900. aastal avaldatud tekstis
kirjeldas Giovanni Battista Perez, kuidas alates selle sajandi algusest olid ,veinide eksperthindajad“ maaranud
tolleaegsete ,Valle di Caprino“ voi ,distretto di Montebaldo®, ,distretto di Bardolino“ ja ,Colli Morenici
Meridionali“ alampiirkondade (praeguse Sommacampagna piirkonna) veinidele eri hindasid.

Rahvapidrimuse jirgi tootas Chiaretto veinide retsepti vilja Garda jirve piirkonnas 1896. aastal Veneetsia senaator
Pompeo Molmenti, kes oli dppinud Prantsusmaal punastest viinamarjadest valgete veinide valmistamist. 1970.
aastal kirjutas Zeffiro Bocci, et ,Garda jirve lihedal asuvad Verona viinamarjakasvatuspiirkonnad on alati
tootnud tdpselt madratletud Chiaretto del Garda veini*.

Inimtegurid

Veini ,Bardolino” valmistajate oskus realiseerub eeskitt nende vdimes tuua vilja kohalike viinamarjasortide —
"Corvina Veronese’ ja 'Rondinella’ — eripira koos nende viinamarjade muude eriomadustega: nende puuviljased
ja viirtsikad omadused, virskus ja maitsekiillasus.

Chiaretto veinide valmistamiseks korjatakse viinamarjad kas eraldi (varajane saagikoristus) voi kasutatakse roosa
veini valmistamise saignée-meetodit, kurnates teatud koguse veinide ,Bardolino® valmistamiseks kasutatud
mahlast. Mdlemal juhul hoolitsevad tootjad vdga hoolikalt selle tagamise eest, et roosad veinid siilitaksid
tdiusliku varvuse, mis on iiks nende iseloomulikest omadustest. Samuti on selles piirkonnas tdiustatud vahuveini
valmistamise meetodeid, mille tulemusena saadi vein Spumante, mis pShineb Chiaretto eriomadustel.

8.2. ,Bardolino“ — 1. kategooria: vein

b)  Toote eripdra

Veinide ,Bardolino“ ja ,Chiaretto” olulised omadused on nende virskus, nende marja- ja viirtsilohn, asjaolu, et
need on kergelt joodavad, hdlpsasti sobitatavad veinid, ning nende nooruslik karakter, mida iseloomustab 19.
sajandi 16pus ja 20. sajandi alguses autorite kirjeldatud tiiiipiline kerge soolasus.

,Bardolino“ on puuviljase 16hna ja elegantse viirtside varjundiga sdrav rubiinpunane vein. Maitselt on see
tuhkkuiv, mahlakas ja tasakaalustatud, virske ja kergelt joodav.

Veinidel ,Chiaretto” on iseloomulik sirav heleroosa virvus. Lohnalt ja maitselt meenutavad need marjade ja
viirtside horku aroomi. Nende kadestusvairne virskus on veel iiks eripara.

¢)  Keskkonna ja toote pohjuslik seos

Maa soodus asend, Garda jirve piirkonna pehme ja tuuline kliima, asjaolu, et suvine sademete hulk on piiratud,
ning viinamarjaistanduste nutikas haldamine loovad aluse selle tagamiseks, et ,Bardolino” ja ,Chiaretto”
valmistamiseks kasutatavad viinamarjad saavutaksid dige kiipsusastme. Tdnu jirvelt puhuvatele briisidele on
piirkonnas hea pdevaste ja oiste temperatuuride vaheldumine, mis aitab kaasa fenoolsele kiipsusele ja
mirgatavate puuviljaste aroomide tekkele. Mullastiku struktuur ja keemiline koostis ning selle moreenne
pdritolu annavad veinidele iseloomuliku maitsekiillasuse ja noorusliku virskuse, eristades neid
naaberpiirkondade sarnastest veinidest.

Selles iildiseloomustuses on ka teatud tsoonidele omased elemendid, mis annavad veinidele erilise 16hna:
kannikese varjund kruusastelt ja liivastelt muldadelt; kirsi varjund 16unast, kus suvine kliima on soojem kui
piirkonna keskmine, parit veinidel, ning viirtsikad niiansid ja suurem happesus Monte Baldo mieahelikuni ja
Adige oruni ulatuva aluskivimi peal olevatest muldadest.



19.7.2021 Euroopa Liidu Teataja C 288/43

8.3. Vahuvein (4. kategooria) ja kvaliteetvahuvein (5. kategooria)

a)  Geogradfilise piirkonna eripdra
Looduslikud tegurid

Paritolunimetuse ,Bardolino” puhul on olemas vahuveini valmistamise traditsioon, eriti Chiaretto kategoorias.
Baasveine kiddritatakse teist korda nii traditsioonilisel pudelis kui ka autoklaavis kddritamise meetodil. Need
vahuveinid (Chiaretto Spumante) on tihedalt seotud tootmispiirkonna konkreetsete geograafiliste tegurite ning
virskuse ja maitsekiillasusega, mis on tingitud mullastikust ja kliimast.

Tootmispiirkond asub piirkonda kujundanud liustike poolt Garda jirve idaosas ladestunud moreenidel, millest
on jainud mitu konsentrilist kihistut vaatega jirve vesikonnale. Piirkonnas on palju erinevaid muldi, mis on
tavaliselt siigavad ja kruusased ning sisaldavad palju mineraalsoolasid. Kliimat mdjutavad suur veemass (st
Garda jirv), aga ka Monte Baldo miemassiivi ja Adige joe oru olemasolu. Piirkonna kuumad — kuid mitte
limbed — suved ja mahedad talved tihendavad seda, et seda saab iildjoontes iseloomustada vahemerelise
kliimana. Need tegurid tdhendavad, et mullad soojenevad pérast talve 1oppu kiiresti, voimaldades pungadel
varakult puhkeda ja kasvuperioodil stabiilselt edeneda.

Ajaloolised ja inimtegurid

Pronksi- ja roomaaegsed arheoloogilised leiud, keskaegseid kirikuid kaunistavad viinamarjakobarate kujutised
ning dokumentaalsed viited viinamarjaistanduste miiiigile ning antiikaja autorite teostes on koik tdendid
viinamarjakasvatuse ja veinivalmistamise pikast ja katkematust traditsioonist tootmispiirkonnas.

Rahvapirimuse jargi to6tas Chiaretto veinide retsepti vilja Garda jirve piirkonnas 1896. aastal senaator Pompeo
Molmenti, kes oli dppinud Prantsusmaal punastest viinamarjadest valgete veinide valmistamist. 1970. aastal
kirjutas Zeftiro Bocci, et ,Garda jirve lahedal asuvad Verona viinamarjakasvatuspiirkonnad on alati tootnud
tapselt madratletud Chiaretto del Garda veini®.

Piirkonna veinide niiidisaeg algas 1968. aastal, mil veine ,Bardolino®, sh vahuveine Chiaretto Spumante,
tunnustati kaitstud paritolunimetusena.

Inimtegurid

Veinivalmistajate oskus realiseerub nende vdimes tuua vilja kohalike viinamarjasortide — "Corvina Veronese’ ja
"Rondinella’ — eripdra ja tihedaid seoseid looduskeskkonnaga. Kohalikud tootjad tuginevad oma kogemusele iga
valmistatava toote, sh Chiaretto Spumante ideaalse kiipsusastme kindlaks tegemisel. Nad kohandavad
saagikoristus- ja veinivalmistusprotsesse kliima varieeruvuse ja turundudlustega. Viinamarjad, millest tehakse
veine Chiaretto, eriti veine Chiaretto Spumante, korjatakse varakult.

Tootjad hoolitsevad vdga hoolikalt selle tagamise eest, et roosad veinid siilitaksid tdiusliku virvuse, mis on iiks
nende iseloomulikest omadustest, ning selle tagamise eest, et metsamarjade 16hn, mis on omane piirkonna
traditsioonilistele viinamarjasortidele, suudaks veinides koos markimisvairse varskusega esile tulla.

8.4. Vahuvein (4. kategooria) ja kvaliteetvahuvein (5. kategooria)

b)  Toote eripdra

Chiaretto puhul kasutatud roosade veinide valmistamise meetod on lithiajaline leotamine koos kestadega: see
annab veinidele iseloomuliku sdrava roosa virvuse. Vahuveini versiooni (Chiaretto Spumante) valmistatakse
tootespetsifikaadis kehtestatud tingimustele vastavast virdest voi veinist, mis 1dbib seejirel loomuliku teise
kddritamise protsessi kas pudelis (traditsiooniline meeteod) v3i autoklaavis (Charmat’ meetod).
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Chiaretto Spumante 16hn meenutab metsamarjade horku 16hna, millega kaasnevad vaevuhoomatavad
viirtsintiansid. See on maitselt mahlane ja meenutab punaseid marju, mida on kombineeritud kadestusvédrse
noorusliku virskusega. Tanu Chiaretto Spumante kergusele, puuviljasusele, viirtsikusele ja vdrskusele on seda
lihtne sobitada piirkonna traditsioonilise kokakunsti ning tdnapdevaste ja rahvusvaheliste roogadega.

¢)  Keskkonna ja toote pohjuslik seos

Maa soodus asend, moreensete muldade struktuur ja keemiline koostis, Garda jirve piirkonna pehme ja tuuline
kliima, asjaolu, et suvine sademete hulk on piiratud, ning viinamarjaistanduste nutikas haldamine loovad aluse
selle tagamiseks, et viinamarjad, millest saab Chiaretto valmistamiseks kasutatav virre ja vein, saavutaksid
optimaalse kiipsusastme.

Moreenmuldade mitmekesine struktuur ja keemiline koostis annavad veinidele iseloomuliku maitsekiillasuse ja
soolsuse ning ka virskuse, nooruslikkuse, elavuse — nende vahuveinide ideaalsed omadused, mis eristavad neid
naaberpiirkondade samasugustest veinidest. Lisaks tdnu jirvelt puhuvatele briisidele on piirkonnas hea péevaste
ja oiste temperatuuride vaheldumine, mis aitab kaasa fenoolsele kiipsusele ja mirgatavate puuviljaste aroomide

tekkele.

9.  Olulised lisatingimused (pakendamine, méirgistamine, muud nduded)

Link tootespetsifikaadile

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/16809
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