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IV

(Teave)

TEAVE EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDELT, ORGANITELT JA
ASUTUSTELT

EUROOPA KOMISJON

Euro vahetuskurss (/)
22. mai 2014

(2014/C 155/01)

1 euro =

Valuuta Kurss Valuuta Kurss
USD USA dollar 1,3668 CAD Kanada dollar 1,4915
JPY Jaapani jeen 138,96 HKD  Hongkongi dollar 10,5973
DKK Taani kroon 7,4648 NZD Uus-Meremaa dollar 1,5963
GBP Inglise nael 0,81040 | SGD Singapuri dollar 1,7119
SEK Rootsi kroon 8,9944 KRW Korea vonn 1 400,72
CHF Sveitsi frank 1,2215 ZAR Louna-Aafrika rand 14,1950
ISK Islandi kroon CNY Hiina jiiaan 8,5224
NOK Norra kroon 8,1200 HRK Horvaatia kuna 7,6080
BGN  Bulgaaria leev 1,9558 IDR Indoneesia ruupia 15756,70
CZK T3ehhi kroon 27,443 MYR Malaisia ringit 4,3904
HUF Ungari forint 304,10 PHP Filipiini peeso 59,575
LTL Leedu litt 3,4528 RUB Vene rubla 46,8738
PLN Poola zlott 4,1765 THB Tai baat 44,521
RON Rumeenia leu 4,4082 BRL Brasiilia reaal 3,0258
TRY Tiirgi liir 2,8697 MXN  Mehhiko peeso 17,6734
AUD Austraalia dollar 1,4799 INR India ruupia 79,9031

(") Allikas: EKP avaldatud viitekurss.
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KONTROLLIKODA

Eriaruanne nr 3/2014 ,Teise pdlvkonna Schengeni infosiisteemi (SIS II) Euroopa Komisjoni
poolsest arendamisest saadud kogemused”

(2014/C 155/02)

Euroopa Kontrollikoda annab teada, et &sja avaldati kontrollikoja eriaruanne nr 3/2014 ,Teise pdlvkonna
Schengeni infosiisteemi (SIS 1) Euroopa Komisjoni poolsest arendamisest saadud kogemused”.

Aruanne on lugemiseks ja allalaadimiseks kittesaadav Euroopa Kontrollikoja veebilehel http://eca.europa.eu
Aruande tasuta eksemplari saamiseks po6rduge kontrollikoja poole aadressil:

European Court of Auditors

Unit ,Audit: Production of Reports
12, rue Alcide De Gasperi

1615 Luxembourg

LUXEMBOURG

Tel. +352 4398-1
E-post: eca-info@eca.curopa.cu

”

voi téitke elektrooniline tellimus EU-Bookshopi veebilehel.



http://eca.europa.eu
mailto:eca-info@eca.europa.eu
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TEAVE LIIKMESRIIKIDELT

Saneerimismeetmed

Otsus votta saneerimismeetmeid ettevdtja Millburn Insurance Company Limited suhtes

(2014/C 155/03)

Avaldatud vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu 19. mirtsi 2001. aasta direktiivi 2001/17/EU (kindlustusselt-

side saneerimise ja likvideerimise kohta) artiklile 6

Kindlustusandja

Millburn Insurance Company Limited

Registrijargse asukoha aadress: 32 Cornhill, London, EC3V
3BT, United Kingdom

Endine registrijirgne asukoht: 37-39 Lime Street, London,
EC3M 7AY, United Kingdom

Otsuse kuupiev, joustumine ja sisu

9. detsembril 2013 tegi High Court of Justice, Chancery
Division, Companies Court 1986. aasta maksejouetusseaduse
(Insolvency Act) lisa B1 punkti 13 alusel mairuse ettevdtja
Millburn Insurance Company Limited kohta (2013. aasta
kohtuasi nr 8499) ning madras ihishalduriteks Neil John
Mather’i ja Christopher Morrise.

Pidevad asutused

High Court of Justice, Chancery Division, Companies Court,
7 Rolls Buildings, Fetter Lane, London, EC4A 1NL, United
Kingdom

Prudential Regulation Authority, 20 Moorgate, London,
EC2R 6DA, United Kingdom

Financial Conduct Authority, 25 The North Colonnade,
Canary Wharf, London, E14 5HS, United Kingdom

Jarelevalveasutus

Prudential Regulation Authority, 20 Moorgate, London,
EC2R 6DA, United Kingdom

Financial Conduct Authority, 25 The North Colonnade,
Canary Wharf, London E14 5HS, United Kingdom

Maiiratud haldurid

Neil John Mather ja Christopher Morris Begbies Traynor'ist
(Central) LLP, 32 Cornhill, London, EC3V 3BT, United
Kingdom

E-post: London@begbies-traynor.com
Telefon: +44 2073983800

Kohaldatav digus

Inglise digus
1986. aasta maksejouetuse seadus (Insolvency Act)

Kindlustusandjaid ~ késitlevad 2004. aasta regulatsioonid
(saneerimine ja likvideerimine)

C155/3


mailto:London@begbies-traynor.com

C155/4 Euroopa Liidu Teataja 23.5.2014

v

(Teated)

KONKURENTSIPOLIITIKA RAKENDAMISEGA SEOTUD MENETLUSED

EUROOPA KOMISJON

Eelteatis koondumise kohta
(Juhtum M.7259 - Carphone Warehouse | Dixons)
(EMPs kohaldatav tekst)
(2014/C 155/04)

1. 16. mail 2014 sai komisjon ndukogu miiruse (EU) nr 139/2004 (') artiklile 4 ‘vastava teatise kavandatava
koondumise kohta, mille raames ettevotjad Carphone Warehouse plc (,Carphone”, Uhendkuningriik) ja Dixons
Retail plc (,Dixons”, Uhendkuningriik) tthinevad téielikult thinemismadruse artikli 3 16ike 1 punkt a tdhenduses.

2. Asjaomaste ettevotjate majandustegevus holmab jirgmist:
— Carphone: mobiilsidesiisteemide spetsialiseerunud jaemiiiija;
— Dixons: mitme kanali pohiste elektriseadmete spetsialiseerunud jaemiiiija.

3. Komisjon leiab pirast teatise esialgset libivaatamist, et tehing, millest teatatakse, voib kuuluda iihinemismaa-
ruse reguleerimisalasse, kuid 18plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud.

4. Komisjon kutsub huvitatud kolmandaid isikuid esitama oma vodimalikke markusi kavandatava toimingu
kohta.

Komisjon peab mirkused kitte saama kiimne pdeva jooksul pirast kdesoleva dokumendi avaldamist. Markusi
voib saata komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu) vdi postiga
jargmisel aadressil (lisada viitenumber M.7259 — Carphone Warehouse | Dixons):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") ELT L 24, 29.1.2004, Ik 1 (,ihinemismaarus”).
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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 1dike 2 punkti a kohase registreerimistaotluse avaldamine

(2014/C 155/05)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab oiguse esitada vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu
mdéidruse (EL) nr 1151/2012 artiklile 51 (%).

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta (%)
»FINOCCHIONA”
EU nr: IT-PGI-0005-01120-27.6.2013
KGT (X) KPN ( )

1. Nimetus
,Finocchiona”
2. Liikmesriik voi kolmas riik
Itaalia
3. Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus

3.1. Toote liik

Klass 1.2. Lihatooted (kuumtoodeldud, soolatud, suitsutatud jne)

3.2.  Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab

Tootes sisalduvate apteegitilliseemnetest (ristikoomned) ja/vdi -Oitest tulenevalt on salaamil ,Finocchiona”
(KGT) iseloomulik apteegitilli 16hn, toote tekstuur on pehme ja vorstiviilud on seetdttu ménikord kergesti
murenevad. Vorstiviilus on mitu vidrvi, mis varieeruvad taitiikkide punasest pekitiikkide valge voi roosa-
kani; lihatiikid ise on omavahel histi segatud ja nende piirjooned markamatud, vorstitainas on vdimalik
eristada apteegitilliseemneid voi -6isi. Tugev apteegitilli- ja ndrk kiiislauguaroom annab tootele iseloomu-
liku meeldiva I6hna; maitse on virske ja isudratav, mitte kunagi hapu. Toote keemilised omadused on
jargmised: valgusisaldus vdhemalt 20 %; rasvasisaldus mitte tle 35%; pH 5-6; vee aktiivsus (AW) alla
0,92 vdi sellega vordne; soolasisaldus mitte iile 6 %.

Vorst on silindrilise kujuga, viljast kaetud iseloomuliku hallituskihiga, mis areneb kogu toote laagerduspe-
rioodi viltel. Toote suurus varieerub viikestest salaamivorstidest kaaluga 0,5 kg kuni suurte vorstideni
maksimumkaaluga 25 kg, tarbimisse lastakse vorst tervelt voi portsjonitena; lahtiselt voi pakendatult
vaakum- vOi gaasipakendisse voi viilutatuna pakendatult vaakum- vdi gaasipakendisse.

(") ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.
(& ELTL 93, 31.3.2006, Ik 12. Asendatud maarusega (EL) nr 1151/2012.
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3.3.  Tooraine (iiksnes téddeldud toodete puhul)

Salaamit ,Finocchiona” (KGT) valmistatakse tavapdraselt vidrskest kilmutamata lihast, mis on saadud jirg-
miste sealiikide riimpadest:

— rasked sead, keda on kasvatatud vihemalt itheksa kuud, kuni nad on saavutanud suure kaalu ja nende
liha on toote ,Finocchiona” valmistamiseks sobiv, ning kes ise on tdule omaste geneetiliste omadustega
(tavaliselt kasutatakse selliseid tduge nagu Itaalia Large White, Landrace ja Itaalia Duroci vdi osutatud
tdugudesse kuuluvaid kulte v6i muudesse samade geneetiliste omadustega tdugudesse kuuluvaid ristand-
kulte), mis vdimaldab tagada lihas sisalduvate lipiidide sdilitamise, jagunemise ja kvalitatiivse koostise;
tihtlasi vdimaldab see saada rtimpasid, mida saab liigitada vastavasse keskmisesse lihakusklassi kuuluva-
teks raskete sigade riimpadeks, samuti on sel juhul tagatud suur tapakaal ja korge vanus
tapmisel — koik eespool nimetatud tingimused koos sigade kindla, peamiselt teraviljal pdhineva so6t-
mistehnikaga tagavad toote ,Finocchiona” dige laagerdamise ja annavad sellele vajaliku organoleptilise
profiili;

— Cinta Senese tdugu sead, kes on kantud tduraamatusse, keda on traditsioonikohaselt soodetud ning
konealuses piirkonnas kasvatatud ja tapetud.

3.4. Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul)

Raskete sigade soodaratsioon soltub sooda koostisest ja kasutusmeetodist, mis on jagatud kahte etappi,
ning pShineb peamiselt juustutootmise korvalsaadustel ja teraviljal. Nuumamise esimese etapi puhul (sead
eluskaaluga kuni 80 kg) on soddas lubatud ained sobivas kontsentratsioonis samad, mis teises etapis, kuid
teravilja kuivmassi osakaal ei tohi jddda alla 45 % soodakogusest; ained on jirgmised: sojajahu; maisisilo;
maisigluteenijahu ja/vdi maisigluteenisoot; kooreta jaanikaunad, destilleerimisjddgid; rasvad, mille sulamistem-
peratuur on iile 36°C kalajahu, valguliisaadid; petipiim. Nuumamise teise etapi puhul ei tohi teravilja
kuivmassi osakaal jddda alla 55% soodakogusest ning s66das lubatud ained on nisu ja muu teravili; kliid
ja muud nisu tootlemise kdrvalproduktid, veetustatud kartul, pressitud ja sileeritud peedi pulp, sojajahu;
pdevalilleseemnejahu; maniokk, melass, kookossrott, maisiidusrott, herned ja/vdi muude kaunviljade
seemned; kuivatatud peedipulp; seesamijahu; linakook, Guna ja pirni pressimisjddgid, viinamarjakestad ja
tomatikoor seedimise soodustamiseks, kuivatatud lutserni jahu, ollepirm ja/voi Torula pirm, rasvad, mille
sulamistemperatuur on ile 40°C; vadak, petipiim. Vabas Ohus vdi segareziimil peetavad Cinta Senese
tdugu sead soovad karjatamisel metsas ja/vdi kesal, kuhu on kiilvatud heina ja teravilja. Samas on soovi-
tatud anda sigadele pdevast lisasoota; seda voib anda iile nelja kuu vanustele sigadele, kuid mitte rohkem
kui 3% looma eluskaalust.

3.5.  Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Toote ,Finocchiona” (KGT) tootmisetapid, mis peavad toimuma punktis 4 mddratletud geograafilises piir-
konnas, on tiikeldatud liha puhastamine ja korrastamine; titkeldamine; vorstitaina valmistamine; vorsti
toppimine, kuivatamine; laagerdamine.

Cinta Senese tdugu sigade liha on saadud kdesoleva dokumendi punktis 4 maddratletud geograafilises piir-
konnas kasvatatud loomadelt.

3.6.  Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta

Selleks et tagada toote kvaliteet ja eeclkdige hoida dra punktis 3.2 kirjeldatud omaduste halvenemist, peab
viilutatud ja pakendatud salaami ,Finocchiona” tarbimisse laskmisel toimuma nii viilutamine kui ka paken-
damine vaakum- v0i gaasipakendisse iiksnes punktis 4 osutatud tootmispiirkonnas ja volitatud kontrolliasu-
tuse kontrolli all.
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Kuna tailiha ja pekititkikesed on viga peeneks hakitud ning segatud, tuleb salaamit kiidelda ja viilutada
eriti ettevaatlikult. Toote viilutamiseks ettevalmistamisel eemaldatakse kest ja soodav osa jadb viliskeskkon-
nale avatuks; kokkupuude kontrollimatute keskkonnatingimustega médratlemata aja jooksul voib halvendada
toote omadusi, pdhjustades oksiideerumist, vdrvuse muutumist, liigset niiskusekadu ning eelkdige viilu
omaduste ja sellest tuleneva tididlase aroomi halvenemist. Et tagada toote algupdraste omaduste sdilimine,
peavad viilutajad tegema oma t66d oskuslikult ja kiiresti.

Kui viilutamiseks ette ndhtud toodet siilitatakse mairamata aja jooksul muudes kui kindlaksmédratud tingi-
mustes, vOib see kaasa tuua toote omaduste mirkimisvddrset muutumist, nii et sellega kaasnevad vastand-
likud tunnused, nditeks rddsumine, kuivamine, paisumine vdi ebatavaline hallitus, pruuniks muutumine, mis
omakorda tekitab toote iseloomulikest omadustest erineva maitse, aroomi ja konsistentsi.

3.7.  Erieeskirjad margistamise kohta

Nimetus ,Finocchiona” peab olema esitatud selgelt ja kustutamatute tihtedega, margise virviga kontrastis
olevas virvigammas, olema selgelt eristatav, suurem mis tahes muust kirjast ja vihemalt 3 mm tdhtedega
ning sellele peavad vahetult jirgnema sonad ,Indicazione Geografica Protetta” (kaitstud geograafiline tihis)
voi ,LG.P” (KGT). Mirgisel peab alati olema ithenduse kaitstud geograafilise tihise logo, millele v&ib lisan-
duda tiiendav mirge madrusele (EU) nr 628/2008 vastavas sdnastuses. Mirgisel voib kasutada tdhistust,
milles viidatakse ettevottele, selle nimele, drinimele, eradiguslikele kaubamairkidele ja konsortsiumitele, tingi-
musel et neil ei ole kiitvat tihendust ja need ei eksita ostjat voi tarbijat. Viide seakasvatusettevottele, kust
sead pdrinevad, on lubatud vaid juhul, kui tooraine on taielikult pirit iiksnes nendest ettevOtetest.

4, Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Toote ,Finocchiona” (KGT) tootmispiirkond hélmab kogu Toscana maakonna territooriumi mandriosa (vilja
arvatud saared); tegemist on alaga, kus seda iseloomulikku salaamit on aja jooksul valmistatud.

5. Seos geograafilise piirkonnaga
5.1.  Geogradfilise piirkonna eripdra

Salaami ,Finocchiona” (KGT) tootmispiirkonna piiriks on pdhja- ja idaosas asuv mieahelik, mis @imbritseb
ulatuslikku miégist ala, kus asuvad viinamarjaistandused, metsatukad, karjamaad sigade viljas pidamiseks;
lddneosas laskub ndlv rannikuala tasandike suunas.

Tinu pollumajandusettevotete  loonusrendile  (mezzadria), mida kohaldati  paljudes ettevdtetes  kuni
1970ndateni, on piirkonnas siilinud ajaloolist Cinta Senese tdugu sigade kasvatamine, mis oli vahepeal
viljasuremise ohus, samuti kasvatatakse seal valget tdugu sigu, mis on Toscana sinkide tooraineks, iihtlasi
on see aidanud anda edasi salaami ,Finocchiona” tootmise spetsialiseeritud oskusteavet ja kisitoonduslikke
tootmistehnikaid.

Liha, vein ja hariliku apteegitilli laialdane esinemine aitasid kaasa vorstitoodete sektori tootajate maitse
kujunemisele, to6tajad andsid varasemate pdlvede tavasid ja tootmistehnikaid edasi ning tdiustasid oma
kasitoooskusi, mis on tdnapdeval kasutusel terves tootmispiirkonnas.

5.2.  Toote eripdra

Peamine omadus, mis salaamit ,Finocchiona” muudest vorstitoodetest eristab ja muudab selle ainulaadseks,
on tuntav ja ainukordne apteegitilli 16hn, kuna vorstitainas kasutatakse apteegitilliseemneid ja/vdi -0isi,
toodet iseloomustab ka viilu pehmus ning selle haprus Idikamisel. Maitse on virske ja isudratav, mitte
kunagi hapu.

Rasvaosakesed paiknevad iihtlaselt lihaosakestega segamini, mistottu vorst sdilitab pehmuse ka pidrast pikka
laagerdumist. Peki ja tailiha keskmise suurusega terade piirid ei ole eristatavad. Vorstiviilu vdrvus varieerub
taitikkide punasest pekititkkide valge vdi roosakani; lihatiikid ise on omavahel histi segatud ja nende piir-
jooned on mirkamatud, vorstitainas on vdimalik eristada apteegitilliseemneid ja/voi -Oisi.
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5.3.  Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud paritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste vahel voi
(kaitstud geograafilise tahisega) toote erilise kvaliteedi, maine vdi muude omaduste vahel

Salaami ,Finocchiona” pikaajalisest mainest annavad tunnistust arvukad dokumendid, nditeks Rigutini ja
Fanfani 1875. aastal vilja antud sdnaraamat ,Vocabolario della lingua parlata”; Vocabolario degli
Accademici della Crusca 1889. aasta viljaanne, milles tuuakse esile salaami ,Finocchiona” seos Toscana
piirkonnaga; toote Toscana piritolu kinnitas 1977. aastal ka professor Italo Ghinelli. Salaami ,Finocchiona”
on itks Toscana levinumaid vorstitooteid ning seda voib sageli leida nddala tootekataloogist, mida annab
vilja riiklikul tasandil vorstitooteid kisitlev erialane ajakiri.

,Finocchiona” omadused on seotud Toscana looduskeskkonnaga, kust toode pirit on, ning kohalike
inimestega, kes on tootmismeetodit sajandite viltel vilja kujundanud. Omapirane koostisainete valik,
eelkdige apteegitilli kasutamine, mida esineb kohaliku koogi paljudes retseptides, kuna apteegitill on iiks
piirkonna endeemilistest liikidest; lihatoodete tootmise sissejuurdunud traditsioon; kvalifitseeritud tootajate
oskusteave ja toooskused, mille alusel valida ja puhastada parimad jaotustitkid ja tagada oige tailiha ja
peki vahekord ning saada aru, millal ,Finocchiona” on sobiva konsistentsi ja pehmusega, on aidanud kaasa
ainulaadse ja vorreldamatu toote loomisele, mille maine on niiid kindlalt kinnitust leidnud. Ka ajaloolise
tootmismeetodi kasutamine, mis seisneb veini lisamises salaami ,Finocchiona” tainasse, kinnitab seost piir-
konnaga, mille veinid on tuntud kogu maailmas. Cinta Senese tdugu sigade liha tootmine ja selle kasuta-
mine kogu piirkonna to6tlemisettevitetes aitab tdiendavalt kinnitada toote omadusi ja tdsta selle mainet
tarbijate hulgas, samuti réhutada salaami ,Finocchiona” seost Toscanaga.

,Finocchiona”, mis on asendamatu niide Toscana tiiiipiliste toitude valikust, on levinud ka viljaspool riigi-
piire ning niiiid voib seda leida nii paljudes Kesk-Euroopa kui ka viljaspool Euroopa Liitu asuvates
riikides.

Viide spetsifikaadi avaldamisele

(Méidruse (EU) nr 510/2006 artikli 5 1dige 7 (%)

Taotluse esitanud asutus on algatanud riikliku vastuvdite esitamise menetluse, avaldades kaitstud geograafilise
tihise ,Finocchiona” muutmise ettepaneku 23. jaanuari 2012. aasta Itaalia Vabariigi Teatajas nr 18.

Tootespetsifikaadi téielik tekst on saadaval jirgmisel veebisaidil: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

() Vt allmarkus 2.
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