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II

(Teatised)

EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDE, ORGANITE JA ASUTUSTE TEATISED

EUROOPA KOMISJON

ELTL artiklite 107 ja 108 raames antava riigiabi lubamine

Juhud, mille suhtes komisjonil ei ole vastuviiteid

(EMPs kohaldatav tekst)

(2010/C 321/01)

Otsuse vastuvdtmise kuupdev 13.7.2010
Riikliku abi viitenumber N 612/09
Liikmesriik Saksamaa
Piirkond Hamburg, Schleswig-Holstein

Nimetus (ja/vdi abisaaja nimi)

Filmforderung Hamburg Schleswig-Holstein

Oiguslik alus

Landeshaushaltsordnungen der Freien und Hansestadt Hamburg und des Landes
Schleswig-Holstein — Richtlinien fiir Filmforderung Hamburg Schleswig-Hols-
tein ~ GmbH — —  Gesetz  zum  Staatsvertrag  iiber  das
Medienrecht in Hamburg und Schleswig-Holstein — Gesellschaftervertrag der
Filmforderung Hamburg Schleswig-Holstein GmbH

Meetme litk

Abiskeem

Eesmirk Kultuuri edendamine
Abi vorm Otsene toetus
Eelarve Kavandatud aastased kulutused: 10,3 mln EUR

Abi osatihtsus

80 %

Kestus

Kuni 31.12.2015

Majandusharud

Meedia

Abi andva asutuse nimi ja aadress

Filmforderung Hamburg Schleswig-Holstein GmbH
Friedensallee 14-16

22765 Hamburg

DEUTSCHLAND

Muu teave

Otsuse autentne tekst, millest on eemaldatud kogu konfidentsiaalne teave, on kittesaadav aadressil:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm


http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm
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Otsuse vastuvdtmise kuupéev 24.8.2010
Riikliku abi viitenumber N 164/10
Liikmesriik Saksamaa

Piirkond Sachsen

Nimetus (ja/vdi abisaaja nimi)

Leipziger Reit- und Rennverein Scheibenholz

Oiguslik alus

Gemeinsame  Verwaltungsvorschrift des Sdchsischen  Staatsministeriums  des
Innern, des Sdchsischen Staatsministeriums der Finanzen, des Sdchsischen
Staatsministeriums fiir Wirtschaft und Arbeit, des Sichsischen Staatsministe-
riums fiir Soziales, des Staatsministeriums fiir Kultus und des Sdchsischen
Staatsministeriums fiir Umwelt und Landwirtschaft zur Forderung von Infras-
trukturmafnahmen der Kommunen im Freistaat Sachsen; §§ 23, 44 der
Haushaltsordnung des Freistaates Sachsen (SiHo)

Meetme liik

Individuaalne abi

Eesmirk Kultuuri edendamine
Abi vorm Otsene toetus
Eelarve Kavandatud aastased kulutused: 2,11 mln EUR

Abi osatihtsus

80 %

Kestus

kuni 31.12.2011

Majandusharud

Laevaehitus

Abi andva asutuse nimi ja aadress

Stadt Leipzig
Martin-Luther-Ring 4-6
04109 Leipzig
DEUTSCHLAND

SAB — Sichsische Aufbaubank
Pirnaische Strafle 9

01069 Dresden
DEUTSCHLAND

Muu teave

Otsuse autentne tekst, millest on eemaldatud kogu konfidentsiaalne teave, on kittesaadav aadressil:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm

Otsuse vastuvdtmise kuupiev 30.8.2010
Riikliku abi viitenumber N 318/10
Litkmesriik Liti
Piirkond -

Nimetus (ja/voi abisaaja nimi)

Atbalsts kultiiras piemineklu privatipasniekiem kultiiras piemineklu atjaunosanai
un saglabasanai

Oiguslik alus

Ministru kabineta 2009. gada 30. jinija noteikumi Nr. 675 “Noteikumi par
darbibas programmas “Infrastruktiira un pakalpojumi” papildinajuma 3.4.3.3.
aktivitati “Atbalsts kultiiras piemineklu privatipasniekiem kultiiras piemineklu

=3

saglabasana un to socialekonomiska potenciala efektiva izmantosana



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm
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Meetme liik

Abiskeem

Eesmirk Kultuuri edendamine

Abi vorm Otsene toetus

Eelarve Kavandatud abi kogusumma: 3,9 mln LVL
Abi osatihtsus 50 %

Kestus 2009-2015

Majandusharud Meelelahutus, kultuur ja sport

ADbi andva asutuse nimi ja aadress

Kulttiras Ministrija

K. Valdemara iela 11a
Riga, LV-1364
LATVIJA

Muu teave

Otsuse autentne tekst, millest on eemaldatud kogu konfidentsiaalne teave, on kittesaadav aadressil:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_ethtm



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_et.htm
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IV

(Teave)

TEAVE EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDELT, ORGANITELT JA
ASUTUSTELT

EUROOPA KOMISJON

Euro vahetuskurss (1)
25. november 2010
(2010/C 321/02)

1 euro =

Valuuta Kurss Valuuta Kurss
usD USA dollar 1,3321 AUD Austraalia dollar 1,3595
JPY Jaapani jeen 111,35 CAD  Kanada dollar 1,3454
DKK Taani kroon 7,4558 HKD  Hongkongi dollar 10,3369
GBP Inglise nael 0,84645 | NZD  Uus-Meremaa dollar 1,7547
SEK Rootsi kroon 9,2705 SGD Singapuri dollar 1,7428
CHF Sveitsi frank 1,3326 KRW Korea won 1524,67
ISK Islandi kroon ZAR Louna-Aafrika rand 9,3897
NOK Norra kroon 8,1275 CNY Hiina jtiaan 8,8595
BGN Bulgaaria lev 1,9558 HRK Horvaatia kuna 7,4150
CZK Tsehhi kroon 24,720 IDR Indoneesia ruupia 11 944,66
EEK Eesti kroon 15,6466 MYR Malaisia ringit 4,1800
HUF Ungari forint 277,35 PHP Filipiini peeso 58,708
LTL Leedu litt 3,4528 RUB Vene rubla 41,6510
LVL Lati latt 0,7093 THB Tai baht 40,036
PLN Poola zlott 3,9789 BRL Brasiilia reaal 2,2902
RON Rumeenia leu 4,2995 MXN Mehhiko peeso 16,4481
TRY Tirgi liir 1,9660 INR India ruupia 60,7000

(') Allikas: EKP avaldatud viitekurss.
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TEAVE LIIKMESRIIKIDELT

Liikmesriikide edastatud kokkuvétlik teave riigiabi kohta, mida antakse kooskdlas komisjoni

miirusega (EU) nr 1857/2006, mis kisitleb EU asutamislepingu artiklite 87 ja 88 kohaldamist

riigiabi suhtes, mida antakse pollumajandustoodete tootmisega tegelevatele viikestele ja keskmise
suurusega ettevotetele ning millega muudetakse méirust (EU) nr 70/2001

(2010/C 321/03)

Abi nr: XA 185/10
Liikmesriik: Prantsusmaa
Piirkond: Département de Ilsére

Abikava nimetus voi iiksiktoetust saava driithingu nimi:
Aides au pastoralisme en Isere, volet investissements

Oiguslik alus: Articles L 1511-1 et suivants et articles L 3231-1 et
suivants du code général des collectivités territoriales.

Abikavaga ettenihtud aastased kulud vdi ettevotjale antava
iiksikabi iildsumma: 60 000 EUR

Abi suurim osatihtsus:

— 50 % sellistest investeeringutest voi infrastruktuuritoodest,
mille eesmirk on soodustada karjakasvatust magipiirkonnas.

— 10 % suurem mddr noortele talupidajatele.
— Sihtfinantseerimine piirmairaga 20 000 EUR abisaaja kohta.

Rakendamise kuupiev: Abikava joustub pdeval, mil vabastus-
taotluse registreerimisnumber avaldatakse Euroopa Komisjoni
pollumajanduse ja maaelu arengu peadirektoraadi veebisaidil.

Abikava voi iiksiktoetuse kestus: Kuni 31. detsembrini 201 3.

Abi eesmirk:

Konealust ~ abikava  kohaldatakse = vastavalt ~ komisjoni
15. detsembri 2006. aasta mairuse (EU) nr 1857/2006 artik-
lile 4.

Karjakasvatuse looduspirandi soodustamiseks voidakse rahas-
tada loomade kogunemiskohtade, automaatviravate, raudlatti-
dest tilekdigukohtade ja tarade ehitust ning joogirennide ja eral-
duslahtrite rajamist (spetsiaalselt mégitingimuste jaoks).

Ulatuslikuma karjakasvatuse toetamine soodustab bioloogilist
mitmekesisust ja loodusalade mitmeotstarbelist kasutamist.

Abi antakse

— pollumajandusettevdtjatele, kelle suurus ei ileta ithenduse
oOigusaktide kohaselt midratletud VKE suurust (komisjoni
6. augusti 2008. aasta mddruse (EU) nr 800/2008 T lisa,
ELT L 214, 9.8.2008);

— pollumajandusettevdtjatele, kes on tegevad pdllumajandus-
toodete esmatootmises;

— pollumajandusettevdtjatele, kes ei ole raskustes ariithingute
pddstmiseks ja {timberkorraldamiseks ettendhtud riigiabi
kisitlevate ithenduse suuniste (ELT C 244, 1.10.2004)
tahenduses.

Asjaomane sektor[asjaomased sektorid: Karjakasvatajate
tthendused, migikarjakasvatuse ametiithendused, mégipiirkonna
karjamaaomanike thendused (Isere’is asuvad Pohja-Alpide
karjakasvatuspiirkonnad)

Abi andva ametiasutuse nimi ja aadress:

Monsieur le Président du Conseil général de sére
Direction de 'aménagement des territoires

Service agriculture et forét

7 rue Fantin Latour

BP 1096

38022 Grenoble Cedex 1

FRANCE

Veebileht:

http:/[www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=96 9&path=
51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf

Muu teave: Viljapakutud abi vdimaldab jitkata abikava
XA 299/08 eelarvega, mis on paremini kohandatud Isere’i
departemangu pdllumajandusettevotjate vajadustele.

Abi nr: XA 186/10
Liikmesriik: Prantsusmaa

Piirkond: Département de I'lsére


http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=969&amp;path=51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf
http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=969&amp;path=51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf
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Abikava nimetus voi iiksiktoetust saava driithingu nimi:
Aides au pastoralisme en Isere, volet aménagement des espaces pasto-
raux

Oiguslik alus: Articles L 1511-1 et suivants et articles L 3231-1 et
suivants du code général des collectivités territoriales.

Abikavaga ettenihtud aastased kulud véi ettevotjale antava
iiksikabi iildsumma: 180 000 EUR

Abi suurim osatihtsus:

— 75 % madgiala karjakasvatuse pédrandi siilitamisega seotud
investeeringutest ja toodest.

— Sihtfinantseerimine piirmairaga 20 000 EUR abisaaja kohta.

Rakendamise kuupiev: Abikava joustub péeval, mil vabastus-
taotluse registreerimisnumber avaldatakse Euroopa Komisjoni
pollumajanduse ja maaelu arengu peadirektoraadi veebisaidil.

Abikava voi iiksiktoetuse kestus: Kuni 31. detsembrini 201 3.

Abi eesmirk:

Konealust ~ abikava  kohaldatakse  vastavalt — komisjoni
15. detsembri 2006. aasta madruse (EU) nr 1857/2006 artik-
lile 5.

Eesmirk on edendada departemangu looduspdrandit ja maigi-
alasid (mégi- ja muid karjamaid), toetades karjamaade planeeri-
mist ja taastamist ning karjakasvatusega seotud traditsiooniliste
infrastruktuuride loomas66da tootmise potentsiaali séilitamist.

Voidakse rahastada eelkdige onnide, mégimajakeste ja traditsioo-
niliste varjualuste rajamist.

Ulatuslikuma karjakasvatuse toetamine soodustab bioloogilist
mitmekesisust ja loodusalade mitmeotstarbelist kasutamist,
suurendamata farmi tootlikkust.

Abi antakse

— pollumajandusettevdtjatele, kelle suurus ei ileta ithenduse
oOigusaktide kohaselt midratletud VKE suurust (komisjoni
6. augusti 2008. aasta mddruse (EU) nr 800/2008 I lisa,
ELT L 214, 9.8.2008);

— pollumajandusettevdtjatele, kes on tegevad pollumajandus-
toodete esmatootmises;

— pollumajandusettevotjatele, kes ei ole raskustes driithingute
pdastmiseks ja tmberkorraldamiseks ette ndhtud riigiabi
kisitlevate ithenduse suuniste (ELT C 244, 1.10.2004)
tdhenduses.

Asjaomane sektor[asjaomased sektorid: Karjakasvatajate
ithendused, magikarjakasvatuse ametiithendused, magipiirkonna
karjamaaomanike tthendused (Isere’is asuvad Pohja-Alpide karja-
kasvatuspiirkonnad)

Abi andva ametiasutuse nimi ja aadress:

Monsieur le Président du Conseil général de Isére
Direction de I'aménagement des territoires

Service agriculture et forét

7 rue Fantin Latour

BP 1096

38022 Grenoble Cedex 1

FRANCE

Veebileht:

http:/[www.isere.fr[/include/viewFile.php?idtf=96 8 &path=
53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf

Muu teave: Viljapakutud abi vdimaldab jitkata abikava
XA 300/08 eclarvega, mis on paremini kohandatud Isere’i
departemangu pdllumajandusettevotjate vajadustele.

Abi nr: XA 188/10
Liikmesriik: Prantsusmaa
Piirkond: Région Rhone-Alpes

Abikava nimetus voi iiksiktoetust saava driithingu nimi:
Aide a lagriculture biologique en région Rhone-Alpes: accompagne-
ment individualisé a la conversion

Oiguslik alus:

Articles L 1511-1 et suivants, article L 4211-1 du code général des
collectivités territoriales

Délibération du Conseil régional Rhone-Alpes PRADR

Abikavaga ettenihtud aastased kulud vdi ettevotjale antava
iiksikabi iildsumma: 200 000 EUR

Abi suurim osatihtsus:
50 %

Kuni 50 % kuludest, piirmédraga 2 700 EUR ettevotja kohta.

Rakendamise kuupiev: Pirast seda, kui komisjonilt on saadud
kittesaamisteatis, millel on mirgitud meetme number, ning kui
meetme kokkuvdte on avaldatud komisjoni veebilehel.

Abikava voi iiksiktoetuse kestus: Kuni 31. detsembrini 2013

Abi eesmirk:

Miiruse (EU) nr 1857/2006 artikli 15 kohaselt on abi eesmirk
anda pollumajandusettevotjatele tehnilist abi nende tegevuse
mahepdllumajanduseks imberkorraldamise kava raames.


http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=968&amp;path=53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf
http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=968&amp;path=53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf
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Tehniline abi holmab ihest kiiljest hindamist, kas pollumajan-
dustegevuse mahepdllumajanduseks tdielik voi osaline timber-
korraldamine on tehniliselt teostatav ja majanduslikult elujou-
line, ning teisest kiiljest pdllumajandusettevdtjale imberkorral-
damist kasitlevate nduannete koostamist.

Individuaalne ldhenemine iimberkorraldamisele peaks véimal-
dama iimberkorraldamisest voimalikult suurt kasu saada, kohan-
dades timberkorraldamist vdimalikult otstarbekalt ja ldhtuvalt
pollumajandusettevdtte oludest.

Pollumajandusettevdtjatele pakutavat abi on ette nihtud anda
kahes etapis:

— 1. etapp enne iimberkorraldamist: olukorra hindamine ja
tmberkorraldamiskava;

— 2. etapp esimesel voi teisel iimberkorraldamisaastal: vastavalt
pollumajandusettevdtja taotlusele.

Komisjoni maaruse (EU) nr 18572006 artikli 15 Idikude 3 ja 4
kohaselt ei tohi abi hdlmata rahalisi otsemakseid tootjatele ning
koigil abikdlblikel tootjatel peab olema vdimalus saada tootja-
rithmade antavat abi ilma sellise rithma likkmeks olemata.

Abi antakse

— pollumajandusettevdtjatele, kelle suurus ei dleta ithenduse
oigusaktide kohaselt maaratletud VKE suurust (6. augusti

2008. aasta komisjoni mairuse (EU) nr 800/2008 I lisa,
ELT L 214, 9.8.2008);

— pollumajandusettevdtjatele, kes on tegevad pdllumajandus-
toodete esmatootmises;

— pollumajandusettevdtjatele, kes ei ole raskustes olevate ari-
ithingute paistmiseks ja tmberkorraldamiseks —antavat
riigiabi kasitleva ithenduse juhendi kohaselt raskustes olevad
dritihingud (ELT C 244, 1.10.2004).

Asjaomane sektor/asjaomased sektorid: Rhone-Alpesi piir-
konna koikide alade p&llumajandusettevotjad

Abi andva ametiasutuse nimi ja aadress:

Monsieur le Président du Conseil régional Rhone-Alpes
Direction de l'agriculture et du développement rural
Service Agriculture

78 route de Paris

69751 Charbonnieéres les Bains Cedex

FRANCE

Veebileht:
http://www.rhonealpes.fr/TPL_CODE/TPL_AIDE/PAR_TPL_
IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm

Muu teave: —



http://www.rhonealpes.fr/TPL_CODE/TPL_AIDE/PAR_TPL_IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm
http://www.rhonealpes.fr/TPL_CODE/TPL_AIDE/PAR_TPL_IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm
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\%

(Teated)

KONKURENTSIPOLIITIKA RAKENDAMISEGA SEOTUD MENETLUSED

EUROOPA KOMISJON

Eelteatis koondumise kohta
(Juhtum COMP/M.6015 — Banco Santander/Bank Zachodni WBK/BZWBK AIB Asset Management)
Voimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)
(2010/C 321/04)

1. 17. novembril 2010 sai komisjon ndukogu madruse (EU) nr 139/2004 (') artiklile 4 vastava teatise
kavandatava koondumise kohta, mille raames ettevdtja Banco Santander SA (edaspidi ,Santander”,
Hispaania) omandab tiieliku kontrolli ithinemismairuse artikli 3 1dike 1 punkti b tidhenduses panga
Zachodni WBK SA (edaspidi ,BZWBK”, Poola) iile 10. septembril 2010 véljakuulutatud avalikul pakkumisel
ning ettevotja BZWBK AIB Asset Management SA (edaspidi ,BZWBK Asset Management”, Poola) iile aktsiate
vOi osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevOtjate majandustegevus holmab jargmist:

— Santander: rahvusvaheline pangandus- ja finantskontsern, kelle tegutsemisvaldkonda kuulub jaepan-
gandus, varahaldus, korporatiiv- ja investeerimispangandus, fondid ja kindlustus;

— BZWBK: pank, kes pakub kodumajapidamistele, VKEdele ja suurtele aritthingutele koiki panga-,
vahendus-, kindlustus-, liisingu- ja faktooringuteenuseid ning investeerimisfondidega seotud teenuseid
Poolas;

— BZWBK Asset Management: BZWBKi tiitarettevotja, kes pakub varade halduse teenust Poolas.

3. Komisjon leiab pirast teatise esialgset libivaatamist, et tehing, millest teatatakse, vdib kuuluda EU
tthinemismadruse reguleerimisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud. Vastavalt komisjoni
teatisele lihtsustatud korra kohta teatavate ettevdtjate koondumiste ksitlemiseks kooskdlas EU ithinemis-
madrusega () tuleks mirkida, et kdesolevat juhtumit on vdimalik kisitleda teatises ettendhtud korra kohaselt.

4. Komisjon kutsub asjast huvitatud kolmandaid isikuid esitama komisjonile oma vdimalikke mérkusi
kavandatava toimingu kohta.

() ELT L 24, 29.1.2004, Ik 1 (,EU ithinemismairus”).
(3) ELT C 56, 5.3.2005, Ik 32 (,lihtsustatud korda kasitlev teatis”).
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Komisjon peab mirkused kitte saama hiljemalt kiimne péeva jooksul pdrast kdesoleva dokumendi avalda-
mist. Markusi voib saata komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu) vdi postiga jirgmisel aadressil (lisada viitenumber COMP/M.6015 — Banco Santander/Bank
Zachodni WBK/BZWBK AIB Asset Management):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Eelteatis koondumise kohta
(Juhtum COMP/M.6065 — AXA Private Equity/CIR/KOS)
Voimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)
(2010/C 321/05)

1. 17. novembril 2010 sai komisjon ndukogu mairuse (EU) nr 139/2004 (1) artiklile 4 vastava teatise
kavandatava koondumise kohta, mille raames ettevotjad AXA Investment Managers Private Equity Europe
SA (,AXA Private Equity”, Prantsusmaa) ja Compagnie Industriali Riunite (,CIR”, Itaalia) omandavad iihis-
kontrolli ithinemismaaruse artikli 3 16ike 1 punkti b tdhenduses ettevdtja KOS SpA (,KOS”, Itaalia) iile
aktsiate voi osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevOtjate majandustegevus hdlmab jargmist:

— AXA Private Equity: kuulub AXA kindlustus- ja pangakontserni. Osutab varahaldusteenuseid;
— CIR: energeetika, meedia, tervishoid, autoosad ja finantsteenused;

— KOS: tervishoiuteenuste osutamine Itaalias.

3. Komisjon leiab parast teatise esialgset labivaatamist, et tehing, millest teatatakse, vdib kuuluda EU
tthinemismadruse reguleerimisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud. Vastavalt komisjoni
teatisele lihtsustatud korra kohta teatavate ettevdtjate koondumiste kasitlemiseks kooskdlas EU ithinemis-
médrusega () tuleks markida, et kdesolevat juhtumit on vdimalik kisitleda teatises ettendhtud korra kohaselt.

4. Komisjon kutsub asjast huvitatud kolmandaid isikuid esitama komisjonile oma vdimalikke mérkusi
kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab mirkused kitte saama hiljemalt kiimne pdeva jooksul parast kdesoleva dokumendi avalda-
mist. Markusi voib saata komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY®@
ec.europa.eu) voi postiga jargmisel aadressil (lisada viitenumber COMP/M.6065 — AXA Private Equity/
CIR[KOS):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() ELT L 24, 29.1.2004, Ik 1 (,EU ithinemismairus”).

(3) ELT C 56, 5.3.2005, Ik 32 (,lihtsustatud korda kasitlev teatis”).
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Eelteatis koondumise kohta
(Juhtum COMP/M.6040 — Europcar/Daimler/car2go Hamburg JV)
Voéimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)
(2010/C 321/06)

1. 15. novembril 2010 sai komisjon ndukogu mairuse (EU) nr 139/2004 (!) artiklile 4 vastava teatise
kavandatava koondumise kohta, mille raames Saksamaa ettevotjad Europcar Autovermietung GmbH
(,Europcar”, mis kuulub Prantsusmaa ettevGtjale Eurazeo SA) ja car2go GmbH (,car2go”, Saksamaa, mille
iile Saksamaa mootorsdidukeid tootval kontsernil Daimler on valitsev mdju) omandavad iihiskontrolli
thinemismairuse artikli 3 1dike 1 punkti b tdhenduses Saksamaa ettevdtja car2go Hamburg GmbH
(,car2go Hamburg”) iile tthisettevotjana kisitatava uue ettevotja aktsiate voi osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevitjate majandustegevus holmab jirgmist:

— Europcar: iileilmselt tegutsev autorendi teenuseid pakkuv ettevotja;
— car2go: lithiajaline autorent;

— car2go Hamburg: lithiajaline autorent.

3. Komisjon leiab pirast teatise esialgset libivaatamist, et tehing, millest teatatakse, vdib kuuluda EU
ithinemismadruse reguleerimisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud. Vastavalt komisjoni
teatisele lihtsustatud korra kohta teatavate ettevdtjate koondumiste kasitlemiseks kooskdlas EU iihinemis-
maédrusega (%) tuleks mirkida, et kdesolevat juhtumit on voimalik késitleda teatises ettendhtud korra kohaselt.

4. Komisjon kutsub asjast huvitatud kolmandaid isikuid esitama komisjonile oma v&imalikke markusi
kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab mirkused kitte saama hiljemalt kiimne péeva jooksul pdrast kdesoleva dokumendi avalda-
mist. Markusi voib saata komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY®@
ec.europa.eu) vdi postiga jiargmisel aadressil (lisada viitenumber COMP/M.6040 — Europcar/Daimler/
car2go Hamburg JV):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(1) ELT L 24, 29.1.2004, lk 1 (,EU iithinemismairus’).
(3 ELT C 56, 5.3.2005, lk 32 (,lihtsustatud korda kisitlev teatis”).
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Eelteatis koondumise kohta
(Juhtum COMP/M.5961 - Bertrand Restauration/Inbev France/Bars&Co)
Voimalik lihtsustatud korras menetlemine
(EMPs kohaldatav tekst)
(2010/C 321/07)

1. 19. novembril 2010 sai komisjon ndukogu mairuse (EU) nr 139/2004 (1) artiklile 4 vastava teatise
kavandatava koondumise kohta, mille raames ettevdtjia Groupe Bertrand Restauration (edaspidi ,Bertrand
Restauration”, Prantsusmaa), mille ile kontsernil Bertrand (edaspidi ,Groupe Bertrand”, Prantsusmaa) ja
kontsernil LVMH (edaspidi ,LVMH”, Prantsusmaa) on valitsev mdju, ning ettevdtja AB Inbev France (edaspidi
,Jnbev France”, Prantsusmaa), mille iile ettevdtjal Anheuser-Bush Inbev (edaspidi ,Groupe Inbev”, Belgia) on
valitsev moju, omandavad iihiskontrolli thinemismdaruse artikli 3 16ike 1 punkti b tihenduses ettevdtja
Bars&Co iile ithisettevGtjana késitatava uue ettevotja Bars&Co Développement Franchises (edaspidi ,BCDF”,
Prantsusmaa) aktsiate voi osade ostu teel.

2. Asjaomaste ettevOtjate majandustegevus holmab jirgmist:

— Bertrand Restauration: spetsialiseerunud toitlustusettevotja (voileivamiiigipunktid, kohvikud, kiirtoit-
lustus);

— Groupe Bertrand: lisaks ettevdtja Bertrand Restauration tegevusele pakub ta pagaritooteid ning miiiib
jooke ettevdtjatele majutus- ja toitlustussektoris;

— LVMH: iiks suuremaid luksustoodetele (veinid, kangem alkohol, moekaubad, nahkgalanteriitooted,
parfuiimid, ehted) spetsialiseerunud prantsuse kontserne;

— kontsern Anheuser-Busch Inbev: toodab ja turustab &lut ning alkoholivabasid jooke;

— Bars&CO: vastutab praegu Prantsusmaa territooriumil ettevdtja Inbev France alluvuses jargmiste kont-
serni Anheuser-Busch Inbev frantsiisiketti kuuluvate baaride ja toitlustuskohtade kaubamirkide eest: ,Au
Bureau”, ,Belgian Beer Café”, ,Brussel's Café”, ,Café Leffe” ja ,Irish Corner”;

— BCDF: asja loodud ettevdte, kelle iilesanne on arendada frantsiislepingu alusel Bars&Co kaudu baaride ja
toitlustusasutuste tegevust.

3. Komisjon leiab parast teatise esialgset labivaatamist, et tehing, millest teatatakse, vdib kuuluda EU
tthinemismadruse reguleerimisalasse, kuid 16plikku otsust selle kohta ei ole veel tehtud. Vastavalt komisjoni
teatisele lihtsustatud korra kohta teatavate ettevdtjate koondumiste kasitlemiseks kooskdlas EU ithinemis-
madrusega () tuleks markida, et kdesolevat juhtumit on voimalik kisitleda teatises ettendhtud korra kohaselt.

4. Komisjon kutsub asjast huvitatud kolmandaid isikuid esitama komisjonile oma véimalikke markusi
kavandatava toimingu kohta.

Komisjon peab mirkused kitte saama hiljemalt kiimne pdeva jooksul parast kdesoleva dokumendi avalda-
mist. Mérkusi voib saata komisjonile faksi (+32 22964301), elektronposti (COMP-MERGER-REGISTRY
@ec.europa.eu) vOi postiga jargmisel aadressil (lisada viitenumber COMP/M.5961 — Bertrand Restauration/
Inbev France/Bars&Co):

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() ELT L 24, 29.1.2004, Ik 1 (,EU ithinemismairus”).
(3) ELT C 56, 5.3.2005, Ik 32 (,lihtsustatud korda kasitlev teatis”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY<brok aus=y>@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY<brok aus=y>@ec.europa.eu

26.11.2010 Euroopa Liidu Teataja C 321/13

MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (pdllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja
péritolunimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase taotluse avaldamine

(2010/C 321/08)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuvditeid vastavalt ndukogu miiruse (EU)
nr 510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kiesoleva
dokumendi avaldamise kuupievast.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
~QUESO CASIN”

EU nr: EL-PDO-0005-0718-04.09.2008
KGT () KPN ( X))

1. Nimetus:

,Queso Casin”

2. Liikmesriik v6i kolmas riik:

Hispaania

3. Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus:
3.1. Toote liik:
Klass 1.3. Juust

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tdhistab:

Kdva voi poolkdva valminud rasvane juust, mis on toodetud lehma pastoriseerimata tdispiimast ensii-
maatilise koagulatsiooni ja selle tulemusel tekkinud massi sdtkumise abil.

Kaitstud juustusordi tootmiseks kasutatav piim parineb Asturiana de la Montafia (v6i Casina), Asturiana
de los Valles ja Frisonne’i tdugu voi nende ristandite hulka kuuluvatelt tervetelt lehmadelt.

Valminud juustu omadused on jargmised:
futisikalised ja keemilised omadused:

minimaalne kuivainesisaldus: 57 %;

() ELT L 93, 31.3.2006, Ik 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

minimaalne rasvasisaldus kuivaines: 45 %;
minimaalne valgusisaldus kuivaines: 35 %;
futisikalised ja organoleptilised omadused:
lik ja esitlusviis: kdva kuni poolkdva, laagerdunud voi poollaagerdunud;

kuju: silinderja ketta kujuline toode, mille dhel kiiljel on lilletaolised v6i geomeetrilised margid,
siimbolid v&i valmistaja nimi; toote libimddt on 10-20 cm ja kérgus 4-7 cm;

kaal: 250 grammi kuni 1 kilo;

koorik: sile, orn ja iilichuke, sest parast korduvat stkumist saadakse nii seest kui ka viljast tihtlaselt ja
iihel ajal valminud juust. Juustu vilispind ja sisu moodustavad kompaktse ja homogeense, puhta, kuiva
ja pisut dlise massi. Toote varvus on kreemikas-tumekollane, valkja varjundiga. Juustu iilemisele kiiljele
on madalreljeefis pressitud tootja isiklik pitser;

sisemus: tihke, mure, poolkdva kuni kova, kollaka virvusega, ilma aukudeta, kuid voib olla vaikesi
pragusid. Ldigates kergesti murenev. Jatab suhu kreemja maitse. Uhtlane ja kergesti vormitav konsis-
tents;

16hn: tugev ja mojus;

maitse: sdltub valmistamismeetodist ja eelkdige sellest, mitu korda kiib juust labi sdtkumismasina
(mdquina de rabilar). Rohkem sotkutud juustul on kirbe, viirtsine ja tugev maitse, mis on harjumatule
suulaele raske taluda ja mida iseloomustab talumajapidamise ja liisunud voi terav 16hn. Vihemto-
deldud juustul on sama maitse, aga see on pehmem. Igal juhul on tegemist tugeva, rikkaliku, piisiva ja
viirtsise maiguga, mis jitab kergelt morkja ja tugeva jirelmaitse;

mikrobioloogilised omadused:
kohandatakse kehtivate eeskirjade nduetega.

Tooraine (iiksnes téodeldud toodete puhul):

Lehmapiim, piimhappebakterid, kaltsiumkloriid, laap ja sool.

St (iksnes loomse paritoluga toodete puhul):

Soot, mida antakse karjale, mille piim on juustu ,Queso Casin” tooraineks, pirineb piirkonna loodus-
varadest. Loomad on karjamaal peaaegu kogu aasta, neile antakse lisaks heina ja virsket soota, mis on
saadud samast pdllumajandusettevdttest, ning karjamaade kasutamisel kehtib rotatsioonisiisteem. Tege-
mist on peamiselt traditsioonilise viikesearvulise karjaga, mis on seotud territooriumiga ja mis aetakse
karjamaale peaaegu kogu aasta viltel.

Loomasoot parineb seega piiratud alalt. Kui kliimatingimuste tagajirjel jaab pdllumajandusettevotte
enda soota viheks, voib toidunormi erandkorras tdiendada viikeste koguste mujalt pirit tera- ja
kaunviljadega.

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:

Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:
Pakend: kvaliteedi sdilitamiseks pakendatakse toode enne juustuvabrikust vdi valmimiskohast véljasaat-

mist, sest tlidhukese kooriku tottu voib toode kergesti rikneda ning selle vilimus kannatada saada.

Eespool nimetatud pdhjustel peaks toodet miiiima tervete ketastena, mis tuleb enne viljasaatmist

pakendada.

Pakendina voib kasutada paberit, pappi, puitu, plastikut voi muid materjale, mille asjaomane reguleeriv
asutus on heaks kiitnud.
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3.7. Erieeskirjad mdrgistamise kohta:

Margistust viiakse korrapiraselt kooskdlla toiduainete mirgistamise, esitluse ja reklaami valdkonnas
kehtiva ildiste eeskirjadega. Tootel ,Queso Casin” on lisaks valmistaja margisele eriline nummerdatud
lisamargis, mis tagab toote nduetelevastavuse.

”

Tootemargisel peab olema ka tekst ,Denominaciéon de Origen Protegida ,Queso Casin”” ning logo. See
logo, mis on koikidel kdnealust toodet turustavatel ettevdtjatel ithine, voib olla neljas varvitoonis:

Geograafilise piirkonna tipne miiratlus:

Konkreetne geograafiline piirkond, kus piima toodetakse ning juustu ,Queso Casin” valmistatakse,
laagerdatakse, ja pakendatakse, paikneb Astuuria ldunaosas, tipsemalt selle kesk- ja idaosa keskel.
Piirkond jaguneb Caso, Sobrescobio ja Pilofia haldusiiksusteks.

Seos geograafilise piirkonnaga:

. Geograafilise piirkonna eripdra:

Geograafiline piirkond asub Astuuria idaosa magede keskel. Seda iseloomustab maastik, mis koosneb
kitsastest orgudest, mida lahutavad kaljused mdaeharjad. Territooriumi magisuse tdttu domineerivad
piirkonnas jdrsud kallakud. Keskmise korgusega alad asuvad madala ja tasase keskse ala iimber, mis
kuulub konealust piirkonda idast lddnde labivasse rannikueelsesse madalikku ning on sangiks Pilofiale,
mis on koos Alto Naléniga selle territooriumi kaks kdige olulisemat joge.

Kui kdrgmdestik vilja arvata, on sellel territooriumil parasvootme mereline kliima, kus valitsevad
vihmad, mis on kill kerged, kuid kestavad aasta labi, ning kus temperatuur varieerub moddukalt.

Asjaolu, et orge ja joevalglaid timbritsevad méed, tekitab vidga palju piisivat udu. Koikidel nendel
pohjustel on kogu aasta jooksul vihe piikesevalgust.

Taimestikku iseloomustavad arvukad heina- ja karjamaad, kuid ka suured metsad ja vdsastunud alad
ning kaljupaljandid kdige jarsematel ndlvadel.

Koige huvitavamad taimeliigid heina- ja karjamaadel kuuluvad korreliste ja kaunviljaliste perekonda.

Niisugused on tingimused, kus kasutatakse juustu ,Queso Casin” valmistamise meetodit, mis vdimaldab
saada usaldusviirse ja kestva siilitusviisi piirkonnas, kus mdddukas temperatuur ning vihmaste ja
pilviste ilmade suur hulk tekitab suure Shuniiskuse, mis muudab piima kalgendamisel saadud massi
kuivatamise keeruliseks.

Nii siindiski juustumassi sdtkumine kui traditsiooniline ja eksklusiivne meetod, mille kiigus liidetakse
kalgendunud piima viikesed kogused kokku itheks tiikiks. Selle toimingu kordamine véimaldas saada
kuivema ja kompaktsema massi, mis andis suurema sdilivusajaga toote. Lisaks sai tinu sdtkumisele
soola lisada iihtlaselt ja jagada iihtlaselt mikroorganisme, mis tekivad kidrimisel ja tagavad sobiva
valmimisastme, mis annab tootele erilised organoleptilised omadused.
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5.2.

Seda tehti kasitsi kuni spetsiaalselt selleks otstarbeks mdeldud masina kasutuselevétmiseni. Tegemist on
sotkumismasinaga (mesa de rabilar ehk mdquina de rabilar), mis niib olevat vilja arendatud traditsioo-
nilises pagaritdostuses kasutatava abivahendi (bregadora ehk bregadera) pohjal ja mida kogukond kasutas
nn sotkumispdevadel (los diis damasar), et oma vaheseid rahalisi vahendeid sdastlikult kasutada ja
holbustada tootmisetappe, mis olid niigi toomahukad.

Nende iilesannete tditmisel tekkis vajadus eristada eri tootjatelt parinevaid poolvalmis juustumasse
(gorollus) ja juuste. Selleks mirgistati iga titkkk erinevalt, et omanikku oleks voimalik kiiresti kindlaks
teha. Juustumassi puhul kasutati koogiriista nimega ochavau — silinderjat vértnakujulist puust instru-
menti, mille otsad olid varustatud lihtsate siimbolitega ja millega gorollu'd margistati iga kord pirast
sotkumist. Valmis juustu puhul kasutati marcut ehk cufiu’t, mis on samuti puust, aga suurem ning
varustatud mitmesuguste keerukate siimbolitega, mida kasutati nii kaunistamiseks kui ka tootja identi-
fitseerimiseks. Praegu on marcud tavaliselt varustatud tootja nimetihtede kombinatsiooniga.

Seda valmistamismeetodit ja eelkdige juustumassi sdtkumist kasutatakse (tdendoliselt selle keerukuse
tottu) ka praegu vaid selle juustusordi valmistamiseks. See meetod siilis eelkdige tanu naiste to6le, kes
valmistasid juustu perele toiduks, ja ithe tootja ettevdtlikkusele, kes esitleb ja turustab juustu laatadel
ning traditsiooniliste toodete turgudel nii Astuurias kui ka Hispaanias. Tahtis roll on ka piirkonna
maaelu arengu rithmade koostool.

Toote eripdra:

Juust ,Queso Casin” paistab silma erilise valisilmega, mille annab talle tootjate nimetdhti kandev
reljeefne kujutis, mis on 166dud marcu abil iga ketta peale nii, et see katab juustu pealmise kiilje
taielikult.

Lopuks annavad sellele juustule tema erilisuse veel ebakorrapdrane silinderja ketta kuju, orn ja dhuke
koorik, mis moodustab sisuga ithtse massi, selle sdtkutud sisu, tugev ja piisiv maitse ning [8hn, mis on
seda tugevam, mida rohkem juustumass sdtkumismasinast 1dbi on kdinud, ning juustu koostis, mis teeb
tootest ,Queso Casin” Hispaania ja isegi kogu maailma tthe kdige suurema valgu- ja koige vdiksema
niiskusesisaldusega juustu.

See juust erineb tiielikult koikidest teistest juustusortidest, sealhulgas naaberkommuunides viljatoo-
tatud sordid. Siin méngib olulist rolli Caso ja Ponga haldusiiksuste vaheline maeahelikest moodustunud
piir, mis lahutab ka kahe tiiiipilise Astuuria juustusordi, ,Queso Casini” ja ,Los Beyos” tootmispiirkondi.

Toote ,Queso Casin” ajalooline uurimine nditab, kui oluline see juust on.

Enric Canut vdidab oma raamatus ,En el pais de los 100 quesos” (Barcelona, 2000), et ,Casini juust
voib oma valmistusviisi ja lihtsate vahendite kasutamise tottu olla iiks Hispaania vanimaid juustusorte”.

Kirjalikud tdendid selle juustu olemasolu kohta konealuses piirkonnas parinevad XIV sajandist. ,1328.
aastal, kui abtissiks oli donna Gontrodo, renditi San Salvador de Sobrecastiello renditalu vilja kuueks
aastaks, ja rendihind oli 70 maravedis, mis tuli dra maksta iga aasta 1. septembriks, ja kaksteist sdtkutud
juustu, mis tuli iile anda iga aasta mardipdeval.”.

”

Ka 1341. aastal kirjutati: ,ja kaksteist sdtkutud juustu ...”.

Seda juustu on mainitud Jovellanose teostes (XVIII sajand), Madozi geograafilises sGnaraamatus, mis
kirjastati XIX sajandi algul, ja Dionisio Martin Ayuso teoses ,Curso de Agricultura Elemental”, mis
avaldati XIX sajandi 16pul.

O. Bellmuti ja Fermin Canella ,Astrias” (Gijon, 1900) on seda juustu nimetatud itheks Astuuria ja Caso
koige nimekamaks juustusordiks. Samuti on seda mainitud F. Requejo ja M. Tortosa teoses ,Los
Elementos de Agricultura y Técnica Agricola e Industrial” (Madrid, 1903).
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5.3.

Eduardo Méndez Riestra raamatus ,Comer en Asturias” (Madrid, 1980) on Casini nimetatud Astuurias
toodetavate juustude seas, samuti Carlos Mero Gonzédleze teoses ,Guia Prictica de los quesos de
Espafia” (Madrid, 1983) ja Simone Ortega raamatus ,Tabla de quesos espafioles” (Madrid, 1983).

Keemik ja kirjanik J. A. Fidalgo Sdnchez kinnitab oma raamatus ,El Gran Libro de la Cocina Asturiana”
(Gijon, 1986), et Casini juust on Astuuria kesk- ja 1dunaosa koige iseloomulikum juust.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pdritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste vahel voi
(kaitstud geograafilise tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine v6i muude omaduste vahel:

Piima iilejadkidest hakati juustu valmistama peamiselt migise reljeefi tottu, sest ithendusteed olid
raskesti libitavad ja neid oli vihe ning ainus piima kasutamise vdimalus oli teha sellest vdid voi juustu.

Mitmed looduslikud tegurid tingisid selle, et juustu hakati valmistama niisugusel erilisel viisil. Reljeefi
tottu valitsesid maastikku madalad heinamaad ja mdgikarjamaad ning erakordselt mitmekesine
taimestik, mis mdjutab otseselt piimakarja toitumist ja vdimaldab kasutada traditsioonilisi vahendeid.

Lisaks tagavad kliima, kergete ja aasta jooksul iihtlaselt jaotunud sademete suur hulk ning vahene
pdikesepaiste ja mdddukad temperatuurid ideaalsed tingimused s6oda siilimiseks ja loomade karjata-
miseks karjamaal.

Kogu piim, mida toote ,Queso Casin” valmistamiseks kasutatakse, pdrineb lehmadelt, kes s66vad
korrapiraselt kogu aasta viltel piirkonna heina- ja magikarjamaadel.

Valmistamismeetodi tootasid vilja esimesed loomakasvatajatest juustutootjad, kes kohandusid piirkonna
keskkonnatingimustega, et pikendada kergesti rikneva toote sdilivusaega, tinu millele siindis ainulaadne
juustusort, mille omadused tulenevad voi on kokkuvdttes kindlaks maidratud mitmesuguste looduslike
tegurite ja erilise valmistusviisiga.

Viide spetsifikaadi avaldamisele:

(midruse (EU) nr 510/2006 artikli 5 1dige 7)

http:/fwww.asturias.es|Asturias/descargas/PDF_TEMAS/Agricultura/pliego_condidones_dop_queso_casin.pdf
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Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (pdllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja
piritolunimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase muutmistaotluse avaldamine

(2010/C 321/09)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab &iguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu méiruse (EU)
nr 510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kiesoleva
dokumendi avaldamise kuupdevast.

MUUTMISTAOTLUS
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
MUUTMISTAOTLUS VASTAVALT ARTIKLILE 9
~PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”
EU nr: ES-PGI-0105-0262-30-06-2009
KGT ( X ) KPN ()

1.  Spetsifikaadi osa, mida muutmine hdlmab:
— [ Toote nimetus
— [ Toote kirjeldus
— Geograafiline piirkond
— [ Piritolutdend
— [O Tootmismeetod
— [0 Seos piirkonnaga
— Margistus
— [O Riiklikud nduded
— [ Muu (tdpsustada)
2. Muudatus(t)e liik:
— Koonddokumendi v&i kokkuvdtte muutmine

— [ Registreeritud KPNi v6i KGT muutmine, mille kohta ei ole avaldatud koonddokumenti ega
kokkuvotet

— O Spetsifikaadi muutmine, mis ei tingi avaldatud koonddokumendi muutmist (miiruse (EU)
nr 510/2006 artikli 9 1oige 3)

— O Spetsifikaadi ajutine muutmine, mis tuleneb riiklike ametiasutuste ndutud kohustuslikest sani-
taar- voi fiitosanitaarmeetmetest (mairuse (EU) nr 510/2006 artikli 9 15ige 4)

3.  Muudatus(ed):
3.1. Geograafiline piirkond:

Esialgses spetsifikaadis ja avaldatud kokkuvottes oli margitud, et paprika viljade pdllumajandusliku
tootmise ja nende tootlemise voi kiipsetamise geograafiline piirkond langeb kokku ja see holmab
Bierzo piirkonna 17 kommuuni. Ettepanekus sisalduv muudatus seisneb selles, et geograafilisi piiran-
guid ei kohaldata tootlemispiirkonna suhtes, nii et paprika viljade kiipsetamine voiks toimuda ikskdik
millises piirkonnas. Selle pdhjuseks on asjaolu, et puuduvad geograafilise keskkonnaga seotud moju-
tused, mis kanduvad kiipsetamise kaigus tootele iile.

() ELT L 93, 31.3.2006, Ik 12.
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3.2.

3.2.

Margistus:
Lisatud on tiiendavad tdpsustused, mis holmavad geograafilise tihise kasutamist toodeldud toodete
puhul, vdimaldades nende kontrollimist.
KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
»PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”
EU nr: ES-PGI-0105-0262-30-06-2009
KGT ( X ) KPN ()

Nimetus:

,Pimiento Asado del Bierzo”

Liikmesriik voi kolmas riik:

Hispaania

Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus:

. Toote liik:

Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad tootlemata ja toodeldud kujul

Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab:

Kaitstav toode on paprikataime (Capsicum annuum L.) Bierzo okotiiiibi vili, mis on ette ndhtud inim-
toiduks ning mida turustatakse kiipsetatud kujul ja konservituna.

Bierzo okotiiiibi paprikad, millel on ldhtesordiga samased geneetilised tunnused, on kohandunud Bierzo
piirkonna tingimustega ning neid iseloomustavad keskkonnaga seotud morfoloogilised ja fiisioloogi-
lised eriparad, mis annavad ,Pimiento del Bierzo” nimelisele tootele tiitipilised tunnused.

1. Virskel paprikakaunal peavad olema jirgmised fiiiisilised ja morfoloogilised omadused:

— vilja pind: siledad, vdheste 16hedega ja vihe eenduvad vaheseinad, ilma diearmideta viljad; tasane
ja ldikiv pealiskiht ilma karedate voi pehmete kohtadeta, viljade virvus ulatub kahvatupunasest
tumepunaseni. Roheliste laikudega vilju ei kasutata;

— lehehdlmade arv: 3-4
— kuju: piklik kolmnurkne vili, pikkus iile 10 cm, laius iile 6 cm;
— vilja tipp: témp;

— koor: tihke viljaliha, mida saab seda kahjustamata kidega muljuda; viljaliha keskmine paksus on
alla 8 mm;

— iihe vilja kaal: ile 160 g.
2. Virske paprikakauna minimaalsed kvaliteediomadused peavad olema jdrgmised:

— terved, histi arenenud, siilinud varreotsaga, puhtad ja kuivad viljad, mis on nahtava vddrolluse
ja ebaloomuliku 15hnata;

— sanitaar- vdi kliimatingimustest pdhjustatud pinnadefektide korral ei vdi nende suurus tiletada
1 cm? iithe paprikakauna kohta;

— paprikakaun peab siilitama oma kuju ja konsistentsi, ebaloomuliku kujuga vdi deformeerunud
vilju ei kasutata.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3. Virskel paprikakaunal peavad olema jirgmised fiiiisikalis-keemilised ja organoleptilised omadused:
— virvus: kahvatupunasest kuni tumepunaseni;
— 16hn: tavaline kiipsetatud paprika ja suitsu 16hn;

— maitse: kergelt morkjas pShimaitse keskmise tugevusega kuni ndrga ja vihem terava suitsuse
jarelmaitsega;

— vilja pind: kergelt kobrutav;

— kérbenud pinnaosad: vihem kui 1,5 cm? 100 grammi paprika kohta;

— seemnete olemasolu: kuni 10 seemet 100 grammi paprika kohta;

— kiipsetamisel tekkiv mahl: vedelapoolne mahl;

— tekstuur: orn voi pehme, konsistents keskmine kuni ndrk;

— {ihetaolisus: pakendis olevad viljad peavad olema sama virvuse, kuju, suuruse ja konsistentsiga;
— siisivesikute sisaldus: alla 5 %, mis jitab tootele kergelt morkja maitse;

— kiudainesisaldus: alla 3 %, mistdttu toode on iseloomuliku madala kdvadusastmega.

Konservides turustatavad kiipsetatud paprikad vdivad olla terved voi tiikeldatud. Kui paprikakaunu
turustatakse tervelt, peavad need kuuluma kaubanduskategooriasse Extra voi I, tiikeldatud paprikate
puhul kaubanduskategooriasse I, nagu see on sitestatud paprikakonservide suhtes kohaldatavates taime-
konserve holmavates kehtivates eeskirjades.

Tooraine (téodeldud toodete puhul):

Soot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul):

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:

Paprika viljade tootmine peab toimuma kindlaksmairatud geograafilises piirkonnas, mis paikneb Bierzo
keskosas.

Kasvatuskoht peab olema tiheda pinnasega, mille pH-tase jadb vahemikku 5,0 kuni 7,0 ja millel
kasvatatakse iiksnes paprika Bierzo okotiiiipi. Kastmisviisidest on lubatud kasutada iiksnes ridades
vOi lokaalset kastmist, et valtida taimevarre kokkupuudet veega. Saak koristatakse kasitsi ja etapiviisi
mitme saagikoristuskorra viltel. Iga saagikoristuskorra kiigus valitakse vilja viljad, mis vastavad toote
spetsifikaadis esitatud nduetele.

,El Bierzo” okotiitipi kuuluvate paprikate tootmine kdnealuses piirkonnas on pdhiteguriks, mis annab
lopptootele eriparased kvaliteediomadused isegi juhul, kui viljade kiipsetamine ei toimu kindlaksmai-
ratud piirkonnas.

Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:

Erieeskirjad mdrgistamise kohta:

Ametiasutuse Consejo Regulador heakskiidetud to6tlemis- ja pakendamisettevdtted on kohustatud
kasutama madrgiseid, millel on tdhis ,Indicacion Geogréfica Protegida Pimiento Asado del Bierzo” ja
ametiasutuse Consejo Regulador logo.

Koikidel kaitstud tdhise all turustatavate kiipsetatud paprikate pakenditel peab olema ametiasutuse
Consejo Regulador antud numbriline kood, mille paneb pakendile heakskiidetud pakendamisettevdte.
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4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus:
Pollumajandusliku tootmise jaoks kindlaksmaaratud geograafiline piirkond asub Bierzo piirkonna
keskosas, Ledni provintsi kirdeosas, kuuludes Castilla-Ledni autonoomsesse piirkonda ja hdlmates
jargmisi kommuune:
Arganza, Bembibre, Borrenes, Cabafias Raras, Cacabelos, Camponaraya, Carracedelo, Carucedo, Castro-
podame, Congosto, Cubillos del Sil, Molinaseca, Ponferrada, Priaranza, Sobrado, Villadecanes-Toral de
los Vados ja Villafranca del Bierzo.
Paprikate kilpsetamise piirkonna kohta ei ole kehtestatud mingeid geograafilisi piiranguid.

5. Seos geograafilise piirkonnaga:

5.1. Geograafilise piirkonna eripara:

5.2.

5.3.

Kindlaksméaratud geograafiline piirkond paikneb tektoonilises ndos, mida timbritseb mitmest sierra’st ja
méest koosnev mdestikubarjadr, millest ainukeseks holpsaks labipadsuteeks on Sili joe org. Paprikat
kasvatavate kommuunide keskmiseks korguseks merepinnast on ligikaudu 550 meetrit.

Paprika kasvatamiseks kasutatavatel aladel peab olema tihe pinnas. Mullakiht on siigav, elastne, vett
labilaskev ja killaltki hasti Shustatud. Mullastik sisaldab suhteliselt vihe orgaanilisi aineid, kaltsiumi,
fosforit, magneesiumi ja naatriumi, stisiniku/limmastiku suhtarv jaib vahemikku 8-10. Mulla pH on
kergelt happeline, jaddes vahemikku 5,5-7,0.

Bierzo piirkonda iseloomustab vahemereline kliima (nn vahemerelisuse indeks 5,28). Tegemist on
paprika kasvatamiseks hdsti sobiva piirkonnaga, kuivord piikesepaisteliste tundide arv on suur, aasta
keskmine Shutemperatuur on 12,5 °C ja aasta keskmine sademete hulk 800 mm.

Pikaajaline kiillmaperiood jiib keskmiselt vahemikku 11. novembrist kuni 4. aprillini, mis voimaldab
iildjuhul istutada paprikataimed maikuu alguses ja koristada saak augusti keskpaiga ja novembri alguse
vahel.

Piikesepaisteliste tundide arv, piikesekiirguse kogus ja temperatuur avaldavad vahetut mdju taime
fotosiinteesi teel moodustatavate siisivesikute madalale tasemele (alla 5 %), mis annab paprika viljale
itheks toote organoleptiliseks eriparaks oleva kergelt morkja maitse.

Fotosiinteesist soltub ka viljade kiudainesisaldus, eeskitt tselluloosisisaldus, mis jadb samuti madalaks
(alla 3 %), andes viljadele iseloomuliku pehmuse, mis on toote organoleptiliste tunnuste seast kergesti
dratuntav.

Toote eripdra:

Toote eripdra on tihedalt seotud tootmise geograafilise piirkonnaga, mis annab Bierzo okotiiiipi
kuuluva paprika viljadele viikese siisivesikute ja kiudainesisalduse. Selle tulemusena viljad on 6rnad
ja kiipsetatud paprika kergelt morkja maitsega.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pdritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste v3i (kaitstud
geogradfilise tahisega) toote erilise kvaliteedi, maine vdi muude omaduste vahel:

Taime fotosiinteesi teel moodustatavate siisivesikute vihesus on otseselt seotud paikesepaisteliste
tundide, paikesekiirguse koguse ja temperatuuri mojuga.

Ka taime fotosiinteesist tingitud kiudainesisaldus, eeskitt tselluloosisisaldus on suhteliselt viike.

Paprikakasvatuse, nende kiipsetamise ja pakendamise traditsioonil péhinevast toote mainest annavad
tunnistust mitmed ajaloolised ja kirjanduslikud allikad.

Viljade traditsiooniline kiipsetusviis puu- voi gaasitulega grillis vdi ahjus ei mdjuta toote kvaliteedi-
omadusi. Selline kiipsetusmeetod jitab paprikad mahlaseks ja annab iseloomuliku suitsuse jarelmaitse,
mida ei md&juta vihese Oli, soola ja sidrunimahla vdi sidrunhappe lisamine.
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Viljade kiipsetamiseks ettevalmistamine, puhastamine ja koorimine toimub kasitsi, kasutamata seejuures
mingeid keemilisi thendeid ega isegi veega pesemist. Seetdttu voib konservitud viljade puhul esineda
vihesel hulgal seemneid ja kdrbenud pinnatitkke, mis annavad tunnistust kasitsi tootlemisest.

Vottes arvesse asjaolu, et viljade kiipsetamine vdib toimuda samades tingimustes mis tahes piirkonnas,
otsustati mitte piiritleda toote todtlemise geograafilist piirkonda.

Viide spetsifikaadi avaldamisele:

(madruse (EU) nr 510/2006 artikli 5 1dige 7)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP[IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf


http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
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Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (podllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja
piritolunimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase muutmistaotluse avaldamine

(2010/C 321/10)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuviiteid kooskdlas ndukogu miiruse (EU) nr
510/2006 (') artikliga 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva doku-
mendi avaldamise kuupievast.

MUUTMISTAOTLUS
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
MUUTMISTAOTLUS VASTAVALT ARTIKLILE 9
~BRESAOLA DELLA VALTELLINA”
EU nr: IT-PGI-0217-1525-05.03.2009
KGT ( X ) KPN ()

1. Spetsifikaadi osa, mida muutmine hélmab:
— [ Toote nimetus
— Toote kirjeldus
— [ Geograafiline piirkond
— [ Piritolutdend
— Tootmismeetod
— [ Seos piirkonnaga
— Margistus
— O Riiklikud néuded
— Muu (toorained)
2.  Muudatus(t)e liik:
— [0 Koonddokumendi voi kokkuvdtte muutmine

— Registreeritud KPNi voi KGT muutmine, mille kohta ei ole avaldatud koonddokumenti ega
kokkuvotet

— [O Spetsifikaadi muutmine, mis ei tingi avaldatud koonddokumendi muutmist (méiruse (EU)
nr 510/2006 artikli 9 16ige 3)

— [ Spetsifikaadi ajutine muutmine, mis tuleneb riiklike ametiasutuste ndutud kohustuslikest sani-
taar- voi fiitosanitaarmeetmetest (mairuse (EU) nr 510/2006 artikli 9 13ige 4)

3. Muudatus(ed):
3.1. Toote kirjeldus:

Muudatuse eesmirk on eristada lihatoote ,Bresaola della Valtellina” erinevate tiiiipide keemiliste ja
futisikalis-keemiliste pShiomaduste véirtusi.

Tehakse ettepanck muuta niiskuse ja valgusisalduse ettendhtud védrtusi olenevalt kasutatud anatoomi-
lise tiikeldamise ning pakenditiiiibi eripdrast. Suurim suhteline niiskusesisaldus punta d'anca 16ikest
toodetud pakendamata bresaola singil on kuni 63 %; punta danca 1dikest toodetud vaakumpakendis
bresaolal kuni 62 %; magatello 16ikest toodetud ning vaakumpakendis bresaola’l kuni 60 %; viilutatud
ning vaakumisse voi kaitsekeskkonda pakendatud bresaola’l kuni 60 % ning teistel 16igetel ja/voi paken-
ditel kuni 65 %.

() ELT L 93, 31.3.2006, Ik 12.
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3.2.

3.3.

3.4.

Pirast niiskuse suhteliste piirvddrtuste muutmist on minimaalne valgusisaldus viilutatud tootel 33 %
ning teistel pakenditiiiipidel 30 %.

Uldiselt parendab niiskusesisalduse vihendamine koonddokumendi punktis 3.2 osutatud tooteomadusi
ning pikendab toote siilitusacga. Ldpptoodete analiiiiside alusel ilmnes, et punta danca ja magatello
niiskusesisalduse konkreetsete analitiitiliste vairtuste definitsioon vdimaldab 18pptoote konsistentsi
parendada, muutes selle tugevamaks ning elastsemaks. Vorku pakendatud tootel ,Bresaola della Valtel-
lina” on loomulik kalduvus veetustuda, mistdttu selle niiskusesisaldus vdib olla vaakumpakendiga
kaitstud toote omast suurem. Sel viisil on vdimalik sdilitada koonddokumendi punktis 3.2 kirjeldatud
tooteomadusi. Viilutatud toote niiskusesisaldus peab aga olema vdiksem kui vaakumisse vdi vorku
pakendatud tootel, et viltida 1dpptoodet mojutada voivat kondenseerumist. Pirast niiskusesisalduse
vihendamist suurendati vordeliselt valgusisaldust, ilma et see muutus ohustaks 1dpptoote organoleptilisi
omadusi.

Minimaalkaalu soovitakse vihendada 2,5 kilogrammilt 2 kilogrammile ainult neil ,Bresaola della
Valtellina” tiikkidel, mis on toodetud punta d'anca 15igetest ning mis pakendatakse viiludena vaakumisse
vOi kaitsekeskkonda. See muudatus on vajalik viilutatud toote optimaalse pakendamise tagamiseks,
kuivord konealune toiming nduab pigem viikesemdddulisi ning iihtse, kas silindrilise vdi nelinurkse
kujuga tiikke.

Tootmismeetod:

Segu koostisosade nimekirjast soovitakse eemaldada laktoos, kuna ithenduse digusaktides on see aller-
geeniks liigitatud. Selle koostisosa kaotamine ei too kaasa mingeid muudatusi ,Bresaola della Valtellina”
omadustes.

Tuleb tdpsustada, et ,naatrium- ja/vdi kaaliumnitriti” ,suurimat piirmédra 195 miljondiku piires” tuleks
tolgendada kui tootes ,sisalduvat voi sellesse tootmise kdigus igal juhul imendunud koguse piirmédra”,
ilma et see piiraks kehtivates digusnormides sitestatud valmistoodangus sisalduvaid jaike. Seda on vaja
tipsustada, et viltida segadust, mida praegune tekst voib tekitada, ning selgitada, et osutatud
195 miljondiku piirméir viitab soolvee jaoks valmistatud segule.

Soovitakse lisada liha kiipsemispunktide uus temperatuurivahemik, mille kohaselt oleks keskmine
temperatuur osutatud 15 °C asemel 12 °C kuni 18 °C.

Tehnoloogilisest seisukohast voimaldab kiipsemispunktide temperatuurivahemiku suurendamine vastata
paremini toote kiipsemise tegelikele keskkonnatingimustele, et tagada selle aeglane ja jark-jarguline
valmimine ning siilitada [dpptootele iseloomulikud omadused.

Soovitakse vihendada iiksnes pakendamata ja ilma vaakumita turustatava toote kiipsemise miinimum-
perioodi kolmele nidalale, kuna ,Bresaola della Valtellinal” puudub loomulik kaitse nagu kamar voi
rasv; selle ladustamine mujal kui kiipsemispaikades voib tuua seega kaasa toote liigse kdvastumise ja
sellele iseloomuliku vdrvuse muutumise. Margiti, et lahtiselt (vaakumita) turustatava bresaola kiipsemis-
perioodi vahendamine kolmele nddalale vdimaldab selliseid muutusi markimisvaarselt vihendada.

Morgistamine:

Soovitakse muuta toote mdrgistamiskorda, et tagada toiduainete mdirgistamist késitlevate kehtivate
Oigussdtete jargimine.

Muu — toorained:

Looma tapavanuse alampiiri tuleks muuta: tapavanus, mis oli kaks kuni neli aastat, oleks 18 kuud kuni
neli aastat. Hiljutised teadusuuringud on nididanud, et tapavanuse alandamine ei muuda ,Bresaola della
Valtellina” tooraine iseloomulikke omadusi; samuti on tdestatud, et tapavanuse muutmise ei muuda
16pptoote iseloomulikke omadusi, mida kirjeldatakse koonddokumendi punktides 3.2 ja 5.2.
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KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
~BRESAOLA DELLA VALTELLINA”
EU nr: IT-PGI-0217-1525-05.03.2009
KGT ( X ) KPN ()

1. Nimetus:

,Bresaola della Valtellina”

2. Liikmesriik voi kolmas riik:

[taalia

3. Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus:
3.1. Toote liik:
Klass 1.2. Lihatooted

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tdhistab:

Kaitstud geograafiline téhis ,Bresaola della Valtellina” hélmab veiselihast valmistatud soolatud naturaal-
selt laagerdunud toodet, mida tarbitakse toorelt. See on sama kujuga kui selleks kasutatud lihased.
Kaubanduslikel pdhjustel voib toodet silindrikujuliseks to6delda. Teatud pdhjustel voib tiikke pressida,
et anda neile tellise kuju. Kaitstud geograafilise tihisega toode ,Bresaola della Valtellina” tuleb toppida
naturaalsesse voi kunstsoolde, kuivatada ja lasta valmida sellistes keskkonnatingimustes, mis voivad
aeglase ja niiskuse jarkjargulise vihenemise kdigus kutsuda esile loomuliku kdarimis- ja fermenteeru-
misprotsessi, mis aja jooksul kujundab tootele iseloomulikud organoleptilised omadused ja tagab toote
soolsuse tavalistes iimbritseva keskkonna tingimustes. Kui rddkida organoleptilistest omadustest, siis
konsistents on tihe ja elastne; 16ike vilimus on kompaktne ja sellel puuduvad praod; tailiha vdrvus on
ithtlaselt punane vaevundhtavalt tumedama direga ja pekk on valge; 16hn on nork ja kergelt aromaatne;
maitse on meeldiv, viirtsikas, mitte kunagi hapu. Kaubanduslikud omadused: a) fesa 15ikest valmistatud
bresaola: mitte vihem kui 3,5 kg; b) punta d'anca 16ikest valmistatud bresaola: b) 1) turustatakse tervelt
voi tikkkidena: mitte vihem kui 2,5 kg; b) 2) pakendatakse viiludena vaakumisse voi kaitsekeskkonda:
mitte vihem kui 2 kg; ¢) sottofesa 16ikest valmistatud bresaola: mitte vihem kui 1,8 kg; d) magatello
16ikest valmistatud bresaola: mitte vahem kui 1 kg; e) sottosso 16ikest valmistatud bresaola: mitte vihem
kui 0,8 kg.

3.3. Tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul):

,Bresaola della Valtellina” on vihemalt 18-kuuse ja kdige rohkem nelja-aastase veise lihast valmistatud
toode, mis saadakse iiksnes allpool loetletud reielihase massist: fesa (viil): reielihase posteromediaalne
osa, mis holmab &rnlihast, lahendajalihast ja poolkilelihast; punta d'anca: viilu osa ilma lahendajalihaseta;
sottofesa: reielihase posterolateraalne osa ehk tipsemalt reie kakspealihas; magatello: reielihase postero-
lateraalne osa ehk tipsemalt poolkddluslihas; sottosso (rasvane viil): reie esiosa, mis koosneb reie
sirglihasest ning kiilgmisest, keskmisest ja vahepealsest pakslihasest.

3.4. Soot (iiksnes loomset pdritolu toodete puhul):

3.5. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratud geograafilises piirkonnas:

Kaitstud geograafilise tdhisega toote ,Bresaola della Valtellina” tootmisetapid, mis peavad toimuma
mdiratletud tootmispiirkonnas on jargmised: jaotustiikkide korrastamine, kuivsoolamine, kuivatamine,
soolde toppimine, kiipsemine, viiludeks ja osadeks titkeldamine ning pakendamine.

3.6. Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:

Toodet ,Bresaola della Valtellina” voib pakendada vaakumisse voi kaitsekeskkonda tervelt, tiikkidena,
osadena voi viiludena. Pakendamise, viilutamise ja osadeks jagamise toimingud peavad toimuma
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3.7.

5.2.

5.3.

punktis 4 osutatud tootmispiirkonnas, et temperatuuri voi viliskeskkonna niiskuse muutused ei saaks
toote transportimisel selle terviklikkust ega kvalitatiivseid 10ppomadusi muuta.

Erieeskirjad mdrgistamise kohta:

,Bresaola della Valtellina” margistus peab sisaldama jirgmist teavet: tdhist ,Bresaola della Valtellina”,
mida ei tohi tdlkida ja mis tuleb kirjutada margisele loetavate, kustutamatute, mis tahes muust kirjest
selgelt eristatavate tihtedega, millele jirgneb vahetult samas moodus tritkitdhtedega mirgis ,IGP” ja
kaitstud geograafilise tdhise siimbol, mis peavad olema kirjas selle riigi keeles, kus toode on turustatud,
ja EU poolt lubatud kujul.

Geograafilise piirkonna tipne miiratlus:

,Bresaola della Valtellina” traditsiooniline tootmispiirkond piirdub Sondrio provintsi territooriumiga.
Nimi ,Valtellina” on tuletatud provintsi peamise oru nimest.

Seos geograafilise piirkonnaga:

. Geograafilise piirkonna eripdra:

Kaitstud geograafilise tihisega toote ,Bresaola della Valtellina” tootmispiirkond koosneb Alpi orgudest,
mis ulatuvad Reetia Alpidest kuni Orobie eel-Alpideni, kus temperatuur on vordlemisi madal ja seda ka
suvel, Shuniiskus viike, kliima Como jirve ldhedusest tingitud temperatuurivahemike tottu tuuline ja
ohk kuiv. Nimetatud kliima- ja keskkonnategurite koosmdju loob sobivad tingimused toote aeglaseks ja
jarkjarguliseks kiipsemiseks. Kliima eripdrale lisanduvad algupira ja kohaliku elanikkonna tehnilised
oskused, mida on traditsioone austades tdiustatud ja polvest polve edasi antud ning mis on kaitstud
geograafilise tihisega ,Bresaola della Valtellina” tootmiseks hadavajalikud.

Toote eripdra:

Kaitstud geograafilise tihisega tootel ,Bresaola della Valtellina” on tarbimise hetkel kindlad keemilised ja
tutisikalis-keemilised omadused: valgud: viilutatud ja vaakum- ning kaitsekeskkonnas pakendatud
bresaola’l viahemalt 33 %, muude pakendamisviiside korral vihemalt 30 %; niiskusesisaldus: suurim
niiskusesisaldus punta d'anca 16igetest toodetud pakendamata bresaolal on kuni 63 %; punta d’anca
16igetest toodetud vaakumpakendis bresaolal kuni 62 %; magatello 1digetest toodetud ning vaakumpa-
kendis bresaolal kuni 60 %; viilutatud ning vaakumisse voi kaitsekeskkonda pakendatud bresaolal kuni
60 % ning teistel 1digetel ja/vdi pakenditel kuni 65 %; rasvasisaldus: kdige rohkem 7 %; tuhasisaldus:
vihemalt 4 %; naatriumkloriidi sisaldus: kdige rohkem 5 %.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pritolunimetusega) toote kvaliteedi vGi omaduste vahel voi
(kaitstud geograafilise tahisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel:

Kaitstud geograafilise tihisega toote ,Bresaola della Valtellina” puhul olenevad ndutud omadused kesk-
konna- ja looduslikest tingimustest ning inimteguritest. Reetia Alpidest kuni Orobie eel-Alpideni ulatu-
vale Valtellina orule iseloomulikud kliimatingimused vdimaldavad tinu vdhesele soolaioonide sisaldu-
sele dhus valmistada veise reielihasest toote, mille drn maitse ja pehmus muudavad toote eriti maits-
vaks. Kaitstud geograafilise tihisega toote ,Bresaola della Valtellina” nimetus ja maine on pdrit toote
geograafilisest siinnikohast. Minevikus oli liha siilitamine soolamise ja kuivatamise tehnoloogia abil
viga levinud. Toiduainetoostuse arenedes jdi kuivatatud ja soolatud liha kasutamine muude aina
mitmekesistuvate siilitamismeetodite varju. Kirjalikud allikad aastast 1400 tdendavad, et Valtellinas
soolati ja kuivatati veise reietitkke. Toote nimi on arvatavasti parit Valtellina murde viljendist: ,salaa
come brisa”. Siit parineb nimi ,brisaola”, mis seejirel itaaliapdraselt ,bresaolaks” muutus. Itaalia keele
sOnaraamatus (Nuovissimo Palazzi, 1974. aasta viljaanne) esitatakse sona ,bresaola” definitsioon:
,soolatud ja kuivatatud veiseliha, mis on iseloomulik Valtellinale”. Algupira ja kohaliku elanikkonna
tehnilised oskused, mida on traditsioone austades tdiustatud ja pdlvest pdlve edasi antud, on ka
tinapdeval timbritsevast keskkonnast ja inimlikest teguritest vormitud iseloomulike omadustega toote
valmistamiseks hadavajalikud.
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Viited spetsifikaadi avaldamisele:
(Médruse (EU) nr 510/2006 artikli 5 1dige 7)

Taotluse esitanud asutus on algatanud riikliku vastuviidete esitamise menetluse seoses kaitstud geograafilise
tdhisega ,Bresaola della Valtellina”.

Spetsifikaadi tekst on kittesaadav veebilehel:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

voi

otse pollumajandusministeeriumi veebisaidil (http://www.politicheagricole.it), klopsates linki ,Prodotti di
Qualita” (,Kvaliteettooted”; ekraanil vasakul) ning seejdrel linki ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE
[regolamento (CE) n. 510/2006]" (,ELi libivaatuseks esitatud spetsifikaadid (mdirus (EU) nr 510/2006)).


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (pdllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja
piritolunimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase taotluse avaldamine

(2010/C 321/11)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuvditeid vastavalt ndukogu madruse (EU) nr
510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva doku-
mendi avaldamise kuupdevast.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
~LIQUIRIZIA DI CALABRIA”

EU nr: IT-PDO-0005-0644-24.9.2007
KGT () KPN ( X))

1. Nimetus:

,Liquirizia di Calabria”

2. Liikmesriik voi kolmas riik:

Itaalia

3. Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus:
3.1. Toote liik:

Klass 1.8. Asutamislepingu I lisas loetletud muud tooted (viirtsid jne)
Klass 2.4. Leib, valikpagaritooted, koogid, kondiitritooted, kiipsised ja muud pagaritooted

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab:

Kaitstud paritolunimetuse ,Liquirizia di Calabria” kasutamise ainudigus on seotud varske voi kuivatatud
lagritsa-magusjuure ja selle ekstraktiga. Lagritsa-magusjuure ndol on tegemist liblikdieliste sugukonda
kuuluva loodusliku voi kultuurtaime Glyeyrrhiza glabra sordiga ,typica”, mille kohta Calabrias kasuta-
takse nimetust ,Cordara”.

Turustamisel on kaitstud paritolunimetusega tootel ,Liquirizia di Calabria” jirgmised omadused.
Virske juur:

— virvus dlgkollane;

— maitse magus, aromaatne, intensiivne ja pisiv;

— veesisaldus 48-52 %;

— glitsiirrisiinhappesisaldus 0,60-1,40 %.

Kuivatatud juur:

— virvus dlgkollasest ookerkollaseni;

— maitse magus ja puuviljamaitseline, kergelt kootava toimega;
— veesisaldus 6-12 %;

— gliitsiirrisiinhappesisaldus 1,2-2,4 %.

() ELT L 93, 31.3.2006, Ik 12.
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Juureekstrakt:
— virvus hallikaspruunist mustani;
— maitse magus-kibe, aromaatne, intensiivne ja piisiv;
— veesisaldus 9-15 %;
— glutstirrisiinhappesisaldus 3-6 %.

3.3. Tooraine (téodeldud toodete puhul):

3.4. Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul):

3.5. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:
Koik tootmisetapid alates kiilvamisest kuni koristamiseni ning kuivatamine ja tootlemine peavad
toimuma punktis 4 mairatletud piirkonnas.

3.6. Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:
Toodet ,Liquirizia di Calabria” turustatakse papist, klaasist, metallist, keraamilisest materjalist, poliipro-
piileenist voi poliietiileenist pakendis vdi mis tahes materjalist pakendis, mida on kehtivate eeskirjade
kohaselt lubatud kasutada toiduainete pakendamiseks. Pakitud toote kaal vdib ulatuda 5 grammist kuni
25 kilogrammini. Pakend peab olema pitseeritult suletud nii, et pakendi avamisel pitser puruneb.

3.7. Erieeskirjad margistamise kohta:
Mirgisel peab olema kaitstud péritolunimetuse logo, kontrolliasutuse antud kontrollnumber ja toote
pakendamise kuupdev. Kaitstud péritolunimetuse ,Liquirizia di Calabria” logol on kujutatud stiliseeritud
vordkiilgset taisnurkset rombi. Tritkitud logo véikseim suurus nii vertikaal- kui ka horisontaalsuunas on
0,5 cm. Kaitstud paritolunimetuse logo v&ib olla tritkitud mis tahes vérvuses.

4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus:

Toote ,Liquirizia di Calabria” tootmispiirkond hdlmab toote spetsifikaadis loetletud, merepinnast kuni
650 meetri korgusel asuvaid kommuune, kus leidub looduslikult kasvava voi kultuurtaimena kasvata-
tava Glycyrrhiza glabra sorti ,typica”, mille kohta Calabrias kasutatakse nimetust ,Cordara”. Piirkonda
piirab pdhja poolt Pollino miemassiiv, mis laskub aeglaselt kirde suunas kuni Rocca Imperialeni, mis
on eralduspiiriks Basilicate maakonnaga. Tootmispiirkond hdlmab Crati joe orus asuvaid maa-alasid
1dunast pohja suunas voolava ja pdrast Sybarise tasandiku ldbimist Joonia merre suubuva joe mdlemal
kaldal. Tiirreeni mere poolsel joekaldal paiknevatest aladest kuuluvad konealusesse piirkonda alad, mis
jaavad pohjast 1duna suunas Falconara Albanese ja Nicotera kommuuni vahele. Joonia mere poolsel
joekaldal holmab tootmispiirkond pdhja poolt vaadates alasid, mis jddvad Crotone provintsi suure
tasandiku ja Calabria otsatipu vahele.
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5.2.

5.3.

Seos geograafilise piirkonnaga:

. Geograafilise piirkonna eripdra:

Lagritsa-magusjuure tootmise ajalooliseks piirkonnaks oli Calabria rannikupiirkond ja eeskitt Sybarise
tasandikul asuvaid Villa Piana, Cerchiara di Calabria, Cassano-Sibari, Corigliano Calabro ja Rossano
kommuune holmav ala, kus tootmist soodustab ranirikas, kivine ja neutraalse pHga tasandikupinnas.
Ka kliimatingimused on Sybarise tasandikul, kuhu tdnapievalgi on koondunud suurem osa lagritsa-
magusjuure tootmisest, soodsad kdnealuse taime kasvuks. Eeskitt avaldavad moju migede lahedus ning
tuulte puudumine Pollino ja Sila mdemassiivide tekitatud loodusliku tokke tdttu. Lagritsa-magusjuure
taimed kasvavad looduslikult voi kultiveeritud kujul rannikudirsetel aladel, nende leviala ulatub iile
Tiirreeni mere poolsete tasandike (Lamezia, Falerna, Nocera Tirenese jne) ja Joonia mere poolse kiilje
(Crotone, Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella Jonica jne) kuni migedeni sisemaal,
tungides Calabria suuremate jogede orgude kaudu kuni sisemaa maemassiivideni, mis tinu oma eripa-
rastele pinnavormidele saavad dra kasutada mere soodsat moju. See tihendab, et samade omadustega
lagritsa-magusjuur voib kasvada ka rannikust mitme kilomeetri kaugusel. Selgelt vahemereline kliima,
mida iseloomustavad pikad soojad suved ja pehmed talved, soodustab Glychyrrhiza glabra sordi ,typica”
(,Cordara”) tihtlast levikut kogu konealuses piirkonnas.

Toote eripdra:

KPN toode ,Liquirizia di Calabria” erineb teistest samalaadsetest toodetest selgelt fiiiisikalis-keemiliste
omaduste poolest, seejuures sekundaarsete metaboliitide olemasolu tdttu, mille hulka kuulub ka toime-
aine gliitsiirrisiin, mis on toote kaubanduslike ja farmatseutiliste omaduste aluseks. Tegemist on sapo-
niiniga, mille sisaldus Calabria lagritsa-magusjuures on keskmiselt viiksem kui teistes liikides ja sortides.
See asjaolu on ka konealuse sordi kaubandusliku edu péhjuseks. Hiljutised uuringud on veelgi selgemalt
esile toonud erinevused Calabria lagritsa-magusjuure ja kdrvalasuvatest piirkondadest pirineva lagritsa-
magusjuure vahel, eeskdtt seoses gliitsiirrisiinhappesisaldusega, mis Calabria magusjuure puhul on
tunduvalt viiksem, aga ka niiteks seoses vdiksema suhkrusisaldusega.

Uhes lenduvate osakeste kohta tehtud uuringus tuuakse vilja selge erinevus Calabriast ja teistest Itaalia
piirkondadest voi valisriikidest parineva lagritsa-magusjuure keemilise koostise vahel. Ja 16puks niitas
vordlus teistest riikidest parineva lagritsa-magusjuurega Calabria lagritsa-magusjuure erilist keemilist
koostist seoses fenooliithendite kvalitatiivsete ja kvantitatiivsete omadustega.

Selliseid ithendeid nagu likviritigeniin ja isolikviritigeniin on kdnealuses taimes viga vihesel hulgal,
erinevalt tthendist likohalkoon A, mille kogus on suhteliselt suur ja mis samas teistest sortidest vdetud
proovides puudub tiiesti voi esineb iiksnes koos iihendiga likohalkoon B.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pritolunimetusega) toote kvaliteedi v6i omaduste vahel voi
(kaitstud geograafilise tahisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel:

Reljeefist tulenevate geograafiliste tingimuste tottu on Calabria ndol tegemist tdiesti kordumatu eripa-
rase piirkonnaga, mis on muu Itaaliaga vorreldes ainulaadne.

[taalia nn saapa nina moodustavat Calabriat kasitatakse pika ja kitsa poolsaarena, mille rannajoone
pikkus on ligikaudu 800 km. Moningate tegurite poolest on see piirkond vorreldav Pugliaga, samas on
see siiski tdiesti teistsugune. Korged Apenniini mdaeahelikud jaotavad Calabria pikisuunaliselt kaheks
osaks, mis on Itaalia piirkondade puhul tdiesti eriparane.

Calabria geograafiline asend ja eripdrane reljeef loovad iilejaidnud poolsaarega vdrreldes ainulaadsed ja
viga iseloomulikud bioloogilised, mullastikulised ja klimaatilised eritingimused — mitmetes teadusuurin-
gutes viljatoodud aastased keskmised temperatuurid, temperatuurikdikumised, niiskus, sademete jagu-
nemine aasta 1dikes, tuuled, piikesevalgus, pdikesekiirgus ja sellest tulenevalt ka pinnase temperatuur.
Sajandite viltel on soodne keskkond avaldanud konealusele liigile tugevat kohastumissurvet, olles seega
selektiivseks mdjuriks, ja soodustanud taime ,Liquirizia di Calabria” spetsiifilisele kemotiitibile vastava
keemilise koostise, toitevdirtusega seotud omaduste ja maitscomaduste viljakujunemist.
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Konealune lagritsa-magusjuure likk on Calabria itheks eristavaks tunnuseks, mis on mitmete dokumen-
tide pohjal juba XVII sajandist tuntud. Naiteks voib tuua 1903. aastast pdrineva kuulsa ,Tratato di
terapeutica e farmacologia” (,Traktaat arstiteadusest ja farmakoloogiast”) I kéite, kus on mirgitud, et ,,...
taimeliik, millest see parineb, on Euroopa edelaosas kasvav liblikdieliste sugukonda kuuluv Glyeyrrhiza
glabra ... Mdnikord on taimejuure kohta kasutatud ka nimetust Liquirizia di Calabria, et eristada seda
Venemaalt pirinevast heledamast lagritsa-magusjuurest, mille liiginimetuseks on Glycyrrhiza glandulifera
vOi echinata ja mis kasvab Euroopa kaguosas.”

Lisaks sellele on kuulsa Encyclopaedia Britannica neljateistkiimnendas viljaandes (1928) mainitud
jargmist: ,... The preparation of the juice is a widely extended industry along the Mediterranean
coast: but the quality best appreciated in Great Britain is Made in Calabria ...” (Magusjuuremahla
valmistamine on Vahemere rannikul lajaldaselt levinud tegevus, Suurbritannias kdige korgemalt
hinnatud kvaliteediga mahl on Valmistatud Calabrias...)

Encyclopaedia Britannicas toodud seisukohta kinnitab ka Ameerika Uhendriikide riigidepartemangu
raport pealkirjaga The licorice plant (1985).

Nimetus ,Liquirizia di Calabria” tihistab kompleksset toodet, mis on looduse ja sajandite viltel edasi
kandunud inimtegevuse koostoo tulemuse ning mida kehastab dnnestunult Calabria piirkonna tradit-
siooni (XVIII sajandi 16pust pédrinev Saint-Noni maal ,Calabria elanike elu-olu” (Stato delle persone in
Calabria. I concari, Vincenzo Padula, 1864), Sama ilmneb SVIMEZi dokumendist ,Calabria ravimtaimed:
1951. aasta pohimdtted ja perspektiivid” (SVIMEZ Piante officinali in Calabria: presupposti e prospettive del
1951), teoses ,Hernes ja magusjuur Consenza maapiirkondades XVIII sajandil: Augusto Plascanica
toostus- ja kasitooettevdtted” (Pece e liquirizia nei casali cosentini del Settecento: forma d'industrie e forze
di lavoro di Augusto Placanica, 1980), Gennaro Matacena artiklis ,Magusjuuretdokojad (conci) ja magus-
juuremahla tootmine Calabrias” (I ,Conci” e la produzione del succo di liquerizia in Calabrig), mis ilmus
1986. aastal ajakirjas Kondiitritoostus, Vittorio Marzi et al. uurimuses ,Magusjuuretookojad ja magus-
juure tootmine Cosenza provintsis XVIII-XX sajandini” (La dolce industria. Conci e liquirizia in provincia di
Cosenza dal XVIII al XX secolo, 1991) ning mitmetes teistes 1700. ja 2000. aasta vahel ilmunud
tekstides.

Alates XVIII sajandi teisest poolest on magusjuurt kasvatatud Joonia mere rannikul, eeskitt piirkonna
pohjapoolsemas osas Lucaniaga piirnevatel aladel ning eriti suurel mairal suurel Sybarise tasandikul
alates Crotonest kuni Reggio Calabriani. Magusjuurt kasvatati olulisel mairal ka Crati joe orus, mis
kulgeb alates Cosenzast Sybarise tasandikul, ning suurtel Tiirreeni mere poole jadvatel rannikualadel.

Viide spetsifikaadi avaldamisele:

Valitsus on algatanud riikliku vastuviite esitamise menetluse, avaldades Itaalia Vabariigi 4. augusti 2007.
aasta Ametlikus Teatajas nr 180 ettepaneku kaitstud paritolunimetuse ,Liquirizia di Calabria” tunnustami-
seks. Spetsifikaadi terviktekstiga saab tutvuda internetilehel:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

ministeeriumi kodulehel (http://www.politicheagricole.it), kus tuleb valida rubriik ,Prodotti di Qualita”
(ekraani vasakul poolel) ja seejirel ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE [regolamento (CE) n.
510/2006]”



http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Tellimishinnad aastal 2010 (ilma kdibemaksuta, sisaldavad tavalise saatmise kulusid)

Euroopa Liidu Teataja L- ja C-seeria véljaanne ainult paberkandjal | ELi 22 ametlikus keeles 1100 eurot aastas
Euroopa Liidu Teataja L- ja C-seeria paberkandjal + ELi 22 ametlikus keeles 1200 eurot aastas
CD-ROMIil aastane véljaanne

Euroopa Liidu Teataja L-seeria valjaanne ainult paberkandjal ELi 22 ametlikus keeles 770 eurot aastas
Euroopa Liidu Teataja L- ja C-seeria igakuiselt ja kumulatiivselt ELi 22 ametlikus keeles 400 eurot aastas
CD-ROMil

Euroopa Liidu Teataja lisa (S-seeria — avalikud hanked ja mitmekeelne: 300 eurot aastas
pakkumismenetlused) CD-ROMIl, kaks véljaannet nadalas ELi 23 ametlikus keeles

Euroopa Liidu Teataja C-seeria — varbamiskonkursid konkursside keeled 50 eurot aastas

Euroopa Liidu Teatajat saab tellida Euroopa Liidu 22 ametlikus keeles. Teataja on jaotatud L-seeriaks (digusaktid)
ja C-seeriaks (teave ja teatised).

Iga keeleversioon tuleb tellida eraldi.

Vastavalt ndukogu méaérusele (EU) nr 920/2005, mis avaldati ELTs L 156 18. juunil 2005 ja milles satestatakse, et
Euroopa Liidu institutsioonid ei ole ajutiselt kohustatud koostama ja avaldama kdiki digusakte iiri keeles, miliakse
ELT iirikeelseid valjaandeid eraldi.

Euroopa Liidu Teataja lisa (S-seeria — avalikud hanked ja pakkumismenetlused) tellimus sisaldab kdiki 23 keele-
versiooni Uhel mitmekeelsel CD-ROMIil.

Soovi korral saab koos Euroopa Liidu Teataja tellimusega mitmesuguseid Euroopa Liidu Teataja kaasandeid.
Kaasannete iimumisest teavitatakse tellijaid teadaande vahendusel, mis avaldatakse Euroopa Liidu Teatajas.

CD-ROM asendatakse 2010. aasta jooksul DVDga.

Miuk ja tellimused

Erinevate tasuliste perioodikavéljaannete tellimusi, k.a Euroopa Liidu Teataja tellimust, saab vormistada meie
edasimluljate kaudu. Edasimuujate nimekiri on kattesaadav jargmisel veebilehel:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_et.htm

EUR-Lexi (http://eur-lex.europa.eu) kaudu pakutakse otsest ja tasuta juurdepddsu Euroopa Liidu
oigusaktidele. Nimetatud veebilehel saab tutvuda Euroopa Liidu Teatajaga ning ka lepingute,
oigusaktide, kohtupraktika ja ettevalmistatavate oigusaktidega.

Lisateavet Euroopa Liidu kohta saab veebilehelt http://europa.eu

Euroopa Liidu Véljaannete Talitus

2985 Luxembourg
LUKSEMBURG




