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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 15ike 2 punkti a kohase taotluse avaldamine

(2014/C 352/10)

Kédesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada taotluse suhtes vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndu-
kogu mairuse (EL) nr 1151/2012 (*) artiklile 51.

MUUTMISTAOTLUS

NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006

pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta (2
MUUTMISTAOTLUS VASTAVALT ARTIKLILE 9
»FASOLA PIEKNY )AS Z DOLINY DUNAJCA” | ,FASOLA Z DOLINY DUNAJCA”

EU nr: PL-PDO-0105-01189 - 19.12.2013

KGT ( ) KPN (X)
1. Spetsifikaadi osa, mida muutmine hélmab

— [J Toote nimetus

— X Toote kirjeldus

— [ Geograafiline piirkond
— O Péritolutdend

— X Tootmismeetod

— [ Seos piirkonnaga

— [J Margistus

— O Riiklikud nduded

— [ Muu [tdpsustada]

2. Muudatus(t)e liik

— X Koonddokumendi v6i kokkuvétte muutmine
— [ Registreeritud KPNi voi KGT muutmine, mille kohta ei ole avaldatud koonddokumenti ega kokkuvdtet

— [ Spetsifikaadi muutmine, mis ei tingi avaldatud koonddokumendi muutmist (mairuse (EU) nr 510/2006
artikli 9 15ige 3)

— [ Spetsifikaadi ajutine muutmine, mis tuleneb riiklike ametiasutuste ndutud kohustuslikest sanitaar- véi fiito-
sanitaarmeetmetest (méaruse (EU) nr 510/2006 artikli 9 1dige 4)

(') ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.
(%) ELT L 93, 31.3.2006, lk 12. Asendatud médrusega (EL) nr 1151/2012.
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3. Muudatus(ed)

Muudetud on 1 000 seemne massi véddrtust. Punkti 3.2 (,Toote kirjeldus”) kohane 1 000 seemne mass vahemikus
1100 - 1 500 g on ilmne tehniline viga. Ubade suured seemned on toote ,Fasola Pickny Ja$ z Doliny Dunajca” |
,Fasola z Doliny Dunajca” iseloomulik tunnus; 1 000 seemne tegelik mass on vahemikus 2 000 — 2 800 g. Ees-
pool margitut arvesse vottes lisati punkti 3.2 jargmine lause: ,Nimetatud uba on liigi Phaseolus multiflorus voi
Phaseolus coccineus ubade hulgas suurim”. Konealune lause on lisaargument selleks, et muuta toote ,Fasola Pigkny
Ja$ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” toorainena kasutatavate ubade 1 000 seemne massi véartust.

Hariliku pdevalille (Helianthus annuus) kasutamine toestuskeppidena lisatakse spetsifikaadi 7. punkti. Dunajeci
orus on ronioa ,Pickny Ja§” kasvatamise algusest saadik kasutatud harilikku péevalille oa toestava taimena. See
meetod voidab pdllumajandustootjate hulgas itha enam poolehoidu tinu taimekasvatuse keskkonnasiistlikumaks
muutmisele ja maastiku ilmestamisele. Kdnealune teave on lisatud eesmirgiga saada tootele kaitstud paritoluni-
metuse staatus.

Lisaks sellele on toote ,Fasola Pigkny Ja§ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” spetsifikaadi 7. punkti
lisatud oaseemnete kiilvi standardeid ja kiilviridade laiust kisitlevad agrotehnilised andmed. Need muudatused on
tingitud viimastel aastatel Viike-Poola vojevoodkonna pdllumajandustootjate kasutatavate pdllutoomasinate tdhu-
sast viljavahetamisest. Tdnapéeva traktorite esi- ja tagasilla vahe on suurem ning rehvid laiemad kui varem kasu-
tatud masinatel, mistdttu oli vaja agrotehnilisi norme muuta.

Kavandatud muudatused ei mojuta kuidagi koonddokumendi punkti 5.2 kohaseid ,Fasola Pickny Jas z Doliny
Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” iseloomulikke omadusi ega toote head kvaliteeti ja tunnuslikku maitset, kiill
aga on pollumajandustootjatel tinu KPN kaitsele voimalik kohaldada praegu kehtivaid agrotehnilisi norme.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pdllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta (°)
»FASOLA PIEKNY ]Aé Z DOLINY DUNAJCA” | ,FASOLA Z DOLINY DUNAJCA”
EU nr: PL-PDO-0105-01189 — 19.12.2013
KGT ( ) KPN (X)
1. Nimetus

,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca” [ ,Fasola z Doliny Dunajca”

2. Koonddokument
Poola
3. Pollumajandustoote vdi toidu kirjeldus

3.1.  Toote liik

Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad to6tlemata ja toodeldud kujul

3.2, Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab

Nimetusega ,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” tohib miiiia kuivatatud ube, mis on
ette nihtud iiksnes inimtoiduks. Nimetatud uba on liigi Phaseolus multiflorus vdi Phaseolus coccineus ubade hulgas
suurim.

Fiiiisikalised omadused:

— istanduse mullatingimustest ja kasvuperioodi ilmastikutingimustest soltuvalt on tuhande oaseemne
mass 2000 - 2800 g;

(*) Asendatud méidrusega (EL) nr 1151/2012.
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— oaseemned on vigastamata, kiipsed, siledad, hdsti arenenud ja tdidetud, iihtlase neeru kujuga, kiilgsuunas
lamenduvad, vddrlisanditeta ning kahjurite tekitatud kahjustusteta. Seemnetel on iseloomulik ldikiv ihtlast
valget virvi kest. Seemnetel on iseloomulik hasti kuivatatud ubade 16hn; igasugune lipatanud voi ebaharilik
16hn puudub. Ubade niiskusesisaldus ei tohi iiletada 18 %. Seemnetel on sellele oale iseloomulik hork, mahe
ja kergelt magus maitse.

Ubade suhtes enne pakendamist kohaldatavad miinimumnouded:

— purunenud oad: kuni 0,1 %;

— kuivanud oad: kuni 0,1 %;

— muude sortide valged oad: kuni 2 %;

— virvilised oad: kuni 1 %;

— muud kui tihtse virvusega oad: 1 %;

— varte, kaunte, lehtede, puidu ja pakendi osad ning mittemiirgised umbrohuseemned: kuni 0,3 %;

— mineraalsed voorlisandid: kuni 0,2 %.

Eespool nimetatud nduetele mittevastavate ubade iildkogus ei tohi iiletada 1,05 %.

Keemilised omadused:

— proteiini iildsisaldus 20-24 %;

— toorrasvasisaldus 1,0-2,5 %;

— toorkiusisaldus 3,3-4,8 %;

— tuhasisaldus 3,8-4,4 %.

3.3.  Tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul)

3.4.  Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul)

3.5.  Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Toote ,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” kérgeima kvaliteedi tagamiseks peavad
tootmise koik etapid toimuma punktis 4 médratletud geograafilises piirkonnas. Muu hulgas tingib seda ka asjaolu,
et kénealuses piirkonnas valdavad ilmastikutingimused on oakasvatuseks soodsad. Lisaks p&hineb kogu tootmis-
protsess piirkonna traditsiooniliste] meetoditel ning pdhiosa t66st tehakse kisitsi. Seepdrast on kohalike tootjate
oskused olulised.

3.6.  Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta

3.7.  Erieeskirjad mdrgistamise kohta

4, Geograafilise piirkonna tipne méiratlus

Toote ,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca” [ ,Fasola z Doliny Dunajca” tooraine kasvatuspiirkond hdlmab Duna-
jeci joe oru 11 haldusiiksust: Grodek nad Dunajcem (Nowosadecki maakond), Zakliczyn, Wojnicz, Wierzchosta-
wice, Radtéw, Wietrzychowice, Tarnéw, Plesna, Zabno (Tarnowski maakond), Czchéw (Brzeski maakond) ja Gre-
boszéw (Dgbrowski maakond) Viike-Poola vojevoodkonnas.
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5.2.

5.3.

Seos geograafilise piirkonnaga
Geograafilise piirkonna eripdra

Aegade jooksul on Dunajeci jogi vorminud samanimelist orgu. Oru topograafia on vaheldusrikas. Maapinna kor-
gus (iile merepinna) viheneb jirk-jargult Grédek nad Dunajcemist Wietrzychowiceni, mis on Dunajeci oru koige
madalamal asuv haldusiiksus. Maastikureljeefi pdhitelje moodustab edelast kirdesse kulgev ulatuslik astanguline
org. Dunajeci joe 50-150 m lai looklev joesing on osaliselt reguleeritud ja tammidega tokestatud. Jdeorgu diris-
tavad kivised astangud, millest allpool on selgesti eristatavate servadega lamminiidud, mis moodustavad suurema
osa orupdhjast. Arktilised dhumassid liiguvad 14bi oru lduna suunas ja soojad dhumassid piki orgu pdhja poole.
Orgu ulatuvad ka kuumad kuivad miégituuled. Kevadel ja siigisel piiravad hommikused udud 66 ja pieva vahelisi
jarske temperatuurikdikumisi. Dunajeci oru eriline kuju pohjustab kevadeti ja suviti soojade Shumasside
juurdevoolu.

Toote ,Fasola Pigkny Jas z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” toorainena kasutatavate ubade istandused
asuvad suhteliselt madalal, seega tuulevarjulistes kohtades. Kasvukohad olemasoleva mineraalide sisalduse ja
pH-tasemega lammimuldadel ning sademete hulk ja jaotus kasvuperioodi ajal mdjuvad soodsalt nende liikide kas-
vatamisele. Dunajeci oru pdllumajandusettevotted asuvad vidga suure magneesiumisisaldusega pinnasel
(12,2-15 mg [ 100 g mulla kohta).

Dunajeci oru keskosas asuv Tarnéwi piirkond on Poola iiks soojemaid alasid. Vdga soodsad on ka Dunajeci oru
oopdevaste keskmiste temperatuuride naitajad, mis ulatuvad méiratletud termiliste kiinnisteni (nimelt >0, > 5,
>10 ja > 15 °C); sellised temperatuurid tekivad selles orus mitu pdeva kuni paar niddalat varem kui muudes Poola
piirkondades. Lisaks on Tarnéwi keskmised mitmeaastased Shutemperatuuride niitajad 0,8 °C vdrra kdrgemad
ligikaudu 90 km kaugusel asuva Krakowi vastavatest naitajatest.

. Inimtegur

Oakasvatajad on mitme pdlvkonna viltel tiiendanud kodgiviljade kasvatamise ja saagikoristamise oskusi, mis on
hidavajalikud korge kvaliteediga ,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” ubade saami-
seks. Eriti olulised on jirgmised oskused: koogiviljakasvatajate oma pollumajandusettevitetes seemnete paljunda-
mine, kiilmakahjustustest tingitud kadude valtimiseks dige kiilviaja valimine, kiilvieelne maaharimine, eraldi mul-
lalohku &ige hulga oaseemnete (3-5) kiilvamine, Sigete toestuskeppide valimine ja nendele oataimede kasvama
suunamine ning enne esimeste kiilmade tulekut dige aja valimine taimede 16ikamiseks, et oaseemneid kuivatada.
Kogu tootmisprotsessi oskuslik juhtimine tagab hea ja tasakaalustatud kvaliteetsete seemnetega oasaagi. Oakasva-
tus pohineb peamiselt kisitsitool ning nduab suurt hoolt, pithendumust ja iga iilesande digeaegset tditmist, mis
soltub asjaomase aasta ilmastikutingimustest.

Toote eripdra

Ubade ,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” erilised omadused on jargmised:

— magneesiumisisaldus (Mg): keskmiselt 80 mg/kg kohta rohkem kui ubades, mis on toodetud viljaspool
punktis 4 médratletud geograafilist piirkonda;

— niiskusesisaldus: ei iileta 18 %;

— magus maitse: kinnitatud laboris organoleptilise hindamise kdigus;

— struktuur ja konsistents: peen, kerge jahususega ,suussulav” tekstuur;

— seemnekesta paksus: laboris organoleptilise hindamise kéigus saanud hinnangu ,8huke”;
— seemnekesta pehmus: laboris organoleptilise hindamise kdigus saanud hinnangu ,pehme”;

— keetmisaeg: 10 minutit lithem kui selliste ubade puhul, mis on toodetud viljaspool punktis 4 médratletud
geograafilist piirkonda.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pdritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste vahel voi (kaitstud
geograafilise tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel

,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” on toode, mis on tuntuks saanud vaid tinu
loodusmdjurite (st ilmastiku- ja mullatingimused) erilisele kombinatsioonile ning kohalike tootjate oskustele. Vaid
tanu sellele seosele on tagatud toote ainulaadne kvaliteet.
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,Fasola Pigkny Ja§ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” ubade kasvukoha pinnase suur magneesiumisi-
saldus suurendab selle elemendi sisaldust seemnetes ning digeaegse koristuse puhul mdjutab see asjaolu soodsalt
tootele iseloomuliku magusa maitse tekkimist.

Dunajaci oru viljakad lammimullad ja sealne kliima loovad head tingimused ubade arenemiseks ja kasvatamiseks.
Kasvuperioodi kestel valitsev Shutemperatuur ning sademete hulk ja jaotus mojutab soodsalt ,Fasola Pigkny Jas
z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” ubade korralikku arengut ja head saaki. Suurte ubade kiillusliku
saagi tagamine on lahutamatult seotud konealuste geograafiliste tingimuste ja oakasvatajate oskustega, mis hol-
mavad 0Oige kiilviaja valimist, kiilvieelset maaharimist, eraldi mullalohku dige hulga oaseemnete kiilvamist ning
taimede 16ikamiseks dige aja valimist. Taimede 16ikamiseks ige aja valimine ja piirkonna suurepirastes ilmastiku-
tingimustes seemnete virske Shu kitte digeks ajavahemikuks kuivama jitmine vdimaldab toota seemneid, mille
niiskusesisaldus on viiksem ja kest 8hem kui viljaspool Dunajeci orgu kasvatataval disoal (Phaseolus multiflorus).
Kisitsi sorteerimine vdimaldab ,Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny Dunajca” ubadele kehtesta-
tud rangete kvaliteedistandardite jargimist.

Oaseemnete looduslik, kunstlikult kiirendamata kuivatamine tagab rakuseintevaheliste vahede iihtlase vihenemise
ilma rakuseinte lagunemiseta. Selline kiitlemine tagab ,Fasola Pickny Ja$ z Doliny Dunajca” | ,Fasola z Doliny
Dunajca” ubade lithikese keetmisaja, peene struktuuri ja konsistentsi ning viga pehme integumendi vorreldes vil-
jaspool punktis 4 mairatletud geograafilist piirkonda kasvatatavate disoa (Phaseolus multiflorus) seemnetega.

Viide spetsifikaadi avaldamisele
(Médruse (EU) nr 510/2006 (%) artikli 5 1dige 7)

http:/[www.minrol.gov.pl/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Zlozone-wnioski-o-rejestracje-Produkty-
regionalne-i-tradycyjne/OGLOSZENIE-MINISTRA-ROLNICTWA-I-ROZWOJU-WSI-z-dnia-2 5-pazdziernika-201 3-roku2

(*) Vtjoonealune mirkus 3.
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