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EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdiruse (EL) nr 1151/2012 (p6llumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 16ike 2 punkti a kohase taotluse avaldamine

(2014/C 103/08)

Kidesoleva dokumendi avaldamine annab oiguse esitada vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu
médruse (EL) nr 1151/2012 artiklile 51 ()

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta (%)
»PESCABIVONA”
EU nr: IT-PGI-0005-01139-31.07.2013
KGT (X) KPN ( )

1. Nimetus
~Pescabivona”
2. Liikmesriik voi kolmas riik
Itaalia
3. Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus

3.1. Toote liik

Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad to6tlemata ja toodeldud kujul

3.2.  Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab

Nimetusega ,Pescabivona” tdhistatakse tootmispiirkonnast parit ja seal aretatud virsiku nelja Okotiiiibi
"Murtiddara’ vdi 'Primizia Bianca’, ‘Bianca’, 'Agostina’, 'Settembrina’ vilju.

Vabasse ringlusse lubatud kaitstud geograafilise tihisega ,Pescabivona” virsikud peavad vastama kehtivatele
virsikute ja nektariinide turustuseeskirjadele ning neil peavad olema jirgmised omadused:

— luuseemne kiiljes kovasti kinni tihke ja valge viljaliha, peaaegu timar kuju ning vilja tipus punaka
varjundi ja valge-kollase-rohelise pohiviarvusega kest (‘Settembrina’ okotiiiibi viljadel on piki vilja

punane triip);

— punane kattevirvus, mis hdlmab kesta pinnast alla 50 %;

(") ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.
(® ELTL 93, 31.3.2006, Ik 12. Asendatud maarusega (EL) nr 1151/2012.
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— jdrgnevas tabelis iga okotiiiibi kohta esitatud keemilised ja fuiisikalised omadused.

Lahustuvad kuivained | tiitritava

Okotiiiip Lahustuvad kuivained h Viljaliha konsistents
appesuse suhtarv
’Ml'lrt.ld.dara' voi > 10 > 1.0 >3
Primizia Bianca
‘Bianca’ > 10 > 1,20 >3
"Agostina’ > 10 > 1,20 >3
‘Settembrina’ > 10 > 1,20 > 3,5

Lahustuvad kuivained viljendatud Brixi kraadides (Bx); lahustuvate kuivainete | tiitritava happesuse suhtarv
viljendatud kui Bx/meq 100 ml kohta; viljaliha konsistents moddetuna 8 mm kaugusel tipust ning viljen-
datud kui kg/0,5 cm?.

3.3.  Tooraine (iiksnes téddeldud toodete puhul)

3.4.  Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul)

3.5.  Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Koik tootmisetapid tootmisest koristuseni peavad toimuma mdiratletud geograafilises piirkonnas.

3.6.  Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta

3.7.  Erieeskirjad margistamise kohta

Mirgisel peavad samas vaateviljas olema sdnad ,indicazione geografica protetta” (kaitstud geograafiline
tahis), ELi logo ja toote ,Pescabivona” logo, mis on esitatud jirgnevalt.
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Viited kaubamirkidele on lubatud tingimusel, et need on viiksemad kui ,Pescabivona” logo, neil ei ole
kiitvat tihendust ja need ei eksita tarbijat.

4, Geograafilise piirkonna tipne méiratlus

Toote ,Pescabivona” tootmispiirkond hdlmab Bivona omavalitsusitksust ning naabruskonna omavalitsusiik-
susi Alessandria della Rocca, Santo Stefano Quisquinia ja Santo Biagio Platani (Agrigento provints) ning
Palazzo Adriano (Palermo provints).

5. Seos geograafilise piirkonnaga
5.1.  Geograafilise piirkonna eripdra

Sitsiilia saarel asuva geograafilise piirkonna iseloomulik tunnus on kinklik ja migine maastik. Magozzolo
joe valgalas asuvat mdiratletud geograafilist piirkonda varjab Monti Sicani mieahelik. Siigisel, talvel ja
kevadel on kliima mdoddukas — talvel ei ole eriti kiilm, suvel on aga kuiv ja viga soe. Piirkonna pinna-
sele on iseloomulikud karbonaatmullad, pruunmullad ja vertisol-mullad. Mullad on keskmise siigavusega,
poorsed, vett libilaskvad ning koosnevad orgaanilisest ainest, mis on ndrgalt aluseline kuni neutraalne.
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5.2.  Toote eripdra

Toote ,Pescabivona” eristatav tunnus on viljakesta osaliselt kattev punane vdrvus, mis hdlmab kesta pinda
allpool, ning kuna suhkru-happe vahekorras on iilekaalus suhkur, siis sellest tulenev magus maitse ja tihke
viljaliha. Nelja okotiiiibi viljade valmimise periood algab juuni esimesel poolel ja kestab oktoobri 16puni.

5.3.  Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pdritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste voi (kaitstud
geograafilise tahisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel

Kaitstud geograafilise tdhise ,Pescabivona” tunnustamise taotlus pdohineb toote mainel, mida tarbijad seos-
tavad selle vdrvusega (viljakesta alumine pool on punase virvusega), maitsega (meeldivalt magus, kuna
suhkru-happe vahekorras on iilekaalus suhkur) ning selle markimisvddrselt tihke viljalihaga. Nelja Okotiiiibi
viljade valmimisperioodi jaotumise tdttu on vdimalik toota kvaliteetseid virsikuid ka sel ajal, kui muude
virsikute kvaliteet ja tarnimine on ilmastikust tingituna pigem tagasihoidlik.

Geograafilises piirkonnas on virsikuid kasvatatud 1950. aastate algusest, kui Bivona piirkonda rajati
esimesed spetsialiseeritud virsikuistandikud, kus kasutati seemnetest kasvatatud parimaid kohalikke sorte.
Erinevate taimede hulgas osutus iiks eriti heaks ning sai augustis viljade valmimisaja tdttu nime ’Agostina’.
Virsikukasvatuse jaoks sobivas geograafilises piirkonnas on péllumajandustootjad aja jooksul vilja valinud
kolm okotiiiipi: hooaja keskel valmivate viljadega 'Murtiddara’ ja 'Bianca’ ning hilisvalmivate viljadega
‘Settembrina’.

Toote ,Pescabivona” ja geograafilise piirkonna vahelise seose mdistmiseks leidub ka kultuurilisi viiteid.
,Pescabivona” maine on avaldanud mdju piirkonna ajaloole, traditsioonidele ja majandusele. Sellest annab
tunnistust nii tarbijate positiivne vastukaja alates 1984. aastast toimuval Bivona festivalil, kui ka viited
teaduskirjanduses ja muudes triikistes. Artiklis ,Bivonas kasvab valge viljalihaga virsik ..” (avaldatud
ajakirjas ,L'informatore Agrario”, Verona, 1982, 38. aastakiik, nr 24) viidatakse virsikule ,Pescabivona” kui
tihele tihtsamale Sitsiilia valge viljalihaga virsikusordile, mida vilja eriliste organoleptiliste omaduste t6ttu
viiakse ka Sitsiilia suuremate linnade turgudele. Artiklis ,Vecchie varietad per una nuova peschicoltura in
Sicili” (Sitsiilia virsikutootmise uuendamiseks kasutatakse vanu sorte) (ajakirjas ,L'informatore Agrario” lisa
nr 27/2006) osutatakse rahvusvaheliste kultivaride ja Sitsiilia virsikute omaduste vordluses tegelikult
okotiiiibile ,Pescabivona” ning kirjeldatakse kohalike kasvatajate vaevanigemist omamaiste sortide vaartusta-
misel. Turismiajakirjades avaldatud artiklites kirjeldatakse Sitsiilia seda piirkonda virsikukasvatuse keskusena
ning selgitatakse virsiku tdhtsust kogu Bivona piirkonna jaoks. Toode ,Pescabivona” vdlgneb virsikupealinn
Bivonale oma nimetuse ja hea maine (Terre del vino, ,Ha il sapore dell'autunno la pesca di Bivona”
(Bivona virsikus on siigise maitset), lk 80, nr 10, oktoober 2007; www.laRepubblica.it - ,In gita a Bivona
per fare un pieno di pesche doc” (Soit Bivonasse virsikuvarusid tdiendama) 24. august 2012; http://
www.lafrecciaverde.it — ,Agroalimentare: Pescabivona — una storia nata lungo il Magazzolo” (Pdllumajan-
dustoodete sektor: ,Pescabivona — Magazzolo joe kallastel alguse saanud traditsioon”) 20. november 2010).

Viide spetsifikaadi avaldamisele
(Middruse (EU) nr 510/2006 () artikli 5 Idige 7)

Spetsifikaadi  terviktekst on  kittesaadav  jargmisel veebisaidil:  http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vOi
otse pdllu-, toidu- ja metsamajandusministeeriumi veebisaidil (www.politicheagricole.it), kldpsates ,Qualita e sicu-

rezza” (Kvaliteet ja ohutus”; ekraanil tilal paremal) ning seejdrel ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE”
(,ELi ldbivaatuseks esitatud spetsifikaadid”).

() Vtjoonealune markus 2..
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