24.7.2009

Euroopa Liidu Teataja

L1931

(EU asutamislepingu | Euratomi asutamislepingu kohaselt vastu voetud aktid, mille avaldamine on kohustuslik)

MAARUSED

KOMISJONI MAARUS (EU) nr 606/2009,

10. juuli 2009,

millega kehtestatakse ndukogu miiruse (EU) nr 479/2008 teatavad rakenduseeskirjad seoses
viinamarjasaaduste kategooriate, veinivalmistustavade ja asjaomaste piirangutega

EUROOPA UHENDUSTE KOMISJON,

vottes arvesse Euroopa Uhenduse asutamislepingut,

vottes arvesse ndukogu 29. aprilli 2008. aasta méirust (EU)
nr 479/2008, mis késitleb veinituru tihist korraldust ja millega
muudetakse mairusi (EU) nr 1493/1999, (EU) nr 1782/2003,
(EU) nr 1290/2005 ja (EU) nr 3/2008 ning tunnistatakse kehte-
tuks maarused (EMU) nr 2392/86 ja (EU) nr 14931999, (1) eriti
selle artikli 25 Idiget 3 ja artiklit 32,

ning arvestades jargmist:

Miiruse (EU) nr 479/2008 1V lisas, milles loetletakse vii-
namarjasaaduste kategooriad, on punkti 1 teise 16igu ala-
punktis ¢ antud veini maaratlus, mille kohaselt ei tohi veini
tildalkoholisisaldus iiletada 15 mahuprotsenti. Siiski on tild-
alkoholisisalduse tilempiir erandina 20 mahuprotsenti ri-
kastamata veini puhul, mis on toodetud kindlatel
viinamarjakasvatusaladel, mis tuleb kindlaks maarata.

Méiruse (EU) nr 479/2008 111 jaotise II peatiikis ning maa-
ruse V ja VI lisas on sitestatud veinivalmistustavade ja t66t-
lemise tildeeskirjad ning viidatakse komisjoni kohustusele
votta vastu rakenduseeskirjad. Rakenduseeskirjadega tuleks
selgel ja tapsel viisil madrata kindlaks, millised veinivalmis-
tustavad on lubatud, sealhulgas veini magustamise puhul,
ning kehtestada piirmairad teatud ainete kasutamise suh-
tes ja kasutamistingimused mone puhul neist.

(1) ELT L 148, 6.6.2008, Ik 1.

)

Noukogu 17. mai 1999. aasta méruse (EU) nr 1493/1999
(mis kasitleb veinituru tihist korraldust) (2) IV lisas on loet-
letud lubatud veinivalmistustavad. Lubatud veinivalmistus-
tavade loetelu tuleks veinitehnoloogia arengut arvesse
vottes tiiendada ning menetlusi tuleks kirjeldada lihtsamal
ja sidusamal viisil koos iihes lisas.

Miiruse (EU) nr 1493/1999 V lisa A osas on kehtestatud
tthenduses toodetud veinide maksimaalse sulfitisisalduse
tase Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni
piirmaaradest kdrgemana. Hea oleks lahtuda Rahvusvahe-
lise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni tunnustatud piir-
midradest ja siilitada teatavate viikeses koguses
toodetavate magusate veinide suhtes erand, mis on vajalik
nende kdrgema suhkrusisalduse tttu ja piisava siilivusaja
kindlustamiseks. Arvestades tulemusi, mida annavad tea-
dusuuringud veini lisatava sulfitikoguse vahendamise, sul-
fitite asendamise ning inimtoidus veini tottu sisalduva
sulfitikoguse vallas, peab piirmdirasid olema véimalik
edaspidi ldbi vaadata ja alandada.

Tuleks kindlaks mairata kord, mille alusel saavad liikmes-
riigid kindla ajavahemiku jooksul rakendada katselisel ees-
margil veinivalmistustavasid ja tootlust, mida pole
tthenduse eeskirjades ette nihtud.

Vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aromaatse kvaliteetvahu-
veini valmistamine nduab muude lubatavate veinivalmis-
tustavade korval teatavaid eritoiminguid. Selguse huvides
tuleks need toimingud loetleda eraldi lisas.

@) EUTL 179, 14.7.1999, Ik 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:ET:PDF
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Likoorveini valmistamine néuab muude lubatavate veini-
valmistustavade kdrval teatavaid eritoiminguid, samuti on
mone kaitstud paritolunimetusega likoorveini valmistami-
sel teatavaid erijooni. Selguse huvides tuleks need eritoi-
mingud ja piirangud loetleda eraldi lisas.

KupaaZ on sagedasti kasutatav veinivalmistustava ning sel-
lel on suur moju veini kvaliteedile, mistdttu tuleks tapsus-
tada seda moistet ja reguleerida selle kasutust, et hoida dra
kuritarvitusi ja tagada veini korge kvaliteet, mis aitaks
muuta kogu sektorit konkurentsivdimelisemaks. Samal
pohjusel tuleks reguleerida kupaazi kasutamist roosade vei-
nide valmistamisel, eelkdige juhul, kui toote suhtes ei ole
kehtestatud eraldi spetsifikaati.

Paljude veinivalmistamise kdigus kasutatavate ainete
puhtus- ja identifitseerimisnduded on sitestatud toidu-
aineid késitlevate tthenduse eeskirjadega, samuti on need
sitestatud Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisat-
siooni veinivalmistuskoodeksis. Uhtluse ja selguse huvides
tuleks esmalt viidata nimetatud nduetele ning seejérel neid
tthenduse olukorrale vastavate erieeskirjadega tdiendada.

Viinamarjasaaduseid, mis ei ole kooskdlas maaruse (EU)
nr 479/2008 11T jaotise II peatiiki sitetega ega kiesolevas
madruses sitestatavaga, ei tohi turule lasta. Siiski on voi-
malik méne sellise saaduse kasutamine to6stuses, kuid sel-
leks tuleks ette ndha kindlad tingimused, et tagada
asjakohane kontroll 16ppkasutuse iile. Lisaks tuleks majan-
duskahju viltimiseks ettevdtjate puhul, kellel on mdne sel-
lise saaduse varu, mis on valminud enne kdesoleva médaruse
joustumist, niha ette voimalus saata tarbimisvorku saadu-
seid, mis on valmistatud enne kdnealust kuupieva kehti-
nud eeskirjade kohaselt.

Miiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 on nih-
tud ette kohustus deklareerida padevatele asutustele koik
rikastamise, hapestamise ja hapetustamise toimingud. Sa-
muti peavad konealuseid toiminguid teostavad fudisilised ja
juriidilised isikud deklareerima oma valduses oleva suhkru,
kontsentreeritud viinamarjavirde ja puhastatud kontsent-
reeritud viinamarjavirde koguse. Deklareerimise eesmark
on voimaldada kdnealuseid toiminguid jilgida. Deklarat-
sioonid peavad olema voimalikult tdpsed ja need tuleb saa-
ta selle liitkmesriigi padevale asutusele, mille territooriumil
toiming labi viiakse, kusjuures alkoholisisalduse suurenda-
mise korral tuleb padevat asutust teavitada piisavalt vara, et
see saaks 1abi viia tdhusa kontrolli.

Hapestamise ja hapetustamise korral piisab kontrollimisest
pdrast toimingut. Haldusmenetluse lihtsustamiseks peaks
olema voimalik esitada sellist teavet padeva asutuse poolt
korrapiraselt kontrollitavate registrite ajakohastamisega,

(13)

(14)

(16)

vilja arvatud veiniaasta esimese deklaratsiooni puhul. Mo-
nes liikmesriigis kontrollib padev asutus analiiiisi teel jar-
jekindlalt koiki veinivalmistamise kaigus kasutatavate
toodete partiisid. Niikaua kui selline kord kehtib, ei ole vei-
ni rikastamise kohta ilmtingimata vaja deklaratsiooni
esitada.

Erandina méiruse (EU) nr 479/2008 VI lisa D osas sites-
tatud ildeeskirjast kujutab veini ja viinamarjavirde valami-
ne veinisettele, viinamarjade pressimisjadkidele voi
pressitud aszii/vyber'i viinamarjamassile endast olulist etap-
pi mone Ungari ja Slovakkia veini valmistamisel. Selle vei-
nivalmistustava eritingimused tuleks sitestada kooskolas
liitkmesriikides 1. mai 2004. aasta seisuga kehtivate
digusnormidega.

Miiruse (EU) nr 479/2008 artiklis 31 on sitestatud, et ni-
metatud mairusega hdlmatud toodete koostise madrami-
seks ja selgitamaks, kas tooteid on kiideldud lubatust
erineval viisil, kasutatakse Rahvusvahelise Viinamarja- ja
Veiniorganisatsiooni soovitatud analiiiisimeetodeid ja ees-
kirju, mis on avaldatud rahvusvaheliselt kasutatavate veini
ja viinamarjavirde analiiisimeetodite kogumikus. Teatava-
te ithenduse viinamarjasaaduste puhul, mille analiitisiks on
vaja rakendada erimeetodeid, mida Rahvusvaheline
Viinamarja- ja Veiniorganisatsioon ei ole ette ndinud, tu-
leks kehtestada asjakohased analtitisimeetodid ithenduse
tasandil.

Labipaistvuse parandamiseks tuleks avaldada ithenduses
asjaomaste analiitisimeetodite loetelu ja kirjeldus.

Eeloeldust tulenevalt tuleks tunnistada kehtetuks komisjo-
ni 17. septembri 1990. aasta madrus (EMU) nr 2676/90,
millega nihakse ette thenduse veinianaliiiisi meetodid, ()
ja 8. mai 2008. aasta madrus (EU) nr 423/2008, milles si-
testatakse ndukogu mééruse (EU) nr 14931999 iiksikas-
jalikud rakenduseeskirjad ning kehtestatakse tthenduse
eeskiri veinivalmistustavade ja -menetluste kohta (2).

Kiesolevas maédruses satestatavad meetmed on kooskolas
maédruse (EU) nr 479/2008 artikli 113 15ike 2 kohaselt esi-
tatud regulatiivkomitee arvamusega,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

Artikkel 1

Eesmiirk

Kédesoleva midrusega kehtestatakse mairuse (EU) nr 479/2008 I1I

jaotise I ja II peatiiki rakenduseeskirjad.

() EUTL 272, 3.10.1990, Ik 1.

() ELTL 127, 15.5.2008, 1k 13.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1990&mm=10&jj=03&type=L&nnn=272&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:127:0013:0013:ET:PDF
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Artikkel 2

Viinamarjakasvatusalad, kus valmistatud veini
iildalkoholisisaldus véib ulatuda 20 mahuprotsendini

Mééruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 1 teise 16igu alapunkti ¢
esimese taande kohasteks viinamarjakasvatusaladeks on kdnealu-
se maddruse IX lisas osutatud viinamarjakasvatusvoondid C I, C II
ja C III ning viinamarjakasvatusvoondi B need alad, kus on luba-
tud toota jargmiste geograafiliste tdhistega kaitstud valget veini:
,Vin de pays de Franche-Comté” ja ,Vin de pays du Val de Loire”.

Artikkel 3

Lubatavad veinivalmistustavad ja piirangud

1. Veinivalmistustavad, mille kasutus on lubatud miiruse (EU)
nr 479/2008 artikli 29 1dikes 1 osutatud saaduste valmistamisel
ja séilitamisel, ning sinna juurde kuuluvad piirangud sitestatakse
kiesoleva madruse I lisas.

2. Ilisa A osas kisitletakse lubatud veinivalmistustavasid ja
nende kasutusega seonduvaid tingimusi ja piiranguid.

3. I lisa B osas kisitletakse veini vidveldioksiidisisalduse
piirmarasid.

4. TIlisa C osas kasitletakse veini lenduvate hapete sisalduse
piirmdaarasid.

5. I lisa D osas kisitletakse magustamisviisidega seotud
tingimusi.

Artikkel 4

Uute veinivalmistustavade katseline rakendamine

1. Mdgruse (EU) nr 479/2008 artikli 29 1dikes 2 osutatud kat-
selisel eesmirgil voib iga liikkmesriik kdige rohkem kolmeks aas-
taks lubada teatavate méiruses (EU) nr 479/2008 ja kéesolevas
madruses sitestamata veinivalmistustavade ja tootluse katselist ra-
kendamist tingimusel, et:

a) asjaomased tavad ja tootlused vastavad mdairuse (EU)
nr 479/2008 artikli 27 loikes 2 sitestatud tingimustele ja
artikli 30 punktides b—e osutatud kriteeriumitele;

b) selliste tavade ja tootluste puhul kasutatavad kogused ei ile-
ta iihe katse puhul 50 000 hektoliitrit aastas;

¢) asjaomane lilkmesriik teavitab komisjoni ja teisi litkmesriike
katse alguses iga loa andmise tingimustest;

d) asjaomane toiming margitakse méiruse (EU) nr 479/2008
artikli 112 1ikes 1 osutatud saatedokumendis ja artikli 112
16ikes 2 osutatud registris.

Katse on toiming voi toimingud, mis viiakse labi tapselt madrat-
letud uurimusprojekti raames ja ithe mddtmisprotokolliga.

2. Tooteid, mis on saadud selliste tavade ja tootluste katselisel
rakendamisel, voib turule lasta muus kui loa andnud litkmesrii-
gis, kui katselist rakendust lubanud litkmesriik teavitab selle liik-
mesriigi pddevaid asutusi loa tingimustest ja asjaomastest
kogustest.

3. Asjaomane liikmesriik edastab kolm kuud pirast 15ikes 1 ni-
metatud tihtaja [6ppu komisjonile lubatud katse aruande ja tule-
mused. Komisjon teatab katse tulemused teistele litkmesriikidele.

4. Sdltuvalt katse tulemustest vdib asjaomane liikmesriik esi-
tada komisjonile taotluse lubada katselise rakendamise jatkamist
kuni kolme aasta jooksul, vajaduse korral esialgsel katsel kasuta-
tud kogusest suurema kogusega. Liikmesriik esitab koos oma
taotlusega asjakohase toimiku. Komisjon teeb otsuse katselise ra-
kendamise jitkamise taotluse kohta madruse (EU) nr 479/2008
artikli 113 Ioikes 2 osutatud menetluse kohaselt.

Artikkel 5

Vahuveinide puhul kasutatavad veinivalmistustavad

Tlma et see piiraks méiruses (EU) nr 479/2008 ja kiesoleva ma-
ruse I lisas sitestatud wldisi veinivalmistustavasid ja piiranguid,
loetletakse vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aromaatsete kvaliteet-
vahuveini valmistamise puhul, sealhulgas rikastamise, hapestami-
se ja hapetustamise eesmdrgil, lubatavad tavad ja seatavad
piirangud maéruse (EU) nr 479/2008 artikli 32 teise 18igu punkti
b kohaselt kdesoleva mairuse II lisas.

Artikkel 6

Likoorveini puhul kasutatavad veinivalmistustavad

Tlma et see piiraks méruses (EU) nr 479/2008 ja kiesoleva ma-
ruse I lisas sitestatud aldisi veinivalmistustavasid ja piiranguid,
loetletakse likoorveini puhul lubatavad tavad ja seatavad piiran-
gud madruse (EU) nr 479/2008 artikli 32 teise 1digu punkti ¢ ko-
haselt kdesoleva mairuse III lisas.

Artikkel 7

KupaaZi mdiste

1. Mdiruse (EU) nr 479/2008 artikli 32 teise 18igu punkti d ra-
kendamisel kasitatakse ,kupaazina” eri paritolu, eri viinamarjasor-
dist valmistatud, eri korjeaastate vdi eri kategooriate veini vdi
veinivirde segamist.
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2. Veini ja viinamarjavirde kategooriad on jargmised:

a) punane vein ja valge vein, samuti vastavasse veinikategoorias-
se kuuluva veini valmistamiseks sobiv viinamarjavirre ja vein;

b) ilma kaitstud paritolunimetuseta ja geograafilise tihiseta vein,
kaitstud paritolunimetusega vein ning kaitstud geograafilise
tdhisega vein, samuti vastavasse veinikategooriasse kuuluva
veini valmistamiseks sobiv viinamarjavirre ja vein.

Kiesoleva 16ike kohaldamisel kisitatakse roosat veini punase
veinina.

3. KupaazZina ei késitata jargmist:

a) rikastamist kontsentreeritud viinamarjavirde voi puhastatud
kontsentreeritud viinamarjavirde lisamise teel;

b) magustamist.

Artikkel 8

Kupaazi ja segamise iildnduded

1. Veini voib valmistada segamise ja kupaazi teel ainult juhul,
kui kasutatavatel komponentidel on kdnesoleva veini saamist voi-
maldavad omadused ja need on kooskdlas miiruse (EU)
nr 479/2008 ja kdesoleva madruse sitetega.

KPNi ja KGTta valge veini ja KPNi ja KGTta punase veini segamist
ei ole lubatud kasutada roosa veini valmistamiseks.

Siiski ei kohaldata teise 16igu sitteid juhul, kui valmistoodet ka-
sutatakse maidruse (EU) nr 479/2008 I lisa kohaselt méiratletud
kuvee valmistamiseks vdi poolvahuveini valmistamiseks.

2. Kéesoleva mairuse I lisa A osa punktis 14 osutatud veini-
valmistustavade kohaselt to6deldud veini ja viinamarjavirde sega-
mine samal viisil to6tlemata viinamarjavirde voi veiniga on
keelatud.

Artikkel 9

Veini valmistamise kiigus kasutatavate ainete puhtus- ja
identifitseerimisnduded

1. Kui komisjoni direktiivis 2008/84/EU (1) asjakohased sitted
puuduvad, kohaldatakse veinivalmistamisel kasutatavate ainete
puhtuse ja identifitseerimise suhtes méddruse (EU) nr 479/2008
artikli 32 teise 16igu punkti e rakendamisel Rahvusvahelise
Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistuskoodeksis sa-
testatud noudeid.

Vajaduse korral nihakse osutatud puhtusnduete kdrval kdesoleva
maédruse [ lisa A osas ette erinduded.

() ELT L 253, 20.9.2008, Ik 1.

2. 1lisa A osas loetletud lubatud veinivalmistustavade puhul
kasutatavad ensiiiimid ja ensiiiimpreparaadid peavad vastama
Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta méi-
ruses (EU) nr 1332/2008 (mis kisitleb toiduensiiiime) (2) kehtes-
tatud nduetele.

Artikkel 10

Miiruse (EU) nr 479/2008 III jaotise II peatiiki ja
kiesoleva miiruse sitetega vastuolus olevate saaduste
valdamise, ringluse ja kasutamise tingimused

1.  Saadused, mis ei ole kooskdlas mairuse (EU) nr 479/2008
III jaotise II peatiiki ja kdesoleva méddruse sitetega, havitatakse.
Siiski voivad liikmesriigid lubada kasutada piirituse ja d4dika val-
mistamiseks ning toostuses teatavaid saaduseid, mille omadused
nad kindlaks maaravad.

2. Tootjad ja ettevdtjad ei tohi selliseid saaduseid ilma seadus-
liku aluseta oma valduses hoida ning nende ringlus peab piirdu-
ma viimisega piiritustehastesse, dddikatehastesse voi ettevotetesse,
kus neid kasutatakse toostuslikul eesmargil, ja ettevttesse, kus
need hivitatakse.

3. Liikmesriigid vdivad lasta lisada 1dikes 1 osutatud veinides-
se nende identifitseerimise holbustamiseks denaturante ja indikaa-
toreid. Vajaduse korral vdivad lilkmesriigid keelata 16ikes 1
ettendhtud kasutused ning lasta saadused havitada.

4. Enne 1. augustit 2009 toodetud veini voib pakkuda ja tar-
nida otsese inimtoiduna tingimusel, et see vastab enne kdnealust
kuupéeva kehtinud ithenduse voi siseriiklikele eeskirjadele.

Artikkel 11

Muude saaduste kui veini rikastamise, hapestamise ja
hapetustamise puhul kohaldatavad iildeeskirjad

Méiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 1 osutatud toi-
mingud tuleb teha tihe korraga. Litkmesriigid voivad siiski lubada
mone sellise toimingu labiviimist mitmes etapis, kui see aitab as-
jaomastest toodetest paremini veini valmistada. Sellisel juhul ko-
haldatakse ~ toimingu suhtes tervikuna mdairuse (EU)
nr 479/2008 V lisas sdtestatud piiranguid.

(3 ELTL 354, 31.12.2008, Ik 7.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:253:0001:0001:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0007:0007:ET:PDF
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Artikkel 12
Rikastamise suhtes kohaldatavad halduseeskirjad

1. Miiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 osutatud
alkoholisisalduse suurendamise toiminguid késitleva deklaratsioo-
ni esitab futsiline voi juriidiline isik, kes asjaomased toimingud
labi viib, jdrgides tihtaegu ja kontrollitingimusi, mille on kehtes-
tanud selle liikmesriigi padev asutus, kus toiming 1dbi viiakse.

2. Loikes 1 osutatud deklaratsioon esitatakse kirjalikult ja see
sisaldab jdargmist teavet:

a) deklaratsiooni esitaja nimi ja aadress;

b) toimingu labiviimise koht;

¢) toimingu libiviimise alguskuupdev ja kellaaeg;

d) toodeldava saaduse iiksikasjalik kirjeldus;

e) toimingu tegemise meetod ning selleks kasutatava toote iik-
sikasjalik iseloomustus.

3. Liikmesriigid voivad lubada, et padevale asutusele saadetak-
se mitme toimingu kohta vdi teatava ajavahemiku kohta iiks eel-
deklaratsioon. Sellise deklaratsiooni voib esitada ainult tingimusel,
et esitaja kannab iga rikastamistoimingu ja 16ikes 2 ndutud teabe
1oikes 6 ette nahtud kirjalikku registrisse.

4. Kui asjaomane isik ei saa vddramatu jou tottu toimingut
Oigeaegselt labi viia, méddravad litkmesriigid kindlaks tingimused,
mille alusel nimetatud isik esitab padevale asutusele vajaliku kont-
rolli labiviimiseks uue deklaratsiooni.

5.  Loikes 1 osutatud deklaratsiooni esitamist ei nduta liikmes-
riikides, kus padevad kontrolliasutused kontrollivad analiiiisi teel
jarjekindlalt koiki veinivalmistamise kdigus kasutatavate toodete
partiisid.

6.  Alkoholisisalduse suurendamise toimingu kohta kande te-
gemine méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 16ike 2 kohasesse
registrisse toimub kohe pirast asjaomase toimingu 16ppu.

Juhul kui mitut toimingut hdlmavas eeldeklaratsioonis ei ole mar-
gitud toimingute alguse kuupideva ja kellaaega, tuleb lisaks enne
iga toimingu alustamist teha registrisse eraldi marge.

Artikkel 13

Hapestamise ja hapetustamise suhtes kohaldatavad
halduseeskirjad

1. Hapestamise ja hapetustamise korral esitavad ettevotjad
midruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 osutatud dek-
laratsiooni hiljemalt teisel pdeval parast asjaomasel veiniaastal la-
biviidud esimest toimingut. Deklaratsioon kehtib kdigi veiniaasta
toimingute kohta.

2. Loikes 1 osutatud deklaratsioon esitatakse kirjalikult ja see
sisaldab jargmist teavet:

a) deklaratsiooni esitaja nimi ja aadress;
b) toimingu liik;
¢) toimingu ldbiviimise koht.

3. Iga hapestamise ja hapetustamise toimingu kohta tuleb teha
kanne méaruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 15ike 2 kohasesse
registrisse.

Artikkel 14

Veini ja viinamarjavirde valamine veinisettele,
viinamarjade pressimisjiikidele voi pressitud aszi/vyber’i
viinamarjamassile

Médruse (EU) nr 479/2008 VI lisa D osa punktis 2 osutatud veini
ja viinamarjavirde valamine veinisettele, viinamarjade pressimis-
jadkidele voi pressitud aszii/vyberi viinamarjamassile, peab koos-
kolas 1. mail 2004. aastal kehtivate siseriiklike sitetega toimuma
jargmiselt:

a) ,Tokaji forditdse” ja ,Tokajsky forditdse” valmistamisel tuleb
valada viinamarjavirret voi veini pressitud aszi/vyber'i
viinamarjamassile;

sy

b) ,Tokaji masldse” ja ,Tokajsky méslasi” valmistamisel tuleb va-
lada viinamarjavirret vdi szamorodnifsamorodné veini pressitud
asziifvyber'i vilnamarjamassi settele.

Kdnesolevad saadused peavad olema korjatud iihel aastal.

Artikkel 15

Uhenduse veinianaliiiisimeetodid

1. Méiruse (EU) nr 479/2008 artikli 31 teises 1digus osutatud
analiiisimeetodid, mida rakendatakse teatavate viinamarjasaadus-
te ja ithenduse tasandi piirméaarade kontrolliks, on esitatud IV lisas.

2. Komisjon avaldab mééruse (EU) nr 479/2008 artikli 31 esi-
meses 10igus osutatud ja Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veinior-
ganisatsiooni veini ja viinamarjavirde analtiisimeetodite
kogumikus kirjeldatud analiiiisimeetodite loetelu ja kirjelduse
Euroopa Uhenduse Teataja C-seerias, kuna neid analiiiisimeetodeid
kohaldatakse, kui kontrollitakse veinisaaduste vastavust ithendu-
se tasandil kehtestatud piirmairadele ja nduetele.
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Artikkel 16

Kehtetuks tunnistamine

Midrused  (EMU) nr  2676/90
nr 423/2008 tunnistatakse kehtetuks.

ja  midrus  (ED)

Viiteid kehtetuks tunnistatud mdirustele ja méirusele (EU)
nr 1493/1999 tdlgendatakse viidetena kdesolevale maarusele ja
neid loetakse vastavalt V lisas esitatud vastavustabelile.

Artikkel 17

Kiesolev maarus joustub seitsmendal pideval pérast selle avalda-
mist Euroopa Liidu Teatajas.

Kéesolevat médrust kohaldatakse alates 1. augustist 2009.

Kiesolev mairus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav koikides liikmesriikides.

Briissel, 10. juuli 2009

Komisjoni nimel
komisjoni liige
Mariann FISCHER BOEL
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Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (')

Piirangud ja piirmaarad

Ohutamine v&i gaasilise hapnikuga kiillastamine

Termiline todtlemine

Tsentrifuugimine ja filtreerimine inertse filtreerimisainega voi ilma

Filtreerimisaine ei tohi jitta toodeldud tootesse soovimatuid
jidke.

Siisinikdioksiidi, argooni ja limmastiku kasutamine, eraldi voi koos, selleks et luua
inertne atmosfiar ja toodelda toodet dhukindlalt

Veiniparmseente kasutamine kuivalt voi veinisuspensioonis

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt
kadritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest

saadud osaliselt kadritatud viinamarjavirde,
kontsentreeritud viinamarjavirde ja kédriva toorveini
puhul, samuti koigi vahuveini titipide  teise

alkoholkddritamise puhul.

Parmseente arengu kiirendamine ithe voi mitme jargmise aine lisamise teel, vajaduse
korral koos mikrokristalsest tselluloosist inertse kanduriga:

— diammooniumfosfaat vdi ammooniumsulfaat

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kda-
ritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud
osaliselt kaaritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viina-
marjavirde ja kiidriva toorveini puhul, samuti koigi vahu-
veini titipide teise alkoholkdaritamise puhul.

Kuni 1 g/l (soolana véljendatult) (2) voi kuni 0,3 g/l vahuvei-
nide teise kddritamise puhul.

— ammooniumbisulfit

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kda-
ritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud
osaliselt kédritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viina-
marjavirde ja kddriva toorveini puhul.

Kuni 0,2 g/l (soolana viljendatult) (2) ja punktis 7 ette nih-
tud méaras.

— tiamiinhiidrodikloriid

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kaa-
ritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud
osaliselt kdritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viina-
marjavirde ja kiddriva toorveini puhul, samuti koigi vahu-
veini tiitipide teise alkoholkéddritamise puhul.

Kuni 0,6 mg/l (tiamiinina valjendatult) ithe t66tluse kohta.

Vidveldioksiidi, kaaliumbisulfiti voi kaaliummetabisulfiti (teise nimega kaaliumdi-
sulfit voi kaaliumpiirosulfit) kasutamine

Piirméddrad (maksimaalne kogus turule lastavas tootes) on si-
testatud I lisa B osas.

Viidveldioksiidi kdrvaldamine fiiiisilisel teel

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kia-
ritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud
osaliselt kédritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viina-
marjavirde, puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde ja
kéddriva toorveini puhul.
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1

2

3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (*)

Piirangud ja piirmaarad

9 Tootlemine veinivalmistuses kasutatava soega Ainult viinamarjavirde ja kédriva toorveini, puhastatud | Kuni 100 g toodet hektoliitri kohta.
kontsentreeritud viinamarjavirde ja valge veini puhul.
10 | Selitamine ithe voi mitme jirgmise veinivalmistuses kasutatava ainega:
— toiduZelatiin,
— viljast voi hernestest saadud taimset paritolu valgud,
—  kalaliim,
— kaseiin ja kaaliumkaseinaat,
—  munaalbumiin, Liites 1 ette nihtud beeta-glitkanaasi kasutamise tingimu-
—  bentoniit, sed.
— rénidioksiid geeli voi kolloidlahusena,
—  kaoliin,
— tanniin,
—  pektinoliiiitilised ensiiiimid,
—  beeta-glitkanaasi ensiitimpreparaadid
11 | Sorbiinhappe kasutamine kaaliumsorbaadi kujul Turule lastavas tootes tohib olla sorbiinhapet kuni 200 mg/l.
12 | Hapestamine L(+)-viinhappe, L-dunhappe, D, L-Gunhappe ja piimhappega. Tingimused ja piirmadrad on sitestatud maaruse (EU)
nr 479/2008 V lisa C ja D osas ning kdesoleva mairuse ar-
tiklites 11 ja 13.
L(+)-viinhappe kasutamise eritingimused on sitestatud lii-
te 2 2. punktis.
13 | Uhe vdi mitme jirgmise aine kasutamine hapetustamiseks: Tingimused ja piirmdirad on sitestatud midruse (EU)
) nr 479/2008 V lisa C ja D osas ning kdesoleva mairuse ar-
— neutraalne kaaliumtartraat tiklites 11 ja 13.
—  kaaliumbikarbonaat, L(+)-viinhappe kasutamise tingimused ja piirmairad on si-
—  kaltsiumkarbonaat, mis véib viikestes kogustes sisaldada L(+)-viinhappe ja testatud liites 2.
L(-)-6unhappe kaltsium-kaksiksoola,
—  kaltsiumtartraat,
—  L(+)-viinhape,
—  vordses koguses viinhapet ja kaltsiumkarbonaati sisaldav homogeenne prepa-
raat pulbriks peenestatuna.
14 | Sadiria médnni vaigu lisamine Tingimused on satestatud liites 3.

eferea] npirT edooiny 8/€6T 1
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1 2 3
Veinivalmistustavad Kasutustingimused (*) Piirangud ja piirmaarad
15 | Pirmseene preparaatide kasutamine Kuni 40 g/hl.
16 | Poliiviniiiilpoliipiirrolidooni kasutamine Kuni 80 g/hl.
17 | Piimhappebakterite kasutamine
18 | Lusosiiimi lisamine Kasutamise piirmddr on 500 mg/l (kui ainet lisatakse virdele
voi veinile, ei tohi toimeaine kogus kokku iiletada 500 mg|l
madra).
19 | L-askorbiinhappe lisamine Turule lastavas tootes tohib olla L-askorbiinhapet kuni
250 mg/l (3).
20 | loonivahetuspoliimeeri kasutamine Ainult viinamarjavirde puhul, mida kasutatakse puhastatud
kontsentreeritud viinamarjavirde valmistamiseks, vastavalt
liite 4 tingimustele.
21 | Kuivade veinide valmistamisel saadud ja parmseeni sisaldava veatu ja lahustamata | Mééruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, | Kogus ei tohi iiletada 5 % té6deldud toote kogusest.
virske kiirimissette kasutamine kuivades veinides 7, 8,9, 15 ja 16 osutatud toodete puhul.
22 | Barboteerimine argooni vdi limmastikuga
23 | Siisinikdioksiid lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kaaritatud | Siisihappegaasiga kiillastamata veini puhul véib turule
viinamarjavirde ning méddruse (EU) nr 479/2008 IV lisa | lastavas tootes olla siisihappegaasi kuni 3 g/l ning
punktides 1, 7 ja 9 nimetatud toodete puhul. stisihappegaasist tulenev iilerdhk peab 20 °C juures olema
viiksem kui 1 baar.
24 | Veini stabiliseerimiseks sidrunhappe lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kaaritatud | Turule lastavas tootes tohib olla sidrunhapet kuni 1 g/1.
viinamarjavirde ning médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
25 | Tanniini lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette néhtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
26 | Tootlemine: Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kadritatud | Kaltsiumfiitaadi puhul on kasutamise piirmaar 8 g/hl.
. L . . o viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 1V lisa
— valge ja roosa veini to6tlemine kaaliumferrotsiianiidiga punktides 1,3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
—  punase veini téotlemine kaaliumferrotsiianiidiga vai kaltsiumfiitaadiga puhul, vastavalt liites 5 sitestatud tingimustele.
27 | Metaviinhappe lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kdaritatud | Kuni 100 mg/l.

viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
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Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (*)

Piirangud ja piirmaarad

28 | Kummiaraabiku kasutamine Otseseks inimtarbimiseks ette néhtud osaliselt kadritatud
viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 1V lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
29 | D, L-viinhappe (tuntud ka ratseemilise happe nime all) voi selle neutraalse | Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kaaritatud
kaaliumsoola kasutamine kaltsiumi liia sadestamiseks viinamarjavirde ning mddruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5,6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 5 sitestatud tingimustele.
30 | Tootlemine viinhappesoolade sademe tekke soodustamiseks: Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kddritatud | Kaltsiumtartraadi puhul on kasutamise piirmaar 200 g/hl.
) ) e o . viinamarjavirde ning maaruse (EU) nr 479/2008 1V lisa
—  kaaliumbitartraadi voi kaaliumivesiniktartraadiga punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
—  kaltsiumtartraadiga puhul.
31 | Vasksulfaadi ja vasktsitraadi kasutamine veini maitse- voi Iohnadefektide korvalda- | Otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kdaritatud | Kasutamise piirmadr on 1 g/hl, kusjuures vase sisaldus t66-
miseks viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 1V lisa | deldud tootes ei tohi iiletada 1 mg/l.
punktides 1, 3, 4,5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
32 | Karamelli lisamine vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu 30. juuni 1994. aasta | Ainult likd6rveinide puhul.
direktiivile 94/36/EU, mis kisitleb toiduainetes kasutatavaid virvaineid, et intensii-
vistada varvi (¥)
33 | Alluilisotiotstianaadiga immutatud puhtast parafiinist ketaste kasutamine steriilse | Ainult otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kdd- | Veinis ei tohi olla alliiiilisotiotsiianaadi jélgi.
atmosfddri tekitamiseks ritatud viinamarjavirde puhul.
Menetlus on lubatud iiksnes Itaalias, kui seda ei keela sise-
riikklikud Gigusnormid, ja ainult 20-liitristes ja suuremates
mahutites.
34 | Dimetiiiildikarbonaadi (DMDC) lisamine veinile mikrobioloogiliseks stabiliseerimi- | Otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kddritatud | Kasutamise piirmédr on 200 mg/l ning turule lastavas veinis
seks viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa | ei tohi leiduda toimeaine jiike.
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 6 sdtestatud tingimustele.
35 | Piarmi mannoproteiinide lisamine veinis sisalduvate viinhappesoolade ja valkude ko- | Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kdaritatud

guse stabiliseerimiseks

viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
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Veinivalmistustavad Kasutustingimused (*) Piirangud ja piirmaarad
36 | Elektrodialiiiistootlemine ~ veinis  sisalduvate  viinhappesoolade  koguse | Otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kaaritatud
stabiliseerimiseks viinamarjavirde ning néukogu miiruse (EU) nr 479/2008
IV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud
toodete puhul, vastavalt liites 7 sitestatud tingimustele.
37 | Ureaasi kasutamine veini karbamiidisisalduse vihendamiseks Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 8 sitestatud tingimustele.
38 | Tammepuutitkkide kasutamine veini valmistamise ja laagerdamise kdigus, | Tingimused on sitestatud 9. liites.
sealhulgas virskete viinamarjade ja viinamarjavirde kdarimisel.
39 | Jargmiste ainete kasutamine: Ainult eri vahuveinitiiiipide ja poolvahuvenide valmistami-
. ) se puhul, mis saadakse pudelis kdaritamise teel ja mille sete
—  kaltsiumalginaat eraldatakse dégorgement-meetodil.
—  kaaliumalginaat;
40 | Veini osaline alkoholitustamine Ainult veini puhul ja liites 10 sitestatud tingimustel.
41 | Polaviniiilimidasooli ja poliviniiiilpiirrolidooni kopoliimeeride kasutamine vase, | Tingimused on sitestatud liites 11. Kuni 500 mg/l (kui ainet lisatakse virdele ja veinile, ei tohi
raua ja raskemetallide sisalduse vahendamiseks tildkogus tiletada 500 mg/l).
42 | Karboksimetiiiiltselluloosi lisamine viinhappesoolade koguse stabiliseerimiseks Ainult veini, kdigi vahuveinitiiiipide ja poolvahuveini pu- | Kuni 100 mg/l.
hul.
43 | Tootlemine katioonivahetusainetega viinhappesoolade koguse stabiliseerimiseks Otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kidritatud
viinamarjavirde ning ndukogu mairuse (EU) nr 479/2008
IV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud
toodete puhul, vastavalt liites 12 sitestatud tingimustele.
(") Ilma asjaomase mirketa voib kirjeldatud tava voi tootlust kasutada virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kaaritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kiiritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud viinamarja-

=

virde, kddriva toorveini, otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kdaritatud viinamarjavirde, veini, koigi vahuveini tiiiipide, poolvahuveini, gaseeritud poolvahuveini, likdorveini, kuivatatud viinamarjadest valmistatud veini ja tilekiipsenud

viinamarjadest valmistatud veini puhul.

Aineid voib kasutada ka koos iildise méidra 1 g/l piires, ilma et see piiraks eelnimetatud mairade 0,2 g/l voi 0,3 g/l kohaldamist.
Uhe todtluse juures on piirmédr 250 mg/l.
EUTL 237, 10.9.1994, Ik 13.
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Liide 1
Nouded beeta-gliikkanaasile
1. Beeta-glitkanaasi rahvusvaheline kood: EC 3-2-1-58
2. Beeta-glitkaani hiidrolaas (Botrytis cinerea glitkaani lagundamine)
3. Paritolu: Trichoderma harzianum

4. Kasutusala: veinis, eelkdige védrishallitanud viinamarjadest valmistatud veinis, sisalduvate beeta-glitkaanide
lagundamine

5. Kasutatav maksimumkogus: 3 g ensiiimpreparaati, mis sisaldab 25 % tahkete orgaaniliste ainete iildkogust (TOS) hek-
toliitri kohta

6. Keemilised ja mikrobioloogilised puhtusenduded:

Kadu kuivatamisel: Alla 10 %

Raskemetallid: Alla 30 ppm

Pb: Alla 10 ppm

As: Alla 3 ppm

Kolibakterid: Puuduvad

Escherichia coli: Puudub 25 g proovis
Salmonella spp: Puudub 25 g proovis
Acroobsete mikroobide arv: Vihem kui 5 x 10* elementi/g
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Liide 2
L(+)-viinhape
1. Viinhappe kasutamine hapetustamise eesmargil vastavalt I lisa A osa punktile 13 on lubatud vaid toodete puhul, mis:
on valmistatud ,Elblingi” ja ,Rieslingi” viinamarjasordist ning

on valmistatud jargmistest viinamarjakasvatusvoondi A pohjaosas asuvatest viinamarjakasvatuspiirkondadest korjatud
viinamarjadest:

—  Ahr,

— Rheingau,

—  Mittelrhein,

—  Mosel,

— Nabhe,

—  Rheinhessen,

—  Pfalz,

—  Moselle luxembourgeoise.

2. Viinhape, teise nimega L(+)-viinhape, mille kasutus on ette nahtud kiesoleva lisa punktides 12 ja 13, peab olema pol-
lumajanduslikku paritolu ja ekstraheeritud viinamarjasaadustest. Viinhape peab samuti vastama direktiivis 2008/84/EU
sdtestatud puhtusekriteeriumitele.
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Liide 3
Siiiiria minni vaik

Stitiria ménni vaiku, mille kasutamine on sétestatud I lisa A osa punktis 14, voib kasutada ainult retsina valmistamiseks.
Seda veinivalmistustava voib kasutada ainult:

a) Kreeka territooriumil;

b) kasutades viinamarjavirret, mis on saadud viinamarjadest, mille sordid, tootmispiirkonnad ja veinivalmistamis-
piirkonnad on maaratud 31. detsembril 1980 kehtinud Kreeka digusnormidega ning

¢) lisades kuni 1 000 grammi vaiku saaduse ithe hektoliitri kohta enne kaaritamist voi juhul, kui toote tegelik alko-
holisisaldus mahuprotsentides ei iileta iiht kolmandikku tildalkoholisisaldusest mahuprotsentides, kdaritamise ajal.

Kui Kreeka soovib 1dike 1 punktis b osutatud sitteid muuta, teatab ta sellest eelnevalt komisjonile. Kui komisjon ei vas-
ta kahe kuu jooksul pdrast teate saamist, vdib Kreeka kavandatud muudatuse ellu viia.
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Liide 4

Ioonivahetuspoliimeerid

1. TIoonivahetuspoliimeeriks, mida voib kasutada kooskdlas I lisa A osa punktiga 20, on sulfoonhapet voi ammoonium-
tthendeid sisaldavad stiireeni ja diviniiiilbenseeni kopoliimeerid. Poliimeer peab vastama Euroopa Parlamendi ja ndukogu
midrusele (EU) nr 1935/2004 (1) ja selle rakendamiseks vastu véetud ithenduse ja siseriiklikele eeskirjadele. Lisaks sellele ei
tohi see Idikes 2 sitestatud analiiiisimeetodiga testimisel kaotada iihtegi loetletud lahustisse iile 1 mg/l orgaanilist ainet. Po-
lumeeride regenereerimisel tuleb kasutada aineid, mida on lubatud kasutada toiduainete valmistamisel.

Poliimeere voib kasutada ainult veinispetsialisti voi -tehniku jarelevalve all ning seadmetes, mille on heaks kiitnud nende liik-
mesriikide ametiasutused, mille territooriumil neid kasutatakse. Asutused sitestavad heakskiidetud veinispetsialistide ja teh-
nikute kohustused ja vastutuse.

2. Analiiiisimeetod, mida kasutatakse ioonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine kao médramiseks.

4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

EESMARK JA KASUTUSALA

Kiesoleva meetodiga mairatakse ioonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine kadu.

MOISTE

Ioonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine kadu. Orgaanilise aine kadu méératakse kindlaks mairatletud meetodi
kohaselt.

POHIMOTE

Ekstrahendid juhitakse l4bi ettevalmistatud poliimeeride ja ekstraheeritud orgaanilist ainet kaalutakse gravimeetriliselt.

REAKTIIVID

Kaik reaktiivid peaksid olema analiiiitiliselt puhtad.

Ekstrahendid.

Destilleeritud vesi voi samavaarse puhtusastmega deioniseeritud vesi.

15-mahuprotsendiline etanool, mille valmistamisel on segatud 15 mahuosa absoluutset etanooli 85 mahuosa veega
(punkt 4.1).

5 %-line dddikhape, mille valmistamisel on segatud 5 massiosa jdd-dddikhapet 95 massiosa veega (punkt 4.1).

VAHENDID

loonivahetuse kromatograafia kolonnid.

Moatesilindrid mahuga 2 liitt.

Aurutusliuad, mille kuumusetaluvus peab olema muhvelahjus 850 °C.
Kuivatuskapp, seatud temperatuurile 105 + 2 °C.

Muhvelahi, seatud temperatuurile 850 £ 25 °C.

Analiiiitilised kaalud tipsusega 0,1 mg.

Auruti, kuumutusplaat, infrapunaauruti.

(") ELTL 338,13.11.2004, lk 4.
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6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.1.

7.2.

TOO KAIK

Koigile kolmele ioonivahetuse kromatograafia kolonnile (punkt 5.1) lisatakse 50 ml testitavat ioonivahetuspoliimeeri,
mida on vastavalt tootja juhistele pestud ja toodeldud toiduainetetoostuses kasutamiseks.

Anioonivahetuspoliimeeri puhul juhitakse kolm ekstrahenti (punktid 4.1, 4.2 ja 4.3) eraldi labi ettevalmistatud kolon-
nide (punkt 6.1) voolukiirusega 350-450 ml/h. Igal korral eraldatakse esimene liiter eluaati ja kogutakse jargmised kaks
liitrit modtesilindritesse (punkt 5.2). Katioonivahetuspoliimeeri puhul juhitakse 14bi selleks ettevalmistatud kolonnide
ainult lahustid, millele on osutatud punktides 4.1 ja 4.2.

Koiki kolme eluaati aurutatakse kuumutusplaadil vdi infrapunaaurutis (punkt 5.7) eraldi aurutusliudadel (punkt 5.3),
mis on eelnevalt puhastatud ja kaalutud (m0). Liuad jadkidega asetatakse kuivatuskappi (punkt 5.4) ja kuivatatakse pii-
simassini (m1).

Pirast piisimassi (punkt 6.3) registreerimist asetatakse aurutusliud muhvelahju (punkt 5.5) ja jddgid tuhastatakse pii-
simassini (m?2).

Arvutatakse ekstraheeritud orgaanilise aine kogus (punkt 7.1). Kui tulemus on suurem kui 1 mg/l, tehakse reaktiivide
pimekatse ja arvutatakse uuesti ekstraheeritud orgaanilise aine kogus.

Pimekatse tegemiseks tuleb korrata punktides 6.3 ja 6.4 osutatud tegevusi, kuid kasutades kahte liitrit ekstrahenti, et
saada punktides 6.3 ja 6.4 osutatud massid m3 ja m4.

TULEMUSTE VALJENDAMINE
Valem ja tulemuste arvutamine.
loonivahetuspoliimeeridest ekstraheeritud orgaaniline aine (mg/l) saadakse:
500 (m1 - m2)
kus m1 ja m2 on viljendatud grammides.
loonivahetuspoliimeeridest ekstraheeritud orgaanilise aine korrigeeritud mass (mg/l) saadakse:
500 (m1 - m2 - m3 + m4)
kus m1, m2, m3 ja m4 on viljendatud grammides.

Sama prooviga tehtud kahe paralleelse hindamise tulemuste vahe ei tohi olla iile 0,2 mg/l.
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Liide 5
Kaaliumferrotsiianiid
Kaltsiumfiitaat
D,L-viinhape

Kaaliumferrotsiianiidi ja kaltsiumfiitaati, mille kasutamine on sitestatud I lisa A osa punktis 26, ja D,L-viinhapet, mille ka-
sutamine on sitestatud I lisa A osa punktis 29, voib kasutada ainult juhul, kui jirelevalvet teostab veinispetsialist v6i tehnik,
kelle on heaks kiitnud ja kelle vastutuse maira on kindlaks médranud selle liitkmesriigi ametiasutus, mille territooriumil toi-
ming ldbi viiakse.

Pirast tootlemist kaaliumferrotsiianiidi ja kaltsiumfiitaadiga peab vein sisaldama raua jilgi.

Esimeses 10igus osutatud toote kasutamise jirelevalvet reguleeritakse liitkmesriigi poolt vastu vdetud sitetega.
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Liide 6

Nouded dimetitiildikarbonaadi kohta

KASUTUSALA

Dimetiiiildikarbonaati vib veinile lisada jargmisel eesmirgil: fermenteeritavat suhkrut sisaldava veini mikrobioloogilise sta-
biilsuse tagamiseks pudelis.

NOUDED:

— dimetiiiildikarbonaati tuleb lisada veidi aega enne villimist, mis on maratletud kui konealuse toote pakendamine kau-
banduslikul eesmargil kuni 60-liitristesse mahutitesse;

— toodelda tohib ainult veine, mille suhkrusisaldus on 5 g/l voi suurem;
—  kasutatud toode peab vastama direktiivis 2008/84/EU sitestatud puhtusekriteeriumitele;

—  t66tlus registreeritakse médruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 Idikes 2 osutatud registris.
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Liide 7

Nouded elektrodialiiiisi puhul

Eesmirgiks on saavutada veini viinhappesoolade, nagu kaaliumvesiniktartraadi ja kaltsiumtartraadi (ja teiste kaltsiumsoola-
de) stabiilne kogus, eraldades veinist elektrivilja toimel ainult anioone labilaskvate ja ainult katioone labilaskvate membraa-
nide abil liias olevad ioonid.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

MEMBRAANIDE SUHTES KEHTESTATUD NOUDED

Membraanid peavad asetsema vaheldumisi filterpressi tiitipi stisteemis voi mones muus asjakohases siisteemis, millega
kasutatakse eraldi tootlemise (vein) ja kontsentreerimise (heitevesi) kambrit.

Katioone labilaskvad membraanid peavad eraldama ainult katioone, eclkdige K + ja Ca++.
Anioone ldbilaskvad membraanid peavad eraldama ainult anioone, eelkdige tartraadi anioone.

Membraanid ei tohi liialt muuta veini fuiisikalist ja keemilist koostist ning meeltega tajutavaid omadusi. Membraanid
peavad vastama jargmistele nduetele:

— need peavad olema valmistatud vastavalt headele tootmistavadele ainetest, millest on lubatud valmistada toidu-
ainetega kokkupuutuvaid plastmaterjale, mis on loetletud komisjoni direktiivi 2002/72[EU (1) II lisas;

— clektrodialiiiisiseadmete kasutaja peab nditama, et kasutatavad membraanid vastavad eespool nimetatud nduete-
le ja membraanide viljavahetamine on ldbi viidud spetsialiseerunud to6tajate poolt;

— membraanidest ei tohi eralduda aineid, mis voivad kahjustada inimeste tervist voi mdjutada toiduainete maitset
voi 16hna, ning need peavad vastama direktiivis 2002/72/EU sitestatud kriteeriumitele;

— membraanide koostisosad ei tohi kasutamise kdigus veinis sisalduvate ainetega reageerida, mis voiks pohjustada
toksiliste iihendite tekkimist.

Uute elektrodialiiiisimembraanide stabiilsus méiratakse veini fiitisikalis-keemilist koostist jiljendava simulandi abil, et
uurida membraanidest eralduvate ainete vdimalikku litkumist.

Soovitatav katsemeetod on jirgmine:

Simulandiks on vee ja alkoholi lahus, mida on puhverdatud veini pH ja elektrijuhtivuse tasemeni. Selle koostis on
jargmine:

— 100-protsendiline alkohol: 11 liitt,
—  kaaliumvesiniktartraat: 380 g,

—  kaaliumkloriid: 60 g,

— kontsentreeritud vdavelhape: 5 ml,
— destilleeritud vesi: 100 1 jaoks.

Seda lahust kasutatakse pingestatud (1 volt/raku kohta) mitmerakulise elektrodialiisaatoriga ja suletud tsiikliga migrat-
sioonikatseks, vahekorras 50 I lahust 1 m? aniooniliste ja katiooniliste membraanide kohta, kuni lahus 50 % ulatuses
demineraliseerub. Vedelikuring kiivitatakse kaaliumkloriidi lahusega (5 g/l). Migreeruvaid aineid uuritakse nii simu-
landis kui elektrodialiiiisist tulevas vedelikus.

() EUTL 220, 15.8.2002, k 18.
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Méiratakse membraani koostises olevad orgaanilised molekulid, mis voivad lifkuda toodeldavasse lahusesse. Iga kom-
ponendi kohta viiakse volitatud laboris ldbi spetsiaalne analiiiis. Kdikide komponentide sisaldus simulandis peab olema
kokku alla 50 g/l.

Nende membraanide puhul tuleb kohaldada toiduainetega kokkupuutuvate materjalide suhtes kohaldatavaid
tildeeskirju.

MEMBRAANIDE KASUTAMISE SUHTES KOHALDATAVAD NOUDED

Membraanide paar, mida kasutatakse elektrodialiiiisi teel viinhappesoolade stabiilse koguse sdilitamiseks, peab vasta-
ma jargmistele tingimustele:

— veini pH-tase tohib langeda kuni 0,3 pH iihikut,
— lenduvate hapete sisaldus tohib langeda kuni 0,12 g/l (2 meq d4dikhappena viljendatuna),
— tootlemine ei tohi mojutada veini mitteioonilisi komponente, eelkdige poliifenoole ja poliisahhariide,

— viikeste molekulide, nt etanooli hajumist piiratakse nii, et see ei pdhjustaks alkoholisisalduse vahenemist rohkem
kui 0,1 mahuprotsenti,

— membraane tuleb hoida ja puhastada heakskiidetud viisil ja toiduainete valmistamiseks lubatud ainetega,
— membraanid peavad olema margistatud selliselt, et nende vahetamist on seadmes vdimalik jilgida,

— seadmeid juhitakse mehhanismi abil, mis arvestab iga veini loomuomast ebastabiilsust, nii et kdrvaldatakse ainult
liias olevad kaaliumvesiniktartraat ja kaltsiumsoolad,

— tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.

Tootlus registreeritakse madruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 Iikes 2 osutatud registris.
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Liide 8
Ureaasi suhtes kohaldatavad nouded
Ureaasi rahvusvaheline kood: EC 3-5-1-5, CAS nr: 9002-13-5.

Toime: ureaas lagundab happelises keskkonnas karbamiidi ammoniaagiks ja siisinikdioksiidiks. Toimeaine nimikogus
ei tohi olla alla 5 ithiku/mg, mille puhul iitheks iithikuks on kogus, mille toimel tekib temperatuuril 37 °C 5 g/l kont-
sentratsiooniga karbamiidist pH 4 juures 1 pmol ammoniaaki minutis.

Paritolu: Lactobacillus fermentum.

Kasutusala: lagundada pikemaks laagerdumiseks ettendhtud veinis sisalduv karbamiid, kui veini algne karbamiidikont-
sentratsioon on iile 1 mg/l.

Kasutatav maksimumkogus: 75 mg enstiiimpreparaati 1 liit toodeldava veini kohta, nii et 1 liit veini kohta ei tuleks roh-
kem kui 375 ihikut. Pirast tootlemist tuleb veini filtreerimise teel kérvaldada koik ensiiiimi jddgid (poori suurus
<1 pm).

Keemilised ja mikrobioloogilised puhtusenduded:

Kadu kuivatamisel: Alla 10 %

Raskemetallid: Alla 30 ppm

Pb: Alla 10 ppm

As: Alla 2 ppm

Kolibakterid: Puuduvad

Salmonella spp: Puudub 25 g proovis
Aeroobsete mikroobide arv: Vihem kui 5 x 10* elementi/g

Veini tootlemisel kasutatav ureaas peab olema valmistatud samadel tingimustel kui toidu teaduskomitee poolt 10. det-
sembril 1998 vastu vdetud otsuses kisitletav ureaas.
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Liide 9

Nouded tammepuutiikkide kasutamise suhtes

EESMARK, PARITOLU JA KASUTUSALA

Tammepuutitkke kasutatakse veinide valmistamise ja laagerdamise kdigus, sealhulgas virskete viinamarjade ja viinamarja-
virde kdiritamisel, veinile teatavate tammest tulenevate maitseomaduste andmiseks.

Tammepuutiikid peavad parinema eranditult ,Quercus” e perekonna liikidest.

Nad vdivad olla loomulikus olekus, kergelt, keskmiselt voi tugevalt kuumutatud, kuid mitte poletatud (ka pealispind mitte),
soestunud ega pudedad. Nad ei tohi olla labinud muud keemilist, ensiiimaatilist ega fuiisilist to6tlemist kui kuumutamine.
Neile ei tohi olla lisatud mingit muud toodet loodusliku aromatiseerimisvdime ega ekstraheeruvate fenoolosakeste hulga
suurendamiseks.

KASUTATAVA TOOTE MARGISTUS

Mirgistuses peab olema dra toodud tammeliigi voi liikide botaaniline paritolu ja vajaduse korral kuumutamise aste, sailita-
mistingimused ning ohutusnduded.

MOOTMED

Tammetiikkide mdddud peavad olema sellised, et vihemalt 95 % massist jadks 2 millimeetriste avadega sdelale (tihedus 9).

PUHTUS
Tammepuutiikkidest ei tohi eralduda osakesi sellises koguses, mis voiks osutuda ohtlikuks tervisele.

Tootlus registreeritakse madruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 Idikes 2 osutatud registris.
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Liide 10
Veinide osalise alkoholitustamise nduded
Nimetatud tootlust kasutatakse veini osaliseks alkoholitustamiseks osa veinialkoholi (etanooli) fiiiisilisel teel eraldamise
kaudu.
Nouded
—  To6o6deldud veinidel ei tohi ilmneda organoleptilisi vigu ning need peavad olema valmis otseseks inimtarbimiseks.

—  Alkoholitustamist ei tohi teha veiniga, mille valmistamisel kasutatakse viinamarjasaadust, mida on rikastatud méaruse
(EU) nr 479/2008 V lisa kohaselt.

—  Tegeliku alkoholisisalduse viahenemine ei tohi olla iile 2 mahuprotsendi ja tegelik alkoholisisaldus peab vastama maa-
ruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 1 teise 16igu alapunktis a maaratule.

—  Tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.
—  Tootlus registreeritakse méaruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 18ikes 2 osutatud registris.

—  Liikmesriigid voivad niha ette, et asjaomase tootluse korral tuleb esitada padevale asutusele deklaratsioon.
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Liide 11
Poliiviniiiilimidasooli ja poliiviniiiilpiirrolidooni kopoliimeeridega t66tlemise nduded

Nimetatud t66tlust kasutatakse liiase metallikontsentratsiooni vihendamiseks ja liiga suurest metallisisaldusest tulenevate de-
fektide valtimiseks metalle adsorbeerivate kopoliimeeride lisamise teel.

Nouded

—  Veini lisatavad kopoliimeerid tuleb eemaldada filtreerimise teel hiljemalt kahe péeva jooksul parast nende lisamist ja
vottes arvesse ettevaatuspohimatet.

— Viinamarjavirde puhul tuleb kopoliimeerid lisada vihemalt kaks pdeva enne filtreerimist.
— Tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.

— Kasutatavad adsorbeerivad kopoliimeerid peavad olema kooskolas Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni
veinivalmistuskoodeksi nduetega, eelkdige monomeeride sisalduse piirméddrade suhtes (*).

(") Poliviniiiilimidasooli ja politviniiiilpiirrolidooni kopoliimeere vib kasutada iiksnes parast kopoliimeeride puhtus- ja identifitseerimis-
nouete kehtestamist ja avaldamist Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistuskoodeksis.
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Liide 12
Viinhappesoolade koguse stabiliseerimiseks kasutatavate katioonivahetusainetega to6tlemise nduded

Nimetatud tootlust kasutatakse viinhappesoolade, nagu kaaliumvesiniktartraadi ja kaltsiumtartraadi (ja muude kaltsiumi-
soolade) stabiilse koguse sailitamiseks.
Nouded
1. Tootlus peab piirduma iileliigsete katioonide kdrvaldamisega.

—  Esmalt veini jahutatakse.

— Katioonivahetusainetega toodeldakse ainult veini minimaalset kogust, mis on vajalik stabiilsuse saavutamiseks.
2. Tootlust tehakse happetsiiklis taastuvate katioonivahetuspoliimeeridega.

3. Kogu tddtlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jirelevalve all. Totlus registreeritakse méaruse (EU)
nr 479/2008 artikli 112 18ikes 2 osutatud registris.

4. Politmeer peab vastama Euroopa Parlamendi ja ndukogu maérusele (EU) nr 1935/2004 (1) ja selle rakendamiseks vastu
voetud ithenduse ja siseriiklikele eeskirjadele ning olema kooskdlas kiesoleva maaruse liites 4 sitestatud analiiiisindue-
tega. Poliimeerid ei tohi muuta liigselt veini fuiisikalist ja keemilist koostist ega meeltega tajutavaid omadusi ning
nende kasutus peab olema vastavuses Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni uurimuses ,Katioonvahetus-
poliimeerid” punktis 3 sitestatud piirmaaradega.

(") ELTL 338,13.11.2004, lk 4.
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I LISA B OSA

VEINIDE VAAVELDIOKSIIDISISALDUSE PIIRMAARAD

A. VEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud veini vdaveldioksiidisisaldus, vélja arvatud vahuveini ja likdorveini puhul, ei tohi
turule laskmisel {iletada:

a)

b)

150 milligrammi liitri kohta punase veini puhul;

200 milligrammi liitri kohta valge ja roosa veini puhul.

Erandina 16ike 1 punktidest a ja b suurendatakse veinide puhul, mille glitkoosi ja fruktoosi summana viljendatud suhk-
rusisaldus on vihemalt viis grammi liitri kohta, vidveldioksiidisisalduse piirméaara jargmiselt:

200 milligrammi liitri kohta punase veini puhul;

250 milligrammi liitri kohta valge ja roosa veini puhul;

300 milligrammini liitri kohta jargmiste veinide puhul:

veinid, millel on vastavalt thenduse sitetele digus kanda nimetust ,Spitlese”;

valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud paritolunimetusi: ,Bordeaux supérieur”, ,Graves de Vay-
res”, ,Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire”, ,Premieres Cotes de Bordeaux”, ,Cotes de Bergerac”, ,Haut Montra-
vel”, ,Cotes de Montravel”, ,Gaillac”, ,Rosette” ja ,Savenniéres”;

valged veinid, millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust ,Allela”, ,Navarra”, ,Penedés”, ,Tarragona” ja
.Valencia”, ning veinid, millel on 6igus kanda monda Baski autonoomse piirkonna kaitstud paritolunimetust
ja mille markeerimiseks kasutatakse valjendit ,vendimia tardia”;

magusad veinid, millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust ,Binissalem-Mallorca”;
Uhendkuningriigis riiklike digusnormidega kooskélas toodetud veinid, mille suhkrusisaldus on iile 45 gfl;

Ungaris valmistatud veinid, mis kannavad piritolunimetust , Tokaji" ja mis kannavad kooskdlas Ungari digus-
normidega viljendit , Tokaji édes szamorodni” vdi , Tokaji szaraz szamorodni”;

valged veinid, millel on &igus kanda jargmisi kaitstud péritolunimetusi: ,Loazzolo”, ,Alto Adige” ja , Trenti-
no” ja mille markimiseks kasutatakse jargmisi viljendeid voi iihte neist: ,passito”, ,vendemmia tardiva”;

valged veinid, millel on digus kanda jargmist kaitstud péritolunimetust: ,Colli orientali del Friuli”, millele on
lisatud viljend ,Picolit”;

veinid, millel on digus kanda kaitstud piéritolunimetust ,Moscato di Pantelleria naturale” ja ,Moscato di
Pantelleria”;

Tsehhi Vabariigist parit veinid, millel on digus kanda viljendit ,pozdni sbér”;

Slovakkia veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille mérkimiseks kasutatakse
viljendit ,neskory zber”, ning Slovakkia Tokaj piirkonna veinid, millel on digus kanda kaitstud péritoluni-
metust , Tokajské samorodné suché” voi ,Tokajské samorodné sladké”;

Sloveeniast pirit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille mérkimiseks kasu-
tatakse valjendit ,vrhunsko vino ZGP — pozna trgatev”;

jargmiste geograafiliste tahistega valged veinid, mille iildalkoholisisaldus on iile 15 mahuprotsendi ja mille
jadksuhkrusisaldus on ile 45 gfl:

— ,Vin de pays de Franche-Comt¢”,
,Vin de pays des coteaux de 'Auxois”,

— ,Vin de pays de Sadne-et-Loire”,
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,Vin de pays des coteaux de I'’Ardeche”,
,Vin de pays des collines rhodaniennes”,
,Vin de pays du comté Tolosan”,

,Vin de pays des cotes de Gascogne”,
,Vin de pays du Gers”,

,Vin de pays du Lot”,

,Vin de pays des cotes du Tarn”,

,Vin de pays de la Corréze”,

,Vin de pays de I'lle de Beauté”,

,Vin de pays d'Oc”,

,Vin de pays des cotes de Thau”,

,Vin de pays des coteaux de Murviel”,
,Vin de pays du Val de Loire”,

,Vin de pays de Méditerranée”,

,Vin de pays des comtés rhodaniens”,
,Vin de pays des cotes de Thongue”,

,Vin de pays de la Cote Vermeille”;

Kreekast parit magusad veinid, mille iildalkoholisisaldus on vihemalt 15 mahuprotsenti ja suhkrusisaldus va-
hemalt 45 g/l ning millel on digus kanda iihte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

,Tomkog Otvog Tupvapou” (Regional wine of Tyrnavos)
,Axaikog Tomkog Otvog” (Regional wine of Ahaia)
JAakevikog Tomkog Oivog” (Regional wine of Lakonia)
,Tomkog Oivog ®PAwpwvag” (Regional wine of Florina)
,Tomikog Otvog Kukhadwv” (Regional wine of Cyclades)
,Tomikog Oivog Apyohidag” (Regional wine of Argolida)

,Tomkog Otvog IMiepiac” (Regional wine of Pieria)

,Aytopeitikog Tomkog Oivog” (Regional wine of Mount Athos- Regional wine of Holy Mountain);

Kiiproselt parit magusad veinid, mille tegelik alkoholisisaldus ei ole iile 15 mahuprotsendi ja suhkrusisaldus
on vihemalt 45 g/l ning millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust ,Koupavdapia” (Commandaria);

Kiiproselt parit magusad veinid, mis on valmistatud tilekiipsenud voi kuivatatud viinamarjadest, mille tildal-
koholisisaldus on vahemalt 15 mahuprotsenti ja suhkrusisaldus vahemalt 45 g/l ning millel on 6igus kanda
tihte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

,Tomikog Otvog Agpeoog” (Regional wine of Lemesos)

,Tomikog Otvog TTagog” (Regional wine of Pafos)
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— ,Tomkog Otvog Adpvaka” (Regional wine of Larnaka)

— ,Tomkog Oivog Aeukwoia” (Regional wine of Lefkosia);

d) 350 milligrammini liitri kohta jirgmiste veinide puhul:

veinid, mille margistamiseks on ithenduse digusnormide kohaselt voimalik kasutada viljendit ,Auslese”;

Rumeenia valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud péritolunimetusi: ,Murfatlar”, ,Cotnari”, , Tar-
nave”, ,Pietroasa”, ,Valea Cilugireasca”;

T3ehhi Vabariigist parit veinid, mille margistamiseks on digus kasutada viljendit ,vybér z hroznd”;

Slovakkia veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille markimiseks kasutatakse
viljendit ,vyber z hrozna”, ning Slovakkia Tokaj piirkonna veinid, millel on &igus kanda kaitstud paritolu-
nimetust , Tokajsky mdslds” voi , Tokajsky forditds”;

Sloveeniast pirit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille méarkimiseks kasu-
tatakse viljendit ,vrhunsko vino ZGP - izbor”;

e) 400 milligrammini liitri kohta jirgmiste veinide puhul:

veinid, mille mérgistamiseks on ithenduse digusnormide kohaselt voimalik kasutada jargmisi véljendeid ,Bee-
renauslese”, ,Ausbruch”, ,Ausbruchwein”, ,Trockenbeerenauslese”, ,Strohwein”, ,Schilwein” ja ,Eiswein”;

valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud paritolunimetusi: ,Sauternes”, ,Barsac”, ,Cadillac”, ,Cé-
rons”, ,Loupiac”, ,Sainte-Croix-du-Mont”, ,Monbazillac”, ,Bonnezeaux”, ,Quarts de Chaume”, ,Coteaux du
Layon”, ,Coteaux de I'Aubance”, ,Graves Supérieures”, ,Sainte-Foy Bordeaux”, ,Saussignac”, ,Jurancon”, vilja
arvatud juhul, kui sellele jargneb viljend ,sec”, ,Anjou-Coteaux de la Loire”, ,Coteaux du Layon”, millele jirg-
neb paritolukommuuni nimi, ,Chaume”, ,Coteaux de Saumur”, ,Pacherenc du Vic Bilh”, vélja arvatud juhul,
kui sellele jargneb viljend ,sec”, ,Alsace” ja ,Alsace grand cru”, millele jargneb viljend ,vendanges tardives”
voi ,sélection de grains nobles”;

Kreekast parit tilekiipsenud viinamarjadest valmistatud magusad veinid ja kuivatatud viinamarjadest valmis-
tatud magusad veinid, mille jadksuhkrusisaldus suhkruna viljendatuna ei ole alla 45 g/l ja millel on 6igus kan-
da thte jargmistest kaitstud paritolunimetustest: ,Zapoc” (Samos), ,Po8o¢” (Rhodes), ,[atpa” (Patras), ,Pio
Matpov” (Rio Patron), ,Kepahovia” (Céphalonie), ,Afpvoc” (Limnos), ,Enteia” (Sitia), ,Zavtopivn” (Santorin),
,Nepea” (Néméa), ,Aagvéc” (Daphnes); ning iilekiipsenud ja kuivatatud viinamarjadest valmistatud valged vei-
nid, millel on 6igus kanda monda jargmistest geograafilistest tahistest: , Zianiotag” (Siatista), ,Kaotopiac” (Kas-
toria), ,Kukhadwv” (Cyclades), ,Movepfacioc” (Monemvasia), ,Aytopeitikog” (Mount Athos — Holy Mountain);

Tsehhi Vabariigist périt veinid, mille mérgistamiseks on digus kasutada viljendeid ,vybér z bobulf”, ,vybér z
cibéb”, ,ledové vino” ja ,sldmové vino”;

Slovakkiast parit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille margistamiseks ka-
sutatakse viljendeid ,bobulovy vyber”, ,hrozienkovy vyber”, ,cibébovy vyber”, ,Jadové vino” voi ,slamové vi-
no”, ning Slovakkiast Tokaj piirkonnast périt veinid, millel on digus kanda paritolunimetust , Tokajsky vyber”,
,Tokajskd esencia” vdi ,Tokajskd vyberovd esencia”;

Ungarist pirit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud paritolunimetust ja millel kasutatakse vastavalt
riiklikele digusnormidele mirgistamiseks viljendit , Tokaji mdslds”, ,Tokaji forditds”, , Tokaji aszieszencia”,
~Tokaji eszencia”, ,Tokaji aszt” voi , Toppedt sz616bdl késziilt bor”;

veinid, millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust ,Albana di Romagna” ja mille mérgistamiseks kasu-
tatakse viljendit ,passito”;

Luksemburgi veini, millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust ja mille margistamiseks kasutatakse vél-
jendit ,vendanges tardives”, ,vin de glace” voi ,vin de paille”;

valged veinid, millel on 6igus kanda kaitstud paritolunimetust ,Douro”, millele jirgneb viljend ,colheita
tardia”;

Sloveeniast parit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille mérkimiseks kasu-
tatakse iihte jargmistest viljenditest: ,vrhunsko vino ZGP - jagodni izbor”, ,vrhunsko vino ZGP — ledeno
vino” voi ,vrhunsko vino ZGP - suhi jagodni izbor”;

Kanada valged veinid, mille margistamiseks on digus kasutada valjendit ,Icewine”.
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Loike 2 punktides c), d) ja e) loetletud kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tdhisega veinide nimekirja
voib muuta, kui muudetakse asjaomaste veinide tootmistingimusi voi geograafilist tahist voi paritolunimetust. Litkmes-
riigid edastavad eelnevalt asjaomaste veinide kohta kogu vajamineva teabe, sealhulgas spetsifikaadi ning toodangu ko-
guse aasta kohta.

llmastikutingimuste tdttu vdib komisjon teha maaruse (EU) nr 479/2008 artikli 113 1ikes 2 osutatud menetluse ko-
haselt otsuse, et mones ithenduse viinamarjakasvatuspiirkonnas voib asjaomane litkmesriik lubada oma territooriumil
toodetud veini puhul tdsta vddveldioksiidi piirmaara, kui see jadb alla 300 milligrammi liitri kohta, kuni 50 milligram-
mi vorra liitri kohta. Loend juhtudest, mille puhul piirmééra tdsta voib, on esitatud liites 1.

Liikmesriigid vdivad kohaldada oma territooriumil valmistatava veini suhtes rangemaid ndudeid.

B. LIKOORVEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS
Otsescks inimtarbimiseks ette nahtud likoorveini vadveldioksiidi kogusisaldus ei voi turule laskmisel iiletada:
150 milligrammi liitri kohta, kui suhkrusisaldus on alla 5 grammi liitri kohta;

200 milligrammi liitri kohta, kui suhkrusisaldus on vdhemalt 5 grammi liitri kohta.

C. VAHUVEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

Otsescks inimtarbimiseks ette nahtud vahuveini vddveldioksiidi kogusisaldus ei voi turule laskmisel tiletada:
a) 185 milligrammi liitri kohta koikide kvaliteetvahuveini tiiiipide puhul;

b) 235 milligrammi liitri kohta muude vahuveinide puhul.

Kui ilmastikutingimused mones ithenduse viinamarjakasvatuspiirkonnas seda nduavad, vib asjaomane lifkmesriik lu-
bada Idike 1 punktides a ja b osutatud vahuveinide puhul, mis on valmistatud tema territooriumil, suurendada vidvel-
dioksiidisisalduse piirmééira 40 milligrammi vdrra liitri kohta, tingimusel et veini, mille piirmaara suurendatakse, ei
saadeta konealusest litkmesriigist vilja.



L 193/30

Euroopa Liidu Teataja

24.7.2009

Liide 1

Viiveldioksiidi iildsisalduse piirmiira tdstmine ilmastikutingimuste tttu

(Méiruse I lisa B osa)

Aasta Liikmesriik Viinamarjakasvatusalad Asjaomased veinid

1. 2000 Saksamaa Koik Saksamaa Kaik 2000. aasta viinamarjasaagist
viinamarjakasvatusalad valmistatud veinid

2. 2006 Saksamaa Baden-Wiirtembergi, Baieri, Koik 2006. aasta viinamarjasaagist
Hesseni, ja Rheinland-Pfalzi valmistatud veinid
liidumaa viinamarjakasvatusalad

3. 2006 Prantsusmaa Bas-Rhini ja Haut-Rhini Koik 2006. aasta viinamarjasaagist
departemangu valmistatud veinid
viinamarjakasvatusalad
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I LISA C OSA

VEINI LENDUVATE HAPETE SISALDUSE PIIRMAARAD
Lenduvate hapete sisaldus ei tohi iiletada:
a) 18 millickvivalenti liitri kohta osaliselt kdaritatud viinamarjavirdes;
b) 18 milliekvivalenti liitri kohta valges ja roosas veinis;
¢) 20 milliekvivalenti liitri kohta punases veinis.
Punktis 1 nimetatud maéirasid kohaldatakse:
a)  thenduses korjatud viinamarjadest valmistatud toodete suhtes tootmisetapil ja koigil turustamisetappidel;

b)  kolmandatest riikidest prit osaliselt kddritatud viinamarjavirde ja veini suhtes kdigil etappidel parast sisenemist
tthenduse territooriumile.

Punktist 1 vdib sitestada erandeid jargmistele toodetele:
a)  kaitstud paritolunimetuse ja geograafilise tihisega veinid:

—  kui need on laagerdunud vihemalt kaks aastat voi

—  kui nende valmistamisel on kasutatud teatavaid erimeetodeid;
b)  veinid, mille iildalkoholisisaldus on vihemalt 13 mahuprotsenti.

Liikmesriigid teatavad nendest eranditest komisjonile, kes juhib neile teiste liikmesriikide tdhelepanu.
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I LISA D OSA
VEINI MAGUSTAMISE PIIRMAARAD JA TINGIMUSED
1. Veini magustamine on lubatud iiksnes ithe vdi mitme jargmise toote abil:
a)  viinamarjavirre,
b)  kontsentreeritud viinamarjavirre,
¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre.
Veini iildalkoholisisaldust ei tohi tdsta rohkem kui 4 mahuprotsendi vorra.

2. Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud ja geograafilise tahise kaudu margistatud importveinide magustamine on ithen-
duse territooriumil keelatud. Muude imporditud veinide magustamise suhtes kehtivad samad nduded, mis tthenduses
toodetud veinide suhtes.

3. Liikmesriik voib lubada kaitstud paritolunimetusega veini magustamist itksnes juhul, kui see toimub:
a)  kdesoleva lisa teistes punktides sitestatud tingimuste kohaselt ja piirmédrasid jirgides;
b) piirkonnas, kust asjaomane vein on pirit, voi selle vahetus liheduses asuvas piirkonnas.

Punktis 1 osutatud viinamarjavirre ja kontsentreeritud viinamarjavirre peavad olema périt samast piirkonnast kui vein,
mida nendega magustatakse.

4. Magustamine on lubatud ainult valmistamise ja hulgimiitigi etapis.
5. Magustamine peab toimuma jirgmiste halduseeskirjade kohaselt

a) Iga fuisiline ja juriidiline isik, kes veini magustab, peab esitama deklaratsiooni selle litkmesriigi padevale asutuse-
le, mille territooriumil toiming ldbi viiakse.

b) Konealune deklaratsioon tehakse kirjalikult. Deklaratsioon tuleb esitada kirjalikult ja see peab joudma pddeva asu-
tuseni vahemalt 48 tundi enne péeva, millal magustamine toimub.

¢)  Kui ettevdtja magustab tooteid tihti voi pidevalt, voib liikmesriik lubada, et padevale asutusele esitatakse iiks dek-
laratsioon mitme toimingu voi teatava ajavahemiku kohta. Deklaratsioon vdetakse vastu ainult tingimusel, et et-
tevotja peab kirjalikku registrit, millesse tehakse marge iga magustamistoimingu kohta, ja registreerib punktis d
ndutud teabe.

d) Deklaratsioon peab sisaldama jargmist teavet:
— magustatava veini kogus ning iild- ja tegelik alkoholisisaldus;

— vastavalt vajadusele kas lisatava viinamarjavirde ild- ja tegelik alkoholisisaldus voi lisatava kontsentreeritud
viinamarjavirde voi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde kogus ja tihedusnaitajad;

— veini iild- ja tegelik alkoholisisaldus parast magustamist.

Punktis a) osutatud isikud peavad sissetulevate ja viljaminevate toodete registrit, milles on ndidatud magustamiseks ka-
sutatava viinamarjavirde, kontsentreeritud viinamarjavirde ja puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde kogus.
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II LISA

VEINIVALMISTUSTAVAD, MIDA KASUTATAKSE VAHUVEINIDE, KVALITEETVAHUVEINIDE JA

AROMAATSETE KVALITEETVAHUVEINIDE PUHUL, NING ASJAOMASED PIIRANGUD

A. Vahuveinid

Kéesolevas punktis ja kdesoleva lisa punktides B ja C kasutatakse jargmisi moisteid:

a)

b)

Jtirage’t segu” (liqueur de tirage) — teise kddrimise tekitamiseks kuveele lisatav toode;

Ldosage'i segu” (liqueur d’expédition) — eriliste maitseomaduste saavutamiseks vahuveinile lisatav toode.

Dosage’i segu voib sisaldada ainult:

sahharoosi,

viinamarjavirret,

osaliselt kddritatud viinamarjavirret,
kontsentreeritud viinamarjavirret,
puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret,
veini voi

nende segu,

kuhu voib olla lisatud veinidestillaati.

Ilma et see piiraks madrusega (EU) nr 479/2008 lubatud kuvee osiste rikastamist, on kuvee rikastamine keelatud.

Iga liikmesriik vaib siiski lubada niisuguste piirkondade ja sortide suhtes, mille puhul see on tehniliselt phjendatud,
kuvee rikastamist vahuveini valmistamiskohas jargmistel tingimustel:

a)

tihtegi kuvee osist ei ole eelnevalt rikastatud;

need osised on pdrit ainult litkmesriigi territooriumil koristatud viinamarjadest;
rikastamine tehakse ithe korraga;

ei tiletata jargmisi madrasid:

i) 3 mahuprotsenti viinamarjavoondist A pirit osistest valmisatud kuvee puhul;
i) 2 mahuprotsenti viilnamarjavoondist B parit osistest valmisatud kuvee puhul;
i) 1,5 mahuprotsenti viinamarjavoondist C périt osistest valmisatud kuvee puhul;

kasutatavaks meetodiks on sahharoosi, kontsentreeritud viinamarjavirde voi puhastatud kontsentreeritud viina-
marjavirde lisamine.

Tirage'i segu ja dosage’i segu lisamist ei késitata rikastamise ega magustamisena. Tirage'i segu lisamine ei voi suurendada
kuvee tildalkoholisisaldust rohkem kui 1,5 mahuprotsenti. Alkoholisisalduse suurenemise mootmisel voetakse aluseks
kuvee iildalkoholisisalduse ja vahuveinis enne dosage’i segu lisamist fikseeritava iildalkoholisisalduse vahe.
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10.

11.

Dosage’i segu lisamine peab toimuma nii, et see ei suurendaks vahuveini tegelikku alkoholisisaldust rohkem kui 0,5
mahuprotsenti;

Kuvee ja selle osiste magustamine on keelatud.

Peale kiesolevas madruses (EU) nr 479/2008 sitestatud kuvee osiste hapestamise ja hapetustamise vdib hapestada voi
hapetustada ka kuveed. Kuvee hapestamine ja hapetustamine valistavad iiksteise. Hapestamise tulemusel voib happe-
sus suureneda koige rohkem 1,5 grammi liitri kohta (viinhappes viljendatuna) ehk 20 milliekvivalenti liitri kohta.

Erandlike ilmastikutingimustega aastatel v6ib tilemmééra 1,5 grammi liitri kohta ehk 20 millickvivalenti tdsta 2,5 gram-
mini liitri kohta ehk 34 milliekvivalendini, tingimusel et toote naturaalne happesus on vihemalt 3 g/l (viinhappes val-
jendatuna) ehk 40 millickvivalenti.

Vahuveinis sisalduv siisinikdioksiid voib périneda iiksnes selle kuvee alkoholkddrimisest, millest seda veini
valmistatakse.

Kui tegemist ei ole viinamarjade, viinamarjavirde voi osaliselt kddritatud viinamarjavirde otse vahuveiniks to6tlemise-
ga, voib niisugune kddrimine aset leida tiksnes tirage’i segu lisamise tulemusel. See voib toimuda ainult pudelites voi
suletud tsisternides.

Siisinikdioksiidi kasutamine vasturdhuna valamise ajal on lubatud jdrelevalve all ja tingimusel, et vahuveinis sisalduva
siisinikdioksiidi rohk seetdttu ei tduse.

Muude vahuveinide puhul kui kaitstud péritolunimetusega vahuveinid:
a)  voib nende valmistamisel kasutatav tiragei segu sisaldada iiksnes:
— viinamarjavirret,
— osaliselt kaaritatud viinamarjavirret,
— kontsentreeritud viinamarjavirret,
— puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret ning
— sahharoosi ja veini;
b) nende tegelik alkoholisisaldus koos lisatud dosage’i segu sisaldunud alkoholiga peab olema vdhemalt 9,5
mahuprotsenti.
B. Kvaliteetvahuveinid
Kvaliteetvahuveini valmistamisel kasutatav tirage'i segu voib sisaldada ainult:
a) sahharoosi,
b)  kontsentreeritud viinamarjavirret,
¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret,
d)  viinamarjavirret voi osaliselt kddritatud viinamarjavirret ning
e) veini.

Tootjalitkmesriigid voivad médrata oma territooriumil toodetud ja kdesolevas punktis kasitletud kvaliteetvahuveinide
suhtes tdiendavaid vdi rangemaid tootmis- ja ringlustingimusi.

Kvaliteetvahuveinide valmistamisel kohaldatakse ka eeskirju, mis on sitestatud:
— punkti A alapunktides 1-10;

— punkti C alapunktis 3 seoses tegeliku alkoholisisaldusega, punkti C alapunktis 5 seoses minimaalse tilerdhuga ning
punkti C alapunktis 6 ja punkti C alapunktides 6 ja 7 seoses valmistusprotsessi minimaalse kestusega, ilma et see
piiraks kdesoleva punkti B alapunkti 4 alapunkti d kohaldamist.
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Aromaatsed kvaliteetvahuveinid:

a) vilja arvatud erandid, voib aromaatseid kvaliteetvahuveine valmistada iiksnes nii, et kuvee valmistamisel kasuta-
takse eranditult liites 1 esinevas loetelus leiduvatest viinamarjasortidest tehtud viinamarjavirret voi osaliselt kaa-
ritatud viinamarjavirret. Siiski voib aromaatsete kvaliteetvahuveinide valmistamisel kasutada traditsiooniliselt
kuvee osisena ka veine, mis on saadud Trentino-Alto Adige, Veneto ja Friuli-Venezia Giulia piirkondadest korja-
tud ,Prosecco” sordi viinamarjadest;

b)  kadrimist voib stisthappegaasi tekke soodustamiseks mojutada nii enne ja kui parast kuvee koostamist iiksnes ja-
hutamise v&i muu fiiiisikalise menetluse teel;

¢)  dosage’i segu lisamine on keelatud;

d) aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamisprotsess ei tohi kesta alla ithe kuu.

C. Kaitstud piritolunimetusega tavalised ja kvaliteetvahuveinid

Kaitstud paritolunimetusega kvaliteetvahuveini valmistamiseks ette nihtud kuvee iildalkoholisisaldus peab olema
vihemalt:

— viinamarjakasvatusvoondis C III 9,5 mahuprotsenti;
— teistes viinamarjakasvatusvoondites 9 mahuprotsenti.

Siiski voib kaitstud paritolunimetust ,Prosecco di Conegliano Valdobbiadene” ja ,Montello e Colli Asolani” kandvate ja
tihest viinamarjasordist valmistatud kvaliteetvahuveinide puhul olla kuvee ildalkoholisisalduse alammaéir 8,5
mahuprotsenti.

Kaitstud paritolunimetusega kvaliteetvahuveinide tegelik alkoholisisaldus koos dosage’i segus sisalduva alkoholiga peab
olema vahemalt 10 mahuprotsenti.

Kaitstud paritolunimetusega vahuveinide ja kvaliteetvahuveinide tirage’i segu voib sisaldada iiksnes:
a)  sahharoosi,

b) kontsentreeritud viinamarjavirret,

¢)  puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret

ning sellist

a)  viinamarjavirret,

b) osaliselt kddritatud viinamarjavirret voi

c) veini,

millest on vdimalik valmistada sedasama kaitstud paritolunimetusega tavalist voi kvaliteetvahuveini, millele tiragei segu
lisatakse.

Erandina mééruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 5 alapunktist ¢ v3ib kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveini
puhul, mida hoitakse kuni 25 sentiliitrises kinnises anumas, olla tilerohu alammadér 20 °C juures 3 baari.

Kaitstud paritolunimetusega kvaliteetvahuveini valmistusprotsess, mida arvestatakse alates siisihappegaasi tekitavast
kédritamisest ja mis holmab laagerdumist tootmisettevdttes, peab kestma vihemalt:

a)  kuus kuud, kui siisihappegaasi tekitav kddrimine toimub mahutis;

b)  itheksa kuud, kui siisthappegaasi tekitav kddrimine toimub pudelis.
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Kuvees siisihappegaasi tekitav kdarimine ja kuvee hoidmine settel peab kestma vdhemalt:
— 90 péeva,
— 30 péeva, kui kéddritamine toimub segamisvahendiga mahutis.

Punkti A alapunktides 1-10 ja punkti B alapunktis 2 sitestatud eeskirju kohaldatakse ka kaitstud péritolunimetusega
vahuveinide ja kvaliteetvahuveinide suhtes.

Kaitstud paritolunimetusega aromaatsed kvaliteetvahuveinid:

a)  kaitstud paritolunimetusega aromaatseid kvaliteetvahuveine v3ib valmistada iiksnes nii, et kuvee valmistamisel ka-
sutatakse eranditult liites 1 esinevas loetelus leiduvatest viinamarjasortidest tehtud viinamarjavirret voi osaliselt
kddritatud viinamarjavirret, tingimusel et need viinamarjasordid on tunnistatud sobivaks kaitstud parit-
olunimetusega kvaliteetvahuveinide tootmiseks piirkonnas, mille nime kaitstud péritolunimetusega kvaliteetva-
huvein kannab. Erandina voib kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamiseks kasutada
kuvee osisena ka veine, mis on saadud ,Conegliano-Valdobbiadene” ja ,Montello e Colli Asolani” kaitstud parit-
olunimetuse piirkonnast korjatud ,Prosecco” sordi viinamarjadest;

b)  kdarimist voib stisihappegaasi tekke soodustamiseks mojutada nii enne ja kui parast kuvee koostamist iiksnes ja-
hutamise voi muu fiitisikalise menetluse teel;

¢) dosagei segu lisamine on keelatud;

d) kaitstud péritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini tegelik alkoholisisaldus peab olema vihemalt 6
mahuprotsenti;

¢) kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini {ildalkoholisisaldus peab olema vdhemalt 10
mahuprotsenti;

f)  kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini iilerohk peab olema suletud mahutis 20 °C juures vé-
hemalt 3 baari;

g) erandina punkti C alapunktist 6 peab kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini valmistusprotsess
kestma vahemalt iihe kuu.
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Nende viinamarjasortide loetelu, mida voib kasutada aromaatsete kvaliteetvahuveinide ja kaitstud
piritolunimetusega aromaatsete kvaliteetvahuveinide valmistamiseks kasutatavas kuvees

Airén

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fdszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

IMwkeptdpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

Koik Malvoisie’d

Mauzac blanc ja Mauzac rosé
Monica N

Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B

Koik Muscat'd

Manzoni moscato

Nektdr

Pdlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditne (Roditis)

Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional

Verdejo

Zefir B
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III LISA

_ VEINIVALMISTUSTAVAD, MIDA KASUTATAKSE LIKOORVEINIDE NING KAITSTUD
PARITOLUNIMETUSEGA JA KAITSTUD GEOGRAAFILISE TAHISEGA LIKOORVEINIDE PUHUL, NING
ASJAOMASED PIIRANGUD

A. Likoorveinid

Lik6orveini ning kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega liko6rveini valmistamiseks kasutatakse
médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saadusi, mille valmistamiseks omakorda tohib kasu-
tada iiksnes maaruses (EU) nr 479/2008 v6i kdesolevas médruses osutatud veinivalmistustavasid ja to6tlusi.

Siiski:

a)  voib naturaalse alkoholisisalduse suurendamine toimuda iiksnes méruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punktides e—f
osutatud saaduste abil;

b) erandina lubab Hispaania kasutada Hispaanias toodetud veini puhul, mille margistamiseks kasutatakse traditsioo-
nilist vdljendit ,vino generoso” voi ,vino generoso de licor”, kaltsiumsulfaati, kui selline to6tlus on traditsiooniline
ja tingimusel et sel viisil to6deldud veini sulfaadisisaldus ei iileta kaaliumsulfaadis viljendatuna 2,5 grammi liitri
kohta. Sel viisil saadud veini voib tdiendavalt hapestada kuni 1,5 g/l.

Likdorveinide ning kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega likoorveinide valmistamisel kasuta-
takse mairuses (EU) nr 479/2008 vdi kiesolevas médruses osutatud veinivalmistustavasid, ilma et see piiraks litkmes-
riikide digust kohaldada nimetatud toodete suhtes rangemaid ndudeid.

Lubatud on ka jirgmine:

a)  magustamine (mille kohta kehtib deklareerimise ja registripidamise néue), juhul kui kasutatud saadused ei ole ri-
kastatud kontsentreeritud viinamarjavirdega, kasutades selleks jargmist:

—  kontsentreeritud viinamarjavirret voi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, tingimusel et konealuse
veini ildalkoholisisaldust ei suurendata iile 3 mahuprotsends;

— kontsentreeritud viinamarjavirret, puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret voi kuivatatud viinamarja-
dest saadud osaliselt kédritatud viinamarjavirret traditsioonilise viljendiga ,vino generoso de licor” margis-
tatud veini puhul, tingimusel et kdnealuse veini iildalkoholisisaldust ei suurendata iile 8 mahuprotsendi;

— kontsentreeritud viinamarjavirret vdi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret Kkaitstud parit-
olunimetusega ,Madeira” likoorveini puhul, tingimusel et kdnealuse veini iildalkoholisisaldust ei suurendata
iile 8 mahuprotsendi;

b) madruses (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktides e ja f nimetatud alkoholi, destillaadi v&i kange alko-
hoolse joogi lisamine, et korvata laagerdumise ajal aurustumisel tekkinud kadusid;

¢) laagerdumine anumates temperatuuril kuni 50 °C kaitstud paritolunimetusega ,Madeira” likoorveinide puhul.

Likdorveini ning kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega likoorveini valmistamiseks kasutatakse
médruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saadusi, mille valmistamiseks kasutatakse maaruses
(EU) nr 479/2008 artikli 24 16ikes 1 osutatud viinamarjasorte.

Muu kui kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tihisega likoorveini valmistamiseks kasutatakse madruse
(EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saadusi, millele naturaalne alkoholisisaldus ei vdi olla alla
12 mahuprotsendi.

B. Kaitstud piritolunimetusega likoorvein (muud kui kiesoleva lisa punkti A sitted, mis kisitlevad eelkdige
kaitstud paritolunimetusega likdorveine)

Méiruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti ¢ neljandas taandes osutatud viinamarjavirdest voi veini ja vii-
namarjavirde segust valmistatud kaitstud paritolunimetusega likoorveinide loetelu on esitatud kiesoleva lisa liite
1 A osas.
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Nende kaitstud paritolunimetusega likd6rveinide loetelu, millele vaib lisada médruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti
3 alapunktis f osutatud saadusi, on toodud kiesoleva lisa liite 1 B osas.

Kaitstud paritolunimetusega likdorveinide valmistamiseks kasutatavad saadused, millele on osutatud miiruse (EU)
nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunktis ¢, ning kaitstud paritolunimetusega likoorveinide valmistamiseks kasutatav
kontsentreeritud viinamarjavirre ja kuivatatud viinamarjadest valmistatud osaliselt kééritatud viinamarjavirre, millele on
osutatud nimetatud maaruse IV lisa punkti 3 alapunkti f alapunktis iii, peavad parinema piirkonnast, mille nime asja-
omane kaitstud paritolunimetusega liko6rvein kannab.

Siiski v&ib kaitstud paritolunimetusega ,Malaga” ja ,Jerez-Xéres-Sherry” likoorveinide puhul parineda viinamarjasordist
,Pedro Ximénez” valmistatud viinamarjavirre, kontsentreeritud viinamarjavirre ja méiruse (EU) nr 479/2008 VI lisa
punkti B alapunkti 4 rakendamisel maaruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunkti f alapunktis iii osutatud kui-

3 »

vatatud viinamarjadest valmistatud osaliselt kddritatud viinamarjavirre parineda ,Montilla-Moriles'e” piirkonnast.

Kdesoleva lisa punkti A alapunktides 1-4 osutatud kaitstud paritolunimetusega likdorveini valmistamise tavasid ja to6t-
lusi tohib kasutada vaid punktis 3 osutatud piirkonnas.

Siiski voib kaitstud paritolunimetusega likd6rveini puhul, mille margistamiseks kasutatakse valjendust ,Porto” ja mille
valmistamisel kasutatavad viinamarjad on korjatud Douro piirkonnast, toimuda tdiendav valmistamis- ja laagerdumis-
protsess kas nimetatud piirkonnas voi Vila Nova de Gaia-Porto piirkonnas.

IIma et see piiraks liikmesriikide voimalust kehtestada oma territooriumil valmistatava kaitstud paritolunimetusega li-
koorveini suhtes rangemaid noudeid:

a)  ei voi kaitstud paritolunimetusega likdorveini valmistamiseks kasutatavate saaduste (maaruse (EU) nr 479/2008
IV lisa punkti 3 alapunkt ¢) naturaalne alkoholisisaldus olla alla 12 mahuprotsendi. Siiski voivad mdnes kiesoleva
médruse Il lisa A osa liites 2 toodud loetelus esinevad kaitstud paritolunimetusega likoorveinid olla valmistatud
jargmisest:

i)  viinamarjavirdest, mille naturaalne alkoholisisaldus on vihemalt 10 mahuprotsenti, kui asjaomasesse too-
tesse lisatakse soovitavalt samas ettevdttes veinist voi pressitud viinamarjajadkidest destilleeritud kaitstud pa-
ritolunimetusega kanget alkohoolset jooki;

ii) osaliselt kddritatud viinamarjavirdest (vOi jargneva teise taande puhul veinist), mille esialgne naturaalne al-
koholisisaldus on vihemalt:

— 11 mahuprotsenti kaitstud paritolunimetusega likoorveini puhul, mis saadakse neutraalse alkoholi, va-
hemalt 70-mahuprotsendise tegeliku alkoholisisaldusega veinidestillaadi voi viinamarjadest valmista-
tud kange alkohoolse joogi lisamisel;

— 10,5 mahuprotsenti liite 2 A osa 3. loetelus osutatud valgete viinamarjade virdest valmistatud veini
puhul;

— 9 mahuprotsenti kaitstud péritolunimetusega ,Madeira” Portugali likoorveini puhul, mida valmistatak-
se traditsioonilisel viisil asjaomaste siseriiklike digusaktide kohaselt;

b) nende kaitstud piritolunimetusega likorveinide loetelu, mille iildalkoholisisaldus on erandina méairuse (EU)
nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktist b alla 17,5 mahuprotsendi, kuid iile 15 mahuprotsendi, sest nende suh-
tes enne 1. jaanuari 1985 kehtinud siseriiklikes digusaktides on see selgesonaliselt ette nahtud, on esitatud liite 2
B osas.

Traditsioonilisi eriviljendeid ,0ivoc y\ukuc guoikdg”, ,vino dulce natural”, ,vino dolce naturale” ja ,vinho doce natural”
voib kasutada iiksnes kaitstud péritolunimetusega veini puhul, mis:

— on saadud viinamarjadest, millest vadhemalt 85 % moodustavad liites 3 toodud loetelus esinevad viinamarjasordid,
— on saadud virdest, mille esialgne suhkrusisaldus iihe liitri kohta on vahemalt 212 grammi,

—  on saadud madruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunktides e ja f osutatud alkoholi, destillaadi vdi kange
alkohoolse joogi lisamisel, ilma et seda oleks muul viisil rikastatud.
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Liikmesriigid voivad traditsiooniliste tootmistavade jargimiseks niha oma territooriumil valmistatavate kaitstud parit-
olunimetusega likoorveinide suhtes ette, et traditsioonilist erivaljendit ,,vin doux naturel” kasutatakse ainult kaitstud pé-
ritolunimetusega lik66rveinide puhul:

— mille valmistab viinamarjakasvataja ise ja mille puhul kasutatakse viinamarjasorte ,Muscat”, ,Grenache”, ,Macca-
béo” ja ,Malvoisie”; sinna hulka voib siiski arvata ka saagi, mis on saadud viinamarjaistandustest, kus kasvab muid
viinamarjasorte peale eespool nimetatud nelja, tingimusel et muude sortide osakaal ei iileta 10 % kogusaagist;

— mis on saadud maéruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti c esimeses ja neljandas taandes osutatud vii-
namarjavirdest 40 hektoliitrilise saagipiirangu juures, kusjuures saagipiirangu iiletamise korral kaob kogu saagi pu-
hul 6igus viljendit ,vin doux naturel” kasutada;

— mis on saadud monest eelnimetatud virdest, mille esialgne suhkrusisaldus tihe liitri kohta on vahemalt 252 grammi;

— mis on saadud tingimusel, et veini ei rikastata mingil muul viisil, veinist saadud alkoholi lisamisel, nii et puhta al-
koholi sisaldus on vdhemalt 5 % kasutatava viinamarjavirde kogusest ja mitte rohkem kui viiksem kahest jarg-
misest mdarast:

— 10 % kasutatud viinamarjavirde kogusest;

— 40 mahuprotsenti valmistoote iildalkoholisisaldusest, mis esitatakse tegeliku alkoholisisalduse ja sellele vas-
tava voimaliku alkoholisisalduse summana, nii et voimalikku alkoholisisalduse arvutamisel loetakse 1 ma-
huprotsendile puhtale alkoholile vastavaks 17,5 g jadksuhkrut liitri kohta.

Traditsioonilist erivéljendit ,vino generoso” kasutatakse iiksnes kaitstud paritolunimetusega kuiva likdorveini puhul, mis
on valminud tervenisti voi osaliselt parmikile all ning:

— ja saadud valgetest viinamarjasortidest ,Palomino de Jerez”, ,Palomino fino”, ,Pedro Ximénez”, ,Verdejo”, ,Za-
lema” ja ,Garrido Fino”,

— lastakse turule keskmiselt kaheaastase tammevaatides laagerdumise jirel.

Esimeses 16igus osutatud parmikile all valmimine on bioloogiline protsess, mis toimub siis, kui veini vabale pinnale te-
kib viinamarjavirde alkoholkdarimise tulemusena iseenesest iscloomulike pirmseente kiht, mis annab tootele ainuoma-
sed analiiitilised ja organoleptilised omadused.

Traditsioonilist erivdljendit ,vinho generoso” kasutatakse ainult kaitstud paritolunimetusega ,Porto”, ,Madeira”, ,Mos-
catel de Settibal” ja ,Carcavelos” likoorveini puhul koos vastava paritolunimetusega.

Traditsioonlist erivéljendit ,vino generoso de licor” kasutatakse ainult kaitstud péritolunimetusega likoorveini puhul,
mis:

— on saadud punktis 8 nimetatud ,vino generosost” vdi ,vino generoso” valmistamiseks sobivast parmikile all val-
minud veinist, millele on lisatud kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kddritatud viinamarjavirret voi kont-
sentreeritud viinamarjavirret,

— lastakse turule keskmiselt kaheaastase tammevaatides laagerdumise jarel.
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Liide 1

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamise suhtes kehtivad eringuded

NENDE KAITSTUD PAR}TOLUNIMETUSEGA LIKOORVEINIDE LOETELU, MILLE VALMISTAMISEL KASUTATAKSE
VIINAMARJAVIRRET VOI VIINAMARJAVIRDE JA VEINI SEGU

(Kiesoleva lisa punkti B alapunkt 1)

KREEKA

Sapog (Samos), Mooyatog IMatpev (Muscat de Patras), Mooyatog Piou TMatpev (Muscat Rion de Patras), Mooydatog
Kepal\nviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooydtog Afpvou (Muscat de Lemnos), Znteia
(Sitia), Nepéa (Nemée), Savtopivny (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Maupodagvy Kepalnviag (Mavrodafne de Céphalonie),
Mavpodaevn Matpov (Mavrodafne de Patras).

HISPAANIA

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinid

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote
mirgistamiseks kasutatav viljend

Alicante

Carifiena

Jerez-Xéres-Sherry

Moscatel de Alicante

Vino dulce
Vino dulce

Pedro Ximénez

Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITAALIA

Cannonau di Sardegna, Gir di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrep6 Pavese Moscato, San Martino della Bat-
taglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

NENDE KAITSTUD PARITOLUNIMETUSEGA LIKOORVEINIDE LOETELU, MILLE VALMISTAMISEL KASUTATAKSE
MAARUSE (EU) Nr 479/2008 IV LISA PUNKTI 3 ALAPUNKTIS f OSUTATUD TOOTEID

(Kdesoleva lisa punkti B alapunkt 2)

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse veinialkoholi v&i kui-
vatatud viinamarjadest saadud alkoholi, mille alkoholisisaldus on vihemalt 95 mahuprotsenti, aga mitte iile 96
mahuprotsendi.

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii esimene taane)

KREEKA

Sapog (Samos), Mooydatog IMatpev (Muscat de Patras), Mooyatog Piou TMatpev (Muscat Rion de Patras), Mooydatog
KepaMnviag (Muscat de Céphalonie), Mooyatog Podou (Muscat de Rhodos), Mooyatog Afjpvou (Muscat de Lemnos), Zrjtela
(Sitia), Savtopiv (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvn Matpov (Mavrodafne de Patras), Maupodagvr KepahAnviag
(Mavrodafne de Céphalonie).
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HISPAANIA

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KUPROS

KoupavSapia (Commandaria).

Nende kaitstud piritolunimetusega likborveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse veinist vdi viinamarja-
de pressimisjiikidest valmisatud kanget alkohoolset jooki, mille alkoholisisaldus on vihemalt 52 mahuprot-
senti, aga mitte iile 86 mahuprotsendi

(Mdruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii teine taane)

KREEKA

Maupodagvn Matpov (Mavrodafne de Patras), Mauvpodagvy Kepal\nviag (Mavrodafne de Céphalonie), Snteia (Sitia),
Savtopiv (Santorini), Aagvéc (Dafnes), Nepéa (Nemée).

PRANTSUSMAA

Pineau des Charentes voi Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

KUPROS

Koupavdapia (Commandaria).

Nende kaitstud piritolunimetusega likéorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse rosinatest valmistatud
kanget alkohoolset jooki, mille alkoholisisaldus on vihemalt 52 mahuprotsenti, aga mitte iile 94,5
mahuprotsendi

(Mdruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii kolmas taane)

KREEKA

Maupodagvn Matpav (Mavrodafne de Patras), Maupodagvn KepaAnviag (Mavrodafne de Céphalonie).

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse kuivatatud viinamarja-
dest saadud osaliselt kidritatud viinamarjavirret

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii esimene taane)

HISPAANIA

Uhenduse eeskirjade v&i riiklike sitete alusel toote

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinid o . oy
mirgistamiseks kasutatav viljend

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITAALIA

Aleatico di Gradoli, Gir6 di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria.

KUPROS

KoupavSapia (Commandaria).
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Nende kaitstud piritolunimetusega liko6rveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse otsese kuumutamise teel
saadud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis vastab kdigi muude tunnuste poolest peale kuumutamise kont-

sentreeritud viinamarjavirde miiratlusele

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii teine taane)

HISPAANIA

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinid

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote
mirgistamiseks kasutatav viljend

Alicante

Condado de Huelva
Jerez-Xéres-Sherry
Milaga
Montilla-Moriles

Navarra

Vino generoso de licor
Vino generoso de licor
Vino dulce

Vino generoso de licor

Moscatel

ITAALIA

Marsala.

Nende kaitstud piritolunimetusega lik6orveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse kontsentreeritud

viinamarjavirret.

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii kolmas taane)

HISPAANIA

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinid

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote
mirgistamiseks kasutatav viljend

Milaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITAALIA

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Liide 2

A. I lisa punkti B alapunkti 5 alapunktis a osutatud loetelud

Nende kaitstud piritolunimetusega lik66rveinide loetelu, mis on valmistatud viinamarjavirdest, mille naturaal-
ne alkoholisisaldus on vihemalt 10 mahuprotsenti, ja mille valmistamisel lisatakse soovitavalt samas ettevot-
tes veinist voi pressitud viinamarjajiikidest destilleeritud kaitstud piritolunimetusega kanget alkohoolset
jooki.

PRANTSUSMAA

Pineau des Charentes voi Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on valmistatud kiirivast viinamarjavirdest, mil-
le esialgne naturaalne alkoholisisaldus ei ole alla 11 mahuprotsendi, lisades sellele neutraalset alkoholi v6i vei-
nidestillaati, mille tegelik alkoholisisaldus ei ole alla 70 mahuprotsendi, vdi viinamarjadest valmistatud kanget
alkohoolset jooki.

PORTUGAL
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Settbal
Carcavelos
Moscatel do Douro
ITAALIA

Moscato di Noto

Trentino

Nende kaitstud piritolunimetusega likborveinide loetelu, mis on valmistatud veinist, mille esialgne naturaalne
alkoholisisaldus ei ole alla 10,5 mahuprotsendi.

HISPAANIA
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on saadud kiirivast viinamarjavirdest, mille esi-
algne naturaalne alkoholisisaldus ei ole alla 9 mahuprotsendi.

PORTUGAL

Madeira.
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B. I lisa punkti B alapunkti 5 alapunktis b osutatud loetelu

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille puhul enne 1. jaanuari 1985 kehtinud
siseriiklikud odigusaktid nigid ette iildalkoholisisalduse alla 17,5 mahuprotsendi, kuid mitte alla 15
mahuprotsendi.

(Mddruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti b)

HISPAANIA
. - . o Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote
Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid PRSTGN o
margistamiseks kasutatav valjend
Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanltcar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITAALIA

Trentino.

PORTUGAL

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel toote

Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid P .
p 8 margistamiseks kasutatav viljend

Porto — Port Branco leve seco
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Liide 3

Nende viinamarjasortide loetelu, millest v3ib valmistada kaitstud piritolunimetusega likoorveini, mille
mirgistamiseks kasutatakse traditsioonilisi eriviljendeid ,,vino dulce natural”, ,,vino dolce naturale” ja ,,0orvog
YAukug Quoikog”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo — Mal-
voisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Albarola —
Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino — Zibibbo.
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2.1.

2.2.

2.3.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

IV LISA

UHENDUSE ANALUUSIMEETODID

A. ALLUULISOTIOTSUANAAT
Meetodi pShimdte
Veinis sisalduv alliiiilisotiotsiianaat eraldatakse destilleerimise abil ja identifitseeritakse gaasikromatograafiliselt.
Reaktiivid
Absoluutne etanool.

Standardlahus: allitilisotiotsiianaadi  lahus absoluutses etanoolis, mis sisaldab the liitri kohta 15 mg
alliiiilisotiotsiianaati.

Killmutussegu, mis koosneb etanoolist ja kuivast jadst (temperatuur —60 °C).
Seadmed

Joonisele vastav destillatsiooniaparaat, mis to6tab limmastikku ldbivoolutamise abil.
Termostateeritav soojendussirk.

Voolumddtur.

Gaasikromatograaf, komplekteeritud vaavliithendite selektiivfiltriga varustatud leekspektrofotomeeterdetektoriga (lai-
nepikkus 394 nm) voi mdéne muu sobiva detektoriga.

Roostevabast terasest kromatograafiline kolonn siselibimddduga 3 mm ja pikkusega 3 m, tdidiseks kandjaga Chro-
mosorb WHP (80-100 messi) seotud Carbowax 20M (10 %).

Mikrosiistal, 10 pl.
Too kiik

Destillatsioonikolbi pannakse kaks liitrit veini ja kahte kogumisklaasi moned milliliitrid etanooli (punkt 2.1), nii et gaa-
sihajutustorude poorsed osad oleksid tiielikult sukeldatud. Molemat kogumisklaasi jahutatakse viljastpoolt kiillmutus-
seguga. Destillatsioonikolb iihendatakse kogumisklaasidega ja labi destillatsiooniaparaadi hakatakse voolutama
lammastikku kiirusega kolm liitrit tunnis. Alustatakse destilleerimist, tdstes soojendussirgi abil veini temperatuuri
80 °C-ni, ja kogutakse 45-50 ml destillaati.

Gaasikromatograaf stabiliseeritakse. On soovitatav rakendada jargmisi tingimusi:
— injektori temperatuur: 200 °C,

—  kolonni temperatuur: 130 °C,

— kandegaas (heelium) voolu kiirus: 20 milliliitmillit minutis.

Mikrosiistla abil doseeritakse selline standardlahuse kogus, et alliiiilisotiotsiianaadile vastavat piiki oleks gaasikroma-
togrammil kerge identifitseerida.

Analoogiliselt siistitakse kromatograafi ka destillaadi alikvoot. Kontrollitakse, kas destillaadiga saadud piigi peetumis-
aeg vastab alliriilisotiotsiianaadi piigi peetumisajale.

Eespool soovitatud tingimuste korral ei anna veinis loomulikult esinevad ithendid uuritava lahuse kromatogrammil se-
gavaid piike.
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Limmastiku voolus destilleerimise aparaat

M, sissewool

"",! et

40 mi
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CGipasiplihesiusion

B. PUHASTATUD KONTSENTREERITUD VIINAMARJAVIRDE ANALUUSIMISE ERIMEETOD

a)  Katioonide sisaldus
1.  P3himote

Uuritavat proovi toodeldakse tugevhappelise katioonvahetusainega, mille tulemusena vahetatakse katioonid vilja H+-
ioonidega. Katioonide sisaldust viljendatakse kolonni labinud vedeliku tildhappesuse ja uuritava proovi iildhappe-
suste vahena.

2. Seadmed
2.1. Viljalaskekraaniga varustatud klaaskolonn siselibimddduga 10-11 mm ja pikkusega ligikaudu 300 mm.
2.2.  PH-meeter skaalajaotise vddrtusega mitte iile 0,1 pH tihiku.
2.3.  Elektroodid:
—  destilleeritud vees hoitud klaaselektrood,

—  kaaliumkloriidi kiillastatud lahuses hoitud (kiillastatud kaaliumkloriidiga kalomelelektrood (vordluselektrood)
vOi

—  destilleeritud vees hoitud kombineeritud elektrood.
3. Reaktiivid
3.1.  Tugevalt happeline H+ — vormis katioonivahetuspoliimeer, mis eelpunnutamiseks 66 14bi vees leotatud.

3.2. 0,1 M naatriumhiidroksiidi lahus.

3.3.  PH-indikaatorpaberid.
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4.1.

4.2

4.3.

5.1.

2.1.

2.2.

3.1.

3.2.

Too kiik
Proovi ettevalmistamine

Kasutatakse puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis on lahjendatud 40 massi-/mahuprotsendini. Modte-
kolbi pannakse 200 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, sellele lisatakse vett kuni koguseni 500 ml ja
tihtlustatakse.

Toonivahetuskolonni ettevalmistamine

Kolonni pannakse ligikaudu 10 ml eelpunnutatud H+-vormis ioniiti. Kolonni pestakse destilleeritud veega, kuni pe-
suvesi ei ole enam happeline (happesuse jalgimiseks kasutatakse indikaatorpaberit).

Toonivahetus

Labi kolonni lastakse 100 ml punkti 4.1 kohaselt ette valmistatud puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret kii-
rusega iiks tilk sekundis. Viljavoolav vedelik kogutakse keeduklaasi. Seejirel pestakse kolonni 50 ml destilleeritud vee-
ga. Kolonni labinud viinamarjavirret koos pesuveega tiitritakse 0,1 M naatriumhiidroksiidi lahusega, kuni saavutatakse
pH 7 (20 °C). Leeliselahust tuleb lisada aeglaselt, tiitritavat lahust pidevalt loksutades. Lisatud 0,1 M naatriumhiidrok-
siidi mahu tdhiseks on n (ml).

Tulemuste viljendamine
Katioonide sisaldus viljendatakse millickvivalentides iihe kilogrammi iildsuhkru kohta ithe kiimnendkoha tapsusega.
Arvutamine:

—  Kolonni labinud vedeliku happesus millickvivalentides ithe kilogrammi puhastatud kontsentreeritud viinamar-
javirde kohta leitakse jargmise valemi abil:

E=25n
—  Milliekvivalentides kilogrammi kohta valjendatav puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde iildhappesus: a.
—  Katioonide sisaldus millickvivalentides iihe kilogrammi tildsuhkru kohta arvutatakse jargmise valemi abil:
((2,5 n-a)/(P)) x 100

P = on ildsuhkru massiprotsent.

b)  Juhtivus
P3himdte

Kahe paralleelse plaatinaclektroodi vahelise vedelikusamba elektrijuhtivuse mootmiseks selle otstest ithendatakse ve-
delikusammas Wheatstone'i silla tthte 6lga.

Juhtivus oleneb temperatuurist ja seetdttu taandatakse selle vaartused 20 °C-le.

Seadmed

Konduktomeeter, mis vdimaldab madta juhtivust vahemikus 1-1 000 mikrosiimensit sentimeetri kohta (uS m™)
Veevann uuritava proovi temperatuuri hoidmiseks 20 = 2 °C juures.
Reaktiivid

Demineraliseeritud vesi, mille erijuhtivus 20 °C juures on alla 2 uS cm™.

Kaaliumkloriidi vordluslahus.

0,581 g eelnevalt 105 oC juures konstantse massini kuivatatud kaaliumkloriidi (KCl) lahustatakse demineraliseeritud
vees (punkt 3.1) ja maht tdiendatakse demineraliseeritud veega (punkt 3.1) iihe liitrini. Saadud lahuse juhtivus 20 °C
juures on 1 000 pS cm™'. Lahus siilib kolm kuud.
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4.1.

4.2

5.1.

1.1.

1.2.

To6o6 kiik
Uuritava proovi ettevalmistamine

Kasutatakse lahust, mille iildsuhkrusisaldus on 25 massiprotsenti (25°Brix): kaalutakse kogus, mille mass vordub
2 500/P, kus P on puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde tildsuhkrusisaldus massiprotsentides, ja lisatakse vett
(punkt 3.1), kuni saadakse 100 g lahust.

Juhtivuse mddramine

Uuritav proov sukeldatakse veevanni, mis termostateeritakse 20 °C juures + 0, 1 °C tdpsusega.
Juhtivusnoud loputatakse kaks korda uuritava lahusega.

Juhtivus moddetakse [pS m™*]-des.

Tulemuste viljendamine

25 massiprotsendi (25°Brix) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdega 20 °C juures saadud tulemus viljenda-
takse mikrosiimensites sentimeetri kohta (uS cm™) tiisarvu tipsusega.

Arvutamine

Kui konduktomeeter ei ole komplekteeritud termostateerimisvahenditega, parandatakse mdddetud juhtivuse véartust
[ tabeli abil. Kui temperatuur on alla 20 °C, parand liidetakse; kui temperatuur on iile 20 °C, parand lahutatakse.

I tabel

Juhtivuse temperatuuriparandid (uS ‘-m™") juhuks, kui temperatuur ei ole °C.

Temperatuur (°C)
Juhtivus 20,2 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0 (1)
19,8 19,6 19.4 19,2 19,0 18,8 18,6 18,4 18,2 18,0 ()
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 0 0 1 1 1 1 1 2 2
100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

(1) Parand lahutatakse.
(?) Parand liidetakse.

¢  Hiidroksiimetiiiilfurfuraal (HMF)
Pohimote
Kolorimeetriline meetod

Furaanist tuletatavad aldehiiiidid (peamiselt hiidrokstimetiitilfurfuraal) annavad reageerides barbituurhappe ja
p-toluidiiniga punast varvi ithendi, mida mairatakse kolorimeetriliselt 550 nm juures.

Korgefektiivne vedelikkromatograafia (HPLC)

Uuritav aine lahutatakse poordfaaskromatograafilises kolonnis ja médratakse 280 nm juures.
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2.2.

2.2.1.

2.2.2.

2.2.3.

2.2.4.

2.3.

2.4.

2.4.1.

Kolorimeetriline meetod

Seadmed

. Spektrofotomeeter, mis voimaldab teha modtmisi 300-700 nm juures

. Klaaskiivetid optilise tee pikkusega 1 cm

Reaktitvid
Barbituurhape, 0,5-massi-/mahuprotsendiline lahus

500 mg barbituurhapet (C,O;N,H,) lahustatakse destilleeritud vees, soojendatakse kergelt keeval veevannil 100 °C
juures ja maht tdiendatakse destilleeritud veega 100 milliliitmillini. Lahus siilib ligikaudu iihe nddala.

10-massi-/mahuprotsendiline p-toluidiini lahus

100 ml moddtekolbi pannakse 10 g p-toluidiini [C¢H,(CH;)NH,], lisatakse 50 ml isopropanooli [CH;CH(OH)CH,]
ja 10 ml jad-dadikhapet (CH;COOH) (p,, = 1,05 g/ml) ning maht tdiendatakse isopropanooliga 100 milliliitmillini.
Lahus valmistatakse iga paev uuesti.

Etanaal (CH;CHO), 1-massi-/mahuprotsendiline lahus.

Kasutatakse varskelt valmistatud lahust.

Hidrokstimetiiilfurfuraali (C40;H) vesilahus, 1 g/l.

Sammlahjenduste abil saadakse lahused kontsentratsiooniga 5, 10, 20 ja 40 mg/l. Lahus kontsentratsiooniga 1 g/l ja
lahjendatud lahused tuleb valmistada enne kasutamist.

T66 kdik

.Proovi ettevalmistamine

Kasutatakse puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis on lahjendatud 40 massi-/mahuprotsendini. 500 ml
mddtekolbi pannakse tipselt 200 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, sellele lisatakse kuni mahumargini
vett ja tihtlustatakse. Tiitrimiseks vdetakse 2 ml lahjendatud lahust.

.Kolorimeetriline madramine

Kahte 25 ml klaaslihviga kolbi a ja b pannakse 2 ml punkti 2.3.1 kohaselt valmistatud lahust ning seejirel lisatakse
kummasegi kolbi 5 ml p-toluidiini lahust (2.2.2) ja segatakse. Kolbi b (kontroll-lahus) lisatakse 1 ml destilleeritud vett,
kolbi a (mddtelahus) lisatakse 1 ml barbituurhapet (2.2.1) ning mdlemat kolbi loksutatakse iihtlustamiseks. Kolbide
sisu kantakse iile 1 cm optilise teega spektrofotomeetrilistesse kiivettidesse ja neelduvusskaala niit reguleeritakse nul-
li lainepikkusel 550 nm, kasutades kolvis b olnud lahust. Jilgitakse neelduvuse muutumist kolvis a olnud lahuses ja
pdrast 2—5 minuti mo6dumist registreeritakse neelduvuse maksimumvéartus A.

Proovid hiidroksiimetiiiilfurfuraali sisaldusega iile 30 mg/ml tuleb enne analiiiisi lahjendada.

. Kaliibrimiskdvera saamine

Voetakse kaks komplekti 25 ml modtekolbe (a ja b), kolbidesse pannakse 2 ml hiidroksiimetiiiilfurfuraali lahust kont-
sentratsiooniga 5, 10, 20, 30 ja 40 mg/l (2.2.4) ja toimitakse iga kolviga punkti 2.3.2 kohaselt.

Graafik, mis viljendab neelduvuse soltuvust hiidrokstimetiitilfurfuraali kontsentratsioonist (mg/l), on koordinaatide
alguspunkti labiv sirge.

Tulemuste véljendamine

Hiidrokstiimetiiiilfurfuraali sisaldust puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdes valjendatakse milligrammides ithe
kilogrammi tildsuhkru kohta.

Arvutamine

Hiidrokstiimetiiiilfurfuraali sisaldus C (mg/l) uuritavas proovis on vordne kontsentratsiooniga, mis kaliibrimisgraafi-
kul vastab prooviga saadud neelduvusele A.

Milligrammides iihe kilogrammi iildsuhkru kohta viljendatav hiidroksiimetiiiilfurfuraali sisaldus on
250 x ((Q)/(P)

P = puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde iildsuhkrusisaldus massiprotsentides.
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3.1.2.

3.2

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.2.5.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Korgefektiivne vedelikkromatograafia

Seadmed

. Korgefektiivne vedelikkromatograaf, millel on:

— silmusinjektor, 5 voi 10 pl,
— spektrofotomeeterdetektor mddtmisteks lainepikkusel 280 nm,

— kolonn, tdidetud ranidioksiidiga, mille pinnale on seotud oktadetsiiiilradikaalid (nt Bondapak C,¢ — Corasil,
Waters Ass.),

— meerik ja vajaduse korral integraator.

Liikuva faasi voolu kiirus: 1,5 milliliitmillit minutis.
Membraanfiltreerimisseade pooride labimddduga 0,45 pm
Reaktiivid

Bidestilleeritud vesi

Metanool (CH;OH), destilleeritud voi HPLC-puhas
Aiddikhape (CH;COOH, p,, = 1,05 g/ml).

Liikuv faas: vesi — metanool (punkt 3.2.2) — dddikhape (punkt 3.2.3) (mahusuhe 40:9:1), eelnevalt filtreeritud libi
membraanfiltri (0,45 pm).

Liikuv faas tuleb valmistada iga pdev uuesti ja enne kasutamist degaseerida.
Hiidrokstimetiitilfurfuraali vordluslahus, 25 mg/l (massi-/mahuprotsenti).

100 ml modtekolbi pannakse 25 mg tapselt kaalutud hiidroksumetiiilfurfuraali (CgH;04) ja lisatakse kuni mahu-
mirgini metanooli (punkt 3.2.2). Saadud lahus lahjendatakse metanooliga (punkt 3.2.2) vahekorras 1:10 ja filtreeri-
takse libi membraanfiltri (0,45 pm).

Lahus sdilib hermeetiliselt suletud tumedas klaaspudelis kiilmkapis 2-3 kuud.

To6 kdaik

.Proovi ettevalmistamine

Kasutatakse puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis on lahjendatud 40 massi-/mahuprotsendini (500 ml
modtekolbi pannakse 200 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret, sellele lisatakse kuni mahumargini vett
ja tthtlustatakse) ja filtreeritud 1abi membraanfiltri (0,45 pm).

.Kromatograafiline mddramine

Kromatograafi injekteeritakse 5 (voi 10) pl punkti 3.3.1 kohaselt ette valmistatud proovi ja 5 (v6i 10) pl hiidroksii-
metiiilfurfuraali vordluslahust (punkt 3.2.5). Kromatogramm registreeritakse.

Hiidrokstimetiiilfurfuraali peetumisaeg on ligikaudu 6-7 minutit.
TUlemuste valjendamine

Hiidrokstimetiitilfurfuraali sisaldust puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdes viljendatakse milligrammides iihe
kilogrammi iildsuhkru kohta.

Arvutamine

Uks liiter puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde 40-massi-/mahuprotsendilist lahust sisaldab C mg
hiidrokstimetiiiilfurfuraali.

Milligrammides iihe kilogrammi tildsuhkru kohta viljendatav hiidroksiimetiiiilfurfuraali sisaldus on
250 x (()/(P))

P = on puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde iildsuhkrusisaldus massiprotsentides.
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2.2.

2.3.

d) Raskmetallid
Pohimote
I. Kiirmeetod raskmetallide sisalduse hindamiseks

Raskmetallide olemasolu tehakse kindlaks vajalikul méaral lahjendatud puhastatud kontsentreeritud viina-
marjavirdes sulfiidide tekkest tingitud tumenemise jargi. Raskmetallide sisaldust hinnatakse vordlemise abil
suurimal lubatud madral pliid sisaldava standardlahusega.

L. Aatomabsorptsioonspektrofotomeetriline pliisisalduse médramine
Kelaat, mille plii moodustab ammooniumpiirrolidiinditiokarbamaadiga, ekstraheeritakse metiiiilisobutiiiilke-
tooni abil ja mdddetakse neelduvus 283,3 nm juures. Pliisisaldus maaratakse vordluslahuste abil, mis sisalda-
vad teadaoleval méiral lisatud pliid.

Kiirmeetod raskmetallide sisalduse hindamiseks

Reaktiivid

.Lahjendatud soolhape, 70 massi-/mahuprotsenti

70 g soolhappele (HCl) (p,o = 1,16-1,19 g/ml) lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

.Lahjendatud soolhape, 20 massi-/mahuprotsenti

20 g soolhappele (HC) (p,o = 1,16-1,19 g/ml) lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

.Lahjendatud ammoniaak

14 g ammoniaagile (NH;) (p,, = 0,931-0,934 g/ml) lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

. Puhverlahus pH 3,5:

25 g ammooniumatsetaati (CH;COONH,) lahustatakse 25 ml vees, lisatakse 38 ml lahjendatud soolhapet
(punkt 2.1.1), vajaduse korral reguleeritakse pH-taset lahjendatud soolhappe (punkt 2.1.2) voi lahjendatud ammo-
niaagiga (punkt 2.1.3) ja lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

. Tioatseetamiid (C,H;NS), 4-massi-/mahuprotsendiline lahus

. Gliitserool (C;HgO;), 85-massi-/mahuprotsendiline lahus

(n p2°7°C = 1,449-1,455).

.Tioatseetamiidreaktiiv:

0,2 ml tioatseetamiidi lahusele (punkt 2.1.5) lisatakse 1 ml segu, mis on valmistatud 5 ml veest, 15 ml 1 M naatrium-
hiidroksiidi lahusest ja 20 ml gliitseroolist (punkt 2.1.6), ja saadud lahust soojendatakse veevannil 100 °C juures 20 se-
kundit. Kasutatakse virskelt valmistatud lahust.

.Lahus, mis sisaldab the liitri kohta 0,002 g pliid

Koigepealt valmistatakse lahus, mis sisaldab iihe liitri kohta 1 g pliid. Selleks lahustatakse 0,400 g pliinitraati [Pb (NO-
3),] vees ja lisatakse vett kuni 250 milliliitmilli lahuse saamiseni. Selleks, et saada lahust kontsentratsiooniga 0,002 gfl,
voetakse kaks mahuosa valmistatud lahust ja lisatakse vett 1 000 mahuosani.

Too kdik

Puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdest voetakse uurimiseks 10 g proov, lahustatakse see 10 ml vees, lisatakse
2 ml pH-tasemega 3,5 puhverlahust (punkt 2.1.4) ja segatakse. Lisatakse 1,2 ml tioatseetamiidreaktiivi (punkt 2.1.7)
ja segatakse kohe uuesti. Kontrollkatse tehakse samal viisil, kasutades 10 ml lahust, mis sisaldab iihe liitri kohta

0,002 g pliid (punkt 2.1.8).

Pirast kahe minuti moddumist ei tohi vdrvuse tumenemine puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdes olla tuge-
vam kui kontrollkatses.

Arvutamine

Eespool kirjeldatud analiiiisi tingimustes vastab kontrollproov plii ekvivalentsisaldusena valjendatud raskmetallide si-
saldusele 2 mg/kg, mis on puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde puhul lubatava sisalduse tilemmaar.
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3.2.

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Pliisisalduse aatomabsorptsioonspektrofotomeetriline miiramine

Seadmed

. Ohkatsetiileenpdletiga aatomabsorptsioonspektrofotomeeter

. Odskatoodiga pliilamp

Reaktiivid

Lahjendatud dddikhape:

Voetakse 12 g jad-aadikhapet (p,o = 1,05 g/ml) ja lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.
Ammooniumpiirrolidiinditiokarbamaat (CsH;,N,S,), 1 massi-/mahuprotsendiline lahus.
Metiiiilisobutiiiilketoon [(CH;), CHCH,COCH;]

Lahus, mis sisaldab tihe liitri kohta 0,010 g pliid.

1 g/l pliid sisaldavast lahusest (punkt 2.1.8) tehakse 1-mahuprotsendine lahjendus.

Too kdaik

.Uuritava lahuse valmistamine

10 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret lahustatakse segus, mis on valmistatud vordses mahus lahjendatud
dadikhappest (3.2.1) ja veest, ning lisatakse vett kuni 100 milliliitmilli lahuse saamiseni.

Lisatakse 2 ml ammooniumpiirrolidiinditiokarbamaadi lahust (3.2.2) ja 10 ml metiiiilisobutiiiilketooni (punkt 3.2.3),
loksutatakse 30 sekundit, kaitstes lahust ereda valguse eest, ja jietakse seisma kahe faasi eraldumiseni. Kasutatakse
metiiiilisobutiiiilketoonfaasi.

.Vordluslahuste valmistamine

Valmistatakse kolm vordluslahust, millest igaithesse lisatakse 10 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret ning
vastavalt 1, 2 ja 3 ml lahust, mille pliisisaldus on 0,010 g/l (punkt 3.2.4). Neid lahuseid toodeldakse samal viisil kui
uuritavat lahust.

.Kontroll-lahus

Kontroll-lahus valmistatakse punkti 3.3.1 kohaselt, kuid selle erinevusega, et puhastatud kontsentreeritud viinamar-
javirret ei lisata.

. Pliisisalduse mddramine

Aparaat reguleeritakse lainepikkusele 283,3 nm.
Kontrollproovis sisalduv metiiiilisobutiiiilketoon atomiseeritakse leegis ja neelduvusskaala ndit reguleeritakse nulli.

Maéiratakse uuritavale lahusele ja vordluslahustele vastavad neelduvustasemed, kasutades vastavatest lahustest saadud
solventekstrakte.

Tulemuste valjendamine

Pliisisaldus viljendatakse milligrammides iihe kilogrammi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde kohta ithe
kiimnendkoha tipsusega.

Arvutamine

Joonestatakse graafik, mis kujutab neelduvuse sdltuvust lisatud plii kontsentratsioonist vordluslahustes, kusjuures null-
kontsentratsioon vastab uuritavale lahusele.

Punkte tihendav sirge ekstrapoleeritakse 16ikumiseni kontsentratsioonitelje negatiivse osaga. Loikepunkti ja koordi-
naatide alguspunkti vaheline kaugus niitab plii sisaldust uuritavas lahuses.
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e) Etanooli keemiline mddiramine

Kiesolevat meetodit kasutatakse alkoholisisalduse méadramiseks vahese alkoholisisaldusega vedelikes, nagu vii-
namarjavirre, kontsentreeritud viinamarjavirre ning puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre.

1. Pohimote

Vedeliku lihtdestillatsioon. Destillaadis sisalduva etanooli oksiideerimine kaaliumdikromaadi abil. Dikromaadi liia tiit-
rimine raud(ll)-lahusega.

2. Seadmed

2.1.  Alkoholisisalduse modtmiseks kasutatav destilleerimisaparaat
3. Reaktiivid

3.1.  Kaaliumdikromaadi lahus

33,600 g kaaliumdikromaati (K,Cr,0,) lahustatakse vajalikus koguses vees, reguleerides lahuse 1dppmahu tihele liit-
rile 20 °C juures.

1 ml saadud lahust oksiideerib 7,8924 mg alkoholi.

3.2, Raud(Il)ammooniumsulfaadi lahus
135 g raud(l)lammooniumsulfaati [Fe SO, - (NH,),SO, - 6 H,0] lahustatakse vajalikus koguses vees, reguleerides la-
huse 16ppmahu iihele liitrile, ja lisatakse 20 ml kontsentreeritud vidvelhapet (H,SO,) (p,o = 1,84 g/ml). Uks mahu-
osa virskelt valmistatud raud(ll)ammooniumsulfaadi lahust vastab ligikaudu 0,5 mahuosale dikromaadi lahusele.
Sailitamisel oksiideerub raud(ll)ammooniumsulfaadi lahus aeglaselt.

3.3.  Kaaliumpermanganaadi lahus

1,088 g kaaliumpermanganaati (KMnO,,) lahustatakse vajalikus koguses vees, reguleerides lahuse 16ppmahu iihele
liitrile.

3.4.  Vidvelhape mahtlahjendus 1:2
500 ml vette valatakse pidevalt segades ja vihehaaval 500 ml viivelhapet (H,SO,) (p5 = 1,84 g/ml).

3.5.  Raud(Il)-o-fenantroliinreaktiiv:
0,695 g raud(I)sulfaati (FeSO, - 7 H,0) lahustatakse 100 ml vees, lisatakse 1,485 g o-fenantroliinmonohiidraati
(C,,HgN, - H,0) ja soojendatakse lahustumise holbustamiseks. Lahustumise hdlbustamiseks kuumutatakse lahust.
Saadakse helepunane lahus, mis sdilib hasti.

4. To606 kiik

4.1.  Destilleerimine

Destillatsioonikolbi pannakse 100 g puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret ning 100 ml vett. Destillaat kogu-
takse 100 ml mddtekolbi ja lisatakse vett mahumargini.

4.2.  Oksiideerimine

Voetakse 300 ml lihvkorgiga laiakaelaline kolb, mille kaela saab loputada nii, et ei tekiks kadusid, ja pannakse sinna
20 ml kaaliumdikromaadi tiiterlahust (punkt 3.1) ja 20 ml lahjendatud vidvelhapet (mahtlahjendus 1:2) (punkt 3.4)
ning loksutatakse. Lisatakse 20 ml destillaati. Kolb suletakse korgiga, loksutatakse ja vahetevahel uuesti loksutades las-
takse seista vihemalt 30 minutit (uuritav lahus).

Raud(Il)lammooniumsulfaadi lahuse (punkt 3.2) tiitri madramiseks kaaliumdikromaadi lahuse suhtes pannakse sama-
sugusesse kolbi samad reaktiivide kogused selle erinevusega, et 20 ml destillaati asendatakse 20 ml destilleeritud vee-
ga (kontroll-lahus).

4.3.  Tiitrimine
Uuritava lahusega kolbi lisatakse neli tilka o—fenantroliinreaktiivi (punkt 3.5). Dikromaadi liig tiitritakse raud(Il)Jam-
mooniumsulfaadi lahuse (punkt 3.2) lisamise abil. Raud(Il)-lahuse lisamine 1dpetatakse, kui segu virv muutub rohe-
kassinisest pruuniks.
Tiitrimise 16pp-punkti tdpsemaks médramiseks muudetakse segu virvus kaaliumpermanganaadi lahuse (punkt 3.3) li-
samise abil pruunist uuesti rohekassiniseks. Tiitrimiseks kulunud raud(ll)-lahuse mahust lahutatakse iiks kiimnendik

kulunud kaaliumpermanganaadi lahuse mahust. Mahtude vahe tdhiseks on n (ml).

Samasugune protseduur tehakse labi kontroll-lahusega. Saadud mahtude vahe tihiseks on n’ (ml).
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5.1.

2.1.

2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

Tulemuste viljendamine

Etanoolisisaldus viljendatakse grammides ithe kilogrammi suhkru kohta iihe kiimnendkoha tipsusega.
Arvutamine

n’ ml raud(ll)-lahust taandab 20 ml dikromaadi lahust, mis okstideerib 157,85 mg puhast etanooli.
Uhe milliliitri raud(Il)lahuse taandamisvoime on vordne:

((157,85)/(n")) mg etanooli taandamisvoimega.

n-n’ milliliitri raud(I)lahuse taandamisvdime on vordne:

((157,85 x (n—n"))/(n")) mg etanooli taandamisvdimega.

Etanoolisisaldus grammides ithe kilogrammi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde kohta on:
7,892 x ([0’ - n)fn’)

Etanoolisisaldus grammides ithe kilogrammi tildsuhkru kohta on

789,2  ((n' - n)/(n’ x P))

P = on puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde tildsuhkrusisaldus massiprotsentides.

f)  Meso-inositool, skiillo-inositool ja sahharoos

Pohiméte

Silitilderivaatide gaasikromatograafia.

Reaktiivid

Sisestandard: ksiilitool (ligikaudu 10 g/l lahus, millele on lisatud spaatliotsaga naatriumasiidi)
Bis(trimetiitilsiliiiil)trifluoroatseetamiid, BSTFA (CgH, gF;NOSi,)

Trimetiiiilklorosilaan (C;H,CISi)

Piiridiin (CsH5N)

Meso — inositool (C¢H;,04)

Seadmed

Gaasikromatograaf, millel on:

kapillaarkolonn (nt sulatatud ranidioksiidiga, kattekiht OV 1, paksus 0,15 p, pikkus 25 m, siseldbimdot 0,3 mm).
Tootingimused: kandegaasid: vesinik ja heelium:

—  kandegaasi voolu kiirus: ligikaudu 2 milliliitmillit minutis,

—  injektori ja detektori temperatuur: 300 °C,

— temperatuuriprogramm: 1 minut 160 °C juures, temperatuuri tdus kiirusega 4 °C minutis kuni véirtuseni
260 °C, 15 minutit konstantsel temperatuuril 260 °C juures,

—  voolu jaotussuhe: ligikaudu 1:20;
integraator;

mikrosiistal, 10 pl;
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

6.1.

mikropipetid, 50, 100 ja 200 pl;

2 ml pudelid teflonkorkidega;

ahi.

To6 kiik

Puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdest voetakse ligikaudu 5 g tipselt kaalutud proov ja pannakse see 50 ml
mddtekolbi. Lisatakse 1 pl ksiilitooli standardlahust (punktis 2.1) ja vett mahumérgini. Pdrast segamist vetakse saa-
dud lahusest 100 pl proov ja pannakse pudelisse (punkt 3.6), kus see ndrgas 6huvoolus kuivaks aurutatakse. Vaja-
duse korral voib aurumise soodustamiseks lisada 100 pl absoluutset etiiiilalkoholi.

Jaak lahustatakse ettevaatlikult 100 pl piiridiinis (punkt 2.4) ning lisatakse 100 pl bis(trimetilsiliiil)trifluoroatsee-
tamiidi (punkt 2.2) ja 10 pl trimetiitilklorosilaani (punkt 2.3). Pudel suletakse teflonkorgiga ja soojendatakse iiks tund

60 °C juures.

Mikrosiistlasse tommatakse 0,5 ml selget vedelikku ja siistitakse kuuma siistlandela kaudu gaasikromatograafi vasta-
valt ettendhtud voolu jaotussuhtele.

Arvutamine
Valmistatakse lahus, mis sisaldab:
glitkoosi 60 g/l, fruktoosi 60 g/l, meso-inositooli 1 g/l ja sahharoosi 1 g/l.

Kaalutakse 5 g lahust ja analiiiisitakse seda punkti 4 kohaselt. Kromatogrammi alusel arvutatakse ksiilitooli suhtes vil-
jendatavad tulemused meso-inositooli ja sahharoosi kohta.

Kuna skiillo-inositooli ei ole vdimalik hankida miiiigireaktiivina ja selle peetumisaeg jaab glitkoosi anomeervormide
viimase piigi ja meso-inositooli piigi vahele (vt diagrammi jargmisel lehel), loetakse skiillo-inositooli sisaldus vord-
seks meso-inositooli kohta saadud tulemusega.

Tulemuste viljendamine

Meso-inositooli ja skiillo-inositooli sisaldus viljendatakse milligrammides iihe kilogrammi suhkru kohta.

Sahharoosisisaldus viljendatakse grammides iihe kilogrammi viinamarjavirde kohta.
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