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KOMISJONI MAARUS (EU) nr 606/2009,
10. juuli 2009,

millega kehtestatakse ndukogu méiruse (EU) nr 479/2008 teatavad
rakenduseeskirjad  seoses  viinamarjasaaduste  kategooriate,
veinivalmistustavade ja asjaomaste piirangutega

EUROOPA UHENDUSTE KOMISJON,
vottes arvesse Euroopa Uhenduse asutamislepingut,

vottes arvesse ndukogu 29. aprilli 2008. aasta midrust (EU) nr
479/2008, mis késitleb veinituru tihist korraldust ja millega muudetakse
magrusi (EU) nr 1493/1999, (EU) nr 1782/2003, (EU) nr 1290/2005 ja
(EU) nr 3/2008 ning tunnistatakse kehtetuks méirused (EMU) nr
2392/86 ja (EU) nr 1493/1999, (1) eriti selle artikli 25 1diget 3 ja artik-
lit 32,

ning arvestades jargmist:

(1)  Mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisas, milles loetletakse viinamar-
jasaaduste kategooriad, on punkti 1 teise 10igu alapunktis ¢ antud
veini maédratlus, mille kohaselt ei tohi veini iildalkoholisisaldus
iiletada 15 mahuprotsenti. Siiski on iildalkoholisisalduse tilempiir
erandina 20 mahuprotsenti rikastamata veini puhul, mis on
toodetud kindlatel viinamarjakasvatusaladel, mis tuleb kindlaks
madrata.

(2)  Miiruse (EU) nr 479/2008 TII jaotise II peatiikis ning méiruse V
ja VI lisas on sitestatud veinivalmistustavade ja todtlemise
tildeeskirjad ning viidatakse komisjoni kohustusele votta vastu
rakenduseeskirjad. Rakenduseeskirjadega tuleks selgel ja tépsel
viisil méddrata kindlaks, millised veinivalmistustavad on lubatud,
sealhulgas veini magustamise puhul, ning kehtestada piirmaérad
teatud ainete kasutamise suhtes ja kasutamistingimused mdne
puhul neist.

(3) Noukogu 17. mai 1999. aasta miiruse (EU) nr 1493/1999 (mis
késitleb veinituru thist korraldust) (?) IV lisas on loetletud
lubatud  veinivalmistustavad. Lubatud veinivalmistustavade
loetelu tuleks veinitehnoloogia arengut arvesse vottes tdiendada
ning menetlusi tuleks kirjeldada lihtsamal ja sidusamal viisil koos
iihes lisas.

4 Maiiruse (EU) nr 1493/1999 V lisa A osas on kehtestatud iihen-
duses toodetud veinide maksimaalse sulfitisisalduse tase Rahvus-
vahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni piirmdiradest korge-
mana. Hea oleks ldhtuda Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veinior-
ganisatsiooni tunnustatud piirmédradest ja siilitada teatavate
viikeses koguses toodetavate magusate veinide suhtes erand,
mis on vajalik nende kdrgema suhkrusisalduse tdttu ja piisava
sdilivusaja kindlustamiseks. Arvestades tulemusi, mida annavad
teadusuuringud veini lisatava sulfitikoguse vdhendamise, sulfitite
asendamise ning inimtoidus veini tdttu sisalduva sulfitikoguse
vallas, peab piirmédrasid olema vdimalik edaspidi 1dbi vaadata
ja alandada.

() ELT L 148, 6.6.2008, 1k 1.

@) EUT L 179, 14.7.1999, Ik 1.
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Tuleks kindlaks maéédrata kord, mille alusel saavad liikmesriigid
kindla ajavahemiku jooksul rakendada katselisel eesmérgil veini-
valmistustavasid ja todtlust, mida pole {ihenduse eeskirjades ette
néhtud.

Vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aromaatse kvaliteetvahuveini
valmistamine nduab muude lubatavate veinivalmistustavade
kdrval teatavaid eritoiminguid. Selguse huvides tuleks need
toimingud loetleda eraldi lisas.

Likd6rveini valmistamine nduab muude lubatavate veinivalmis-
tustavade korval teatavaid eritoiminguid, samuti on mdne kaitstud
paritolunimetusega likoorveini valmistamisel teatavaid erijooni.
Selguse huvides tuleks need eritoimingud ja piirangud loetleda
eraldi lisas.

Kupaaz on sagedasti kasutatav veinivalmistustava ning sellel on
suur moju veini kvaliteedile, mistdttu tuleks tépsustada seda
moistet ja reguleerida selle kasutust, et hoida dra kuritarvitusi ja
tagada veini korge kvaliteet, mis aitaks muuta kogu sektorit
konkurentsivdoimelisemaks. Samal pdhjusel tuleks reguleerida
kupaazi kasutamist roosade veinide valmistamisel, eelkdige
juhul, kui toote suhtes ei ole kehtestatud eraldi spetsifikaati.

Paljude veinivalmistamise kdigus kasutatavate ainete puhtus- ja
identifitseerimisnduded on satestatud toiduaineid kisitlevate iihen-
duse eeskirjadega, samuti on need sitestatud Rahvusvahelise
Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistuskoodeksis.
Uhtluse ja selguse huvides tuleks esmalt viidata nimetatud ndue-
tele ning seejérel neid tihenduse olukorrale vastavate erieeskirja-
dega tdiendada.

Viinamarjasaaduseid, mis ei ole kooskdlas miiruse (EU) nr
479/2008 1II jaotise II peatiiki sédtetega ega kéesolevas madruses
sdtestatavaga, ei tohi turule lasta. Siiski on vdimalik mdne sellise
saaduse kasutamine toOstuses, kuid selleks tuleks ette ndha
kindlad tingimused, et tagada asjakohane kontroll 16ppkasutuse
iile. Lisaks tuleks majanduskahju viltimiseks ettevotjate puhul,
kellel on mone sellise saaduse varu, mis on valminud enne kéies-
oleva médruse joustumist, ndha ette voimalus saata tarbimisvorku
saaduseid, mis on valmistatud enne konealust kuupdeva kehtinud
eeskirjade kohaselt.

Miiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 on nihtud ette
kohustus deklareerida pédevatele asutustele koik rikastamise,
hapestamise ja hapetustamise toimingud. Samuti peavad konealu-
seid toiminguid teostavad fiilisilised ja juriidilised isikud dekla-
reerima oma valduses oleva suhkru, kontsentreeritud viinamarja-
virde ja puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde koguse.
Deklareerimise eesmirk on voimaldada kdnealuseid toiminguid
jalgida. Deklaratsioonid peavad olema voimalikult tdpsed ja
need tuleb saata selle litkmesriigi padevale asutusele, mille terri-
tooriumil toiming 1dbi viiakse, kusjuures alkoholisisalduse
suurendamise korral tuleb péddevat asutust teavitada piisavalt
vara, et see saaks ldbi viia tohusa kontrolli.
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(12) Hapestamise ja hapetustamise korral piisab kontrollimisest pérast
toimingut. Haldusmenetluse lihtsustamiseks peaks olema voimalik
esitada sellist teavet pddeva asutuse poolt korrapéraselt kontrolli-
tavate registrite ajakohastamisega, vilja arvatud veiniaasta
esimese deklaratsiooni puhul. Mdnes liikmesriigis kontrollib
padev asutus analiiiisi teel jérjekindlalt kdiki veinivalmistamise
kdigus kasutatavate toodete partiisid. Niikaua kui selline kord
kehtib, ei ole veini rikastamise kohta ilmtingimata vaja deklarat-
siooni esitada.

(13)  Erandina méiruse (EU) nr 479/2008 VI lisa D osas sétestatud
iildeeskirjast kujutab veini ja viinamarjavirde valamine veiniset-
tele, viinamarjade pressimisjddkidele voi pressitud aszu/vyber'i
viinamarjamassile endast olulist etappi mdne Ungari ja Slovakkia
veini valmistamisel. Selle veinivalmistustava eritingimused tuleks
sitestada kooskdlas liikmesriikides 1. mai 2004. aasta seisuga
kehtivate digusnormidega.

(14) Maiiruse (EU) nr 479/2008 artiklis 31 on sitestatud, et nimetatud
médrusega hdlmatud toodete koostise médramiseks ja selgita-
maks, kas tooteid on kiideldud lubatust erineval viisil, kasuta-
takse Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni soovi-
tatud analiilisimeetodeid ja eeskirju, mis on avaldatud rahvusva-
heliselt kasutatavate veini ja viinamarjavirde analiilisimeetodite
kogumikus. Teatavate iihenduse viinamarjasaaduste puhul, mille
analiilisiks on vaja rakendada erimeetodeid, mida Rahvusvaheline
Viinamarja- ja Veiniorganisatsioon ei ole ette ndinud, tuleks
kehtestada asjakohased analiiiisimeetodid ithenduse tasandil.

(15) Lébipaistvuse parandamiseks tuleks avaldada iihenduses asja-
omaste analiiiisimeetodite loetelu ja kirjeldus.

(16) Eeloeldust tulenevalt tuleks tunnistada kehtetuks komisjoni
17. septembri 1990. aasta midrus (EMU) nr 2676/90, millega
ndhakse ette iihenduse veinianaliitisi meetodid, (!) ja 8. mai
2008. aasta midrus (EU) nr 423/2008, milles sitestatakse
ndukogu mairuse (EU) nr 1493/1999 iiksikasjalikud rakendusees-
kirjad ning kehtestatakse ithenduse eeskiri veinivalmistustavade ja
-menetluste kohta (?).

(17)  Kéesolevas médruses sitestatavad meetmed on kooskdlas maaruse
(EU) nr 479/2008 artikli 113 15ike 2 kohaselt esitatud regulatiiv-
komitee arvamusega,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

Artikkel 1

Eesmirk

Kidesoleva midrusega kehtestatakse misruse (EU) nr 479/2008 I
jaotise I ja II peatiiki rakenduseeskirjad.

(") EUT L 272, 3.10.1990, 1k 1.
(®» ELT L 127, 15.5.2008, 1k 13.
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Artikkel 2

Viinamarjakasvatusalad, kus valmistatud veini iildalkoholisisaldus
v6ib ulatuda 20 mahuprotsendini

Miiruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 1 teise 1digu alapunkti c
esimese taande kohasteks viinamarjakasvatusaladeks on konealuse
madruse IX lisas osutatud viinamarjakasvatusvoondid C I, C 1I ja C
III ning viinamarjakasvatusvoondi B need alad, kus on lubatud toota
jérgmiste geograafiliste tdhistega kaitstud valget veini: ,,Vin de pays de
Franche-Comté” ja ,,Vin de pays du Val de Loire”.

Artikkel 3

Lubatavad veinivalmistustavad ja piirangud

1.  Veinivalmistustavad, mille kasutus on lubatud misruse (EU) nr
479/2008 artikli 29 108ikes 1 osutatud saaduste valmistamisel ja sdilita-
misel, ning sinna juurde kuuluvad piirangud sétestatakse kdesoleva
médruse I lisas.

2. I lisa A osas késitletakse lubatud veinivalmistustavasid ja nende
kasutusega seonduvaid tingimusi ja piiranguid.

3. I lisa B osas kisitletakse veini védveldioksiidisisalduse piirmaé-
rasid.

4. 1lisa C osas kisitletakse veini lenduvate hapete sisalduse piirméaa-
rasid.

5. 1 lisa D osas késitletakse magustamisviisidega seotud tingimusi.

Artikkel 4

Uute veinivalmistustavade katseline rakendamine

1. Maiiruse (EU) nr 479/2008 artikli 29 1dikes 2 osutatud katselisel
eesmérgil vOib iga litkmesriik kdige rohkem kolmeks aastaks lubada
teatavate midruses (EU) nr 479/2008 ja kiesolevas miiruses sitesta-
mata veinivalmistustavade ja to6tluse katselist rakendamist tingimusel,
et:

a) asjaomased tavad ja to6tlused vastavad miiruse (EU) nr 479/2008
artikli 27 15ikes 2 sitestatud tingimustele ja artikli 30 punktides b—e
osutatud kriteeriumitele;

b) selliste tavade ja todtluste puhul kasutatavad kogused ei iileta iihe
katse puhul 50 000 hektoliitrit aastas;

¢) asjaomane liikmesriik teavitab komisjoni ja teisi liikmesriike katse
alguses iga loa andmise tingimustest;

d) asjaomane toiming mirgitakse médruse (EU) nr 479/2008 artikli 112
16ikes 1 osutatud saatedokumendis ja artikli 112 1dikes 2 osutatud
registris.

Katse on toiming vdi toimingud, mis viiakse ldbi tdpselt méératletud
uurimusprojekti raames ja ithe mddtmisprotokolliga.

2. Tooteid, mis on saadud selliste tavade ja toGtluste katselisel raken-
damisel, voib turule lasta muus kui loa andnud liikmesriigis, kui katse-
list rakendust lubanud liikmesriik teavitab selle liikmesriigi pédevaid
asutusi loa tingimustest ja asjaomastest kogustest.
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3. Asjaomane liikmesriik edastab kolm kuud pérast 1dikes 1 nime-
tatud tdhtaja 10ppu komisjonile lubatud katse aruande ja tulemused.
Komisjon teatab katse tulemused teistele liikmesriikidele.

4. Soltuvalt katse tulemustest vOib asjaomane liikmesriik esitada
komisjonile taotluse lubada Kkatselise rakendamise jatkamist kuni
kolme aasta jooksul, vajaduse korral esialgsel katsel kasutatud kogusest
suurema kogusega. Liikmesriik esitab koos oma taotlusega asjakohase
toimiku. Komisjon teeb otsuse katselise rakendamise jatkamise taotluse
kohta miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 113 15ikes 2 osutatud menetluse
kohaselt.

5. Loike 1 punktis ¢ ning 1digetes 3 ja 4 sitestatud teabe voi doku-
mentide edastamine komisjonile toimub kooskdlas komisjoni méérusega
(EU) nr 792/2009 (1.

Artikkel 5

Vahuveinide puhul kasutatavad veinivalmistustavad

Ilma et see piiraks miiruses (EU) nr 479/2008 ja kiesoleva miiruse I
lisas sitestatud tldisi veinivalmistustavasid ja piiranguid, loetletakse
vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aromaatsete kvaliteetvahuveini valmis-
tamise puhul, sealhulgas rikastamise, hapestamise ja hapetustamise
eesmirgil, lubatavad tavad ja seatavad piirangud midruse (EU) nr
479/2008 artikli 32 teise 10igu punkti b kohaselt kdesoleva midruse II
lisas.

Artikkel 6
Likoorveini puhul kasutatavad veinivalmistustavad
Ilma et see piiraks misruses (EU) nr 479/2008 ja kiesoleva miiruse |
lisas sdtestatud ildisi veinivalmistustavasid ja piiranguid, loetletakse
likdorveini puhul lubatavad tavad ja seatavad piirangud méiruse (EU)

nr 479/2008 artikli 32 teise 1digu punkti ¢ kohaselt kdesoleva méddruse
II lisas.

Artikkel 7
KupaaZi moiste
1. Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 32 teise 1digu punkti d raken-
damisel Kkésitatakse ,kupaazina” eri péritolu, eri viinamarjasordist

valmistatud, eri korjeaastate voi eri kategooriate veini voi veinivirde
segamist.

2. Veini ja viinamarjavirde kategooriad on jargmised:
a) punane vein ja valge vein, samuti vastavasse veinikategooriasse

kuuluva veini valmistamiseks sobiv viinamarjavirre ja vein,

() ELT L 228, 1.9.2009, Ik 3.
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b) ilma kaitstud péritolunimetuseta ja geograafilise tdhiseta vein,
kaitstud péritolunimetusega vein ning kaitstud geograafilise tdhisega
vein, samuti vastavasse veinikategooriasse kuuluva veini valmistami-
seks sobiv viinamarjavirre ja vein.

Kéesoleva 1oike kohaldamisel késitatakse roosat veini punase veinina.
3.  Kupaazina ei kisitata jargmist:

a) rikastamist kontsentreeritud viinamarjavirde voi puhastatud kontsent-
reeritud viinamarjavirde lisamise teel;

b) magustamist.

Artikkel 8

KupaaZi ja segamise iildnouded

1. Veini vdib valmistada segamise ja kupaazi teel ainult juhul, kui
kasutatavatel komponentidel on kodnesoleva veini saamist vdimaldavad
omadused ja need on kooskdlas miiruse (EU) nr 479/2008 ja kiesoleva
madruse sitetega.

KPNi ja KGTta valge veini ja KPNi ja KGTta punase veini segamist ei
ole lubatud kasutada roosa veini valmistamiseks.

Siiski ei kohaldata teise 16igu sitteid juhul, kui valmistoodet kasutatakse
médruse (EU) nr 479/2008 1 lisa kohaselt méairatletud kuvee valmista-
miseks vOi poolvahuveini valmistamiseks.

2. Kéesoleva médruse I lisa A osa punktis 14 osutatud veinivalmis-
tustavade kohaselt toddeldud veini ja viinamarjavirde segamine samal
viisil todtlemata viinamarjavirde voi veiniga on keelatud.

Artikkel 9

Veini valmistamise kéigus Kkasutatavate ainete puhtus- ja
identifitseerimisnéuded

I. Kui komisjoni direktiivis 2008/84/EU (') asjakohased sitted
puuduvad, kohaldatakse veinivalmistamisel kasutatavate ainete puhtuse
ja identifitseerimise suhtes médruse (EU) nr 479/2008 artikli 32 teise
16igu punkti e rakendamisel Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorga-
nisatsiooni veinivalmistuskoodeksis sétestatud ndudeid.

Vajaduse korral ndhakse osutatud puhtusnouete korval kidesoleva
médruse | lisa A osas ette erinduded.

2. 1lisa A osas loetletud lubatud veinivalmistustavade puhul kasuta-
tavad ensiilimid ja ensiiimpreparaadid peavad vastama Euroopa Parla-
mendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta miiruses (EU) nr
1332/2008 (mis kasitleb toiduensiitime) (?) kehtestatud nduetele.

() ELT L 253, 20.9.2008, 1k 1.
(®» ELT L 354, 31.12.2008, 1k 7.
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Artikkel 10

Miiruse (EU) nr 479/2008 TII jaotise IT peatiiki ja kiesoleva
méiruse sitetega vastuolus olevate saaduste valdamise, ringluse ja
kasutamise tingimused

1. Saadused, mis ei ole kooskdlas miiruse (EU) nr 479/2008 III
jaotise II peatiiki ja kdesoleva médruse sitetega, hidvitatakse. Siiski
voivad liikmesriigid lubada kasutada piirituse ja dddika valmistamiseks
ning toostuses teatavaid saaduseid, mille omadused nad kindlaks
médravad.

2. Tootjad ja ettevotjad ei tohi selliseid saaduseid ilma seadusliku
aluseta oma valduses hoida ning nende ringlus peab piirduma viimisega
piiritustehastesse, dddikatehastesse voi ettevotetesse, kus neid kasuta-
takse toostuslikul eesmirgil, ja ettevdttesse, kus need hévitatakse.

3. Liikmesriigid vdivad lasta lisada 1dikes 1 osutatud veinidesse
nende identifitseerimise holbustamiseks denaturante ja indikaatoreid.
Vajaduse korral vdivad litkmesriigid keelata 1dikes 1 ettendhtud kasu-
tused ning lasta saadused hédvitada.

4.  Enne 1. augustit 2009 toodetud veini voib pakkuda ja tarnida
otsese inimtoiduna tingimusel, et see vastab enne konealust kuupdeva
kehtinud tihenduse vai siseriiklikele eeskirjadele.

Artikkel 11
Muude saaduste kui veini rikastamise, hapestamise ja

hapetustamise puhul kohaldatavad iildeeskirjad

Miiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 1 osutatud toimingud
tuleb teha iihe korraga. Liikmesriigid vdivad siiski lubada mone sellise
toimingu ldbiviimist mitmes etapis, kui see aitab asjaomastest toodetest
paremini veini valmistada. Sellisel juhul kohaldatakse toimingu suhtes
tervikuna miiruse (EU) nr 479/2008 V lisas sitestatud piiranguid.

Artikkel 12
Rikastamise suhtes kohaldatavad halduseeskirjad

1. Miiruse (EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 osutatud alko-
holisisalduse suurendamise toiminguid késitleva deklaratsiooni esitab
flitisiline voi juriidiline isik, kes asjaomased toimingud Il&bi viib,
jérgides téhtaegu ja kontrollitingimusi, mille on kehtestanud selle liik-
mesriigi padev asutus, kus toiming 14bi viiakse.

2. Loikes 1 osutatud deklaratsioon esitatakse kirjalikult ja see
sisaldab jérgmist teavet:

a) deklaratsiooni esitaja nimi ja aadress;

b) toimingu ldbiviimise koht;

¢) toimingu ldbiviimise alguskuupéev ja kellaaeg;
d) toddeldava saaduse iiksikasjalik kirjeldus;

e) toimingu tegemise meetod ning selleks kasutatava toote iiksikasjalik
iseloomustus.
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3. Liikmesriigid vdivad lubada, et péddevale asutusele saadetakse
mitme toimingu kohta voi teatava ajavahemiku kohta iiks eeldeklarat-
sioon. Sellise deklaratsiooni voib esitada ainult tingimusel, et esitaja
kannab iga rikastamistoimingu ja 1dikes 2 ndutud teabe 10ikes 6 ette
ndhtud kirjalikku registrisse.

4. Kui asjaomane isik ei saa vddramatu jou tottu toimingut digeaeg-
selt 1abi viia, mddravad liikmesriigid kindlaks tingimused, mille alusel
nimetatud isik esitab pddevale asutusele vajaliku kontrolli 14biviimiseks
uue deklaratsiooni.

5.  Loikes 1 osutatud deklaratsiooni esitamist ei nduta liikmesriikides,
kus péddevad kontrolliasutused kontrollivad analiiiisi teel jérjekindlalt
koiki veinivalmistamise kdigus kasutatavate toodete partiisid.

6.  Alkoholisisalduse suurendamise toimingu kohta kande tegemine
madruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 1dike 2 kohasesse registrisse
toimub kohe pérast asjaomase toimingu 10ppu.

Juhul kui mitut toimingut hdolmavas eeldeklaratsioonis ei ole mérgitud
toimingute alguse kuupideva ja kellaaega, tuleb lisaks enne iga toimingu
alustamist teha registrisse eraldi mérge.

Artikkel 13

Hapestamise ja hapetustamise suhtes kohaldatavad halduseeskirjad

1.  Hapestamise ja hapetustamise korral esitavad ettevdtjad médruse
(EU) nr 479/2008 V lisa D osa punktis 4 osutatud deklaratsiooni hilje-
malt teisel pdeval pédrast asjaomasel veiniaastal ldbiviidud esimest
toimingut. Deklaratsioon kehtib kdigi veiniaasta toimingute kohta.

2. Loikes 1 osutatud deklaratsioon esitatakse kirjalikult ja see
sisaldab jargmist teavet:

a) deklaratsiooni esitaja nimi ja aadress;
b) toimingu liik;
¢) toimingu ldbiviimise koht.

3. Iga hapestamise ja hapetustamise toimingu kohta tuleb teha kanne
madruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 1dike 2 kohasesse registrisse.

Artikkel 14

Veini ja viinamarjavirde valamine veinisettele, viinamarjade
pressimisjéikidele voi pressitud aszi/vyber'i viinamarjamassile

Miiruse (EU) nr 479/2008 VI lisa D osa punktis 2 osutatud veini ja
viinamarjavirde valamine veinisettele, viinamarjade pressimisjddkidele
vOi pressitud aszu/vyber’i viinamarjamassile, peab kooskolas 1. mail
2004. aastal kehtivate siseriiklike sdtetega toimuma jargmiselt:

a) ,,Tokaji forditase” ja ,,Tokajsky forditaSe” valmistamisel tuleb valada
viinamarjavirret voi veini pressitud aszu/vyber’i viinamarjamassile;
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viinamarjavirret voi szamorodni/samorodné veini pressitud aszu/vy-
ber'i viinamarjamassi settele.

Konesolevad saadused peavad olema korjatud iihel aastal.

Artikkel 15

Uhenduse veinianaliiiisimeetodid

1. Miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 31 teises 1digus osutatud analiiii-
simeetodid, mida rakendatakse teatavate viinamarjasaaduste ja ihenduse
tasandi piirméédrade kontrolliks, on esitatud IV lisas.

2. Komisjon avaldab miiruse (EU) nr 479/2008 artikli 31 esimeses
16igus osutatud ja Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni
veini ja viinamarjavirde analiiiisimeetodite kogumikus kirjeldatud
analiiiisimeetodite loetelu ja kirjelduse Euroopa Uhenduse Teataja C-
seerias, kuna neid analiilisimeetodeid kohaldatakse, kui kontrollitakse
veinisaaduste vastavust lihenduse tasandil kehtestatud piirmééradele ja
nouetele.

Artikkel 16
Kehtetuks tunnistamine
Miirused (EMU) nr 2676/90 ja miirus (EU) nr 423/2008 tunnistatakse
kehtetuks.

Viiteid kehtetuks tunnistatud médrustele ja médrusele (EU) nr
1493/1999 tdlgendatakse viidetena kéesolevale maddrusele ja neid
loetakse vastavalt V lisas esitatud vastavustabelile.

Artikkel 17
Kéesolev médrus joustub seitsmendal pédeval pérast selle avaldamist
Euroopa Liidu Teatajas.
Kéesolevat médirust kohaldatakse alates 1. augustist 2009.

Kéesolev méérus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav kdoikides
litkmesriikides.



1 LISA A OSA

LUBATUD VEINIVALMISTUSTAVAD JA TOOTLEMINE

1

2

3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (")

Piirangud ja piirmaédrad

Ohutamine vdi gaasilise hapnikuga kiillastamine

Termiline to6tlemine

Tsentrifuugimine ja filtreerimine inertse filtreerimisainega
voi ilma

Filtreerimisaine ei tohi jétta toddeldud tootesse soovima-
tuid jaske.

Siisinikdioksiidi, argooni ja lammastiku kasutamine, eraldi
voi koos, selleks et luua inertne atmosfddr ja toddelda
toodet ohukindlalt

Veinipdrmseente kasutamine kuivalt voi veinisuspensioonis

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt
kéadritatud  viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest
saadud osaliselt kadritatud viinamarjavirde, kontsentreeri-
tud viinamarjavirde ja kédriva toorveini puhul, samuti
koigi vahuveini tiiiipide teise alkoholkddritamise puhul.

Piarmseente arengu kiirendamine ithe vOi mitme jargmise
aine lisamise teel, vajaduse korral koos mikrokristalsest
tselluloosist inertse kanduriga:

— diammooniumfosfaat vdi ammooniumsulfaat

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt
kadritatud  viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest
saadud osaliselt kddritatud viinamarjavirde, kontsentreeri-
tud viinamarjavirde ja kéériva toorveini puhul, samuti
koigi vahuveini tiiiipide teise alkoholkdaritamise puhul.

Kuni 1 g/l (soolana véljendatult) (*) vdi kuni 0,3 g/l
vahuveinide teise kadritamise puhul.
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1 2 3
Veinivalmistustavad Kasutustingimused (") Piirangud ja piirmdédrad
— ammooniumbisulfit Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt | Kuni 0,2 g/l (soolana véljendatult) (*) ja punktis 7 ette

kadritatud  viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest
saadud osaliselt kddritatud viinamarjavirde, kontsentreeri-
tud viinamarjavirde ja kédériva toorveini puhul.

nahtud méiras.

— tiamiinhiidrodikloriid

Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt
kédritatud  viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest
saadud osaliselt kadritatud viinamarjavirde, kontsentreeri-
tud viinamarjavirde ja kédriva toorveini puhul, samuti
kdigi vahuveini tiilipide teise alkoholkdéritamise puhul.

Kuni 0,6 mg/l (tiamiinina véljendatult) ihe tootluse
kohta.

»M6 — pirmiautoliisaatide lisamine <«

» M6 Ainult virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osali-
selt kadritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest
saadud osaliselt kddritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud
viinamarjavirde ja kéiriva toorveini puhul. <

Viiveldioksiidi, kaaliumbisulfiti véi kaaliummetabisulfiti
(teise nimega kaaliumdisulfit voi kaaliumpiirosulfit) kasu-
tamine

Piirmédérad (maksimaalne kogus turule lastavas tootes) on
sitestatud I lisa B osas.

Viiveldioksiidi korvaldamine fiiiisilisel teel

Ainult vérskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt
kadritatud  viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest
saadud osaliselt kddritatud viinamarjavirde, kontsentreeritud
viinamarjavirde, puhastatud kontsentreeritud viinamarja-
virde ja kddriva toorveini puhul.

Tootlemine veinivalmistuses kasutatava sdega

Ainult viinamarjavirde ja kédriva toorveini, puhastatud
kontsentreeritud viinamarjavirde ja valge veini puhul.

Kuni 100 g toodet hektoliitri kohta.
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1

2

3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (")

Piirangud ja piirmdédrad

10

Selitamine {ihe voi mitme jérgmise veinivalmistuses kasu-
tatava ainega:
— toiduzelatiin,
»M6 — nisust, hernestest ning kartulitest saadav taimne
valk, <«
— kalaliim,
— kaseiin ja kaaliumkaseinaat,
— munaalbumiin,
— bentoniit,
— réanidioksiid geeli voi kolloidlahusena,
— kaoliin,
— tanniin,
»M3 — Aspergillus niger’ist saadud kitosaan,
— Aspergillus niger’ist saadud kitiingliikaan, <
» M4 — pirmi proteiini ekstraktid. €

Veinide tootlemisel on kitosaani kasutamise piirmaér 100
g/hl.

Veinide todtlemisel on kitiin-gliikaani kasutamise piir-
méadr 100 g/hl.

» M4 Virde, valge ja roosa veini todtlemisel on pérmi
proteiini ekstraktide kasutamise piirméddr 30 g/hl ning
punase veini to6tlemisel 60 g/hl. €

Sorbiinhappe kasutamine kaaliumsorbaadi kujul

Turule lastavas tootes tohib olla sorbiinhapet kuni
200 mg/l.

12

Hapestamine L(+)-viinhappe, L-dunhappe, D, L-6unhappe
ja piimhappega.

Tingimused ja piirmddrad on sitestatud midruse (EU) nr
479/2008 V lisa C ja D osas ning kéesoleva midruse
artiklites 11 ja 13.

L(+)-viinhappe kasutamise eritingimused on sétestatud liite
2 2. punktis.

13

Uhe v&i mitme jirgmise aine kasutamine hapetustamiseks:

— neutraalne kaaliumtartraat

— kaaliumbikarbonaat,

— kaltsiumkarbonaat, mis vdib viikestes kogustes sisal-
dada L(+)-viinhappe ja L(—)-0unhappe kaltsium-kaksik-
soola,

— kaltsiumtartraat,

— L(+)-viinhape,

— vordses koguses viinhapet ja kaltsiumkarbonaati
sisaldav homogeenne preparaat pulbriks peenestatuna.

Tingimused ja piirméirad on sitestatud médruse (EU) nr
479/2008 V lisa C ja D osas ning kiesoleva maééruse
artiklites 11 ja 13.
L(+)-viinhappe kasutamise tingimused ja piirmddrad on
sdtestatud liites 2.
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1

2

3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (")

Piirangud ja piirmdédrad

14 Siitiria ménni vaigu lisamine Tingimused on sitestatud liites 3.
15 Parmseene preparaatide kasutamine Kuni 40 g/hl.
16 Poliiviniiiilpoliipiirrolidooni kasutamine Kuni 80 g/hl.
17 Piimhappebakterite kasutamine
18 Lisosiiimi lisamine Kasutamise piirmdar on 500 mg/l (kui ainet lisatakse
virdele voi veinile, ei tohi toimeaine kogus kokku
iletada 500 mg/l mééra).
19 L-askorbiinhappe lisamine Turule lastavas tootes tohib olla L-askorbiinhapet kuni
250 mg/l ().
20 loonivahetuspoliimeeri kasutamine Ainult viinamarjavirde puhul, mida kasutatakse puhastatud
kontsentreeritud viinamarjavirde valmistamiseks, vastavalt
liite 4 tingimustele.
21 Kuivade veinide valmistamisel saadud ja pirmseeni sisal- | Magruse (EU) nr 479/2008 TV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, | Kogus ei tohi iiletada 5 % toddeldud toote kogusest.
dava veatu ja lahustamata virske kdarimissette kasutamine | 7, 8, 9, 15 ja 16 osutatud toodete puhul.
kuivades veinides
22 Barboteerimine argooni voi ldmmastikuga
23 Stisinikdioksiid lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kddritatud | Siisihappegaasiga kiillastamata veini puhul vdib turule
viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa | lastavas tootes olla siisihappegaasi kuni 3 g/l ning siisi-
punktides 1, 7 ja 9 nimetatud toodete puhul. happegaasist tulenev tilerdhk peab 20 °C juures olema
véiksem kui 1 baar.
24 Veini stabiliseerimiseks sidrunhappe lisamine Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kdéritatud | Turule lastavas tootes tohib olla sidrunhapet kuni 1 g/I.

viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.
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1

2

3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (")

Piirangud ja piirmdédrad

25

Tanniini lisamine

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning miairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.

26

To6tlemine:

— valge ja roosa veini to6tlemine kaaliumferrotsiianiidiga

— punase veini to6tlemine kaaliumferrotsiianiidiga voi
kaltsiumfiitaadiga

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 5 sitestatud tingimustele.

Kaltsiumfiitaadi puhul on kasutamise piirmaér 8 g/hl.

27

Metaviinhappe lisamine

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning miiruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.

Kuni 100 mg/l.

28

Kummiaraabiku kasutamine

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning miiruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.

29

D, L-viinhappe (tuntud ka ratseemilise happe nime all) v&i
selle neutraalse kaaliumsoola kasutamine kaltsiumi liia
sadestamiseks

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning masruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 5 sétestatud tingimustele.

30

Tootlemine viinhappesoolade sademe tekke soodustami-
seks:

— kaaliumbitartraadi voi kaaliumivesiniktartraadiga

— kaltsiumtartraadiga

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kéaritatud
viinamarjavirde ning miairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.

Kaltsiumtartraadi puhul on kasutamise piirmaér 200 g/hl.
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3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (")

Piirangud ja piirmdédrad

31

Vasksulfaadi ja vasktsitraadi kasutamine veini maitse- voi
16hnadefektide kdrvaldamiseks

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kadritatud
viinamarjavirde ning mairuse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.

> M3 Kasutamise piirméér on 1 g/hl, kusjuures vasesi-
saldus toodeldud tootes ei tohi iiletada 1 mg/l, erandiks
on likoorveinid, mis on valmistatud k#éritamata voi
osaliselt kidritatud viinamarjavirdest, kusjuures vasesi-
saldus toodeldud tootes ei tohi tiletada 2 mg/l. €

32

Karamelli lisamine vastavalt Euroopa Parlamendi ja
ndukogu 30. juuni 1994. aasta direktiivile 94/36/EU, mis
késitleb toiduainetes kasutatavaid virvaineid, et intensiivis-
tada varvi (¥)

Ainult likdorveinide puhul.

33

Allttlisotiotsiianaadiga immutatud — puhtast parafiinist
ketaste kasutamine steriilse atmosfaari tekitamiseks

Ainult otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kaéri-
tatud viinamarjavirde puhul.

Menetlus on lubatud tiksnes Itaalias, kui seda ei keela
siseriiklikud digusnormid, ja ainult 20-liitristes ja suure-
mates mahutites.

Veinis ei tohi olla alliiiilisotiotsiianaadi jélgi.

34

Dimetiitildikarbonaadi (DMDC) lisamine veinile mikrobio-
loogiliseks stabiliseerimiseks

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kéaritatud
viinamarjavirde ning miiruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 6 sitestatud tingimustele.

Kasutamise piirmdar on 200 mg/l ning turule lastavas
veinis ei tohi leiduda toimeaine jédke.

35

Parmi mannoproteiinide lisamine veinis sisalduvate viin-
happesoolade ja valkude koguse stabiliseerimiseks

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kéaritatud
viinamarjavirde ning miiruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul.

36

Elektrodialiitistootlemine veinis sisalduvate viinhappesoo-
lade koguse stabiliseerimiseks

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kaaritatud
viinamarjavirde ning ndukogu méiruse (EU) nr 479/2008
IV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud
toodete puhul, vastavalt liites 7 sétestatud tingimustele.
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Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (")

Piirangud ja piirmdédrad

niga <

37 Ureaasi kasutamine veini karbamiidisisalduse védhend- | Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kaaritatud
amiseks viinamarjavirde ning misruse (EU) nr 479/2008 IV lisa
punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete
puhul, vastavalt liites 8 sitestatud tingimustele.
38 Tammepuutiikkide kasutamine veini valmistamise ja | Tingimused on sétestatud 9. liites.
laagerdamise kéigus, sealhulgas virskete viinamarjade ja
viinamarjavirde kdarimisel.
39 Jérgmiste ainete kasutamine: Ainult eri vahuveinitiiiipide ja poolvahuvenide valmista-
— kaltsiumalginaat mise puhul, mis saadakse pudelis kiddritamise teel ja
— kaaliumalginaat; mille sete eraldatakse dégorgement-meetodil.
40 » M4 Alkoholisisalduse korrigeerimine <« Ainult veini puhul ja liites 10 sétestatud tingimustel.
42 Karboksiimetiiiiltselluloosi ~ lisamine  viinhappesoolade | Ainult veini, kdigi vahuveinitiilipide ja poolvahuveini | Kuni 100 mg/l.
koguse stabiliseerimiseks puhul.
43 Tootlemine  katioonivahetusainetega  viinhappesoolade | Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud osaliselt kadritatud
koguse stabiliseerimiseks viinamarjavirde ning ndukogu mairuse (EU) nr 479/2008
IV lisa punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud
toodete puhul, vastavalt liites 12 sétestatud tingimustele.
44 »M3 Tootlemine Aspergillus niger’ist saadud kitosaa- | Tingimused on sitestatud liites 13.
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Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (")

Piirangud ja piirmdédrad

45

» M3 Tootlemine Aspergillus niger’ist saadud kitiinglii-
kaaniga <«

Tingimused on sitestatud liites 13.

46

Hapestamine elektromembraantdotlusega

Tingimused ja piirmddrad on sitestatud midruse (EU) nr
1234/2007 XVa lisa C ja D osas ning kéesoleva méaaruse
artiklites 11 ja 13.

Tingimused on sdtestatud liites 14.

47

Ensiilimpreparaatide kasutamine veinivalmistamise kéigus
leotamisel, selitamisel, stabiliseerimisel, filtreerimisel ning
virdes ja veinis leiduvate viinamarja aroomikomponentide
kontrollimisel.

Ilma et see piiraks kdesoleva médruse artikli 9 16ike 2 kohal-
damist, peavad ensiilimpreparaadid ja nende aktiivained
(nditeks pektiinliiaas, pektiinmetiiiil-esteraas, poliigalakturo-
naas, hemitsellulaas, tsellulaas, beeta-gliikanaas, gliikosidaas)
olema kooskolas Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorga-
nisatsiooni veinivalmistuskoodeksi puhtusnduetega.

48

Hapestamine katioonivahetusainetega tootlemisega

Tingimused ja piirmddrad on sitestatud midruse (EU) nr
1234/2007 XVa lisa punktides C ja D ning kiesoleva
madruse artiklites 11 ja 13.

Tingimused on sdtestatud 15. liites.

49

Suhkrusisalduse vidhendamine virretes 1abi membraanfiltri
filtreerimisega

Miiruse (EU) nr 1234/2007 XIb lisa punktis 10 nimetatud
toodete puhul, vastavalt 16. liites sétestatud tingimustele.

50

Hapetustamine elektromembraantdotlusega

Tingimused ja piirmddrad on sitestatud midruse (EU) nr
1234/2007 XVa lisa punktides C ja D ning kéesoleva
madruse artiklites 11 ja 13.

Tingimused on sitestatud 17. liites.

51

Inaktiveeritud parmide kasutamine
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3

Veinivalmistustavad

Kasutustingimused (")

Piirangud ja piirmdédrad

52 Lahustatud gaasi reguleerimine veinis membraankontakto- | Miaruse (EU) nr 1234/2007 XIb lisa punktides 1, 3, 4, 5,

rite abil 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 madratletud toodete puhul, vilja
arvatud siisinikdioksiidi lisamine kdnealuse lisa punktides
4, 5, 6 ja 8 madratletud toodete puhul.

(") Ilma asjaomase mirketa voib kirjeldatud tava vdi to6tlust kasutada virskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kdaritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kidritatud viinamarjavirde,
kontsentreeritud viinamarjavirde, kddriva toorveini, otseseks inimtarbimiseks ette nihtud osaliselt kddritatud viinamarjavirde, veini, kdigi vahuveini tiiipide, poolvahuveini, gaseeritud poolvahuveini, likdorveini,

kuivatatud viinamarjadest valmistatud veini ja tlekiipsenud viinamarjadest valmistatud veini puhul.

(?) Aineid voib kasutada ka koos iildise maédra 1 g/l piires, ilma et see piiraks eelnimetatud médrade 0,2 g/l vdi 0,3 g/ kohaldamist.

(®) Uhe todtluse juures on piirmadr 250 mg/l.
) EUT L 237, 10.9.1994, 1k 13.
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Liide 2

L(+)-viinhape
Viinhappe kasutamine hapetustamise eesmérgil vastavalt I lisa A osa punktile
13 on lubatud vaid toodete puhul, mis:
on valmistatud ,,Elblingi” ja ,,Rieslingi” viinamarjasordist ning

on valmistatud jargmistest viinamarjakasvatusvoondi A pohjaosas asuvatest
viinamarjakasvatuspiirkondadest korjatud viinamarjadest:

— Abhr,
— Rheingau,
— Mittelrhein,
— Mosel,

— Nabhe,

— Rheinhessen,
— Pfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

Viinhape, teise nimega L(+)-viinhape, mille kasutus on ette ndhtud kdesoleva
lisa punktides 12 ja 13, peab olema pollumajanduslikku péritolu ja ekstra-
heeritud viinamarjasaadustest. Viinhape peab samuti vastama direktiivis
2008/84/EU siitestatud puhtusekriteeriumitele.
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Liide 3

Siiiiria ménni vaik

Siitiria ménni vaiku, mille kasutamine on sétestatud I lisa A osa punktis 14,
voib kasutada ainult retsina valmistamiseks. Seda veinivalmistustava voib
kasutada ainult:

a) Kreeka territooriumil,

b) kasutades viinamarjavirret, mis on saadud viinamarjadest, mille sordid,
tootmispiirkonnad ja veinivalmistamispiirkonnad on maéaratud 31. det-
sembril 1980 kehtinud Kreeka digusnormidega ning

¢) lisades kuni 1 000 grammi vaiku saaduse tihe hektoliitri kohta enne kééri-
tamist voi juhul, kui toote tegelik alkoholisisaldus mahuprotsentides ei
iileta iiht kolmandikku iildalkoholisisaldusest mahuprotsentides, kéarita-
mise ajal.

Kui Kreeka soovib 1dike 1 punktis b osutatud sdtteid muuta, teatab ta sellest
eelnevalt komisjonile. Kdnealune teavitamine toimub kooskolas komisjoni
midrusega (EU) nr 792/2009. Kui komisjon ei vasta kahe kuu jooksul pérast
teatise saamist, voib Kreeka kavandatud muudatused ellu viia.
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Liide 4

Ioonivahetuspoliimeerid

1. Ioonivahetuspoliimeeriks, mida v3ib kasutada kooskolas I lisa A osa punktiga
20, on sulfoonhapet vdi ammooniumiihendeid sisaldavad stiireeni ja diviniiiilben-
seeni kopoliimeerid. Poliimeer peab vastama Euroopa Parlamendi ja ndukogu
midrusele (EU) nr 1935/2004 (1) ja selle rakendamiseks vastu vdetud iihenduse
ja siseriiklikele eeskirjadele. Lisaks sellele ei tohi see 1dikes 2 sétestatud analiiii-
simeetodiga testimisel kaotada iihtegi loetletud lahustisse {ile 1 mg/l orgaanilist
ainet. Polumeeride regenereerimisel tuleb kasutada aineid, mida on lubatud kasu-
tada toiduainete valmistamisel.

Poliimeere voib kasutada ainult veinispetsialisti voi -tehniku jérelevalve all ning
seadmetes, mille on heaks kiitnud nende liikmesriikide ametiasutused, mille terri-
tooriumil neid kasutatakse. Asutused sitestavad heakskiidetud veinispetsialistide
ja tehnikute kohustused ja vastutuse.

2. Analiiisimeetod, mida kasutatakse ioonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine
kao méaramiseks.

1. EESMARK JA KASUTUSALA

Kiesoleva meetodiga médratakse ioonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine
kadu.

2. MOISTE

Toonivahetuspoliimeeride orgaanilise aine kadu. Orgaanilise aine kadu
madratakse kindlaks méairatletud meetodi kohaselt.

3. POHIMOTE

Ekstrahendid juhitakse 1dbi ettevalmistatud poliimeeride ja ekstraheeritud
orgaanilist ainet kaalutakse gravimeetriliselt.

4.  REAKTIIVID

Koik reaktiivid peaksid olema analiiitiliselt puhtad.
Ekstrahendid.
4.1. Destilleeritud vesi voi samavéirse puhtusastmega deioniseeritud vesi.

4.2. 15-mahuprotsendiline etanool, mille valmistamisel on segatud 15 mahuosa
absoluutset etanooli 85 mahuosa veega (punkt 4.1).

4.3. 5 %-line didikhape, mille valmistamisel on segatud 5 massiosa jdd-addik-
hapet 95 massiosa veega (punkt 4.1).

5. VAHENDID

5.1. Toonivahetuse kromatograafia kolonnid.

5.2. Modtesilindrid mahuga 2 liitt.

5.3. Aurutusliuad, mille kuumusetaluvus peab olema muhvelahjus 850 °C.
5.4. Kuivatuskapp, seatud temperatuurile 105 + 2 °C.

5.5. Muhvelahi, seatud temperatuurile 850 + 25 °C.

5.6. Analiiitilised kaalud tdpsusega 0,1 mg.

5.7. Auruti, kuumutusplaat, infrapunaauruti.

6. TOO KAIK

6.1. Kdigile kolmele ioonivahetuse kromatograafia kolonnile (punkt 5.1) lisa-
takse 50 ml testitavat ioonivahetuspoliimeeri, mida on vastavalt tootja juhis-
tele pestud ja t66deldud toiduainetetoostuses kasutamiseks.

(") ELT L 338, 13.11.2004, 1k 4.
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6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.2.

Anioonivahetuspoliimeeri puhul juhitakse kolm ekstrahenti (punktid 4.1,
4.2 ja 4.3) eraldi ldbi ettevalmistatud kolonnide (punkt 6.1) voolukiirusega
350-450 ml/h. Igal korral eraldatakse esimene liiter eluaati ja kogutakse
jargmised kaks liitrit mdotesilindritesse (punkt 5.2). Katioonivahetuspolii-
meeri puhul juhitakse 14bi selleks ettevalmistatud kolonnide ainult lahustid,
millele on osutatud punktides 4.1 ja 4.2.

Koiki kolme eluaati aurutatakse kuumutusplaadil voi infrapunaaurutis
(punkt 5.7) eraldi aurutusliudadel (punkt 5.3), mis on eelnevalt puhastatud
ja kaalutud (m0). Liuad jdakidega asetatakse kuivatuskappi (punkt 5.4) ja
kuivatatakse piisimassini (ml).

Pérast plsimassi (punkt 6.3) registreerimist asetatakse aurutusliud muhve-
lahju (punkt 5.5) ja jadgid tuhastatakse piisimassini (m2).

Arvutatakse ekstraheeritud orgaanilise aine kogus (punkt 7.1). Kui tulemus
on suurem kui 1 mg/l, tehakse reaktiivide pimekatse ja arvutatakse uuesti
ekstraheeritud orgaanilise aine kogus.

Pimekatse tegemiseks tuleb korrata punktides 6.3 ja 6.4 osutatud tegevusi,
kuid kasutades kahte liitrit ekstrahenti, et saada punktides 6.3 ja 6.4
osutatud massid m3 ja m4.

TULEMUSTE VALJENDAMINE

Valem ja tulemuste arvutamine.

Toonivahetuspoliimeeridest ekstraheeritud orgaaniline aine (mg/l) saadakse:
500 (ml — m2)

kus ml ja m2 on viljendatud grammides.

Ioonivahetuspoliimeeridest ekstraheeritud orgaanilise aine korrigeeritud
mass (mg/l) saadakse:

500 (ml — m2 — m3 + m4)
kus ml, m2, m3 ja m4 on viljendatud grammides.

Sama prooviga tehtud kahe paralleelse hindamise tulemuste vahe ei tohi
olla iile 0,2 mg/l.
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Liide 5

Kaaliumferrotsiianiid
Kaltsiumfiitaat

D,L-viinhape

Kaaliumferrotsiianiidi ja kaltsiumfiitaati, mille kasutamine on sétestatud I lisa A
osa punktis 26, ja D,L-viinhapet, mille kasutamine on sitestatud I lisa A osa
punktis 29, voib kasutada ainult juhul, kui jarelevalvet teostab veinispetsialist voi
tehnik, kelle on heaks kiitnud ja kelle vastutuse méaira on kindlaks médranud
selle liikmesriigi ametiasutus, mille territooriumil toiming 14bi viiakse.

Pérast tootlemist kaaliumferrotsiianiidi ja kaltsiumfiitaadiga peab vein sisaldama
raua jalgi.

Esimeses 10igus osutatud toote kasutamise jarelevalvet reguleeritakse liikmesriigi
poolt vastu voetud sitetega.
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Liide 6

Nouded dimetiiiildikarbonaadi kohta

KASUTUSALA

Dimetiiiildikarbonaati voib veinile lisada iihel vdi mitmel jargmisel eesmérgil:

a) fermenteeritavat suhkrut sisaldava veini mikrobioloogilise stabiilsuse tagami-
seks pudelis,

b) ebasoovitavate parmseente ja piimhappebakterite arenemise véltimiseks,

c) magusate, poolmagusate ja poolkuivade veinide kéadrimisprotsessi peatami-
seks.

NOUDED

— eesmargi a puhul tuleb dimetiiiildikarbonaati lisada iiksnes veidi aega enne
villimist;

— kasutatud toode peab vastama direktiivis 2008/84/EU sitestatud puhtusekri-

teeriumitele;

— nimetatud to6tlemisviis registreeritakse madruse (EU) nr 1234/2007 artikli
185c¢ lodikes 2 osutatud registris.
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Liide 7

Nouded elektrodialiiiisi puhul

Eesmirgiks on saavutada veini viinhappesoolade, nagu kaaliumvesiniktartraadi ja
kaltsiumtartraadi (ja teiste kaltsiumsoolade) stabiilne kogus, eraldades veinist
elektrivélja toimel ainult anioone ldbilaskvate ja ainult katioone ldbilaskvate
membraanide abil liias olevad ioonid.

1.  MEMBRAANIDE SUHTES KEHTESTATUD NOUDED

1.1. Membraanid peavad asetsema vaheldumisi filterpressi tiilipi siisteemis voi
mones muus asjakohases siisteemis, millega kasutatakse eraldi tootlemise
(vein) ja kontsentreerimise (heitevesi) kambrit.

1.2. Katioone labilaskvad membraanid peavad eraldama ainult katioone,
eelkdige K + ja Ca++.

1.3. Anioone ldbilaskvad membraanid peavad eraldama ainult anioone, eelkdige
tartraadi anioone.

1.4. Membraanid ei tohi liialt muuta veini fiilisikalist ja keemilist koostist ning
meeltega tajutavaid omadusi. Membraanid peavad vastama jargmistele
nduetele:

need peavad olema valmistatud vastavalt headele tootmistavadele aine-
test, millest on lubatud valmistada toiduainetega kokkupuutuvaid plast-
materjale, mis on loetletud komisjoni direktiivi 2002/72/EU (') II lisas;

elektrodialiiiisiseadmete ~ kasutaja peab niitama, et kasutatavad
membraanid vastavad eespool nimetatud nduetele ja membraanide
véljavahetamine on 14bi viidud spetsialiseerunud to6tajate poolt;

— membraanidest ei tohi eralduda aineid, mis vodivad kahjustada inimeste
tervist voi mdjutada toiduainete maitset vOi I1ohna, ning need peavad
vastama direktiivis 2002/72/EU sitestatud kriteeriumitele;

— membraanide koostisosad ei tohi kasutamise kédigus veinis sisalduvate
ainetega reageerida, mis vOiks pdhjustada toksiliste {ihendite tekkimist.

Uute elektrodialiiiisimembraanide stabiilsus médratakse veini fiilisikalis-
keemilist koostist jdljendava simulandi abil, et uurida membraanidest eral-
duvate ainete voimalikku liikumist.

Soovitatav katsemeetod on jargmine:

Simulandiks on vee ja alkoholi lahus, mida on puhverdatud veini pH ja
elektrijuhtivuse tasemeni. Selle koostis on jargmine:

— 100-protsendiline alkohol: 11 liitt,
— kaaliumvesiniktartraat: 380 g,

— kaaliumkloriid: 60 g,

— kontsentreeritud vadvelhape: 5 ml,
— destilleeritud vesi: 100 1 jaoks.

Seda lahust kasutatakse pingestatud (1 volt/raku kohta) mitmerakulise elek-
trodiallisaatoriga ja suletud tsiikliga migratsioonikatseks, vahekorras 50 1
lahust 1 m? aniooniliste ja katiooniliste membraanide kohta, kuni lahus
50 % ulatuses demineraliseerub. Vedelikuring kiivitatakse kaaliumkloriidi
lahusega (5 g/). Migreeruvaid aineid uuritakse nii simulandis kui elektro-
dialiitisist tulevas vedelikus.

(1) EUT L 220, 15.8.2002, Ik 18.
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Maéiratakse membraani koostises olevad orgaanilised molekulid, mis vdivad
likkuda to6deldavasse lahusesse. Iga komponendi kohta viiakse volitatud
laboris 1dbi spetsiaalne analiiiis. »MI1 Koikide komponentide sisaldus
simulandis peab olema kokku alla 50 pg/l. <

Nende membraanide puhul tuleb kohaldada toiduainetega kokkupuutuvate
materjalide suhtes kohaldatavaid iildeeskirju.

MEMBRAANIDE KASUTAMISE SUHTES KOHALDATAVAD
NOUDED

Membraanide paar, mida kasutatakse elektrodialiiiisi teel viinhappesoolade
stabiilse koguse sdilitamiseks, peab vastama jargmistele tingimustele:

— veini pH-tase tohib langeda kuni 0,3 pH iihikut,

— lenduvate hapete sisaldus tohib langeda kuni 0,12 g/l (2 meq dddikhap-
pena viljendatuna),

— tootlemine ei tohi mdjutada veini mitteioonilisi komponente, eelkdige
poliifenoole ja poliisahhariide,

— viikeste molekulide, nt etanooli hajumist piiratakse nii, et see ei pohjus-
taks alkoholisisalduse vahenemist rohkem kui 0,1 mahuprotsenti,

— membraane tuleb hoida ja puhastada heakskiidetud viisil ja toiduainete
valmistamiseks lubatud ainetega,

— membraanid peavad olema maérgistatud selliselt, et nende vahetamist on
seadmes voimalik jilgida,

— seadmeid juhitakse mehhanismi abil, mis arvestab iga veini loomuomast
ebastabiilsust, nii et kdrvaldatakse ainult liias olevad kaaliumvesiniktar-
traat ja kaltsiumsoolad,

— tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarele-
valve all.

Tootlus registreeritakse médruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 Idikes 2
osutatud registris.
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Liide 8

Ureaasi suhtes kohaldatavad nouded

. Ureaasi rahvusvaheline kood: EC 3-5-1-5, CAS nr: 9002-13-5.

. Toime: ureaas lagundab happelises keskkonnas karbamiidi ammoniaagiks ja

siisinikdioksiidiks. Toimeaine nimikogus ei tohi olla alla 5 thiku/mg, mille
puhul tiheks tihikuks on kogus, mille toimel tekib temperatuuril 37 °C 5 g/l
kontsentratsiooniga karbamiidist pH 4 juures 1 pmol ammoniaaki minutis.

. Péritolu: Lactobacillus fermentum.

. Kasutusala: lagundada pikemaks laagerdumiseks ettendhtud veinis sisalduv

karbamiid, kui veini algne karbamiidikontsentratsioon on iile 1 mg/l.

. Kasutatav maksimumkogus: 75 mg ensiilimpreparaati 1 liit toddeldava veini

kohta, nii et 1 liit veini kohta ei tuleks rohkem kui 375 {ihikut. Pérast too6tle-
mist tuleb veini filtreerimise teel korvaldada koik ensiitimi jddgid (poori
suurus < 1 um).

. Keemilised ja mikrobioloogilised puhtusenduded:

Kadu kuivatamisel: Alla 10 %

Raskemetallid: Alla 30 ppm

Pb: Alla 10 ppm

As: Alla 2 ppm

Kolibakterid: Puuduvad

Salmonella spp: Puudub 25 g proovis
Aeroobsete mikroobide arv: Vihem kui 5 x 10* elementi/g

Veini tootlemisel kasutatav ureaas peab olema valmistatud samadel tingi-
mustel kui toidu teaduskomitee poolt 10. detsembril 1998 vastu voetud
otsuses kasitletav ureaas.
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Liide 9

Nouded tammepuutiikkide kasutamise suhtes

EESMARK, PARITOLU JA KASUTUSALA

Tammepuutiikke kasutatakse veinide valmistamise ja laagerdamise kéigus, seal-
hulgas virskete viinamarjade ja viinamarjavirde kédritamisel, veinile teatavate
tammest tulenevate maitseomaduste andmiseks.

Tammepuutiikid peavad pirinema eranditult ,,Quercus” e perekonna liikidest.

Nad vdivad olla loomulikus olekus, kergelt, keskmiselt voi tugevalt kuumutatud,
kuid mitte poletatud (ka pealispind mitte), soestunud ega pudedad. Nad ei tohi
olla ldbinud muud keemilist, ensiiiimaatilist ega fiiiisilist to6tlemist kui kuumu-
tamine. Neile ei tohi olla lisatud mingit muud toodet loodusliku aromatiseerimis-
voime ega ekstraheeruvate fenoolosakeste hulga suurendamiseks.

KASUTATAVA TOOTE MARGISTUS

Margistuses peab olema dra toodud tammeliigi voi liikide botaaniline péritolu ja
vajaduse korral kuumutamise aste, sédilitamistingimused ning ohutusnduded.

MOOTMED

Tammetiikkide moodud peavad olema sellised, et vahemalt 95 % massist jadks 2
millimeetriste avadega soelale (tihedus 9).

PUHTUS

Tammepuutiikkidest ei tohi eralduda osakesi sellises koguses, mis vdiks osutuda
ohtlikuks tervisele.

Tootlus registreeritakse madruse (EU) nr 479/2008 artikli 112 15ikes 2 osutatud
registris.
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Liide 10
Veinide alkoholisisaldust korrigeeriva todtlemise nouded

Alkoholisisaldust korrigeeriva to6tlemise (edasipidi ,,to6tlemine”) eesmirk on
vihendada veinietanooli iilemédérast kogust maitse tasakaalu parandamiseks.

Nouded:

1) Tootlemise eesmérki voib saavutada kas iihte eraldamismeetodit voi selliste
meetodite kombinatsiooni kasutades.

2) Toodeldud veinidel ei tohi ilmneda organoleptilisi vigu ning need peavad
olema valmis otsetarbimiseks.

3) Alkoholitustada ei tohi sellist veini, mille valmistamisel kasutatakse viinamar-
jasaadust, mida on rikastatud méiruse (EU) nr 1234/2007 XVa lisa kohaselt.

4) Alkoholisisaldust v3ib vihendada kuni 20 % ning I8pptoote tegelik alkoholi-
sisaldus peab vastama maéruse (EU) nr 1234/2007 XIb lisa punkti 1 teise
1digu alapunktis a médratule.

5) Tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.

6) Tootlemine registreeritakse midruse (EU) nr 1234/2007 artikli 185¢ 1dikes 2
osutatud registris.

7) Liikmesriigid vdivad ndha ette, et asjaomase todtluse korral tuleb esitada
padevale asutusele eeldeklaratsioon.
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Liide 12

Viinhappesoolade koguse stabiliseerimiseks kasutatavate katioonivahetusai-
netega tootlemise nouded

Nimetatud tootlust kasutatakse viinhappesoolade, nagu kaaliumvesiniktartraadi ja
kaltsiumtartraadi (ja muude kaltsiumisoolade) stabiilse koguse séilitamiseks.

Nouded

1. Tootlus peab piirduma ileliigsete katioonide korvaldamisega.

— Esmalt vaib veini jahutada.

— Katioonivahetusainetega toddeldakse ainult veini minimaalset kogust,
mis on vajalik stabiilsuse saavutamiseks.

2. Tootlust tehakse happetsiiklis taastuvate katioonivahetuspoliimeeridega.

3. Kogu todtlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarele-
valve all. Toétlus registreeritakse misruse (EU) nr 479/2008 artikli 112
15ikes 2 osutatud registris.

4. Poliimeer peab vastama Euroopa Parlamendi ja ndukogu méirusele (EU) nr
1935/2004 () ja selle rakendamiseks vastu vdetud tihenduse ja siseriiklikele
eeskirjadele ning olema kooskdlas kéesoleva maéadruse liites 4 sdtestatud
analiiisinduetega. Poliimeerid ei tohi muuta liigselt veini fiitisikalist ja
keemilist koostist ega meeltega tajutavaid omadusi ning nende kasutus
peab olema vastavuses Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni
uurimuses ,,Katioonvahetuspoliimeerid” punktis 3 sitestatud piirmédédradega.

(") ELT L 338, 13.11.2004, 1k 4.
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Liide 13

Eeskirjad veinide tootlemise kohta Aspergillus niger’ saadud Kkitosaani ja
Aspergillus niger’ist saadud Kitiingliikaaniga

Kasutusala

a) Raskemetallide, sealhulgas raua-, tina-, kaadmiumi- ja vasesisalduse véhenda-
mine;

b) rauahdo ja vasehdo &drahoidmine;
c) vdimalike saasteainete, seahulgas ohratoksiin A sisalduse vdhendamine;

d) soovimatute mikroorganismide, sealhulgas Brettanomyces’e asurkonna piira-
mine (iiksnes kitosaani puhul).

Nouded

— Kasutatav annus méaratakse kindlaks pérast eelnevat katsetamist. Kasutatav
annus peab olema viahem kui

— 100 g/hl kasutusalade a ja b puhul;
— 500 g/hl kasutusala ¢ puhul;
— 10 g/hl kasutusala d puhul.

— Sete eemaldatakse fiitisikalise menetlusega.
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Liide 14
Eeskirjad elektromembraantoétlusega hapestamise kohta

Katioonmembraani koostis peab voimaldama ekstraheerida iiksnes katioone ja
eelkdige kaaliumkatioone (K*).

Bipolaarsed membraanid lasevad 1dbi nii veini ja virde anioone kui ka
katioone.

Todtlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti v0i tehniku jdrelevalve all.
Tootlemine registreeritakse méaruse (EU) nr 1234/2007 artikli 185¢ 15ikes 2
osutatud registris.

Kasutatavad membraanid peavad vastama méiruses (EU) nr 1935/2004 ja
komisjoni médruses (EL) nr 10/2011 (') sidtestatud nduetele ning nende
tilevotmiseks kehtestatud riigisisestele eeskirjadele. Membraanid peavad
vastama Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinvalmistus-
koodeksi nouete

(") ELT L 12, 15.1.2011, 1k 1.
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Liide 15
Nouded katioonivahetusainetega tootlemisega hapestamise kohta

Katioonivahetusainetega tootlemise (edasipidi ,,to6tlemine”) eesmérk on suuren-
dada tiitritavat happesust ja tegelikku happesust (pH vidhendamine) katioonide
osalise fiilisikalise ekstraheerimise teel katioonivahetusainete abil.

Nouded:
1) Tootlemine toimub happetsiiklis taastuvate katioonivahetuspoliimeeride abil.
2) Toéotlemine peab piirduma iileliigsete katioonide kdrvaldamisega.

3) Selleks et viltida virde- voi veinifraktsioonide teket, toimub to6tlemine katke-
matult ning selle kdigus lisatakse t66deldud tooted lineaarselt lahtetoodetesse.

4) Alternatiivina voib vajalikus koguses vaiku viia otse mahutisse ning seejérel
eraldada see sobiva tehnilise vahendiga.

5) Kogu to6tlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti v3i tehniku jérele-
valve all.

6) Tootlemine registreeritakse midruse (EU) nr 1234/2007 artikli 185¢ 1dikes 2
osutatud registris.

7) Poliimeer peab vastama mérusele (EU) nr 1935/2004 ja selle rakendamiseks
vastu voetud liidu ja siseriiklikele eeskirjadele ning olema kooskolas kdesole-
va lisa 4. liites sdtestatud analiiisinduetega. Poliimeerid ei tohi muuta liigselt
virde vdi veini fiilisikalist ja keemilist koostist ega meeltega tajutavaid
omadusi ning nende kasutus peab olema vastavuses Rahvusvahelise Viina-
marja- ja Veiniorganisatsiooni uurimuse ,,Katioonvahetuspoliimeerid” punktis
3 sitestatud piirméaradega.
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Liide 16

Nouded suhkrusisalduse vihendamiseks virretes ldbi membraanfiltri
filtreerimisega

Tootlemine suhkrusisalduse védhendamiseks (edasipidi ,,to6tlemine”), mille
eesmiark on eemaldada virdest suhkur ldbi membraanfiltri filtreerimisega
mikro-, ultra- voi nanofiltrimisel vdi po6rdosmoosiga.

Nouded:

1) Tootlemine védhendab virde mahtu vastavalt algsest virdest eemaldatud
suhkrulahuse kogusele ja suhkrusisaldusele.

2) Tootlemisel peavad sdilima virde koostisained, v.a suhkur.

3) Virde suhkrusisalduse vdhendamine vilistab sellest saadud veinide alkoholi-
sisalduse korrigeerimist.

4) Tootlemist ei ole lubatud kombineerida miiruse (EU) nr 1234/2007 XVa lisas
sdtestatud rikastamistoimingutega.

5) Toodeldava virde maht méaratakse kindlaks selle pdhjal, milline on suhkru-
sisalduse vdhendamise eesmérk.

6) Esimese etapi eesmirk on valmistada virre ette teiseks kontsentratsioonieta-
piks ning siilitada makromolekulid, mis on membraani ldbilaskvuse piirist
suuremad. See etapp voib toimuda ultrafiltrimisega.

7) Tootlemise esimeses etapis saadud permeaat kontsentreeritakse seejérel nano-
filtrimise voi poordosmoosiga.

Algse vee ja orgaanilised happed, mis paratamatult nanofiltrimisel tekkisid,
voOib viia tagasi toddeldud virdesse.

8) Tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.

9) Kasutatavad membraanid peavad vastama miiruses (EU) nr 1935/2004 ja
madruses (EL) nr 10/2011 sitestatud nduetele ning osutatud méaruste iilevot-
miseks kehtestatud riigisisestele eeskirjadele. Membraanid peavad vastama
Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinvalmistuskoodeksi
nduetele.
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Liide 17
Nouded elektromembraantootlusega hapetustamise kohta

Elektromembraanttotlus (edasipidi ,,to6tlemine”) on fiitisiline meetod, millega
eraldatakse virdest vOi veinist ioonid elektrivélja toimel anioone ldbilaskvate ja
bipolaarsete membraanide abil. Anioone ldbilaskvate membraanide ja bipolaarsete
membraanide {ihendus vdimaldab véhendada tiitritavat happesust ja tegelikku
happesust (pH tous).

Nouded:

1) Anioonilised membraanid peavad asetsema selliselt, et need vodimaldaksid
iiksnes anioonide ning eelkdige virde voi veini orgaaniliste hapete eraldamist.

2) Bipolaarsed membraanid peavad laskma ldbi nii veini ja virde anioone kui ka
katioone.

3) Konealuse todtlemisega virde voi veini hapetustamisel saadud vein peab sisal-
dama vidhemalt 1 g1 viinhapet.

4) Hapetustamine ldbi membraanfiltri ja hapestamine ei ole koos lubatud.
5) Tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all.

6) Tootlemine registreeritakse midruse (EU) nr 1234/2007 artikli 185¢ 1dikes 2
osutatud registris.

7) Kasutatavad membraanid peavad vastama méiruses (EU) nr 1935/2004 ja
médruses (EL) nr 10/2011 sétestatud nduetele ning osutatud méaruste iilevot-
miseks kehtestatud riigisisestele eeskirjadele. Membraanid peavad vastama
Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinvalmistuskoodeksi
nduetele.



2009R0606 — ET — 19.04.2015 — 007.001 — 37

Liide 18

Noudmised lahustatud gaasi reguleerimisele veinis membraankontaktorite
abil

Lahustatud gaasi reguleerimine veinis membraankontaktorite abil on fiiiisikaline
meetod lahustunud gaasi kontsentratsiooni reguleerimiseks membraankontaktorite
(htdrofoobsed membraanid) ja veinivalmistuses kasutatavate gaaside abil.

NOUDED

1) Konealust tehnikat saab kasutada alates alkoholkddrimise 10ppemisest kuni
pakendamiseni ning see asendab barboteerimisseadme voi Venturi toru
tiilipi siisteemide kasutamist.

2) Konealust reguleerimist teostab veinispetsialist v3i kvalifitseeritud tehnik.

3) Toéotlemine registreeritakse médruse (EU) nr 1234/2007 artikli 185¢ 15ikes 2
osutatud registris.

4) Kasutatavad membraanid peavad vastama miiruses (EU) nr 1935/2004 ja
madruses (EL) nr 10/2011 sitestatud nduetele ning osutatud méaruste iilevot-
miseks kehtestatud riigisisestele eeskirjadele. Membraanid peavad vastama
Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinvalmistuskoodeksi
nduetele.
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1 LISA B OSA

VEINIDE VAAVELDIOKSIIDISISALDUSE PIIRMAARAD

A. VEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

1. Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud veini véaveldioksiidisisaldus, vilja
arvatud vahuveini ja likoorveini puhul, ei tohi turule laskmisel iletada:

a) 150 milligrammi liitri kohta punase veini puhul;

b) 200 milligrammi liitri kohta valge ja roosa veini puhul.

2. Erandina 16ike 1 punktidest a ja b suurendatakse veinide puhul, mille gliikoosi

ja fruktoosi summana viljendatud suhkrusisaldus on vdhemalt viis grammi
liitri kohta, vddveldioksiidisisalduse piirmédra jargmiselt:

a) 200 milligrammi liitri kohta punase veini puhul;
b) 250 milligrammi liitri kohta valge ja roosa veini puhul;
¢) 300 milligrammini liitri kohta jdrgmiste veinide puhul:

— veinid, millel on vastavalt iihenduse sitetele digus kanda nimetust
»Spatlese”;

— valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud paritolunimetusi:
,Bordeaux supérieur”, ,,Graves de Vayres”, ,,Cotes de Bordeaux-Saint-
Macaire”, ,,Premiéres Cotes de Bordeaux”, ,,Cotes de Bergerac”, ,,Haut
Montravel”, ,,Cotes de Montravel”, ,,Gaillac”, ,Rosette” ja ,,Saven-
nieres”;

— valged veinid, millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust ,,Allela”,
,Navarra”, ,Penedes”, ,, Tarragona” ja ,,Valencia”, ning veinid, millel
on digus kanda monda Baski autonoomse piirkonna kaitstud péritolu-
nimetust ja mille markeerimiseks kasutatakse viljendit ,,vendimia
tardia”;

— magusad veinid, millel on 0igus kanda kaitstud péritolunimetust
,,Binissalem-Mallorca”;

— Uhendkuningriigis riiklike digusnormidega kooskdlas toodetud veinid,
mille suhkrusisaldus on iile 45 g/l;

— Ungaris valmistatud veinid, mis kannavad péritolunimetust ,,Tokaji” ja
mis kannavad kooskolas Ungari digusnormidega véljendit ,, Tokaji édes
szamorodni” voi ,,Tokaji szaraz szamorodni”;

— valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud paritolunimetusi:
,Loazzolo”, ,,Alto Adige” ja ,,Trentino” ja mille mérkimiseks kasuta-
takse jargmisi véljendeid voi iihte neist: ,,passito”, ,,vendemmia
tardiva”;

— valged veinid, millel on digus kanda jargmist kaitstud paritolunimetust:
,,Colli orientali del Friuli”, millele on lisatud véljend ,,Picolit”;

— veinid, millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust ,,Moscato di
Pantelleria naturale” ja ,,Moscato di Pantelleria”;

— Tsehhi Vabariigist périt veinid, millel on digus kanda viljendit ,,pozdni
sbér”;

— Slovakkia veinid, millel on digus kanda mdnda kaitstud péritolunime-
tust ja mille markimiseks kasutatakse véljendit ,,neskory zber”, ning
Slovakkia Tokaj piirkonna veinid, millel on digus kanda kaitstud péri-
tolunimetust ,,Tokajské samorodné suché” voi ,,Tokajské samorodné
sladké”;

— Sloveeniast parit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud périto-
lunimetust ja mille méarkimiseks kasutatakse véljendit ,,vrhunsko vino
ZGP — pozna trgatev”;
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— jargmiste geograafiliste tdhistega valged veinid, mille iildalkoholisi-

saldus on iile 15 mahuprotsendi ja mille jddksuhkrusisaldus on iile
45 g/l

— ,,Vin de pays de Franche-Comté”,

— ,,Vin de pays des coteaux de 1I’Auxois”,
— ,,Vin de pays de Saodne-et-Loire”,

— ,,Vin de pays des coteaux de 1I’Ardeche”,
— ,,Vin de pays des collines rhodaniennes”,
— ,,Vin de pays du comté Tolosan”,

— ,,Vin de pays des cotes de Gascogne”,
— ,,Vin de pays du Gers”,

— ,,Vin de pays du Lot”,

— ,,Vin de pays des cotes du Tarn”,

— ,,Vin de pays de la Corréze”,

— ,,Vin de pays de I’lle de Beauté”,

— ,,Vin de pays d’Oc”,

— ,,Vin de pays des cotes de Thau”,

— ,,Vin de pays des coteaux de Murviel”,
— ,,Vin de pays du Val de Loire”,

— ,,Vin de pays de Méditerranée”,

— ,,Vin de pays des comtés rhodaniens”,
— ,,Vin de pays des cotes de Thongue”,

— ,,Vin de pays de la Cote Vermeille”,

— ,,Vin de pays de 1’Agenais”,

— ,,Vin de pays des terroirs landais”,
— ,,Vin de pays des Landes”,

— ,,Vin de pays d’Allobrogie”,

— ,,Vin de pays du Var”;

Kreekast périt magusad veinid, mille tildalkoholisisaldus on vdhemalt
15 mahuprotsenti ja suhkrusisaldus vdhemalt 45 g/l ning millel on
oigus kanda iihte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

— ,,Tomkdg Oivog Tupvafov” (Regional wine of Tyrnavos)
— ,,Ayaikog Tomkdg Oivog” (Regional wine of Ahaia)

— ,,Aaxovikog Tomudg Oivog” (Regional wine of Lakonia)
— ,, Tomkdg Oivog Drodpwvag” (Regional wine of Florina)
— ,,Tomkdg Otvog Kvkhédwv” (Regional wine of Cyclades)
— ,, Tomkdg Oivog Apyoridag” (Regional wine of Argolida)
— ,,Tomkdg Oivog ITeplag” (Regional wine of Pieria)

— ,,Aylopeitikog Tomikog Oivog” (Regional wine of Mount Athos-
Regional wine of Holy Mountain);

Kiiproselt périt magusad veinid, mille tegelik alkoholisisaldus ei ole
iile 15 mahuprotsendi ja suhkrusisaldus on vihemalt 45 g/l ning millel
on Oigus kanda kaitstud péritolunimetust ,,Kovpavdapio” (Comman-
daria);

Kiiproselt parit magusad veinid, mis on valmistatud tlekiipsenud voi
kuivatatud viinamarjadest, mille iildalkoholisisaldus on vdhemalt 15
mahuprotsenti ja suhkrusisaldus vdhemalt 45 g/l ning millel on digus
kanda iihte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

— ,,Tomkdg Oivog Aepecds” (Regional wine of Lemesos)
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d)

e)

— ,,Tomkdg Oivog IMapoc” (Regional wine of Pafos)
— ,,Tomkdg Oivog Adpvaka” (Regional wine of Larnaka)

— ,,Tomkdg Oivog Aevkooia” (Regional wine of Lefkosia),

Maltalt périt veinid, mille tildalkoholisisaldus on vdhemalt 13,5 mahu-
protsenti ja suhkrusisaldus vdahemalt 45 g/l ning millel on digus kanda
kaitstud péritolunimetust ,,Malta” véi ,,Gozo”;

350 milligrammini liitri kohta jargmiste veinide puhul:

veinid, mille maérgistamiseks on iihenduse &igusnormide kohaselt
voimalik kasutada viljendit ,,Auslese”;

Rumeenia valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud péri-
tolunimetusi: ,,Murfatlar”’, ,,Cotnari”, ,,Tarnave”, ,Pietroasa”, ,,Valea
Calugareasca”;

TSehhi Vabariigist périt veinid, mille mérgistamiseks on digus kasutada
viljendit ,,vybér z hrozni”;

Slovakkia veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péaritolunime-
tust ja mille markimiseks kasutatakse viljendit ,,vyber z hrozna”, ning
Slovakkia Tokaj piirkonna veinid, millel on digus kanda kaitstud péri-
tolunimetust ,,Tokajsky maslas” voi ,,Tokajsky forditas”;

Sloveeniast périt veinid, millel on digus kanda monda kaitstud périto-
lunimetust ja mille markimiseks kasutatakse viljendit ,,vrthunsko vino
ZGP — izbor”;

veinid, millel on digus kanda traditsioonilist nimetust ,,Késoi sziirete-
Iésii bor”;

sordi ,,Aleatico” viinamarjadest saadud Itaalia veinid, millel on digus
kanda kaitstud péritolunimetust ,,Pergola” ning traditsioonilist véljendit
,,passito”;

400 milligrammini liitri kohta jérgmiste veinide puhul:

veinid, mille maérgistamiseks on iihenduse &igusnormide kohaselt
voimalik kasutada jargmisi viljendeid ,,Beerenauslese”, ,,Ausbruch”,
LAusbruchwein”, ,,Trockenbeerenauslese”, ,,Strohwein”, ,,Schilwein”
ja ,,Eiswein”;

valged veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud péritolunimetusi:
,Sauternes”, ,,Barsac”, ,,Cadillac”, ,,Cérons”, ,,Loupiac”, ,,Sainte-Croix-
du-Mont”, ,,Monbazillac”, ,Bonnezeaux”, ,Quarts de Chaume”,
,,Coteaux du Layon”, ,,Coteaux de 1’Aubance”, ,,Graves Supérieures”,
Sainte-Foy Bordeaux”, ,,Saussignac”, ,,JJurangon”, vélja arvatud juhul,
kui sellele jargneb viljend ,sec”, ,,Anjou-Coteaux de la Loire”,
,Coteaux du Layon”, millele jargneb péritolukommuuni nimi,
,,Chaume”, ,Coteaux de Saumur”, ,Pacherenc du Vic Bilh”, vilja
arvatud juhul, kui sellele jargneb véljend ,sec”, ,,Alsace” ja ,,Alsace
grand cru”, millele jargneb véljend ,,vendanges tardives” voi ,,sélection
de grains nobles”;

Kreekast parit iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud magusad veinid
ja kuivatatud viinamarjadest valmistatud magusad veinid, mille jadk-
suhkrusisaldus suhkruna véljendatuna ei ole alla 45 g/l ja millel on
oigus kanda iihte jargmistest kaitstud péritolunimetustest: ,,Xdapog”
(Samos), ,,P6d0og” (Rhodes), ,Ilatpa” (Patras), ,,Pio Iloatpdv” (Rio
Patron), ,,Kepalovia” (Céphalonie), ,,Afuvoc” (Limnos), ,.Xnteia”
(Sitia), ,,Xavtopivn” (Santorin), ,Nepéa” (Néméa), ,Aapvéc”
(Daphnés); ning tilekiipsenud ja kuivatatud viinamarjadest valmistatud
valged veinid, millel on digus kanda monda jargmistest geograafilistest
tahistest: ,,Xidtiotag” (Siatista), ,,Kaotopids” (Kastoria), ,,Kvkiadmv”
(Cyclades), ,,Moveufdactog” (Monemvasia), ,Aywopeitikos” (Mount
Athos — Holy Mountain);

TSehhi Vabariigist périt veinid, mille mérgistamiseks on digus kasutada
véljendeid ,,vybér z bobuli”, ,vybér z cibéb”, ,ledové vino” ja
,slamové vino”;

Slovakkiast périt veinid, millel on digus kanda monda kaitstud périto-
lunimetust ja mille méirgistamiseks kasutatakse véljendeid ,,bobulovy
vyber”, ,hrozienkovy vyber”, ,cibébovy vyber”, ,ladové vino” vdi
,slamové vino”, ning Slovakkiast Tokaj piirkonnast périt veinid, millel
on Gigus kanda péritolunimetust ,,Tokajsky vyber”, ,, Tokajska esencia”
voi ,, Tokajska vyberova esencia”;
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— Ungarist périt veinid, millel on digus kanda mdnda kaitstud péritolu-
nimetust ja millel kasutatakse vastavalt riiklikele oigusnormidele
margistamiseks viéljendit ,,Tokaji maslas”, ,,Tokaji forditas”, ,,Tokaji
aszleszencia”, ,,Tokaji eszencia”, , Tokaji aszu”, ,,Toppedt sz6l6bol
késziilt bor” voi ,,Jégbor”;

— veinid, millel on o&igus kanda kaitstud paritolunimetust ,,Albana di
Romagna” ja mille mérgistamiseks kasutatakse véljendit ,,passito”;

— Luksemburgi veini, millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust ja
mille mérgistamiseks kasutatakse véljendit ,,vendanges tardives”, ,,vin
de glace” voi ,,vin de paille”;

— Portugalist périt veinid, millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust
voi kaitstud geograafilist téhist koos véljendiga ,.colheita tardia”;

— Sloveeniast pdrit veinid, millel on digus kanda mdnda kaitstud périto-
lunimetust ja mille markimiseks kasutatakse iihte jargmistest véljendi-
test: ,,vrthunsko vino ZGP — jagodni izbor”, ,vrhunsko vino ZGP —
ledeno vino” voi ,,vrthunsko vino ZGP — suhi jagodni izbor”;

— Kanada valged veinid, mille mérgistamiseks on &igus kasutada
véljendit ,,Icewine”.

3. Laike 2 punktides c), d) ja e) loetletud kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud

geograafilise tdhisega veinide nimekirja voib muuta, kui muudetakse asja-
omaste veinide tootmistingimusi v0i geograafilist tdhist vdi péritolunimetust.
» M5 Liikmesriigid teatavad komisjonile eelnevalt ja kooskdlas méadrusega
(EU) nr 792/2009 kogu vajamineva tehnilise teabe asjaomaste veinide kohta,
sealhulgas tootespetsifikaadid ning toodangu koguse aasta kohta. <«

. Tmastikutingimuste tdttu v&ib komisjon teha médruse (EU) nr 479/2008

artikli 113 108ikes 2 osutatud menetluse kohaselt otsuse, et mones iithenduse
viinamarjakasvatuspiirkonnas voib asjaomane litkmesriik lubada oma territoo-
riumil toodetud veini puhul tdsta vaddveldioksiidi piirmédra, kui see jaab alla
300 milligrammi liitri kohta, kuni 50 milligrammi vorra liitri kohta. Loend
juhtudest, mille puhul piirmédéra tdsta voib, on esitatud liites 1.

. Liikmesriigid vdivad kohaldada oma territooriumil valmistatava veini suhtes

rangemaid nodudeid.

B. LIKOORVEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud likoorveini vadveldioksiidi kogusisaldus
ei voi turule laskmisel iiletada:

150 milligrammi liitri kohta, kui suhkrusisaldus on alla 5 grammi liitri kohta;

200 milligrammi liitri kohta, kui suhkrusisaldus on vdhemalt 5 grammi liitri
kohta.

C. VAHUVEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

. Otseseks inimtarbimiseks ette nahtud vahuveini véaaveldioksiidi kogusisaldus

ei voi turule laskmisel iiletada:
a) 185 milligrammi liitri kohta kdikide kvaliteetvahuveini tiilipide puhul;

b) 235 milligrammi liitri kohta muude vahuveinide puhul.

. Kui ilmastikutingimused mones ithenduse viinamarjakasvatuspiirkonnas seda

nduavad, voib asjaomane liikmesriik lubada 16ike 1 punktides a ja b osutatud
vahuveinide puhul, mis on valmistatud tema territooriumil, suurendada
véaaveldioksiidisisalduse piirmddra 40 milligrammi vorra liitri kohta, tingi-
musel et veini, mille piirméaéra suurendatakse, ei saadeta konealusest liikkmes-
riigist vélja.
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1 liide

Viiveldioksiidi iildsisalduse piirmiiira téstmine ilmastikutingimuste tottu

Aasta Liikmesriik Viinamarjakasvatusalad Asjaomased veinid

1. | 2000 Saksamaa Koik Saksamaa viinamarjakas- | K&ik 2000. aasta viinamarja-
vatusalad saagist valmistatud veinid

2. | 2006 Saksamaa Baden-Wiirttembergi, Baieri, | Koik 2006. aasta viinamarja-
Hesseni ja  Rheinland-Pfalzi | saagist valmistatud veinid
lildumaa viinamarjakasvatusalad

3. | 2006 Prantsusmaa | Bas-Rhini ja Haut-Rhini depar- | Kdik 2006. aasta viinamarja-
temangu viinamarjakasvatusalad | saagist valmistatud veinid

4. | 2013 Saksamaa Kaitstud paritolunimetuse | Koik 2013. aasta viinamarja-
»Mosel” ning kaitstud geograa- | saagist valmistatud veinid
filiste tdhiste ,,Landwein der
Mosel”, ,,Landwein der
Ruwer”, ,Landwein der Saar”
ja ,Saarldndischer Landwein”
piiritletud ala viinamarjakasva-
tusalad

5. | 2014 Saksamaa Baden-Wiirttembergi, Baieri, | Koik 2014. aasta viinamarja-
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1 LISA C 0S4

VEINI LENDUVATE HAPETE SISALDUSE PIIRMAARAD

Lenduvate hapete sisaldus ei tohi iiletada:

a) 18 milliekvivalenti liitri kohta osaliselt kaéritatud viinamarjavirdes;
b) 18 milliekvivalenti liitri kohta valges ja roosas veinis;

¢) 20 milliekvivalenti liitri kohta punases veinis.

Punktis 1 nimetatud méérasid kohaldatakse:

a) thenduses korjatud viinamarjadest valmistatud toodete suhtes tootmise-
tapil ja koigil turustamisetappidel;

b) kolmandatest riikidest périt osaliselt kdéritatud viinamarjavirde ja veini
suhtes koigil etappidel parast sisenemist ihenduse territooriumile.

Punktist 1 voib sitestada erandeid jargmistele toodetele:
a) kaitstud péritolunimetuse ja geograafilise tdhisega veinid:
— kui need on laagerdunud vidhemalt kaks aastat voi
— kui nende valmistamisel on kasutatud teatavaid erimeetodeid;

b) veinid, mille ildalkoholisisaldus on vihemalt 13 mahuprotsenti.

Liikmesriigid teatavad nendest eranditest komisjonile kooskdlas méddrusega
(EU) nr 792/2009. Komisjon edastab seejérel selle teabe teistele litkmesrii-
kidele.
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1 LISA D OSA

VEINI MAGUSTAMISE PIIRMAARAD JA TINGIMUSED

Veini magustamine on lubatud iiksnes ithe vdi mitme jargmise toote abil:
a) viinamarjavirre,

b) kontsentreeritud viinamarjavirre,

c¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre.

Veini tildalkoholisisaldust ei tohi tdsta rohkem kui 4 mahuprotsendi vorra.

Otseseks inimtarbimiseks ette ndhtud ja geograafilise tdhise kaudu margis-
tatud importveinide magustamine on {iihenduse territooriumil keelatud.
Muude imporditud veinide magustamise suhtes kehtivad samad noduded,
mis tthenduses toodetud veinide suhtes.

Liikmesriik voib lubada kaitstud péritolunimetusega veini magustamist
iiksnes juhul, kui see toimub:

a) kdesoleva lisa teistes punktides sdtestatud tingimuste kohaselt ja piirmaa-
rasid jargides;

b) piirkonnas, kust asjaomane vein on périt, voi selle vahetus ldheduses
asuvas piirkonnas.

Punktis 1 osutatud viinamarjavirre ja kontsentreeritud viinamarjavirre
peavad olema périt samast piirkonnast kui vein, mida nendega magustatakse.

Magustamine on lubatud ainult valmistamise ja hulgimiiigi etapis.
Magustamine peab toimuma jargmiste halduseeskirjade kohaselt

a) Iga fiiiisiline ja juriidiline isik, kes veini magustab, peab esitama dekla-
ratsiooni selle litkmesriigi péddevale asutusele, mille territooriumil
toiming 1dbi viiakse.

b) Konealune deklaratsioon tehakse kirjalikult. Deklaratsioon tuleb esitada
kirjalikult ja see peab joudma pddeva asutuseni vdhemalt 48 tundi enne
péeva, millal magustamine toimub.

¢) Kui ettevdtja magustab tooteid tihti voi pidevalt, v3ib liikmesriik lubada,
et pddevale asutusele esitatakse iliks deklaratsioon mitme toimingu voi
teatava ajavahemiku kohta. Deklaratsioon voetakse vastu ainult tingi-
musel, et ettevdtja peab kirjalikku registrit, millesse tehakse mérge iga
magustamistoimingu kohta, ja registreerib punktis d ndutud teabe.

d) Deklaratsioon peab sisaldama jirgmist teavet:
— magustatava veini kogus ning iild- ja tegelik alkoholisisaldus;

— vastavalt vajadusele kas lisatava viinamarjavirde iild- ja tegelik alko-
holisisaldus voi lisatava kontsentreeritud viinamarjavirde voi puhas-
tatud kontsentreeritud viinamarjavirde kogus ja tihedusniitajad;

— veini {ild- ja tegelik alkoholisisaldus pérast magustamist.

Punktis a) osutatud isikud peavad sissetulevate ja viljaminevate toodete
registrit, milles on ndidatud magustamiseks kasutatava viinamarjavirde,
kontsentreeritud viinamarjavirde ja puhastatud kontsentreeritud viinamarja-
virde kogus.
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11 LISA

VEINIVALMISTUSTAVAD, MIDA KASUTATAKSE VAHUVEINIDE,
KVALITEETVAHUVEINIDE JA AROMAATSETE KVALITEETVAHU-
VEINIDE PUHUL, NING ASJAOMASED PIIRANGUD

A. Vahuveinid

1. Kaéesolevas punktis ja kidesoleva lisa punktides B ja C kasutatakse jargmisi
moisteid:

a) tirage'i segu” (liqueur de tirage) — teise kadrimise tekitamiseks kuveele
lisatav toode;

b) ,dosage'i segu” (liqueur d’expédition) — eriliste maitseomaduste saavu-
tamiseks vahuveinile lisatav toode.

2. Dosage'i segu voib sisaldada ainult:
— sahharoosi,
— viinamarjavirret,
— osaliselt kéddritatud viinamarjavirret,
— kontsentreeritud viinamarjavirret,
— puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret,
— veini voi
— nende segu,
kuhu voib olla lisatud veinidestillaati.

3. Ilma et see piiraks midrusega (EU) nr 479/2008 lubatud kuvee osiste rikas-
tamist, on kuvee rikastamine keelatud.

4. Iga liikmesriik voib siiski lubada niisuguste piirkondade ja sortide suhtes,
mille puhul see on tehniliselt pohjendatud, kuvee rikastamist vahuveini
valmistamiskohas jargmistel tingimustel:

a) thtegi kuvee osist ei ole eelnevalt rikastatud;

b) need osised on périt ainult litkmesriigi territooriumil koristatud viinamar-
jadest;

c¢) rikastamine tehakse iihe korraga;
d) ei iiletata jirgmisi médrasid:

i) 3 mahuprotsenti viinamarjavoondist A périt osistest valmisatud
kuvee puhul;

ii) 2 mahuprotsenti viinamarjavoondist B périt osistest valmisatud kuvee
puhul;

iif) 1,5 mahuprotsenti viinamarjavoondist C pdirit osistest valmisatud
kuvee puhul;

e) kasutatavaks meetodiks on sahharoosi, kontsentreeritud viinamarjavirde
voi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde lisamine.

5. Tirage’i segu ja dosage’i segu lisamist ei késitata rikastamise ega magusta-
misena. Tirage’i segu lisamine ei vOi suurendada kuvee iildalkoholisisaldust
rohkem kui 1,5 mahuprotsenti. Alkoholisisalduse suurenemise mddtmisel
voetakse aluseks kuvee iildalkoholisisalduse ja vahuveinis enne dosage’i
segu lisamist fikseeritava tildalkoholisisalduse vahe.
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10.

11.

Dosage’i segu lisamine peab toimuma nii, et see ei suurendaks vahuveini
tegelikku alkoholisisaldust rohkem kui 0,5 mahuprotsenti;

Kuvee ja selle osiste magustamine on keelatud.

Peale kiesolevas midruses (EU) nr 479/2008 sitestatud kuvee osiste hapes-
tamise ja hapetustamise voib hapestada voi hapetustada ka kuveed. Kuvee
hapestamine ja hapetustamine vilistavad iiksteise. Hapestamise tulemusel
voib happesus suureneda kdige rohkem 1,5 grammi liitri kohta (viinhappes
viljendatuna) ehk 20 milliekvivalenti liitri kohta.

Erandlike ilmastikutingimustega aastatel vOib iilemmédra 1,5 grammi liitri
kohta ehk 20 milliekvivalenti tdsta 2,5 grammini liitri kohta ehk 34 millie-
kvivalendini, tingimusel et toote naturaalne happesus on vdhemalt 3 g/l
(viinhappes viljendatuna) ehk 40 milliekvivalenti.

Vahuveinis sisalduv siisinikdioksiid voib parineda iiksnes selle kuvee alko-
holkédarimisest, millest seda veini valmistatakse.

Kui tegemist ei ole viinamarjade, viinamarjavirde voi osaliselt kdéritatud
viinamarjavirde otse vahuveiniks to6tlemisega, vOib niisugune kéddrimine
aset leida iiksnes firage’i segu lisamise tulemusel. See voib toimuda ainult
pudelites voi suletud tsisternides.

Siisinikdioksiidi kasutamine vasturdhuna valamise ajal on lubatud jérele-
valve all ja tingimusel, et sellise véltimatu gaasivahetuse tulemusel, mis
toimub kuvee alkoholkaéritamisel saadud stisinikdioksiidiga, ei tduse vahu-
veinis sisalduva siisinikdioksiidi rohk.

Muude vahuveinide puhul kui kaitstud péritolunimetusega vahuveinid:
a) voib nende valmistamisel kasutatav firage’i segu sisaldada tiksnes:
— viinamarjavirret,
— osaliselt kéddritatud viinamarjavirret,
— kontsentreeritud viinamarjavirret,
— puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret ning
— sahharoosi ja veini;

b) nende tegelik alkoholisisaldus koos lisatud dosage’i segu sisaldunud
alkoholiga peab olema vihemalt 9,5 mahuprotsenti.

B. Kvaliteetvahuveinid

Kvaliteetvahuveini valmistamisel kasutatav firage’i segu vdib sisaldada
ainult:

a) sahharoosi,

b) kontsentreeritud viinamarjavirret,

¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret,

d) viinamarjavirret voi osaliselt kddritatud viinamarjavirret ning
e) veini.

Tootjalitkmesriigid voivad miédrata oma territooriumil toodetud ja kdesole-
vas punktis késitletud kvaliteetvahuveinide suhtes tdiendavaid voi rangemaid
tootmis- ja ringlustingimusi.
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Kvaliteetvahuveinide valmistamisel kohaldatakse ka eeskirju, mis on sétes-
tatud:

— punkti A alapunktides 1-10;

— punkti C alapunktis 3 seoses tegeliku alkoholisisaldusega, punkti C
alapunktis 5 seoses minimaalse iilerdhuga ning punkti C alapunktides
6 ja 7 seoses valmistusprotsessi minimaalse kestusega, ilma et see
piiraks kdesoleva punkti B alapunkti 4 alapunkti d kohaldamist.

Aromaatsed kvaliteetvahuveinid:

a) vilja arvatud erandid, vdib aromaatseid kvaliteetvahuveine valmistada
iiksnes nii, et kuvee valmistamisel kasutatakse eranditult liites 1 esinevas
loetelus leiduvatest viinamarjasortidest tehtud viinamarjavirret v3i osali-
selt kédritatud viinamarjavirret. M1 Siiski vdib aromaatsete kvaliteet-
vahuveinide valmistamisel kasutada traditsiooniliselt kuvee osisena ka
veine, mis on saadud Veneto ja Friuli-Venezia Giulia piirkondadest
korjatud ,,Glera” sordi viinamarjadest; <«

b) kéarimist voib siisihappegaasi tekke soodustamiseks mdjutada nii enne ja
kui pédrast kuvee koostamist iiksnes jahutamise vdi muu fiiisikalise
menetluse teel;

¢) dosage’i segu lisamine on keelatud;

d) aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamisprotsess ei tohi kesta alla iihe
kuu.

C. Kaitstud péritolunimetusega tavalised ja kvaliteetvahuveinid

Kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveini valmistamiseks ette ndhtud
kuvee iildalkoholisisaldus peab olema vahemalt:

— viinamarjakasvatusvoondis C III 9,5 mahuprotsenti;
— teistes viinamarjakasvatusvoondites 9 mahuprotsenti.
Siiski voib kaitstud péritolunimetust ,,Prosecco”, ,,Conegliano Valdobbia-
dene — Prosecco”, ,,Colli Asolani — Prosecco” ja ,,Asolo — Prosecco” kand-

vate ja Uhest viinamarjasordist valmistatud kvaliteetvahuveinide puhul olla
kuvee tildalkoholisisalduse alammair 8,5 mahuprotsenti.

Kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveinide tegelik alkoholisisaldus
koos dosage’i segus sisalduva alkoholiga peab olema vdhemalt 10 mahu-
protsenti.

Kaitstud péritolunimetusega vahuveinide ja kvaliteetvahuveinide tirage’i
segu voib sisaldada iiksnes:

a) sahharoosi,

b) kontsentreeritud viinamarjavirret,

¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret
ning sellist

a) viinamarjavirret,

b) osaliselt kéddritatud viinamarjavirret voi

¢) veini,

millest on vdimalik valmistada sedasama kaitstud paritolunimetusega tavalist
voi kvaliteetvahuveini, millele firage’i segu lisatakse.

Erandina madruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 5 alapunktist ¢ voib
kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveini puhul, mida hoitakse kuni
25 sentiliitrises kinnises anumas, olla ilerdhu alammaéair 20 °C juures 3
baari.
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Kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveini valmistusprotsess, mida
arvestatakse alates siisihappegaasi tekitavast kddritamisest ja mis hdlmab
laagerdumist tootmisettevottes, peab kestma vihemalt:

a) kuus kuud, kui siisihappegaasi tekitav kdarimine toimub mahutis;
b) iiheksa kuud, kui siisihappegaasi tekitav kddrimine toimub pudelis.

Kuvees siisihappegaasi tekitav kddrimine ja kuvee hoidmine settel peab
kestma vihemalt:

— 90 pieva,
— 30 pédeva, kui kadritamine toimub segamisvahendiga mahutis.

Punkti A alapunktides 1-10 ja punkti B alapunktis 2 sitestatud eeskirju
kohaldatakse ka kaitstud paritolunimetusega vahuveinide ja kvaliteetvahu-
veinide suhtes.

Kaitstud péritolunimetusega aromaatsed kvaliteetvahuveinid:

a) kaitstud péritolunimetusega aromaatseid kvaliteetvahuveine voib valmis-
tada liksnes nii, et kuvee valmistamisel kasutatakse eranditult liites 1
esinevas loetelus leiduvatest viinamarjasortidest tehtud viinamarjavirret
voi osaliselt kadritatud viinamarjavirret, tingimusel et need viinamarja-
sordid on tunnistatud sobivaks kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahu-
veinide tootmiseks piirkonnas, mille nime kaitstud péritolunimetusega
kvaliteetvahuvein kannab. B M1 Erandina voib kaitstud péritolunime-
tusega aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamiseks kasutada kuvee
osisena ka veine, mis on saadud ,,Prosecco”, ,,Conegliano-Valdobbiadene
— Prosecco”, ,,Colli Asolani — Prosecco” ja ,,Asolo — Prosecco” kaitstud
péritolunimetuse piirkonnast korjatud ,,Glera” sordi viinamarjadest; <«

b) kadrimist voib siisihappegaasi tekke soodustamiseks mdjutada nii enne ja
kui pérast kuvee koostamist iiksnes jahutamise vdi muu fiilisikalise
menetluse teel;

¢) dosage’i segu lisamine on keelatud;

d) kaitstud péritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini tegelik alkoho-
lisisaldus peab olema vahemalt 6 mahuprotsenti;

e) kaitstud péritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini tldalkoholisi-
saldus peab olema vihemalt 10 mahuprotsenti;

f) kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini iilerdhk peab
olema suletud mahutis 20 °C juures vdhemalt 3 baari;

g) erandina punkti C alapunktist 6 peab kaitstud péritolunimetusega
aromaatse kvaliteetvahuveini valmistusprotsess kestma védhemalt iihe
kuu.
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Liide 1

Nende viinamarjasortide loetelu, mida voib kasutada aromaatsete
kvaliteetvahuveinide  ja  Kkaitstud  piritolunimetusega  aromaatsete
kvaliteetvahuveinide valmistamiseks kasutatavas kuvees

Airén

Albarifno

Aleatico N
Alvarinho

Acvptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioaca de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewlirztraminer Rs

Giro N

Glera

IMkepvpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeo B

Macabeu B

Koik Malvasiad

Koik Malvoisie’d
Mauzac blanc ja Mauzac rosé

Monica N

Koik Moscatelid

Moaoyopitepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
Ko&ik Muscat’d

Manzoni moscato
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Nektar
Palava B
Parellada B
Perle B
Piquepoul B

Poulsard

Poditng (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B



2009R0606 — ET — 19.04.2015 — 007.001 — 51

111 LISA

VEINIVALMISTUSTAVAD, MIDA KASUTATAKSE LIKOORVEINIDE

NING KAITSTUD PARITOLUNIMETUSEGA JA  KAITSTUD

GEOGRAAFILISE TAHISEGA LIKOORVEINIDE PUHUL, NING
ASJAOMASED PIIRANGUD

A. Likoorveinid

1. Likoorveini ning kaitstud paritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tahi-
sega likoorveini valmistamiseks kasutatakse miiruse (EU) nr 479/2008 TV
lisa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saadusi, mille valmistamiseks omakorda
tohib kasutada iiksnes midruses (EU) nr 479/2008 vdi kiesolevas midruses
osutatud veinivalmistustavasid ja to6tlusi.

2. Siiski:

a) voib naturaalse alkoholisisalduse suurendamine toimuda liksnes méadruse
(EU) nr 479/2008 1V lisa punktides e—f osutatud saaduste abil;

b) erandina lubab Hispaania kasutada Hispaanias toodetud veini puhul, mille
mérgistamiseks kasutatakse traditsioonilist véljendit ,,vino generoso” voi
,vino generoso de licor”, kaltsiumsulfaati, kui selline to6tlus on tradit-
siooniline ja tingimusel et sel viisil toodeldud veini sulfaadisisaldus ei
ileta kaaliumsulfaadis véljendatuna 2,5 grammi liitri kohta. Sel viisil
saadud veini vdib tdiendavalt hapestada kuni 1,5 g/1.

3. Likodrveinide ning kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise téhi-
sega likdorveinide valmistamisel kasutatakse méiruses (EU) nr 479/2008 voi
kdesolevas médruses osutatud veinivalmistustavasid, ilma et see piiraks liik-
mesriikide digust kohaldada nimetatud toodete suhtes rangemaid ndudeid.

4. Lubatud on ka jirgmine:

a) magustamine (mille kohta kehtib deklareerimise ja registripidamise ndue),
juhul kui kasutatud saadused ei ole rikastatud kontsentreeritud viinamar-
javirdega, kasutades selleks jargmist:

— kontsentreeritud viinamarjavirret vOi puhastatud kontsentreeritud
viinamarjavirret, tingimusel et konealuse veini iildalkoholisisaldust
ei suurendata iile 3 mahuprotsendi;

— kontsentreeritud viinamarjavirret, puhastatud kontsentreeritud viina-
marjavirret voi kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kadritatud
viinamarjavirret, millele on k#drimise takistamiseks lisatud veinist
saadud neutraalset alkoholi, traditsioonilise véljendiga ,,vino generoso
de licor” mirgistatud Hispaania veini puhul, tingimusel et kdnealuse
veini iildalkoholisisaldust ei suurendata iile 8 mahuprotsendi;

— kontsentreeritud viinamarjavirret voi puhastatud kontsentreeritud
viinamarjavirret kaitstud paritolunimetusega ,,Madeira” likoorveini
puhul, tingimusel et kdnealuse veini iildalkoholisisaldust ei suurendata
tile 8 mahuprotsendi;

b) midruses (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktides e ja f nimetatud
alkoholi, destillaadi vdi kange alkohoolse joogi lisamine, et korvata
laagerdumise ajal aurustumisel tekkinud kadusid;

¢) laagerdumine anumates temperatuuril kuni 50 °C kaitstud péritolunime-
tusega ,,Madeira” likdorveinide puhul.
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Likoorveini ning kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tdhi-
sega likdorveini valmistamiseks kasutatakse miiruse (EU) nr 479/2008 TV
lisa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saadusi, mille valmistamiseks kasutatakse
midruses (EU) nr 479/2008 artikli 24 1dikes 1 osutatud viinamarjasorte.

Muu kui kaitstud péritolunimetusega ja kaitstud geograafilise tahisega likoor-
veini valmistamiseks kasutatakse mazruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3
alapunktis ¢ osutatud saadusi, millele naturaalne alkoholisisaldus ei voi olla
alla 12 mahuprotsendi.

B. Kaitstud péritolunimetusega likoorvein (muud kui kiesoleva lisa
punkti A sitted, mis kiésitlevad eelkdige kaitstud péritolunimetusega
likoorveine)

Miiruse (EU) nr 479/2008 TV lisa punkti 3 alapunkti ¢ neljandas taandes
osutatud viinamarjavirdest voi veini ja viinamarjavirde segust valmistatud
kaitstud péritolunimetusega likdorveinide loetelu on esitatud kdesoleva lisa
liite 1 A osas.

Nende kaitstud péritolunimetusega likdorveinide loetelu, millele voib lisada
midruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktis f osutatud saadusi, on
toodud kéesoleva lisa liite 1 B osas.

Kaitstud péritolunimetusega likdorveinide valmistamiseks kasutatavad
saadused, millele on osutatud miiruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3
alapunktis ¢, ning kaitstud péritolunimetusega likdorveinide valmistamiseks
kasutatav kontsentreeritud viinamarjavirre ja kuivatatud viinamarjadest
valmistatud osaliselt kddritatud viinamarjavirre, millele on osutatud nime-
tatud médruse IV lisa punkti 3 alapunkti f alapunktis iii, peavad parinema
piirkonnast, mille nime asjaomane kaitstud péritolunimetusega likdorvein
kannab.

Siiski voib veinide puhul, millel on Gigus kanda kaitstud péaritolunimetust
»Malaga” voi ,Jerez-Xéres-Sherry”, périneda sordi ,,Pedro Ximénez” kuiva-
tatud viinamarjadest saadud virre, millele on kddrimise takistamiseks lisatud
veinist saadud neutraalset alkoholi, Montilla-Morilese piirkonnast.

Kéesoleva lisa punkti A alapunktides 1-4 osutatud kaitstud péritolunimetu-
sega likoorveini valmistamise tavasid ja tootlusi tohib kasutada vaid punktis
3 osutatud piirkonnas.

Siiski voib kaitstud péaritolunimetusega likoorveini puhul, mille mérgistami-
seks kasutatakse viljendust ,,Porto” ja mille valmistamisel kasutatavad viina-
marjad on korjatud Douro piirkonnast, toimuda tdiendav valmistamis- ja
laagerdumisprotsess kas nimetatud piirkonnas vdi Vila Nova de Gaia-Porto
piirkonnas.

Ilma et see piiraks litkmesriikide vdimalust kehtestada oma territooriumil
valmistatava kaitstud péritolunimetusega likoorveini suhtes rangemaid
noudeid:

a) ei voi kaitstud péritolunimetusega likoorveini valmistamiseks kasutatavate
saaduste (miiruse (EU) nr 479/2008 TV lisa punkti 3 alapunkt c) natu-
raalne alkoholisisaldus olla alla 12 mahuprotsendi. Siiski vdivad mones
kéesoleva mairuse I1I lisa A osa liites 2 toodud loetelus esinevad kaitstud
péritolunimetusega likoorveinid olla valmistatud jargmisest:

i) viinamarjavirdest, mille naturaalne alkoholisisaldus on vihemalt 10
mahuprotsenti, kui asjaomasesse tootesse lisatakse soovitavalt samas
ettevOttes veinist vOi pressitud viinamarjajadakidest destilleeritud
kaitstud péritolunimetusega kanget alkohoolset jooki,
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ii) osaliselt kddritatud viinamarjavirdest (voi jargneva teise taande puhul
veinist), mille esialgne naturaalne alkoholisisaldus on vdhemalt:

— 11 mahuprotsenti kaitstud péritolunimetusega likoorveini puhul,
mis saadakse neutraalse alkoholi, vdhemalt 70-mahuprotsendise
tegeliku alkoholisisaldusega veinidestillaadi vOi viinamarjadest
valmistatud kange alkohoolse joogi lisamisel;

— 10,5 mahuprotsenti liite 2 A osa 3. loetelus osutatud valgete viina-
marjade virdest valmistatud veini puhul;

— 9 mahuprotsenti kaitstud péritolunimetusega ,,Madeira” Portugali
likdorveini puhul, mida valmistatakse traditsioonilisel viisil asja-
omaste siseriiklike digusaktide kohaselt;

b) nende kaitstud paritolunimetusega likdorveinide loetelu, mille tildalkoho-
lisisaldus on erandina misruse (EU) nr 479/2008 TV lisa punkti 3
alapunktist b alla 17,5 mahuprotsendi, kuid ile 15 mahuprotsendi, sest
nende suhtes enne 1. jaanuari 1985 kehtinud siseriiklikes digusaktides on
see selgesOnaliselt ette ndhtud, on esitatud liite 2 B osas.

Traditsioonilisi erivéljendeid ,,0ivog yAvkbdg @uowds”, ,,vino dulce natural”,
,vino dolce naturale” ja ,,vinho doce natural” v3ib kasutada tiksnes kaitstud
péritolunimetusega veini puhul, mis:

— on saadud viinamarjadest, millest vahemalt 85 % moodustavad liites 3
toodud loetelus esinevad viinamarjasordid,

— on saadud virdest, mille esialgne suhkrusisaldus tihe liitri kohta on véhe-
malt 212 grammi,

— on saadud miruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunktides e ja f
osutatud alkoholi, destillaadi vdi kange alkohoolse joogi lisamisel, ilma
et seda oleks muul viisil rikastatud.

Liikmesriigid voivad traditsiooniliste tootmistavade jargimiseks ndha oma
territooriumil valmistatavate kaitstud paritolunimetusega likdorveinide suhtes
ette, et traditsioonilist erivéljendit ,,vin doux naturel” kasutatakse ainult
kaitstud péritolunimetusega likdorveinide puhul:

— mille valmistab viinamarjakasvataja ise ja mille puhul kasutatakse viina-
marjasorte ,,Muscat”, ,,Grenache”, ,Maccabéo” ja ,,Malvoisie”; sinna
hulka voib siiski arvata ka saagi, mis on saadud viinamarjaistandustest,
kus kasvab muid viinamarjasorte peale eespool nimetatud nelja, tingi-
musel et muude sortide osakaal ei iileta 10 % kogusaagist;

— mis on saadud miiruse (EU) nr 479/2008 TV lisa punkti 3 alapunkti ¢
esimeses ja neljandas taandes osutatud viinamarjavirdest 40 hektoliitrilise
saagipiirangu juures, kusjuures saagipiirangu iiletamise korral kaob kogu
saagi puhul digus viljendit ,,vin doux naturel” kasutada;

— mis on saadud monest eelnimetatud virdest, mille esialgne suhkrusisaldus
ithe liitri kohta on vdhemalt 252 grammi;

— mis on saadud tingimusel, et veini ei rikastata mingil muul viisil, veinist
saadud alkoholi lisamisel, nii et puhta alkoholi sisaldus on vdhemalt 5 %
kasutatava viinamarjavirde kogusest ja mitte rohkem kui viiksem kahest
jdrgmisest médrast:

— 10 % kasutatud viinamarjavirde kogusest;

— 40 mahuprotsenti valmistoote iildalkoholisisaldusest, mis esitatakse
tegeliku alkoholisisalduse ja sellele vastava vdimaliku alkoholisisal-
duse summana, nii et voimalikku alkoholisisalduse arvutamisel
loetakse 1 mahuprotsendile puhtale alkoholile vastavaks 17,5 g jaak-
suhkrut liitri kohta.
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10.

> M3 Likoorveinide puhul kasutatakse traditsioonilist erivéljendit ,,vino
generoso” iiksnes kaitstud péritolunimetusega kuiva likoorveini puhul, mis
on valminud tervenisti voi osaliselt parmikile all ning: <«

— ja saadud valgetest viinamarjasortidest ,,Palomino de Jerez”, ,,Palomino
fino”, ,,Pedro Ximénez”, ,,Verdejo”, ,,Zalema” ja ,,Garrido Fino”,

— lastakse turule keskmiselt kaheaastase tammevaatides laagerdumise jérel.

Esimeses 1digus osutatud pdrmikile all valmimine on bioloogiline protsess,
mis toimub siis, kui veini vabale pinnale tekib viinamarjavirde alkoholkdé-
rimise tulemusena iseenesest iseloomulike parmseente kiht, mis annab tootele
ainuomased analiiiitilised ja organoleptilised omadused.

Traditsioonilist erivéljendit ,,vinho generoso” kasutatakse ainult kaitstud pari-
tolunimetusega ,,Porto”, ,,Madeira”, ,,Moscatel de Setubal” ja ,,Carcavelos”
likdorveini puhul koos vastava péritolunimetusega.

Traditsioonlist erivdljendit ,,vino generoso de licor” kasutatakse ainult
kaitstud péritolunimetusega likdorveini puhul, mis:

— on saadud punktis 8 nimetatud ,,vino generosost” vdi ,,vino generoso”
valmistamiseks sobivast pdrmikile all valminud veinist, millele on lisatud
kuivatatud viinamarjadest saadud viinamarjavirret, millele on kddrimise
takistamiseks lisatud veinist saadud neutraalset alkoholi, vdi puhastatud
kontsentreeritud viinamarjavirret voi veini ,,vino dulce natural”,

— lastakse turule keskmiselt kaheaastase tammevaatides laagerdumise jérel.
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Liide 1

Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamise
suhtes kehtivad erinduded

A. NENDE KAITSTUD PARITOLUNIMETUSEGA LIKOORVEINIDE
LOETELU, MILLE VALMISTAMISEL KASUTATAKSE VIINAMARIJA-
VIRRET VOI VIINAMARJAVIRDE JA VEINI SEGU

(Kéesoleva lisa punkti B alapunkt 1)
KREEKA

Yapog (Samos), Mooydtog Iloatpodv (Muscat de Patras), Mooydtog Piov
Totpdv (Muscat Rion de Patras), Mooydtog Keparinviag (Muscat de
Céphalonie), Mooydtog Pdédov (Muscat de Rhodos), Mooydtog Afuvov
(Muscat de Lemnos), Znteia (Sitia), Nepéa (Nemée), Zavtopivn (Santorini),
Aogvég (Dafnes), Mavpoddevn Kepodinvieg (Mavrodafne de Céphalonie),

Mavpodapvn Tatpodv (Mavrodafne de Patras).

HISPAANIA

Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid

Uhenduse eeskirjade vdi riiklike sitete
alusel toote maérgistamiseks kasutatav
viljend

Alicante

Carifiena

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Moscatel de Alicante
Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Mistela
Moscatel

Pedro Ximénez

Moscatel
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
ITAALIA

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di
Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di Cagliari, Moscato di
Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepd Pavese
Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. NENDE KAITSTUD PARITOLUNIMETUSEGA LIKOORVEINIDE
LOETELU, MILLE VALMISTAMISEL KASUTATAKSE MAARUSE
(EU) Nr 479/2008 IV LISA PUNKTI 3 ALAPUNKTIS f OSUTATUD
TOOTEID

(Kéesoleva lisa punkti B alapunkt 2)

1. Nende Kkaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmista-
misel lisatakse veinialkoholi v6i kuivatatud viinamarjadest saadud alko-
holi, mille alkoholisisaldus on vihemalt 95 mahuprotsenti, aga mitte iile
96 mahuprotsendi.

(Miiciruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii esimene
taane)

KREEKA

Yauog (Samos), Mooydtog IMatpodv (Muscat de Patras), Mooydtog Piov
Totpdv (Muscat Rion de Patras), Mooydtog Keporinviog (Muscat de
Céphalonie), Mooydtog Podov (Muscat de Rhodos), Mooydtog Anfpvov
(Muscat de Lemnos), Xnteia (Sitia), Zavtopivn (Santorini), Aagvég (Dafnes),
Mavpodapwvn IMatpdv (Mavrodafne de Patras), Moavpoddevn Kepaiinviag
(Mavrodafne de Céphalonie).
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HISPAANIA

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanlucar de Barrameda,
Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KUPROS

Kovpavdapio (Commandaria).

Nende Kkaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmista-
misel lisatakse veinist voi viinamarjade pressimisjiikidest valmisatud
kanget alkohoolset jooki, mille alkoholisisaldus on vihemalt 52 mahu-
protsenti, aga mitte iile 86 mahuprotsendi

(Méiruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii teine
taane)

KREEKA

Mavpoddaevn Ioatpdv (Mavrodafhe de Patras), Moavpoddaevn Keparinviog
(Mavrodafne de Céphalonie), Xnteia (Sitia), Zavtopivn (Santorini), Aapvég
(Dafnes), Nepéa (Nemée).

PRANTSUSMAA

Pineau des Charentes voi Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

KUPROS

Kovpavdapio (Commandaria).

Nende kaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmista-
misel lisatakse rosinatest valmistatud kanget alkohoolset jooki, mille
alkoholisisaldus on vihemalt 52 mahuprotsenti, aga mitte iile 94,5
mahuprotsendi

(Miiciruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii kolmas
taane)

KREEKA

Mavpoddaevn Iatpdv (Mavrodatne de Patras), Mavpoddaevn Keparlinviog
(Mavrodafne de Céphalonie).

Nende Kkaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmista-
misel lisatakse kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kidritatud
viinamarjavirret

(Miéiciruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii
esimene taane)

HISPAANIA
Uhenduse eeskirjade v&i riiklike sitete
Kaitstud péritolunimetusega likorveinid | alusel toote mérgistamiseks kasutatav
véljend

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITAALIA

Aleatico di Gradoli, Gir6 di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di
Cagliari, Moscato passito di Pantelleria.

KUPROS

Kovpavdapio (Commandaria).
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Nende kaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmista-
misel lisatakse otsese kuumutamise teel saadud kontsentreeritud viina-
marjavirret, mis vastab koigi muude tunnuste poolest peale kuumuta-
mise kontsentreeritud viinamarjavirde méératlusele

(Méciruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii teine
taane)

HISPAANIA
Uhenduse eeskirjade v&i riiklike sitete
Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid alusel toote mairgistamiseks kasutatav
viljend
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
Emporda Garnacha/Garnatxa
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
ITAALIA
Marsala.

Nende Kkaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmista-
misel lisatakse kontsentreeritud viinamarjavirret.

(Miiciruse (EU) nr 479/2008 1V lisa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii kolmas
taane)

HISPAANIA

Uhenduse eeskirjade vdi riiklike sitete
Kaitstud péritolunimetusega likdorveinid alusel toote mirgistamiseks kasutatav

viljend
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITAALIA

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Liide 2

A. III lisa punkti B alapunkti S alapunktis a osutatud loetelud

Nende kaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on valmis-
tatud viinamarjavirdest, mille naturaalne alkoholisisaldus on vihemalt
10 mahuprotsenti, ja mille valmistamisel lisatakse soovitavalt samas ette-
vottes veinist voi pressitud viinamarjajiikidest destilleeritud kaitstud
péritolunimetusega kanget alkohoolset jooki.

PRANTSUSMAA

Pineau des Charentes voi Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

Nende kaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on valmis-
tatud kéirivast viinamarjavirdest, mille esialgne naturaalne alkoholisi-
saldus ei ole alla 11 mahuprotsendi, lisades sellele neutraalset alkoholi
voi veinidestillaati, mille tegelik alkoholisisaldus ei ole alla 70 mahuprot-
sendi, v0i viinamarjadest valmistatud kanget alkohoolset jooki.

PORTUGAL
Porto — Port
Moscatel de Setabal, Setubal
Carcavelos
Moscatel do Douro
ITAALIA

Moscato di Noto

Nende kaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on valmis-
tatud veinist, mille esialgne naturaalne alkoholisisaldus ei ole alla 10,5
mahuprotsendi.

HISPAANIA
Jerez-Xéreés-Sherry
Manzanilla-Sanlicar de Barrameda

Condado de Huelva

Rueda

ITAALIA

Trentino

Nende kaitstud péritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on saadud
kéirivast viinamarjavirdest, mille esialgne naturaalne alkoholisisaldus ei
ole alla 9 mahuprotsendi.

PORTUGAL
Madeira.
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B. III lisa punkti B alapunkti 5 alapunktis b osutatud loetelu

LNende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille puhul enne
1. jaanuari 1985 kehtinud siseriiklikud digusaktid négid ette iildalkoholisi-
salduse alla 17,5 mahuprotsendi, kuid mitte alla 15 mahuprotsendi.

(Miiciruse (EU) nr 479/2008 IV lisa punkti 3 alapunkti b)

HISPAANIA

Kaitstud paritolunimetusega likdorveinid

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel
toote margistamiseks kasutatav viljend

Condado de Huelva
Jerez-Xéreés-Sherry
Manzanilla-Sanliicar de Barrameda
Malaga

Montilla-Moriles

Vino generoso
Vino generoso
Vino generoso
Seco

Vino generoso

Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITAALIA
Trentino.
PORTUGAL

Kaitstud péritolunimetusega likdorveinid

Uhenduse eeskirjade voi riiklike sitete alusel
toote margistamiseks kasutatav viljend

Porto — Port

Branco leve seco
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Liide 3

Nende viinamarjasortide loetelu, millest vo6ib valmistada kaitstud

péritolunimetusega  likoorveini, mille mirgistamiseks kasutatakse

traditsioonilisi eriviljendeid ,,vino dulce natural”, ,,vino dolce naturale” ja
»0IVOG YAVKVG QUOIKOG”

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listan Blanco —
Listan Negro-Negramoll — Maccabéo — Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko —
Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Alba-
rola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco —
Primitivo — Vermentino — Zibibbo — »M2 Moscateles — Garnacha. <«
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2.2.

2.3.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

1V LISA

UHENDUSE ANALUUSIMEETODID

A. ALLUULISOTIOTSUANAAT
Meetodi pohimote
Veinis sisalduv alliiiilisotiotstianaat eraldatakse destilleerimise abil ja
identifitseeritakse gaasikromatograafiliselt.
Reaktiivid
Absoluutne etanool.

Standardlahus: alliitilisotiotsiianaadi lahus absoluutses etanoolis, mis
sisaldab tihe liitri kohta 15 mg alliiiilisotiotsiianaati.

Kilmutussegu, mis koosneb etanoolist ja kuivast jadst (temperatuur
— 60 °C).

Seadmed

Joonisele vastav destillatsiooniaparaat, mis t66tab ldmmastikku ldbivoo-
lutamise abil.

Termostateeritav soojendussark.
Voolumdootur.

Gaasikromatograaf, komplekteeritud vaavlitihendite —selektiivfiltriga
varustatud leekspektrofotomeeterdetektoriga (lainepikkus 394 nm) voi
mone muu sobiva detektoriga.

Roostevabast terasest kromatograafiline kolonn siseldbimddduga 3 mm
ja pikkusega 3 m, tédidiseks kandjaga Chromosorb WHP (80-100 messi)
seotud Carbowax 20M (10 %).

Mikrostistal, 10 pl.
Too kaik

Destillatsioonikolbi pannakse kaks liitrit veini ja kahte kogumisklaasi
moned milliliitrid etanooli (punkt 2.1), nii et gaasihajutustorude poorsed
osad oleksid tdielikult sukeldatud. Mdlemat kogumisklaasi jahutatakse
viljastpoolt kiilmutusseguga. Destillatsioonikolb iihendatakse kogumis-
klaasidega ja 1dbi destillatsiooniaparaadi hakatakse voolutama ldmmas-
tikku kiirusega kolm liitrit tunnis. Alustatakse destilleerimist, tdstes
soojendussédrgi abil veini temperatuuri 80 ©°C-ni, ja kogutakse
45-50 ml destillaati.

Gaasikromatograaf stabiliseeritakse. On soovitatav rakendada jargmisi
tingimusi:

— injektori temperatuur: 200 °C,
— kolonni temperatuur: 130 °C,
— kandegaas (heelium) voolu kiirus: 20 milliliitmillit minutis.

Mikrosiistla abil doseeritakse selline standardlahuse kogus, et alliiiiliso-
tiotsiianaadile vastavat piiki oleks gaasikromatogrammil kerge identifit-
seerida.

Analoogiliselt siistitakse kromatograafi ka destillaadi alikvoot. Kontrol-
litakse, kas destillaadiga saadud piigi peetumisaeg vastab alliiiilisotiot-
stianaadi piigi peetumisajale.

Eespool soovitatud tingimuste korral ei anna veinis loomulikult
esinevad tithendid uuritava lahuse kromatogrammil segavaid piike.
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Lammastiku voolus destilleerimise aparaat

N, sissevool

Voolumadtur

3 000 ml

Soojendussérk

r
Gaasipihustustoru

B. PUHASTATUD KONTSENTREERITUD VIINAMARJAVIRDE ANALUU-

2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

3.2.

SIMISE ERIMEETOD

f) Meso-inositool, skiillo-inositool ja sahharoos
Pohimote
Siliitilderivaatide gaasikromatograafia.

Reaktiivid

Sisestandard: ksiilitool (ligikaudu 10 g/l lahus, millele on lisatud spaat-
liotsaga naatriumasiidi)

Bis(trimetiiiilsiliitil)trifluoroatseetamiid, BSTFA (CgH,gF;NOSi,)
Trimetiiiilklorosilaan (C3HyCISi)

Piiridiin (CsH5N)

Meso — inositool (C¢H ,0¢)

Seadmed

Gaasikromatograaf, millel on:

kapillaarkolonn (nt sulatatud ranidioksiidiga, kattekiht OV 1, paksus 0,15
w, pikkus 25 m, siseldbimdot 0,3 mm).

Tootingimused: kandegaasid: vesinik ja heelium:

— kandegaasi voolu kiirus: ligikaudu 2 milliliitmillit minutis,

— injektori ja detektori temperatuur: 300 °C,

— temperatuuriprogramm: 1 minut 160 °C juures, temperatuuri tous
kiirusega 4 °C minutis kuni véartuseni 260 °C, 15 minutit konstantsel

temperatuuril 260 °C juures,

— voolu jaotussuhe: ligikaudu 1:20.



2009R0606 — ET — 19.04.2015 — 007.001 — 63

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Integraator;

mikrostistal, 10 pl;

mikropipetid, 50, 100 ja 200 pl;

2 ml pudelid teflonkorkidega;

ahi.

Too kaik

Puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirdest voetakse ligikaudu 5 g
tapselt kaalutud proov ja pannakse see 50 ml modtekolbi. Lisatakse
1wl ksilitooli standardlahust (punktis 2.1) ja vett mahumaérgini. Parast
segamist voetakse saadud lahusest 100 pl proov ja pannakse pudelisse
(punkt 3.6), kus see ndrgas ohuvoolus kuivaks aurutatakse. Vajaduse
korral voib aurumise soodustamiseks lisada 100 pl absoluutset etiitilal-
koholi.

Jaak lahustatakse ettevaatlikult 100 pl piridiinis (punkt 2.4) ning lisa-
takse 100 pl bis(trimetiiilsiliiil)trifluoroatseetamiidi (punkt 2.2) ja 10 pl
trimetiitilklorosilaani (punkt 2.3). Pudel suletakse teflonkorgiga ja soojen-
datakse tiks tund 60 °C juures.

Mikrosiistlasse tdmmatakse 0,5 ml selget vedelikku ja siistitakse kuuma
siistlandela kaudu gaasikromatograafi vastavalt ettendhtud voolu jaotus-
suhtele.

Arvutamine

Valmistatakse lahus, mis sisaldab:

glitkoosi 60 g/1, fruktoosi 60 g/l, meso-inositooli 1 g/l ja sahharoosi 1
g/l

Kaalutakse 5 g lahust ja analiiisitakse seda punkti 4 kohaselt.
Kromatogrammi alusel arvutatakse ksiilitooli suhtes véljendatavad
tulemused meso-inositooli ja sahharoosi kohta.

Kuna skiillo-inositooli ei ole vdimalik hankida miitigireaktiivina ja
selle peetumisaeg jaab gliikoosi anomeervormide viimase piigi ja
meso-inositooli piigi vahele (vt diagrammi jargmisel lehel), loetakse
skiillo-inositooli sisaldus vordseks meso-inositooli kohta saadud tule-
musega.

Tulemuste viljendamine

Meso-inositooli ja skiillo-inositooli sisaldus véljendatakse milligram-
mides tihe kilogrammi suhkru kohta.

Sahharoosisisaldus viljendatakse grammides {ihe kilogrammi viinamarja-
virde kohta.
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V LISA

ARTIKLI 16 TEISES LOIGUS OSUTATUD VASTAVUSTABEL

Mairus (EU) nr
1493/1999

Mairus (EMU) nr 2676/90

Miirus (EU) nr 423/2008

Kéesolev madrus

Artikli 43 1dige 1

Artikli 43 16ike 2 esimene
taane

Artikli 43 16ike 2 esimene
taane

Artikli 43 10ike 2 esimene
taane

Artikli 43 16ike 2 teine taane

Artikli 43 16ike 2 kolmas
taane

Artikli 42 13ige 6

1V lisa

V lisa A osa
V lisa B osa
V lisa F osa
V lisa H osa
V lisa I osa
VI lisa K osa
V lisa J osa
VI lisa L osa

Artikli 1 1dige

Lisa punkt 39
Lisa punkt 42

—_

Artikkel 1

Artikkel 5
Artikkel 23

Artikkel 24
Artiklid 34, 35 ja 36

Artikkel 44

Artikkel 38
Artikkel 39
Artikkel 6
Artikkel 46
Artikkel 45
Artikkel 32
Artikkel 29
Artikkel 30
Artikkel 21
Artikkel 47
Artikkel 48
Artiklid 7 ja 12
Artikkel 10
Artikkel 8
Artikkel 9
Artikkel 13
Artiklid 14, 15 ja 16
Artikkel 17
Artikkel 18
Artikkel 19
Artikkel 22

Artikkel 28
Artikkel 4
Artiklid 25 ja 37
Artikkel 43
Artiklid 40 ja 41

Artikkel 1
Artikkel 2

Artikli 3 15ige 1
Artikli 3 1dige 2

Artikli 3 1dige 3
Artikli 3 13ige 4

Artikkel 4
Artikkel 5
Artikkel 6

Artikkel 7
Artikkel 8
Artikkel 9

Artikli 10 1dige 1
Artikli 10 1dige 2
Artikkel 11
Artikkel 12
Artikkel 13
Artikkel 14
Artikkel 15
Artikkel 16

I lisa A osa

I lisa A osa liide 1
I lisa A osa liide 2
I lisa A osa liide 3
I lisa A osa liide 4
I lisa A osa liide 5
I lisa A osa liide 6
I lisa A osa liide 7
I lisa A osa liide 8
I lisa A osa liide 9
I lisa B osa

I lisa C osa

I lisa D osa

II lisa A osa

II lisa B osa

II lisa C osa

III lisa A osa

III lisa A osa

III lisa B osa

IV lisa A osa

IV lisa B osa




