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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Tootespetsifikaadi olulise muudatuse heakskiitmise taotluse avaldamine vastavalt Euroopa
Parlamendi ja ndukogu méiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavade
kohta) artikli 50 15ike 2 punktile a

(2023/C 154/12)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab iguse esitada muutmistaotluse kohta vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi
ja ndukogu mdidruse (EL) nr 1151/2012 (') artiklile 51 kolme kuu jooksul alates kdesoleva dokumendi avaldamise
kuupievast.

KAITSTUD PARITOLUNIMETUSE | KAITSTUD GEOGRAAFILISE TAHISE TOOTESPETSIFIKAADI OLULISE MUUDATUSE
HEAKSKIITMISE TAOTLUS

Muudatuse heakskiitmise taotlemine kooskélas miiruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 15ike 2 esimese 16iguga
,ESPARRAGO DE NAVARRA“
ELi nr: PGI-ES-0098-AMO01 - 5.2.2021
KPN () KGT (X)

1. Taotlejate rithm ja igustatud huvi

Consejo Regulador de la Indicacién Geogrdfica Protegida ,Esparrago de Navarra“ (kaitstud geograafilise tdhise
,Espdrrago de Navarra“ reguleeriv asutus)

Avda. Serapio Huici, 22, Edificio Peritos
31610 Villava (Navarra)
ESPANA

Tel +34 948013045
E-post: ajuanena@intiasa.es

Taotlejate rithm esindab ,Esparrago de Navarra“ tootjate tihishuve ja tal on digustatud huvi taotleda kaitstud
geograafilise tahisega ,Esparrago de Navarra“ holmatud toote spetsifikaadi muutmist. Uhtlasi on tegemist
rithmaga, kes selle toote kaitstud staatust algselt taotles.

Kaitstud geograafilise tdhise ,Esparrago de Navarra“ reguleeriv asutus on ,Espdrrago de Navarra“ tootjatest koosnev
avalik-0iguslik asutus. Reguleeriva asutuse eesmark on muu hulgas suurendada toote véirtust ja parandada kaitstud
geograafilise tahise kava toimimist kooskdlas mairuse (EL) nr 1151/2012 artikliga 45.

Reguleeriv asutus on ametlikult tunnustatud kui kaitstud geograafilise tahise ,Esparrago de Navarra“ haldusasutus
vastavalt piirkonnaiileste kaitstud paritolunimetuste ja kaitstud geograafiliste tdhiste seaduse (12. mai 2015. aasta
seadus nr 6/2015) esimesele lisasittele ning iiks selle konkreetseid iilesandeid on teha ettepanekuid tootespet-
sifikaadi muutmiseks.

(') ELTL 343,14.12.2012,1k 1.
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2. Liikmesriik voi kolmas riik
Hispaania
3. Tootespetsifikaadi osa, mida muutmine hélmab

Toote nimetus
Toote kirjeldus
Geograafiline piirkond

Piritolutdend

Seos piirkonnaga

O
Tootmismeetod
Margistus

Muu: nimetus, kohaldatavad riiklikud digusaktid; kontrolliasutus

4, Muudatus(t)e liik

Registreeritud KPNi voi KGT tootespetsifikaadi muudatus, mis on maaruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53
1ike 2 kolmanda 16igu kohaselt oluline

O  Sellise registreeritud KPNi vdi KGT tootespetsifikaadi muudatus, mille koonddokumenti (vdi sellega
vordvdarset) ei ole avaldatud ja mis on maéidruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 I6ike 2 kolmanda 15igu
kohaselt oluline

5. Muudatus(ed)
5.B. TOOTE KIRJELDUS

5B.1. Jao ,Toote kirjeldus” (B jagu) jargmist 16iku:

Hariliku aspari ehk spargli (Asparagus officinalis L.) sortidesse , Argenteuil”, ,Ciprés“, ,Dariana“, ,Desto, ,Grolim®, ,Juno®,
LSteline ja , Thielim* kuuluva valge, lilla voi rohelise spargli vorsed voi mahlakad tGusmed, mis on 6rnad, virsked, terved ja
puhtad.

on muudetud jirgmiselt:

Hariliku aspari ehk spargli (Asparagus officinalis L.) sortidesse ,Argenteuil”, ,Ciprés“, ,Dariana“, ,Desto“, ,Fortems®,
,Grolim*, ,Hercolim®, ,Juno®, ,Magnus*, ,,Plasenesp®,,Steline” ja , Thielim* kuuluva valge vdi lilla spargli vorsed voi mahlakad
tousmed, mis on Ornad, virsked, terved ja puhtad.

Rohelise spargli viljajitmise pShjused. Tootespetsifikaadi algsel koostamisel kavatseti voimaldada sertifitseerida
koik madratletud piirkonnas kasvatatavad sparglid, mistdttu lisati sinna ka roheline ja lilla spargel. Kasvatajate
eesmark on siiski kasvatada valget sparglit, kasutades ,Espdrrago de Navarra“ tootmisele iseloomulikku
muldamismeetodit. Kui sparglil lastakse mullapinnast vélja kasvada, muutub see kdigepealt roosakaks, seejirel
lillaks ja 16puks roheliseks ning seda peetakse vihem kvaliteetseks. Nende aastate jooksul, mil ,Esparrago de
Navarra“ kava on kehtinud, ei ole rohelist sparglit kunagi sertifitseeritud, mistdttu on viide seda virvi sparglile
rangete kvaliteedinduete sdilitamise huvides vilja jaetud.

Uute sortide lisamise pohjused. Kaitstud geograafilise tihise kava rakendamise algusaegadel ei olnud kohalikke
sorte saada ja kasvatati Prantsuse sordiriihma ,Argenteuil“ v6i Madalmaade sordirithma ,Grolim“ sparglit.
Sparglitaimi (juurestikke) miiiivad ettevotjad on oma protsessides valivad ja otsivad paremaid sorte, loobudes
nende eclkiijate toodangust, ja seepirast on ,Espdrrago de Navarra“ tootjatel raske lubatud sortide taimi hankida.

Vottes neid pdllumajandustootjate probleeme arvesse, on avaliku sektori ettevdte INTIA (varasema nimega ITG)
niiiidseks juba mitu aastat uurinud turule toodavaid uusi valge spargli sorte, et teha kindlaks need, mis kaitstud
geograafilise tdhise piirkonda kdige paremini sobivad. Nende uuringute tulemusel muudeti juba 2004. aastal
lubatud sortide loetelu ja uuringud on sestsaadik jatkunud.
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Alates 2010. aastast tehakse uuringut, mille raames vorreldakse mitut toote ,Esparrago de Navarra“ puhul
noutavate eriomadustega sorti mone tootespetsifikaadis loetletud sordiga. Selle uuringu eeletapp 15ppes 2015.
aastal soovitusega laiendada loetelu eespool osutatud sortide vdrra. Selle protsessi kdigus arvesse véetud muutujad
olid saagi varane valmimine (kasulik omadus toote varskelt turustamiseks), keskmine saagikus, vorse labimoot
(tootjatele makstakse rohkem jimedamate vdrsete eest, mille jarele on suurem tarbijandudlus) ja toote ,Esparrago
de Navarra“ puhul ndutavad iseloomulikud kvaliteediomadused (defektide, nt avanenud tippude voi donsate voi
pragunenud vorsete puudumine). 2015. aasta saagikoristuse ajal vOeti neist uutest sortidest ja vordlusalusena
kasutatud lubatud sordist ,Grolim* vorsendidised, mis seejirel kuumkonserviti ja pakendati (klaas- voi plekkpurki
vms) ithes Navarra tootlemisrajatises. Kui konservitud toode oli stabiliseerunud, tehti katsed, mille kdigus hinnati
jargmist:

— kiudainesisaldus, mis parast eri omaduste tiielikku labivaatamist tunnistati oluliseks muutujaks, sest iiks
JEsparrago de Navarra“ omadus on, et see ei ole kuigi kiuline;

— organoleptiline analiiiis, et teha kindlaks katsetatavate sortide ja lubatud sortide (kdesoleval juhul sort ,Grolim*“)
organoleptilised erinevused. Tehtud maitseproovide puhul erinevusi ei tuvastatud.

Uuringute pdhjal jdreldati, et tootespetsifikaati tuleks muuta, et lisada parimad tulemused saanud sordid nagu
,Hercolim*, ,Magnus“ ja ,Fortems“ Madalmaade rithmast ja ,Plasenesp* Prantsuse rithmast.

Nii nagu algses tootespetsifikaadis, on sordid loetletud tahestikulises jirjekorras.

5.B.2. Jao ,Toote kirjeldus” (B jagu) jargmist teksti:

Mittelubatud sordid voivad moodustada kuni 20 % kasvatavavatest sparglitest.

on muudetud jirgmiselt:

Mittelubatud sordid vdivad moodustada kuni 20 % iga ettevitja kasvatavavatest sparglitest.

Sonade ,iga ettevdtja“ lisamise pohjused. Sonad ,iga ettevdtja“ on lisatud selgitamaks, et 20 % piirmaar kehtib iga
konkreetse ettevGtja kohta. Mittelubatud sortide sellise osakaalu lubamise pdhjus on, et saaks katsetada uusi sorte
ja neid hiljem tootespetsifikaati lisada. Enne kui saab hakata taotlema uue sordi lisamist, tuleb katsetada seda
praktikas, et hinnata, kas see saavutab toote ,Esparrago de Navarra“ puhul ndutavate omadustega.

5.B.3. Jao ,Toote kirjeldus” (B jagu) jargmist teksti:

Lubatud sortidesse kuuluv spargel vaib olla ette nahtud miiiigiks virske saadusena v6i kuumkonservitud kujul.

on muudetud jirgmiselt:

Lubatud sortidesse kuuluy sparglit vdib turustada vdrske vi varskelt 1oigatud saadusena voi kuumkonservitud kujul.

Selle muudatuse pohjused. Selle muudatusega tdpsustatakse médratlust. Toodet ,Esparrago de Navarra“
sertifitseeritakse nii virske saadusena kui ka kuumkonservitud kujul (nt klaas- voi plekkpurgis vms pakendis) ja
seega vOib seda turustada mdlemal nimetatud viisil. Kui sparglivorseid miiiiakse virske saadusena, st kui neid ei
ole kuumtoodeldud, turustatakse neid virskena voi virske ja koorituna (st kilpsetusvalmis). Viimasel juhul
liigitatakse need varskelt 16igatud saaduseks ja neid tuleb miiiia pakendis, mis hoiab need virskena.

Virske spargli turg on monevdrra loid ja oskamatust virsket sparglit koorida peetakse iiheks pohjuseks, miks
tarbijad ei soovi seda osta. Viimastel aastatel on arenenud plastpakendites, vaakumpakendatud vi gaasikeskkonda
pakendatud virskelt 16igatud saaduse turg ja see siisteem on spargli puhul @isna hésti toiminud. Seega on olemas
huvi sertifitseeritud saaduse sellisel kujul pakkumise vastu.
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5.B.4. Jaos ,Toote kirjeldus“ (B jagu) on sdna ,extra“ asendatud sdnaga ,Extra“ [muudatus ei puuduta eestikeelset
versiooni]:

ekstraklassi spargel peab olema hea kvaliteediga, hdsti valjaarenenud ning praktiliselt sirge ja tihedalt suletud tipuga.
on muudetud jargmiselt:
ekstraklassi spargel peab olema hea kvaliteediga, hdsti valjaarenenud ning praktiliselt sirge ja tihedalt suletud tipuga.

Selle muudatuse pdhjused. See on digekirjaparandus.

5.B.5. Jakku ,Toote kirjeldus (B jagu) on lisatud jargmine tekst:

Varskelt 16igatud saadusena miiiimiseks peab spargel olema kooritud — koorimiskahjustusi v6ib olla ainult 10 % ulatuses — ja
pakendatud viisil, mis sdilitab selle valimuse ja varskuse kuni tarbimiseni. See saadus peab vastama samadele nouetele kui
varsked sparglivorsed, valja arvatud miinimumlabimdot, mis peab olema 9 mm: 12 mm labimdoduga vorse koorimise
tulemus.

Lisamise pohjused. Selle 16iguga kehtestatakse virskelt 16igatud spargli, st kooritud virske spargli puhul ndutavad
omadused. Selle saaduse puhul ndutavad omadused ja kvaliteet on samad mis virske spargli puhul, mistdttu on
lisatud viide koorimiskahjustuste lubatud ulatusele. Mdistlik on kajastada tootespetsifikaadis asjaolu — mida
sertifitseerimissiisteemis juba niikuinii arvesse vietakse —, et nagu konservitud spargli puhul ei tohi ka kooritud
virske spargli 1abimoot olla vdiksem kui kdige peenemate lubatud vorsete (12 mm) koorimise tulemus, arvestades
et koorimisel viheneb 1dbimddt keskmiselt 2 mm. Virske spargli labimdddunduded ei muutu.

5.B.6. Jao ,Toote kirjeldus” (B jagu) jargmist ldiku:

Kuumkonservitud spargel peab olema ekstraklassi voi I klassi saadus, mis on hermeetiliselt pakendisse suletud ja kuumsterili-
seeritud. Kuumkonservitud sparglit vaib miiiia terve spargli voi sparglitiikkidena ja kooritud v6i koorimata kujul.

on muudetud jargmiselt:

Kuumkonservitud spargel peab olema ekstraklassi voi I klassi saadus, mis on hermeetiliselt pakendisse suletud ja kuumsterili-
seeritud. Kuumkonservitud sparglit voib miiiia terve spargli, lithikese spargli voi vorsetippudena ja kooritud véi koorimata
kujul.

Selle muudatuse pdhjused. Tootespetsifikaadi algses versioonis oli mirgitud, et kuumkonservitud sparglit voib
turustada tervete sparglivrsete voi tiikkidena. Kuumkonservitud spargli turustamise nduded voib leida
kuumkonservitud virskete saaduste standardist (riigiministeeriumi 21. novembri 1984. aasta korraldus, millega
kiidetakse heaks kuumkonservitud vérskete saaduste kvaliteedinduded), mis pakub mitut véimalust:

— terve spargel: tipust ja varrest koosnevad vorsed pikkusega vahemalt 12 cm;
— lithike spargel: tipust ja varrest koosnevad vorsed pikkusega 7-12 cm;
— sparglitipud: tipust ja osast varrest koosnevad tiikid pikkusega 2—-7 cm;

— sparglititkid: vorsed, mis on 1digatud ristipidi habrasteks 2-7 cm pikkusteks tiikkideks, kusjuures tippu
sisaldavad titkid moodustavad vihemalt 25 % pakendi vedelikuta netokaalust, kui mirgisel ei ole mirgitud
teisiti;

— sparglivarred: tiputa varred, mis on 16igatud ristipidi 1,5-7 cm pikkusteks titkkideks.

Kuigi kdik eespool loetletud turustusvormid on seadusega lubatud, sertifitseeritakse tootena ,Esparrago de
Navarra“ iiksnes neid turustusvorme, mille puhul igal pakendis oleval ithikul on alles kogu tipp, st tervet sparglit,
lihikest sparglit ja sparglitippe, sest need on kvaliteetsemad vormid. Tootespetsifikaadis tuleks seepirast selgelt
markida, et need on ainsad heakskiidetud turustusvormid.

Sona ,extra“ on jéllegi parandatud sonaks ,Extra“ [muudatus ei puuduta eestikeelset versiooni].
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5.C. GEOGRAAFILINE PIIRKOND

5.C.1. Jaost,Geograafiline piirkond“ (tootespetsifikaadi C jagu) on vilja jdetud jirgmine lause:

Sparglit kasvatatakse 6 523 hektari suurusel maa-alal: 4 759 hektaril Navarras, 1 121 hektaril La Riojas ja 643 hektaril
Aragénis.

Viljajatmise pohjused. See teave on vilja jaetud, sest kajastas médratletud geograafilises piirkonnas asuvat ala, kus
sparglit kasvatati algse tootespetsifikaadi koostamise ajal. Kuna spargli kasvatamiseks kasutatavate hektarite arv on
igal aastal erinev, ei peaks tootespetsifikaat seda teavet sisaldama.

Selle teksti véljajatmine ei muuda seega tootespetsifikaadis mdiratletud geograafilist piirkonda. Sellega
eemaldatakse iiksnes aegunud teave, mida tootespetsifikaat ei peaks sisaldama.

5D.  PARITOLUTOEND

5D.1. Kogu tootespetsifikaadi 5. jagu ,Piritolutdend“ on asendatud. Selle jao uues sdnastuses on ndutavaid
registreid (sparglipeenarde register, virske saaduse rajatiste register ja to6tlemisrajatiste register), tootespet-
sifikaadile vastavuse kontrolle, mida kontrolliasutus peab tegema, ja sertifitseerimismargiste (sertifitseeri-
mistdend) viljastamist niiiid kirjeldatud viisil, mis on rohkem koosk®élas spargli tootena ,Espdrrago de
Navarra“ sertifitseerimise nduetega.

Selle muudatuse pdhjused. Selle muudatuse eesmirk on iiksnes paremini ja tdpsemini selgitada, kuidas
tdendatakse, et toode on pirit mairatletud geograafilisest piirkonnast ja vastab muudele tootespetsifikaadis
sdtestatud nduetele.

Tootespetsifikaadi selle jao varasem sdnastus oli {isna ebamédrane ega andnud selget iilevaadet kontrolliasutuse
poolt tootespetsifikaadile vastavuse tagamiseks tehtavatest kontrollidest ja katsetest.

Kavandatud uues sdnastuses on iksikasjalikumalt selgitatud tegelikke kontrolle ja katseid, mida kontrolliasutus
standardi UNE-EN ISO/IEC 17065:2012 kohase ja riikliku akrediteerimisasutuse akrediteeritud sertifitseerimis-
menetluse osana teeb.

Tekstis on niiiid esitatud ka iiksikasjalikud andmed kontrollisiisteemi kohta, mis pShineb sparglipeenarde ja
tootlemisettevdtete kohapealsel kontrollil ning proovide votmisel ja analiiiisimisel aasta saagi tootlemise ajal. Seda
siisteemi tdiendavad tootjate endi sisekontrollisiisteemid. Tekstis on niiiid tdpsustatud ka registrid, kuhu kaitstud

geograafilise tihisega spargli tootmisega tegelevad ettevdtjad peavad olema kantud, et kontrollisiisteemi saaks
rakendada.

5.E. TOOTMISMEETOD

5.E.1. Jdrgmine tekst on tdstetud algse tootespetsifikaadi jaost ,Seos piirkonnaga“ iimber muudetud spetsifikaadi
jakku ,Tootmismeetod” (E jagu):

1. Viljelemisnduded

Pollukultuuri kasvatamine

Kui mulda on uuritud, et hinnata selle sobivust toote kasvatamiseks ja selle pdhivdetisevajadust, istutatakse spargel vegetatiivse

paljundamise teel, kasutades seemnepeenardelt saadud risoome vdi juurestikke. Need asetatakse maapinnale ritta ja kaetakse

umbes 8 cm paksuse lahtise mullakihiga.

Istutustihedus on 10 000 — 12 000 taime hektari kohta, nii et taimede vahe on ligikaudu 45 cm ja ridade vahe umbes
2-2,1m.

Pollukultuuri hooldamine

Taime tgiuslikule arengule aitab kaasa mullaharja ettevalmistamine, pollukultuuri hooldamine, niisutamine ning
kompleksvietise ja sobivate taimekaitsevahendite kasutamine.
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Saagikoristus

Spargel korjatakse kdsitsi, enne kui vorsed mullaharjast vilja kasvavad. Saagikoristus algab teisel aastal pérast istutamist,
kestes 15 voi 20 pdeva, ja alates kolmandast aastast kestab see kogu hooaja, aprillist juuli keskpaigani.

Kui saagikoristus on loppenud, lastakse sparglitaimedel lehestikku kasvatada, mis voimaldab juurestikul toitainevarusid
koguda. Novembris, kui lehestik on kollaseks muutunud, loigatakse see maha ja mullahari tasandatakse.

Selle teksti imbertdstmise pdhjused. Tootespetsifikaadi eelmises versioonis oli spargli kasvatamisega seotud
protsesse kirjeldatud ainult jaos, mis kisitleb seost piirkonnaga. Kuna nende protsesside eesmirk on kasvatada
sparglit, mida turustatakse kas virskelt vdi kuumkonservitud kujul (mélemad turustusvormid on kaitstud
geograafilise tdhisega hdlmatud), oli esimeseks muudatuseks tdsta nende protsesside iiksikasjalik kirjeldus jaost
,Seos piirkonnaga“ jakku , Tootmismeetod*.

Seepdrast on alljargnevas selgituses kasvatustingimusi ksitleva teabe tegelike muudatuste kohta vordluseks toodud
algne tekst, mis parineb tootespetsifikaadi eelmise versiooni F jao ,Seos piirkonnaga“ alajaost ¢ ,Viljelemis-
tingimused*.

5E.2. Ejao ,Tootmismeetod” alajao ,Viljelemistingimused® jirgmist 16iku:

Kui mulda on uuritud, et hinnata selle sobivust toote kasvatamiseks ja selle phivdetisevajadust, istutatakse spargel vegetatiivse
paljundamise teel, kasutades seemnepeenardelt saadud risoome voi juurestikke. [NB! Hispaaniakeelses versioonis on juurestike
kohta kasutatud sona ,garras”.] Need asetatakse maapinnale ritta ja kaetakse umbes 8 cm paksuse lahtise mullakihiga.

on muudetud jirgmiselt:

Spargel istutatakse vegetatiivse paljundamise teel, kasutades seemnepeenardelt saadud risoome vGi juurestikke [hispaaniakeelses
versioonis on kasutatud sona ,zarpas“]. Need asetatakse maapinnale ritta ja kaetakse lahtise mullakihiga.

Pohjused, miks juurestikke tahistav hispaaniakeelne sdna ,garras“ on asendatud sdnaga ,zarpas“. Sona ,garras” on
asendatud sOnaga ,zarpas, sest seda terminit kasutavad paljundamiseks kasutatava taimse materjali, s.o
sparglijuurestike tahistamiseks kohalikud p&llumajandustootjad.

Teksti muutmise pdhjused. Tegemist on pdllukultuuri kasvatamise kirjeldusega. Juurestiku kohale kuhjatud
mullakihi paksus ei ole toote 16ppkvaliteedi seisukohast méddrava tihtsusega, vaid sdltub pigem ettevdtja kisutuses
olevatest pdllumajandusmasinatest.

5.E.3. Ejao ,Tootmismeetod* alajao ,Viljelemistingimused“ jargmist 16iku:

Istutustihedus on 10 000 — 12 000 taime hektari kohta, nii et taimede vahe on ligikaudu 45 cm ja ridade vahe umbes
2-2,1m.

on muudetud jirgmiselt:

Kuivpeenardel (mitteniisutatavad) on istutustihedus 7 000 — 12 000 taime hektari kohta, samal ajal kui niisutatavatel
peenardel ja mdrjematel aladel asuvatel kuivpeenardel voidakse taimi istutada tihedamalt (kuni 22 000 taime hektari kohta),
kui kasvatajad soovivad esimestel viljelusaastatel suuremat saagikust saavutada.

Selle muudatuse pdhjused. Istutustihedus mdjutab pollu saagikust, kuid mitte sparglisaagi kvaliteeti. Kui kasvataja
otsustab istutada esimestel aastatel taimi tihedamalt, on tulemuseks monevdrra suurem saagikus, kuid iihtlasi
liheneb sparglipeenra kasulik kasutusiga. Kui taimi istutatakse vdhem tihedamalt, on investeerimiskulud
viiksemad, kuid seda on ka esimeste aastate saagikus, ja tavaliselt saab siis sparglipeenart kauem kasutada.
Seepirast on parem kehtestada suur vahemik, jattes istutustiheduse kasvatajate otsustada.

Pealegi soltub reavahe kasvataja kdsutuses olevatest masinatest ega mojuta saadud spargli kvaliteeti.
Taimedevaheline kaugus sdltub soovitud istutustihedusest, mis, nagu eespool margitud, ei mdjuta spargli
kvaliteeti, vaid pigem saagikust ja sparglipeenra kasutusiga.
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5.E4. Ejao ,Tootmismeetod” alajao ,Viljelemistingimused“ jargmist 16iku:

Taime tgiuslikule arengule aitab kaasa mullaharja ettevalmistamine, pollukultuuri hooldamine, niisutamine ning
kompleksvdetise ja sobivate taimekaitsevahendite kasutamine.

on muudetud jargmiselt:

Taime tdiuslikule arengule aitab kaasa mullaharja ettevalmistamine, pollukultuuri hooldamine, niisutamine ning vetise ja
sobivate taimekaitsevahendite kasutamine.

Selle muudatuse pohjused. Kasutatavad viljelusmeetodid peavad olema sobivad ja kooskdlas kehtivate
digusaktidega. Tootespetsifikaadi algse koostamise ajal oli tavaks kasutada kompleksvietisi, kuid tinapdeval on
olemas suur hulk vdimalikke véetisi, millest moned — niteks orgaanilised véetised — sobivad sparglile paremini ja
on keskkonnahoidlikumad. Seepirast on parem jitta see kasvatajate otsustada.

5E.5. Ejao ,Tootmismeetod“ alajao ,Viljelemistingimused® jargmist 16iku:

Spargel korjatakse kdsitsi, enne kui vorsed mullaharjast vilja kasvavad. Saagikoristus algab teisel aastal pdrast istutamist,
kestes 15 v6i 20 pdeva, ja alates kolmandast aastast kestab see kogu hooaja, aprillist juuli keskpaigani.

on muudetud jirgmiselt:

Spargel korjatakse kdsitsi, enne kui vorsed mullaharjast valja kasvavad. Saagikoristus algab teisel aastal pérast istutamist,
kestes 15 voi 20 pdeva, ja alates kolmandast aastast kestab see kogu hooaja.

Selle muudatuse pohjused. Viited saagikoristuskuudele tuli vilja jitta, sest veidi varem saaki andvate sortide
kasutuselevott ja mullaharja katmine musta kilega tihendavad, et mdnes piirkonnas algab saagikoristus veidi
varem ja seega ka 16peb varem.

Saagikoristus algab tavaliselt siis, kui esimesed sparglivorsed mullast vélja ilmuvad, mis sdltub konkreetse aasta
ilmaoludest, ning 16peb siis, kui spargel ei ole enam piisavalt kvaliteetne, tavaliselt suve esimestel tdeliselt
kuumadel paevadel.

5.E.6. Ejao ,Tootmismeetod” alajao ,Viljelemistingimused“ jargmist 16iku:

Kui saagikoristus on loppenud, lastakse sparglitaimedel lehestikku kasvatada, mis voimaldab juurestikul toitainevarusid
koguda. [NB! Hispaaniakeelses versioonis kasutatakse siin terminit ,garra“.] Novembris 1gigatakse lehestik maha ja mullahari
tasandatakse.

on muudetud jirgmiselt:
Kui saagikoristus on dppenud, lastakse sparglitaimedel lehestikku kasvatada, mis voimaldab juurestikul [hispaaniakeelses
muudetud versioonis ,zarpa“] toitainevarusid koguda. Kui lehestik on kollaseks muutunud, 3igatakse see maha. Seejirel

valmistatakse mullahari uuesti ette.

Selle muudatuse pohjused. Hispaaniakeelses versioonis sparglijuurestiku tahistamiseks kasutatud termin ,garra“ on
asendatud terminiga ,zarpa“, sest seda terminit kasutavad pdllumajandustootjad.

Tekstis ei ole enam Oeldud, et lehestik tuleb tagasi 1digata novembris, sest see etapp sdltub mullastikutingimuste
sobivusest ja sellest, kas lehestik on juba kollaseks muutunud v6i mitte. Tavaliselt toimub see novembris, kuid eriti

sademeterohketel aastatel ei ole lehestik selleks ajaks veel kollaseks muutunud ning muld on endiselt viga niiske
ega ole seetdttu sobivas seisundis, nii et lehestik tuleb tagasi [digata hiljem.

5.E.7. Jakku ,Tootmismeetod* (E jagu) on lisatud jargmine tekst:

2. Kuumkonservimine

Lisamise pohjused. Kasvatustingimuste kirjelduse tostmine jakku ,Tootmismeetod tingib vajaduse jagada see
alajagudeks, et oleks selgem, mida igas alajaos kasitletakse.
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5.E.8. Jaost,Tootmismeetod” (E jagu) on vilja jaetud jirgmine tekst:

Lubatud sortide spargel peab olema kasvatatud registreeritud poldudel. Vorsed tuleb korjata kdsitsi, valtides hoolikalt nende
purunemist voi kuivamist.

Viljajatmise pShjused. See teave on vilja jdetud, sest oli ileliigne, korrates eelnevat: tekstis on juba eespool
sdtestatud, et pdllud tuleb registreerida, et tuleb kasutada lubatud sorte ja saaki tuleb koristada kasitsi.

5.E.9. Jaost ,Tootmismeetod* (E jagu) on vilja jietud jirgmine tekst:

Saak tuleb transportida kditlemis- ja tootlemisrajatistesse ettevaatlikult, jirgides asutuse poolt selle aasta saagi kohta
kehtestatud ndudeid.

Viljajatmise pohjused. See lause oli lisatud, et votta arvesse saagikoristusndudeid, mida ,Esparrago de Navarra“
reguleeriv asutus igal aastal avaldas, kuid mille avaldamise ta sertifitseerimissiisteemi loomisel 13petas, mistdttu
muutus see lause mottetuks.

Valge spargel kuivab viga kergesti. Kui saadust ei transpordita ettevaatlikult, ei joua see to6tlemisettevtetesse heas
seisukorras ja praagitakse tooraine sortimise etapis vélja.

5.E.10. Jao ,Tootmismeetod” (tootespetsifikaadi E jagu) jargmist teksti (punktis 2. ,Kuumkonservimine®):

Kuumtootlemine voi blanseerimine — sparglit toodeldakse kuumas vees voi aurus temperatuuril 87-95 °C, et korvaldada
gaasid, parssida ensiiiimide aktiivsust, toode puhastada ja vihendada selles esinevate mikroorganismide arvu.

on muudetud jirgmiselt:

Kuumtditlemine vai blanSeerimine — sparglit tiodeldakse kuumas vees voi aurus, et kdrvaldada gaasid, parssida ensiiiimide
aktiivsust, toode puhastada ja vihendada selles esinevate mikroorganismide arvu.

Selle muudatuse pohjused. Tekstis ei mainita enam temperatuuri, mille juures toodet kuumt6odeldakse, sest
tegemist oli veaga. Kuna kuumtootlemiseks voib kasutada auru voi vett, ei ole mdistlik temperatuuri piirata.

5.E.11. Jao ,Tootmismeetod” (tootespetsifikaadi E jagu) jargmist teksti (punktis 2. ,Kuumkonservimine®):

Pakendamine — toode pannakse plekk- voi klaaspurkidesse. Seejarel toode kaalutakse ja pakendamisprotsess loppeb
sailitusvedeliku lisamisega.

on muudetud jirgmiselt:

Pakendamine — toode pannakse jirgnevaks kuumtiotlemiseks sobivatesse pakenditesse. Segjirel toode kaalutakse ja
pakendamisprotsess loppeb sdilitusvedeliku lisamisega.

Selle muudatuse pdhjused. Spargli sdilitamiseks on maistlik lubada kasutada mis tahes liiki pakendeid, mis taluvad
jargnevat kuumtootlemist. Tootespetsifikaadi koostamisel viidati selles tildiselt plekk- ja klaaspurkidele, mis olid sel
ajal laialt levinud. Turule ilmuvad pidevalt kergemad materjalid, naiteks alumiinium, mis taluvad kuumsterili-
seerimist vdga histi.

5.E.12. Jao ,Tootmismeetod” (tootespetsifikaadi E jagu) jargmist teksti (punktis 2. ,Kuumkonservimine®):

Ohu eemaldamine — see on oluline etapp, mille kiigus tekib vaakum, kui pakendist eemaldatakse enne selle sulgemist ohk,
vahendades oksiideerumise tdendosust ning sellest tulenevat vitamiini- ja toitainekadu.
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on muudetud jargmiselt:

Ohu eemaldamine — see on mittekohustuslik etapp, mille kaigus tekib vaakum, kui pakendist eemaldatakse enne selle sulgemist
dhk, vahendades oksiideerumise tdendosust ning sellest tulenevat vitamiini- ja toitainekadu.

Selle muudatuse pohjused. Maistlikum on muuta hu eemaldamine vabatahtlikuks.

Tavaline vaakumi tekitamise viis on lisada kooritud ja kuumtoodeldud spargliga tdidetud pakendisse kuuma
séilitusvedelikku ja seejirel see sulgeda.

Kuigi see on soovitatav protsess, on rajatistes, kus siilitusvedeliku lisamine ja pakendi sulgemine toimuvad juba
tikkk aega enne steriliseerimist, toiduohutuse huvides parem lisada siilitusvedelik kiilmalt, isegi kui see tdhendab,
et vaakumit e teki.

Toote kuumana hoidmine voimaldaks termofiilsetel mikroorganismidel jéudsalt areneda, mis voib pdhjustada
riknemist. Ettevotetel, kus spargel pakendatakse mdnda aega enne steriliseerimist, soovitatakse seeparast kasutada
pakendite taitmiseks kiilma sailitusvedelikku.

5.E.13. Jao ,Tootmismeetod” (tootespetsifikaadi E jagu) jargmist teksti (punktis 2. ,Kuumkonservimine®):

Steriliseerimine — see protsess hdvitab kdik mikroorganismid konservitud tootes tdielikult. Kui pakendid on suletud,
kuumutatakse neid auru, kuuma vett, neid molemat voi muud lubatud kuumutussiisteemi kasutades teatava aja jooksul
kindlaksmddratud temperatuuri- ja réhutingimustel.

on muudetud jirgmiselt:

Steriliseerimine — suletud sparglipakendi kuumtiitlemine, et havitada voi inaktiveerida koik elusad mikroorganismid, mis
voivad toitu tavalistes sailitustingimustes kahjustada. Kuumtoitlemine peab olema piisav, et tagada kaubanduslik steriilsus.

Selle muudatuse p&hjused. Uues tekstis on tapsemalt kirjeldatud kuumsteriliseerimise maistet ja niiiid on margitud,
et selline kuumtoo6tlemine peab olema piisav, et saavutada konkreetne tulemus.

Registreeritud rajatiste kontrollimisel peetakse kuumsteriliseerimist oluliseks asjaoluks ja iiks kontrolliasutuse ndue
on, et kasutatud kuumto6tlemine oleks piisav kaubandusliku steriilsuse tagamiseks. Oluline on seda tootespetsi-
fikaadis selgelt markida.

5.E.14. Jao ,Tootmismeetod* (tootespetsifikaadi E jagu) jargmist teksti (punktis 2. ,Kuumkonservimine®):
Jahutamine — kui kuumtdotlemine on loppenud, jahutatakse plekkpurgid véimalikult kiiresti, et toode ei kuumeneks iile.
on muudetud jirgmiselt:

Jahutamine — kui kuumtoitlemine on loppenud, jahutatakse pakendid vaimalikult kiiresti, et toode ei kuumeneks iile.

Selle muudatuse pdhjused. Sona ,plekkpurgid“ on asendatud sdnaga ,pakendid, et oleks selge, et seda nduet
kohaldatakse kdigi steriliseeritavate pakendite suhtes.

5.E.15. Jakku ,Tootmismeetod“ (E jagu) on lisatud jirgmine tekst:

3. Virskelt miiiidav saadus

Virske saaduse rajatistes tehtavad ettevalmistused (st saagi kohaletoimetamine ja pesemine) on viga sarnased konservitava
spargli puhul tehtavate ettevalmistustega. Jargmine etapp, mis hélmab ainult virskelt IGigatud sparglit, on koorimine. Seejirel
spargel sorditakse ja pakendatakse, tagades iga pakendi sisu vastavuse kdesolevale tootespetsifikaadile.
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Kui virskelt 1oigatud kujul miiiidav spargel on kooritud, tuleb see pakendada ja seejdrel sdilitada tingimustes, mis on ette
nahtud selle kuni tarbimiseni varskena hoidmiseks.

Lisamise pohjused. Selle 16igu lisamine on mdistlik, et anda aimu, kuidas sparglit virske saaduse rajatistes
kidideldakse. Kuigi virske saaduse omadused on iiksikasjalikult esitatud jaos ,Toote kirjeldus®, ei olnud tootespet-
sifikaadi eelmises versioonis mirgitud, kuidas sparglit virskelt turustatakse.

Tekstis on niiiid margitud, et virskelt 1digatud spargel tuleb pakendada ja seda tuleb kuni tarbimiseni sailitada viisil,
mis hoiab selle heas seisukorras. Kuigi virskelt 16igatud saadust miiiiakse praegu gaasikeskkonda pakendatult
kuumsuletud alustel voi vaakumpakendatult, ei kohusta tekst neid meetodeid kasutama, sest sellel turustusvormil
on palju kasutusalasid ja pideva arengu kiigus lastakse turule mitmesuguseid kileiimbriseid, mis vdivad sparglile
sobida.

5.E.16. Jaost ,Tootmismeetod* (E jagu) on vilja jietud jirgmine tekst:

Reguleeriv asutus jalgib kdiki neid toiminguid (kohaletoimetamine, kditlemine vdi tootlemine, pakendamine ja lopptoote
sertifitseerimine) ning annab neile kvaliteedihindeid.

Viljajatmise pohjused. See 16ik on vilja jaetud, sest juba jaost ,Piritolutdend” selgub, et kontrollisiisteem hdlmab
kogu tootmisprotsessi.

Praeguse sertifitseerimismudeli kohaselt ei anna reguleeriv asutus igale pakendile kvaliteedihinnet (toote
klassifikatsiooni), see on tootja kohustus. Kontrolliasutus peab vilja andma sertifikaate, mis tdendavad vastavust
tootespetsifikaadile.

5.F SEOS PIIRKONNAGA

5F.1. Nagu eespool selgitatud, on viljelemisprotsessi iiksikasjalik kirjeldus tdstetud tootespetsifikaadi jaost ,Seos
piirkonnaga“ jakku ,Tootmismeetod®, et viia tekst rohkem kooskdlla Euroopa Parlamendi ja ndukogu
21. novembri 2012. aasta maaruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavade
kohta) artikli 7 1ikes 1 sitestatud tootespetsifikaati ksitlevate nduetega.

Sellest tulenevalt on jao ,Seos piirkonnaga“ jargmine alajagu:
c. Viljelemistingimused
Pollukultuuri kasvatamine

Kui mulda on uuritud, et hinnata selle sobivust toote kasvatamiseks ja selle pdhivdetisevajadust, istutatakse spargel vegetatiivse
paljundamise teel, kasutades seemnepeenardelt saadud risoome voi juurestikke. Need asetatakse maapinnale ritta ja kaetakse
umbes 8 cm paksuse lahtise mullakihiga.

Istutustihedus on 10 000 — 12 000 taime hektari kohta, nii et taimede vahe on ligikaudu 45 cm ja ridade vahe umbes
2-2,1m.

Pollukultuuri hooldamine

Taime tgiuslikule arengule aitab kaasa mullaharja ettevalmistamine, pollukultuuri hooldamine, niisutamine ning
kompleksvdetise ja sobivate taimekaitsevahendite kasutamine.

Saagikoristus

Spargel korjatakse kdsitsi, enne kui vorsed mullaharjast vilja kasvavad. Saagikoristus algab teisel aastal pdrast istutamist,
kestes 15 v6i 20 pdeva, ja alates kolmandast aastast kestab see kogu hooaja, aprillist juuli keskpaigani.

Kui saagikoristus on loppenud, lastakse sparglitaimedel lehestikku kasvatada, mis voimaldab juurestikul toitainevarusid
koguda. Novembris lgigatakse lehestik maha ja mullahari tasandatakse.
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asendatud jargmisega:
c. Inimtegurid
E jaos kirjeldatud viljelemistingimused on veel iiks tegur, mis majutab kdnealuse toote eripdra ja kvaliteeti.

Ténu kohalike kasvatajate asjatundlikkusele ja mitme pélvkonna jooksul vélja kujunenud traditsioonile istutatakse, hooldatakse
ja koristatakse pdllukultuuri viga hoolikalt ja iga etapi jaoks parimal ajal. Lopptoote kvaliteeti mdjutab see, et sparglit
korjatakse kdsitsi otse taime kiiljest tapselt digel ajal, enne kui vorse mullaharjast valja ilmub.

1969. aastal Navarras toimunud esimene piirkondlik sparglikonverents, kus arutati mitmesuguseid sparglikasvatust
méjutavaid tehnilisi ja agronoomilisi kiisimusi, on vaid iiks ndide ,Espdrrago de Navarra® viljelemise tihtsuse kohta.

Selle muudatuse pdhjused. Tegemist on pelgalt redaktsioonilise muudatusega, mis ei mdjuta toote omaduste ja
geograafilise keskkonna tegelikku seost. Ajaloolist seost ja looduslikku seost kisitlev teave on tegelikult jadnud
samaks ning viljelusetappi mdjutavate inimtegurite kirjeldust on muudetud, et see oleks tootespetsifikaadi sellesse
jakku sobivam, jittes viljelemistoimingute iiksikasjalikumad selgitused jakku ,Tootmismeetod®.

See muudatus on pdhjendatud seetdttu, et sellega viiakse tekst rohkem kooskdlla Euroopa Parlamendi ja ndukogu
21. novembri 2012. aasta mdaruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavade kohta)
artikli 7 oikes 1 loetletud tootespetsifikaadi eri jagude kirjeldustega.

Teavet on tdiendatud viitega esimesele piirkondlikule sparglikonverentsile. ,Esparrago de Navarra“ kasvatamise
nduete iiksikasjaliku késitluse voib leida 1900. aastast pirinevatest dokumentidest, peamiselt kohalikest
viljaannetest. Kuna selle kasvatamise vastu tunti huvi ja selle kohta tekkis kiisimusi, korraldati 1969. aastal
konverents, kus osalejad arutasid mitme paeva jooksul kasvatamise eriparasid, probleeme ja vdimalikke lahendusi.

5F.2. Jao ,Seos piirkonnaga“ (tootespetsifikaadi F jagu) punkti a ,Maine“ on muudetud ja tiiendatud. Jargmist
1oiku:

Spargli viljelemine on saanud Ebro jée kallastel asuvatel aladel traditsiooniks. Alguses tehti seda viikestes pollumajanduslikes
pereettevitetes, kasutades spetsiifilisi viljelusmeetodeid, mida on pélvest pdlve edasi antud ja aja jooksul taiustatud.

on muudetud jirgmiselt:

JEspdrrago de Navarra“ kvaliteet ja praegune maine, mis olid aluseks selle registreerimisele kaitstud geograafilise tihisena, on
Ebro jde kallastel asuvatel aladel sparglikasvatamise traditsiooni jarginud kasvatajate t66 tulemus. Alguses tehti seda vdikestes
pollumajanduslikes pereettevitetes, kasutades spetsiifilisi viljelusmeetodeid, mida on pdlvest pdlve edasi antud ja aja jooksul
taiustatud.

Selle muudatuse pdhjused. Seda 16iku on muudetud réhutamaks, et ,Esparrago de Navarra“ maine oli oluline tegur
nimetuse registreerimisel kaitstud geograafilise tahisena. ,Espdrrago de Navarra“ on iiks neid kaitstud nimetusi,
mida Hispaania tarbijad koige laialdasemalt tunnustavad.

5F.3. Jao Seos piirkonnaga“ (tootespetsifikaadi F jagu) punkti a ,Maine” on muudetud. Jargmist 16iku:

Toodet on mainitud 1893. aasta kokanduse antoloogia ,.El Practicén®, mis oli tollal tdeline rahvusvahelise kogi toiduretseptide
kogumik, lehekiilgedel 373 ja 374.

on muudetud jirgmiselt:

Toodet ,Espdrrago de Navarra“ on mainitud Angel Muro 1893. aastal koostatud kokanduse antoloogias ,El Practicon®, mis
oli tollal tdeline rahvusvahelise kiogi toiduretseptide kogumik. Selle sparglit kdsitlevas jaos on viidatud Navarrast pdrit
saaduse heale kvaliteedile.
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Selle muudatuse pohjused. Viited nende lehekiilgede numbritele, kus sellele tootele osutatakse, on vilja jaetud, sest
raamatu lehekiilgede numeratsioon on triikiti erinev, mistdttu viide ei olnud alati dige. Niiid on tekstis dra
nimetatud ka autor ja tegelik tootele viitav 15ik.

5F.4. Jao Seos piirkonnaga“ (tootespetsifikaadi F jagu) punkti a ,Maine“ on muudetud. Jargmist 16iku:

Erinimetusele ,Espdrrago de Navarra“ anti ajutine heakskiit Navarra omavalitsuse péllumajandus- ja maaeluministeeriumi
14. veebruari 1986. aasta piirkondliku dekreediga nr 52/86.

on muudetud jirgmiselt:

Selleks et kaitsta ,Espdrrago de Navarra“ juba saavutatud mainet, anti erinimetusele ,Espdrrago de Navarra“ 1986. aastal
Navarra omavalitsuse pollumajandus- ja maaeluministeeriumi 6. oktoobri 1986. aasta piirkondliku dekreediga nr 52/86
ajutine heakskiit.

Selle muudatuse pdhjused. Nuiid on mirgitud ,Espdrrago de Navarra“ mdidruse esmase avaldamise aasta,
rohutamaks et juba 1986. aastal leiti, et toodet hinnatakse piisavalt korgelt, et seda saaks piirkondlikul tasandil
erinimetusena tunnustada. 1970. aastatel jii ,Espdrrago de Navarra“ miiik kiratsema, sest sparglit hakati
importima teistest riikidest, kus tootmine oli odavam. See langetas kasvatajatele makstavat hinda, mistdttu
vihenes pollukultuuri kasvatamiseks kasutatava maa pindala. Sellest olukorrast ajendatuna koostasid tootjad
kvaliteedikava, et piiiida oma sparglit kaitsta ja seda teistest saadustest eristada. See protsess kulmineerus maaruse
avaldamisega riiklikul tasandil.

5F.5. Jao ,Seos piirkonnaga“ (tootespetsifikaadi F jagu) punkti a ,Maine” 16ppu on lisatud jargmised kaks 16iku:

Traditsiooniline viljelusviis ning sellele jargnev kditlemine v3i t6otlemine kavaga hélmatud rajatistes on toonud tootele aastate
jooksul hea maine, mistdttu on toode iiks kdige laialdasemalt tunnustatud kaubamdrke Hispaanias.

Tarbijad peavad toodet ,Espdrrago de Navarra“ suurepdrase kvaliteediga tooteks. Konsultatsiooniettevtte ACNielseni 1997.
aastal korraldatud turu-uuringust, milles osales 546 Hispaania tarbijat valjastpoolt ,Espdrrago de Navarra“ geograafilist
piirkonda, selgus, et 42 % osalenutest oli tootega ,Espdrrago de Navarra® tuttav ning vidrtustas korgelt selle iildist kvaliteeti
ja organoleptilisi omadusi.

Selle muudatuse pdhjused. Need 16igud on lisatud ,Esparrago de Navarra“ maine tdiendavaks kinnitamiseks. Parast
reguleeriva asutuse loomist 1986. aastal on korraldatud mitmesuguseid miiiigiedenduskampaaniaid. Eespool
osutatud turu-uuring korraldati selleks, et hinnata, kui tdhus iiks neist kampaaniatest oli. Tarbijate teadlikkus
kaubamirgist ,Esparrago de Navarra“ oli suur — see, et 42 % uuringus osalenutest tundis teisest piirkonnast pirit
nimetust (kuna uuringut ei korraldatud kaitstud geograafilise tihise piirkonnas), on viga mérkimisvaarne tulemus.
Tarbijad peavad toodet itheks erilise maitsega valgeks spargliks.

5H.  MARGISTUS

5H.1. Jao ,Mirgistus” (tootespetsifikaadi H jagu) jargmist teksti:

Igal registreeritud ettevitjal peavad toote turustamiseks olema reguleeriva asutuse heaks kiidetud margised.
Nendel margistel peavad olema sonad ,Denominacion Especifica [erinimetus] ,Espdrrago de Navarra“.

on muudetud jargmiselt:

LEspdrrago de Navarra® turustamiseks kasutatavad margised tuleb esitada reguleerivale asutusele teavitamise eesmdrgil.

s

Nendel margistel peavad olema sonad ,Indicacion Geogrdfica Protegida [kaitstud geograafiline tahis] ,Espdrrago de Navarra“.
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Selle muudatuse pShjused. Selle muudatusega jaetakse esiteks vilja ndue, et reguleeriv asutus peab olema margised
heaks kiitnud. Toote turustamiseks kasutatavad mirgised tuleb niitid asutusele esitada iiksnes teavitamise
eesmirgil. Selle muudatuse pdhjus on, et margiste heakskiitmine ei kuulu vastavalt kehtivatele siseriiklikele
digusaktidele, nimelt piirkonnaiileste kaitstud paritolunimetuste ja kaitstud geograafiliste tahiste seaduse (12. mai
2015. aasta seadus nr 6/2015) artikli 17 punkti h alapunktile 4 ning 17. mirtsi 2017. aasta kuningliku dekreedi
nr 267/2017 (millega rakendatakse piirkonnaiileste kaitstud paritolunimetuste ja kaitstud geograafiliste tdhiste
seadus (12. mai 2015. aasta seadus nr 6/2015) artiklile 13 ja toidu mérgistamise seadusele (2. augusti 2013. aasta
seadus nr 12/2013) reguleeriva asutuse iilesannete hulka. Pigem on tal digus kehtestada miinimumnduded, millele
margised peavad vastama, ja vaadata labi ettevdtjate esitatud mirgised, et tagada nende vastavus nimetatud
miinimumnduetele ning et juhul, kui kaitstud geograafilise tdhisega spargli ja muu spargli puhul kasutatakse sama
kaubamirki voi turustusviisi, antakse tarbijatele piisavalt teavet, et nad saaksid neid klassifikatsiooni ja paritolu
poolest kergesti eristada ning et viltida segadust. Kui reguleerival asutusel on parast seda labivaatamist ettevotja
mirgiste suhtes kahtlusi, peab ta neist teatama padevale asutusele, kes teeb seejirel selles kiisimuses oma otsuse.

Teiseks on aegunud termin ,Denominacion Especifica“ (erinimetus) asendatud terminiga ,Indicacién Geografica
Protegida“ (kaitstud geograafiline tdhis), st kvaliteedikavaga, mille alusel see toode on niiiid registreeritud. Terminit
Lserinimetus kasutati muude toodete kui veini puhul vastavalt viinamarja-, veini- ja alkoholiseadusele (2. detsembri
1970. aasta seadus nr 25/1970), mis on niitidseks kehtetuks tunnistatud. Seda terminit enam ei reguleerita ega
kasutata ning tuli seetdttu vilja jdtta.

Eeltoodust tulenevalt on muudetud ka tootespetsifikaadi seda jagu illustreerivat logo ja kaitstud geograafilise tahise
sertifitseerimismargise ndidist, et asendada sdnad ,Denominacién Especifica“ sdnadega ,Indicacién Geografica
Protegida“.

5. MUU

5.A.  TOOTE NIMETUS

5.A.1. Tootespetsifikaadi A jaost ,Toote nimetus“ on vilja jdetud termin ,Denominacién Especifica“ ehk
Lerinimetus®, sest see oli lisatud eksikombel ja jietud on lihtsalt kaitstud nimetus ,Esparrago de Navarra“
(esialgu oli seal kirjas ,erinimetus Espdrrago de Navarra®). ,Erinimetus” viitas kvaliteedikavale, mis kehtis
enne nimetuse registreerimist kaitstud geograafilise tahisena ELi kava alusel.

5.G.  KONTROLLIASUTUS

5.G.1. Tootespetsifikaat ei sisalda enam punkti, milles oli kirjeldatud reguleeriva asutuse ehk kaitstud
geograafilise tdhise juhtorgani struktuuri. Selle asemel on niiid punkt, milles on kirjeldatud
kontrolliasutust INTIA.

Selle muudatuse pohjused. Tootespetsifikaadi eelmise versiooni kontrollisiisteemi kisitlev jagu sisaldas teavet, mis
ei ole selles kontekstis asjakohane, nimelt oli seal kirjeldatud kaitstud geograafilise tdhise juhtorgani struktuuri,
padevust ja iilesandeid, mis on sitestatud siseriiklikes digusaktides. See teave on vilja jdetud ja asendatud selle
kontrolliasutuse andmetega, kes kontrollib vastavust tootespetsifikaadile kooskdlas Euroopa Parlamendi ja
noukogu 21. novembri 2012. aasta méddruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavade
kohta) artikli 37 16ike 1 punktiga b.

5.L KOHALDATAVAD SISERIIKLIKUD OIGUSAKTID

511. Tootespetsifikaadi I jaos ,Kohaldatavad siseriiklikud digusaktid* esitatud jargmine loetelu:
— viinamarja-, veini- ja alkoholiseadus (2. detsembri 1970. aasta seadus nr 25/1970);

— 23.martsi 1972. aasta dekreet nr 835/1972, millega kiidetakse heaks seaduse nr 25/1970 rakendusnormid;
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— 14. veebruari 1986. aasta piirkondlik dekreet nr 52/1986, millega antakse ajutine heakskiit erinimetusele ,Espdrrago de
Navarra®;

— Navarra omavalitsuse péllumajandus- ja maaeluministeeriumi 6. oktoobri 1986. aasta korraldus, millega kiidetakse
heaks mddrus, millega reguleeritakse erinimetust ,,Espdrrago de Navarra“ ja selle reguleerivat asutust;

— pollumajandus-, kalandus- ja toiduainete ministeeriumi 3. mdrtsi 1987. aasta korraldus, millega ratifitseeritakse mddrus,
millega reguleeritakse erinimetust ,Espdrrago de Navarra“ ja selle reguleerivat asutust;

— pollumajandus-, kalandus- ja toiduainete ministeeriumi 13. juuli 1993. aasta korraldus, millega ratifitseeritakse mddrus,
millega reguleeritakse erinimetust ,Espdrrago de Navarra“ ja selle reguleerivat asutust.

on asendatud jargmisega:

— riigiministeeriumi 21. novembri 1984. aasta korraldus, millega kiidetakse heaks virskete saaduste kuumkonservimise
kvaliteedinuded.

Selle muudatuse pShjused. Kdik eelmises loetelus osutatud digusaktid on kehtetuks tunnistatud.

Kuigi tootespetsifikaat ei pea Euroopa Parlamendi ja ndukogu 21. novembri 2012. aasta mdiruse (EL)
nr 1151/2012 (péllumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavade kohta) kohaselt enam kohaldatavaid siseriiklikke
digusakte kasitlevat jagu sisaldama, on see alles jdetud, et siilitada viide riigiministeeriumi 21. novembri

1984. aasta korraldusele, millega kiidetakse heaks virskete saaduste kuumkonservimise kvaliteedinduded, sest see
on digusakt, mida kohaldatakse konkreetselt kuumkonservitud ,Espdrrago de Navarra“ suhtes.

KOONDDOKUMENT
,ESPARRAGO DE NAVARRA*“
ELi nr: PGI-ES-0098-AMO1 - 5.2.2021
KPN () KGT (X)

1. [KPN-i v6i KGT] Nimetus(ed)

,Espdrrago de Navarra“

2. Liikmesriik v6i kolmas riik
Hispaania
3. Pollumajandustoote vi toidu kirjeldus

3.1. Toote liik

Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad tootlemata ja toodeldud kujul

3.2.  Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

,Espdrrago de Navarra® koosneb kaitstud geograafilise tdhisega holmatud sortide sparglivorsetest, mida
kasvatatakse registreeritud sparglipeenardel.

Need on spargli (Asparagus officinalis L.) sortidesse ,Argenteuil®, ,Ciprés®, ,Dariana“, ,Desto®, ,Fortems*, ,Grolim®,
,Hercolim®, ,Juno®, ,Magnus®, ,Plasenesp®,,Steline“ ja ,Thielim“ kuuluva valge vdi lilla spargli vdrsed vi mahlakad
tdusmed, mis on drnad, virsked, terved ja puhtad.

Mittelubatud sordid vdivad moodustada kuni 20 % iga ettevotja kasvatavavatest sparglitest.

Sparglivorseid turustatakse virske voi virskelt 16igatud saadusena voi kuumkonservitud kujul. Nende suhtes
kohaldatakse iildiste digusaktide kohaseid pikkus-, labimdddu- ja klassindudeid, kusjuures virske spargli puhul
kehtib tdiendav 12 mm miinimumlibimdddu ndue ning kuumkonservitud ja virskelt 18igatud spargli puhul
9 mm miinimumldbim66du ndue.
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3.3.  Sddit (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes toddeldud toodete puhul)

,Espdrrago de Navarra“ tooraine koosneb iiksnes maaratletud geograafilises piirkonnas kasvatatud liigi Asparagus
officinalis L. sparglivorsetest.

Virskelt miitidav spargel peab koosnema tervetest vOrsetest, mis on virske vilimuse ja 16hnaga, veatud,
muljutisteta, putukate voi nériliste tekitatud kahjustusteta, puhtad ja parast pesemist korralikult ndrutatud.

Virskelt 1digatud spargel tuleb koorida ja pakendada nii, et see piisiks virske.
Kuumkonservitud spargel peab olema ekstraklassi voi I klassi saadus, mis on hermeetiliselt pakendisse suletud ja

kuumsteriliseeritud. Kuumkonservitud sparglit voib miiiia terve spargli, lithikese spargli voi vorsetippudena ja
kooritud v6i koorimata kujul.

3.4.  Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Koik kasvatamis- ja kiitlemis- voi to6tlemistoimingud peavad toimuma madratletud geograafilises piirkonnas.

3.5.  Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab
Sparglivorseid turustatakse varskena, virskelt 16igatud saadusena voi kuumkonservitud kujul.
Iga turule viidava pakendiiihiku sisu peab alati olema tihesugune ja koosnema ainult tootmispiirkonnas kasvatatud

ja lubatud sortidesse kuuluvast sparglist ning vastama ithe kaubandusliku kategooria suhtes kohaldatavatele
kvaliteedi- ja suurusnduetele.

3.6.  Sellise toote mdrgistamise erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Toote turustamisel kasutataval margisel peavad olema sdnad ,Esparrago de Navarra“ ja kaitstud geograafilise tihise

ametlik logo:

ESPARRAGO
DE NAVARRA

INDICACION GEOGRAFICA
PROTEGIDA

2

Igal pakendil peab olema ka kordumatu seerianumbriga sertifitseerimismargis, mis on kinnitatud registreeritud
rajatises viisil, mis tagab, et seda ei saa taaskasutada. Sertifitseerimismirgiseid viljastab ja kontrollib reguleeriv
asutus (KGT juhtorgan) ning need tehakse mittediskrimineerivatel tingimustel kittesaadavaks kdigile ettevotjatele,
kes neid taotlevad ja tootespetsifikaadis sitestatud ndudeid jargivad. Sertifitseerimismargise naidis:

EN
ESPARRAGO
DE NAVARRA

INDECACION GEOGRARCA
PROTEGIDA

A 000001 A

Mirgistusel tuleb nimetada turustusvorm (virske, virskelt 16igatud v6i kuumkonservitud).
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4. Geograafilise piirkonna tipne méiratlus

Tootmispiirkond koosneb 263 kohalikust omavalitsusiiksusest, mis asuvad Ebro jde oru keskosas ja kuuluvad
Navarra autonoomsesse piirkonda (ldunaosa) voi sellega kiilgnevasse Aragéni voi La Rioja autonoomsesse
piirkonda.

Kditlemis- ja to6tlemispiirkond vastab tootmispiirkonnale.

5. Seos geograafilise piirkonnaga

Geograafilise piirkonna ja ,Espdrrago de Navarra“ vaheline seos pdhineb selle toote kvaliteedil ja mainel, mida
kujundavad geograafilise piirkonna omadused ja saaduse kasvatamise viis.

5.1. Toote eripdra

Téanu ,Esparrago de Navarra“ kasvatamise piirkonnas valitsevatele ilmastiku- ja mullastikutingimustele, eelkdige
pdevaste ja Oiste temperatuuride erinevusele saagikoristuse ajal ei ole sparglivorsed peaaegu iildse kiulised.

,Esparrago de Navarra“ vorsed on valged, sest neid kasvatatakse traditsioonilisel meetodil, kuhjates kasvukohta
mulda, et viltida spargli kokkupuudet valgusega.

5.2.  Geograafilise piirkonna eripdra

Médratletud geograafilise piirkonna mullastiku- ja ilmastikutingimuste tihtsus ,Esparrago de Navarra“ kvaliteedi
tagamisel on suur.

Tooraine eriomadused, mis tagavad kvaliteetse spargli, tulenevad kergelt kiinklikust maastikust korgusega
200-600 m, kohalikest muldadest, milleks on tavaliselt liivakas liivsavimuld — ja vdhemal mdiral liivakas
saviliivmuld — ning mis on kergelt aluselised, mdddukast vahemerelisest kliimast koos Oise ja pdevase
temperatuuri koikumistega, ning Ebro joe ja selle lisajogede Ega, Arga, Aragéni, Leza ja Cidacose kallastel
paiknemisest.

,Espdrrago de Navarra“ 1dppomadused tulenevad selle spargli traditsioonilisest kasvatamisviisist mullaharju
kasutades ja sellest, kuidas pollukultuuri seejirel madratletud piirkonna traditsiooni kohaselt kiideldakse vdi
toodeldakse.

5.3.  Kuidas geograafilise piirkonna eripdra mojutab toote eripdra?

JEsparrago de Navarra“ omadusi kujundab geograafiline piirkond, kus seda kasvatatakse. Kuigi kohalik kliima on
moddukas ja vahemereline, toovad péevase ja oise temperatuuri kdikumised kaasa tagasihoidlikuma saagi, kuid
vihem kiulise spargli. Mulla omadused mojutavad vorsete arengut, aeglustades teataval mairal nende kasvu, kuid
parandades kvaliteeti.

Selle spargli traditsiooniline kasvatamisviis mullaharju kasutades ja saagi koristamine kohe, kui vorsed mullast vilja
kasvavad, annab tulemuseks kaitstud geograafilise tdhisega tootele ,Espirrago de Navarra“ iseloomulike
omadustega valge spargli. Saaduse kogenud kiitlemine ja pakendamine nii konservimis- kui ka virske saaduse
rajatistes annab tulemuseks tippkvaliteediga 16pptoote.

Traditsiooniline viljelusviis ning sellele jirgnev kaitlemine voi to6tlemine kavaga hélmatud rajatistes on toonud
tootele aastate jooksul hea maine, mistdttu on toode iiks kdige laialdasemalt tunnustatud kaubamarke Hispaanias.

1969. aastal Navarras toimunud esimene piirkondlik sparglikonverents, kus arutati mitmesuguseid
sparglikasvatust mojutavaid tehnilisi ja agronoomilisi kiisimusi, on vaid tiks nédide ,Espdrrago de Navarra“
viljelemise tihtsuse kohta.

Tarbijad peavad toodet ,Espdrrago de Navarra“ suurepidrase kvaliteediga tooteks. Konsultatsiooniettevdtte
ACNielseni 1997. aastal korraldatud turu-uuringust, milles osales 546 Hispaania tarbijat viljastpoolt ,Esparrago
de Navarra“ geograafilist piirkonda, selgus, et 42 % osalenutest oli tootega ,Esparrago de Navarra“ tuttav ning
vddrtustas korgelt selle ildist kvaliteeti ja organoleptilisi omadusi.
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Toodet ,Esparrago de Navarra“ nimetatakse paljudes allikates tunnustatud tooteks. Uhe vanima teadaoleva
bibliograafilise viite tootele ,Espdrrago de Navarra“ voib leida 1893. aasta kokanduse antoloogiast ,El Practicon®,
mis oli tollal tdeline rahvusvahelise k60gi toiduretseptide kogumik.

Selle spargli kvaliteeti on tunnustatud aastaid. Toodet ,Espdrrago de Navarra“ tunnustati esimest korda, kui
14. veebruari 1986. aasta piirkondliku korraldusega anti ajutine heakskiit selle toote reguleeriva asutuse
méirustele.

Viide tootespetsifikaadi avaldamisele

https:/[www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/pliegoenwordmodificado_v4003_tcm30-539985.pdf
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