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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Teate avaldamine veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi standardmuudatuse
heakskiitmise kohta vastavalt komisjoni delegeeritud méiruse (EL) 2019/33 artikli 17 15igetele 2 ja 3.

(2023/C 101/08)

Kiesolev teade avaldatakse vastavalt komisjoni delegeeritud maaruse (EL) 2019/33 (!) artikli 17 1oikele 5.

STANDARDMUUDATUSE HEAKSKIITMISE TEADE
»Conca de Barbera“
PDO-ES-A1422-AM04
Teate esitamise kuupiev 20.12.2022
HEAKSKIIDETUD MUUDATUSE KIRJELDUS JA POH]USED
1.  Alkoholisisalduse piirnormi vihendamine ja lenduvate hapete sisalduse suurendamine

KIRJELDUS

Piritolunimetusega ,Conca de Barbera“ toodetud veinide minimaalset tegelikku ja iildist alkoholisisaldust on
vahendatud

ning lenduvate hapete sisaldust (dddikhappes viljendatuna) on suurendatud.
Muudetud on tootespetsifikaadi punkti 2.2 ,Fiiisikalis-keemilised omadused* ja koonddokumendi punkti 4.

Tegemist on standardmuudatusega, sest see ei kuulu ithegi juhtumi alla, millele on osutatud delegeeritud méaruse
(EL) 2019/33 artikli 14 Idikes 1.

POHJENDUS

Ajalooliselt olid Conca de Barbera piirkonnas toodetud veinid kas viikse alkoholisisaldusega v&i valmistatud médduka
alkoholisisaldusega viinamarjadest.

Juba 27. juuli 1972. aasta kohtumdiruses oli Conca de Barbera nimetatud nn poolvalminud viinamarjadest
valmistatud veinide piirkonnaks.

José Peiiini 1981. aasta Hispaania veinide kisiraamatus on mainitud Conca de Barberaga seoses muude omaduste seas
sealsete veinide moodukat alkoholisisaldust (vdikseim kogu Kataloonias).

Kuigi ajalooliselt on tdsi, et sealsete kliimatingimuste tdttu viinamarjad Conca de Barbera piirkonnas tavaliselt ei kiipse
ja veinidel on mdddukas alkoholisisaldus, on praegu kliimamuutuste tSttu tavaks saagi varieeruvus, mistdttu on
veinidel harilikult vdike alkoholisisaldus.

Muutlikkuse tottu on péritolunimetuse ,Conca de Barbera® piirkonnas registreeritud veinitootjad itha keskkonna-
teadlikumad ja aina enam on maheviinamarjaistandusi, tuues kaasa suundumuse vahendada viinamarjaistanduste
fitosanitaartootlust. Selle tulemusena on viinamarjadel rohkem mikroorganisme ja alkoholkdarimisel suureneb
veinides lenduvate hapete sisaldus.

() ELTL9,11.1.2019, Ik 2.



C 101/52 Euroopa Liidu Teataja 17.3.2023

2. Sordist 'trepat’ valmistatud punaste veinide alkoholisisalduse erandi viljajitmine
KIRJELDUS
Vilja on jdetud erand iiksnes sordist "Trepat’ valmistatud punaste veinide alkoholisisalduse (tegelik ja iildsisaldus)
piirnormide kohta.
Muudetud on tootespetsifikaadi punkti 2.2 ,Fiiiisikalis-keemilised omadused” ja koonddokumendi punkti 4.
Tegemist on standardmuudatusega, sest see ei kuulu ithegi juhtumi alla, millele on osutatud delegeeritud médaruse
(EL) 2019/33 artikli 14 Idikes 1.
POHJENDUS
Uksnes sordist "Trepat’ valmistatud punaste veinide puhul on kehtestatud viiksem minimaalne tegelik ja iildalkoholi-
sisaldus (11 mahuprotsenti iildise 11,5 mahuprotsendi asemel). Kdikide toodetud veinide minimaalset tegelikku ja
iildalkoholisisaldust on vihendatud, sealhulgas iiksnes sordist "Trepat’ valmistatud punaste veinide puhul. Seega on
koigi punaste veinide minimaalne tegelik alkoholisisaldus sama.

3. Uute sortide lisamine
KIRJELDUS
Lisatud on sordid 'Querol’ ja 'Garrd'.
Sellega on muudetud tootespetsifikaadi punkti 6. See muudatus ei m&juta koonddokumenti, kuna tegemist on teiseste
sortidega.
Tegemist on standardmuudatusega, sest see ei kuulu ithegi juhtumi alla, millele on osutatud delegeeritud méaaruse
(EL) 2019/33 artikli 14 Idikes 1.
POHJENDUS
Piirkonna iithe veinitootja taotlusel ja INCAVI tehtud uuringuid arvestades otsustati lisada kaitstud paritolunimetuse
,Conca de Barbera“ tootespetsifikaati punased sordid 'Querol’ ja 'Garré’ koos vastava siinoniiiimiga "Mandd'.
Uuringud on niidanud, et nendel sortidel on hea veinivalmistuspotentsiaal nii ithesordiveinide kui ka kupaazide puhul
tinu nende vdimalikule alkoholisisaldusele ja vdrvusele. Sort ‘Querol’ on viga intensiivse maitse ja virvusega ning
sellest saab valmistada kvaliteetseid veine. Sordis 'Garrd’ esineb peale taimse aroomi ka virskete ja suhkrustatud
puuviljade aroom. Seepirast leiame, et nendest sortidest valmistatud veinid on kvaliteetsed.

KOONDDOKUMENT

1. Toote nimetus
Conca de Barbera

2. Geograafilise tihise tiiiip
KPN - kaitstud paritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein
3. Likoorvein
5. Kvaliteetvahuvein
8. Poolvahuvein

4. Veini(de) kirjeldus

1. Valge ja roosa vein
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LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

Veine saadakse iiksnes virskete purustatud voi purustamata viinamarjade voi viinamarjavirde tdielikul voi osalisel
alkoholkaaritamisel.

Valge vein. Virvus varieerub rohekast kahvatukollasest siigavate kuldsete toonideni. Selged ja sillerdavad, hagususeta.
Ulekaalus on esmased aroomid. Maitselt kerged ja virsked, kui tegemist on noore veiniga.

Roosa vein. Virvus varieerub olenevalt laagerdumisajast lillakate varjunditega erepunasest ja sibulakoorepunasest

oranzikate toonideni. Puhta 16hnaga, milles on noorte veinide puhul tunda jéulisi lillentiansse ja/vdi puuviljanoote,
puitvaadis laagerdunud veinide puhul vdib tunda ka vanillinoote.

* Maksimaalne véddveldioksiidisisaldus: 200 mg/l, kui suhkrusisaldus jddb alla 5 g/l, ja 250 mg/l, kui suhkrusisaldus
on vihemalt 5 g/l

* Nende nditajate piirnormide kohta, mida ei ole siin kisitletud, kehtivad asjakohased iihenduse digusaktid.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 10

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 18
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

2. Punane vein

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

Veine saadakse iiksnes virskete purustatud voi purustamata viinamarjade voi viinamarjavirde tdielikul voi osalisel
alkoholkadritamisel. Varvus voib varieeruda dartest lillakalt helklevast siigavast kirsipunasest kuni ookrikarva helgiga
rubiinpunase toonini. Veinil on puhas jduline 16hn, milles on selgelt tunda virskete puuviljade noote, ning olenevalt
puitvaadis laagerdumise ajast lisanduvad vanilli-, rostimis- ja viirtsiniiansid.

* Maksimaalne vdaveldioksiidisisaldus: 150 mg/l, kui suhkrusisaldus on alla 5 g/l, ja 200 mg/l, kui suhkrusisaldus on
vihemalt 5 g/l

* Nende nditajate piirnormide kohta, mida ei ole siin kisitletud, kehtivad asjakohased thenduse digusaktid.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 10,5

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 20
liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)
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3. Likéorvein

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

Nende veinide viarvigamma on viga rikkalik, varieerudes tuunjamatest ja siigavamatest toonidest kuni valgete ja
punaste veinide niiansirohkemate toonideni, saavutades olenevalt laagerdumisajast isegi merevaigukarva varjundi.
Veinid on kergelt soojad. Puitvaadis laagerdumata veinide 16hnas on tunda puuviljaniiansse ning laagerdunud veinides
on tunda aldehiiiidi- ja pahklinoote. Maitselt mahedad, tdidlased ja piisiva jarelmaitsega.

* Maksimaalne vdaveldioksiidisisaldus: 150 mg/l, kui suhkrusisaldus on alla 5 g/l, ja 200 mg/l, kui suhkrusisaldus on
vihemalt 5 g/l.

* Nende nditajate piirnormide kohta, mida ei ole siin kisitletud, kehtivad asjakohased ithenduse digusaktid.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 15

Minimaalne tildhappesus milliekvivalentides liitri kohta

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 33,33
liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

4. Kvaliteetvahuvein

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

Vidrvus on iseloomulik vastavalt valgele, roosale vdi punasele veinile. Lohnas on tunda virskeid ja valmistamisel
kasutatud viinamarjasordile omaseid noote. Maitselt virsked, sametised ja heas tasakaalus.

* Nende nditajate piirnormide kohta, mida ei ole siin kisitletud, kehtivad asjakohased ithenduse digusaktid.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9,5

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta véljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 185
liitri kohta)

5. Poolvahuvein

LUHIKE TEKSTILINE KIRJELDUS

Virvus on sama, nagu on kirjeldatud valge ja/vdi roosa veini puhul, kuid lisatud on siisinikdioksiidi. Puhta 16hnaga,
milles on tunda puuvilja- ja/vdi lillenilansse. Maitse on tasakaalus ja vérske ning tekitab siisinikdioksiidi eraldumise
tdttu suus kerge kihiseva tunde.
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* Maksimaalne vidaveldioksiidisisaldus: 200 mg/l (valged ja roosad veinid) ning 150 mg/l (punased veinid), kui
suhkrusisaldus jdib alla 5 gfl; 250 mg/l (valged ja roosad veinid) ning 200 mg/l (punased veinid), kui
suhkrusisaldus on vihemalt 5 g/l kohta.

* Nende nditajate piirnormide kohta, mida ei ole siin kisitletud, kehtivad asjakohased ithenduse digusaktid.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9

Minimaalne tildhappesus milliekvivalentides liitri kohta

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

5. Veinivalmistustavad
5.1. Veinivalmistuse eritavad

1.
Veinivalmistamisele kohaldatav piirang

Saaki peab koristama vdga hoolikalt. Kaitstud paritolunimetusega veinide valmistamiseks kasutatakse ainult neid
viinamarju, mis on piisavalt kiipsed, et saada veine, mille naturaalne alkoholisisaldus on vidhemalt 9 mahuprotsenti.
Saagikus ei tohi iiletada 70 liitrit veinivirret vdi veini 100 kilogrammi koristatud viinamarjade kohta.

5.2. Maksimaalne saagikus
1.
12 000 kg viinamarju hektari kohta

84 hektoliitrit hektari kohta

6. Miiratletud geograafiline piirkond
See holmab viinamarjaistandusi, mis asuvad jargmistes omavalitsusiiksustes voi geograafilistes piirkondades:
Barbera de la Conca
Blancafort
Conesa
LEspluga de Francoli
Fores
Montblanc
Pira
Rocafort de Queralt
Sarral
Senan
Solivella
Vallclara

Vilaverd
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Vimbodi
Vilanova de Pradese omavalitsusiiksuses katastriiiksused 11, 16, 20 ja 21 ning katastriiiksuse 10 maatiikk nr 23.

Cabra del Campi omavalitsusitksuses katastritiksus 1, maatiikid 13, 15, 18, 28, 29, 34, 66 ja 77; katastriiiksuse 4
maatiikid 35 ja 51.

Aiguamiircia omavalitsusitksuses katastriiiksuse 35 maatitkk 14; katastritiksuse 36 maatiikk 1; katastriiiksuse 41
maatiikk 13.

Eespool nimetatud Cabra del Campi ja Aiguamiircia omavalitsusiiksustesse kuuluvad maatiikid paiknevad viljaspool
kaitstud paritolunimetusega ,Conca de Barbera“ hdlmatud piirkonda, kuid ajalooliselt kuuluvad need Barbera de la
Conca pdllumajandusliku veinikeldri SCCL liikmetele ja/vdi driithingu Bodegas Concavins, SA tarnijatele ning neil
maadel kasvatatud viinamarju voib seega kasutada kaitstud pdritolunimetusega veinide ,Conca de Barbera“
valmistamiseks, kui tihtlasi on tdidetud jargmised tingimused:

— eespool toodud maatiikkidelt parit viinamarju on kasutatud mainitud veinikeldrites enne 1. jaanuari 1989;

— konealune luba kehtib tingimusel, et kdnealuste viinamarjaistanduste omanikud on praegused omanikud voi
nende otsesed jareltulijad, ja seda ksitatakse individuaalse loana, mida kontrollitakse igal juhul eraldi.

7. Veiniviinamarjasordid
MACABEO - VIURA
TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE
TREPAT

8.  Seos(t)e kirjeldus

8.1. Vein

Vahemereline iileminekukliima koos Tarragona rannikuala maheda ilmastiku, Lleida piirkondade mandrilise kliima
ning pdeva- ja 0otemperatuuri markimisvairse kdikumisega soodustab eristuva kvaliteediga toodangu saamist ning
annab tulemuseks peene puuviljase 13hnaniiansiga ja mo6duka alkoholisisaldusega kerged valged veinid. Kerged
roosad veinid on tinu méddukale happesusele puuviljased ja virsked. Noored punased veinid on mahedad, kerged ja
maitsekad. Punased laagerdunud veinid on tiidlasemad, neile on iseloomulik niiansirohke 16hnabukett ja piisiv
jarelmaitse.

Conca de Barbera piirkonna saviliiv- ja liivsavimullad annavad tdidluse ning struktuuri nii valgetele kui ka roosadele ja
punastele veinidele. Joeterrassid muudavad valged ja roosad veinid pehmemaks ning kiltkivipinnas, milles leidub
rohkelt licorella-mulda, annab punastele veinidele vérvi ja struktuuri.

8.2. Kvaliteetvahuveinid ja poolvahuveinid

Conca de Barbera piirkonnale koige iseloomulikumad mullad on savi-lubjakivimullad, mis annavad tdidlust ja
struktuuri nii vahuveinidele kui ka poolvahuveinidele. Jdeterrassid muudavad veinid pehmemaks.

8.3. Likoorvein

Piirkonna kiltkivimullad lisavad likoorveinidele vdrvi ja struktuuri.

9.  Muud olulised tingimused (pakendamine, mirgistamine, muud nduded)
Oigusraamistik
siseriiklikud digusaktid
Lisatingimuse litk
tdiendavad margistusnduded

Tingimuse kirjeldus
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Iga pakend tuleb margistada kaitstud paritolunimetuse pitseriga ja pakendi kordumatu numbriga, mis antakse
vastavalt veinipartiile, mida veinivalmistaja soovib pakendada.

Nimetuse ,Conca de Barbera“ mirkimiseks kasutatavate tdhemirkide maksimumkorgus on 4 mm ja poole viiksem
KPNi tahisest.

Kohustuslikud margistusandmed on jirgmised:
— kohaliku omavalitsuse nimi, viidates villija voi kaubasaatja andmetele;

— tegelik alkoholisisaldus mahuprotsentides, mis mirgitakse kas tdis- voi poolprotsentides, millele jargneb lihend ,%
vol;

— vajaduse korral mirge sulfitite esinemise kohta villitud tootes;

— pollumajandus-, loomakasvatus-, kalandus-, toidu- ja keskkonnaametis veinitootjate registris registreerimise
number;

— kui soovitakse markida nime voi drinime kaubanimena, tuleb see paigutada samale viljale ning registreerida see
enne enda nimele Hispaania patendi- ja kaubamirgiametis. Registreerimisest tuleb teavitada pdllumajandus-,
loomakasvatus-, kalandus-, toidu- ja keskkonnaameti veinitootjate registrit;

— partii number v&ib asuda mujal kui kohustuslike andmete viljal;
— sordinimi, kui veini valmistamisel on kasutatud vahemalt 85 % ulatuses selle sordi viinamarju;

— kuni kolme viinamarjasordi nimi, kui asjaomase veini valmistamisel on kasutatud ainult nimetatud sortide
viinamarju, ja alati kahanevas jirjekorras vastavalt viinamarjade osakaalule segus;

— kui sorte on iile kolme, vdib need mérkida mujal kui kohustuslike andmete viljal ja alati kahanevas jarjekorras
vastavalt sordi osakaalule segus;

— koristusaasta, kui vein on saadud vihemalt 85 % ulatuses viinamarjadest, mis on koristatud kirjelduses margitud
aastal;

— kui veinid tdhistatakse viinamarjakasvataja voi veinimdisa nimega, ndutakse, et vein parineks sama viinamarja-
kasvataja istanduste saagist vOi tema mdisas registreeritud istanduste saagist ja oleks toodetud kas iiksnes tema
enda saadud saagist voi tema mdisas.

Link tootespetsifikaadile

http://incavi.gencat.cat/.content/00 5-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-Condicions-DOCB-
control-canvis.pdf
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