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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1308/2013 artiklis 105 osutatud veinisektoris
kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi muutmise taotluse avaldamine

(2022/C 401/08)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab &iguse esitada vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu maaruse (EL)
nr 1308/2013 () artiklile 98 kahe kuu jooksul alates kiesoleva dokumendi avaldamisest.

TOOTESPETSIFIKAADI MUUTMISE TAOTLUS
»Pannon“
PDO-HU-A1380-AMO03
Taotluse esitamise kuupdev: 25.1.2018

1.  Muudatuse suhtes kohaldatavad eeskirjad

Méiruse (EL) nr 1308/2013 artikkel 105 — oluline muudatus

2. Muudatuse kirjeldus ja pdhjendused

2.1.  Gaseeritud poolvahuveini tootekategooria lisamine
Turundudluse muutumist arvestades on veinitootjad hakanud valmistama gaseeritud poolvahuveini. Kittesaadava
tehnoloogia areng on vdimaldanud saavutada itha paremat kvaliteeti, mis on viinud noudluse ja tootmise

suurenemiseni. Silmapaistvaid kaitstud péritolunimetusega veine ,Pannon“ saab kasutada ka tootespetsifikaadile
vastavate homogeensete ja korge kvaliteediga toodete valmistamiseks.

Muutmine hdlmab jargmisi osi:
viinamarjasaaduste kategooriad
veinide kirjeldus

maksimaalne saagikus
peamised viinamarjasordid
seos geograafilise piirkonnaga
lisatingimused

(') ELTL 347,20.12.2013,1k 671.
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2.2, Vahuveini tootekategooria lisamine

Turundudlus ja veinitootjate ettevdtlus kaivitas mitmesuguste vahuveinide tootmise. Vahuveini baasveine on
veinipiirkonnas toodetud pikka aega. Siinsed perekondlikud veinitootjad on lisanud tootevalikusse oma vahuveine.
Kaitstud péritolunimetusega veini ,Pannon“ tootespetsifikaadis loetletud viinamarjasordid vdimaldavad toota eriti
hiid vahuveine ning saavutada iithtlase ja parema kvaliteedi.

Muutmine hdlmab jirgmisi osi:
viinamarjasaaduste kategooriad
veinide kirjeldus

maksimaalne saagikus
peamised viinamarjasordid
seos geograafilise piirkonnaga

lisatingimused

2.3, Uued lubatud viinamarjasordid: ,Ezerfiirtd, ,Furmint“, ,Kadarka“ (valge sort), ,Pinot Noir“ (valge sort), ,Rizlingszilvdni*,
,Z0ld szagos®, ,Zold szilvdni® ja , Alibernet*

Veini tarbimise harjumused muutuvad pidevalt ja tootjad piiiiavad sellega kohaneda. Valgete ja aromaatsete
viinamarjasortide osakaal méiratletud piirkonnas suureneb. Monesid ndutud viinamarjasorte on pikalt kasutatud
usaldusvairse kvaliteediga veini valmistamiseks, teised sordid on aga pdrit katsetaimedest.

Muutmine hdlmab jirgmisi osi:

peamised viinamarjasordid

2.4.  Viljaspool mddratletud tootmispiirkonda asuvate omavalitsusiiksuste muutmine: Varsddi lisamine
Varsadis asuvas veinitehases toodeldakse viinamarju, mis parinevad kaitstud paritolunimetusega veini ,Pannon”
mddratletud piirkonnast. Neist viinamarjadest toodetud veinisektori tooted vastavad konealuse tootespetsifikaadi

nduetele. (Esialgses taotluses juba registreeriti omavalitsusitksus Dég kui viljaspool mdaratletud tootmispiirkonda
asuv haldusiiksus).

Muutmine hdlmab jirgmisi osi:

lisatingimused

2.5.  Omavalitsusiiksuste Cikd, Fiirged, Magyarszék, Németkér, Pdlfa, Pdri ja Somberek lisamine mddratletud tootmispiirkonda

Need omavalitsusitksused kuuluvad maédruse (EL) 2019/33 () artikli 5 1dike 1 punkti b eesmargil piiritletud
tootmispiirkonna haldusiiksusse. Nad on oma asukoha ja mulla omaduste poolest selle geograafilise piirkonna
lahutamatu osa.

Muutmine hdlmab jirgmisi osi:

madratletud geograafiline piirkond

2.6.  Omavalitsusiiksuste Aba ja Seregélyes viljajitmine mddratletud tootmispiirkonnast

Need omavalitsusitksused on maaratletud piirkonnast vilja jaetud ja on osa teisest veinipiirkonnast. Oma asukoha ja
mulla omaduste poolest ei kuulu nad sellesse geograafilisse piirkonda ja tuleks seetdttu vilja jitta madratletud
tootmispiirkonna omavalitsusitksuste loetelust.

Muutmine hdlmab jirgmisi osi:
madratletud geograafiline piirkond

() EUTLY,11.1.2019, Ik 2.
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KOONDDOKUMENT

1. Toote nimetus

Pannon

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud paritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein
4. Vahuvein

9. Gaseeritud poolvahuvein

4. Veini(de) kirjeldus
4.1.  Valge vein

LUHIKIRJELDUS

Viarvus ulatub rohekasvalgest rohekaskollase ja 16puks kuldseni. Lohn varieerub peentest nilanssidest aromaatsete
sortide viga intensiivsete aroomideni. Vdivad esineda duna ja tsitrusviljade ning isegi lilleldhna noodid. Kaitstud
paritolunimetusega valgeid veine ,Pannon” iseloomustab kompleksne keskmise tasemega happesus. Koigile selles
piirkonnas toodetavatele veinidele on iseloomulik puuviljaline maitse ja harmoonia.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sdtestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne ildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9

Minimaalne tildhappesus 4,5 g/l, valjendatult viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 18

liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 200

liitri kohta)

4.2.  Roosa vein

LUHIKIRJELDUS
Viarvus ulatub sibulakoore virvusest pojengi ja 10puks maasika vdrvuseni. Aroom on sordile iseloomulik ning

kujutab endast mitme 10hna, pohiliselt vaarika, maasika ja pdoldmarja segu. Veini iseloomustab keskmise
intensiivsusega virske hapusus, kerge keskmine téidlus ja veini aroomid peegelduvad ka maitses.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9

Minimaalne tildhappesus 4,5 g/l viljendatult viinhappena
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Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 18
liitri kohta)

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 200
liitri kohta)

4.3.  Punane vein

LUHIKIRJELDUS

Virvus varieerub punasest rubiinpunaseni, lillakaspunasest tumepunaseni. Lohna iseloomustab puuviljalisus, eriti
punaste marjade ja eelkdige maasika-, ploomi- ja kirsiaroom. Seda vdivad tdiendada vaatides laagerdumise jirel
viirtsikad noodid. Veinil on keskmine tdidlus tiiiipilise keskmise happesusega ja keskmine kuni tugev tanniinis-
truktuur.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne uildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9

Minimaalne iildhappesus 4,5 g/l viljendatult viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 20

liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides 150

liitri kohta)

4.4.  Valge vahuvein

LUHIKIRJELDUS

Selle virv voib varieeruda kahvatukollasest kuldkollaseni. Veini 16hna ja maitse maaravad viinamarjadele tiitipilised
pohilised puuviljalised tsitrusviljade ja rohelise duna aroomid, mida tdiendavad laagerdumisel tekkivad teisesed,
nditeks kiipsise ja briosi 16hnad. Teisesest alkoholkddrimisest tekkinud siisihappe drnad mullid on olemas kogu
maitsmisprotsessi ajal.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sdtestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne ildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9

Minimaalne tildhappesus 4 g/l viljendatult viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 18
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)
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4.5.  Roosa vahuvein

LUHIKIRJELDUS

Virvus vdib varieeruda kahvatust sibulakoore virvusest drnpunaseni. Maitse ja 16hna mairab viinamarjadele omane
puuviljaline, maasika, vaarika ja viirtsika aine kerge aroom, mida tdiendavad laagerdumisel tekkivad teisesed, niiteks
kiipsise ja briosi I6hnad, millele lisandub ménus tasakaalustatud happesus.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sdtestatud piirnormidele.

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne uildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9

Minimaalne iildhappesus 4 g/l viljendatult viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 18
liitri kohta)

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

4.6.  Punane vahuvein

LUHIKIRJELDUS

Virvus voib varieeruda rubiinpunasest tumepunaseni. Maitse ja I8hna mddravad viinamarjadele omased
puuviljalised pdhiaroomid (peamiselt kirss ja sdstrad), mida tdiendavad laagerdumisel tekkivad teisesed, naiteks
kiipsise ja briosi I6hnad.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9

Minimaalne tildhappesus 4 g/l viljendatult viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides | 18
liitri kohta)

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

4.7.  Valge gaseeritud poolvahuvein

LUHIKIRJELDUS

Selle varvus voib varieeruda rohekasvalgest kuldkollaseni; iseloomulik on pissiv tsitrusviljade ja rohelise 6una
puuviljaline virske aroom ja elegantne virske happesus. Maitsel ja 16hnal puuduvad puuvaatides laagerdumise
noodid.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne uildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 9
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4.8.

4.9.

Minimaalne iildhappesus

4 g/l viljendatult viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

18

Maksimaalne vadveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

Roosa gaseeritud poolvahuvein

LUHIKIRJELDUS

Virvus voib varieeruda kahvatust sibulakoore virvusest drnpunaseni, (peamiselt maasika, vaarika ja pdldmarja)

puuviljaline ja elav virske iseloom.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sdtestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

9

Minimaalne tldhappesus

4 g/l viljendatult viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

18

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

Punane gaseeritud poolvahuvein

LUHIKIRJELDUS

Virvus voib varieeruda punasest rubiinpunase voi lillakaspunase jarel tumepunaseni. Veini iseloomustab tiiiipiline
puuviljaline punaste marjade, nagu maasika, ploomi ja kirsi maitse ja 16hn.

* Puuduvad analiiiitilised andmed vastavad ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

9

Minimaalne tildhappesus

4 g/l viljendatult viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

18

Maksimaalne vidveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

Veinivalmistustavad
a. Veinivalmistuse eritavad

Viinamarjade tootmiseeskirjad

Viinapuude kujundamismeetodid
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Viinapuude kasvatamine ja vahekaugused:

Enne 31. juulit 2009 rajatud viinamarjaistanduste puhul vdib veinisektori tooteid kaitstud péritolunimetusega
,Pannon” toota kuni veiniaastani 2035/2036 viinamarjadest mis tahes istandusest, mille puhul kasutatakse juba
eelnevalt lubatud kujundamismeetodit ja taimede istutustihedust.

Uute istanduste eeskirjad

Parast 1. augustit 2009 istutatud viinamarjaistandused:

— taimede tihedus peab olema vidhemalt 3 300 viinapuud hektari kohta;

— vahemaa ridade vahel peab olema vahemalt 2 meetrit ega tohi olla rohkem kui 3,5 meetrit;

— vahemaa taimede vahel peab olema vihemalt 0,6 meetrit ega tohi olla rohkem kui 1,2 meetrit;

— kasutada voib igasugust kujundamismeetodit, vélja arvatud tthekordse kardina kujuline kujundusvorm.

Veinivalmistamise puhul kehtestatud piirangud
PUUDUVAD

b.  Maksimaalne saagikus

Koik veinisektori tooted

100 hektoliitrit hektari kohta;

Koik veinisektori tooted

14 000 kg viinamarju hektari kohta

6.  Mairatletud geograafiline piirkond

Jargmiste omavalitsusiiksuste alad, mis on viinamarjaistanduste katastris liigitatud I ja II klassi: Helesfa, Kispeterd,
Mozsgd, Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkat, Hosszahetény, Ivanbattydn, Keszii, Kiskassa,
K&vagoszolss, Kovagotottos, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bar, Boly,
DunaszekesS, Hdssdgy, Lanycsok, Magyarszék, Mariakéménd, Mohdcs, Monyordd, Nagynydrdd, Olasz, Szajk,
Szederkény, Somberek ja Versend;

Alsénana, Alsényék, Béta, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagdrd, Szdlka, Szekszdrd,
Vardomb ja Zomba;

Aparhant, Bétaapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvdr, Dunaszentgyorgy, Diizs,
Facdnkert, Felsényék, Firged, Grdboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar, Iregszemcse, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomdrom, Madocsa, Magyarkeszi, ,
Mez6komdrom, Méragy, MScsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér,
Ozora, Paks, Pélfa, Pari, Pincehely, Reg6ly, Sarszentlérinc, Simontornya, Szabadhidvég, Tamasi, Tengelic, Tevel,
Tolna, Tolnanémedi, Véralja ja Zavod;

Bisse, Csarnéta, Didsviszl6, Harkdny, Hegyszentmadrton, Kistétfalu, Mdrfa, Nagytotfalu, Siklés, Szava, Turony,
Vokdny, Kisharsdny, Nagyharsdny, Palkonya, Villdny ja Villinykovesd.

7. Peamised veiniviinamarjasordid
Alibernet
Blauburger
Blauer frithburgunder
Bibor kadarka
Cabernet franc — Cabernet
Cabernet sauvignon
Chardonnay — Kerekleveld
Cirfandli - Piros cirfandli

Cot — Malbec
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Csabagyongye — Pearl of Csaba
Cserszegi fiiszeres

Csomorika — Csomor

Domina

Ezerfurtd

Furmint — Furmint bianco
Hamburgi muskotaly - Muscat de Hamburg
Harsleveld — Garszlevelju

Irsai olivér — Irsai

Juhfark — Fehérboros

Kadarka — Fekete budai

Karat

Kirdlylednyka — Little princess
Kékfrankos — Moravka
Kékoporté — Blauer portugieser
Lednyka — Lednysz616

Menoire

Merlot

Mészikadar

Nektar

Olasz Rizling — Olaszrizling
Ottonel muskotdly — Muscat ottonel
Pinot blanc — Fehér burgundi
Pinot noir — Kék burgundi
Rajnai rizling — Rhine riesling
Rizlingszilvani — Miiller thurgau
Rubintos

Sagrantino

Sauvignon — Sauvignon Blanc
Syrah — Shiraz

Sziirkebarat — Pinot gris

Sarga Muskotaly — Muscat lunel
Tannat

Tramini — Traminer

Turan

Viognier

Zefir

Zengb

Zenit

Zweigelt — Blauer zweigeltrebe
Z6ld Szagos — Decsi Szago
Z61d szilvani - Griiner sylvaner

Z06ld veltelini — Zoldveltelini
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8. Seos(t)e kirjeldus

8.1.  Looduslikud tegurid

Veini ,Pannon“ tootmise piirkond hélmab nelja viinamarjakasvatusala Doonau ja Drava jde ning Balatoni jirve
vahele jddvatel migedel ning tipsemalt Villiny ja Mecseki mieahelike 1dunandlvadel. Need viinamarjakasvatusalad
on Pécs, Villany, Szekszdrd ja Tolna.

Tolna ja Baranya mégede aluskivim on savikas ja liivakas settekivim, mida katab 16ss ja liivsavi. Villany ja Mecseki
ahelike lubjakivimassiive katab paljudes kohtades 16ssi- ja liivsavimuld.

Veini ,Pannon” tootmise piirkonna muld on viinamarjakasvatuseks viga soodne.
Kliima on kontinentaalne, Idunast mojutab kliimat tugevalt Vahemeri.

Aasta keskmine temperatuur on 10-12 °C. Piikesepaisteliste tundide keskmine arv aastas on iile 2 000. Sademeid on
viheste eranditega ligikaudu 600 mm.

Piirkonna kliima ja ilm sobivad eriti hésti nii heledate kui ka tumedate viinamarjade kasvatamiseks.

8.2.  Vein: inimtegurid

See on Ungari vanimaid veinitootmispiirkondi. Viinamarjakasvatuse t3id Ungarisse, st tolleaegsesse Pannooniasse,
koigepealt keldid ja seejirel roomlased. Piirkonna viinamarjakasvatuse tahtsust toetavad ka leitud ajaloolised esemed.

Neil ammustel aegadel jalgisid selles piirkonnas elavad inimesed looduslikke tingimusi, mis pakkusid suureparaseid
vbimalusi viinamarjakasvatuseks ja veinitootmiseks. Piirkonnas toodetavate veinide kohta on mitu kirjalikku
tdendit, mis parinevad varasest keskajast. Arpadite valitsusajal rajati arvukalt kloostreid ning neis kdigis olid hasti
hoolitsetud viinamarjaistandused.

Viinamarjakasvatuse ditsengut takistasid iiksnes sdjad tiirklastega umbkaudu 150 aasta kestel.

Kohalikku veinivalmistamist arendasid edasi 18. sajandil veinipiirkonda elama asunud sakslased. Serblased, kes sel
perioodil siia tulid, tdid endaga ithes viinamarjasordi ,Kadarka“, millest hakati tootma punast veini uuel meetodil:
kédritamine koos viinamarjakestadega.

Mitmesugustest kasvatatud sortidest said 18. sajandil imberistutuse kdigus punase veini tootmisel maaravaks kaks
viinamarjasorti: ,Kadarka®, mille t6id Balkani poolsaarelt tiirklaste eest pdgenevad serblased, ja ,Kékoport6“, mida
hakkasid Villinys kasvatama sinna asunud sakslased ja mis on arvatavasti portugali péritolu. Piirkond on rohkem
tuntud punaste veinide poolest, ent Sikl6ses, Tolnas ja Mecsekis kasvatatakse valdavalt valgeid viinamarjasorte, nagu
,Olaszrizling®, ,Harsleveld®, ,Cirfandli ja ,Furmint®.

Punase veini Balkanist parit tootmismeetodi kasutamine sai alguse viinamarjasordist ,Kadarka“. Pressitud tumedaid
viinamarju kddritati suurtes puust mahutites talumajapidamistes Szekszdrdi viinamarjaistandustes ja Villdny kiila
servale ehitatud keldrite pressimiskodades. Kdaritamise jrel kaeti pressimisjadgi pohja iilemine kiht mudaga ja jéeti
kuuks ajaks laagerduma. Seejdrel valati vein vaatidesse. Dundntdli ldunaosas toodeti viinamarjakestade
lithemaajalise leotamise abil eredamaid, meeldivalt virske maitsega punaseid veine, mida tuntakse kui siller voi fuchsli.

Nii punaseid kui ka valgeid veine toodetakse veini ,Pannon“ tootmise piirkonnas, kuid tinapieval on olulisemaks
muutunud punased veinid. 20. sajandi alguses toodeti punaseid veine pohiliselt viinamarjasortidest ,Kadarka“ ja
JKékoportd“, kuid viimasel kiimnendil on ,Kadarka“ vilja vahetanud ,Kékfrankos“ ning laialt on levinud ka
jargmised rahvusvahelised sordid: ,Cabernet Sauvignon®, ,Cabernet Franc“ ja ,Merlot“. Neist sortidest toodetakse
sageli bordeaux-tiiiipi seguveine, mis laagerduvad puidust vaadis. Valgetest viinamarjasortidest domineerivad
,Olaszrizling®, ,Hérsleveli“ ,Rajnai rizling“ ja ,Chardonnay*.
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8.3.  Vein: veinide kirjeldus

Uldiselt on médératletud piirkonna veinid keskmiselt tdidlased voi tiidlased tinu Idunapoolsetele ndlvadele ja seega ka
valdavalt soojematele klimaatilistele tingimustele, mis tekitab kiipsemisel suurema suhkrusisalduse ja keskmise voi
suurema alkoholisisalduse ning on kooskdlas maitse tdidlusega. Kiipsus ilmneb ka puuviljalisuses ja tugevates
tanniinides (punaste veinide puhul).

8.4.  Vein: pohjusliku seose esitlemine ja nditamine

Ténu veini ,Pannon” tootmise piirkonna kontinentaalsele kliimale — koos Vahemere mdjudega — ja 1dunapoolsetele
nolvadele on kaitstud paritolunimetusega veinid ,Pannon“ pShimdtteliselt vahemerelised ning neid iseloomustab
kompleksne elegantne happesus. Tolna ja Baranya migede settelised mullad annavad piirkonna veinidele
domineeriva puuviljalise maitse. Tanu pdikesepaisteliste tundide suurele arvule on piirkonna veinid tiiipiliselt
taidlased ja suure alkoholisisaldusega. Looduslikest tingimustest tulenevalt sisaldavad roosad ja punased veinid
,Pannon* siidiseid tanniine.

Seoses Vahemere mojuga vdivad piirkonna viinamarjakasvatajad ja veinitootjad koguda ka hilise kiipsemisega valgete
ja punaste viinamarjasortide saaki (nt ,Olasz rizling®, ,Furmint®, ,Cabernet Franc” ja ,Cabernet Sauvignon®), kui need
on kiipsed ja suure suhkrusisaldusega.

Tanu sageli esinevatele soodsatele siigisestele ilmastikutingimustele on vdimalik korjata nii kuivanud kui ka
iilekiipsenud viinamarju. Seda tdendab piirkonnas laialt levinud veinitootmine hilise korje ja valikkorje
viinamarjadest ning kuivatatud viinamarjadest. Need kvaliteetveinid ithendavad piirkonna veinitootjate sajandite
jooksul omandatud ja pdlvest pdlve edasi antud oskusi looduslike tingimustega ja kohalike sortide tootmispotent-
siaaliga.

Veini ,Pannon” tootmise piirkonna elanikel on sajanditevanused viinamarjakasvatuse oskused ja armastus oma t66
vastu. Svaabid, kes asusid elama sellese veinipiirkonda, rajasid tinapievase viinamarjakasvatuse ja veinitootmise
alused. Perekondlikud viinamarjaistandused, mis loodi 1990. aastate alguses, taastasid veinitootmise ja on suutnud
valmistada kvaliteettooteid, millele on leitud ka turg.

8.5.  Vahuvein: inimtegurid

Lisaks veini puhul kirjeldatud looduslikele ja inimteguritele kehtib kaitstud paritolunimetusega vahuveinidele
~Pannon“ jirgmine:

Veini ,Pannon“ tootmise piirkonnas on seda vahuveini toodetud sadakond aastat. Vahuveinid, mida hakati tootma
pérast esimese vahuveinitehase rajamist 1912. aastal, olid vdga edukad ja said tuntuks kogu riigis.

Veini ,Pannon“ tootmise allpiirkonna veinitootjad elustasid vahuveini tootmise traditsiooni ja tdid kaitstud
paritolunimetusega vahuveini ,Pannon® taas turule.

Toodete edu tagasid kohalike viinamarjakasvatajate ja veinitootjate teadmised ja tuntus. Kaitstud paritolunimetusega
vahuveini ,Pannon“ tootmise tihtsaim tegur on traditsiooniline protsess ja pudelis kédidritamine, mille tulemusel
tekivad lisaks esmasele puuviljalisele aroomile teisesed maitsed ja aroomid.

8.6.  Vahuvein: veinide kirjeldus

Pika laagerdumise tulemusel on valged vahuveinid virvuselt kahvatukollased kuni kuldkollased, roosade vahuveinide
virvus ulatub sibulakoore toonist vaarikaroosani ja punaste vahuveinide oma rubiinpunasest tumepunaseni.
Kaitstud péritolunimetusega vahuveinide ,Pannon“ I6hna ja maitse mairavad pohiliselt tugevalt puuviljalised voi
viirtsikad noodid (roosa ja punase veini puhul) ning viinamarjadele iseloomulikud aroomiained, neid tdiendavad
teisesed aroomid. Kaitstud péritolunimetusega vahuveinidele ,Pannon* on iseloomulik vdrske happesus.

8.7.  Vahuvein: pdhjusliku seose esitlemine ja néitamine

Veinipiirkond hdlmab Ungari nelja 1dunapoolset viinamarjakasvatusala. Kohalik kliima on kontinentaalne ja
Vahemere mdjudega. Piikesepaisteliste tundide arv on riigi keskmisest suurem. Sademete aastane kogus ja iisna
tihtlane jaotuvus ning suhteliselt hea veehoidevdime aitavad tagada viinapuudele vegetatsiooniperioodil piisava
veevaru. See on eriti tihtis vahuveinide korral, kuna ei lase veinis tekkida taimseid hallitusldhnu ega ebakiipseid
teravaid happeid, mida v&ib rdhutada teisest alkoholkddrimisest tekkiv siisihappegaas.
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Pikk vegetatsiooniperiood ja suur kuumus tagavad koos optimaalsed tingimused, et viinamarjad, millest
valmistatakse vahuveinide baasveine, kiipseksid histi ja sdilitaksid oma virsked happed.

Viinamarjaistanduste asukoht, vahemerelised kliimatingimused, savikad toitainetest tulvil lubjarikkad lossimullad ja
viinamarjasordid, mis kdige paremini sobivad tootmispiirkonda, annavad ihiselt kaitstud paritolunimetusega
vahuveinidele ,Pannon“ nende ainulaadse iseloomu, milles on siilinud komplekssed voi viirtsikad aroomiained ning
virske ja elegantne happesus isegi parast teist alkoholkdarimist. Veinipiirkonnale on iseloomulikud vahuveinid, millel
on traditsioonilisele tootmisprotsessile omase pikema laagerdumise t5ttu elegantsed peened teisesed aroomid.

8.8.  Gaseeritud poolvahuvein: inimtegurid

Lisaks eespool kirjeldatud inimteguritele kehtib kaitstud paritolunimetusega gaseeritud poolvahuveinidele ,Pannon*
jargmine:

gaseeritud poolvahuvein on suhteliselt uus tootekategooria veinide ,Pannon*“ tootmise piirkonnas. Piirkonna tootjad
alustasid selle tootmist siin traditsiooniliselt kasvatatud viinamarjadest ja tavatsesid valmistada vahuveini baasveini
ning olid selle turustamises koduturul edukad.

Toote kaubandus- ja majandusedu saavutati tinu kohalike viinamarjakasvatajate ja veinitootjate teadmistele ja tuntusele.
Kaitstud paritolunimetusega gaseeritud poolvahuveini ,Pannon“ toodetakse tavaliselt siin kasvatatavatest viinamarja-

sortidest; saagikoristusaeg valitakse viisil, mis kindlustab selle, et viinamarjade loomulikud pShimaitse- ja aroomiained
tootmisprotsessis sdilivad; siisihappegaasi lisamine enne villimist toob need veelgi enam esile.

8.9.  Gaseeritud poolvahuvein: veinide kirjeldus

Gaseeritud valged ja roosad veinid ning poolvahuveinid ,Pannon“ on tavaliselt harmoonilise happesusega, elavad
ning neil on virske kompleksne puuviljaline aroom.

8.10. Gaseeritud poolvahuvein: pohjusliku seose tutvustamine ja nditamine

Piirkond hdlmab Ungari nelja 1dunapoolset viinamarjakasvatusala. Kohalik kliima on kontinentaalne ja seda mojutab
Vahemeri. See on Ungari osa, kuhu saabub kevad esimesena ja pdikesepaisteliste tundide arv on suurem kui riigi
keskmine. Sademete aastakogus ja tisna ithtlane jaotuvus ning mulla suhteliselt hea vechoidevdime aitavad tagada
viinamarjadele vegetatsiooniperioodil piisava veevaru. See on eriti tihtis gaseeritud poolvahuveinide korral, kuna ei
lase veinis tekkida taimseid hallituslohnu ega viljaarenemata teravaid happeid, mida rohutaks veinis sisalduv
siisihappegaas.

Viinamarjaistanduste asukoht, vahemereline kliima, savikad toitainetest tulvil lubjarikkad l6ssimullad ja

viinamarjasordid, mis kdige paremini sobivad tootmispiirkonda, annavad tootele itheskoos ainulaadse iseloomu,
mis kajastub nende kompleksses puuviljalises maitses ja aroomiainetes, virskuses ja elegantses happesuses.

9.  Muud olulised tingimused (pakendamine, mirgistamine, muud nduded)
Geograafiline piirkond, kus tohib toota kaitstud piritolunimetusega veine ,Pannon“
Oigusraamistik:
asutus, kes tegeleb KPNide ja KGTdega, kui see on litkmesriigis ette ndhtud
Lisatingimuse liik:
madratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduv erand
Tingimuse kirjeldus
Kaitstud péritolunimetusega veine ,Pannon” tohib toota iiksnes Tolna, Szekszdrdi, Pécsi ja Villiny omavalitsu-

siiksuste viinamarjakasvatusaladel, mis on loetletud tootespetsifikaadi IV 16igus, ning Fejéri maakonna Dégi
omavalitsusiiksuses ja Tolna maakonna Varsddi omavalitsusiiksuses.
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Dégi ja Varsadi omavalitsusiiksused asuvad samas haldusiiksuses, kus on veini ,Pannon“ valmistamise piirkond.
Nimetusi kisitlevad eeskirjad

Oigusraamistik:

asutus, kes tegeleb KPNide ja KGTdega, kui see on liikkmesriigis ette ndhtud

Lisatingimuse liik:

margistamisega seotud lisasitted

Tingimuse kirjeldus:

Kaitstud paritolunimetusele ,Pannon® ei tohi lisada iihtegi vaiksemat geograafilist iiksust.

Veini ,Pannon“ logo voib olla esitatud.

Traditsioonilised nimetused, mida on lubatud kasutada, muud viljendid, mille kasutus on piiratud, tootmismeetodile
osutavad ja muud reguleeritud kasutusega viljendid.

Vein

s

1. Valge vein: Késéi sziiretelésti [hiliskorje], Vélogatott Sziiretelésti [valikkorje], Muskotdly, Cuvée vdi Kiivé,
Sziiretlen [filtreerimata], Toppedt sz8l6bdl késziilt [valmistatud kuivatatud viinamarjadest], Primér [primaarne]
voi Ujbor [uus vein], barrique, ,barrique-ban erjesztett* [vaadis kiiritatud] voi ,..hordéban erjesztett [vaadis
kédritatud], ,barrique-ban érlelt [vaadis laagerdunud] v&i ,.... hordéban érlelt” [vaadis laagerdunud]

z

2. Roosa vein: Valogatott Sziiretelésti [valikkorje], Sziiretlen [filtreerimata], Primér [primaarne] v6i Ujbor [uus vein]

e 2z z

3. Punane vein: Siller, Késéi sziiretelésti [hiliskorje], Valogatott Sziiretelésti [valikkorje], Muskotaly, Cuvée vdi Kiivé,
Sziiretlen [filtreerimata], Toppedt sz8l6b6l késziilt [valmistatud kuivatatud viinamarjadest], Primdr [primaarne]
v&i Ujbor [uus vein], barrique, ,barrique-ban erjesztett* [vaadis kiiritatud] véi ,..hordoban erjesztett* [vaadis
kédritatud], ,barrique-ban érlelt“ [vaadis laagerdunud] véi ... hordéban érlelt” [vaadis laagerdunud]

Vahuvein ja gaseeritud poolvahuvein:

1. Valge vein: Muskotaly, Cuvée vdi Kiivé

2. Roosa vein: Muskotdly, Cuvée voi Kiivé

3. Punane vein: Muskotdly, Cuvée voi Kiivé

Viljendid ,terméhelyen palackozva® [villitud tootmispiirkonnas], ,termel6i palackozds* [villinud tootja ja
LJpinceszovetkezetben palackozva“ [villitud veinitoostuste kooperatiivis] vdivad olla naidatud kdigil veinidel kaitstud
pdritolunimetusega ,Pannon®.

Termini ,rozé asemel voib kasutada ,rosé“ ja kiivé“ asemel ,,cuvée” voi hdzasitds” [segu].

Esitlemist kasitlevad eeskirjad

Oigusraamistik:

asutus, kes tegeleb KPNide ja KGTdega, kui see on litkmesriigis ette ndhtud

Lisatingimuse liik:

Pakendamine mairatletud geograafilises piirkonnas

Tingimuse kirjeldus

Lubatud on koik esitlusmeetodid, vélja arvatud kaitstud péritolunimetusega veinid ,Pannon®, mille puhul on tegemist
viinamarjade hilise korjega, valikkorjega ja kuivatatud viinamarjadega, mida vdib miiiia iiksnes klaaspudelis.

Seda nouet ei kohaldata veinide suhtes, mille tootja on valmistanud tootmispiirkonnas oma veinikeldris
kohapealseks tarbimiseks.
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Esitlusest etteteatamine:

viljaspool piiritletud ala asuvad villimisettevotted peavad teavitama veini ,Pannon” tootmise piirkonna sekretiri igast
kaitstud paritolunimetusega veinisektori toodete villimisest hiljemalt kaheksa padeva enne esitlemise algust.

Link tootespetsifikaadile

https:/[boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%
Alltozat%20COM%20kn.pdf
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