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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Teate avaldamine veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi standardmuudatuse
heakskiitmise kohta vastavalt komisjoni delegeeritud miiruse (EL) 2019/33 artikli 17 15igetele 2 ja 3

(2022/C 167/10)

Kiesolev teade avaldatakse vastavalt komisjoni delegeeritud maaruse (EL) 2019/33 (!) artikli 17 Idikele 5.

TEADE STANDARDMUUDATUSE KOHTA, MILLEGA MUUDETAKSE KOONDDOKUMENTI
,Vallegarcia“
PDO-ES-02085-AMO01
Teate esitamise kuupiev: 25.1.2022
HEAKSKIIDETUD MUUDATUSE KIRJELDUS JA POHJUSED
1.  Analiiiitilise niitajaga ,jiiksuhkrusisaldus“ seotud terminite kohandamine kehtivate digusnormidega

KIRJELDUS

Analuiitiline nditaja ,jadksuhkrusisaldus” nimetatakse timber ,iildsuhkrusisalduseks fruktoosi ja glitkkoosina“.

Sellega on muudetud tootespetsifikaadi punkti 2.1.1, muudatus ei mdjuta koonddokumenti.

Selle muudatusega kohandatakse termineid, mida kasutatakse seoses fuiisikalis-keemiliste omadustega, ning sellega ei
muudeta kuidagi 16pptoodet, mis sdilitab seoste kirjelduses esitatud loodus- ja inimtegurite vastastikmojust tulenevad

omadused ja tunnusjooned. Seega on tegemist standardmuudatusega, kuna see ei liigitu ithekski mairuse (EL)
2019/33 artikli 14 16ikes 1 kasitletud muudatuseks.

POHJENDUS

Muudatus tehakse vastavalt komisjoni 17. oktoobri 2018. aasta rakendusmairuse (EL) 2019/34 artiklile 20, millega
on ette nihtud tildsuhkrusisalduse mddtmine fruktoosi ja gliikoosina.

2. Analiiiitiliste niitajate iilevaatamine

KIRJELDUS

Punase veini vdrvitugevuse miinimummééra alandamine 12 neelduvusithikult (AU) 10-le.

Sellega on muudetud tootespetsifikaadi punkte 2 ja 7 ning koonddokumendi punkti 8.

Selle muudatusega ei muudeta kuidagi [6pptoodet, mis séilitab seoste kirjelduses esitatud loodus- ja inimtegurite

vastastikmdjust tulenevad omadused ja tunnusjooned. Seega on tegemist standardmuudatusega, kuna see ei liigitu
iihekski mairuse (EL) 2019/33 artikli 14 15ikes 1 kisitletud muudatuseks.

() EUTLY,11.1.2019, Ik 2.
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POHJENDUS

2 4

Kaitstud paritolunimetusega veini ,Vallegarcia“ tootmispiirkonnas on esindatud eri viinamarjasordid: ,Cabernet
Sauvignon®, millest v6ib looduslikult saada viga ereda virvusega veine, ning samas sortidest ,Monastrell“ ja
,Garnacha Tinta“ saadakse keskmise virvitugevusega mahedamaid veine.

Viimase kiimne aasta jooksul ndutakse turul iildiselt puuviljasemaid veine, mis kdnetavad uusi veinikultuuriga
liituvaid tarbijate pSlvkondasid.

Onoloogidel peavad olema vajalikud vahendid, et toota selliseid meie tootmispiirkonnast ja sortidest tulenevate
omadustega veine, mis tekitavad huvi ka riiklikel ja rahvusvahelistel turgudel.

Punaste veinide varvitugevuse miinimummaira alandamine ei too kaasa kvaliteedi halvenemist, pigem vastupidi — see
suurendab piirkonna eri viinamarjasortide pakutavaid vdimalusi toota peenemaid, niiansirikkamaid ja huvitavamaid

veine.

Kuna seoste kirjelduses mainitakse virvuse intensiivsust ja selle piirmaira, siis piirméddra muutmisel tuleb muuta ka
kirjelduse sonastust.

3.  Viinamarjasortide lisamine

KIRJELDUS

Tootespetsifikaati on lisatud jargmised veiniviinamarjasordid: ,Garnacha Tinta“, ,Mazuela“ vdi ,Carifiena“ ja
~Monastrell“.

Sellega on muudetud tootespetsifikaadi punkti 6 ja koonddokumendi punkti 7.
Selle muudatusega ei muudeta kuidagi 16pptoodet, mis siilitab seoste kirjelduses esitatud loodus- ja inimtegurite

vastastikmdjust tulenevad omadused ja tunnusjooned. Seega on tegemist standardmuudatusega, kuna see ei liigitu
iihekski mairuse (EL) 2019/33 artikli 14 16ikes 1 kasitletud muudatuseks.

POHJENDUS

Juba aastaid on Vallegarcias viljeletud eespool nimetatud sorte ning on ilmnenud, et sellistest sortidest nagu ,Garnacha
Tinta“, ,Mazuela“ voi ,Carifiena“ ja ,Monastrell“ valmistatud veinid on hea kvaliteediga. Pérast seda, kui degusteerimis-
komisjon on aastaid jilginud nende veinide arengut ja kvaliteeti, on otsustatud, et nende kvaliteet vastab meie
tootespetsifikaadis ndutud kvaliteedile, nii et need sordid saaks lisada paritolunimetusega ,Vallegarcia“ lubatud sortide
nimekirja.

KOONDDOKUMENT

1. Nimetus(ed)

Vallegarcia

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud paritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad

1. Vein

4. Veini(de) kirjeldus

1. Valge vein
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LUHIKIRJELDUS

Erksa kollase virvusega valge vein, mille keskmisest tugevama intensiivsusega 13hnas on tunda luuviljade, troopiliste
viljade ja valgete lillede niiansse. Samuti v6ib aimata maitsetaimede (lavendel, rosmariin) aroome ja veinil on rostitud
jarelmaitse. Esmane maitse on mahe, siirupjas, ilma liigse happesuseta, virske ja iimar. Meeldiva luuviljanootidega
maitsega, rostitud ja kergelt morkja jarelmaitsega.

* Maksimaalne iildalkoholisisaldus jadb seadusega ettendhtud piiridesse kooskdlas asjakohaste ELi digusaktidega.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 12,5
Minimaalne tildhappesus 4,1 viinhappe grammi liitri kohta
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus 12,5

(milliekvivalentides liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides 160
liitri kohta)

2. Punane vein

LUHIKIRJELDUS
Kauni erksa punase virvusega dartest granaat- voi rubiinpunase helgiga punane vein. Keskmise intensiivsusega maitse

on mineraalne, selles vdib tunda punaseid marju ning Vahemere-ddrsete pddsaste voi lavendli palsaminooti ja rostitud
puidu aroomi. Esmane maitse on iimar, meeldiv, tasakaalustatud, kergelt tanniinine.

* Maksimaalne tildalkoholisisaldus jadb seadusega ettendhtud piiridesse kooskélas asjakohaste ELi digusaktidega.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne ildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 12
Minimaalne tildhappesus 4,2 viinhappe grammi liitri kohta
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus 20

(milliekvivalentides liitri kohta)

Maksimaalne védveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides 150
liitri kohta)

5. Veinivalmistustavad
5.1. Veinivalmistuse eritavad
1. Viljelustavad

Viinamarjad korjatakse ainult kisitsi ja pannakse kastidesse. Viinamarjad sorteeritakse esmalt istanduses kobarate
1dikamisel ja teist korda veinitehase vastuvotupunktis sorteerimislaual.
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2. Veinivalmistamisele kehtiv piirang

Viinamarjade mahutitesse paigutamise tasand asub mahuti tilemisest sisselaskeavast korgemal ja torustikus on
nullrdhk. See vdimaldab kdidelda viinamarju drnalt.

Mahutitesse paigutamisel 1dbib mass toruja soojusvaheti, kus temperatuuri jahutatakse. Sel moel piisivad mahutid
jahedad jargmise tootmisetapi jooksul, mille kestus sdltub veinimeistrite otsusest. Selline kédritamiseelne leotamine
tagab, et kéik viinamarjades katketud aroomid eralduvad virdesse ja veini virvus muutub piisivamaks.

Pirast killmleotamist valged viinamarjad pressitakse ja saadud virdel lastakse settida, kuni see saavutab sobiva
hidgususe 400-800 NTU. Kui kddrimine on alanud, valatakse asjakohane kogus virret kivitammest valmistatud
kasutamata vaatidesse, kus virret kadritatakse ja laagerdatakse veinisettel 4-6 kuud. Valge ja punase veini
alkoholkairimisel kasutatakse nii looduslikku kui ka valikparmi. Valgeid veine kadritatakse madalal temperatuuril
15-26 °C. Arvesse tuleb votta ka tiinnis kédriva viinamarjavirde kogust. Punaseid veine kddritatakse temperatuuril

15-30 °C. Mahutitesse paigutamise ja leotamise aeg sdltub veinimeistrite tehnilisest hinnangust, kuid jaib vahemikku
7—28 péeva.

3. Veinivalmistamisele kehtiv piirang

Kestad eraldatakse punaste veinide virdest kisitsi. Pressimisjadgid liiguvad pneumaatilisse pressi gravitatsiooni joul,
ilma pumpasid kasutamata, ning jdetakse seejirel kasutatud vaatidesse seisma kuni veini maitsmiseni. Kui kdikide
veinitiitipide valmistamiseks vajalik virre, nii vabalt vilja ndrgunud kui ka pressitud, on kitte saadud ja malolaktiline
kddrimine on 16ppenud, maitsevad veinimeistrite kogu liikmed k&iki veine ja valmistavad mitmesuguseid segusid.
Secjdrel laagerdatakse segusid kivitammest vaatides.

Enne turule viimist lastakse veinidel eri ajavahemiku jooksul pudelis laagerduda.

5.2. Suurim saagikus
1. Sordid ,Viognier, ,Cabernet Franc*, ,Garnacha Tinta“, ,Mazuela“ vdi ,Carifiena“ ja ,Monastrell*

11 500 kg viinamarju hektari kohta

75 hektoliitrit hektari kohta
3. Sort,Syrah“

9 250 kg viinamarju hektari kohta

60 hektoliitrit hektari kohta
5. Sordid ,Merlot” ja ,Cabernet Sauvignon*

8 500 kg viinamarju hektari kohta

55 hektoliitrit hektari kohta
7. Sort ,Petit Verdot*

14 600 kg viinamarju hektari kohta

95 hektoliitrit hektari kohta

6. Maiiratletud geograafiline piirkond

Geograafiline piirkond hdlmab Ciudad Reali provintsi Retuerta del Bullaque omavalitsusiiksuse 9. katastriiiksuse
maatiikki number 448, mille pindala on 1 521 hektarit.
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7. Peamised veiniviinamarjasordid

8.1.

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

GARNACHA TINTA

MAZUELA — CARINENA

MERLOT

MONASTRELL

PETIT VERDOT

SYRAH

VIOGNIER

Seos(t)e kirjeldus

Keskkond (looduslikud ja inimtegurid)

Geograafilise piirkonna omadused, mis m&jutavad tugevalt veinide kvaliteeti, on jargmised:

a)

Viinamarjaistandused on rajatud pinnasele, mille moodustab geograafiline substraat Rafia del Fresno, mis on
maailmas ainulaadne ja tiksnes sellele piirkonnale iseloomulik, ning tinu sellele on kdnealuses piirkonnas
kasvatatud viinamarjadel ainulaadsed omadused (intensiivne maitse, niiansirikas aroom ja piisiv jirelmaitse).
Lisaks on Vallegarcia pinnase suur happesus ja viike pH ebatavalised vorreldes muude muldadega sarnastes
kliimaoludes. Vallegarcia viinamarjaistandus on rajatud pinnasele, millel on Castilla-La Mancha muude
viinamarjaistandustega vorreldes eripdrased mullastikutingimused. Castilla-La Mancha ilikooli (UCLM)
uurimisprojekti ,Castilla-La Mancha piirkonna viinamarjaistanduste pinnas: mdju viinamarjade koostisele“ raames
Vallegarcias uuritud mullaprofiilid liigitati muldade taksonoomia (Soil Survey Staff, 2006) kohaselt kui ,typic
palexerult” ja nn rafia pinnasele iseloomulik punane savimuld (ultisol) (Vidal et al., 2004). Uurimisprojekti raames
uuritud viinamarjaistandustest kuulusid sellesse tiiiipi vaid Vallegarcia piirkonna kolme istanduse pinnaseprofiilid.
FAO Kklassifikatsioonisiisteemi (2007) kohaselt liigitati UCLMi aruandes analiiiisitud kolm profiili P1, P2 ja P3
vastavalt kui cutanic alisol (ferric, chromic), cutanic alisol (ferric, skeletic) ja cutanic alisol (ferric, skeletic).

Lisaks on kdnealune pinnas ainulaadne pH suure varieeruvuse tdttu. Kui vaadata iga profiili pH-d, siis kdigepealt
hakkab silma see, et pH védrtuste vahel on mirgatav erinevus. See mdjutab veini pH-d ja selle happesuse tasakaalu.

Vihene kaltsiumisisaldus ning suur rini-, raua- ja alumiiniumisisaldus ei ole Castilla-La Mancha piirkonna
viinamarjaistanduste pinnasele ildse iseloomulikud. Osutatud omadusi on huvitav vorrelda selliste
lubjakivimuldade omadustega, millel tavaliselt viinamarja kasvatatakse. Andmete kohaselt, mille on kogunud
Amorés jt (2012b), erineb Vallegarcia piirkonna muldade kaltsiumisisaldus markimisvaarselt lubjakivimuldade
tilemiste kihtide kaltsiumisisaldusest (10,4 g kg™ versus 230 g kg'). Samas on médratletud piirkonna muldade
rdnisisaldus (345,9 g kg"') ja rauasisaldus (26,5 g kg?) palju suurem kui Castilla-La Mancha viinamarjaistanduste
lubjakivimuldade puhul (vastavalt 127,5 ja 16,65 g kg'). Lubjakivimuldade iilemise kihi alumiiniumisisaldus on
umbes 33,4 g kg, samas kui Vallegarcfa muldade alumiiniumisisaldus on 57,8 g kg'. Mulla vihene kaltsiumi-
sisaldus mdjutab Vallegarcia veinide omadusi, mis erinevad Castilla-La Mancha muudele veinidele iseloomulikest
omadustest.

Mirkimisvddrne on haruldaste muldmetallide (tseerium, lantaan ja neodiiim) sisaldus Vallegarcia piirkonna
muldades (vastavalt 83,5; 44,5 ja 36,5 mg kg') vorreldes piirkonna muldade vastavate keskmiste niitajatega
(57,7; 23,5 ja 21,6 mg kg") ja iileilmse keskmisega (vastavalt 55; 35,5 ja 30,5 mg kg'). Uldiselt on nende
elementide sisaldus happelises mullas suurem kui lubjakivimuldades (Amor6s et al., 2012).

Bullaque jogi ja sellesse suubuvad ojad, mis mdéiratletud piirkonda iimbritsevad, samuti orgude jahedus ja
pohjatuulte eest kaitsvad mded loovad viinamarjaistanduse jaoks mikrokliima, mis leevendab ddrmuslikke
tingimusi nii talvel kui ka suvel. See soodustab viinamarjade korraparast ja tdielikku valmimist.
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¢) Pdevase ja Oise temperatuuri suur erinevus, mille pShjuseks on Vallegarcia kdrgus merepinnast ja sademete suur
hulk vorreldes piirkonna muude osadega, aitab kaasa viinamarjade suurepirase tanniinistruktuuri kujunemisele,
mis suurendab veini sobivust laagerdamiseks vaadis ja pudelis.

8.2. Veini kirjeldus

Vallegarcia veinid on imarad ja ilma liigse happesuseta. Veinidel on suurepdrane tanniinistruktuur, mistdttu sobivad
need oivaliselt laagerdamiseks ja sailitamiseks pikema aja jooksul. Veinide poliifenoolisisaldus vdib ulatuda iile 50
milliekvivalendi liitri kohta ja virvi intensiivsus vdib olla suurem kui 10 neeldumisithikut (AU).

Veinide intensiivses maitses ja niiansirikkas 16hnas voib tunda Vahemere pddsaste (kiviroosik, kanarbik) ja
maitsetaimede (tiiimian, rosmariin, lavendel) palsaminoote ning margatavaid mineraalseid nilansse (must kiltkivi,
kvartsiit). Sellest on tingitud veini piisivam mdrkjas jirelmaitse.

8.3. Seos piirkonnaga

Viinamarjaistandused on rajatud pinnasele, mille moodustab maailmas ainulaadne geograafiline substraat nn rafia,
médratletud piirkonna muldade suur happesus ja viike pH on ebatavaline — selline kombinatsioon annab veinidele
morkja jarelmaitse.

Orgude jahedus ja pdhjatuulte eest kaitsvad méded loovad mdddukad kliimaolud, mis annavad veinidele iimaruse ja
voimaldavad viltida liigset happesust. Pdevase ja dise temperatuuri suur erinevus, mis tuleneb méaaratletud piirkonna
korgusest merepinnast, ning suur sademete hulk annavad viinamarjadele suurepdrase tanniinistruktuuri, mis
vdimaldab valmistada veine, mille poliifenoolisisaldus on iile 50 milliekvivalendi liitri kohta ja vdrvi intensiivsus tle
10 neeldumisithiku (AU).

Kuigi médratletud piirkonda iimbritseb kaitstud geograafilise tahisega veinide ,Castilla“ tootmispiirkond, erinevad selle
iseloomulikud omadused naaberaladest markimisvaarselt jargmistel pdhjustel.

LOODUSTEGURID

Téanu maailmas ainulaadsele nn rafia geoloogilisele substraadile iseloomulikule suurele happesusele ja vdiksele pH-le,
orgudes valitsevale jahedusele, suurele sademete hulgale ja pohjatuulte eest kaitsvatele migedele on siin kujunenud
naaberpiirkonnast viga erinev mikrokliima.

Vallegarcia erineb iilejddnud Castilla-La Mancha piirkonnast pealmiste ja alumiste pinnasekihtide pH suure erinevuse
poolest, mis profiili 2 puhul on 4,1 punkti (Ap: pH = 8,9; Btl: pH = 4,8), ning pinnase vihese kaltsiumisisalduse,
kuid suure rini-, raua-, alumiiniumi- ja haruldaste muldmetallide sisalduse poolest.

INIMTEGURID

Koige ilmsemad erinevused kaitstud paritolunimetusega veinide ,Vallegarcia“ ja kaitstud geograafilise tahisega
,Castilla“ hdlmatud naaberpiirkondadest pirit veinide tootmismeetodite vahel on jirgmised:

KGT CASTILLA VALLEGARCIA ERINEVUSED

Valged veinid > 9 % vol. 212 % vol. Suurem alkoholisisaldus
Punased veinid > 10 % vol. > 12 % vol. Suurem alkoholisisaldus
Punased veinid < 18 meq/l < 20 meq/l Suurem happesus

Valged veinid < 16 000 kg/ha <11 500 kg/ha Viiksem toodang hektari kohta
Punased veinid < 16 000 kg/ha <14 600 kg/ha Viiksem toodang hektari kohta
— > 50 meq/l Rohkem poliifenoole

— >10 AU Intensiivsem varv
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Piirkonna méaratlemisel on lahtutud selle keskkonnatingimustest (nn rafia geoloogiline substraat, selle suur happesus
ja viike pH ning kaitsvad mded). Piirkonnas on ainult iiks veinitehas, mis kuulub taotlejale.

On oluline markida, et médratletud piirkonna pindala on 1 521 hektarit ja seal ei ole muid viinapuuistandusi ega
veinitehaseid kui need, mis kuuluvad taotlejale.

Lisaks vdivad registreeritud nimetust kasutada uued tootjad, kes alustavad tootmist médratletud geograafilises
piirkonnas, juhul kui nad vastavad spetsifikaadis esitatud tingimustele. Uute tootjate lisandumine on téiesti vimalik,
sest madratletud piirkond hdlmab 1 521 hektarit ja seega on seal ruumi rohkematele veinitootjatele.

9. Muud olulised tingimused (pakendamine, mirgistamine, muud nduded)
Oigusraamistik:
riigisisesed digusaktid
Lisatingimuse liik:
pakendamine méiratletud geograafilises piirkonnas
Tingimuse kirjeldus
Vein villitakse pudelisse tootmispiirkonnas, sest koikide veinide puhul 16ppeb valmistusprotsess teise laagerdumisega
pudelis; selle aja jooksul toimub redutseerimisprotsess, mis parandab veini kvaliteeti ja toob esile selle maitse. Vein on
tarbimiseks valmis, kui see on saavutanud spetsifikaadis iga veinitiiiibi kohta kehtestatud organoleptilised omadused.
Link tootespetsifikaadile

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/ AM_01_PC_Vallegarcia_20210820.pdf
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