C 10428 Euroopa Liidu Teataja 4.3.2022

Teate avaldamine veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi standardmuudatuse
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HEAKSKIIDETUD MUUDATUSE KIRJELDUS JA POHJUSED

Tiiendava geograafilise nimetuse kasutuselevotmine

Kaitstud geograafilise tdhise ,Var spetsifikaadi I peatiikki on lisatud punkt 2 ,Lisanimetused®, et lisada uus tiiendav
geograafiline nimetus ,,Correns*, mis on reserveeritud kaitstud geograafilise tihisega ,Var* valgetele veinidele.

See muudatus on lisatud koonddokumendi pealkirja ,Lisatingimused“ alla.

KOONDDOKUMENT

1. Nimetus(ed)
Var

2. Geograafilise tihise tiiiip

KGT - kaitstud geograafiline tdhis

3.  Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein

5. Kvaliteetvahuvein

4. Veini(de) kirjeldus
1. Punased, roosad ja valged rahulikud veinid

LUHIKIRJELDUS
Kaitstud geograafiline tihis ,Var hdlmab rahulikke veine ning punaseid, roosasid ja valgeid kvaliteetvahuveine.

Veinide fermenteeritavate suhkrute sisaldus (glitkoos ja fruktoos) on vihemalt 45 grammi liitri kohta ja nende
lenduvate hapete sisaldus mairatakse erandkorras kindlaks tarbimise valdkonna eest vastutava ministri ja pdllumajan-
dusministri tthismdarusega.

Rahulike veinide puhul vastavad tegeliku alkoholisisalduse (minimaalsed ja maksimaalsed) véirtused (ainult
vahuveinide puhul), tildalkoholisisalduse, tildhappesuse, vidveldioksiidi kogusisalduse ja siisinikdioksiidi sisalduse
(ainult vahuveinide puhul) véirtused liidu digusaktidega kindlaksmairatud vaartustele.

Roosad veinid (70 % toodangust) on iildiselt heleda virvusega. Neid iseloomustab erksus ja puuviljalised 16hna- ja
maitseniiansid, mis varieeruvad soltuvalt kasutatud viinamarjasortidest ja rakendatud veinivalmistamise
tehnoloogiast.

Punased veinid on ildiselt tdidlasemad ja struktuursemad, kontsentreeritumate veinide puhul on maitseomadused
intensiivsemad. Nende varvus ulatub rubiinpunasest granaatpunaseni, selles vib ndha tumedaid violetjaid varjundeid.

() ELTL9,11.1.2019, Ik 2.
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5.1.

5.2.

Valged veinid ithendavad endas peenekoelisuse, puuviljalisuse ja erksuse. Nende virvus on helekollane, rohekate

varjunditega voi sidelev ja labipaistev.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus
(milliekvivalentides liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

2. Punased, roosad ja valged kvaliteetvahuveinid

LUHIKIRJELDUS

Vahuveinidel on samasugused virvusniiansid ja organoleptilised omadused nagu rahulikel veinidel, kuid need veinid

on virskemad, peenekoelisemad ja piisivama jarelmaitsega, mille toovad esile viikesed ja elegantsed mullid.

Kvaliteetvahuveinide puhul vastavad tegeliku alkoholisisalduse, iildalkoholisisalduse, tildhappesuse, viddveldioksiidi
kogusisalduse ja siisinikdioksiidi sisalduse (ainult vahuveinide puhul) vaartused liidu digusaktidega kindlaksmadratud

vadrtustele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus
(milliekvivalentides liitri kohta)

Maksimaalne viaveldioksiidi ildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

Veinivalmistustavad

Konkreetsed veinivalmistustavad

1.  Veinivalmistuse eritavad

Veinivalmistustavade puhul tuleb kinni pidada kohustustest, mis on kehtestatud liidu tasandil ning maaelu ja

merekalapiitigi seadustikuga (code rural et de la péche maritime).

Maksimaalne saagikus

1. 120 hektoliitrit hektari kohta

Mairatletud geograafiline piirkond

Kaitstud geograafilise tahisega ,Var“ veini valmistamiseks kasutatavate viinamarjade koristamine ja to6tlemine ning

veini valmistamine toimub Vari departemangu kdikide kommuunide territooriumil.
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7.  Peamine veiniviinamarjasort | peamised veiniviinamarjasordid

»Alicante Henri Bouschet N“ (tume)
,Aligoté B (hele)

»Alphonse Lavallée N“ (tume)
JAltesse B (hele)

»Aramon N* (tume)

~Aramon blanc B“ (hele)

,2Aramon gris G* (hall)

+Aranel B“ (hele)

~Arbane* (hele)

LArinarnoa N“ (tume)

JArriloba B¢ (hele)

»Arrouya N“ (tume)

»Artaban N“ (tume)

»Aubin B“ (hele)

~Aubin vert B (hele)

~Aubun N“ (tume) — ,Murescola“
~Auxerrois B¢ (hele)

,Bachet N“ (tume)

~Barbaroux Rs“ (roosa)

,Baroque B“ (hele)

»Biancu Gentile B* (hele)

,Blanc Dame B“ (hele)

~Bouchalés N“ (tume)

LBouillet N“ (tume)

,Bouquettraube B

~Bourboulenc B“ (hele) — ,,Doucillon blanc*
,Brachet N“ (tume) — ,Braquet”

LBrun Fourca N“ (tume)

,Brun argenté N“ (tume) — ,Vaccarese"
,Béclan N* (tume) — ,Petit Béclan*
,Béquignol N“ (tume)

~Cabernet franc N“ (tume)
,Cabernet-Sauvignon N“ (tume)
saladoc N“ (tume)

,Calitor N (tume)

»Camaralet B“ (hele)

,Carcajolo N“ (tume)

,Carcajolo blanc B“ (hele)

»Carignan N“ (tume)
,Carignan blanc B“ (hele)
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,Carmenere N“ (tume)

»Castets N“ (tume)

,Chardonnay B* (hele)

»Chasan B“ (hele)

,Chatus N“ (tume)

»Chenanson N* (tume)

,Chenin B“ (hele)

,Cinsaut N“ (tume) — ,Cinsault*
,Clairette B (hele)

,Clairette rose Rs“ (roosa)
,Clarin B (hele)

~Claverie B“ (hele)

»Codivarta B (hele)
»Colombard B¢ (hele)

,Corbeau N“ (tume) — ,,Douce noire"
,Cot N“ (tume) — ,Malbec*
»Couderc noir N“ (tume)
»Counoise N (tume)

~Courbu B* (hele) — ,Gros Courbu*
»Courbu noir N“ (tume)
»Couston N“ (tume)

,Crouchen B“ (hele) — ,Cruchen®
,César N“ (tume)

LDuras N“ (tume)

»Durif N (tume)

,Egiodola N“ (tume)

,Ekigaina N“ (tume)

,Elbling B“ (hele)

LEtraire de la Dui N (tume)

JFer N (tume) — ,Fer Servadou®, ,Braucol®, ,Mansois®, ,Pinenc”
JFeunate N“ (tume)

,Floreal B“ (hele)

,Folignan B (hele)

,Folle blanche B“ (hele)

JFuella nera N“ (tume)

LFurmint B“ (hele)

»Gamaret”

»Gamay N“ (tume)

,Gamay de Bouze N“ (tume)
,Gascon N“ (tume)

~Genovese B (hele)
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»Gewurztraminer Rs“ (roosa)
,Goldriesling B“ (hele)

»Gouget N (tume)

,Graisse B“ (hele)

,Gramon N“ (tume)

,Grassen N“ (tume) — ,Grassenc"
»Grenache N“ (tume)

»Grenache blanc B (hele)
,Grenache gris G* (hall)
,Gringet B (hele)

,Grolleau N (tume)

,Grolleau gris G (hall)

,Gros Manseng B“ (hele)

,Gros vert B“ (hele)

,Joubertin®

Jurancon blanc B“ (hele)
,Jurancon noir N“ (tume) — ,Dame noire”
,Knipperlé B“ (hele)

sLauzet B (hele)

LLiliorila B“ (hele)

,Listan B“ (hele) — ,Palomino®
,Lledoner pelut N“ (tume)
~Macabeu B (hele) — ,Macabeo“
»Mancin N* (tume)

~Manseng noir N“ (tume)
~Marsanne B“ (hele)

»Marselan N“ (tume)

»Maréchal Foch N“ (tume)
~Mauzac B“ (hele)

~Mauzac rose Rs“ (roosa)
,Mayorquin B“ (hele)

»Melon B“ (hele)

~Merlot N“ (tume)

~Merlot blanc B“ (hele)

,Meslier Saint-Francois B“ (hele) — ,,Gros Meslier*
»Meunier N“ (tume)

,Milgranet N (tume)

+Molette B (hele)

~Mollard N“ (tume)
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»Monarch N“ (tume)

~Mondeuse N“ (tume)

~Mondeuse blanche B“ (hele)

»Monerac N“ (tume)

~Montils B“ (hele)

~Morrastel N*“(tume) — ,Minustellu®, ,'Graciano*
+Mourvaison N“ (tume)

+Mourvedre N“ (tume) — ,Monastrell

~Mouyssagues"

~Muresconu N“ (tume) — ,Morescono”

~Muscadelle B (hele)

~Muscardin N“ (tume)

~Muscaris B (hele)

~Muscat Ottonel B (hele) — ,Muscat®, ,Moscato®
,Muscat cendré B (hele) — ,Muscat®, ,Moscato*

~Muscat d’Alexandrie B“ (hele) — ,Muscat®, ,Moscato*
,Muscat de Hambourg N“ (tume) — ,Muscat®, ,Moscato*
,Muscat a petits grains blancs B (hele) — ,Muscat®, ,Moscato®
,Muscat a petits grains roses Rs" (roosa) — ,Muscat®, ,Moscato”
,Muscat a petits grains rouges Rg“ (punane) — ,Muscat®, ,Moscato”
+Meérille N“ (tume)

,Miller-Thurgau B“ (hele)

»Nielluccio N“ (tume) — ,Nielluciu®

,Noir Fleurien N“ (tume)

,Négret de Banhars N“ (tume)

,Négrette N“ (tume)

,Oberlin noir N (tume)

»Ondenc B (hele)

,Orbois B (hele)

,Pagadebiti B* (hele)

sPascal B“ (hele)

,Perdea B“ (hele)

JPersan N“ (tume)

LPetit Courbu B (hele)

,Petit Manseng B“ (hele)

JPetit Meslier B“ (hele)

Petit Verdot N* (tume)

,Picardan B“ (hele) -, Araignan”

,Pineau d’Aunis N“ (tume)

,Pinot blanc B¢ (hele)
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,Pinot gris G (hall)

,Piquepoul blanc B“ (hele)

,Piquepoul gris G* (hall)

,Piquepoul noir N“ (tume)

sPlant de Brunel N (tume)

,Plant droit N“ (tume) — ,Espanenc®
LPortan N“ (tume)

,Portugais bleu N“ (tume)

LPrior N* (tume)

JPrunelard N (tume)

,Précoce Bousquet B (hele)

,Précoce de Malingre B“ (hele)
~Raffiat de Moncade B“ (hele)
,Riesling B“ (hele)

»Riminése B“ (hele)

»Rivairenc N“ (tume) — ,Aspiran noir”
,Rivairenc blanc B“ (hele) -, Aspiran blanc*
,Rivairenc gris G* (hall) — , Aspiran gris*
»Rosé du Var Rs“ (roosa)

~Roublot B (hele)

~Roussanne B (hele)

,Roussette d’Ayze B“ (hele)

,Sacy B“ (hele)

,Saint Come B“ (hele)

LSaint-Macaire N“ (tume)
»Saint-Pierre doré B¢ (hele)
,Sauvignon B“ (hele) —,Sauvignon blanc®
,Sauvignon gris G (hall) — ,Fié gris*
»Sciaccarello N (tume)

,Segalin N“ (tume)

LSeinoir N“ (tume)

LSelect B¢ (hele)

~Semebat N (tume)

,Sémillon B“

LServanin N“ (tume)

»Solaris B“ (hele)

LSoreli B“ (hele)

~Souvignier gris Rs* (roosa)

,Sylvaner B“ (hele)

,Syrah N (tume) — ,Shiraz”
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»lannat N“ (tume)
,Tempranillo N“ (tume)
JTerret blanc B (hele)
,Terret gris G (hall)
Jlerret noir N“ (tume)
sTibouren N“ (tume)
JTourbat B“ (hele)
ylressot N (tume)
,Téoulier N“ (tume)
,Ugni blanc B (hele)
,Valdiguié N (tume)
JVarousset N“ (tume)
,Velteliner rouge précoce Rs“ (roosa)
Verdesse B“ (hele)
,Vermentino B“ (hele) — ,Rolle*
SVidoc N“ (tume)
SVillard blanc B (hele)
SVillard noir N“ (tume)
,Viognier B“ (hele)
Voltis B (hele)

8.  Seos(t)e kirjeldus

8.1. Geograafilise piirkonna eripdrad
Vari departemang on ks Prantsusmaa kaguosas Provence-Alpes-Cote d’Azuri piirkonnas asuvatest
departemangudest. Ta on saanud oma nime rannikul voolava Vari jdelt, mis moodustas omal ajal departemangu
idapiiri. Ladnest piirneb Vari departemang Bouches-du-Rhone’i departemanguga, pohjast Alpes de Haute Provence’i
departemanguga, idast Alpes-Maritimes’i departemanguga ja [dunast Vahemerega.
Geograafilise piirkonna reljeef on mitmekesine, pinnas hdlmab kaht geoloogiliselt erinevat osa: Touloni-Draguignani
joonest ladne poole jaab lubjakivipinnasega ala, ida poole kristalsetest kivimitest moodustunud pinnasega ala.
Neile kahele erinevale geoloogilisele kihistule vastab kaks erinevat tiitipilist vahemerelist taimestikku: lubjakivi-
pinnasel gariig ning kristalsemal pinnasel makii ja metsad (minnid ja tammed). Molema taimestikutiiiibi puhul
moodustub vaid vihesel méiral huumust. Vari mullastik on tldiselt vaheviljakas, histi dhustatud, kuid viga tundlik
erosiooni suhtes. Selline pinnas on soodus viinamarjakasvatuseks. Roomlased said sellest histi aru, kui nad
2 600 aastat tagasi hakkasid seal viinamarju kasvatama ja asutasid Rooma provintsi Provincia Romana (Provence’i
maakond).
Vari piirkonna kliima tiks eripdrasid on suur paikesekiirguse hulk. Vari departemangus valitseb vahemereline kliima,
mida iseloomustavad soojad ja kuivad suved ning mahedad talved, siigisel ja kevadel esineb vihmaperioode. Need
tingimused on viinamarjakasvatuseks soodsad, nagu ka suured temperatuurierinevused, mille tulemusel eristuvad
kasvatusalad punaste ja roosade veinide valmistamiseks kasutatavate viinamarjade kasvatamiseks.
Selles piirkonnas puhub peamiselt mistraal (pShjatuul). Talvel on see tuul Alpide lumiste piirkondade iiletamise tottu
jahe, samas toob see suvel moningast vérskust. Tuul voib mdnikord olla kill tugev, kuid viinamarjakasvatajad
oskavad hinnata selle pohilist eripdra: see ei lase viinapuu kasvukeskkonnal muutuda liiga niiskeks ja aitab seega
viltida seenhaiguste (ebajahukaste) levikut.

8.2. Toote eripdra

Kaitstud geograafilise tdhisega ,Var“ veinide (Vin de Pays du Var) tootmise maht suurenes jitkuvalt nimetuse
kinnitamise ajast alates ning stabiliseerus alles XXI sajandi alguses ligikaudu 250 000 hl juures.
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Tootmine keskendub eeskitt roosadele veinidele (keskmiselt 70 %), mis parinevad valdavalt viinamarjasortide segust.

Kuigi endiselt kasvatatakse suurel maaral kohalikke viinamarjasorte, nagu ,Grenache N, ,Cinsault N, ,Carignan N*
,Syrah N“ ja ,Mourvedre N“ roosade ja punaste veinide puhul ning ,Vermentino B“ ja ,Ugni blanc B valgete veinide
puhul, tuleb tunnistada, et seoses liidu antava timberkorraldusabiga on hakatud kasutama ka Prantsusmaa teistest
viinamarjakasvatuspiirkondadest pirinevaid sorte, nagu ,Cabernet-Sauvignon N¥, ,Merlot N, ,Chardonnay B“ ja
vihemal mddral ,Viognier B“. Selline viinamarjasortide valik on vdimaldanud muuta veine vaheldusrikkamaks ning
toetab eeskdtt roosade kvaliteetveinide pakkumise siilitamist ja edasiarendamist.

Enamiku roosade veinide iseloomulik tunnus on viga heleroosa virvus, mis saadakse tinu vahetu pressimistehnika
kasutamisele. Tehnika seisneb tervete voi hddrutud viinamarjakobarate vahetus pressimises pneumaatiliste presside
abil ja saadud heleda mahla koheses kairitamises madalal temperatuuril. Saadud veinid on erksad ja puuviljalised
ning kahvaturoosa virvusega.

Kasutatakse ka muid tehnilisi lahendusi, nagu virde ndrutamine, viinamarjakestade matseratsioon voi eelkddritamine
(saaki hoitakse enne pressimist 8-24 tundi madalal temperatuuril), mis annavad viljapectuma virvuse ja tugevama
struktuuriga veine.

Punased veinid (mis moodustavad ligikaudu 20 % toodangust) on sageli tugeva maitsega, tdidlased ja hea tanniinise
struktuuriga ning neid valmistatakse tavaliselt kolmest viinamarjasordist, ,Grenache N, ,Syrah N“ ja ,Cabernet-
Sauvignon N millele lisatakse sageli sorte ,Merlot N“ja ,Cinsault N*.

Valgeid veine toodetakse vahem (10 % toodangust) ning neid oskavad hinnata nii iihest viinamarjasordist (,Rolle B,
,Vermentino B, ,Viognier B“ voi ,Chardonnay B“) valmistatud veinide austajad kui ka seguveinide vdrskust ja erksust
armastavad tarbijad.

Selles tootmispiirkonnas valmistatakse ka kvaliteetvahuveine. Vahuveine on Provence’is valmistatud varemgi.
Tegemist on traditsioonilise toodanguga, mille maht on ligikaudu miljon pudelit aastas ning mida valmistab ligikaudu
viiskiimmend ettevdtjat (veinide tootjad, tootlejad, turustajad). Juba kahekiimnenda sajandi alguses piiiidsid teatavad
veinikooperatiivid v6i to6tlejad, nagu ,Téte Noire®, vdidrtustada Provence’is toodetud kvaliteetvahuveine.

Kaitstud geograafilise tahisega ,Var" vahuveinide iiks peamisi eripdrasid on asjaolu, et need on valmistatud kohalikest
viinamarjasortidest, mille tulemusel saadakse peaasjalikult roosad veinid, mis moodustavad ka suurema osa
piirkonnas toodetud rahulikest veinidest.

Seetdttu on kaitstud geograafilise tdhisega ,Var“ vahuveinid samalaadsete rahulike veinidega kiillaltki sarnaste
organoleptiliste omadustega. Need roosad vahuveinid on maitselt viga puuviljalised ja distaimede maitsevarjunditega
ning kiillalt tdidlased, mis meenutab rahulikke roosasid veine.

Need organoleptilised omadused (distaimede maitsevarjundid ja puuviljalisus ning méningane tiidlus) véimaldavad
eristada Vari piirkonnas valmistatud vahuveine teistes Prantsusmaa piirkondades valmistatud vahuveinidest.

8.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna eripdrade ja toote eripdrade vahel

Vari piirkonnal on suur turismivddrtus seoses piirkonna kliima, vaheldusrikka maastiku, mere, ajaloolise ja
kultuuriparandiga, aga ka kisitoonduse ja traditsioonidega. Tanu koigile neile eelistele on piirkonnas vilja kujunenud
oluline turismimajandus.

Piirkonna markimisvdarne koitvus voimaldab siia kohale meelitada enam kui 14 miljonit turisti aastas. Turistid, kellest
paljud jdavad piirkonnale truuks ka edaspidi, hindavad voi dpivad hindama Provence’i piirkonna kulinaariat ja
kohalikke tooteid, sealhulgas Vari veine, mida turustatakse sageli kontrollitud piritolunimetuse voi kaitstud
geograafilise tihise all.

Seega on kaitstud geograafilise tihisega veinide ,Var“ tuntus parast esialgset tunnustamist ,Vin de Pays“ mirgise
statuudi alusel piirkonna turismi arengu tdttu jarjest suurenenud, millest annab tunnistust ka suur kohaliku tasandi
noéudlus roosade veinide jirele. Tarbijad oskavad hinnata ja tunnustada neile pakutavate veinide kvaliteeti.
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Secjuures on tihelepanuviirne, et tootjad on teinud pingutusi ,Vin de Pays“ mirgisega veinide pidevaks edasiaren-
damiseks, et jargida pidevalt tarbijate maitse suundumusi (see puudutab niiteks roosade veinide varvust).

Selline suundumus avaldus eriti selgelt 2000. aastate alguses, kui Vari veinitootjad osalesid roosade veinide uurimisega
tegeleva riikliku uuringu- ja katsekeskuse rajamisel (see keskus asutati Vari piirkonnas Vidaubanis). Avaldatud on
esimesed teadustood (niiteks roosa veini virvuse niiansside kohta), mis on praktiliselt veelgi suurendanud roosade
veinide kvaliteeditaset. Lisaks sellele on veinitdostus palju investeerinud roosa veini valmistamise tdiustamiseks
vajalikesse toovahenditesse. Roosade veinide valmistamisel kasutatavad tehnilised votted ja tootjate oskusteave
toetavad igati kontrollitud péritolunimetusega veinide tootmist ning mdjutavad viltimatult ka kaitstud geograafilise
tdhisega turustatavate veinide valmistamise protsessi.

Lisaks sellele tuleb mirkida, et Vari viinamarjakasvatusala lihedus suurtele linnastutele ja suvituspiirkondadele on
tootjate jaoks tugev positiivne mdjur, kuna neil on seetdttu voimalik esitleda oma pakkumist parimal viisil ning
pakendada veine vahetult tootmisiiksustes. Otsemiiiik (pudelites vdi bag-in-box (kraaniga pakk) tiiiipi pakendites)
moodustab praegu ligikaudu 50 % toodangust ning iiksnes otsemiiitk veinikeldrist v6ib moodustada umbes 30 %
miiiidud kogustest.

Var asub Provence’i maakonnas, mis on viga tuntud piirkond. Provence’i viinamarjakasvatuse kuvand on tugevalt
seotud roosade kvaliteetveinide tootmisega — maailma suurima rosé tootmispiirkonna tuntust kinnitavad toote
spontaanse tuntuse kiisitlused (allikas: ettevote Wine Intelligence Vinitrac — 2009. aasta november).

Selline maine ja roosade veinide valmistamisel kasutatav oskusteave kanduvad loomulikult iile ka samade tootjate
valmistatud punastele, valgetele ja vahuveinidele, kuna tegemist on samas departemangus ja samas geograafilises
keskkonnas asuva viinamarjakasvatuspiirkonnaga.

Seega on roosade veinide populaarsus ilma igasuguse kahtluseta toonud juba ammusest ajast kaasa ka teiste samas
departemangus valmistatavate veinide kvaliteedi ja maine paranemise.

9. Muud olulised tingimused (pakendamine, mirgistamine, muud néuded)
— Margistus
— Oigusraamistik:
— riiklikud digusaktid
— Lisatingimuse liik:
— mdrgistamisega seotud lisasitted
— Tingimuse kirjeldus
— Kaitstud geograafilisele tahisele ,Var* voib lisada jargmised marked:
— {ithe v6i mitme viinamarjasordi nimetus;

— mirked ,primeur” (virske) voi ,nouveau (uus), Markeid ,primeur” voi ,nouveau” kasutatakse rahulike veinide
puhul.

Kaitstud geograafilisele tihisele ,Var* vdib punaste, roosade ja valgete veinide puhul lisada marke jargmiste viiksemate
geograafiliste iksuste nimega: Argens, Coteaux du Verdon, Sainte Baume.

Kaitstud geograafilisele tahisele ,Var“ voib valgete veinide puhul lisada marke jargmise viiksema geograafiliste tiksuse
nimega: Correns

Kui mirge ,Indication géographique protégée” (kaitstud geograafiline tahis) on asendatud traditsioonilise markega ,Vin
de pays* (piirkonnavein), peab margisel olema esitatud Euroopa Liidu KGT logo.

Vahetus laheduses asuv piirkond
Oigusraamistik:

riiklikud Gigusaktid
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Lisatingimuse liik:
madratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduv erand
Tingimuse kirjeldus

Vahetus liheduses asuv piirkond, mille suhtes kohaldatakse kaitstud geograafilise tihisega veini ,Var* (millele v&ib olla
lisatud viiksema geograafilise iiksuse nime néitav mérge) valmistamiseks kasutatavate viinamarjade pressimise ning
veini valmistamise erandit, hdlmab jargmisi geograafilise piirkonna ldheduses asuvaid territooriume:

— ida pool piirneb ala Alpes-Maritimes’i departemanguga: Grasse'i ringkond;
— lééne pool piirneb ala Bouches-du-Rhéne’i departemanguga: Aix-en-Provence'i ja Marseille’ ringkonnad;
— pdhja ja loode pool piirneb ala Vaucluse'i departemanguga: Apte’i ringkond;

— pdhja pool piirneb ala Alpes de Haute-Provence’i departemanguga: Forcalquier’, Digne’i ja Castellane’i ringkonnad.
Link tootespetsifikaadile

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-60d624 5a-2¢59-4f6¢c-9415-Faks 07a40aa849¢
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