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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Tootespetsifikaadi olulise muudatuse heakskiitmise taotluse avaldamine vastavalt Euroopa
Parlamendi ja ndukogu méiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavade
kohta) artikli 50 15ike 2 punktile b

(2021/C 392/06)

Vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (') artiklile 51 annab kdesoleva dokumendi
avaldamine diguse esitada muutmistaotluse suhtes vastuviiteid kolme kuu jooksul alates kdesoleva dokumendi avaldamise
kuupdevast.

GARANTEERITUD TRADITSIOONILISE TOOTE SPETSIFIKAADI OLULISE MUUDATUSE HEAKSKIITMISE TAOTLUS
Muudatuse heakskiitmise taotlus kooskdlas miiruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 13ike 2 esimese 13iguga.
~HEUMILCH*|,, HAYMILK“/,LATTE FIENO*“/,LAIT DE FOIN“/, LECHE DE HENO“

ELi nr: TSG-AT-1035-AMO1 - 25. veebruar 2021

1. Taotlejate rithm ja digustatud huvi

Rithma nimi: ARGE Heumilch Osterreich
Aadress: Grabenweg 68
6020 Innsbruck
OSTERREICH
Telefon: +43 512345245
E-posti aadress: office@heumilch.at

Avaldus rithma digustatud huvi kohta:
muutmistaotluse esitab tootjarithm, kes esitas nimetuse ,Haymilk“ registreerimise taotluse.
Nimetuse ,Haymilk mirkimine nende riikide keeltes, kus toodet ,Haymilk on traditsiooniliselt toodetud, osutab

seotusele traditsioonilise tootmismeetodi ja garanteeritud traditsioonilise tootega. See aitab tugevdada kaitstud
nimetust ,Haymilk“, mis on kasulik ka taotlejate rithmale.

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Austria

3. Tootespetsifikaadi osa, mida muutmine hdlmab
Toote nimetus

O Toote kirjeldus

(') ELTL 343,14.12.2012,1k 1.


mailto:office@heumilch.at

28.9.2021

Euroopa Liidu Teataja C 392/9

3.1.

3.2.

O Tootmismeetod

O Muu (tdpsustada)

Muudatus(t)e liik

Registreeritud GTT tootespetsifikaadi muudatus, mis on mééruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 16ike 2 neljanda
16igu kohaselt oluline.

Muudatused

Toote ,Haymilk* sloveenikeelse nimetuse lisamine

Punktis ,3.1. Registreeritav(ad) nimetus(ed)” (tootespetsifikaadis vastavalt rakendusmairuse (EL) nr 668/2014 II lisas
esitatud vormile, niitid punkt 1. ,Registreeritav(ad) nimetus(ed)), on lisatud sloveenikeelne toote ,Haymilk“ nimetus:

,2Heumilch” (de)/,Haymilk“ (en)/,Latte fieno“ (it)/,Lait de foin“ (fr)/,Leche de heno* (es)/,Seneno mleko* (sl)

Pdhjendus: kuna toodet ,Haymilk” toodetakse Sloveenias tootespetsifikaadis sitestatud traditsioonilise tootmismeetodi
kohaselt, tuleks kaitsta ka sloveenikeelset nimetust.

GARANTEERITUD TRADITSIOONILISE TOOTE SPETSIFIKAAT
»~Heumilch“/,Haymilk“|,Latte fieno“/,Lait de foin“/,Leche de heno“|,Seneno mleko“
ELi nr: TSG-AT-1035-AMO1 - 25. veebruar 2021
»Austria“

Nimetus(ed)

,Heumilch“/,Haymilk*“/,Latte fieno“/,Lait de foin“/,Leche de heno®/,Seneno mleko*

Toote liik

Klass 1.4. Muud loomse piritoluga tooted (munad, mesi, mitmesugused piimatooted (v.a v3i) jne)

Registreerimise alused

Kas toode:
on toodetud vdi toodeldud sellele tootele voi toidule eriomasel traditsioonilisel viisil;
O  on toodetud traditsiooniliselt kasutatavatest toor- vdi koostisainetest.

Heinas60dapohise mahepiima tootmine on piimatootmise kodige algsem viis. Konealust piima saadakse
traditsiooniliste jitkusuutlike piimatootmisettevdtete loomadelt. Oluline erinevus standardpiima ja mahepiima
traditsioonilise olemuse vahel peitub asjaolus, et mahepiima kui piimatootmise kdige algsema viisi puhul ei s66deta
loomi kaaritatud s6odaga. Alates 1960. aastatest kasutati loomakasvatuses pdllumajanduse industrialiseerimisega
kaasnenud mehhaniseerimise tdttu {itha rohkem silo (kdaritatud so6t), mistdttu viahenes heina so6dana kasutamine.
Peale selle keelustati digusaktidega sellised loomad ja s66t, mis kehtivate digusaktide kohaselt mdiratletakse
geneetiliselt muundatuna. S66tmine on kohandatud vastavalt aastaaegadele: haljassdodaperioodil saavad loomad
virskeid hein- ja rohttaimi ning heina, kuid ka punkti 4.2 kohaselt lubatud s66ta; talvisel soodaperioodil saavad nad
heina ja punkti 4.2 kohaselt lubatud soota.

Kas nimetus:
O  on traditsiooniliselt kasutusel asjaomase toote kohta;

véljendab toote traditsioonilist iseloomu vdi eripara.
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4. Kirjeldus
4.1. Selle toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab, sh selle peamised filiisikalised, keemilised, mikrobioloogilised ja

4.2.

organoleptilised omadused, mis nditavad toote eripdra (mddruse artikli 7 loige 2)

Lehmapiim vastavalt kehtivatele digusaktidele.

Punktis 1 esitatud nimetusega toote tootmismeetodi kirjeldus, mida tootjad peavad jirgima, sealhulgas asjakohasel juhul tooraine
v3i kasutatavate koostisainete laad ja omadused, ning toote valmistamisviisi kirjeldus (mddruse artikli 7 l6ige 2)

Heinasoodapdhist mahepiima (,Haymilk) toodetakse vastavalt traditsioonilistele tootmistingimustele kooskdlas
mahepiima tootmist reguleeriva maarusega. Sellise mahepiima tootmist iseloomustab peamiselt see, et on keelatud
kasutada kairitatud soota (nt silo) ning selliseid loomi ja s66ta, mida kehtivate digusaktide kohaselt méaratletakse
geneetiliselt muundatuna.

Mahepiima tootmist reguleeriv méddrus

Mahepiim on liipsilehmadelt saadud piim, mille on tootnud piimatootjad, kes on kohustunud jirgima jargmisi
kriteeriume. Keelatud on kasutada loomi v&i s66ta, mida kehtivate digusaktide kohaselt mairatletakse geneetiliselt
muundatuna.

Kogu pollumajanduslikku majapidamist majandatakse mahepiima tootmiskorra kohaselt.

a) Pollumajanduslik majapidamine vdib aga olla jaotatud selgelt eristatud tootmisiiksusteks, mille koiki osi ei
majandata kdnealuse tootmiskorra kohaselt. Seejuures peab olema tegemist erinevate tootmisharudega.

b) Kui punkti a kohaselt pdllumajandusliku majapidamise koiki osi mahepiima tootmiskorrale vastavalt ei majandata,
peab ettevdtja mahepiima tootmisitksustes kasutatavaid loomi pidama eraldi muudes tootmisiiksustes
kasutatavatest loomadest ning sellist eraldatust nduetekohaselt dokumenteerima.

S6oda lubatud liigid

— Haljassoodaperioodil soodetakse loomi peamiselt virskete heintaimede, liblikoieliste ja rohttaimedega ning
talveperioodil heinaga.

— Tiiendava koresoodana on mairatletud ja lubatud: valmimata rapsiseemned, haljasmais, haljasrukis, soodapeet,
heina-, lutserni- ja maisigraanulid ning samalaadsed loomasdodad.

— Aastases kuivsoddaratsioonis peab koresooda osa olema vihemalt 75 %.

— Tavapdraselt turustataval viisil ning kliide ja graanulitega segudes on teraviljadest lubatud nisu, oder, kaer, tritikale,
rukis ja mais.

— So6dana voib kasutada ka példuba, soodahernest, lupiini, 8likultuure ning ekstraktsioonijahu voi -kooki.

Keelatud s66t

— Keelatud on s66da jirgmised liigid: silo (kddritatud s66t), niiske hein ja kddritatud hein.

— Loomi on keelatud soota olletehastest, viinakookidest, mahlavabrikutest saadud korvalsaaduste voi toiduainete-
toostuse muude korvalsaadustega, nagu madrg Olleraba vdi madrjad pressimisjddkide [6igud. Erandid:
suhkrutoostuse korvalsaadusena saadud kuivad 16igud ja melass ning teraviljatootlemisel saadud valgurikas
kuivsoot.

— Lakteerivaid loomi ei tohi s66ta ithegi leotatud s66daga.

— Loomi on keelatud soota loomset paritolu soodaga (piim, vadak, loomajahu jne), v.a noorloomadele antav piim ja

vadak.
— Loomi on keelatud s66ta aia- ja puuviljajadtmete, kartulite voi uureaga.
Vietamise eeskirjad

— Piimatootja kogu pdllumajanduslikult kasutataval maa-alal on keelatud kasutada reoveesetteid, reoveesetetest
tooteid vi asulate jadtmekditluskohtadest saadud komposti (v.a haljaskompost).
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— Kui piimatarnija pdllumajanduslikult kasutatavale maa-alale on laotatud sdénnikut, peab ta vahemalt kolm nédalat
ootama, enne kui tohib seal lehmi karjatada.

Keemiliste lisaainete kasutamine

— Piimatootja kdigil rohumaadel on poéllumajandusndustajate juhendamisel lubatud kasutada vaid valitud
stinteetilis-keemilisi pestitsiide ja tegelda tdrjega konkreetsetel kohtadel.

— Karbsevastast pihustamist voib piimakarjalautades teha iiksnes sel ajal, kui lipsilehmad seal ei viibi.
Tarnekeeld

— Piima v&ib mahepiimana hakata tarnima kdige varem kiimme péeva pdrast lehma poegimist.

— Siloga (kéaritatud s66t) so6detud lehmade puhul peab ooteaeg olema vihemalt 14 pieva.

— Alpiaasade lehmi, keda laudas on soodetud siloga (kddritatud so6t), tuleb 14 pdeva enne alpiaasale ajamist s6ota
silovaba s66daga voi tohib piima alles 14 pédeva pérast alpiaasale (mis kuulub piimatarnijale) jdudmist méiratleda
mahepiimana. Alpiaasal ei tohi silo toota ega sellega loomi s66ta.

Geneetiliselt muundatud toiduainete voi so6da keeld

— Selleks et sdilitada mahepiima traditsioonilist tootmist, ei tohi kasutada loomi vdi s66ta, mida kehtivate
oigusaktide kohaselt maaratletakse geneetiliselt muundatuna.

Muud nduded
— Keelatud on silo (kdaritatud s66t) tootmine ja ladustamine.
— Keelatud on mis tahes liiki kilesse massitud heinapallide tootmine v&i ladustamine.

— Keelatud on mirja voi kddritatud heina tootmine.

4.3. Nende peamiste elementide kirjeldus, mis mddravad kindlaks toote traditsioonilised omadused (mddruse artikli 7 15ige 2)
Eripdra

Mahepiim erineb standardlehmapiimast mahepiima tootmist reguleeriva mairuse punkti 4.2 kohaste eritootmis-
tingimuste tottu.

Dr Ginziger ja kaasto6tajad tegid 1995. ja 2001. aastal foderaalses alpi piimakarjakasvatust uurivas uurimisasutuses
Bundesanstalt fiir alpenldndische Milchwirtschaft (Rotholz) uurimused, millest ilmnes, et 65 % proovides, mis vdeti
siloga sd6detud lehmade piimast, oli liitri kohta 1000 klostriidieost. Uhte suurde juustutehasesse saadetud selliste
lehmade piima tarnete uurimisel ilmnes, et 52 % proovides oli liitri kohta rohkem kui 10000 klostriidieost.
Uuringutega on tdestatud, et 85 % analuiiisitavatest silovabast mahepiimast vdetud proovidest sisaldas alla 200 eose
liitri kohta ja 15 % proovidest sisaldas 200-300 eost liitri kohta. Seega on mahepiimas tinu sellisele s66tmisviisile
klostriidieoste sisaldus oluliselt viiksem. Mahedast toorpiimast toodetud kéva juustu tootmisel tekib seega vihem
puudusi aukude ja maitse moodustumisel.

Silo m&ju piimakvaliteedile kisitleva uurimisprojekti raames uuriti ilma silota ja siloga s66detud lehmade piima
maitset (Ginzinger ja Tschager, Bundesanstalt fir alpenlindische Milchwirtschaft, Rotholz, 1993). Heinaga soodetud
lehmade piimast 77 % proovide puhul ei tuvastatud voormaitset. Siloga soodetud lehmade piima proovidest
(standardpiim) ei olnud vaid 29 %-l vé6rmaitset. Suur erinevus oli ka piimakogumisautode paakidest voetud
piimaproovide vahel. IIma silota s66detud lehmade piimast 94 % proovide puhul ei tuvastatud vodrmaitset. Siloga
soodetud lehmade piima puhul oli sama nditaja 45 %.

Viini iilikoolis valminud diplomit66s (Schreiner, Seiz, Ginzinger, 2011) tdendati, et tinu kore- ja rohumaapdhisele
soodale on mahepiimas peaaegu poole suurem oomega-3-rasvhapete ja konjugeeritud linoolhappe sisaldus kui
standardpiimas.
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Traditsiooniline iseloom

Mahepiima tootmine ja selle t66tlemine on sama vana kui piimakarjakasvatus (ligikaudu 5. sajand e.m.a). Juba keskajal
toodeti Alpide ja Tirooli mdgede jalamil viikestes Alpide piimataludes (Schwaighdfe) mahepiimast juustu. Sona
,Schwaig“ on pirit keskiilemsaksa keelest ja tahistab Alpi piirkonna konkreetset asula- ja eelkdige majandamisvormi.
Sageli rajasid maaomanikud ise need talud alaliste asulatena, kus eelkdige tegeleti piimakarjakasvatusega (ennekdike
juustu valmistamiseks). Need on olemas olnud Tiroolis ja Salzburgis alates 12. sajandist. Migede piirkonnas on
mahepiim algselt olnud seotud toorpiimast kdva juustu tootmisega. Juba 1900. aasta paiku anti vilja ilma silota
soodetud lehmade ja kdva juustu tootmiseks sobivat piima kisitlevad eeskirjad (piimamiirused). Nende pdhjal
koostati 1950. aastatel Austrias Vorarlbergi, Tirooli ja Salzburgi liidumaa piimamdéidrused (,Milchregulative®).
1975. aastal iihtlustas ja vottis Austria piimatootmisasutus need eeskirjad vastu kui eeskirjad kdva juustu tootmiseks
sobiva piima kohta (vt ,Bestimmungen iiber die Ubernahme von hartkisetauglicher Milch* (kdva juustu tootmiseks
sobivat piima kisitlevad eeskirjad), Osterreichische Milchwirtschaft Heft 14, Beilage 6, nr. 23c¢, 21. juuli 1975).
Austria endine piimamajandusamet reguleeris kuni 1993. aastani nn siloga sootmise keelualasid, et siilitada
mahepiima (ka ilma silota s66detud lehmade piim voi kdva juustu tootmiseks sobiv piim) toorainena toorpiimast
juustu valmistamiseks. 1995. aastal vottis pollu-, metsa-, veemajanduse ja keskkonna foderaalministeerium siloga
sootmise keeluala veel tdiendava kaitse alla silost loobumise meetmega, mis sitestati erisuunistes, mille eesmark oli
edendada keskkonnahoidlikku ja looduslikku elukeskkonda kaitsvat ekstensiivset pdllumajandust (Austria keskkonna-
hoidliku pdllumajanduse programm ,Osterreichisches Programm fiir umweltgerechte Landwirtschaft*, OPUL).

Alpiaasadel on loomi traditsiooniliselt s66detud vastavalt mahepiima kasitlevatele kriteeriumidele. Tirooli
Wildschonauer Holzalmi alpikarjamaadel juustu tootmist kisitlevad iiksikdokumendid ja -iirikud on sdilinud
1544, aastast.

1980. aastatest alates majandavad moned mahepiima tootjad oma talusid lisaks ka mahepdllumajanduslike/
keskkonnahoidlike kriteeriumide kohaselt.
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