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Tootespetsifikaadi olulise muudatuse heakskiitmise taotluse avaldamine vastavalt Euroopa
Parlamendi ja ndukogu mairuse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavade
kohta) artikli 50 16ike 2 punktile a

(2020/C 298/15)
Kiesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada muudatuse suhtes vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja

ndukogu midruse (EL) nr 1151/2012 () artiklile 51 kolme kuu jooksul alates kdesoleva dokumendi avaldamise
kuupievast.

KAITSTUD PARITOLUNIMETUSE | KAITSTUD GEOGRAAFILISE TAHISE TOOTESPETSIFIKAADI OLULISE MUUDATUSE
HEAKSKIITMISE TAOTLUS

Muudatuse heakskiitmise taotlemine kooskdlas médruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 16ike 2 esimese 16iguga.
,VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA*
ELi nr: PDO-ES-0724-AMO01 - 19.7.2017
KPN (X) KGT ()

1. Taotlejate rithm ja digustatud huvi

Nimi: Consejo Regulador de las denominaciones de origen «Condado de Huelvay, «Vinagre del Condado de Huelva» y
«Vino Naranja del Condado de Huelva» [Piritolunimetusi ,Condado de Huelva“, ,Vinagre del Condado de Huelva“ ja
,Vino Naranja del Condado de Huelva“ reguleeriv asutus]

Aadress: Plaza Ildefonso Pinto, s/n.
21710 Bollullos Par del Condado (Huelva)
ESPANA

Tel +34 959410322

Faks +34 959413859

E-post cr@condadodehuelva.es

Taotlejate rithma &igustatud huvi pohineb asjaolul, et tegemist on asutusega, kes vastutab kaitstud paritolunimetuse
,Vinagre del Condado de Huelva“ haldamise eest ning oli nimetuse registreerimise algse taotluse esitaja.

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Hispaania

3. Tootespetsifikaadi osa, mida muutmine holmab
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Muu (kontrolliasutus ja digusaktide nduded)
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4. Muudatus(t)e liik

Registreeritud KPNi vdi KGT tootespetsifikaadi muudatus, mis on maaruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 16ike 2
kolmanda 16igu kohaselt oluline.

O Sellise registreeritud KPNi voi KGT tootespetsifikaadi muudatus, mille koonddokumenti (v8i sellega vordvairset) ei

ole avaldatud ja mida ei kasitata madruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 16ike 2 kolmanda 16igu kohaselt viikese
muudatusena.

5.  Muudatus(ed)
5.1. Toote kirjeldus

1.  Spetsifikaadi jaotise B.1. ,Mairatlus” ja koonddokumendi punkti 3.2 jargmist 16iku on muudetud.
i) Algtekst

mvinagre del Condado de Huelva“ on veinidddikas, mis on saadud reguleeriva asutuse sertifitseeritud péritoluni-
metusega veini Condado de Huelva dddikhappelise kdaritamise teel.”

ii) Uus sonastus

mVinagre del Condado de Huelva“ on veinidadikas, mis on saadud sertifitseeritud paritolunimetusega veini ,Condado
de Huelva“ dadikhappelise kdaritamise teel.”

iii) PShjendus

Viide veini sertifitseerinud reguleerivale asutusele on vilja jaetud, et tootespetsifikaadile vastavust saaks kinnitada mis
tahes muu selleks volitatud asutus.

Need muudatused tuleb teha kdikidesse seda asjaolu kisitlevatesse tootespetsifikaadi jaotistesse.

2. Spetsifikaadi jaotise B.3 ,Veinidddika omadused” punkti 1 ja koonddokumendi punkti 3.2.1 on muudetud.

i) Algtekst

,1. Kaitstud pdritolunimetusega veinidddika analiiiisimisel saadud nitajad peavad jidma jirgmistesse vahemikesse:*.

ii) Uus sonastus

,»1. Kaitstud paritolunimetusega laagerdunud veinidddika analiiiisimisel saadud niitajad peavad jadma jirgmistesse
vahemikesse:“.

i) Pohjendus

Praegu kehtiva tootespetsifikaadi tingimuste tditmine on 4sja valminud veinidddikate puhul keeruline, kuna viga
vihesed neist on sertifitseeritud, kuigi neil veinidddikatel on kdoik geograafilisele paritolule vastavad omadused ja
tunnused.

Kehtivas kirjelduses sisalduvad omadused pdohinesid laagerdunud veinidddikate analiiiisil, mis tdhendab, et
laagerdumata veinidddikate vastavus neile ei ole tagatud. Laagerdumata veinidddikate puhul on seos piirkonnaga

tagatud, sest need on valmistatud samast toorainest kui laagerdunud veinidddikad ehk veinist péritolunimetusega
,Condado de Huelva“.

3. Spetsifikaadi jaotise B.3 punkti 1 alapunkt e ja koonddokumendi punkti 3.2.1 alapunkt e on vilja jaetud.
i) Algtekst

,€) proliini sisaldus: mitte vihem kui 300 mg/L.“

ii) Uus sOnastus

,Jaotise B.3 punkti 1 alapunkt e on vilja jaetud.
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iii) Pohjendus

Proliini nditajat késitlev kirjeldus on vilja jdetud. See on niitaja veinidddika valmistamisel keelatud protsesside
tuvastamiseks, vottes arvesse, et proliini olemasolu ja kontsentratsioon on otseselt seotud tooraine, st veini
paritoluga. Seega tehakse kdnealuse niitaja abil vahet kddritatud dddikal ja stinteetilisel 4ddikal, mis ei phine veinil.
Kuivekstrakti ja tuhasisalduse kirjeldused tdidavad sama otstarvet, kuna molema nditaja abil on samuti vdimalik
kontrollida d4dika pdritolu ehtsust. Seega on proliini sisalduse tipsustamine iileliigne.

Seda argumenti toetab ka asjaolu, et erinevalt kuivekstraktist ja tuhast ei ole Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorga-
nisatsiooni veinidddikate analiiiisimeetodite kogumikus proliinisisalduse keemilist hindamist kasitletud ega ihtegi
ametlikku analiiiisimeetodit kehtestatud.

4.  Spetsifikaadi jaotise B.3 punkt 2 ja koonddokumendi punkt 3.2.2 on vilja jaetud.
i) Algtekst

,2. Allpool esitatud ainete maksimaalsed lubatud kogused on jargmised:
a) elavhdbe: 0,05 ppm.

b) arseen: 0,5 ppm.

¢) plii: 0,5 ppm.

d) vaskja tsink: 10 mg/l

¢) raud: 10 mg/l

f) sulfaadid: 2 g/l kaaliumsulfaadina;
g) kloriidid: 1 g/l, naatriumkloriidina.“
ii) Uus sOnastus

,Jaotise B.3 punkt 2 on vilja jaetud.
iii) PBhjendus

Kui pdriolunimetus ,Vinagre del Condado de Huelva“ registreeriti, kehtis Hispaanias viljajietud teavet sisaldanud
oOigusraamistik veinidddika kohta, mis kehtestati kuninga 26. novembri 1993. aasta dekreediga nr 2070/1993,
millega kiideti heaks veinidddika tootmise ja turustamise tehnilised ja tervise-eeskirjad.

Kuna kuninga 26. novembri 1993. aasta dekreediga nr 2070/1993 kehtestatud hiigieeni- ja tervisendudeid on ELi
valdkondadevaheliste digusnormidega iihtlustatud, on nimetatud digusakti sitted, mis viitavad neile nduetele, de facto
kehtetuks tunnistatud.

,Vinagre del Condado de Huelva“ tootjad peavad jirgima spetsifikaadis veinidddikate suhtes kehtestatud erindudeid
ning spetsifikaadis kisitlemata hiigieeni- ja tervisenduete puhul Hispaania asjakohaseid digusakte.

5. Spetsifikaadi jaotise B.3 punkt 3 ja koonddokumendi punkt 3.2.3 on vilja jaetud.
i) Algtekst

,3. Optilise libilaskvuse kolorimeetria abil tehtud kromaatiline analiiiis annab jargmised tulemused:
a) maksimaalne labipaistvus (L*): 93 %;

b) virvi intensiivsus kroomides: suurem kui 20 ithikut.

ii) Uus sOnastus

,Jaotise B punkt 3 on vilja jaetud.

iii) Pohjendus

Virvi intensiivsuse ja labipaistvuse keemiline hindamine on samuti vilja jietud. Rahvusvahelise Viinamarja- ja
Veiniorganisatsiooni veinidddikate analiiiisimeetodite kogumik ei sisalda neid kirjeldusi, mis tdhendab, et ametlikku
analiiismeetodit ei ole olemas, ja seetdttu loetakse need vérvi organoleptiliste omaduste puhul leliigseks.
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6.  Spetsifikaadi jaotisele B.3 on lisatud uus punkt 2 ja koonddokumendile on lisatud uus punkt 3.2.2.
i) Algtekst
Algteksti ei ole.

ii) Uus sOnastus

,2. Kaitstud pdritolunimetusega laagerdumata veinidddika analiiisimisel saadud nditajad peavad jadma jirgmistesse
vahemikesse:

a) minimaalne kogu dddikhappe sisaldus: 60 g/l;

b) lahustuv kuivekstrakt: mitte vihem kui 1,30 g/l ja d4dikhappele vastav protsent;
¢) atsetoiini sisaldus: mitte vdhem kui 35 mg/L.“

iii) PShjendus

Nagu kiesoleva taotluse 2. muudatuses margitud, kirjeldati spetsifikaadis iiksnes laagerdunud veinidadikaid. Seeparast
kirjeldatakse niiiid ka laagerdumata veinidadikaid.

Laagerdumata veinidddikate puhul on seos piirkonnaga tagatud, sest need on valmistatud samast toorainest kui
laagerdunud veinidddikad ehk paritolunimetusega veinist ,Condado de Huelva“, mis on valmistatud iiksnes paritoluni-
metusega veinide ,Condado de Huelva“ tootmiseks kasutatavast kohalikust viinamarjasordist ‘Zalema’. Nii lahustuva
kuivekstrakti kui ka atsetoniinisisaldus on Hispaania digusaktidega ette nihtust suurem.

7. Spetsifikaadi jaotises B.4.1 ja koonddokumendi punkti 3.2 osa ,Veinidadika liigid“ alapunktis a on ,Vinagre del
Condado de Huelva“ méddratlust muudetud.
i) Algtekst

,Condado de Huelva piritolunimetuse all sertifitseeritud veini dddikhappelise kédritamise teel saadud dddikas, mis
sisaldab kuni 0,5 mahuportsenti kasutatud veini jadkalkoholi.“

ii) Uus sOnastus

,Paritolunimetusega veini ,Condado de Huelva“ dddikhappelise kdaritamise teel saadud dddikas, mis sisaldab kuni
1,5 mahuprotsenti kasutatud veini jadkalkoholi.”

iii) PShjendus
Méiratluses kasutatud viide sertifitseerimisele on vilja jaetud vastavalt 1. muudatusele.

Médratlus vastab laagerdumata veinidddikale. Kooskdlas 4. ja 6. muudatusega on vilja jaetud ndue, et jadkalkoholi
mahuprotsent ei tohi olla ile 0,5, ja see niitaja on viidud kooskdlla Hispaania &igusaktides sitestatud ndudega
(1,5 mahuprotsenti).

8.  Spetsifikaadi jaotises B.4.1 ja koonddokumendi punkti 3.2 osa ,Veinidddika liigid“ alapunktis a on organoleptilist
analiiiisi muudetud.

See vastab laagerdumata veinidddika organoleptilisele analiiisile.
i) Algtekst
LVilimus: ,dddikale ,Vinagre del Condado de Huelva“ omane kahvatukollane kuni hele merevaigukollane varvus.

Maitse: tasakaalus happelisusega mahe veinine maitse. Jarelmaitses on tunda Sunavarjundit, mis on iseloomulik

kasutatud viinamarjasordile ,Zalema®“.
ii) Uus sOnastus

,Vilimus: kahvatukollane kuni merevaigukollane ja intensiivselt hele vérvus.

Maitse: tasakaalus happelisusega mahe veinine maitse. Jarelmaitses on tunda luuviljaliste varjundit.
iii) PShjendus

Organoleptilist analitiisi on muudetud objektiivsete, mairatavate ja mdoddetavate vadrtuste kehtestamiseks, et
ettevotjad saaksid tagada asjakohase tootekontrolli, ning kindlustamaks, et toodete vastavust kontrollivatel
kolmandast isikust organitel oleks voimalik tooted sertifitseerida. Valja on jaetud sellised kujundlikud kirjeldused
nagu ,dddikale ,Vinagre del Condado de Huelva“ omane“, mida ei ole vdimalik sertifitseerida, ja kasutatud on
degusteerimiskomisjonides kiibel olevaid termineid. Néiteks on termin ,6un” asendatud terminiga ,luuviljalised”.
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9.  Spetsifikaadi jaotises B.4.2 ja koonddokumendi punkti 3.2 osa ,Veinidddika liigid“ alapunktis b on viiteid
veinidddika kolmele alaliigile lihtsustatud.

,Vinagre Viejo Condado de Huelva Solera“ on muudetud veinidadikaks ,Vinagre Solera“, ,Vinagre Viejo Condado de Huelva
Reserva“ veinidddikaks ,Vinagre Reserva“ ja ,Vinagre Viejo Condado de Huelva Afiada“ veinidddikaks ,Vinagre Afiada“.

Pdhjendus

Laagerdunud 4adikate kohta kiivaid termineid on lihtsustatud, kdrvaldades viited veinile ,Viejo Condado de Huelva®, et

lithendada etikettide sisu. Kdikidel juhtudel peavad etiketid sisaldama kohustuslikku viidet ,Vinagre del Condado de Huelva*“.

10. Spetsifikaadi jaotises B.4.2 ja koonddokumendi punkti 3.2 osa ,Veinidddika liigid“ alapunkti b punktis 2 on
,Vinagre del Reserva“ organoleptiliste omaduste kirjeldust muudetud.

i) Algtekst

,Lohn: jouline tugevalt dddikane aroom, milles on tunda aastakdigu veini ,Condado de Huelva“ kiipset l6hna,
kuivatatud viigimarju ja rosinaid.

Maitse: kuiv ja viga happeline maitse.”

ii) Uus sOnastus

,L8hn: jouline tugevalt dddikane aroom, milles on tunda kuivatatud puuviljade varjundeid.

Maitse: happeline maitse.”

iii) Pohjendus

Organoleptilist analiiiisi on muudetud objektiivsete, maaratavate ja moddetavate vadrtuste kehtestamiseks, et ettevotjad
saaksid tagada asjakohase tootekontrolli, ning kindlustamaks, et toodete vastavust kontrollivatel kolmandast isikust
organitel oleks vdimalik tooted sertifitseerida. Nii nagu eespool, on ka siin vélja jietud sellised kujundlikud kirjeldused
nagu ,milles on tunda aastakdigu veini ,Condado de Huelva“ kiipset 18hna“ ja ,milles peegeldub dddika siidisus, mida ei

ole vdimalik sertifitseerida, ja kasutatud on degusteerimiskomisjonides kiibel olevaid termineid. Niiteks on ,kuivatatud
viigimarjad ja rosinad“ asendatud viljendiga ,kuivatatud puuviljade varjundid*.

11. Spetsifikaadi jaotises B.4.2 ja koonddokumendi punkti 3.2 osa ,Veinidddika liigid“ alapunkti b punktis 3 on
,Vinagre Afiada“ organoleptilisi omadusi muudetud.

i) Algtekst

,Vilimus: intensiivne mahagonivirvus, milles peegeldub dadika siidisus, viga intensiivne.

Lohn: jouline dddikane aroom, milles leidub likoorveini ja selle hoidmiseks kasutatud tammevaadi varjundeid.”

ii) Uus sOnastus

,Vilimus: intensiivne mahagonivérvus.

Lohn: jouline dddikane aroom, milles leidub veinidddika hoidmiseks kasutatud tammevaadi varjundeid.”

iii) PShjendus

Organoleptilist analiiiisi on muudetud objektiivsete, maaratavate ja moddetavate vadrtuste kehtestamiseks, et ettevotjad

saaksid tagada asjakohase tootekontrolli, ning kindlustamaks, et toodete vastavust kontrollivatel kolmandast isikust

organitel oleks vdimalik tooted sertifitseerida. Nii nagu eespool, on vilja jdetud sellised kujundlikud kirjeldused nagu
,milles peegeldub dddika siidisus* ja ,milles leidub likd6rveini varjundeid®, mida ei ole vdimalik sertifitseerida.

5.2. Piritolutdend

12. Spetsifikaadi jaotist D.3. ,Partii sertifitseerimine” on muudetud jirgmiselt, ilma et see mdjutaks
koonddokumenti.

i) Algtekst

,D.3) Partii sertifitseerimine
Lopptoote sertifitseerimiseks peab registreeritud tootja pidama arvestust kdikide tootmisprotsessi etappide kohta.

Toorainel, st veinil, peab olema paritolunimetust ,Condado de Huelva“ reguleeriva asutuse viljastatud sertifikaat ning
vein peab olema registreeritud eespool nimetatud sisenemis- ja valjumisregistris.

Kui tileminek veinist d4dikaks on toimunud, tuleb toodetud veinidddika nimikogused koos tekkinud lenduvate
hapetega registreerida ja lisada need kogused veinikeldri olemasolevatele varudele.
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Enne veinidddika pakendamist voi miiimist peab veinikelder teavitama reguleeriva asutuse tehnilist osakonda, kes
votab proovid kiesoleva spetsifikaadi jaotises B.3 sitestatud nditajate analiitisimiseks.

Kui proovid on analiiiisitud, annab reguleeriv asutus asjakohasel juhul loa miitigiks v6i pakendamiseks, viljastab
kvaliteedimirgid ja sertifitseerib partii, millest proov voeti.

Kui veinidddikas on turule lastud, jilgib reguleeriv asutus valitud partiisid, votab miiiigipunktides proove ja kogub
vilist tooteteavet.”

ii) Uus sonastus

,D.3. Sertifitseerimine
Lopptoote sertifitseerimiseks peab registreeritud tootja pidama arvestust kdikide tootmisprotsessi etappide kohta.

Tooraine, st vein, peab kandma paritolunimetust ,Condado de Huelva“ ning olema registreeritud eespool nimetatud
sisenemis- ja vdljumisregistris.

Kui ileminek veinist dddikaks on toimunud, tuleb toodetud veinidddika nimikogused koos tekkinud lenduvate
hapetega registreerida ja lisada need kogused veinikeldri olemasolevatele varudele.

Kui veinidddikas on turule lastud, jilgib reguleeriv asutus valitud partiisid, votab miitigipunktides proove ja kogub
vilist tooteteavet.”

i) Pohjendus
ISO/IEC 17065:2012 standardi kohaselt ei ole partii sertifitseerimine lubatud.

Viited sertifitseerimisele, mida reguleeriv asutus peab tegema, ning ndue, et reguleeriva asutuse tehniline osakond peab
vdtma proove ja andma miiiigi- voi pakendamislube, on vilja jaetud.

Kooskdlas 1. muudatusega on vilja jaetud viide sertifitseerimisele, mida reguleeriv asutus peab tegema.

Mis puudutab proovide vGtmist, siis see on osa ettevdtja enesekontrollisiisteemist, nagu ka vastutus miitigi voi
pakendamise eest.

5.3. Tootmismeetod

13. Spetsifikaadi jaotist E.1. ,Vinagre del Condado de Huelva“ on muudetud, ilma et see mdjutaks koonddokumenti.
i) Algtekst

Algteksti ei ole.

ii) Uus sOnastus

— Jaotise algusesse on lisatud uus 16ik:

,Vinagre del Condado de Huelva“ tootmiseks kasutatakse kahte meetodit: toostuslik meetod ja traditsiooniline
pinnakdaarituse meetod.”

iij) Pohjendus

Selguse huvides on lisatud sissejuhatav 16ik, milles tdpsustatakse kahe tootmisviisi — nimelt to6stusliku ja
traditsioonilise — olemasolu.

14. Spetsifikaadi jaotise E.1. ,Vinagre del Condado de Huelva“ neljandas 16igus osutatud tekst on vilja jaetud, ilma et
see mojutaks koonddokumenti.

i) Algtekst

».. minimaalne kogu dddikhappe sisaldus on 70 g/1 ja jaikalkoholi sisaldus ei tohi iiletada 0,5 mahuprotsenti.”
ii) Uus sonastus

Vilja jaetud.

iii) Phjendus

Koosk®dlas 6. ja 7. muudatusega.
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15. Spetsifikaadi alajaotise E.1. ,Vinagre del Condado de Huelva“ 16ppu on lisatud jirgmine tekst, ilma et see
m&jutaks koonddokumenti.

i) Algtekst

Algteksti ei ole.

ii) Uus sOnastus
Lisatakse jargmine 15ik:

,Traditsioonilist meetodit ehk pinnakaritust iseloomustab vedeliku ja gaasi kokkupuutepinnal dddikhappebakterite ja
gaasilise hapniku otsekontakti tulemusena tekkiv reaktsioon, mis on omane piirkonnas levinud Orleansi meetodile.”

i) Pohjendus

Tootespetsifikaat sisaldas to0stusliku meetodi kirjeldust, mis erineb piirkonnas kasutatavast traditsioonilisest
meetodist. Traditsioonilise meetodi kirjeldus oli kogemata vilja jadnud.

16. Spetsifikaadi jaotist E.2. ,Vinagre del Condado de Huelva Viejo* ja koonddokumendi punkti 5.1 on muudetud.

i) Algtekst

,Nii Vinagre Viejo Solera kui ka Vinagre Viejo Reserva dddikat laagerdatakse traditsioonilise diinaamilise meetodiga
criaderas y soleras, mille puhul laotakse ameerika tammest valmistatud vaadid ja tdrred tiksteise peale piiramiidi-
kujulisse virna. Hiljem valmistatud d4dikad segatakse kokku vanematega, piserdades virna korgeima rea dadikat
ciradera’t madalaima rea dddikale ehk solera’le, mis lastakse vaadist vilja. Vaati voi tdrde tekkinud vabanenud ruum
tdidetakse vanuselt jargmise d4dikaga jne. Sellist eemaldamise ja piserdamise siisteemi nimetatakse correr escala ning
sellisel viisil saadakse dddikas, mis on [dpptoote iihtsuse tagamiseks valmistatud mitmete aastakdikude veinidest.”

ii) Uus sOnastus

,Nii dadikat ,Vinagre Solera“ kui ka didikat ,Vinagre Reserva“ laagerdatakse traditsioonilise diinaamilise meetodiga
criaderas y soleras, mille puhul laotakse ameerika tammest valmistatud vaadid ja tdrred iiksteise peale virna. Hiljem
valmistatud dddikad segatakse kokku vanematega. Vaati vdi tdrde tekkinud vabanenud ruum tdidetakse vanuselt
jargmise dddikaga jne.

iii) PShjendus

Viited ptiramiidikujulisele virnastamisele on vilja jaetud ja laagerdumisprotsessi kirjeldust on lihtsustatud seoses correr
escalas’t meetodiga kaasneva eemaldamise ja piserdamisega. PGhjuseks on see, et ridade fiiiisiline kuju ei ole seotud
toote kvaliteediga, eeldades et nooremad didikad segatakse kokku vanematega.

Jargmine lause on samuti vilja jaetud: ,Puitu ldbiva hapniku kogus on hinnanguliselt 25 cm’ liitri kohta aastas. See

soltub puidu paksusest ja omadustest.“ Viide puitu libivale hapnikule on vilja jdetud, sest see on kirjeldav, mitte
kvaliteeti iseloomustav nditaja, mida on vdimalik sertifitseerida.

5.4. Seos piirkonnaga

17. Spetsifikaadi jaotist G.3. ,Inimtegurid” ja koonddokumendi punkti 5.1 on muudetud.

Kaiki selles jaotises tehtud muudatusi on juba eespool selgitatud. Need ei mdjuta seost piirkonnaga, sest viitavad
itksnes

— traditsioonilisele tootmismeetodile vastavalt 13. muudatusele;
— ,Vinagre Condado de Huelva Viejo“ liikide kirjelduste lihtsustamisele vastavalt 9. muudatusele;
— puitu labivat hapnikku kisitleva viite valjajatmisele vastavalt 16. muudatusele;

— selgitusele, et kuni 3-mahuprotsendine kontsentratsioon ja lenduvate hapete sisaldus 70 g/l kohta vastavad
2. muudatuse kohaselt laagerdunud dadikale.
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5.5. Muu

18. Spetsifikaadi jaotist H ,Kontrolliasutus“ on jirgmiselt muudetud, ilma et see mojutaks koonddokumenti.
i) Algtekst

,Spetsifikaadi jirgimist enne toote turustamist kontrollitakse vastavalt ndukogu 20. mértsi 2006. aasta méirusele (EU)
nr 510/2006.

Pidev kontrolliasutus on Direcciéon General de Industrias y Calidad Agroalimentaria de la Consejerfa de Agricultura y
Pesca de la Junta de Andalucia — C/ Tabladilla, s/n — 41071 Sevilla — Tel +34 955032278 — Faks +34 955032112 — E-
post: dgipa.cap@juntadeandalucia.es.

Spetsifikaadi nduete jargimist kontrollivate tiksuste kohta saab teavet jargmisel aadressil:

http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/areas-tematicas/industrias-agroalimentarias/calidad-y-
promocion-agroalimentaria/denominaciones-de-calidad/vinagres.html.

Konkreetsed iilesanded tulenevad spetsifikaadi jargimise kontrollimisest enne toote turule viimist.”

i) Uus sdnastus

,H) Tootespetsifikaadile vastavuse kontrollimine.

Kontrollide eest vastutavaks padevaks asutuseks on méiratud Direccion General de Industrias, Innovacién y Cadena
Agroalimentaria de la Consejerfa de Agricultura, Ganaderfa, Pesca y Desarrollo Sostenible de la Junta de Andalucia —
C| Tabladilla, s/n — 41071 Sevilla, ESPANA — Tel +34 955032278 — Faks +34 955032112.

E-post: dgiica.cagpds@juntadeandalucia.es.

Spetsifikaadi nduete jargimist kontrollivate tiksuste kohta saab teavet jargmisel aadressil:

http:/[www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturapescaydesarrollorural/areas/industrias-agroalimentarias/
calidad-promocion/paginas/denominaciones-calidad-vinagres.html.“

iii) Phjendus

Teksti on kohandatud nii, et see vastaks kehtivatele Euroopa Liidu digusaktidele ja pideva asutuse nimele.

19. Spetsifikaadi jaotist I. ,Margistus“ ja koonddokumendi punkti 3.6 on muudetud.
i) Algtekst

,Etikettidele, mida reguleeriv asutus on lubanud kasutada, ja toote autentsust tdendavatele garantiipitseritele tuleb

mirkida nimetus ,Vinagre del Condado de Huelva“.
i) Uus sOnastus

,Kaitstud toodete etiketid ja garantiipitserid peavad olema reguleerivas asutuses kontrollitud ja registreeritud.
Koikidele veinidddika turustamiseks kasutatavatele pakenditele tuleb kinnitada reguleeriva asutuse antud
kvaliteedimdrgid v6i nummerdatud pitserid nii, et neid ei oleks voimalik uuesti kasutada, voi vajaduse korral

nummerdatud tdiendavad etiketid vastavalt reguleeriva asutuse kehtestatud standarditele.

Reguleeriva asutuse tegevus seoses konealuste etikettide kasutamisega ei tohi kunagi diskrimineerida iihtegi
spetsifikaati jargivat ettevotjat.”

iii) Pohjendus

Kéonealuse jaotise sdnastust on laiendatud ja parandatud, tagamaks, et reguleeriv asutus ei diskrimineeri ithtegi
ettevotjat, kes jargib tootespetsifikaati.

20. Tootespetsifikaadi jaotis ] ,Oigusaktide nduded* on vilja jietud, ilma et see mdjutaks koonddokumenti, kuna see
ei ole kehtivate Euroopa Liidu digusaktide kohaselt vajalik.
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KOONDDOKUMENT
,Vinagre del Condado de Huelva“
ELi nr: PDO-ES-0724-AMO1 - 19.7.2017
KPN (X) KGT ()
1. Nimetus

3.1.

3.2.

Vinagre del Condado de Huelva

Liikmesriik voi kolmas riik

Hispaania

Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus

Toote liik

Klass 1.8. Aluslepingu I lisas loetletud muud tooted (viirtsid jne)

Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

,Vinagre del Condado de Huelva“ on veinidddikas, mis on saadud péritolunimetusega veini ,Condado de Huelva“
dddikhappelise kddritamise teel.

,Vinagre del Condado de Huelva“ fiiiisikalised ja keemilised omadused on méiratletud jirgmiselt.

1. Kaitstud péritolunimetusega laagerdunud veinidddika analtitisimisel saadud nditajad peavad jadma jargmistesse
vahemikesse:

a) minimaalne kogu dddikhappe sisaldus: 70 g/l;

b) lahustuv kuivekstrakt: mitte vihem kui 1,30 g/l ja d4dikhappele vastav protsent;

(a)
~

tuhasisaldus: 1-7 g/I;
d) atsetoiini sisaldus: mitte vihem kui 100 mg|l.

2. Kaitstud piritolunimetusega laagerdumata veinidddika analiiisimisel saadud niitajad peavad jadma jargmistesse
vahemikesse:

a) minimaalne kogu dddikhappe sisaldus: 60 g/l;
b) lahustuv kuivekstrakt: mitte vahem kui 1,30 g/l ja dddikhappele vastav protsent;
¢) atsetoiini sisaldus: mitte vdhem kui 35 mg/lL.

,Vinagre del Condado de Huelva“ organoleptilised omadused on maaratletud jargmiselt.

1. ,Vinagre Condado de Huelva“

Paritolunimetusega veini ,Condado de Huelva“ dadikhappelise kddritamise teel saadud dddikas, mis sisaldab kuni
1,5 mahuportsenti kasutatud veini jaikalkoholi.

Organoleptiline analiiiis
Valimus: kahvatukollane kuni merevaigukollane ja intensiivselt hele varvus.
Lohn: kerge veinivarjundiga d4dikane aroom.

Maitse: tasakaalus happelisusega mahe veinine maitse. Jirelmaitses on tunda luuviljaliste varjundit.

2. ,Vinagre Condado de Huelva Viejo©

Addika ,Vinagre del Condado de Huelva“ laagerdamisel tammevaatides vai kddrimistdrtes ning selle rikastamisel
paritolunimetusega likoorveini ja kvaliteetlikoorveiniga ,Condado de Huelva“ saadud dddikas, mis sisaldab kuni
3 mahuportsenti kasutatud veinide jaikalkoholi.

Kdnealusel veinidddikal on kolm alamliiki, mis erinevad iiksteisest laagerdamise viisi ja kestuse poolest.
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2.1. Vinagre Solera

Veinidddikas, mis on saadud ,Vinagre del Condado de Huelva“ laagerdamisel traditsioonilisel diinaamiliselt
meetodil vahemalt kuue kuu jooksul.

Organoleptiline analiiiis
Vilimus: keskmise intensiivsusega mahagonitoonides merevaigukollane.
Lohn: pahklivarjundiga dddikane aroom.

Maitse: kiips ja tasakaalustatud veinine maitse.

2.2. Vinagre Reserva

Veinidddikas, mis on saadud ,Vinagre del Condado de Huelva“ laagerdamisel traditsioonilisel diinaamilisel
meetodil vihemalt kahe aasta jooksul.

Organoleptiline analiiiis
Vilimus: merevaigukollase helgiga viga intensiivne mahagonivarvus.
Lohn: jéuline dddikane aroom, milles on tunda kuivatatud puuviljade varjundeid.

Maitse: kuiv vdi magus ja vdga happeline maitse.

2.3. Vinagre Afiada

Veinidddikas, mis on saadud ,Vinagre del Condado de Huelva“ laagerdamisel puust vaadis staatilisel meetodil
vihemalt kolm aastat.

Organoleptiline analiiiis
Vilimus: intensiivne mahagonivirvus.
Lohn: jouline dddikane aroom, milles leidub tammevaadi varjundeid.

Maitse: kiips, happeline, tdidlane, tasakaalus, pika ja tugeva jirelmaitsega. Meenutab pahkleid ja viirtse.

3.3. Sadt (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes toddeldud toodete puhul)

Aédika valmistamiseks kasutatav tooraine on péritolunimetusega valge vein vai likéorvein ,Condado de Huelva“, mille
tootmispiirkond langeb tipselt kokku kaitstud paritolunimetuse ,Vinagre del Condado de Huelva“ geograafilise
piirkonnaga. Seetdttu kasutatakse tiksnes selle veinidddika puhul médaratletud geograafilisest piirkonnast saadud veini.

3.4. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

3.5. Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

3.6. Sellise toote mdargistamise erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab
Kaitstud toodete etiketid ja garantiipitserid peavad olema reguleerivas asutuses kontrollitud ja registreeritud.

Koikidele veinidddika turustamiseks kasutatavatele pakenditele tuleb kinnitada reguleeriva asutuse antud
kvaliteedimérgid voi nummerdatud pitserid nii, et neid ei oleks vdimalik uuesti kasutada, vdi vajaduse korral
nummerdatud tdiendavad etiketid vastavalt reguleeriva asutuse kehtestatud standarditele.

Reguleeriva asutuse tegevus seoses konealuste etikettide kasutamisega ei tohi kunagi diskrimineerida iihtegi
spetsifikaati jirgivat ettevotjat.

4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Kaitstud paritolunimetusega ,Vinagre del Condado de Huelva“ hdlmatud haldusiiksused on Almonte, Beas, Bollullos
Par del Condado, Bonares, Chucena, Gibraleén, Hinojos, La Palma del Condado, Lucena del Puerto, Manzanilla,
Moguer, Niebla, Palos de la Frontera, Rociana del Condado, San Juan del Puerto, Trigueros, Villalba del Alcor ja
Villarrasa. Piirkond paikneb Guadalquiviri joe alamjooksu timbritseval tasandikul ning jadb Dofiana rahvuspargi
piiresse.
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5.1.

Seos geograafilise piirkonnaga

Geograafilise piirkonna eripdra

a) Looduslikud tegurid

Condado de Huelva piirkonna &didikaliikide omadused tulenevad eelkdige looduslikust keskkonnast, milles neid
toodetakse ja laagerdatakse, ning Euroopa kopsudeks peetava Doflana rahvuspargi lihedusest, mille mdju on tugev ja
ainulaadne. Condado de Huelva piirkonda tuntakse nimetuse ,Entorno de Dofiana“ (Dofiana piirkond) all.

Condado de Huelva asub Guadalquiviri alamikus, Huelva provintsi kaguosas, ulatudes Sierra de Aracena eelméestikust
rannikuni, ning piirneb Doflana rahvuspargiga.

Aidikat toodetakse ja laagerdatakse tasase voi kergelt lainja maastikuga alal, mille kalle ei iileta 17 %, korgused
suurenevad 1dunast pdhja, ulatudes 50 meetrist kuni 180 meetrini, ning mille pinnas on iihtlane tinu alusmaterjali
rikkalikule koostisele.

Condado de Huelva geograafiline asukoht tagab vahemerelise kliima, kuid piirkonna avatus Atlandi ookeanile koos
pinnareljeefi eripdraga lisab ookeani mdjutusi. Seetdttu on kliima vérdlemisi niiske.

— Keskmine maksimaalne temperatuur on suhteliselt stabiilselt ligikaudu 22,5 °C.
— Keskmine minimaalne temperatuur jaib vahemikku 9,8-11,9 °C.

— Aasta keskmine temperatuur jiab vahemikku 15,8-16,9 °C.

— Sademete hulk on muutlik, ja4ddes vahemikku 810-716 mm.

— Aastas on piirkonnas keskmiselt 3 000-3 100 tundi piikesepaistet.

— Suhteline huniiskus jadb vahemikku 60-80 %.

b) Inimtegurid
Condado de Huelva piirkonnas toodetakse kahte tiitipi dddikat.

Esimene neist, laagerdumata ,Vinagre del Condado de Huelva“, on saadud pdritolunimetusega valge veini voi
likoorveini ,Condado de Huelva“ didikhappelise kadritamise teel, kasutades toostuslikku kadritusmeetodit, mis
pohineb bakterikultuuride olemasolul dddikaks toodeldavas veinis ja nduab veini pidevat kiillastamist peenikeste
Shumullidega.

Konealust tiitipi 4ddika saamiseks toimub kairitamine temperatuuridel vahemikus 28-33 °C ning Shutamise kvaliteet
ja sagedus peavad olema piisavad.

Teist tiiiipi d4dikas, mida tuntakse nimetuse ,Vinagre Condado de Huelva Viejo* all, liigitatakse olenevalt kasutatud
laagerdumisviisist ja -ajast kolmeks alaliigiks: ,Vinagre Solera“, ,Vinagre Reserva“ ja ,Vinagre Afiada“.

Nii dddikat ,Vinagre Solera“ kui ka dddikat ,Vinagre Reserva“ laagerdatakse traditsioonilise diinaamilise meetodiga
criaderas y soleras, mille puhul laotakse ameerika tammest valmistatud vaadid ja torred iiksteise peale astmelisse virna.
See tihendab, et hiljem valmistatud dddikad segatakse kokku vanematega. Vaati voi tdrde tekkinud vabanenud ruum
tdidetakse vanuselt jargmise dddikaga jne. Sellisel viisil saadakse dddikas, mis on valmistatud erinevate aastakdikude
veinidest ja mida iseloomustab 18pptoote iihtsus. Addika ,Condado de Huelva“ eripiraks on asjaolu, et kogu
laagerdumisprotsessi jooksul kuni dddika véljalaskmiseni lisatakse sellele paritolunimetusega likoorveini voi kvaliteet-
likdorveini ,,Condado de Huelva“ voi kasutatakse seda dddika rikastamiseks, mis aitab kaasa laagerdumisprotsessi
kiigus toimuvale oksiidatsioonile ning parandab dddika aroomi, moodustades estreid ja toites likoorveinidest saadud
aadikhappebaktereid alkoholis, et takistada juba tekkinud dddikhappe riknemist.

Aédikat ,Vinagre Solera“ laagerdatakse tammevaatides vai -tdrtes vihemalt kuus kuud ja d4dikat ,Vinagre Reserva*“
vihemalt kakskiimmend neli kuud.
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Erinevalt dddikatest ,Vinagre Solera“ ja ,Vinagre Reserva“ laagerdatakse didikat ,Vinagre Afiada“ traditsioonilisel
staatilisel (afiadas) meetodil vihemalt kolmkiimmend kuus kuud. Selle meetodi puhul laagerdatakse dddikat vaatides
voi tortes, millesse voidakse lisada iiksnes likodrveini voi kvaliteetlikoorveini. Neid didikaid valmistatakse ithe
aastakdigu veinidest, sest segamist ei toimu, ning selle tulemusena saadakse kindlale aastakiigule iseloomulike
omadustega dddikas. Sarnaselt siisteemile criaderas y soleras annavad laagerdamise jooksul lisatud likoorvein ja
kvaliteetliko6rvein 1dpptootele unikaalsed omadused.

Laagerdumisruumid on ehitatud nii, et aastaringselt piisiks seal temperatuur vahemikus 15-18 °C, suhteline
Shuniiskus oleks v&imalikult suur (vahemikus 60-80 %), tagatud oleks hea ventilatsioon ja tiinnide sobiv paigutus.
Neid tingimusi aitavad saavutada korged laed, digesti asetsevad aknad ja savipdrandate piserdamine veega, kui
temperatuur tduseb liiga korgele; kdik need meetmed on vajalikud selleks, et tagada &didikate optimaalseks
laagerdumiseks sobiv mikrokliima.

Condado de Huelva piirkonnas kasutatavatel ameerika tammest valmistatud vaatidel ja tdrtel on dddika kvaliteedi
parandamisel laagerdumisprotsessi kdigus kdige olulisem osa. Tamme poorsus laseb dddikal Shus oleva hapnikuga
kokku puutuda, soodustades oksiidatsiooni ja laagerdumist.

Laagerdamise jooksul toimuvad laagerdunud &idika keemilises koostises muudatused, mis muudavad omakorda
dddika omadusi. Laagerdumise ajal toimuvad jargmised protsessid:

— aurustumine;

— otsene ekstraheerimine puidust;

— puidu komponentide ja laagerduva dddika omavaheline reageerimine;
— laagerduva dddika komponentide omavaheline reageerimine;

— keemilised protsessid, nagu oksiideerumine ja hiidroliiiis.

5.2. Toote eripdra

Piritolunimetusega ,Vinagre del Condado de Huelva“ hdlmatud veinidddikaid saadakse pdritolunimetusega veini
,Condado de Huelva“ dddikhappelise kddritamise teel ning olenevalt sellest, kas dddikas on laagerdunud voi mitte,
voib see olla ,Vinagre del Condado de Huelva“ vi ,Vinagre Viejo del Condado de Huelva“.

a) ,Vinagre Condado de Huelva“

Piritolunimetusega veini ,Condado de Huelva“ dddikhappelise kddritamise teel saadud dddikas, mis sisaldab kuni
1,5 mahuportsenti kasutatud veini jadkalkoholi.

Organoleptiline analiiiis
Vilimus: kahvatukollane kuni merevaigukollane ja intensiivselt hele virvus.
Lohn: kerge veinivarjundiga d4dikane aroom.

Maitse: tasakaalus happelisusega mahe veinine maitse. Jarelmaitses on tunda luuviljaliste varjundit.

b) ,Vinagre Condado de Huelva Viejo*

Addikat ,Vinagre del Condado de Huelva“ laagerdatakse tammevaatides vai kddrimistdrtes ning see on unikaalne selle
poolest, et seda rikastatakse paritolunimetusega likoorveini ja kvaliteetlikoorveiniga ,Condado de Huelva“, mis
annavad sellele ainulaadsed omadused. Sisaldab kuni 3 mahuportsenti kasutatud veinide jadkalkoholi.

Ké&nealusel veinidddikal on kolm alamliiki, mis erinevad iiksteisest laagerdamise viisi ja kestuse poolest.
Organoleptiline analiiiis

1. Vinagre Solera

Vilimus: keskmise intensiivsusega mahagonitoonides merevaigukollane.

Lohn: pahklivarjundiga dddikane aroom.

Maitse: kiips ja tasakaalustatud veinine maitse.

2. Vinagre Reserva

Vilimus: merevaigukollase helgiga vdga intensiivne mahagonivarvus.
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Lohn: jouline dddikane aroom, milles on tunda kuivatatud puuviljade varjundeid.
Maitse: kuiv vOi magus ja vdga happeline maitse.

3. Vinagre Afiada

Vilimus: intensiivne mahagonivarvus.

Lohn: jouline dddikane aroom, milles leidub tammevaadi varjundeid.

Maitse: kiips, happeline, tdidlane, tasakaalus, pika ja tugeva jarelmaitsega. Meenutab pahkleid ja viirtse.

5.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja toote kvaliteedi voi omaduste vahel

Addikale ,Vinagre del Condado de Huelva“ iseloomulikud omadused tulenevad peamiselt selle valmistamiseks
kasutatavast toorainest ehk piritolunimetusega veinist ,Condado de Huelva“, mis vdlgneb oma ainulaadsed
omadused kohalikule viinamarjasordile ‘Zalema’, mida kasvatatakse iiksnes miiratletud geograafilises piirkonnas,
ning selle tootmisest ja laagerdamisest Condado de Huelva piirkonnas.

Lisaks sellele soodustavad paritolunimetusega hdlmatud geograafilises piirkonnas valitsev kdrge suhteline Shuniiskus,
pehme kliima ning Atlandi ookeani ja Dofiana rahvuspargi lihedusest tulenev Shu kdrgem hapnikusisaldus
okstidatsiooni.

Tasane voi kergelt lainjas maastik holbustab dhuvoogude saabumist. Laagerdumisruumide asukoht ja arhitektuur
tagavad hea ventilatsiooni ning soodustavad hapniku joudmist ldbi tammepuust vaatide ja torte dddikani.

Kliimatingimused véimaldavad d4dikal laagerduda isegi tootjate tootmishoonete kinnistes hoovides.
Addika omadused tulenevad jirgmistest niitajatest.

— Laagerdunud dddikate puhul voib jadkalkoholi sisaldus ulatuda kuni 3 mahuprotsendini ning see tuleneb dadika
rikastamisest paritolunimetusega likdorveini voi kvaliteetlikoorveiniga ,Condado de Huelva“.

— Vaatide ja torte valmistamiseks kasutatud puidu poorsus laseb dddikal hapnikuga kokku puutuda, aidates kaasa
dddikhappelisele kddrimisele ja andes laagerdunud &idikate lenduvate hapete minimaalseks sisalduseks 70
grammi liitri kohta.

— Laagerdumise jooksul vaheneb didika sisaldus aurustumise tottu, mille tulemusena suurendab kuivekstrakti
kogus, mis suureneb veelgi, kui dddikasse ekstraheeritakse puidu koostisaineid ning puidu ja dddika koostisosad
reageerivad omavahel.

— Subhtelise 6huniiskuse ja temperatuuri kontrolli all hoidmiseks ja nende stabiilsuse tagamiseks kogu laagerdus-
protsessi jooksul piserdatakse laagerdumisruumide savipdrandaid veega, mis soodustab dddika mahenemist ja
vihendab aurustumisel tekkivaid kadusid.

— Etanooli ja vee mdjul toimuva hiidroliiiisi tulemusena viheneb laagerdamise kdigus ligniini sisaldus puidus.
Hiidroliiis on peamine viis, mille abil jduavad vaadi voi tdrre koostisosad dddikasse, mdjutades laagerdunud
dadika Iohna ja varvust.

Viide spetsifikaadi avaldamisele

(Kédesoleva mairuse artikli 6 16ike 1 teine 16ik)

Spetsifikaadiga saab tutvuda Consejerfa de Agricultura, Ganaderfa, Pesca y Desarrollo Sostenible kodulehel (https://
juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html), klopsates Areas de actividad |

Industrias y Cadena Agroalimentaria | Calidad y Promocién | Denominaciones de calidad | Vinagres voi klopsates
jargmisel lingil: http://www.juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PC_DOP_Vinagre Condado_modificado.pdf.
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