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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Teate avaldamine veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi standardimuudatuse
heakskiitmise kohta vastavalt komisjoni delegeeritud miiruse (EL) 2019/33 artikli 17 1digetele 2 ja 3

(2019/C 420/12)

Teade avaldatakse kooskolas komisjoni delegeeritud maaruse (EL) 2019/33 (') artikli 17 l6ikega 5.

STANDARDIMUUDATUSE HEAKSKIITMISE TEADE
»Arcole”
PDO-IT-A0438-AMO02
Teate kuupiev: 28.8.2019
HEAKSKIIDETUD MUUDATUSE KIRJELDUS JA POH]USED

1. Teatavate tiiiipide viljajitmine — tootespetsifikaadi osad, mida muutmine hélmab: artiklid 1, 2, 4,6, 7 ja 9
Kirjeldus

Teatavate kasutatud tutipide véljajatmine, nimelt: ,Arcole“ Rosso frizzante; ,Arcole Rosso novello; ,Arcole” Rosato
novello; ,Arcole“ Garganega, sealhulgas versioon vendemmia tardiva (hiline saak); ,Arcole* Pinot bianco, Sauvignon,
Carmenere (samuti riserva), Cabernet Sauvignon (samuti riserva) and Cabernet Franc (samuti riserva).

Pohjendused

Viimase 20 aasta jooksul on viinamarjakasvatajad pooranud suurt tahelepanu oma toodangu kvaliteedile, piiiides leida
parimat taimede ja saagikuse tasakaalu, omades piiratud koguses viinamarju viinapuu ja hektari kohta ning hakates
tootma standardset Garganegat voi Merlot'd, mis suudab konkureerida iimbritsevate miendlval asuvate territooriumide
omaga.

Verona ja Vicenza provintsi ulatuvatel viljakatel tasandikel asuvad viinamarjakasvatusalad on koduks suhteliselt suurele
hulgale viinamarjasortidele, mille hulgas on ideaalselt esindatud nii kohalikud kui ka rahvusvahelised sordid.
Kontrollitud péritolunimetusega (DOC) ,Arcole* hdlmatud viinapuude osakaal on iisna suur — Veneto regiooni
tasandiku kontrollitud paritolunimetuste seas korgeim.

Selle piirkonna viinamarjakasvatajad, kes on puu- ja koogiviljasektori pidevate uuendustega harjunud, on tdestanud, et
nad pooravad suurt tihelepanu ka viinamarjakasvatuses toimuvatele muutustele. See ilmneb selles, kuidas aastane
toodang on Kkiiresti reageerinud veinitootjate vajadustele ja viimase viieteistkiimne aasta jooksul toimunud kiirele
sortide muutumisele kiiresti areneva veinituru ndudmistele vastamiseks.

Muudatus mdjutab ka koonddokumendi jirgmisi punkte. 1.4 Veinide kirjeldus 1.5.2. Suurim saagikus 1.7. Peamised
veiniviinamarjasordid 1.8. Seos geograafilise piirkonnaga.
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2. Viinapuude kujundamiseks ja teatavate viinamarjasortide saagi (tonni hektari kohta) suurendamiseks
kasutatavate siisteemide lihtsustamine — tootespetsifikaadi osad, mida muudatus mdjutab: Artikkel 4

Kirjeldus

Viinapuude kujundamiseks ja jirgmiste viinamarjasortide saagi (tonni hektari kohta) suurendamiseks kasutatavate
stisteemide lihtsustamine: 16-lt 18-le Garganega puhul; 13-It 15-le Pinot Grigio puhul; 14-It 18-le Chardonnay puhul;
15-1t 16-le Merlot’ puhul.

Pohjendused

Otsustati lihtsustada kirjeldusi, vdimaldamaks kasutada moodsamaid viinapuude kujundamise meetodeid, et kohandada
viinamarjakasvatust viimaste aastate uuendustega. Saanud julgustust vajadusest votta traditsioonilise Verona-stiilis
pergolatoestuse korval kasutusele alternatiivsed viinamarjakasvatusmudelid, et tagada hea tootlikkus ja vdimaldada
samal ajal mehhaniseerimist, otsustasid piirkonna kdige entusiastlikumad ja uuendusmeelsemad viinamarjakasvatajad
uutes istandustes topeltspaleeri ehk viinapuude topelt-vorakujunduse (Geneva double curtain, GDC) kasuks. Asjaolu, et
veiniturg areneb kiiresti rahvusvahelistest viinamarjasortidest valmistatud punaste veinide, st hésti struktureeritud ning
hea hinna ja kvaliteedi suhtega veinide suunas, on viinud parimate pookokste ja kloonide kombinatsioonidega
viinapuude kasutamiseni hea kvaliteedi saavutamisel jatkusuutliku hinnaga. Suurema saagikusega saadud tooted on
tdestanud, et on keemiliste, fiiiisikaliste ja organoleptiliste omaduste poolest sama kvaliteetsed, vorreldes varasemate
saagikustega valmistatud veinide keskmisega, ning et need on uute ldhenemisviisidega paremini kohanenud.

Muudatus mojutab ka koonddokumendi jirgmisi punkte. 1.5.2 Suurim saagikus

3. Uute pakendivormide ja -materjalide ning sulgemissiisteemide lisamine — mdjutab tootespetsifikaadi artiklit 8
Kirjeldus

Uute pakendivormide ja -materjalide ning sulgemissiisteemide lisamine — vahuveini puhul sulgureid (kott-karbis-
variandi kasutuselevotmine) ja kuni 9-liitriseid klaaspudeleid kisitlevate digusnormide kohandamine.

Pohjendused

Eesmirk on kohandada nimetust vastavalt turundudlusele. Monel juhul nduavad turustajad materjale voi
sulgemissiisteeme otse.

KOONDDOKUMENT

1. Toote nimetus

Arcole

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud paritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein
5. Kvaliteetvahuvein

8. Poolvahuvein

4. Veini(de) kirjeldus
»Arcole” Chardonnay
vérvus: dlgkollane;
16hn: iseloomulikult peen, elegantne;
maitse: kuiv, monikord mahe ja vaevu hoomatav;
minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 11 mahuprotsenti;

suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16 g/l;
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Koik analiiitilised néditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides satestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus 5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne viaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole” Chardonnay Frizzante

vérvus: dlgkollane, mdnikord kaldub roheka poole, ere;

16hn: iseloomulik intensiivne hork aroom;

maitse: keskmise tdidlusega, harmooniline, kergelt mérkjas;
minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 10,5 mahuprotsenti;
suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16 g/l.

Koik analiiitilised néditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides satestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 5,5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole” Pinot Grigio

virvus: dlgkollasest merevaigukollaseni, vahetevahel vaskse varjundiga;
16hn: hork, iseloomulik, puuviljane;

maitse: kuiv, harmooniline, iseloomulik;

minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 11 mahuprotsenti;
suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16 g/l.

Kaik analiiiitilised naitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 5 g/, vdljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)
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~Arcole“ Merlot

vérvus: noore veini korral rubiinpunane, laagerdumisel kaldub granaatpunase poole;
16hn: iisna intensiivne, iseloomulik;

maitse: kuiv, kergelt morkjas;

minimaalne ildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 11,5 mahuprotsenti;
suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 18 g/l.

Kaik analiiiitilised naitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus 4,5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi uildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole” Bianco

vérvus: dlgkollane, mdnikord kaldub roheka poole;

16hn: iseloomulik intensiivne hork aroom;

maitse: kuiv, keskmise tdidlusega, harmooniline, kergelt morkjas.
minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 10,5 mahuprotsenti;
suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16 g/L.

Kaik analiiiitilised néitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sdtestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 4,5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi uildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole” Bianco spumante vdi ,Arcole” spumante

vaht: tihe ja piisib kaua;

vérvus: erineva intensiivsusega 6lgkollane;

16hn: iseloomulik, kergelt puuviljane;

maitse: maitsev, iseloomulik, hork, tiitibid tahistusega: ekstra brut, brut, ekstra dry, dry, abbocato (poolkuiv) ja dolce (magus);
minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 11 mahuprotsenti;

suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16 g/L.



13.12.2019 Euroopa Liidu Teataja C 420/33

Koik analiiitilised néditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides satestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus 4,5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne viaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole“ Rosso

vérvus: rubiinpunane;

16hn: intensiivne ja orn;

maitse: kuiv, keskmise tdidlusega ja harmooniline;

minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 11 mahuprotsenti;
suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 18 g/l.

Koik analiiitilised néditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides satestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 4,5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole“ Rosso riserva

vérvus: rubiinpunane;

18hn: intensiivne ja drn;

maitse: kuiv, keskmise tdidlusega ja harmooniline;

minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 12 mahuprotsenti;
suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 22 g/l

Kaik analiiiitilised naitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 4,5 g/, vdljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)




C 420/34 Euroopa Liidu Teataja 13.12.2019

»Arcole“ Bianco Frizzante vdi ,Arcole” Frizzante

vérvus: dlgkollane, monikord kaldub ereroheka poole;

16hn: iseloomulik intensiivne hdrk aroom;

maitse: keskmise tdidlusega, harmooniline, kergelt morkjas, kuiv, keskmiselt kuiv voi magus;
minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 10,5 mahuprotsenti;

suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 15 g/L.

Koik analiiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sdtestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi uildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole” Rosato

vérvus: kahvatu rubiinpunane; ere;

16hn: iseloomulik intensiivne hork aroom;

maitse: keskmise tdidlusega, harmooniline;

minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 10,5 mahuprotsenti;
suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16 g/L.

Koik analuiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 5 g/l vdljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

~Arcole“ Rosato Frizzante

16hn: iseloomulik intensiivne hork aroom;

vérvus: kahvatu rubiinpunane;

maitse: keskmise tdidlusega, harmooniline, kuiv, poolkuiv v&i magus;
minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 10,5 mahuprotsenti;

suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 16 g/L.
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Koik analiiitilised néditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides satestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus 5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne viaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole“ Bianco Passito vi ,Arcole” Passito

vérvus: erineva intensiivsusega kuldkollane;

16hn: meeldiv, intensiivne ja puuviljane;

maitse: meeldiv, magus, sametine, harmooniline, tiidlane, vahetevahel puiduniianssidega;
minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 14,5 mahuprotsenti;

suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 24 g/l.

Koik analiiitilised néditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides satestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

»Arcole“ Nero

vérvus: intensiivne punane, laagerdumisel kaldub granaatpunase poole;
16hn: iseloomulik, tugev, hork;

maitse: tdidlane, sametine, soe, histi struktureeritud ja kauakestev;
minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 13,5 mahuprotsenti;
suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 26 g/l.

Kaik analiiiitilised naitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 4,5 g/, vdljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)
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~Arcole“ Merlot riserva

védrvus: noore veini puhul rubiinpunane, laagerdumisel kaldub granaatpunase poole;
16hn: {isna intensiivne, iseloomulik;

maitse: kuiv, kergelt morkjas;

minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 12 mahuprotsenti;

suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 22 g/l.

Koik analiiiitilised naitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sdtestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 4,5 g/l, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

5. Veinivalmistustavad

a. Peamised veinivalmistustavad

Puuduvad

b. Suurim saagikus

‘Garganega’

18 000 kg viinamarju hektari kohta

‘Pinot grigio’

15 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
‘Chardonnay’

18 000 kg viinamarju hektari kohta

‘Merlot’

16 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

6. Miiratletud geograafiline piirkond
Kontrollitud paritolunimetusega , Arcole” hdlmatud veinide tootmispiirkonda kuuluvad:

Verona provints: kogu jirgmiste omavalitsusiiksuste haldusterritoorium: Arcole, Cologna Veneta, Albaredo d’Adige,
Zimella, Veronella, Zevio, Belfiore d’Adige; ning osa Caldiero, San Bonifacio, Soave, Colognola ai Colli, Monteforte,
Lavagno, Pressana, Vago ja San Martino Buon Albergo omavalitsusiiksuste haldusterritooriumist;

Vicenza provints: kogu Lonigo, Sarego, Alonte, Orgiano, Sossano ja Rovereto di Gua omavalitsusiiksuste halduster-
ritoorium.

Piirkonna piirid on jirgmised: alates riigimaantee 322 km tdhispostist kulgeb piir lidnde piki seda sama maanteed
Caldiero suunas, 16ikudes Soave ja Colognola ai Colli omavalitsusiiksuste territooriumiga ning poorates seejirel
1dunasse, jirgides Rocca ja Gazzo migede serva rohkem kui 40 meetri kdrgusel ja naastes pdhja pool riigimaanteele
nr 11. Sealt kulgeb piir lidnde mooda riigimaanteed nr 11, kuni 16ikub Lavagno territooriumil Serenissima kiirteega,
mida see jirgib San Martino Buon Albergo omavalitsuses kuni Mulino Vecchioni, jitkudes 1dunasse mooda San
Martino Buon Albergo omavalitsusitksuse piiri kuni Pontoncello lihedusse, kus see jirgib Zevio omavalitsusiiksuse
piiri kogu kiila 1dunaosa 16igu puhul, kuni jouab Belfiore omavalitsusiiksuse piirini Porto della Bova juures; see jitkub
moo6da seda piiri piki Adige joge Albaredo suunas kuni Moggiani.
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Sealt poorab see itta mooda Albaredo omavalitsusiiksuse piiri, kuni jduab Boschirolles Veronella omavalitsusiiksuse
piirini, kust kulgeb moéoda Dugale Ansoni kanalit ja poordub pohja Gallinara poole, kus kulgeb taas ida suunas mooda
Dugale Gatto kanalit, kuni jduab pdhjas Cologna Veneta omavalitsusiiksuse piirini. Seejérel jirgib piir Cologna Veneta
omavalitsusiiksuse piiri, mo6dudes Prast ja kohtudes Pressana omavalitsusitksuse piiriga Fratta joel, mis kulgeb
kagusuunas kasutusest kdrvaldatud raudteeliinist ja Ponte Rosso paikkonnast mé6da.

See jatkub mooda seda piiri, kuni jéuab Pressana ja Minerbe vahelise omavalitsusiiksuse piirini, mida see jirgib, kuni
jouab Rovenegas Padova provintsi piirini. Seejdrel jirgib see provintsi piiri, kdigepealt mooda Via Rovenegat ja seejirel
modda Via Argine Padovanot, mida mooda see jatkub kuni Rovereto di Gua omavalitsusiiksuseni, kus see moodub
Capranost ja kohtub Gua jdega.

Seejdrel kulgeb piir piki Gua joge loodesse, kus see 16ikub Boara paikkonnas Rovereto di Gua ja Cologna Veneta vahelise
omavalitsusiiksuse piiriga. Sealt jirgib see Cologna omavalitsusiiksuse piiri ida suunas kuni Salboroni ja poorab seejirel
loodesse mooda Vicenza provintsi piiri kuni S. Sebastianoni, méodudes Orlandist ja jitkudes pdhja poole kuni Ronego
kuivenduskanalini ja Orgiano omavalitsusiiksuse piirini. Sealt jirgib piir Alonte kanalit ida suunas, méodudes Case
Comost, liitudes Sossano omavalitsusiiksuse piiriga ja mé6dudes Pozza paikkonnast kuni Ponte Sbusoni.

Sealt poorab ta Terminest ja Ponte Mariost mooda pdhja poole, joudes Fiumicello kanalini ja poorates seejirel korraks
pohja ja seejirel ida poole, jirgides kogu aeg Sossano omavalitsusiiksuse piiri Campagnola ja Pozza paikkondadest
modda. Sealt poorab piir taas Fontanellast ja Pontelost mooda 16unasse kuni Orgiano omavalitsusiiksuse piirini, mida
see jirgib pohja suunas mooda Liona kanalit, pd6rdudes itta Dossolast méoda Alonte omavalitsusiiksuse piirini, mida
see jirgib korraks pdhja suunas kuni Lonigo omavalitsusiiksuse piirini Ca Bandiast mooda kuni Cironini, poorates
kagusse ja liitudes Sarego omavalitsusiiksuse piiriga Crearo mie lahedal, kus see jiatkub Giacomellist mooda pdhja
suunas kuni Bredola joeni, riivates selle ddrt kagusuunas ja jitkudes seejirel pShja suunas Canova e Navesella
paikkonnast méoda.

Sealt kulgeb Sarego omavalitsusitksuse piir ida suunas Frigon Bassost ja Murarost mooda, kus see kohtub taas Lonigo
omavalitsusiiksuse piiriga. See jirgib seda piiri pohja suunas kuni Milano-Veneetsia raudteeliinini, mida see jargib kuni
Dovaroni, kust jatkub pdhja suunas ja poorab riigimaantee nr 11 ldhedal itta, kohtudes Fossacani paikkonnas asuva
San Bonifacio omavalitsusiiksuse piiriga. Sealt jatkub piir pdhja suunas mooda Verona ja Vicenza provintsi vahelist
piiri kuni riigimaanteeni nr 11 Torri di Confine juures, jitkudes pdhja suunas kuni Serenissima kiirteeni. Seejirel jirgib
see konealust kiirteed lddne suunas, 16ikub Aldega joega ja siseneb Monteforte omavalitsusiiksusesse, jitkub mooda
kiirteed kuni San Lorenzo maanteeni ja kulgeb 1dunasse, kuni jouab Alpone jdge iiletava silla lihedal San Bonifacio
suhkruveski lahistel riigimaanteele nr 11. Seejirel kulgeb see mooda riigimaanteed nr 11 lddnde, joudes tagasi
lahtepunkti 322 km tahisposti juures.

7. Peamised veiniviinamarjasordid
‘Pinot grigio’
‘Garganega’ (V)
‘Garganega’ (V) — ‘Grecanico dorato’ (V)
‘Merlot’ (P)
‘Garganega’ (V) — ‘Garganego’

‘Chardonnay’ (V)

8. Seoste kirjeldus

Arcole

Ajaloolised ja inimtegurid

Kontrollitud péritolunimetus ,Arcole on saanud oma nime ithe paritolunimetusega holmatud piirkonnas oleva
omavalitsusiiksuse jargi.
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Arcole omavalitsusitksus on piirkonna peamine tugipunkt, vottes arvesse selle geograafilist asukohta otse territooriumi
keskel, erilist tahtsust tootmise seisukohast ning mérkimisvairset ajaloolist parandit seoses Napoleoni sdjakiikudega,
mis jétsid selle piirkonna elule ja ajaloole siigava jilje. Alpone joge iiletav sild ning 15.~17. novembril 1796 toimunud
Prantsuse ja Austria armee vahelist lahingut tdhistav obelisk on kdige olulisemad sellega seotud siimbolid.

Konealune sild on jaanud kontrollitud paritolunimetuse , Arcole” siimboliks, sest see tihistab nende maade traditsioone
ja erilist uhkust.

Viinamarjakasvatusega on selles piirkonnas tegeletud juba iile 2 000 aasta, osalt tinu thendusteedele, mis muutsid selle
piirkonna nii vastuvdtlikuks roomlaste kolonisatsioonile, nimelt Adige joele ja Porcilana teele, ja see taaselustati keskajal.
Arcole iimbruses toodetud veini transportimise voimalus aitas viinamarjakasvatusel igasse kanti laieneda.

Kogu Arcole alale viidati varem nimega Fiumenovo, mis vastab enamikule lammist, mis oli varem kaetud metsade,
alustaimestiku ja tiikidega. Kinnisvaraga seotud dokumendid ning annetamis-, @iirimis-, ostu- ja miitigidokumendid
sisaldavad kindlaid viiteid veinile ja veinitootmisele, mis arenes vilja piirkonna kloostrite (nditeks San Pietro di
Villanova ja Lepia) vorgustikust.

Ka Veneetsia Vabariigis olid viinapuud viga au sees. Arcole piirkonnas asuv Colognese ringkond palvis Veneetsia
Vabariigi auhinna kui linnaga histi tthendatud piirkond, kus pakuti rikkalikult veini, teravilja ja kanepit, milleta
veneetslased hakkama ei oleks saanud.

Kontrollitud péritolunimetust ,Arcole“ tunnustati 4. septembri 2000. aasta ministri mdirusega, mis avaldati
4. septembril 2000 Itaalia ametlikus viljaandes nr 214, koondades selle olulise ajaloolise ja viinamarjakasvatuse
pdrandi ning tuues veel enam esile seda Verona ja Vicenza provintside vahel asuvat pikaaegse traditsiooniga olulist
territooriumit. Seda territooriumit iseloomustab mudane, liivane pinnas, mis annab veinidele nende ainulaadsed
omadused. Arvestades vajadust hallata ja tagada parimat vdimalikku tulemust tootmise t@imberkujundamise ja
arenemise ajal, loodi 8. veebruaril 2001 kaitseithendus.

Piirkonna arengule on iseloomulik tasandiku viinamarjakasvatus, kus viinapuude kujundamise meetodid on traditsioo-
niliselt olnud ulatuslikumad ja kasutatud on eri allikatest périt viinapuid. Uksnes viinamarjakasvatajate viimaste aastate
professionaalsus on vdimaldanud valida sordid, mis sobivad siia piirkonda kdige paremini. Veini parimate omaduste
esiletoomiseks valiti parimad mullad ja vdeti kasutusele ka hiljuti vilja to6tatud istutusmeetodid. Tootjad on tootmist
mérkimisvaarselt imber kujundanud valikulise, pohjaliku ja konkurentsivdimelise ldhenemise abil, millest on saanud
viinamarjakasvatajate t60 tunnusjoon.

Seda arengut on edendanud ja selle vddrtust dra kasutanud kdnealuse territooriumi organisatsiooniline struktuur, mida
veinitootjate tihistud on alati koordineerinud. Need struktuurid ei loo mitte ainult vddrtust, vaid ka julgustavad tootjaid
kasvatama viinamarjasorte, mida turul kdige rohkem hinnatakse. Tootjad, kes on otsustanud sellesse piirkonda
investeerida, mainivad viinamarjaistanduste uuendamist ning viinapuude kujundamise ja istutustiheduse uusi
ldhenemisviise, mis kdik aitavad kaasa viinamarjade korge kvaliteedi saavutamisele.

Arcole

Looduslikud tegurid

Territooriumi edelaosa on iihtlaselt tasane, sellel on alluviaalsele tasandikule iseloomulikud omadused. Magine ala algab
Motta reljeefist San Bonifacios ja Colli Berici magede osast idas.

Tasandikel sobivad viinamarjakasvatuseks enamasti savimullad.

Morfoloogilises mdttes jaguneb tasandik mdaeahelikeks, astanguteks ja nolvadeks, mille tasandite erinevus ei iileta
kiimmet meetrit.

Mullad on siigavad ja sageli suure liivasisaldusega.

Muldasid, milles kasvanud viinamarjadest kontrollitud péritolunimetusega ,Arcole“ veini toodetakse, kujundavad
peamiselt Adige joest, kuid ka muudest kohalikest vetest tingitud erosioon ja setted.
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Need mullad koosnevad enamasti liivasetetest, kus on vihesel maaral killustikku.

Liivasetetes on muda osakaal kohalikul tasandil erinev. Piirkonnad, kus mudaliivavallid tekivad ja eri suundades
arenevad, on sama joe endised singid. Kui Lessini paritolu mudasetted on punakaspruunid, siis Adige’i paritolu setted
on kahvatu pahkelpruuni virvusega.

Vicenza provintsi kontrollitud piéritolunimetusega ,Arcole” veinitootmispiirkonna osas ladestas Frassine jogi
tumepunase alluviaalse mulla kihi kvaternaari ajastul Adige-Sarca liustikust tekkinud muldade peale. See kiht tekkis
mergli, basaldi, porfuiiri, lubjakivi, kipsi jms sisaldusega dolokivi leostumisel.

Piirkonnas, kus toodetakse kontrollitud péritolunimetusega ,Arcole” veine, on suhteliselt thesugune mandrikliima, kus
suved on viga kuumad ja limbed ning talved karmid ja sombused. Kérgeim temperatuur registreeritakse juuli teise
kitmne péeva ja augusti esimese kiimne péeva vahel ning madalaim temperatuur jaanuari esimese ja kolmanda kiimne
pdeva vahel.

Aastane temperatuurierinevus on iisna markimisvairne ja sademete hulk on vihene, kuid ldbi aasta iihtlaselt jaotunud.

Toote eripdra
Ehkki tootespetsifikaadis on arvukalt veini tiiiipe, keskendume lihtsuse huvides kolmele.

— Valged veinid: ,Arcole” Bianco, , Arcole“ Chardonnay ja , Arcole” Pinot Grigio noored veinid on tavaliselt 6lgkollase
véarvuse ja rohekate varjunditega ning laagerdumisel kalduvad rohkem kuldse poole. Nende aroom on elegantne ja
peen, eriti kui need on valmistatud liivasemas mullas kasvanud viinapuudelt saadud viinamarjadest. Maitse on
kergelt tdidlane, healhnaline, maitserikas ja aromaatne, kuid mitte kunagi liiga puuviljane selle mdju tdttu, mida
pinnas ja keskkond nende omadustele avaldavad.

— Sortidest ‘Merlot’ ja ‘Cabernet Sauvignon’ valmistatud punased veinid on intensiivse rubiinpunase virvusega,
kaldudes noore veini korral lilla poole. Laagerdumisel omandab virvus granaatpunasema tooni. Ldhn on alati
intensiivne ning sel on dratuntav kakao-, kannikese- ja vaarikantianss. ‘Cabernet” puhul on maitse tavaliselt kuiv ja
eriti rohune. Veini keerukus ja meeldivalt iihtlane tekstuur paranevad vanusega.

— ,Arcole” Nero: saadud sortidesse ‘Merlot’ ja ‘Cabernet Sauvignon’ kuuluvate viinamarjade kuivatamisel umbes kahe
kuu jooksul, millele jirgneb vihemalt kaheaastane laagerdumine ja vahemalt kolmekuuline laagerdumine puidust
vaatides, et saada lilla varjundiga rubiinpunasest kuni granaatpunaseni kalduv rubiinpunane virvus, granaatpunase
poole kalduvad kaua laagerdunud veinid. Lohn on kompleksne, lisaks sordiomadustele meeldiva vanilli-, puidu- ja
vahetevahel suitsuse nilansiga. See vein on rikkalikult tdidlane mahedate tanniinidega ning peenema ja hdrguma
16hnaga kui veinid, mida ei laagerdata puitvaatides.

Keskkonna ja toote pdhjuslik seos

Usna mitmekesises mullakeskkonnas on selle territooriumi mudaliivakomponent kdige piisivam omadus. See tdhendab,
et veinidel on kindlalt vilja kujunenud ja kergesti dratuntavad omadused.

Liivasemas mullas kasvatatud viinamarjadest valmistatud valged veinid on elegantse ja peene 16hna ning suurepirase
aromaatsuse ja mdoduka alkoholisisaldusega. Kdige meeldivamad on nad esimestel aastatel pérast villimist. Ainult
tiiibist vendemmia tardiva (hiline saak) dnnestub saada struktureeritumaid ja kauakestvamaid veine.

Juulis ja augustis valitseva vdga kuuma kliima ning vihese sademehulga tottu on nendes muldades kasvatatud
viinamarjadest valmistatud punased veinid histi struktureeritud, kuid iildiselt tuleb nende mahedusele kasuks paar
aastat pudelis hoidmine.

Tootjate spetsiifilised oskused vdimaldavad veinivalmistustulemusi optimeerida ja piirkonnas kasvatatavatest sortidest
parimaid veine valmistada.

»Arcole“ Nero ja Passito likkide korral méddravad veinides saavutatud l&pptulemuse suuresti tootjate kasutatavad
traditsioonilised kuivatamis- ja laagerdusmeetodid.
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Seda liiki veinidel, mis on saadud pérast iihte vdi kahte aastat puidust vaatides vdi mahutites hoidmist, on intensiivne
lillaka varjundiga virvus ning puuviljane, eeterlik aroom. Nende maitse on lai ja harmooniline viirtsikate ja aromaatsete
nilanssidega, mis sobivad suurepiraselt kokku neis esinevate mahedate tanniinidega.

Pudelis laagerdumisel muutub virv klassikaliseks granaatpunaseks ning aroomid ja retronasaalsed aistingud omandavad
alkoholis punaste puuviljade eeterliku niiansi.

9. Olulised lisatingimused (pakendamine, mérgistamine, muud nduded)

Puuduvad

Link tootespetsifikaadile

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14384
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