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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndéukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 15ike 2 punkti a kohase muutmistaotluse avaldamine

(2016/C 130/09)

Kédesoleva dokumendi avaldamine annab Giguse esitada vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu mairuse
(EL) nr 1151/2012 artiklile 51 ().

KAITSTUD PARITOLUNIMETUSE | KAITSTUD GEOGRAAFILISE TAHISE TOOTESPETSIFIKAADI OLULISE MUUDATUSE
HEAKSKIITMISE TAOTLUS

Muudatuse heakskiitmise taotlus kooskdlas méiiruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 16ike 2 esimese 16iguga
»NOIX DE GRENOBLE”
ELi nr: FR-PD0O-0217-01295 - 29.12.2014
KPN (X) KGT ( )
1.  Taotlejate rithm ja digustatud huvi

Comité interprofessionnel de la Noix de Grenoble (CING)
Les Colombiéres

38160 Chatte

FRANCE

Tel +33 476640664
Faks +33 476640740

E-post: cing@aoc-noixdegrenoble.com

CING on 1. juuli 1901. aasta seaduse alusel asutatud tthing. Tal on diguspérane huvi taotluse esitamiseks ning ta
holmab ligikaudu 1 000 ettevdtjat (tootjad, transportijad, pakendajad).

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Prantsusmaa

3. Tootespetsifikaadi osa, mida muutmine hdlmab:
— [ Toote nimetus
— [ Toote kirjeldus
— Geograafiline piirkond
— [X Piritolutdend
— X Tootmismeetod
— [ Seos piirkonnaga
— DI Margistus
— X Muu [riigisisesed nduded, kontrolliasutuste kontaktandmete ajakohastamine, muud redaktsioonilised

muudatused]

(') ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.
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4. Muudatus(t)e liik

— [ Registreeritud KPNi vdi KGT tootespetsifikaadi muudatus, mis on madruse (EL) nr 1151/2012 artikli 53
16ike 2 kolmanda 1digu kohaselt oluline

— Sellise registreeritud KPNi voi KGT tootespetsifikaadi muudatus, mille koonddokumenti (v8i sellega vord-
véirset) ei ole avaldatud ja mida ei késitleta mairuse (EL) nr 1151/2012 artikli 53 16ike 2 kolmanda 16igu
kohaselt viikese muudatusena.

5. Muudatus(ed)
Toote kirjeldus

Lisatud on KPNiga toote ,Noix de Grenoble” organoleptiliste omaduste kirjeldused, mis parinevad 1997. aastast
alates seoses konealuse piritolunimetusega tehtud analiiiisidest ja Suze la Rousse’i iilikoolis omaduste iseloomusta-
miseks teostatud uurimistoost:

— péhklituum on tugev ja lihav,
— pahklituuma varvus ulatub valgest helepruunini,
— maitsmisel on tunda kergelt mdru maitset, millele lisandub virske leiva ja sarapuupahkli maitse.

Geograafiline piirkond

Tépsustatud on tootmisetappe, mis peavad toimuma geograafilises piirkonnas: koik tootmisetapid alates kreeka
pahklite tootmisest kuni pakendamiseni.

Geograafilist piirkonda laiendati ithe Drome’i departemangu kommuuni vorra: tegemist on geograafilise piirkon-
naga piirneva Saint-Donat-sur-I'Herbasse’i kommuuniga, kuna ekspertiis niitab, et konealune kommuun vastab
eristavatele kriteeriumidele, mille abil mairatakse kindlaks kdnealuse nimetuse geograafiline piirkond. Asjakohaste
kriteeriumidena v&ib nimetada looduslikke tegureid, niiteks kontinentaalsele kliimale lihenev kliima, alla 600 m
jaav korgus, pahklipuude kasvatamiseks sobiv mullastik, sidusus geograafilise piirkonnaga; ning inimteguritega seo-
tud kriteeriume: kreeka pdhkli kasvatusega seotud tegevusalad on vilja arendatud ja on maastiku iseloomulik osa,
seos toote ,Noix de Grenoble” tootmisega, geograafilise piirkonnaga samalaadsed iseloomulikud kultuuritraditsioo-
nid ja viljade koristusjargsed to6tlemismeetodid.

Esialgses spetsifikaadis nimetati geograafilist piirkonda, mis hdlmab 257 kommuuni. See arv ei vasta tdele. Kaits-
tud péritolunimetuse ,Noix de Grenoble” geograafilist piirkonda kirjeldati nimetust mdaaratlevates dokumentides
esialgu iiksnes kantonite kaudu. Kuid kantonite piirid muutuvad aeg-ajalt ning nende ulatus muutub — mdnda
kommuuni, mis algselt kuulusid geograafilise piirkonna kantonitesse, hilisemalt ei arvestatud. Pohjalik t66 aja-
looliste kantonite uurimisel véimaldas vilja selgitada, et geograafiline piirkond, mis on 1996. aastal toimunud
esialgsest registreerimisest alates piisinud muutumatuna, koosneb 260 kommuunist (millele lisandub eespool nime-
tatud kommuun), mis on edaspidi loetletud tootespetsifikaadis.

Maatiikkide identifitseerimise menetlust, mida nimetati tootmismeetodi osas (mis médrati KPNiga toote ,Noix de
Grenoble” jaoks kindlaks 1996. aastal) ja mille eesmirk on tagada, et kasutatavad katastriitksused vastaksid kreeka
pahkli kasvatuse jaoks kehtestatud kriteeriumidele, kirjeldati kdnealuses osas varasemast tipsemalt.

Piritolutdend

Vattes arvesse riiklikes digusaktides ja eeskirjades tehtud muudatusi, konsolideeriti osa ,Uksikasjad, mis tdendavad
toote paritolu geograafilisest piirkonnast” seoses riiklike digusaktide ja eeskirjade muudatustega ning selles on esita-
tud eelkdige deklareerimise ja registrite pidamisega seotud kohustused, millega tagatakse toote jilgitavus ja toot-
mistingimuste jargimine.

Sellega seoses on ette nahtud, et ettevotjad peavad tdestama oma suutlikkust tdita ndudeid, mis on esitatud neile
tulu toova nimetuse spetsifikaadis, mille on viljastanud INAO tunnustatud ja akrediteeritud kontrolliasutus. Kdne-
alune tdestamine ja kaitstud paritolunimetuse ,Noix de Grenoble” spetsifikaadi kontrollimine toimub selle kontrol-
liasutuse koostatud kontrollikava alusel.

Ajalooliste tegurite kirjeldus on imber paigutatud (spetsifikaadi) osasse ,Seos piirkonnaga”.
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Tootmismeetod
—  Tolmlevad sordid

Et piirata tolmlevate sortide kasutamist, on tipsustatud, et istandustes vdib olla tolmlevast sordist viljapuid kuni
5 %. Nende puude viljad ei kuulu kaitstud péritolunimetusega viljade hulka.

—  Istutustihedus

Selle sdtte mdju tugevdamiseks on vilja jaetud noorte viljapuude (alla 12 aasta vanuste) puhul vdimalus kasutada
suuremat istutustihedust kui 100 viljapuud hektari kohta. Tdpsustatud on iga puu jaoks jidva minimaalse pindala
arvutusmeetodit: 100 m?2 suurune minimaalne pindala viljapuu kohta on saadud kahekordse reavahe korrutamisel
puude vahekaugusega.

—  Vahekultuurid

Et tagada kreeka pidhkli kasvanduste arendamine vastavalt kreeka pahklipuude vajadustele, on tipsustatud, et
puude vahele on lubatud istutada ajutisi kultuure kuni viienda aastani alates pdhklipuude istutamisest (st kuni
kreeka pahklipuu hakkab vilja kandma).

—  Rohukasv

Rohu olemasolu maapinnal hetkel, kui valminud kreeka pahklid alla kukuvad, on toodangu kvaliteedi jaoks posi-
tiivne tegur (toote ohutus tervisele, pahklituuma varvus). Seetdttu on lisatud site, millega muudetakse rohu kasva-
tamine kastetavates kreeka pdhkli istandustes kohustuslikuks:

,Kastetavates kreeka pahkli istandustes peab maapind olema kaetud kiilvatud v6i mittekiilvatud rohuga alates iga
aasta 1. septembrist, alates kuuendast aastast parast kreeka pahklipuude istutamist. See taimkate v&ib puududa
kevadel.”

Konealune site lisati iiksnes kastetavate kreeka pahkli istanduste kohta, kus rohi ei konkureeri puudega vee parast.
Rohu kasvatamine ei ole vdimalik kuivematel aladel.

—  Viljapuude 16ikamine

Kuni puud saavad umbes kiimne aasta vanuseks, toimub viljapuude kujundav 16ikamine.

Hilisema I6ikamise eesmirk on tagada viljapuude piisav tugevus ja viljade kasvupiirkondade piisav valgustatus, vot-
tes arvesse, et traditsiooniliste kreeka pahkli sortide puhul asuvad pungad iitheaastaste okste otstes.

Regulaarne [6ikamine vdimaldab viltida vdikesemddduliste kreeka pahklite kasvamist ja tagab puude parima tervis-
liku seisundi. Loikamise kdigus eemaldatakse taielikult iilemidrased oksad v&i okste osad (nditeks vesivdsud), et
viljapuu vora saaks piisavalt valgust. Tegemist on modduka ulatusega toimingutega.

Vilja on jdetud okste laasimise mdiste, mis osutab tavaliselt suuremahulisele 13ikamisele, mille kiigus eemaldatakse
terved oksad voi viljapuu harud, kuivord selline 1dikamine ei tundu vastavat kreeka pahkli kasvatamise tavadele.
Kohasem tundub hoolduslikuse v6i tagasildikamise mdiste kasutamine.

Seetdttu asendati laasimise mdiste mdistega ,hoolduslikus”.
Kreeka pahklipuudele tehakse hooldusldikust vahemalt iiks kord kolme aasta jooksul.”

—  Kastmine

Viljapuude kastmine voimaldab htlustada toodangu taset ja saada kvaliteetseid kreeka pahkleid, mis vastavad turu
noudmistele.

Kasvuperioodi jooksul libib kreeka pahklipuu erinevad arenguetapid, mille kiigus veepuudus voib mojutada
jooksva aasta saaki (nii kvaliteedi kui ka kvantiteedi poolest), jargmiste aastate saaki ja viljapuu eluiga.

Nii v&ib juunikuus esinev veepuudus mdjutada viljade suurust ja viljapuu vegetatiivse paljunemise suutlikkust. Juu-
likuine veepuudus mdjub negatiivselt viljapungade moodustumisele (jargmise aasta saak) ja kreeka pahkli tuumade
viljaarenemisele (jooksva aasta saagi kvaliteet). Vihene niisutamine augustis ja septembris halvendab kreeka pahkli
tuuma kvaliteeti ja mdjutab sama aasta okste puitumist. Lisaks sellele halvendab kauakestev pdud vajalike toitai-
nete omastamist, mis on vajalik puu eri osade viljaarenemiseks.
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Muudatuse eesmirk on lubada puude kastmist ja loobuda kastmisperioodi 16pu sitestamisest, sest hiline kastmine
on iiks teguritest, mis vdimaldab takistada kreeka pahkli tuuma kvaliteedi halvenemist.

,Kastmine on lubatud pahklipuu kasvuperioodi jooksul kuni saagikoristuseni, et viltida kreeka pahkli tuuma rikne-
mist ja tagada kreeka pihklite hea 16plik kvaliteet.”

Lehtede moodustumise perioodil on kastmine endiselt keelatud, eeskitt seoses selle viikese t8hususega ja suure
veekuluga.

—  Vietised ja lisaained

Kuna kreeka pahkli saaki koristatakse maapinnalt, on mittepdllumajandusliku piritoluga orgaaniliste ainete kasuta-
mine reguleeritud: spetsifikaadile on lisatud vastav site. Seda liiki ainete kasutamisele peab eelnema iiksikasjalik
analiiiis ning aine tuleb kiiresti maasse kaevata.

Kasvuregulaatorite kasutamine on endiselt keelatud. Samuti on tipsustatud, et keelatud on viljade valmimist kiiren-
davate vahendite kasutamine.

—  Saagikoristus

Tapsustatud on eeskirju, mille alusel méiratakse kindlaks kreeka pahklite optimaalsele kiipsusastmele vastav saagi-
koristuse aeg: kreeka pahklite dige kiipsusaste on saavutatud, kui kreeka pahkli tuum on tugev ja eraldub holpsalt.
Lisaks sellele peab kreeka pahkli sisevahesein olema tdielikult pruuni virvusega 80 % asjaomase istanduse kreeka
pahklite puhul.

Samuti on tipsustatud, et padeva asutuse INAO direktor madrab taotlejate rithma ettepanekul pirast kreeka pahk-
lite kiipsusastme uurimist kindlaks saagikoristuse (iildise) alguskuupieva.

—  Saagikus

Toote jalgitavuse ja toodangumahu kontrollimise hdlbustamiseks on lisatud site maksimaalse hektarisaagikuse
kohta, mis arvutatakse pollumajandusettevdtte keskmise vdirtusena ja mis vastab kohaliku traditsioonilise kreeka
pahkli kasvatamise vdimalustele: ,Pollumajandusettevdtte kreeka pahklipuude keskmine netosaagikus on piiratud
4 tonni kuivade kreeka pahklitega tihelt hektarilt.”

—  Ladustamine pérast saagikoristust

Kuna see etapp on kreeka péhklite 16pliku kvaliteedi jaoks ddrmiselt tihtis, on sellega seotud sitteid tapsustatud.

Lisatud on jirgmine site: ,Virskelt koristatud ja kuivatamiseks médratud kreeka pahklite kuivatamisprotsessi tuleb
alustada vdimalikult kiiresti ja hiljemalt 36 tunni jooksul parast saagikoristust.”

—  Kuivatamine

Dokumendis ,Kreeka pihklite kuivatamine — praktiline juhend/CTIFL, september 1993” on tdpsustatud, et kreeka
pahklite maksimaalne kuivatamistemperatuur 30 °C vastab koige kergemini kahjustuvatele kreeka pahkli sortidele.
Selline temperatuur tagab kreeka pahklite kiire ja tohusa kuivamise, mdjutamata nende kvaliteeti.

Tépsustatud on, et maksimaalne kreeka pahklite kuivatamise temperatuur on 30 °C.

—  Kreeka pahklite ladustamine:

Lisatud on jargmised sitted: ,Varskeid kreeka pahkleid hoitakse sorteerimise, suuruse jirgi jaotamise ja pakendami-
sega tegelevates ettevotetes temperatuuril 1-5 °C ja Shuniiskusel 80-95 %.

Kuivi kreeka pahkleid hoitakse enne pakendamist temperatuuril kuni 8 °C ja Shuniiskusel 60-75 %, alates saagiko-
ristuse aastale jargneva aasta 31. mirtsist.”

Need sitted vdimaldavad kreeka pahkleid siilitada ilma nende organoleptilisi ja bakterioloogilisi omadusi
halvendamata.

—  Pakendamine

Selleks et parandada kreeka pahklite omaduste sdilimist, on lisatud sitted, mis hdlmavad kreeka péhklite sorteeri-
mist/pakendamist, pakendi maksimaalset mahutavust ja liikki ning viimast tihtpdeva kaitstud paritolunimetusega
kreeka pahklite saatmisel valjapoole geograafilist piirkonda.

Tépsustatud on: ,Sorteerimise ja pakendamisega seotud toimingud peavad toimuma samas kohas iihe toiminguna,
ilma vahepealse ladustamiseta.” Kdnealuste etappide teostamine iihe toiminguna vdimaldab viltida viljade korduvat
kiitlemist, mis on kreeka pahklite purunemise ja avanemise pdhjus.
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,Kreeka pahklite pakendamiseks kasutatavad materjalid peavad olema uued ja puhtad ning sellise kvaliteediga, et
need ei mojutaks toote viliseid voi sisemisi omadusi.”

,Kuivatatud kreeka pdhkleid vdib pakendada kuni 25 kilogrammistesse pakkidesse.

Virskeid kreeka pahkleid voib pakendada kuni 10 kilogrammistesse pakkidesse.

Virskeid kreeka pahkleid voib pakendada iiksnes Shutatavatesse kottidesse ja/voi avatud alustele.”
,Kreeka pahkleid voib turustada kaitstud paritolunimetuse ,Noix de Grenoble” all mitte hiljem kui:
— kaks kuud pirast koristushooaja algust virskete kreeka pahklite puhul;

— koristamisele jargneva aasta 31. detsembrini kuivatatud kreeka pahklite puhul.”

Lisaks sellele kinnitatakse, et kreeka pahkleid on lubatud turustada tiksnes originaalpakendis, sest sellist nduet
kohaldatakse kreeka pahklite tootmise valdkonnas juba paljude aastate jooksul.

—  Kreeka pahklite kvaliteet

Vaatamata hoolikalt teostatud sorteerimis- ja suuruse jirgi jaotamise toimingutele, on voimalik, et pakendatud par-
tiidesse satub mdningaid nduetele mittevastavaid vilju. Tapsustatud on, et lubatavaks loetakse:

— kuni 5% ulatuses koorega kreeka pihkleid, mis kuuluvad teistesse sortidesse kui kaitstud paritolunimetuse
puhul lubatud sordid;

— kuni 5 % ulatuses koorega kreeka pihkleid, mille labim&ot on vdiksem kui 28 mm,
eeldusel, et need pdhklid ei moodusta kokku rohkem kui 7 % koikidest pahklitest.

Selleks et tagada toodete kvaliteeditase, on kaitstud péritolunimetusega toote ,Noix de Grenoble” spetsifikaati lisa-
tud koorega kreeka pahklite turustamist hdlmava EMU/URO standardi I kategooriale vastavad kvaliteeditasemed.

Tootespetsifikaadis on samuti sitestatud kumulatiivne defektide piirang kreeka pdhkli partii kohta, et mitte voimal-
dada nende defektide kumulatiivset hindamist.

Seetdttu voivad kuivatatud ,Noix de Grenoble” partiid hdlmata maksimaalselt 10 % koore vdi s6odava osa defekti-
dega kreeka pihkleid (virskete kreeka pahklite puhul 12 %).

—  Geograafilises piirkonnas pakendamise ndude pdhjendus

Siiani on kreeka pihkleid ,Noix de Grenoble” pakendatud geograafilises piirkonnas vdi selle vahetus ldheduses.
Spetsifikaati lisati sellega seoses tipsustus, mis nduab sdnaselgelt, et kreeka pahkleid tuleb pakendada geograafilises
piirkonnas.

Geograafilises piirkonnas pakendamise nduet pdhjendavad jirgmised tegurid.

Selleks et tagada kaitstud paritolunimetusega toote ,Noix de Grenoble” 1ppkvaliteet, tuleb piirata kreeka pahklite
kiitlemist. Kreeka pahkli soodavat osa kaitsvat koort voivad vigastada 166gid (mahutitesse laadimisel avanenud vdi
purunenud kreeka pdhklid).

Kreeka pihklite mitmekordse kaitlemisega seotud probleemid on kreeka pahkli kasvatajatele alati muret valmista-
nud. Arvestades, et saagikoristus on mehhaniseeritud, tuleb kreeka pihklite kditlemiskordi maksimaalselt piirata, et
véltida kreeka pahklite purunemist vdi avanemist.

Vaatamata suuruse jargi jaotamisel, sorteerimisel ja pakendamisel vBetud ettevaatusabindudele, et takistada kreeka
pahklite suurelt kdrguselt kukkumist, leitakse toote kontrollimisel sageli purunenud vdi avanenud kreeka pahkleid.

Viljade kiitlemise piiramiseks tehakse sorteerimise ja pakendamisega seotud toimingud samas kohas ithe toimin-
guna, ilma vahepealse ladustamiseta.

Pakendamine toimub piiratud suurusega pakenditesse (10 kg virskete kreeka pihklite ja 25 kg kuivatatud kreeka
pahklite puhul), et viltida kreeka pahklite purunemist muljumise t3ttu.

Pakendamata kreeka pahklite saatmisel viljapoole geograafilist piirkonda nende hilisema pakendamise eesmirgil
tahendab tdiendavaid kreeka pahklite purunemise ja avanemise vdimalusi, samuti tekib tdiendav kreeka pahklite
muljumise oht.
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Pakendamine peab toimuma geograafilises piirkonnas ka selleks, et sdilitada kreeka pahklite fiiiisikalis-keemilised
omadused. Kreeka pihklite sailitamistingimuste suhtes tuleb olla eriti tdhelepanelik.

Virskete kreeka pihklite puhul: nende pahklite veesisaldus on vdhemalt 20 %, mistdttu ilmneb kuivamise oht.
Virskete kreeka pahklite kasutusiga on piiratud ja neid ei tohi saata viljapoole geograafilist piirkonda hiljem kui
kaks kuud pérast saagikoristusaja algust. Nende imbertootlemine kuivatatud kreeka pihkliteks ei ole mingil juhul
lubatud. Tarbija paremaks teavitamiseks on pakendile kantud pakendamise kuupiev. Nende kreeka pahklite sailita-
miseks ettevittes on kehtestatud ranged temperatuuri ja Shuniiskusega seotud tingimused: temperatuur peab
olema 1-5 °C ja dhuniiskus 80-95 %.

Kuivatatud kreeka pihklite puhul: nende kreeka pdhklite koostis on erinev, nende veesisaldus on maksimaalselt
12 %, kuid tuleb mérkida nende suurt lipiidide (rasvhapete) sisaldust, mis ulatub 66 %ni. Halvad siilitustingimused
voivad pohjustada rasvade oksiideerumist ehk radsumist. Seetdttu peavad nende kreeka pihklite sorteerimise ja
pakendamisega tegelevad ettevdtjad jilgima, et pdrast 31. mirtsi (kui Shutemperatuur hakkab téusma), hoitaks
kreeka pahkleid temperatuuril kuni 8 °C ja Shuniiskusel 60-75 %. Ka selle toote kasutusaeg on piiratud, seetdttu
on neid kreeka pahkleid lubatud saata viljapoole geograafilist piirkonda kuni saagikoristusele jirgneva aasta 31.
detsembrini.

Konealuseid sdilituskriteeriume voib tdpselt kontrollida ainult geograafilises piirkonnas tegutsevate sorteerimise ja
pakendamisega tegelevate ettevGtjate jarelevalve abil. Lisaks sellele voimaldab pakendatud kreeka pahklite partiide
kontrollimine veenduda, et kreeka pdhklite sailitustingimusi on jrgitud.

Geograafilises piirkonnas pakendamise kohustuse puudumisel tekiksid lisaks sellele ka probleemid kontrollimise ja
labipaistvuse tagamisel.

Kreeka pahklite puhul on tegemist asendatava tootega. Sortide segiajamise oht on suur seetdttu, et geograafilises
piirkonnas valdavalt kasvatatav sort ,Franquette” on pikliku kujuga ja seetdttu on lihtne seda segi ajada teistes
geograafilistes piirkondades kasvatatavate sortidega. Sortide segiajamise valtimisel on oluline roll sordipuhtust taga-
vaid kontrollimeetmeid rakendavate kohalike ettevdtjate oskusteabel. Lisaks sellele on paritolunimetus ,Noix de
Grenoble”, mis registreeriti juba 1938. aastal, saavutanud suure tuntuse ja sellega on seotud juba rahvusvahelisel
tasemel pettusi (Kanada, Ameerika Uhendriigid jne). Vdimalus kaitstud péritolunimetuse ,Noix de Grenoble” all
turustatavaid kreeka pihkleid pakendada voi iimber pakendada viljaspool geograafilist piirkonda voib iiksnes suu-
rendada selliste pettuste levikut.

Pakendamine geograafilises piirkonnas véimaldab kontrollida pakendatud kreeka pahklite omadusi. Taotlejate rithm
jagab koigile spetsifikaadi tingimustele vastavatele ettevotjatele etiketid ,Noix de Grenoble”, mis paigutatakse
pakendile. Taotlejate riihm peab arvestust, mis voimaldab olla kursis kaitstud péritolunimetuse ,Noix de Grenoble”
all turustatud toodangu mahuga. Selline alates 1968. aastast rakendatud siisteem annab tdiendava tagatise selle
kohta, et kaitstud paritolunimetusega hdlmatud kreeka pidhkleid ei asendata muudega enne turustamist. Kreeka
pahkleid ,Noix de Grenoble” pakutakse tarbijale miitigiks samas pakendis, millesse need algselt pakendati.

Mirgistamine

Tarbija paremaks teavitamiseks on tdpsustatud toote margistusel esitatavad andmeid.

Vilja on jdetud kohustus kanda tootele marge ,Kaitstud paritolunimetus” (,Appellation d’origine controlée”) voi
JKPN” (,AOC").

Virskete kreeka pahklite puhul on ette nahtud, et kasutada voib samuti nimetust ,toores kreeka pahkel” (,noix
primeur”), nagu see on lubatud ka virske kreeka pdhkli turu teiste toodete puhul.

Tépsustatud on, et Euroopa Liidu kaitstud paritolunimetuse siimbol margisel on kohustuslik.

Alates 1968. aastast kehtiva korra kohaselt sisaldab toote ,Noix de Grenoble” mirgistus eriomast margist.

Need mirgised eraldab taotlejate rithm ilma koguselise piiranguta koikidele spetsifikaadi nduetele vastavatele ette-
votjatele. Etiketid on erepunase virvusega (vdrvuse kood pantone 032) ja nende minimaalne labimoot koikide
pakendite puhul on 3 cm.

Tarbija teavitamise parandamiseks peavad mirgistusel olema ndidatud lisaks jargmised andmed:

— pakendaja ja/vdi kauba kittetoimetaja andmed: nimi ja aadress vdi vastav koodmark;

— saagi koristamise aasta;

— pakendamise kuupiev; see mirge on kuivatatud kreeka pdhklite puhul vabatahtlik ja virskete kreeka pahklite
puhul kohustuslik;
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— virskete kreeka pahklite puhul iiks jirgmistest margetest:
,Tarbida lithikese aja jooksul, soovitatav hoida jahedas”
vOi
,Viga piiratud siilivusaeg, hoida jahedas.”

Muu

Toote kirjeldus

Osas ,Tootmismeetod” juba esitatud tdpsustused, mille eesmérk on toodet paremini kirjeldada, on imber paiguta-
tud sellesse ossa:

— lisatud on kasutatavate kohalike endeemiliste sortide nimed: ,Franquette”, ,Mayette” ja ,Parisienne”,

— tépsustatud on kategooriaid ,kuivatatud kreeka pahklid” ja ,virsked kreeka pahklid”, koos vastava veesisaldu-
sega (vahemalt 20 % virskete kreeka pihklite ja maksimaalselt 12 % kuivatatud kreeka pahklite puhul).

Tootmismeetod: sordid ja kreeka pahkli istandused

Kuivdrd néue viljade parinemise kohta geograafilises piirkonnas asuvatest istandustest on toodud juba osas ,Geog-
raafiline piirkond”, on vastav tipsustus sellest osast vilja jaetud.

Seos geograafilise piirkonnaga
See osa on jagatud kolmeks ning seda on tdpsustatud.
Kontrolliasutus

Kontrolliasutuse kontaktandmete asemel on lisatud kontrollimiseks padeva asutuse kontaktandmed, et viltida vaja-
dust spetsifikaadi muutmiseks kontrolliasutuse muutumisel.

Riiklikud nouded

Vottes arvesse riiklike Gigusaktide ja eeskirjade muutusi, on osas ,Riiklikud nduded” esitatud tabel, mis holmab
peamisi kontrollitavaid parameetreid, nende vordlusandmeid ja hindamismeetodeid.

KOONDDOKUMENT
»NOIX DE GRENOBLE”
ELi nr: FR-PD0O-0217-01295 - 29.12.2014
KPN (X) KGT ( )
1. Nimetus(ed)
,Noix de Grenoble”
2. Liikmesriik vi kolmas riik
Prantsusmaa
3. Pollumajandustoote vdi toidu kirjeldus
3.1. Toote liik
Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad to6tlemata ja toodeldud kujul
3.2. Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

Nimetust ,Noix de Grenoble” vdib kasutada koorega kreeka piahklite puhul, mis parinevad iihest v6i mitmest jarg-
misest sordist: ,Franquette”, ,Parisienne” ja ,Mayette”. Kreeka pahklid voivad olla virsked voi kuivatatud.

Virsked kreeka pahklid on viljad, mille 1abimd6t on vihemalt 28 mm. Kreeka pahkli tuum on tugev ja lihav, selle
virvus ulatub valgest helepruunini, see eraldub kergesti ja selle loomulik veesisaldus on vihemalt 20 %.

Kuivatatud kreeka pihklid on viljad, mille libimd6t on vdhemalt 28 mm. Kreeka pdhkli tuum on tugev ja lihav,
selle vdrvus ulatub valgest helepruunini, see eraldub kergesti ja selle loomulik veesisaldus on maksimaalselt 12 %.

Virskete voi kuivatatud kreeka pdhklite maitsmisel on tunda kergelt moru maitset, millele lisandub vérske leiva ja
sarapuupdhkli maitse.

3.3. Soot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes téddeldud toodete puhul)

Kasutatakse iiksnes jargmistesse sortidesse kuuluvaid valminud kreeka pahkleid: ,Franquette”, ,Parisienne” ja
~Mayette”.
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3.4. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Koik toimingud alates saagikoristusest kuni kreeka pahklite sorteerimise ja suuruse jirgi jaotamiseni peavad toi-
muma geograafilises piirkonnas.

3.5. Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Geograafilises piirkonnas pakendamise nduet pohjendavad jargmised tegurid.

Kaitstud péritolunimetusega toote ,Noix de Grenoble” 16ppkvaliteedi tagamiseks tuleb piirata kreeka pahklite kait-
lemist, sest kreeka pahkli soodavat osa kaitsvat koort vdivad vigastada 100gid (avanenud voi purunenud kreeka
pahklid).

Seetdttu piiravad kreeka pihkleid kasvatavad ettevotjad maksimaalselt kreeka pahklite koristusjirgset kiitlemist.
Selleks tehakse sorteerimise ja pakendamisega seotud toimingud samas kohas iihe toiminguna, ilma vahepealse
ladustamiseta.

Pakendamine toimub piiratud suurusega pakenditesse (10 kg virskete kreeka pahklite ja 25 kg kuivatatud kreeka
pahklite puhul), et valtida kreeka pahklite purunemist muljumise téttu.

Pakendamata kreeka pihklite viljavedu tahendaks tiiendavaid kiitlemistoiminguid, mis pdhjustab kreeka pahklite
purunemist ja avanemist ning tekitab tdiendava kreeka pihklite muljumise ohu.

Pakendamine peab toimuma geograafilises piirkonnas ka selleks, et sdilitada kreeka pahklite fiiiisikalis-keemilised
omadused.

— Virsked kreeka pahklid, mille veesisaldus on vihemalt 20 %, on kuivamise ohus. Nende kreeka pihklite kasu-
tusiga on piiratud, seetdttu voib neid saata viljapoole geograafilist piirkonda kuni kahe kuu jooksul parast
saagikoristusaja algust. Kreeka pédhklite sdilitamiseks sorteerimist, suuruse jargi jaotamist ja pakendamist teosta-
vate ettevOtjate juures on kehtestatud ranged temperatuuri ja Shuniiskusega seotud tingimused.

— Kuivatatud kreeka pahklil on suur lipiidide (rasvhapete) sisaldus, mis ulatub 66 %ni. Halvad siilitustingimused
voivad pohjustada oksiideerumist. kreeka pahklite sdilitamiseks ettevdtjate juures, kes teostavad sorteerimist, suu-
ruse jrgi jaotamist ja pakendamist pdrast 31. mirtsi, on kehtestatud temperatuuri ja Shuniiskusega seotud tingi-
mused. Kuivatatud kreeka pahkleid on lubatud vilja saata kuni saagikoristusele jargneva aasta 31. detsembrini.

Konealuseid sailituskriteeriume voib tdpselt kontrollida ainult geograafilises piirkonnas tegutsevate sorteerimise ja
pakendamisega tegelevate ettevotjate jirelevalve ja samaaegse pakendatud pihklite kontrollimise abil.

Geograafilises piirkonnas pakendamise kohustuse puudumisel tekiksid lisaks sellele ka probleemid toodete kontrol-
limise ja tootmise labipaistvuse tagamisel.

Kreeka pahklite puhul on tegemist asendatava tootega. Sordipuhtuse kontrollimisel on oluline roll kohalike ettevot-
jate oskusteabel. Lisaks sellele on paritolunimetus ,Noix de Grenoble”, mis on registreeritud juba alates 1938. aas-
tast, saavutanud suure tuntuse ja sellega on seotud juba rahvusvahelisel tasemel pettusi. Véimalus kaitstud paritolu-
nimetuse ,Noix de Grenoble” all turustatavaid kreeka pahkleid pakendada v&i imber pakendada viljaspool geog-
raafilist piirkonda voib tiksnes suurendada selliste pettuste levikut.

Pakendamine geograafilises piirkonnas véimaldab kontrollida pakendatud kreeka pahklite omadusi. Pakenditele pai-
gutatakse margised ,Noix de Grenoble”, mille iile taotlejate rithm peab arvestust, mis vdimaldab teada saada turus-
tatud toodangu mahtu. Selline alates 1968. aastast rakendatud siisteem annab tdiendava tagatise selle kohta, et
kaitstud paritolunimetusega holmatud kreeka pahklite sorti ei muudeta enne turustamist. Kreeka pahkleid ,Noix de
Grenoble” pakutakse tarbijale miiiigiks samas pakendis, millesse need algselt pakendati.

3.6. Sellise toote mdargistamise erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab
Lisaks Bigusaktide alusel ettendhtud kohustuslikule teabele sisaldab koikidel pakenditel asuval margistusel toodud
teave jargmisi markeid, mis peavad asuma pakendi samal kiljel ja olema tehtud mittekuluva, histiloetava ja nih-
tava kirjaga:
— nimetus ,Noix de Grenoble”;

— selle ldhedal Euroopa Liidu kaitstud paritolunimetuse siimbol;

— vastavalt olukorrale virskete kreeka pahklite puhul mirge ,virsked kreeka pahklid” (,noix fraiches”) voi ,toored
kreeka pahklid” (,noix primeurs”) vdi mérge ,kuivatatud kreeka pahklid” (,noix seches”);
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— soovi korral vdib mirgisele paigutada viljakirjutatud mérke ,kaitstud péritolunimetus” (,appellation d’origine
protégée”), mis peab olema nimetusega seostatud voi asuma selle vahetus ldheduses;

— koik mirked peavad olema kirjas, mille tihekorgus ja -laius ei dileta kaitstud paritolunimetuse ,Noix de
Grenoble” oma;

— nummerdatud vdi lepingu numbrit sisaldav etikett, mille on viljastanud kreeka pahkli ,Noix de Grenoble”
ametkondadevaheline komitee; etikett on erepunase virvusega (virvuse kood pantone 032) ja selle minimaalne
1abimoot koikide pakendite puhul on 3 cmy;

— pakendaja ja/voi kauba kittetoimetaja andmed: nimi ja aadress voi vastav koodmark;
— saagi koristamise aasta;
— virskete kreeka pahklite puhul:
— pakendamise kuupiev;
— ks jargmistest margetest:
,Tarbida lithikese aja jooksul, soovitatav hoida jahedas”
vOi

,Viga piiratud sdilivusaeg, hoida jahedas”.

4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

K&ik toimingud alates saagikoristusest kuni kreeka pahklite pakendamiseni peavad toimuma geograafilises piirkon-
nas, mis holmab Grésivaudani, Chambaransi ja Bievre'i looduslikke p&llumajanduspiirkondi.

Geograafiline piirkond hélmab 261 kommuuni, millest 184 asub Isere’i, 48 Drome’i ja 29 Savoie’ departemangus.

Drome’i departemang

Koik jargmiste kantonite kommuunid: Bourg-de-Péage, Romans-sur-Isére, Romans-sur-Isére’i kantonid 1 ja 2, Saint-
Jean-en-Royans.

Le Grand-Serre’i kantoni jargmised kommuunid: (Le) Grand-Serre, Montrigaud.
Saint-Donat-sur-I'Herbasse’i kanton: Saint-Donat-sur-I'Herbasse’i kommuun.

Isére’i departemang

Koik jargmiste kantonite kommuunid: Allevard, Doméne, Echirolles, Echirolles-Est, Eybens, Fontaine-Sassenage,
Fontaine-Seyssinet, Goncelin, Grenoble, Le Touvet, Meylan, Pont-en-Royans, Rives, Roybon, Saint-Egréve, Saint-
Etienne-de-Saint-Geoirs, Saint-Ismier, Saint-Marcellin, Tullins, Vinay, Voiron.

La Cote-Saint-André jargmised kommuunid: Balbins, (La) Cote-Saint-André, Faramans, Gillonnay, Ornacieux, Pajay,
Penol, Saint-Hilaire-de-la-Cote, Sardieu.

Le Grand-Lempsi kantoni kommuunid: Apprieu, Bévenais, Colombe, (Le) Grand-Lemps.
Villard-de-Lansi kantoni kommuunid Engins ja Saint-Nizier-du-Moucherotte.

Savoie’ departemang

Koik jargmiste kantonite kommuunid: Montmélian, (La) Rochette.

5. Seos geograafilise piirkonnaga
Geograafilise piirkonna eripéra
Looduslikud tegurid

Geograafiline piirkond hélmab Grésivaudani, Chambaransi ja Bievre’i looduslikke pdllumajanduspiirkondi, mis asu-
vad piki Isére’i jde orgu ning kus on eriti soodsad tingimused kvaliteetsete kreeka pahklite tootmiseks.

Aasta keskmine Shutemperatuur 10,5 °C ja istanduste asukoht umbes 300 m kdorgusel on ideaalne kreeka pahkli-
puude téieliku ja iihtlase vegetatiivse tsiikli saavutamiseks.

Aasta keskmine sademete hulk jdab vahemikku 800 — 1100 mm ning see tagab piisava veega varustatuse ja
atmosfddri dhuniiskuse, pdhjustamata pinnase iilemadrast niiskumist ja tugevat udu.
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Talvine kiilmaperiood (keskmiselt 65 miinuskraadidega pieva piirkonna lddneosas ja 100 péeva idaosas) tagab vil-
japuude hea vernalisatsiooni, mis on kevadise piisava ditsemise hidavajalik eeltingimus.

Talv on koige sademetevaesem aastaaeg. See vildib kevadist pinnase liigniiskumist, mis takistab viljapuude arengu
aktiveerumist.

Kontinentaalse kliima mojudega suur aastaringne temperatuurikdikuvus (19-20 °C) soodustab paljunemistsiikli
htlustumist.

Alates augustist langeb Shutemperatuur kahe kuu jooksul 10 °C vorra. Viljade kiipsemine on seetdttu ddrmiselt
ithtlane ning sellega ei kaasne kiiret kasvu, mis m&juks darmiselt halvasti viljade kvaliteedile ja noorte vorsete vas-
tupidavusele.

Valgusperioodiga ja suhtelise dhuniiskuse suurenemisega seotud jarsk dhutemperatuuri langus toob kaasa kreeka
pahkli viliskesta avanemise ja viljade varte kiire ja tihtlase katkemise. Paljunemistsiikli siinkroonsus siilib kuni selle
viimase etapini.

Siigis on alati kdige vihmasem aastaaeg ning oktoobris on sademete hulk kdige suurem.

Inimtegur

Kreeka pahkli kasvatamise traditsioonid Isére’i joe orus ulatuvad viga ammustesse aegadesse. Grenoble'i arhiividest
on leitud andmeid 11. sajandi 16pust, mille kohaselt kasutati kreeka pdhklite abil maksude maksmiseks Rooma
mahuiithikut ,sextarius” (546 ml) ning ka 14. ja 15. sajandi kindluste haldajad on oma arvetes mirkinud kreeka
pahklite tootmist.

Miiiigiks madratud dhtlase kvaliteediga kreeka pahklite tootmise viljaarendamine sai vdimalikuks tinu XVIII
sajandi 16pul kasutuselevdetud viljapuude pookimise meetodile. Piirkonna maastikule on iseloomulikud kreeka
pahklipuude salud ja traditsioonilised kuivatuskojad.

Tootmise edenemine koos samaaegse transpordivahendite arenguga vdimaldas vallutada Prantsusmaa turu ning
jouda ka Inglismaa ja Ameerika turgudele. Juba enne 1900. aastat olid Riviere’i kiila tootjad ithinenud, et liita oma
joupingutused toodangu Ameerika Uhendriikidesse eksportimiseks.

Kutsealal toimunud organiseerumise eesmark oli samuti kvaliteetse toodangu reklaamimine ja vditlus nimetuse
,Noix de Grenoble” kuritarvitamise vastu. Kuid alles 1927. aastal asutati toote ,Noix de Grenoble” tootjate ameti-
ithingute liit ning 1938. aastal registreeriti paritolunimetus ,Noix de Grenoble” (17. juuni 1938. aasta ministri
mairusega).

Teine oluline tegur kreeka pahklipuu kasvatuse arengus alates XX sajandi algusest oli kohalike kreeka pahklipuule
spetsialiseerunud spetsialistide olemasolu Vinays, Vifis, Saint-Marcellinis ja hiljem, 1960. aasta paiku Chatte’i kom-
muunis. Nende spetsialistide oskusteabe alalhoidmine selgitab teatud méiral ka Grenoble'i kreeka pahkli kasvatuse
kiillaltki tihtlast arengut. Kdnealuse Isére’i joe orust parineva toote kdrge maine on seotud saadud ndidiste ithetao-
lise paljunemisvoime ja kreeka pihklite tthtlase kvaliteediga. Samuti tuleb mirkida, et geograafilises piirkonnas on
kasutusele voetud mitmeid spetsiifilisi tooriistu, mida kasutatakse saagikoristusel ja kreeka pahklite kuivatamisel.

Kohalike pdllumajandustraditsioonide seas on olulisel kohal lisaks pookimistehnoloogia kasutamisele ka Iseére’i joe
oru looduslike tingimustega kohanenud kohalike sortide valik. 1938. aasta kaitstud péritolunimetuse tunnustamise
aluseks olid kolm endeemilist sorti: ,Franquette”, ,Parisienne” ja ,Mayette”.

Viljapuude istutustihedus istandustes on piiratud: iga puu jaoks peab olema vihemalt 100 m? ruumi. Pérast istuta-
mist rakendatakse viljapuude kujundavat 16ikamist. Seejrel piisab viljapuude 16ikamisest iga kahe kuni kolme
aasta jdrel, et voimaldada valgusel puu vdrale paremini ligi padseda.

Kreeka pdhklid koristatakse paris valminult, kui kreeka pdhkli sisemine vahesein on tdiesti pruuni virvusega.
Kreeka pahklid sorteeritakse ja pestakse kiiresti, seejirel need kuivatatakse: kuivatamine voib alata kuni 36 tunni
jooksul pérast saagikoristust.

Kreeka pahklite kuivatamine toimub tldjuhul mdodukalt sooja temperatuuriga (mitte iile 30 °C) Shu kreeka pihk-
lite vahelt ldabipuhumise teel voi viikeste tootjate puhul siiani veel loodusliku kuivatamise teel vastavatel restidel.

Pirast pahklite kuivatamist jaotatakse need suuruse jargi. Nimetusega holmatavate sortidega kohandatud suuruse
jargi jaotamise seadmed voimaldavad koristatud kreeka péhklite hulgast, mis on enamal voi vdhemal mairal pik-
liku kujuga, eraldada vihemalt 28 cm libimddduga viljad.

Kreeka pihklite 1plik sorteerimine vdimaldab saada kreeka pahklite partiid, milles on vihem kui 10 % ulatuses
kahjustatud koore voi tuumaga vilju (12 % vérskete kreeka pahklite puhul), seejirel pakendatakse kreeka pahklid
nende terviklikkuse tagamiseks piiratud mahuga pakenditesse, milles need suunatakse tarbijateni.
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Toote eripdra

Kreeka pahklite ,Noix de Grenoble” ldbimddt on vihemalt 28 mm ning need turustatakse koos koorega virskelt
voi kuivatatult. Koor peab olema puhas ja terve ning selles ei tohi olla defekte, mis kahjustavad kreeka pahkli
valimust, kvaliteeti, sdilivust vdi turustamist.

Kreeka pdhkli tuum on tugev ja lihav. Selle virvus ulatub valgest helepruunini.

Virskete voi kuivatatud kreeka pahklite maitsmisel on tunda kergelt moru maitset, millele lisandub virske leiva ja
sarapuupdhkli maitse.

Péhjuslik seos

Viljapuude kasvatamine kiillaltki niiske ja tuulise kliimaga Isére’i joe orus vastas kreeka pdhklipuu kasvatamise
peamistele nduetele ja soodustas selle tegevusharu arengut.

Kuna kreeka pahkli kasvatajad valisid oma tegevuseks kdige sobivamad maatiikid ning tagatud oli korralik veeva-
rustus, oli voimalik saada ihtlast ja kvaliteetset lihava tuumaga kreeka pahklite saaki.

Augusti 16pul toimuv temperatuurilangus soodustas vilja aeglast ja tthtlast kiipsemist.

Isére’i joe oru vihmane siigis ei ole kiill soodne saagikoristuse jaoks, kuid on Grenoble’i kreeka pahklite maitse
niansirikkust tagav peamine asjaolu. Selle tulemusena langeb kreeka pahkli tuuma veesisaldus aeglaselt, ihtlaselt ja
ithetaoliselt. Selle pdhjuseks on lisaks suurele 6huniiskusele ka kreeka pahkli paks koor. Veesisalduse languse aeg-
lus ja korrapdrasus hoiab dra omaduste halvenemise, eeskitt kaitseb see lipiidide oksiideerumise eest.

Kohalike endeemiliste sortide (,Franquette”, ,Mayette” ja ,Parisienne”) kasutamine neile looduslikult kdige sobiva-
mas piirkonnas soodustab rikka maitse- ja [dhnabuketiga viljade tootmist.

Kreeka pahklite kasvatamise meetodid, mis tagavad paikesevalguse hea juurdepdisu kreeka pahklipuu vorale, soo-
dustavad samuti viljade optimaalset kiipsemist.

Taielikult kitpsenud vilju on v&imalik koristada juba septembri 16pus alates kuupéevast, mis médratakse kollektiiv-
selt kindlaks pdrast erinevates asukohtades (erinev koérgus, pinnas jne) kasvavate kreeka pihklite kiipsusastme
uurimist.

Vahetult pdrast saagikoristust tehtav kuivatamine mddduka temperatuuri juures ning lithikese ajavahemiku jooksul
labiviidav suuruse jirgi jaotamine ja sorteerimine véimaldab saada kvaliteetseid terveid ja puhtaid kreeka pahkleid,

mille tuuma virvus ulatub valgest helepruunini.

Jargnevate sorteerimise, suuruse jdrgi jaotamise ja pakendamise toimingutega seotud ettevaatusabindud voimalda-
vad siilitada kreeka pihklite ,Noix de Grenoble” eripirased omadused.

Geograafilise piirkonna looduslikud tingimused koos pihklite tootjate ja kauba kittetoimetajate oskusteabega on
vbimaldanud saada kreeka pahklid, mis on omandanud rahvusvaheliselt kdrge maine.

Viide spetsifikaadi avaldamisele

(mdédruse artikli 6 16ike 1 teine 16ik)

https:/fwww.inao.gouv.fr/fichier/ CDCNoixDeGrenoble201 5.pdf
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