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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 16ike 2 punkti a kohase registreerimistaotluse avaldamine

(2015/C 438/06)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdairuse
(EL) nr 1151/2012 (') artiklile 51.
KOONDDOKUMENT

Noukogu miirus (EU) nr 510/2006 pdllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste
kaitse kohta ()

»PATATA DEL FUCINO”
EU nr: IT-PGI-0005-01217 - 21.3.2014
KGT (X)KPN ( )
1. Nimetus

,Patata del Fucino”

2. Liikmesriik voi kolmas riik

Itaalia

3. Pdllumajandustoote vdi toidu kirjeldus
3.1. Toote liik

Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad to6tlemata ja toodeldud kujul

3.2. Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus
Nimetusega ,Patata del Fucino” tihistatakse maavitsaliste sugukonda kuuluva liigi Solanum tuberosum L. kiipseid
mugulaid, mida kasvatatakse ELi sordinimekirjadesse kantud sortidesse kuulvast seemnekartulist.

Mugulad mddtmetega iile 35 mm ja kuni 80 mm on timara, iimaralt ovaalse, ovaalse voi ovaalselt pikerguse kuj-
uga. Koor ei ole kartuli kiiljest lahti, kartul on tihke ega murene vajutamisel, virvus on sordile vastav: valgest eri
tooniga kollaseni. S66dav osa ei tohi moodustada kartulist alla 95 %.

Keemilised omadused (100 grammi s66dava osa kohta) on jirgmised: kuivaine > 14, tarklis = 8 g, kaalium > 300 mg,
fosfor = 35 mg.

Kartul ,Patata del Fucino” korjatakse fiisioloogiliselt tdiesti valminuna alates juuli 16pust; nduetekohasel pakendami-
sel siilitavad kartuli iseloomulikud omadused muutumatuna korjamisele jargneva aasta mai 16puni.

Kvaliteedihilbed

Kaitstud nimetusega holmatud kartulid tuleb lasta turule valitud pakendites ja mugulad peavad olema jargmiste
omadustega:

a) thtlase suurusega: mugula 1abimddt ei tohi olla alla 35 mm ega tile 80 mm, ithes pakendis olevate mugulate
1abim&ddu erinevus ei tohi olla iile 20 mm;

b) mugulad peavad olema terved, kdvad, puhtad, idudeta, ilma biootiliste vdi abiootiliste kahjustusteta.

(') ELTL 343, 14.12.2012,1k 1.
() ELTL 93, 31.3.2006, lk 12. Asendatud maarusega (EL) nr 1151/2012.
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3.3. Tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul)

3.4. Sodt (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul)

3.5. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Kartul ,Patata del Fucino” pannakse maha, kasvatatakse ja korjatakse mairatletud geograafilises piirkonnas.

3.6. Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta

Kartuleid sailitatakse kastides, temperatuur peab jidma vahemikku 4-10 °C ja suhteline 6huniiskus 88-95 %.
Kartulid peavad jahedas ruumis siilima ka pikema aja jooksul, kuid siiski mitte iile theksa kuu.
Sailitamiseks mdeldud kartulitele on lubatud teha idanemisvastast tdrjet vastavalt kehtivatele digusaktidele.
Turustatava kartuli ,Patata del Fucino” tarbimisse laskmisel tuleb kasutada jargmisi pakendeid:

— kotid mahutavusega 5 kg — 20 kg;

— vorgud mahutavusega 1,5 kg — 2 kg - 2,5 kg;

— pakendid vertbag, quickbag, girsac ja paberkotid mahutavusega 1,5 kg — 2 kg — 2,5 kg - 5 kg;

— pappkastid v6i puuviljakastid mahutavusega 3 kg kuni 20 kg.

K&ik loetletud liiki pakendid peavad sisaldama puhtaid kartuleid (harjaga puhastatud véi pestud) ning olema kind-
lalt suletud, nii et kartuleid ei saa ilma pakendit I6hkumata vilja votta, erandiks on pappkastid v6i puuviljakastid.

3.7. Erieeskirjad margistamise kohta

Toote pakendile kinnitatud margisel peab lisaks liidu siimbolile ning seadusega ettendhtud teabele olema ka jargmi-
sed tahitused:

— ,Patata del Fucino”, mille korval viljend ,Indicazione Geografica Protetta” (kaitstud geograafiline tahis) pikalt
viljakirjutatuna voi lihendina IGP (KGT).

— {iksiku tootja/tootjarithma/pakendaja nimi v&i drinimi ja aadress;
— algne netokaal;
— sort;

— toote jirgmine logo:

Keelatud on lisada kirjeldusi, mis ei ole selgesonaliselt ette nahtud.

4.  Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Kasvatuspiirkonna vilispiiriks on maakonnatee strada provinciale Circonfucense, ja see hdlmab ka maa-alasid, mis
on jaotatud taluteede ja nummerdatud kruntidena viiksemateks iiksusteks ning mis on jargmiste Aquila provintsi
omavalitsusitksuste osad: Avezzano; Celano; Cerchio; Aielli; Pescina; S. Benedetto dei Marsi; Ortucchio; Trasacco;
Luco dei Marsi.

5. Seos geograafilise piirkonnaga
5.1. Geograafilise piirkonna eripéra

Fucino jdrv, mis asus 700 meetri korgusel iile mere pinna, kuivendati 1875. aastal; jarve pohi muudeti pollumajan-
dusmaaks ja seal hakati kasvatama kartulit ,Patata del Fucino”.
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Morfoloogiliselt jaguneb piirkond kolmeks selgelt véljajoonistuvaks alaks, millest iiks asub endise jirve pdhjas, teine
670 ja 720 meetri vahemikku jddval terrassialal ja kolmas neist kdrgemale jadval morfoloogiliselt viga mitmekesisel
alal.

Kuna tegemist on jarvepdhja paritoluga madalikuga, on erosiooni arvestades valdavaks rohked setted.

Kuna mullatekkesse kaasatud setted sisaldavad palju siisinikku, on liivsavimuldades nii lubja kogusisaldus kui ka
keemiliselt aktiivse lubja sisaldus vdga suur. Mulla pH on ndrgalt leeliseline kuni leeliseline ning organiliste ainete,
kogulimmastiku, omastatava fosfori ja kaaliumi sisaldus on suur.

Vajaliku orgaanilise aine sisalduse tagab ka rohke sdnnik, mida p&llumajandusettevdtjad korrapiraselt laotavad.
Mulla koostis tagab niiskuse hea labilaskvuse ning iithtlike ja korrapiraste kartulite normaalse kasvu.

Piirkonna iseloomulikud omadused — kaugus maeahelikest ja idas vahem kui 80 km kaugusele jddva mere moju —
on siin vihe tuntavad. Kliima on pigem mandriline — talved on karmid ja rohkete sademetega ning suved kuumad
ja pouased.

Tootmisetapil valitsevad tingimused, pdevase (ligikaudu 30 °C) ja 6ise (10-15 °C) temperatuuri vahe loob soodsad
tingimused taimede kiireks kasvuks.

Mullal on hea niiskusesisalduse sdilitamise vdime ning tinu sagedasele hommikusele kastele tduseb pdhjavesi liht-
salt taimedeni ning nende jaoks vajalike veevarude olemasolu on tagatud.

Piirkonna kliimatingimustele on tiienduseks sademed, lumi ja iseloomulik kaste, mis avaldub mdnikord lausa
mikrosademetena.

Piirkond on viga veerikas tinu magedest allavoolavatele kiirevoolulistele jogedele ja looduslikele ojadele, mis tasan-
dikku timbritsevad ning tdnu sellele, et pirast jirve kuivendamist ehitas firma Ente Fucino pdllumajandusreformi
aastatel (1950) siia spetsiaalselt geomeetrilise kanalitevorgu, millel oli kaks eesmarki: ithest kiiljest alade kuivenda-
mine ning samal ajal kasvatatavate kultuuride niisutamine, aidates nii poéllumajandustootjate tootmistingimusi
parandada.

5.2. Toote eripdra

Muudes piirkondades kasvatatavast kartulist erineb kartul ,Patata del Fucino” oma mugula eriliste omaduste poo-
lest, mis voimaldavad seda kasutada nii jaetarbimises kui ka toostuslikult. Kartul ,Patata del Fucino” on tihke ega
murene vajutamisel ning koor ei ole kartuli kiiljest lahti. Aurus keetmisel jddb kartuli tekstuur peeneteraliseks ega
muutu tumedaks (puudub fenomen after cooking blackening). Jirgmine eriti hinnatud omadus on see, et frittimisel ei
muutu kartul liiga pruuniks. Kartulite degusteerimiseks kohtunike poolt koostatud testil ilmnesid kartuli ,Patata del
Fucino” viga selgelt viljenduvad maitseomadused, selgelt tulid esile meeldiv maitse ja kartulimaitse ning ebameeldi-
vaid jarelmaitseid (metall, rohi jne) peaaegu ei esinenud). Osutatud organoleptilised omadused piisivad muutuma-
tuna ka parast seda, kui kartulit on mitu kuud siilitatud.

5.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud paritolunimetusega) toote kvaliteedi v3i omaduste véi (kaitstud geograafilise
tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel

Geograafilises kasvatuspiirkonnas hdlmab kartul ,Patata del Fucino” tootmistsiikkel koiki aastaaegu: kevadel pan-
nakse kartul maha, suvel toimub kasvamine ja iiksnes parast téielikku fiisioloogilist valmimist suve 15pul/siigisel
vOetakse kartul tiles ning nii on kartul saanud dra kasutada eri aastaaegade ilmastikumdjusid.

Kartuli ,Patata del Fucino” omadused on seotud selle kasvatamisega endisest jarvepdhjast saadud kasvatusala tingi-
mustes. Ala eripidra tottu saab kartulit kasvatada viga naturaalsetes tingimustes, mis tagab ka tootele selle iseloo-
mulikud organoleptilised omadused.

Piirkonna muld on kerge ja virske, valdavalt savine, see on ka looduslikult vdga viljakas — palju on makro- ja
mikroelemente, rohkelt orgaanilisi aineid ja huumust, mis on tekkinud sajandite pikkuse orgaanilise aine settimise
tulemusel. Tanu sellele jidvad mugulad kasvades ja koristamisel kahjustusteta, pealispinnal ei ole pragusid ning
nende kuju on korrapirane ja koor histi kinni.

Kirjeldatud kliima- ja mullatingimuste (mulla koostis, hea veejuhtivus, temperatuur, niisutuseks vajalikud veevarud)
tdttu on Fucino alad kartulikasvatuseks viga sobivad. Tinu kohalike tootjate pikaaegsele kartulikasvatuskogemu-
sele, viljelustehnikate pidevale tdiustamisele, mille puhul eelistati 6koloogiliselt sddstvaid viise, ja kasvatuskeskkonna
kaitsmisele on kohalik toodang korge kvaliteediga ning algusest peale kohalikul turul tunnustatud ja hinnatud.
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Alates 2002. aastast kasvatavad mitmed Fucino tootjaithendused kartulit vastavalt integreeritud tootmiskavale, mille
kohaselt peab kartuli ,Patata del Fucino” kasvatamine toimuma tapselt spetsifikaati jargides ning seetdttu on nime-
tus kdibel ka tootjate ja turustajate sdnavaras.

Erialastes ajakirjades on avaldatud palju artikleid, nditeks ,Linformatore Agrario”, kus mirgitakse nimetusega
,Patata del Fucino” seoses Fucinot kui piirkonda, kus kartulikasvatus on véga levinud, ja Fucinot kui piirkonda, kus
tegeletakse sordiaretusega.

— ,Le varieta di patata coltivate in Italia e la loro destinazione d’uso” (Ik 61, number 2/2002);
— ,Ecco perché in Italia non si produce patata da seme” (Ik 34-36, number 46/2008);

— ,Produzione di patata da seme: contributo per la valorizzazione dell'agricoltura montana” (lkk 27-29,
number 18/97);

— ,Sperimentazione varietale 1998 su patata comune nel centro e nel nord” (k 39-46, number 48/938).

Aastate jooksul on kohalikud tootjad teinud palju dra selleks, et kartulit ,Patata del Fucino” edendada ja védrtus-
tada. Nditeks:

— alates 1971. aastast toimub Fucinos ja konkreetsemalt Avezzano kommuunis laat Sagra della Patata;

— 2008. aastal, kui URO Toidu- ja Pdllumajandusorganisatsiooni egiidi all tdhistati rahvusvahelist kartuliaastat,
andsid kartulit ,Patata del Fucino” kasvatavad ettevdtjad Albaaniaga sdlmitud koostooprojekti Progetto Albania
raames Zadrima piirkonnale tehnilist abi ja pdllumajandusmaterjali;

— 2001. aastal oli telekanalil Canale 5 edastatav saade Il Gusto pithendatud kartulile ,Patata del Fucino”;

— 1993. aastal tutvustati kartulit ,Patata del Fucino” riiklikul tasandil kanali RAI edastatud saates Linea Verde.
Viide tootespetsifikaadi avaldamisele
(Médruse (EU) nr 510/2006 () artikli 5 1dige 7)

Taotluse esitanud asutus on algatanud riikliku vastuviite esitamise menetluse, avaldades kaitstud geograafilise tihise
,Patata del Fucino” tunnustamise ettepaneku 14. veebruari 2014. aasta Itaalia Vabariigi Teatajas nr 37.

Toote spetsifikaadi tdielik tekst on saadaval jargmisel veebisaidil: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vOi

otse pdllumajandus-, toiduaine- ja metsanduspoliitika ministeeriumi avalehel (www.politicheagricole.it), kldpsates linki
,Prodotti DOP IGP” [KPNi vdi KGTga tooted] (ekraani iilemises paremas osas), seejdrel linki ,Prodotti DOP IGP STG”
[KPNi, KGT voi GTTga tooted] (ekraani vasakus ddres) ja 16puks ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE” [ELile
hindamiseks esitatud spetsifikaadid].

() Vtjoonealune markus 2.
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