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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 15ike 2 punkti a kohase muutmistaotluse avaldamine

(2014/C 466/06)

Kédesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu médruse (EL) nr 1151/2012 ()
artiklile 51.

MUUTMISTAOTLUS
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta (3
MUUTMISTAOTLUS VASTAVALT ARTIKLILE 9
»AGNELLO DI SARDEGNA”
EU nr: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
KGT (X) KPN ( )
1. Spetsifikaadi osa, mida muutmine hélmab

— [ Toote nimetus

— [X Toote kirjeldus

— [ Geograafiline piirkond
— [ Paritolutdend

— X Tootmismeetod

— [ Seos piirkonnaga

— [ Mirgistus

— [ Riiklikud nduded

— X Muu [Pakendamine]

2. Muudatus(t)e likk

— X Koonddokumendi vdi kokkuvdtte muutmine
— [ Registreeritud KPNi v6i KGT muutmine, mille kohta ei ole avaldatud koonddokumenti ega kokkuvdtet

— [ Spetsifikaadi muutmine, mis ei tingi avaldatud koonddokumendi muutmist (miiruse (EU) nr 510/2006
artikli 9 15ige 3)

— [ Spetsifikaadi ajutine muutmine, mis tuleneb riiklike ametiasutuste ndutud kohustuslikest sanitaar- véi fiitosa-
nitaarmeetmetest (mairuse (EU) nr 510/2006 artikli 9 1dige 4)

(') ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.
(%) ELT L 93, 31.3.2006, lk 12. Asendatud médrusega (EL) nr 1151/2012.
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3.  Muudatus(ed)
Toote kirjeldus

— Maksimaalse valgusisalduse niitaja jaetakse vilja. Uue sdnastuse kohaselt vdib tarbija saada ka praegusest suu-
rema valgusisaldusega talleliha ,Agnello di Sardegna”.

— Muudetud on spetsifikaadis osutatud eetriekstrakti sisalduse niitajat. Varasema ,alla 3 %” asemel on niitid ,alla
3,5%". Kuna lambaid kasvatatakse looduslikus keskkonnas tdielikult vdi pooleldi vabapidamisel, vdib riimba
eetriekstrakti sisalduse varieeruvust selgitada eriliste kliima- ja keskkonnatingimuste mdjuga, ning selleks et ei
tekiks ohtu, et tootespetsifikaadis kindlaks madratud meetodil kasvatatud talleliha ,Agnello di Sardegna” turult
ebadiglaselt kdrvale tdrjutaks, tuleb osutatud aspekti arvesse votta.

Tootmismeetod

— Suurendatud on ka piimatalle ja kerge talle kaaluvahemikke. Piimatalle kaaluvahemik on niiiid endise ,5-7 kg”
asemel ,4,5-8,5 kg”. Miinimumkaalu vihendamisega seotud muutmist taotlesid lambakasvatajad, kes karjatavad
lambaid magistel voi raskesti juurdepiisetavatel aladel. Kdnealustes migipiirkondades kasvatatud talled on tde-
poolest viiksemad kui tasandikul kasvatatud talled. Kaalu tilempiiri suurendamist oli seevastu vaja lambatdu-
gude geneetiliste omaduste ja kasvatustingimuste parandamiseks, samuti selliste lammaste heaolu tdstmiseks,
kelle piimatalled on suurema kaaluga kui tootespetsifikaadis varem ette ndhtud. Seetdttu suurendatigi kergete
tallede puhul ette nahtud vihimat kaalu 7 kg-lt 8,5 kg-le.

Pakendamine

— Selleks et tulla vastu suurte jackaubandusettevdtjate itha sagedamini esitatavale taotlusele t66delda toodet oma
miiiigipunktis, on jdetud vilja geograafilise piirkonnaga seotud ndue, mille kohaselt pidi talle ,Agnello di Sar-
degna” to6tlemine ja l6iketitkkide pakendamine toimuma Sardiinia maakonnas.

— Otsustatud on lisada 16iketiikk nimetusega ,eesveerandi osa”, mis on saadud pea ja sisikonna eemaldamisel.
Selle 16iketiiki lisamine vdimaldab pea ja sisikonna eemaldamisel saadud 15iketiikki paremini eristada.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta (°)
»AGNELLO DI SARDEGNA”
EU nr: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
KGT (X) KPN ( )
1. Nimetus

,Agnello di Sardegna”

2. Liikmesriik voi kolmas riik

[taalia

3.  Pollumajandustoote véi toiduaine kirjeldus
3.1. Toote lik
Klass: 1.1. Virske liha (ja rups)

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab

Tarbimisse andmisel peab kaitstud geograafilise tihisega ,Agnello di Sardegna” hdlmatud liha olema jirgmiste nah-
tavate omadustega: valge, peene koega, tihe, kuid kuumtoodelduna pehme, kergelt libikasvanud, mitte liiga rohke
lihaskoega ning luude ja lihaste dige tasakaaluga.

Organoleptilisel vaatlusel peab liha olema &rn, mahlane, drna aroomiga ning noorele ja virskele lihale iseloomuliku
16hnaga.

(*) Asendatud médrusega (EL) nr 1151/2012.
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Lisaks peavad lihal olema jirgmised keemilis-firiisikalised omadused:

pH > 6
Valgud (massist) >13%

Eetriekstrakt (massist) > 3,5 %

Liha ,Agnello di Sardegna” (KGT) saadakse Sardiinias siindinud ja kasvanud talledelt, kelle vanemad on tdupuhtad
Sardiinia tdugu lambad vdi esimese pdlvkonna ristandid selliste lihatdugudega nagu Ile De France ja Berrichon Du
Cher v6i muud viga spetsialiseeritud ja kontrollitud lihatdud.

3.3. Toorained (iiksnes toddeldud toodete puhul)

3.4. Soot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul)

Piimatallesid (4,5-8,5 kg) tuleb so6ta iiksnes emapiimaga (loomulik imetamine) ning kergetele (8,5-10 kg) ja 15ika-
miseks ettendhtud (10-13 kg) talledele tuleb lisasoodana anda virsket ja/voi kuivatatud looduslikku soota (hein ja
teravili) ning Sardiinia saarele iseloomulikke metsikuid taimi.

3.5. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Kaitstud geograafilist tahist ,Agnello di Sardegna” voib kasutada iiksnes Sardiinias siindinud, kasvatatud ja tapetud
tallede puhul.

3.6. Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta

Tervete talleriimpade miiiimisel tootmispiirkonnas ei ole ette nihtud iihtegi erilist pakendamisviisi, riimpasid v&ib
turustada tervelt, jargides kehtivaid hiigieeni- ja tervishoiueeskirju ning kasutades asjakohaseid kiilmutusseadmetega
transpordivahendeid.

Rimba, mis on kaitstud geograafilise tihisega ,Agnello di Sardegna”, voib tarbimisse lubada tervena ja/voi jirg-
miste jaotustiikkidena:

a) ,Agnello di Sardegna” piimatall (4,5-8,5 kg):
1. terve riimp,
2. poolriimp: pikisuunas kaheks simmeetriliseks tiikiks 16igatud riimp,
3. eesveerand ja tagaveerand (terved vdi viilutatud osad),
4. pea ja sisikond,
5. eesveerandi osa: pea ja sisikonna eemaldamisel saadud tiikk,
6. abatiikk, reietiikk, karree (terved vdi viilutatud osad),
7. segupakk (eespool kirjeldatud osadest koosnev segu);
b) Agnello di Sardegna ,kerge” tall (8,5-10 kg) ja I6ikamiseks ettendhtud tall (10-13 kg):
1. terve,
2. poolriimp: pikisuunas kaheks siimmeetriliseks tiikiks 16igatud riimp,
3. eesveerand ja tagaveerand (terve voi viilutatud),
4. pea ja sisikond,
5. eesveerandi osa: pea ja sisikonna eemaldamisel saadud tiikk,

6. tagaosa: koosneb kahest tervest reietiikist ja sadulast (parem ja vasak),
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7. inglise sadul: koosneb seljatiiki iilemisest osast koos kahe viimase ribi ja kbhudirtega,
8. karree: sisaldab seljatiiki iilemist esiosa,
9. ristluutiikk: koos kahe fileetiikiga,
10. lithikesed eesveerandid: abatiikid, alumised ribid, kael ja esiosa karbonaaditiikid,
11. liblikas: sisaldab kaht abatiikki, mis on kaela juurest ithendatud,
12. tagaosa: sisaldab sdireosa, reie, kubeme- ja vaagnaosa ning nimmetiikkide tagumist osa,
13. lihike tagaosa: sisaldab kubeme- ja vaagnaosa ning nimmetiikkide tagumist osa.

Muud jaotustiikid:

14. sadul: sisaldab kubeme- ja vaagnaosa koos viimase nimmeliiliga voi ilma,
15. filee: sisaldab nimmeosa,

16. kaetud karree: seljatiiki tilemine osa koos esimese ja teise ribiga,

17. katmata karree: esiosa, mis koosneb viiest esimesest rinnaliilist,

18. abatiikk; terve,

19. kaelaldiketiikk: sisaldab kaelaosa,

20. karbonaad: sisaldab rindkere alumist osa,

21. abatiikk, reietiikk, karree (terved voi viilutatud osad),

22. segupakk (eespool kirjeldatud anatoomilistest osadest koosnev segu).

3.7. Erieeskirjad mdrgistamise kohta

Liha ,Agnello di Sardegna” (KGT) lubatakse vabasse ringlusse tervelt ja/vdi tiikkkidena ning tervete riimpade ja/voi
tikkkide pakendile, mis on margistatud KGT tahisega, voi pakendile lisatud margisele tuleb kanda selgete ja kustuta-
matute tahtedega teave, mida ndutakse vastavates digusaktides.

Eelkdige peab vaakumpakendis voi muude seadusega lubatud siisteemi abil pakendatud toodetele olema mirgitud:
a) ,Agnello di Sardegna” KGT ja logo,

b) liha liik,

¢) jaotustiiki nimetus.

Nimetuse logo kujutab stiliseeritud lambatalle, kellest on esile toodud pea ja iiks jalg. Viliskontuur on Sardiinia
kujuga. Sonade ,Agnello di Sardegna” puhul kasutatav kirjatiiiip on plokk-kiri.

Miirgi ja tallekujutise piirjoone virv on Pantone 350 (tsitaan 63 % — kollane 90 % — must 63 %); mdrgi tausta virv
on Pantone 5763 (tsiiaan 14 % — kollane 54 % — must 50 %).

A

AGNELLO
DI SARDEGNA
LG.P.
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Kaitstud geograafilisele tdhisele on keelatud lisada mis tahes spetsifikaadivilist iseloomustust, sealhulgas omadusi:
fine (puhas), scelto (kvaliteetne), selezionato (valitud), superiore (kdrgem kategooria), genuino (autentne).

Siiski on lubatud lisada teseid kohanimelisi tdiendeid, nagu ajaloolis-geograafiline nimi, kommuuni, maavalduse,
pollumajandusettevdtte voi ettevotte nimi, viitega kasvatamisele, tapmisele ja toote pakendamisele, kui need ei ole
toodet kiitva ja tarbijat eksitava iseloomuga. Nimetatud vimalike margete suurus mirgisel peab vastama kolmandi-
kule KGT kirjutamiseks kasutatud tdhtede suurusest.

4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Toote ,Agnello di Sardegna” saamiseks sobivate tallede kasvatuspiirkond on kogu Sardiinia maakonna territoorium.

5. Seos geograafilise piirkonnaga
5.1. Geograafilise piirkonna eripéra

Sardiinia on peamiselt vahemerelise kliimaga saar, mida iseloomustavad pehmed ja suhteliselt vihmased talved ning
kuivad ja soojad suved.

Mere mdju ulatub saarel peaaegu kdikjale ja seega on keskmine temperatuur suhteliselt madal: aasta keskmine tem-
peratuur on vahemikus 14-18 °C. Vihma sajab peamiselt novembrist detsembrini, samas kui juulis ja augustis
vihma praktiliselt ei esine; iilejdinud osal aastast on sademete esinemine viga ebakorrapirane. Aastane sademete
hulk ei ole viga viike (keskmiselt 500-800 mm/aastas).

Sardiinia olulistest klimaatilistest teguritest voib kindlasti nimetada tuulisust: sagedamini talvel, kuid aeg-ajalt ka
muudel aastaaegadel, puhub viga tugev killm loodetuul mistraal. Hilissiigisel on valdavad Atlandi ookeanilt puhu-
vad moddukad ja niisked tuuled ning varakevadel Aafrikast, st ldunast puhuvad soojad ja kuivad tuuled.

Peamiselt oma horeda asustuse ja saarelise iseloomu tdttu on Sardiinia olnud timbritsevast eraldatud ja tinaseni on
sdilinud suures osas puutumatuna looduslik eripara, mis on vdga ainulaadne: maastik on sageli metsik, karm ja
ilma inimasustuseta; paiguti on sel Vahemere piirkonna kohta haruldane ilu ja vdlu. Seetdttu on Sardiinia taimesti-
kus sdilinud peaaegu puutumatuna mdned viga vanad taimeliigid, mis mujal on kas muutunud v&i kadunud. Suu-
rema osa saarest, kus randkarjakasvatus vabas dhus on olnud traditsiooniliselt peamine tegevusala, moodustab kar-
jamaa, mis koosneb nii heintaimedega kaetud steppidest kui ka pddsastikest. Kdige rikkalikum, levinud ja elujuli-
sem taimestik on selgelt vahemere makja, mis iseloomustab Sardiinia maastikku kuni 800 meetri kérguseni ja
moodustab kohati itksikuid maalilisi pddsastikke tiihjadel rannakaljudel. Makja on tiipiline igihaljas taimestik,
kuhu kuuluvad ka korged podsad — sellisel juhul rddgitakse korgest makjast, kus pddsad vdivad ulatuda ka 4-5 m
korguseni, kui nad kasvavad stigavamal ja niiskemal pinnasel — peamised liigid on oleaster ehk metsoliivipuu, mas-
tikspistaatsia, jaanileivapuu, miirt, loorber, kadakas ja kiviroosik; migijogede kallastel kasvab sageli oleander. Peale
selle on olemas vaesem makja umbes 50 cm korguste pddsastega, mida iildiselt nimetatakse gariigiks ning kus
kasvavad salvei, rosmariin, eerika, aed-liivatee, leetpddsas jne. Huvitav on markida kdibuspalmide esinemist.

5.2. Toote eripdra

Liha ,Agnello di Sardegna” (KGT) peamine eripira on viikesed mootmed: liha erineb selgelt suurema kaalu ja erine-
vate kasutusaladega lambatdugude lihast, millel on sageli iseloomulik maitse, mis tarbijale alati meeleparane ei ole.
Viimasest erineb ,Agnello di Sardegna” (KGT) oma alati meeldiva maitse poolest, mis tuleneb kiillastunud rasvha-
pete vihesest sisaldusest rasvkoes ning paremini seeditavate ja maitsvamate kiillastumata ahelate suuremast hulgast
(kuna loomi toidetakse piimaga ja peetakse vabas 6hus).

Riimbas leiduv rasv on liha loomulik tdiendus ja suurem osa sellest sulab kiipsetamise ajal, andes lihale mahlakuse
ja maitse ning eelkdige muutes selle pehmemaks ja maitsvamaks. Liha ,Agnello di Sardegna” (KGT) on iseloomuli-
kult pehme ja valge, 16hn on tugev, liha on kergesti seeditav ja taine.

,Agnello di Sardegna” (KGT) on ideaalne toiduaine nii oma maitseomaduste kui ka toitevdirtuse poolest, kuna sisal-
dab rikkalikult valke. Nende omaduste tdttu on see liha eriti soovitatav nende inimeste dieedis, kes vajavad kerget,
kuid suure energiasisaldusega toitu.
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»Agnello di Sardegna” (KGT) on bioloogiliselt tervislik, tiiesti vaba keemilistest ja bioloogilistest saasteainetest. Kuna
talled on nii noored, ei rakendata nende puhul sunds66tmist ega hormoonravi, puudub keskkonnast tulenev stress,
nad kasvavad vabas ohus, tiiesti looduslikus keskkonnas.

5.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud paritolunimetusega) toote kvaliteedi vdi omaduste voi (kaitstud geograafilise
tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel

,Agnello di Sardegna” omadused peegeldavad tiielikult selle seost paritolupiirkonnaga.

Liha tugev ja ,metsik” maitse on iseloomulik kasvatusviisile, kus tallesid s66detakse emapiimaga ja loodusliku s66-
daga vabas 6hus. Liha ,Agnello di Sardegna” andvaid tallesid kasvatatakse ekstensiivse meetodi jirgi vabapidamisel,
seega tiiesti looduslikus keskkonnas, mida iseloomustab suur avarus ja mida mojutavad tugev pdiksekiirgus, tuuled
ja Sardiinia kliima.

Vabas dhus kasvatamine muudab Sardiinia talle toiduvaliku peaaegu ainulaadseks: piimatallesid so6detakse iiksnes
emapiimaga ning hiljem, kui tall kasvab ja kiib koos emaga karjamaal, tiieneb tema toidulaud loodusliku s66daga,
heina, metsikute taimede ja saarele iseloomulike maitsetaimedega. Sardiinia lammas on aastate jooksul kohandanud
oma elu- ja paljunemistsiikli imbritseva keskkonna tingimustele; seetdttu siinnivad talled peamiselt hilissiigisel, esi-
meste vihmade ajal, kui ka taimestik uuesti drkab. Neil pdhjustel on tema lihal suurepirased organoleptilised oma-
dused. Lisaks ei mdjuta emapiimaga sootmine mitte {iksnes rasva kogust, vaid mairab ka selle kvaliteedi. Imetamise
ajal omandatud rasvad mdiravad kindlaks keharasvade koostise kogu kasvuperioodi jooksul. Lisaks tagab vabas
Shus kasvatamine selle, et lambad on terved ja saavad piisavalt fuisilist koormust, eriti sellises looduslikus kesk-
konnas nagu Sardiinia, mida iseloomustab avarus, suurte to0stusrajatiste puudumine ja hdre inimasustus. Sardiinia
territooriumil on ithisjoon: avar vaatevili, kuna puid seal ei kasva, mis jitab mulje, et iilekaalus on karjakasvatus.
See mulje ei olegi vale: Sardiinia on lambakarjuste saar; lambakasvatus on saare koige olulisem majandustegevus.
Saarel kasvab 40 % kogu Itaalia lammastest, iile kogu saare paikneb 16 410 ettevotet 3 294 044 lambaga.

Sardiinia on seega ka tdnapieval lambakarjuste saar, nagu see on olnud juba sajandeid. Sardiinia lambakasvatus
ulatub tagasi nuraagideeelsesse ajastusse: nuraagide seest on leitud esimeste piima tootlemiseks kasutatud esemete
jaanuseid. Palju viiteid on pdrit ka Rooma ajastust. Sarda lambatdug on Sardiinia territooriumil juurdunud tinu
pikaajalisele kohanemisele; see on karjakasvatajate sajanditepikkuse eksperimenteerimise vili. PGhimdtteliselt on see
inimeste, territooriumi ja loomatdugude pikaajalise omavahelise kohanemise protsessi tulemus.

Lambakarjuste hool ja tdhelepanu on tina samasugune kui sajandite eest. Ja niimoodi, iidseid kombeid kinnistades
on siilitatud tdnapdevani liha ,Agnello di Sardegna” tiielik ja kordumatu puhtus ja headus.

Viide spetsifikaadi avaldamisele

(Midruse (EU) nr 510/2006 (*) artikli 5 Idige 7)

Taotluse esitanud asutus on algatanud riikliku vastuviite esitamise menetluse, avaldades kaitstud geograafilise tahise
»Agnello di Sardegna” tunnustamise ettepaneku 14. mértsi 2014. aasta Itaalia Vabariigi Teatajas nr 61.

Toote  spetsifikaadi  tdielik tekst on  saadaval  veebisaidil:  http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
ja

otse pollu-, toidu- ja metsamajandusministeeriumi veebisaidil (www.politicheagricole.it), kldpsates ,Qualita e sicurezza”
(.Kvaliteet ja ohutus”; ekraanil iilal paremal) ning seejdrel ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE” (,ELi labivaatu-
seks esitatud spetsifikaadid”).

(*) Vtjoonealune mirkus 3.
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