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3.2

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta (?)
»MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”
EU nr: PT-PGI-0005-01124 - 1.7.2013
KGT (X) KPN ( )
Nimetus

,Meloa de Santa Maria — Agores”

Liikmesriik voi kolmas riik

Portugal

Pollumajandustoote v6i toidu kirjeldus

. Toote liik

Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad to6tlemata ja toodeldud kujul

Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab

,Meloa de Santa Maria — Acores” on liiki Cucumis melo L. kuuluv vorgulise pinnaga kantaluupmelon.

Viljad on timmarguse kuni ovaalse kujuga, koor on selgelt vorgustikumustriga kaetud ja toorena rohelist virvi,
muutudes kiipsedes rohekaskollaseks. Oranz viljaliha on pehme, aromaatne ja maitseb kiipsena magusalt ja
mahlaselt.

Fiiiisikalis-keemilised ja toitevédrtust hdlmavad omadused on esitatud jirgmises tabelis.

4.10.2014

Parameeter Keskmine vaartus Miinimumvdartus Maksimumvaartus
Niiskusesisaldus (g/%) 88,11-89,03 86,63 91,10
pH 6,26-6,37 5,37 6,66
Toorvalk (g/%) 0,67-0,83 0,5 1,1
Redutseerivad suhkrud (g/%) 3,67-3,78 3 6
Uldsuhkrusisaldus (g/%) 8,33-9,56 6 11
Askorbiinhape (mg/100 g) 0,17-0,23 0,1 0,4

(') ELTL 343, 14.12.2012, 1k 1.

(%) ELT L 93, 31.3.2006, lk 12. Asendatud médrusega (EL) nr 1151/2012.
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Parameeter Keskmine vaartus Uhik Miinimumvéartus | Maksimumvéirtus
Naatrium 41 mg Na/% 25,9 57,1
Kaalium 426,5 mg K/% 323,6 516,6
Kaltsium 67,3 mg Ca/% 46,0 109,2
Magneesium 90,6 mg Mg/% 71,9 123,3
Lahustuv raud <0,1 mg Fe/% — <0,1
Uldraud <0,1 mg Fe/% — <0,1
C-vitamiin 104,8 mg C-vit/% 64,21 165,8

Melonit ,Meloa de Santa Maria — Acores” tarbitakse virskelt ja turustatakse tervelt. Viljad klassifitseeritakse ldbi-
moddu ja kaalu jdrgi; arvesse lahevad iiksnes iile 10 cm 1abimdddu ja 600 — 1 400 g kaaluvad viljad (600-799 g,
I suurusklass; 800 — 1 400 g, I suurusklass).

3.3. Tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul)

3.4. Sot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul)

3.5. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Tootmine, saagi koristamine ja sorteerimine peavad toimuma mdaratletud geograafilises piirkonnas.

3.6. Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta

Melonid ,Meloa de Santa Maria — Acores” pakendatakse kas ithekaupa v6i rithmiti iihe kihina. Iga pakendi sisu
peab olema iihtne ja pakend voib sisaldada iiksnes ithesuuruseid, samast sordist ja ithesuguse kiipsusastmega, sama
paritolu (pdllumajandusettevdte) vilju. Pakendi sisu ndhtav osa peab esindama kogu pakendi sisu.

3.7. Erieeskirjad margistamise kohta

Lisaks digusaktidega noutavatele andmetele peavad igal pakendil olema jirgmised andmed:
mirge ,Meloa de Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida (IGP)”;

toote logo;

tthenduse logo;

sertifitseerimismark (mille abil vdidakse kontrolliasutus identifitseerida ja jdlgida toodet kohustusliku numeratsioo-
nististeemi abil).

Koik viljad peavad kaubanduslikust esitlusviisist sdltumata olema identifitseeritud toote logo ja sertifitseerimismar-

giga.
Toote logo:
ACORES
MELOA
SANTA MARIA

Lisaks toote logo eespool esitatud tavaversioonile, kus varviline kujutis on valgel taustal, voib seda esitada jargmis-
tes versioonides: varviline kujutis mustal taustal, hallides varjundites valgel taustal ning mustvalgena (positiivi voi
negatiivina).

4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Médratletud geograafiline piirkond koosneb Assooride saarestikku kuuluva saare Santa Maria koikidest omavalitsu-
siiksustest (freguesia).
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5.2.

5.3.

Seos geograafilise piirkonnaga

. Geograafilise piirkonna eripéra

Santa Maria on ainus Assooride saar, kus leidub lisaks teistel saartel avastatud vulkaanilistele lademetele ka settelisi
(lubjakivi) alasid. Saare omapira tuleneb seega ainuiiksi selle pinnasest: savimuld, milles on rohkesti kaaliumi, kalt-
siumi ja magneesiumi, kuid ka muid mineraalaineid; orgaanilise aine sisaldus on suur ja pH neutraalne.

Saar asub saarestiku kaguosas ja selle pinnamood on tasane, mistdttu on Santa Maria saarel Shuniiskus vdiksem
kui teistel Assooride autonoomse piirkonna saartel. Kliima on kuiv kuni md6dukas; dhutemperatuur kdigub vihe
(talvel 14 °C ja suvel 22 °C); aasta keskmine temperatuur vahemikus 10-20 °C. Suhtelist dhuniiskust arvestades on
tegemist niiske kliimaga (aasta keskmine suhteline Shuniiskus kl 9 hommikul on vahemikus 75-90 %). Sademeid
on olenevalt piirkonnast mdddukalt kuni rohkelt (aasta keskmine sademete hulk on vahemikus 500 — 2 000 mm).
Kokkuvdttes on Santa Maria saarel viga erilised kliimatingimused, mis on seotud selle geograafilise asukoha, suu-
ruse, morfoloogia ja pinnamoega ning mis eristavad seda teistest Assooride saarestiku saartest.

Kliima, mitmekesise mullastiku ja pinnamoe koosmdjust tulenevad kdnealuse saare pdllumajandustoodete erioma-
dused, mis eristavad melonit ,Meloa de Santa Maria — Acores” muudest melonitest. Teine oluline tegur on tootjate
oskusteave ja kasutatav viljelustehnika, nagu liblikdieliste soodakultuuride jadtmete mulda segamine, kujundusldi-
kus, ideaalse kiipsusastme kindlaksmairamine, sobiv kastmisreziim ja viljade hoolikas valik. Selle tulemusena saa-
dakse toode, mida voidakse selle maitse, koostise ja 16hna alusel eristada muudest melonitest ja nii Assooride kui
ka Portugali mandriosa tarbijad laialdaselt tunnustavad.

Nimetatud melonite eripirane maitse parineb ajast, mil neid saarel kasvatama hakati, nagu viitis Gaspar Frutuoso
1570. aastal: ,[...] seal leidub ka rohkesti meloneid, need on parimad, mida saartelt vib leida ja ka halvim neist
maitseb suurepiraselt [...]". Tanapéeval on selle meloni kasvatamine endiselt hinnatud ja Santa Maria muude p6llu-
majandustoodete seas ,oli melon saavutanud teatava tuntuse” (Guido de Monterey, 1981, lk 47).

Toote eripdra

Melonit ,Meloa de Santa Maria — Agores” vdidakse eristada samasse klassi kuuluvatest, mujal toodetud viljadest
selle fuiisikaliste, keemiliste ja organoleptiliste omaduste poolest. Santa Maria saarel kasvatatavatele sortidele viga
omased organoleptilised omadused on pehme, oranz viljaliha ja kiipse vilja magus, mahlane maitse. Vili on eksima-
tult dratuntav selle I6hnast, mis tekib lenduvate hapete eraldumisel.

Punktis 3.2 loetletud toiteviirtuslikest omadustest on tihtsaimad suur C-vitamiini sisaldus tavaliste melonitega vor-
reldes, samuti selliste mineraalainete nagu kaalium, magneesium ja kaltsium mérkimisvddrne sisaldus. Melonil
,Meloa de Santa Maria — Agores” on vorreldes tavaliste melonitega suurem keskmine toitevairtus. Suurem on ka
valkude, rasvade ja siisivesikute sisaldus. Nimetatud meloni keskmine kiudainesisaldus on viiksem kui melonitel
tavaliselt.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud paritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste voi (kaitstud geograafilise
tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel

Santa Maria saarele t6id melonikasvatuse asunikud ligikaudu 16. sajandil ning meloneid kasvatati pikka aega
koduaedades. Adriano Ferreira (1996, lk 88) kirjutab piirkondlikust tootmisest ajal, mil saare peamised pdllumajan-
dustooted olid vein ja maguskartul; Ferreira kirjeldab piirkonna ja sealse rahva ajalugu ning tddeb, et ,Santa Maria
oli tuntud oma maitsvate melonite poolest, mida viidi ka teistele saartele. Ja lubage mul tdpsustada, et meie viljad
on alati olnud maitsvad, kuigi me ei ole neid kunagi suurtes kogustes tootnud.”

1970ndatel hakkasid Ameerikast saabunud immigrandid kasvatama meloni hiibriidsorte. Kohalikud tootjad mdist-
sid peagi, et need uued sordid kasvasid eriti hdsti, andsid kvaliteetseid vilju ja neil oli eriomane kaubanduslik
potentsiaal, mille tulemusena nende tootmist vihehaaval laiendati. Ligikaudu kaks aastakiimmet otsiti melonisorti,
mis sobiks kdige paremini Santa Maria mullastiku ja kliimaga ning vastaks elanike ndudmistele. Sdelale jiid kanta-
luupmelonite hulka kuuluvad vérgulise pinnaga melonid.
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Meloni ,Meloa de Santa Maria — Acores” eriomadused — krobeline koor, mahlane oranz viljaliha, magus maitse ja
16hn - tulenevad saare mullastikust ja kliimast ning kohalikest tootmismeetoditest. Punktides 3.2 ja 5.2 kirjeldatud
viljade fiiiisikalised, keemilised ja toitevddrtuslikud omadused tulenevad viljade kiipsedes tekkivatest lenduvatest
hapetest, mis annavad sellele 16hna, mullastiku eriomadustest ning suurest kaaliumi-, magneesiumi-, kaltsiumi- ja
muude mineraalainete sisaldusest.

Olulised tegurid on ka tootjate teadmised viljadest ja tootmismeetod; nditeks suurendatakse Santa Maria muldade
viljakust looduslikul ja ainulaadsel viisil, segades mulda liblikdieliste soodakultuuride jaitmeid — Outonos (pdldoad |
kollane lupiin). Melonile ,Meloa de Santa Maria — Acores” on taime parimaks arenguks vajalik kujundusldikus,
mida harilikult tavalistele melonitele ei tehta. Melonile ,Meloa de Santa Maria — Agores” vdib kergesti tekkida juure-
midanik, mistdttu parandab kastmise vahendamine saagikoristuse ajal viljade kvaliteeti. Tootmistehnika, kiipsu-
saste, suuruse jdrgi sorteerimine ja saagi késitsi koristamine on tegurid, tinu millele saadakse melonid, mis erinevad
futisikaliste ja keemiliste eriomaduste poolest mujal Euroopas kasvatatud samalaadsetest melonitest.

Traditsioonidega seotud melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” on viga hinnatud ja eelistatud selliste tarbijate
hulgas, kes oskavad seda vilimuse ja maitse jargi mujal kasvatatud melonitest eristada. Toodet turustati algselt {iks-
nes kohalikul turul. Toote hea maine tdttu suurenes ndudlus naabersaare Sio Migueli peamiste ettevOtjate hulgas
ning seepdrast tuli melonitootmist laiendada ja toote kvaliteeti parandada. Niidisajal on tegemist erilise kvaliteetse
tootega, mis on tihedalt seotud geograafilise tootmispiirkonnaga, st Assooride saarestikku kuuluva Santa Maria
saarega.

Viide spetsifikaadi avaldamisele

(Méiruse (EU) nr 510/2006 (*) artikli 5 1dige 7)

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs|val/dop_igp_etg/Valor/doc/CE_MeloaStaMaria.pdf

(}) Vtjoonealune mirkus 2.
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