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MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (pdllumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 1dike 2 punkti a kohase taotluse avaldamine

(2013/C 134/10)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab &iguse esitada vastuviiteid vastavalt Euroopa Parlamendi ja
ndukogu midruse (EL) nr 1151/2012 (!) artiklile 51.

MUUTMISTAOTLUS
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta (?)
MUUTMISTAOTLUS VASTAVALT ARTIKLILE 9
~,MIEL DE CORSE”[,MELE DI CORSICA”
EU nr: FR-PDO-0105-0066-20.04.2011
KGT () KPN (X))

1. Spetsifikaadi osa, mida muutmine hdlmab

— [ Toote nimi

— [X] Toote kirjeldus

— [0 Geograafiline piirkond

— [X] Péritolutdend

— Tootmismeetod

— [X] Seos piirkonnaga

— Margistamine

— X Riiklikud nouded

— Muu (rithma ja kontrollorganite kontaktandmete ajakohastamine)

2. Muudatus(t)e liik

— [X] Koonddokumendi voi kokkuvdtte muutmine

(") ELT L 343, 14.12.2012, Ik 1.
(®) Asendatud mddrusega (EL) nr 1151/2012.
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— [ Registreeritud KPNi v6i KGT muutmine, mille kohta ei ole avaldatud koonddokumenti ega
kokkuvotet

— [O Spetsifikaadi muutmine, mis ei tingi avaldatud koonddokumendi muutmist (miiruse (EU) nr
510/2006 artikli 9 1dige 3)

— [ Spetsifikaadi ajutine muutmine, mis tuleneb riiklike ametiasutuste noutud kohustuslikest sani-
taar- vOi fitosanitaarmeetmetest (mairuse (EU) nr 510/2006 artikli 9 1oige 4)

Muudatus(ed)

. Punkt ,Toote kirjeldus”

Konealust punkti konsolideeriti vastavalt kontrollitud péritolunimetust kisitlevale méddrusele 30. jaanua-
rist 1998 ja vastavalt méiruse tehnilistele rakenduseeskirjadele 1. juunist 1999. Tehtud muudatused
kisitlevad alljirgnevat.

a) Toote kirjelduse selgesdnalisemaks muutmisel on eri aastaaegadel toodetud ja eri taimedel pdhinev
meesortide loend lisatud spetsifikaati sel viisil, nagu see on kirjas KPNi tunnustavas siseriiklikus
digusaktis. Lisaks tdpsustatakse, et toote kirjeldamine vastavalt taimesordi isedrasustele on valikuline,
kuna kontrollitud paritolunimetusega meele ei pruugi olla alati viidatud kui tthele kuuest erinime-
tusest.

b) Parandatud on timberkirjutamisel tekkinud viga: hiidroksiimetiitilfurfuraali sisaldus on 10 mg/kg voi
alla selle pakendamisel ja mitte meevdtmisel.

Veel on teatavate meesortide puhul muudetud hiidroksiimetiiilfurfuraali ja vee sisaldust, seda on tehtud
jargmistel pohjustel:

kui ohu niiskustase iiletab 60 %, siis ei suuda mesilased toota mett, mille veesisaldus jaib alla 18 %. See
kehtib eelkdige nende meesortide puhul, mida toodetakse varjulistes niisketes metsasaludes, eriti
kastanisaludes, voi siis vdga niiskel aastaajal, nagu seda on Korsika siigis. Kastanimesi ja siigisene
makjamesi Maquis d'automne on seega mdlemad vdga niisked, mistdttu on tehtud ettepanck lubada
kdnealuste meesortide puhul veesisaldust kuni 19 %, kuna see muudatus ei muuda toodet ennast;

kanarbikust (Erica arborea) korjatav kevadine makjamesi Maquis de printemps on Oiemesi, glikkoosi-
fruktoosi nitaja selles on viike ning di- ja trisahhariidide niitaja korge, seetdttu kristalliseerub seda
sorti mesi véga kiiresti. Sel pohjusel sulatavad mesinikud mee tihtipeale uuesti iiles, tdstes temperatuuri,
mille tagajirjel kiireneb suhkrute veetustamine ja touseb hiidroksiimetttlfurfuraali sisaldus. Suhkrute
veetustamise protsessi kiirendab veelgi kanarbikumee (pH 3-4) happelisus. Konealuste meesortide
hiidroksiimetiiilfurfuraali sisaldus on korgem kui teistel meesortidel. Kevadise makja kanarbikumee
Magquis de printemps (Erica arborea) soovituslik hiidrokstimetiiiilfurfuraali sisaldus on seega 12 mg/kg
voi alla selle, nagu on méiratud pakendamisel.

Punkt ,Geograafiline piirkond”

Viddritimdistmise vilistamiseks tuletatakse spetsifikaadis meelde, et kdik toote tootmisetapid peavad aset
leidma médratletud geograafilises piirkonnas (nii meevotmine kui ka dekanteerimine).

Punkt ,Pdritolutdend”

Seoses riiklike igusaktide ja eeskirjade arenguga konsolideeriti punkti ,Tdendid selle kohta, et toode
pdrineb maddratletud geograafilisest piirkonnast” ning selles on esitatud eelkdige deklareerimise ja
registrite pidamisega seotud kohustused, millega tagatakse toote jilgitavus ja tootmistingimuste jirgi-
mine.

Osutatud muudatused on seotud paritolunimetuste kontrollimise stisteemi reformimisega, mida tehti
7. detsembri 2006. aasta méddrusega 2006-1547 pollumajandussaaduste, metsasaaduste voi toiduainete
ja meresaaduste vadrindamise kohta. Nimelt peavad ettevdtjad tdestama oma suutlikkust tdita neile tulu
toova nimetuse spetsifikaadis esitatud nduete tditmist. Kaitstud paritolunimetusega toote ,Miel de
Corse”[,Mele di Corsica” spetsifikaati kontrollitakse kontrolliasutuse koostatud kontrollikava kohaselt.
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Lisaks sellele tuli konealusesse punkti lisada mitu sitet seoses mee jélgitavuse tagamist voimaldavate
registrite ja nendega seotud dokumentidega.

Spetsifikaati on lisatud KPNi kisitlevate siseriiklike digusaktidega ettendhtud tekst ,Paritolunimetusega
margistus vdimaldab toote identifitseerida ning kontrollida toodetud ja turustatud toodete mahtu.
Mirgistus peab olema purgil ndhtavas kohas”.

Margistus tdidab kahte eesmirki: tthelt poolt tagab see toote jilgitavuse, teiselt poolt aitab toodet
identifitseerida. Margistus asetatakse igale paritolunimetusega tootele, mistdttu need on jilgitavad.
See aitab toodet ka identifitseerida, kuna sellele on margitud paritolunimetus ,Miel de Corse”/,Mele
di Corsica”.

Punkt , Tootmismeetod”

Kdnealust punkti konsolideeriti vastavalt kontrollitud paritolunimetust kisitlevale médrusele 30. jaanua-
rist 1998 ja vastavalt madruse tehnilistele rakenduseeskirjadele 1. juunist 1999. Sisse viidi jargnevad
sitted:

— kultuurliikidena kasvatatavate, kuid varem kajastamata liikide loend: eelkdige raps, péevalill, kroon-
magusristik, tatar, esparsett;

— ainult puhta mesilasvaha kasutamine raamidel;
— loend liikidest, mida on lubatud kasutada kiitusena: minnioksad, eukaliiptilehed, rosmariin jms;
— mesilaste sootmine on keelatud alates 15. pdevast enne nektarikorje algust kuni meevotmiseni;

— meevotmine peab aset leidma vahaga kaanetunud kirjeraamidelt. Lausest ,meevdtmine peab aset
leidma tidielikult kaanetunud kérjeraamidelt” on kustutatud sona ,téielikult”. Tegelikkuses ei ole
kdrjeraamid kunagi tdielikult vahaga kaanetunud, isegi mitte siis, kui mesi on valminud ja kogu-
miseks valmis. Sona ,tdielikult” pole paris sobiv, sest suurem osa kirjeraamist on kaanetunud, kuid
moned iiksikud karjekannud ei pruugi seda olla;

— erieeskirjad mee vurritamis- ja pakendamise ruumide kohta;

— filtreerimise puhul ndudmised filtrivore tihedusele, vore peab suutma ldbi lasta mett vastavalt
kehtivale normile;

— luba mesi uuesti iiles sulatada (iiks kord);

— mee kristalliseerimise tingimus: ,Kontrollitud kristalliseerimine on lubatud ja see peab toimuma
mesinduse hea tava kohaselt.”

¢) Lbdige ,Kontorollitud paritolunimetusega mett ,Miel de Corse”[,Mele di Corsica” kogutakse ja dekan-
teeritakse ainult Korsikal” on viidud spetsifikaadi punkti ,Geograafilise piirkonna méiratlus” alla.

d) Loige ,Mee oictolmuspekter peab olema Korsika piritolu, veesisaldus peab olema alla 18 % ja
hiidroksuimettitilfurfuraali sisaldus pakendamisel 10 mg/kg voi alla selle” on viidud punkti ,Toote
kirjeldus” alla.

Punkt ,Seos piirkonnaga”

Selle punkti iilesehitus on ajakohastatud vastavalt 20. martsi 2006. aasta madrusele (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tdhiste ja paritolunimetuste kaitse kohta.

Korsika mee, geograafilise piirkonna ja oskusteabe vahelise seose paremal selgitamisel on kiesolevat
punkti ka tdiendatud.
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Punkt ,Margistamine”

Kéesolevat punkti on ajakohastatud eesmargiga tipsustada, et tahis ,kontrollitud paritolunimetus” voi
lihend ,KPN”on asendatud tihisega ,kaitstud paritolunimetus” voi lithendiga ,KPN” ja et sellega seotud
Euroopa Liidu KPNi tahis peab olema toodete margistustel vilja toodud.

Lisatud on tekst ,Paritolunimetusega mérgistus voimaldab toodet identifitseerida ja kontrollida toodetud
ning turustatud toote hulka. Mirgistus peab olema purgil asetatud ndhtavasse kohta”, mis on ette
nahtud KPNi ,Miel de Corse”/,Mele di Corsica” kisitlevate siseriiklike digusaktidega.

Punkt ,Riiklikud nouded”

Seoses riiklike digusaktide ja eeskirjade arenguga esitatakse punkt ,Riiklikud nduded” tabelina, milles on
loetletud peamised kontrollimist vajavad iiksikasjad, nende viiteandmed ja hindamismeetod.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolunimetuste kaitse kohta
~MIEL DE CORSE”/,MELE DI CORSICA”
EU nr: FR-PD0-0105-0066-20.04.2011
KGT () KPN (X))

Nimetus

,Miel de Corse”[,Mele di Corsica”

Liikmesriik voi kolmas riik

Prantsusmaa

Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus

. Toote liik

Klass 1.4. Muud loomse piritoluga tooted (munad, mesi, mitmesugused piimatooted jne, v.a vdi)

Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab

,Miel de Corse”/,Mele di Corsica” on kompleksse koostisega ning saare taimestikule omaste taiipiliste
tunnustega toode.

Selle iildtunnused vdivad erineda olenevalt kasutatavatest taimedest, mille omadused tulevad erinevatel
aastaaegadel valmistatud meetoodetes esile ja mille jargi lisatakse meetoote nimetusele jargmised tahis-
tused:

Printemps (kevad),

Magquis de printemps (kevadine makja),
Miellats du maquis (makja lehttaimed),
Chataigneraie (kastanisalu),

Magquis dété (suvine makja),

Magquis d’automne (siigisene makja).

Mesi ,Miel de Corse”[,Mele di Corsica” omab I6hna ja maitset, mis voib sorditi erineda. Vilistatud on
mis tahes vddras 16hn voi maitse.
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Et mesi saaks kanda sordile vastavat nimetust, peavad sel olema alljargnevalt vilja toodud konkreetsed
visuaalsed, [6hna- ning maitseomadused, ning mees domineeriva Gietolmuliigi osakaal peab vastama

taimekooslustele, mida kirjeldatakse jargnevalt.

Meesordid Visuaalsed Lohnaomadused Maitseomadused Peamised taimekooslused
tunnused
Printemps | Vdga heledast | Intensiivsus: ndrgast | Aromaatne intensiivsus: Klementiin (Citrus aurentium x
(kevad) helekuldseni keskmiseni ndrgast keskmiseni deliciosa), millele lisanduvad
viljapuud, kiivid ja istandusi
[sedrasused: leht- Isedrasused: puuviljaline- Fm%r-ltlie‘igi makjas kasva}’_ad
taimne, Oistaimne distaimne, virske, kerge voi ﬁlgl - Kuldkann, tanllm, lI(l.Obla-
(keedetud puuvilja- virske puuviljaline, taimne, fammas,“pczli!u, mti(ralnas, 11.1.11;
line, piimasaadusi piimjas ‘gts} murd, — eukalupt, il
meenutav) yunus
Maitse: normaalse voi voi
mddduka suhkrususega, ilma B _
isedraliku hapu maiseta voi tooneliilia (Asphodelus sp.) véi
kergelt hapukas hiirehernes  (Vicia sp.) vdi
ussikeel  (Echium sp.) vdi
L . karuohakas (Galactite), millele
Piisivus ja jdrelmaitse: . . :
N L lisanduvad erinevad makja-
norgast keskmiseni ilma livid o .
. iigid (makjataim Erica)
jarelmaitseta
Magquis de | Merevaigust Intensiivsus: kesk- Aromaatne intensiivsus: Puis-eerika  (Erica  arborea),
printemps | tumeda mere- | mine keskmine, pigem rikkalik millele  lisanduvad  teised
(kevadine | vaiguni nektaritaimed, eelkdige prant-
makja) Isedrasused: [sedrasused: mahe, rohkem S;:SZ la‘,’endffl (Lavandula. stoe-
oistaimne, milles voi vihem tiidipiline. chades) jafvoi
Vawll.)enndub rohkem Turpeda karamelli, kakao- — paju (Salix sp)
voi vihem kookos, maitsega
lagrits, nahk — ndiahammas (Lotus sp.)
Maitse: normaalse suhkrusu- eel (Echi
sega, ilma isedraliku hapu — ussikeel (Echium sp.)
ning kibeda maitseta — ristikhein, tooneliilia
Piisivus ja jirelmaitse: — kuldvihm, liik Calicotome
norgast keskmiseni, ndrga . .
norgast 8 — kollane koldrohi (Anthyllis
jarelmaitsega ,
hermanniae)
— tarindges (Teucrium sp.),
leetpddsas (Genista sp.)
— viirpuu (Crataegus mono-
gyna)
ja  jargnevate taimede
odietolm:
— kuldkann, tamm, Oissaar
— pukspuu ja/vdi kastan
Miellats du | Tume Intensiivsus: nork Aromaatne intensiivsus: Kolm kuldkanni liiki (Cistus

maquis
(makja
lehttai-
med)

Isedrasused: taime-,
puuldhnaline,, natuke
viirtsikas, karamel-
line, kerge muskuse-,
loomaldhnaga

keskmisest tugevani, pigem
rikkalik

Isedrasused: kiips puuvili,
kuiv

Karamell, lagrits (balsamico

dadikas, hoogvein)

Maitse: mitte liiga magus,
kergelt hapukas, linnaseline

Piisivus ja jirelmaitse: iisna
tugev, piisiva jirelmaitsega

sp.), millele lisanduvad prant-
suse lavendel, likk Cytinus
hypocistis, ~ liik  Calicotome,
harilik  sininukk  (Jasione
montana), liik Galactites, miirt
(Myrtus  communis), eukaliipt

Vo1

tamm (Quercus sp.) ja makjas
kasvavad eri taimeliigid, nagu
makjataim Erica
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Meesordid Visuaalsed Lohnaomadused Maitseomadused Peamised taimekooslused
tunnused
Chamigne- Merevaigust Intensiivsus: keskmi- | Aromaatne intensiivsus: Kastan (Castanea sativa),
raie  (kas- | tumeda mere- | sest tugevani keskmisest tugevani millele lisanduvad peamiselt:
tanisalu) vaiguni L b
. . murakas  (Rubus  sp.) ja
Kvaliteet: fenoolr}e, %searfisused. feNnoolne, erinevad jirgmised makjatai-
aromaatne, puuldh- | iilekiipsenud un med:
naline, parkunud ’
Maitse: vahemagus, morkjas, | — Erica
parkunud, tuntavalt kibe .
(+ voi ) — Anthyllis
— Teucrium
Piisivus ja jarelmaitse: viga .
tugev, piisiva jirelmaitsega | — Genista
Morkjas jarelmaitse .

135 ) Lisaks  tamm,  kuldkann,
luuderohi (Hedera helix) ja
elulong (Clematis sp.)

Magquis Heledast Intensiivsus: ndrgast | Aromaatne intensiivsus: — Kollane koldrohi (Anthyllis
dete heleda mere- | vdga ndrgani keskmine, heleda mee kohta hermanniae)
(suvine vaiguni iisna aromaatne
makja) — erinevad leetpdosa  liigid
. . il e 1 Genista sp.
Isedrasused: leht- Isedrasused: puuvilja-oieline, ( P)
taimne, geneeriline aromaatne, aromaatset puitu | — kassi-tarindges  (Teucrium
mesi meenutav marum)
Maitse: korge suhkrususega, |~ murakas (Rubus sp.)
ii'rlrala dlseara.hku hapu ning — koomneldhnaline liivatee
ibeda maitseta (Thymus herba-barona)
Piisivus ja jarelmaitse: nork,
ilma jdrelmaitseta
Magquis Hele Intensiivsus: keskmi- | Aromaatne intensiivsus: Maasikapuu (Arbutus unedo),
d'automne | merevaik sest tugevani keskmisest tugevani millele lisanduvad
(stigisene luuderoh dera hel
i — luuderohi (Hedera helix
makja) Isedrasused: fenoolne, | Isedrasused: fenoolne, kohvi- ( )

kohvipaksu 16hna
meenutav, puukoore
16hnaga, puuldhnaga
(emajuur Gentiana)

paksu meenutav

Maitse: pigem konkreetne,
selgelt eristatava morkja
maitsega

Piisivus ja jrelmaitse: piisi-
vast vdga pisivani, kibeda
jdrelmaitsega

— kastan (Castanea sativa)
— murakas (Rubus sp.)
— vaak (Inula viscosa)

— smiilaks (Smilax aspera)

Meel peavad olema jargmised tunnused:

Korsika péritoluga dietolmuliigi osakaal;

alla 18 %-ne veesisaldus, erandid on kastanisalu mesi ja hiline siigisese makja mesi Maquis d’automne,
mille maksimaalne veesisaldus on 19 %;

hiidrokstimetiitilfurfuraali (HMF) sisaldus pakendamisel 10 mg/kg voi alla selle, erandiks on kevadise
makja kanarbikumesi Maquis de printemps (Erica arborea), mille HMFi sisaldus pakendamisel on 12 mg/kg
voi alla selle.

Mesi peab olema toodetud nektarist ja/voi lehemeena, mida koguvad spontaanselt tekkinud taimekoos-
lustelt Korsika okotiiiibi mesilased Apis mellifera mellifera L.

Erandina tsitruseistandusest parit meest, ei vdeta arvesse kultuurliikidest (eelkdige rapsist, paevalillest,
hispaania esparsetist, tatrast, esparsetist) korjatavat mett.

3.3. Tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul)
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Soot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul)

Mesilaste toitmine on keelatud 15 pédeva enne nektarikorje algust kuni meevotmiseni.

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma maddratletud geograafilises piirkonnas

Meevotmine ja dekanteerimine peavad toimuma médratletud geograafilises piirkonnas.

Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta

Erieeskirjad mdrgistamise kohta

Lisaks kohustuslikele tdhistele, mis on ette nihtud iildeeskirjadega, peab mee ,Miel de Corse”/,Mele di
Corsica” kaitstud paritolunimetusel olema jirgmine teave:

— tahis ,Miel de Corse”[,Mele di Corsica”;

— tahis ,Appellation d’origine protégée” (kaitstud pdritolunimetus) voi ,AOP” (KPN);

— Euroopa Liidu kaitstud paritolunimetuse tdhis.

Tahise ,Miel de Corse”[,Mele di Corsica” tihed peavad olema vdhemalt sama suured kui pooled margis-
tusel olevatest kdige suurematest tihtedest, tihisele peavad kohe ilma vahetekstita eelnema voi jarg-
nema sonad ,kaitstud péritolunimetus” voi lithend ,KPN”.

Sonad ja lithend peavad olema kirjutatud selgelt hdsti loetavate ning kustutamatute tihtedega. Koik
sonad peavad olema iihes ja samas vaateviljas, kus voib olla veel vilja toodud viiksemas kirjas tekst,
mis viitab mee tootmiseks kasutatud taimeliigile.

Viide oitele voi taimedele, millelt mesi on saadud, on lubatud vaid lisainformatsioonina kasutatud
taimeliigi puhul, kui toode vastab suurelt jaolt osutatud péritolule ning omab vastavaid organoleptilisi,
fuiisikalis-keemilisi omadusi ning vastavat ietolmu osakaalu.

Piritolunimetusega mirgistus voimaldab toodet identifitseerida ja kontrollida toodetud ning turustatud
toote hulka. Margistus peab asuma purgil ndhtavas kohas.

Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Geograafiline piirkond ulatub iile kogu Korsika saare (vdttes enda alla Haute-Corse’i ja Corse du Sudi
departemangud)

Seos geograafilise piirkonnaga

. Geograafilise piirkonna eripdra

Fidsilise keskkonna eripidra

Saareline asend ning geograafiline identiteet:

Korsika saart iseloomustab omandoline looduskeskkond. Saareline asend annab tootmispiirkonna
médratlemisel margatava eelise.

Korsika on migine ning viga ebaiihtlase reljeefiga saar. Saar jaguneb kolmeks peamiseks geoloogiliseks
piirkonnaks: kristallilise pinnamoega piirkonnaks lddnes ja ldunas, enamasti kiltkivist koosneva pinna-
moega piirkonnaks pdhjas ja idas ning setteliseks keskmadalikuks.
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Pinnas on enamjaolt happeline, mistottu on ka enamik taimeliike atsidofiilsed.
Korsika kliima on mahe, oluliste kuid ebaregulaarsete sademetega.

Tanu olulistele erinevustele temperatuuris ning sademetehulgas rannikuala ja kdrgete mietippude vahel,
on vdimalik eristada kolme erinevat kliimavoondit. Sellises looduskeskkonnas kasvavat taimestikku
iseloomustab Korsikale iseloomulik voonditena kasvav taimekooslus.

Korsika makja eristub selgelt muudest aladest oma iseloomuliku struktuuri, tilesehituse ning taimestiku
poolest, makja annab tunnistust ilmselgest seotusest saare pinnasega, pannes aluse selle endeemilisele
taimestikule. Korsika makja katab kogu saarel ulatuslikke alasid, ulatudes rannajoonest kuni ligikaudu
1200 meetri kaugusele sisemaale.

Teatavad taimeliigid moodustavad tihedaid taimevoondeid, kattes laia pinna alates rannajoonest kuni
korgemate aladeni, kus nad 6ide puhkevad. Taimekooslused tagavad sel viisil jarjepideva konkreetse
aastaaja ning piirkonnaga seotud nektaritootmise, mille kogus sdltub aasta ilmastikutingimustest:
puiseerika nektarit korjatakse kogu kevadperioodi viltel; kastaninektarit suve alguses ning hariliku
maasikapuu nektarit siigisel ja talvel.

Nende valdavate ning piisivate taimevoondite vahel kasvavad paljud teised kohalikku péritolu taimelii-
gid, mis vajavad arenguks soojuse ning pinnasega seotud eritingimusi. Tanu nendele taimeliikidele on
voimalik hésti kirjeldada konkreetse piirkonna isedrasusi.

Korsikal on vilja on arendatud mesinduse traditsioon, mis kasutab dra isedraliku taimestiku koiki
voimalusi.

Inimfaktori eripira

Korsika mesindusalased to6vahendid ja kirjandusmaterjal annavad tunnistust mesindustegevuse pikast
ajaloost.

Juba mitmed antiikaja tekstid kirjeldavad ohtrates kogustes mett, mida tol ajal koguti metsikutest
mesilaskolooniatest.

Muistsed autorid rohutavad meetootmise tihtsust ning selle majanduslikku ja meditsiinilist vddrtust,
andes sellega kinnitust meetootmise heast mainest kogu saarel.

Kohtuorganite kasvav huvi mesindusalase tegevuse vastu alates 16. sajandi 1opust ja 17. sajandi algusest
annab kinnitust, et mesindusest oli saanud iseseisev pollumajanduslik tegevus.

Alates 1976. aastast hakkavad mesinikud iiksteisega 1dbi kdima ning koostavad oma valdkonna ulatus-
liku arengukava. Esimesed uurimust6od ning arengukavaprojektid kasitlevad eelkdige mesilaspopulat-
siooni iseloomustust valiku eesmargil ning toodet ennast, pannes sel viisil aluse tdelisele andmebaasile.

Téanapdeval on mesindus taaskord suurema osa ettevdtjate ning tootjate pdhitegevuseks.

Niipea kui mesindus arenes edasi metsikutelt mesilaskolooniatelt mee korjamise faasist, votsid mesi-
nikud kasutusele t66 tingimustele vastavad tooriistad. Traditsioonilised to6riistad erinevad tuntavalt
tanapievastest, kuid moningaid neist voib endiselt kiilades kohata. Lithidalt deldes on mesindus Korsika
ajaloo lahutamatu osa.

Eriline mesilaspopulatsioon: Korsika 6kottiitibi mesilane

Enam kui 6 000 niitaja biomeetrilisest uuringust selgus, et saarel elutseb kohalik mesilaspopulatsioon,
kes erineb nii Itaalia tdugu mesilasest kui ka mandril levinud mustast mesilasest oma pikema keelise,
korgema kubitaalindeksi ja tisna lithikese karvkatte poolest.

Mis puutub mesilase kditumisse ja tootlikusse, siis kdnealune selgelt eristatav okotiitip on taielikult
kohanenud timbritseva keskkonna tingimustega, eelkdige kliimakdikumistega, ning oskab enda huvides
dra kasutada aasta jooksul iiksteisele jargnevaid erinevaid Gitsemisperioode.
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Korsika okotiiiibi mesilase kohanemine keskkonnatingimustega viljendub erilises tiheaastases bioloo-
gilise arengu tsiiklis. Tegemist on vahemerelise tiiiibiga, kelle nn kriitiline periood on tingitud suvisest
kuivusest (munemine on takistatud augustis), samas kui areng peatub talvel vaid harvadel juhtudel,
rannikualal peaaegu et tildsegi mitte. Mesilaste pidamise ja meetootmise seisukohalt tdhendab mesilaste
kohanemine seda, et kdiki keskkonnaressursse on vdimalik kasutada ratsionaalselt ja usaldusvéirselt.

Toote eripdra
Piritolunimetusega mesi ,Miel de Corse”/,Mele di Corsica” on autentne toode, mis varieerub vastavalt
erinevatele sortidele. Selle erinevad sordid vastavad meetoodete hooajalisele tootmisjarjekorrale.

Voimalik on erinev botaaniline pritolu, tegemist voib olla kas diemee vdi lehemeega.

Erineva botaanilise piritoluga meed voivad 16hna, maitse ja virvuse poolest iiksteisest mirgatavalt
erineda. Suurem osa meesortidest on tiiiipideks jaotatud ja mdrgistatud. Valik sisaldab nii maheda-
kui ka tugevamaitselisi meesorte, nii heledamaid kui tumedamaid sorte, mis véivad olla nii lille- kui ka
puuviljalohnalised voi siis fenoolsed voi aromaatsed.

Mitte mingil juhul ei ole lubatud sordile vodras 16hn ega maitse (olgu see siis liiga tugev suitsuaroom,
vananenud vaha I6hn vms).

Mesi ei tohi sisaldada voorkehi ega muid lisandeid, mille diameeter on suurem kui 1/10 mm, nditeks
vaha. Ainsad elemendid, mida mesi voib sisaldada, on sellele loomuomased mikroskoopilised osakesed
(dietolmuterad vdi vetikaosakesed ning lehemee puhul mikroskoopilised seeneeosed).

Mee veesisaldus tagab korgeima kvaliteedi ning hoiab dra koéikvoimalikud kaarimise tekkeprotsessid.

Fruktoosi degradatsioonist tingitud mee hiidroksiimetiiiilfulfuraali sisaldus, on toote virskuse garantiiks,
kuna see suureneb mee vananedes.

Oietolmuanaliiiis annab mees olevate niitajate kaudu teavet mee Korsika voi muu paritolu ning selle
piirkondliku péritolu kohta. Analiiiis vdimaldab vajaduse korral tuvastada dliseemne nektarite (rapsi voi
pidevalille, mida kasvatatakse kultuurtaimena Korsikal harva) olemasolu ning sellise mee tootmine tuleb
vilistada.

Pirast ammendavat péritolunimetusega mee dietolmu osakaalu inventari tuvastatud taksonid peavad
kuuluma regionaalsesse populatsiooni. Margatavalt puudu olevad taksonid on liigid, mida ei leidu
Korsika taimestikus voi need on omased vaid konkreetsele piirkonnale, kuid sellele vaatamata vdivad
need iseloomustada teisi Euroopa — Vahemere piirkonna meesorte.

KPNiga mesi ei tohi sisaldada jargmiste liikide &ietolmu:
Kultuurliigid

— Esparsett (Onobrychis viciifolia)

— Raps (Brassica napus)

— Pievalill (Helianthus annuus)

— kroon-magusristik (Hedysarum coronarium)

— Tatar (Fagopyrum esculenturm)

Kultiveerimata liigid

— Hypecoum
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— Loranthus europaeus

— Rhus cotinus ja rhus coriaria
— Calluna vulgaris

— Thymus vulgaris

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pdritolunimetusega) toote kvaliteedi vdi omaduste voi (kaitstud
geograafilise tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine vdi muude omaduste vahel

Korsika meesortide iseloomulikud omadused on tingitud keskkonnast, selle erilistest ilmastiku-, topo-
graafilistest ja mullastikutingimustest. Kuna Korsika on madgine saar, siis asendub iiks taimevoond
kiiresti teisega.

Mee organoleptilised omadused viitavad peamistele liikidele, mida on toote valmistamisel kasutatud.

Meesortide mitmekiilgses valikus peegeldub Korsika meesortidele omaste organoleptiliste omaduste ja
saarele iseloomulike tuitipiliste taimekoosluste vaheline seos. See valik kajastab peamiste nektaritaimede
jarjestikke ditsenguperioode.

Igale kategooriale vastab teatavat tiiiipi maastik oma iseloomulike taime- ja lillekooslustega.

Selline tootmisspetsiifika, mis kasutab nektaritaimedena eranditult looduslikke taimekooslusi,
voimaldab iihe ja sama aasta sees pakkuda viga mitmekiilgset tootevalikut ning lisaks tooteid, mis
varieeruvad aastast aastasse. Kultuurtaimede kasutamise puhul oleks olukord teine.

Meevdtmine leiab aset kogu aasta viltel, alates aprillist kuni oktoobri-novembrini, vahel ka veebruaris.
Korsika nektaritaimede ainulaadsus mangib meesortide geograafilise paritolu mairatlemisel suurt rolli.

Koikumised pohi- (suhkrud ja vesi) ja muudes koostisosades (erinevad osakesed), mis annavad mee-
sortidele neile iseloomulikud tunnused, on tihedas seoses flooraga — toote toormaterjaliga.

Mee territoriaalse péritolu méddramisel ning eelkdige selle spetsiifiliste tunnuste kirjeldamisel méingivad
peamist rolli dietolmu- ja organoleptilised analiiiisid. Oietolmu osakaal meesortides erineb vastavalt
geograafilisele ja botaanilisele piritolule nii kvaliteedi kui ka kvantiteedi poolest. Oietolmutera, tinu
millele on véimalik identifitseerida péritoluliik, on koloonia ja keskkonna koostoime indikaatoriks ning
see aitab luua toote ja toote piirkonna vahelist seost. Analiiiis annab mees olevate niitajate (Sietolmu-
terade) kaudu teavet mee Korsika voi muu péritolu ning selle territoriaalse kuuluvuse kohta.

Organoleptiliste ja sensoorsete analiiiiside visuaalsed, maitse- ja 16hnakatsed vdimaldavad iseloomustada
mett vastavalt selle virvusele, [6hnale ja maitsele. Need erinevad mee tajumisviisid, mille kaudu mesi
meie meeli stimuleerib, on mee piritolu ja koostisega otseselt seotud.

Viide spetsifikaadi avaldamisele

(Médruse (EU) nr 510/2006 artikli 5 1dige 7 (%))

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCMielDeCorse.pdf

(%) Vt joonealust markust 2.
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