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Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (podllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja

piritolunimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase taotluse avaldamine

(2012/C 294/10)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu midruse (EU) nr
510/2006 (") artiklile 7. Komisjon peab vastuvdited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva doku-
mendi avaldamise kuupievast.

3.2.

3.3.

3.4.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
,TROTE DEL TRENTINO”

EU nr: IT-PGI-0005-0965-17.02.2012
KGT ( X ) KPN ()

Nimetus:

,Trote del Trentino”

Liikmesriik voi kolmas riik:

Itaalia

Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus:

. Toote liik:

Klass 1.7. Virske kala, molluskid ja koorikloomad ning neist valmistatud tooted

Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab:

Kaitstud geograafilise tihisega ,Trote del Trentino” tahistatakse liiki vikerforell (Oncorhynchus mykiss
(Walbaum)) kuuluvaid I8helasi, keda on kasvatatud punktis 4 miiratletud tootmispiirkonnas. Tarbi-
misse laskmisel peavad forellid olema jirgmiste omadustega: rohekas seljaosa ning molemal kiiljel
roosakas triip; valkjas kdhuosa; kehal ning selja- ja sabauimel tumedad tdpid. Kala kaalu ja pikkuse
vaheline niitaja (condition factor) ei tohi kuni 500 grammi kaaluvate kalade puhul iiletada niitajat
1,25ja dile 500 grammi kuuluvate kalade puhul niitajat 1,35. Kalaliha ildine rasvasisaldus ei tohi
iiletada 6 %. Liha on valkjas voi 16heroosa, tihke, drna, ja lahja tekstuuri ning kerge kalamaitse ja 6rna
mageveelohnaga, muda meenutav jirelmaitse puudub tiielikult. Vooraste maitsete esinemine tootes
peab olema piiratud, geosmiini tase peab jidma alla 0,9 g/kg ning lihaskoe tihkust iseloomustava
jou tippvddrtus kokkupressimisel peab olema vihemalt 4N.

Tooraine (iiksnes tdodeldud toodete puhul):

Soot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul):

Soodaratsioon peab vastama nduetele, mis on kujunenud vilja kohalikke ja pikaajalisi tavasid aluseks
vottes. Seetdttu ei tohi kasutatavas soodas olla ka geneetiliselt muundatud organisme ning s66t peab
olema kehtivate eeskirjade kohaselt sertifitseeritud.

KGTga ,Trote del Trentino” kalalihale omase kvaliteedi tagamiseks on lubatud kasutada jargmisi toor-
aineid:

1) teraviljad, nende terad, nendest valmistatud tooted ja nende kdorvalsaadused, sealhulgas valgu-
kontsentraadid;

2) oliseemned, nendest valmistatud tooted ja nende korvalsaadused, sealhulgas valgukontsentraadid ja
olid;

() ELT L 93, 31.3.2006, Ik 12.
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3.5.

3.6.

3.7.

3) kaunviljade seemned, nendest valmistatud tooted ja nende korvalsaadused, sealhulgas valgukont-
sentraadid;

4) mugulviljade jahu, nendest valmistatud tooted ja nende kdrvalsaadused, sealhulgas valgukontsentraa-

did;
5) kalast ja/voi koorikloomadest valmistatud tooted ja nende korvalsaadused, sealhulgas 6lid;
6) merevetikajahu ja sellest valmistatud saadused;
7) mittemaletsejaliste verest valmistatud tooted.

Soodaratsiooni koostis peab olema selliste omadustega, mis kataks kalade vajadused eri kasvatusetap-
pides.

Koik kehtivate digusaktidega kindlaksmédratud ja loomasoodas kasutatavad lisaained on lubatud. Liha
I8heroosa virvuse saamiseks kasutatakse karotenoidide rithma kuuluvat astaksantiinipigmenti ja/voi
muid looduslikke karotenoide.

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:

Kalakasvatuse eri etapid, mille alla kuuluvad kalavastse, noorkala ja tdiskasvanud kala etapp, ning kalade
tapmine peavad toimuma punktis 4 mdaaratletud kasvatuspiirkonnas.

Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:

To6deldud toodet pakutakse miitigiks pealt kiletatud poliistiireenvaagnal ja/vdi pealt kiletatud polii-
stiireenkarbis ja/voi vaakum- voi gaasipakendis. Kala turustatakse virskena, tervelt, roogitult, fileena
jafvoi titkeldatult.

Tervelt ja/vdi roogitult tarbimisse antavad kalad peavad kaaluma vihemalt 200 g. Fileena ja/voi tiikel-
datult tarbimisse antav toode peab kaaluma vahemalt 90 g.

Erieeskirjad mdrgistamise kohta:

Igal pakendil peab loetavate, kustutamatute, mis tahes muust kirjast selgelt eristatavate tahtedega olema
viljend ,Indicazione Geografica Protetta” (kaitstud geograafiline tdhis) voi lithend ,L.G.P".

Viimati osutatud viljend peab olema tdlgitud selle riigi keelde, kus toodet turustatakse.
Keelatud on lisada mérkeid, mis ei ole sdnaselgelt ette nihtud.

Igal pakendil vdi sellele kinnitataval margisel peab olema selgesti nahtav jargmine logo. Logo voib olla
esitatud ka hallides toonides.

Trote del Trentino
LG.P.

Igal iiksikul pakendil voi sellele kinnitataval margisel peab olema ka KGTga tooteid tihistav ELi logo.
Mirgisel voi lisamérgisel peab olema margitud tootja ja/vdi tootepartii number voi viitekood.

Geograafilise piirkonna tipne miiratlus:

KGTga toote ,Trote del Trentino” tootmispiirkond hdlmab Trento autonoomset provintsi tervikuna
ning Brescia provintsi Bagolino kommuuni. Mddratletud piirkonnas asuvad Trento peamised joed ning
nende korvale jadvad orud koos lisajogedega.
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5.2.

5.3.

Seos geograafilise piirkonnaga:

. Geograafilise piirkonna eripdra:

Tootmispiirkond on moodustunud mitmest liustiku- ja joeerosiooni tsiikli tekitatud ja iiksteise peale
kuhjunud kihist. Morfoloogilisest seisukohast on piirkond peamiselt magine ning sellele on iseloo-
mulikud geoloogilisse substraati 60nestatud rohkem vodi vihem siigavad orud, mis kulgevad labi
piirkonna koikide valgalade. Toote ,Trote del Trentino” tootmispiirkonna kliima on Alpipiirkonnale
iseloomulikult rohkete sademetega, talvekuudel sajab sageli lund ja madalad temperatuurid ei ole
haruldased isegi suvel. Forelli tootmiseks kasutatav vesi saadakse tiies ulatuses piirkonnas olevatest
liustikest ja liustikke katvast lumest. Mddratletud piirkonna kliima- ja hiidrogeoloogilised tingimused,
mida ei ole voimalik mujale iile kanda vdi jiljendada, annavad tootele ,Trote del Trentino” omapira,
mis teda teistest eristab. Trento allikatest saadava vee keemiline koostis sisaldab vihem mikroelemente
(magneesium, naatrium, kaalium) kui Euroopa vesi keskmiselt ning seetdttu on siinne vesi forelli
arenguks viga sobiv. Joed, mille vett Trento forellikasvatused kasutavad, on suurepiraste bioloogiliste
omadustega ning nende IBE (Indice Biotico Esteso — biootilise ulatuse niitaja) on suurem kui kaheksa,
mis vastab I voi II kvaliteediklassile.

Toote eripdra:

Kaitstud geograafilise tdhise ,Trote del Trentino” tunnustamise taotlust pdhjendatakse asjaoluga, et
konealune toode erineb muudest samasse klassi kuuluvatest toodetest viga madala kala kaalu ja
pikkuse vahelise niitaja ning rasvasisalduse tdttu. Peale selle on lihal tihke, orn, ja lahja tekstuur
ning kerge kalamaitse ja drn mageveeldhn. Forellikasvatuse kalade lihale sageli iseloomulik muda
meenutav jarelmaitse puudub tdielikult.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja toote kvaliteedi voi omaduste vahel (kaitstud paritolunimetuse puhul) voi
toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel (kaitstud geograafilise tahise puhul):

Toote ,Trote del Trentino” iseloomulikud omadused on eelkdige seotud kalakasvatustes kasutatava
veega, mida saadakse piirkonnas asuvatest liustikest ja neid katvast lumest. Vett on ohtralt ning see
on suure hapnikusisaldusega, heade keemiliste, fiiiisikaliste ja bioloogiliste omadustega ning madala
temperatuuriga, mis jadb novembrist martsini ildiselt alla 10 °C.

Vesi on kiilm ja toitainevaene, mistdttu kala kasvab aeglaselt. Koguselisest seisukohast seab see toot-
misele piirid, kuid samas annab kdrgema kvaliteedi: madal kala kaalu ja pikkuse vaheline niitaja ning
rasvasisaldus. Kuna vett on ohtralt ja maapind kallakuline, kasutab enamik Trento forellikasvatusi
kaskaadina langeva veega kalatiike, kus vesi looduslikult hapnikuga rikastub. Tanu vee headele omadus-
tele ei arene vetikaid, soovimatuid mikroorganisme ega nende metaboliite, mis annavad kalalihale
ebameeldiva maitse, sealhulgas muda jirelmaitse, mille pShjuseks on geosmiini rohkus.

Keskkonna kliimatingimused ning inimtegevus kalakasvatuse hooldamisel ja majandamisel seovad toote
,Trote del Trentino” tihedalt tootmispiirkonnaga.

,Trote del Trentino” kasvatustavad on vdga vanad ja pohinevad aastatega vilja kujunenud pikkadel
traditsioonidel. Tiikidel pohinev kalakasvatustraditsioon ulatub XIX sajandisse, kui 1879. aastal ehitati
Torbolesse kalakasvandus, mille eesmirk oli levitada kalakasvatustavasid ja lasta kohalikesse veekogu-
desse 1ohelaste maime. Seejirel rajati 1891. aastal Predazzos, 1902. aastal Giustinos ja 1926. aastal
Tiones esimesed eraisikutele kuuluvad kalakasvandused, millele lisandus pdrast II maailmasdda hulk
teisi. Aastate jooksul siilitati neis eraldi kudekarja, mida korraparaselt uuendatakse teistest kalakasvan-
dustest voi loodusest pdrit liinidega, andes seega kasvatatud kalale iseloomuliku eripdra edasi tema
jarglastele.

Lisaks sellele asutati 1975. aastal Trento forellikasvatajate assotsiatsioon (Associazione dei Troticoltori
Trentini), mis méngis tootmispiirkonna forellikasvatuse hoogustamises olulist osa ja aitas nimetusel
,Trote del Trentino” nii konekeeles kui ka kaubanduslikus keeles kanda kinnitada, millest annavad
tunnistust tolleacgsed arved, mirgised ja reklaamid.



C 294/22

Euroopa Liidu Teataja 29.9.2012

Viide spetsifikaadi avaldamisele:

(Médruse (EU) nr 510/2006 artikli 5 15ige 7)

Taotluse esitanud asutus on algatanud riikliku vastuviite esitamise menetluse, avaldades kaitstud geograafilise
tihise ,Trote del Trentino” tunnustamise ettepaneku 29. detsembri 2011. aasta Itaalia Vabariigi Teatajas nr
302.

Spetsifikaadi terviktekst on kittesaadav jargmisel veebisaidil:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
vOi

otse pollu-, toidu- ja metsamajandusministeeriumi veebisaidil (http://www.politicheagricole.it), kldpsates
,Qualita e sicurezza” (,Kvaliteet ja ohutus”; ekraanil iilal paremal) ning seejirel ,Disciplinari di Produzione
allesame dell'UE” (,ELi labivaatuseks esitatud spetsifikaadid”).
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