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(Teated)

MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (pdllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja
piritolunimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase taotluse avaldamine

(2011/C 109/02)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu miiruse (EU) nr
510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva doku-
mendi avaldamise kuupievast.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
~CILIEGIA DELL’ETNA”

EU nr: IT-PD0-0005-0572-23.11.2006
KGT () KPN (X))

1. Nimetus:
,Ciliegia dell’Etna”

2. Liikmesriik voi kolmas riik:

Itaalia

3. Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus:
3.1. Toote liik:

Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad tootlemata ja toodeldud kujul

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab:

Kaitstud péritolunimetus ,Ciliegia dell’Etna” hdlmab roosdieliste sugukonda liiki Prunus avium L. ja
okotiiiipi ,Mastrantonio” (,Donnantonio”) kuuluvaid maguskirsse. Maguskirsside eriomadused on jirg-
mised:

— suhkrud: = 19 “Brix;

— happesus (grammi dunhapet 100 ml kohta): < 0,4;
— brixi kraadide ja happesuse suhe: > 47,5;

— konsistents: > 5,5;

— viljavarre pikkus (mm): 35-55;

— vilja miinimumkaal (g): 7.

Maguskirsid ,Ciliegia dell’Etna” on sdravpunase virvusega, keskmiselt suure suurusega, krompsuva
viliskihi ja tiheda viljalihaga, viljavars on pikk.

() ELT L 93, 31.3.2006, Ik 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Vili on magus, kuid mitte lddge, vdhese happesuse tdttu on maitse meeldiv ja tasakaalustatud.

Maguskirsside ,Ciliegia dell’Etna” miitigikategooriad on mairatud kindlaks jargmiselt:

— extra (E): viljad kaaluga > 8,5 grammi;

— 1 kategooria: viljad, mille kaal jaib vahemikku 7-8,5 grammi.

Tooraine (iiksnes tdodeldud toodete puhul):

Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul):

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:

Maguskirsid ,Ciliegia dellEtna” peavad olema kasvatatud punktis 4 mdiratletud tootmispiirkonnas.
Oluline on, et maguskirsside ,Ciliegia dellEtna” KPN loomuliku valmimise jirel korjatakse marjad
kisitsi, jattes kiilge viljavarre, mis aitab dra hoida nakkusi ja hallituse teket. Et marjade kvaliteet ja
sdilivus ei halveneks, tuleb parast korjamist kuni tarbimisse laskmiseni hoida kirsse jahedas ja varjulises
kohas.

Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:

Et lahtiste marjade transport nende kvaliteeti ja eriomadusi ei vihendaks, tuleb maguskirsid ,Ciliegia
dellEtna” KPN pakendada punktis 4 mairatletud tootmispiirkonnas. Maguskirsside liigutamine ja vedu
voib marju, eelkdige nende viliskesta ja viljaliha kahjustada, vili voib saada muljuda ja sellesse vivad
tekkida 16hed, milles hakkab arenema hallitus, mis halvendab kaitstud paritolunimega ,Ciliegia
dell’Etna” tahistatud toote kvaliteeti selle tarbimisse laskmisel.

Seega peab kogu vajalik kiitlemine toimuma tootmispiirkonnas ja seda peavad teostama viljadppinud
tootajad. Enne pakendamist ei ole vaja kirsse liigutada, vilju vdib transportida, kui nad on pérast
esimest sorteerimist, mille kdigus eemaldatakse kahjustada saanud marjad, paigutatud kohase suurusega
mahutitesse. Kui marju ei lasta tarbimisse 48 tunni jooksul parast korjamist, tuleb nad jahutada
kiilmkambri meetodil, toodeldes neid iildjuhul eelnevalt viisil, mis aeglustab marjade ainevahetust.

Maguskirsid ,Ciliegia dell’Etna” KPN lastakse tarbimisse vdrskena uutes, puhastes ja kuivades pakendites,
mis mahutavad kuni 10 kg marju, on valmistatud pakendamise eeskirjadele vastavast materjalist,
pakenditel on jdigad seinad kdrgusega kuni 12 cm, mis aitab dra hoida kirsside iiksteise otsa kuhjumist
transpordi kiigus.

Sellise pakendi sisuks peavad olema iiksnes okotiiiipi ,Mastrantonio” (,Donnantonio”) kuuluvad kirsid,
mis on iihtlase valmidusastme ja suurusega.

Iga pakend peab olema keeratud plastkilesse ja suletud sellise pitseriga, mille puhul on tagatud, et
pakendi avamisel pitser puruneb.

Erieeskirjad mdrgistamise kohta:

Igal pakendil peab lisaks nimetuse logole olema ka iihenduse graafiline siimbol ja sellega seotud
tdhised, maidruse kohaselt ndutud teave — pakendaja nimi, drinimi ja aadress, vdimaluse korral selle
pollumajandusettevotte nimi, kes kirsse kasvatab, algne netokaal, pakendamise kuupdev ja miitigikate-
gooria. Nimetusele on keelatud lisada mis tahes tdhistusi, mis ei ole selgesonaliselt ette nahtud, samuti
mirkeid, mis vdivad tarbijat eksitada. Nimetuse logo on ristkiilik, modtudega 100 x 38 mm. Selle
ilemises ddres on tihis ,Denominazione d’'Origine Protetta”, keskel lihend DOP ja alumises ddres
nimetus ,Ciliegia dellEtna”. Paremas dires on Sitsiilia maakonna kujutise taustal kaks eri suurusega
kirsimarja.
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Geograafilise piirkonna tipne méiratlus:

Kaitstud piritolunimetusega maguskirsside ,Ciliegia dellEtna” tootmispiirkond ulatub Joonia merest
Etna ida- ja kagundlvadele kdrguseni kuni 1 600 meetrit iimp ja hdlmab Catania provintsi jargmiste
kommuunide haldusterritooriumit: Giarre, Riposto, Mascali, Fiumefreddo di Sicilia, Piedimonte Etneo,
Linguaglossa, Castiglione di Sicilia, Randazzo, Milo, Zafferana Etnea, S. Venerina, Sant’Alfio, Trecas-
tagni, Pedara, Viagrande, Nicolosi, Ragalna, Adrano, Biancavilla, S. Maria di Licodia, Belpasso, Aci S.
Antonio ja Acireale.

Seos geograafilise piirkonnaga:

. Geograafilise piirkonna eripdra:

Maguskirsside ,Ciliegia dellEtna” KPN kasvatuspiirkonnale on iseloomulikud vulkaanilist péritolu alus-
pinnasega mullad. Vulkaanilise péritoluga pinnas ja oluline temperatuuri amplituut annab maguskirssi-
dele ,Ciliegia dellEtna” nende punase virvuse. Mdgede korgematel ndlvadel on mullaprofiil Shuke,
kaljud ulatuvad suures osas pinnase pealiskihtidesse, muld on liivase tekstuuriga ja selles leidub rohkesti
luustikke. Mdgede madalamatel nolvadel ja rannikupiirkonnas on mullaprofiil rikkalikum, siigavam, savi
ja liivaseguse tekstuuriga ning vajab niisutamist. See, et ala ulatub kdrgusteni kuni 1 600 meetrit iimp,
annab maguskirssidele ,Ciliegia dell’Etna” valmimisaja osas erilised omadused. Valmimisaja erinevused
on vaga suured, ulatudes okotiiiibi ,Mastrantonio” (,Donnantonio”) puhul juuni algusest kuni juuli
viimase kolmandikuni. Kuna maégised alad on vordlemisi tuulised, siis ei esine siin tuuletuid inver-
sioone, mis voiksid tekitada 66kiilmi. Maksimaalsete temperatuuride absoluutvaartusena on registreeri-
tud 44,3 °C juulis, keskmine temperatuur on 39-40 °C. Aastane sademete hulk, mis kasvab kdrgusest
lahtuvalt, on nii provintsi kui ka kogu Sitsiilia suurim.

Toote eripdra:

Omadus, mis eristab maguskirsse ,Ciliegia dell’Etna” muudest samas piirkonnas kasvatatavatest kirsi-
sortidest voi muudes piirkondades kasvatatava sama sordi kirssidest, on nende vihene happesus,
viliskihi krdmpsuvus ja suur suhkrusisaldus. Nende omaduste tdttu on valminud vili sdravpunase
vdrvusega, turdunud, viga magus, kuid mitte lddge nagu muud suure suhkrusisaldusega viljad. Nendele
omadustele lisandub ka muude kirsside valmimisajast oluliselt pikem valmimisaeg, sest Etna vulkaani
tmbruse kirsipuud kasvavad mere pinnast lihtudes mitmetel eri korgustel.

Péhjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud péritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste voi (kaitstud
geograafilise tihisega) toote erilise kvaliteedi, maine v3i muude omaduste vahel:

Etna vulkaaniline piirkond on tuntud oma kirsitoodangu ja selle kvaliteedi poolest. Nimi ,Etna” on
kirssidega viga tihedalt seotud, sest suur hulk Itaalia tarbijaid seostab seda piirkonda kirssidega ja
vastupidi. Maguskirsside ,,Ciliegia dell’Etna” eripdra on otseselt seotud tootmispiirkonna morfoloogiliste
ning pinnase ja kliima omadustega, samuti kirsikasvatajate oskustega pinnase ettevalmistamisel ja
kirsiaia harimisel. Kuigi tootmispiirkonna ida- ja kagusuunaline asetus, suur hulk piikesevalgust,
valdavad tuuled ja olulised temperatuurivahemikud loovad kirsikasvatuseks viga soodsad tingimused,
on Etna ldhedusega seotud raskused ndudnud kohalikelt pdllumeestelt palju vaeva, et muuta suured
lajuvad viljatud laava-alad viljakandvaiks. Selles kontekstis tdhendab inimese tegevus raskeid pollutoid
maa-aluste veesoonte kasutusele votmiseks, pinnase astmete valjaraiumist ja terrasside ehitamist, millele
sai hakata mitmel erineval korgusel istandusi rajama, ning eriliste pdllutdokogemuste omandamist
nende viljapuuaedade harimiseks. Ka tdnapdeval ndevad pollumehed suurt vaeva, et harida Etna
ndlvadel asuvaid kirsiaedu, ja nende kasutatav harimisviis vdimaldab viljade jarkjirgulist valmimist
ning see omakorda saagikoristuse aja pikenemist. Maguskirsside ,Ciliegia dellEtna” kasvatamine
voimaldab parimal viisil dra kasutada eriti soodsaid kliimatingimusi ja saada siravpunaseid ning suure-
pdrase konsistentsi ja maitsega vilju. Maguskirsside kvaliteedi kinnituseks on ka traditsiooniliste kirsi-
pidustuste edu.
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Maguskirsside ,Ciliegia dell’Etna” ja Etna timbrusesse jddva piirkonna vahelist tihedat sidet iseloomustab
lisaks looduskeskkonnale olulisel mairal ka inimtegur, selle sajanditepikkused tavad, vaev, mida ndudis
sciare (araabia keeles ,pdlenud maa”) muutmine viljakaks pinnaseks, ehitustood paljude hidavajadusel
kasutatavate paiksete niisutussiisteemide rajamiseks, samuti niisutussiisteemide rajamine viljakuse suu-
rendamiseks kogu kuivale aastaajale langeva vegetatiivperioodi jooksul.

Maguskirsside ,Ciliegia dellEtna” kasvatamise iimber on aastate jooksul kujunenud kultuuriline taust ja
oluline kultuuriline kontekst, mille on kujundanud vilja vastavad ametid, traditsioonid ning puu- ja
juurviljakasvatajate sajandite jooksul véljakujunenud toovotted, mis on tdnapdeval esindatud tiksnes
kohaliku dialekti sdnavaras (kirssi tahistavad sdnad cirasa voi ciriega), maaharimine viisil terre scatinate,
mis tdhistab laavapinnase ettevalmistamisel saadud alasid, kasvatustehnikad a sgroppo véi a pezza, samuti
kisitsi korjamine, abiks 30 redelipulgaga redel ja korv nimega panari.

Lopetuseks voib koikidele neile iiksikasjadele tuginedes kinnitada sama mida mitmedki autorid —
maguskirsside ,Ciliegia dell’Etna” kasvatamine siinsetel aladel on iidne ja kohalike pollumeeste pdlvest
polve edasikantud kogemus, mida saadavad itha uued katsetused ja eriliste kasvatustehnikate kasuta-
mine, on soodustanud tingimusi, mis on vdimaldanud tekkida ,Ciliegia dellEtna” kasvatuskultuuril,
sellel aja jooksul kindlalt vilja kujuneda, kuni see muutus piirkonna ajalooliseks, traditsiooniliseks ja
kultuuriliseks parandiks.

Viide spetsifikaadi avaldamisele:
(méiruse (EU) nr 510/2006 artikli 5 1dige 7)

Valitsus on algatanud riikliku vastuviite esitamise menetluse, avaldades kaitstud péritolunimetuse ,Ciliegia
dell’Etna” tunnustamise taotluse Itaalia Ametlikus Teatajas nr 75, 30. mirts 2006.

Spetsifikaadi tekst on kittesaadav veebilehel:

— http:/}www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?
txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%
E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

Vo1

— minnes otse pdllumajandusministeeriumi veebilehele (http:/[www.politicheagricole.it), seejarel klopsates
JProdotti di Qualita” (,Kvaliteettooted”; ekraanil vasakul) ning seejirel ,Disciplinari di Produzione
allesame dell'UE ([regolamento (CE) n. 510/2006]” (,ELi libivaatuseks esitatud spetsifikaadid (médrus
(EU) nr 510/2006)").
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