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Euroopa Liidu Teataja

Noukogu miiruse (EU) nr 510/2006 (péllumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja piritolu-
nimetuste kaitse kohta) artikli 6 16ike 2 kohase taotluse avaldamine

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab oiguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu miiruse (EU)
nr 510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva

(2009/C 72/11)

dokumendi avaldamise kuupdevast.

KOKKUVOTE
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
~STAJERSKO PREKMURSKO BUCNO OLJE”
EU nr: SI-PGI-0005-0418-29.10.2004

KPN () KGT (X)

Kiesolevas kokkuvdttes esitatakse teabe andmise eesmirgil spetsifikaadi pdhipunktid.

4.1.

Liikmesriigi pidev asutus:

Nimi: Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano RS

Aadress: Dunajska 58
SI-1000 Ljubljana
SLOVENIJA

Telefon: +386 14789109
Faks: +386 14789055

E-post:  varnahrana.mkgp@gov.si

Taotlejate rithm:

Nimi: GOLICA GIZ

Aadress:  Trg svobode 3,
SI-2310 Slovenska Bistrica

SLOVENJJA
Telefon: ~ +386 28432611
Faks: +386 28432613

E-post:  —
Koosseis: Tootjad/todtlejad ( X )muu ()

Toote liik:

Klass: 1.5 — Olid ja rasvad (vdi, margariin, i jne)

Spetsifikaat:
(Médruse (EU) nr 510/2006 artikli 4 13ikega 2 ettendhtud nduete kokkuvdte)

Nimetus:

,Stajersko prekmursko buéno olje”

(') ELTL93,31.3.2006, lk 12.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Kirjeldus:

,Stajersko prekmursko buéno olje” on rafineerimata sdddav taimeéli, mida toodetakse &likrvitsa korg-
kvaliteetsete rostitud seemnete pressimise teel.

,Stajersko prekmursko bu¢no olje” virvus varieerub tumerohelisest kuni punaseni ning &lil on iseloo-
mulik aromaatne 16hn ja maitse. Sellel on hea rasvhapetesisaldus: umbes 20 % kiillastunud rasvhappeid
ja umbes 35 % monokiillastumata rasvhappeid ning umbes 45 % poliikiillastumata rasvhappeid.

,Stajersko prekmursko bucno olje” on rikas tokoferoolide poolest, sest 100 g li sisaldab umbes 50 mg
E-vitamiini. Oli sisaldab ka muid vitamiine, mikroelemente, karotinoide, haruldasi aminohappeid ja
looduslikku vérvi (klorofill).

Geograafiline piirkond:

Korvitsaseemnetest ,Stajersko prekmursko buéno olje” tootmise piirkond on mairatud joonega, mis
liheb Dravogradist Slovenj Gradeci, Mislinja ja Velenje (kus peatee moodustab piiri), Sostanje, Mozitje,
Nazarje, Vransko, Preboldi, Zabukovica ja Laskoni. Sealt edasi liheb piir mé6da Savinja ja Sava jdgesid,
moodudes Radecest, Sevnicast, Krskost ja Breziceks, kuni Obrezjeni, seejirel mooda riigipiiri Horvaa-
tiaga kuni riigipiirini Ungariga, modda riigipiiri Ungariga kuni riigipiirini Austriaga ja seejirel mooda
riigipiiri Austriaga (m6oda Karavankide mdestikku) tagasi Dravogradi.

Paritolutdend:

K&ik ,Stajersko prekmursko bucno olje” tootjad peavad olema registreeritud mairatletud piirkonnas ja
tootlema korvitsaseemneid korvitsadliks vastavalt spetsifikaadile. Nad on kohustatud siilitama andmed
miiiija, igalt korvitsaseemnete iiksikmiitijalt saadud korvitsaseemnete koguse, analiiiside kuupieva,
keemilise analiiiisi tulemuste ning fuiisikaliste ja keemiliste niitajate kohta. Tootjad peavad siilitama
andmed ka tootmisprotsessi, toormaterjali kulu méadramise, materjalikulu ja toodetud kdrvitsadli kohta.

Koiki neid tegureid jilgib Euroopa standardi EN 45011 kohaselt akrediteeritud sertifitseerimisasutus.

Tootmismeetod:

,Stajersko prekmursko bu¢no olje” tootmiseks vdib kasutada mitut liiki kdrvitsaseemneid, aga need
peavad vastama kindlaksmaaratud kvaliteedinduetele.

Need korvitsaseemned voivad olla toodetud valjaspool maératletud geograafilist piirkonda, aga peavad
olema ,Stajersko prekmursko bu¢no oljeks” to6deldud madratletud geograafilises piirkonnas.

1. Korvitsaseemnete kogumine (fuiisikalis-keemiliste néitajate (mustus, niiskusesisaldus, olisisaldus,
kahjustatud seemnete osakaal) ja vilimuse kontrollimine).

2. Seemnete ladustamine.
3. Seemnete puhastamine (mustuse eemaldamine).
4. Seemne kuivatamine kuni niiskusesisalduse 67 % saavutamiseni.
5. Seemnete purustamine.
6. Sotkumine.
7. Seemnete rostimine (rostitud massi kdrgeim temperatuur 120 °C, 30-60 minutit).
8. Rostitud massi pressimine.
9. Korvitsadli sadestumine.
10. Kvaliteedikontroll (fiiiisikalis-keemiline analiiiis ja organoleptiline analiiiis).

11. Pudelisse pakendamine ja mirgistamine.
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4.6.

4.7.

4.8.

Seos piirkonnaga:

,Stajersko prekmursko bu¢no olje” on punktis 4.3 méiratletud geograafilise piirkonna kulinaartoode.
Kérvitsaseemnedli tootmine on Stajerskas ja Prekmurjes traditsioon, nagu seda tdendavad kirjalikud
allikad esimese korvitsaseemnedlipressi rajamise kohta Framis 1750. aastal. Laiaulatuslik korvitsaseem-
nete tootmine selles piirkonnas viis mitme vabriku rajamiseni, kus t66deldi kdrvitsaseemned dliks kasit-
simeetodil (Slovenska Bistrica, Sredi$¢e ob Dravi, Selo pri Pragerskem jne). 1904. aastal rajas Albert
Stigar korvitsaseemnete kisitsimeetodil kdrvitsaseemnedliks tootlemise vabriku Slovenska Bistricasse.
Prekmurjes ei ole iihtegi suurt tootlemisettevotet, vaid ainult viikesed pollumajandustootjatele kuuluvad
ettevotted. Uks selline ettevdte on Feri Vucak, mis asub Vadarcis, Gorickos. Sealne veski/tootlemisseade
on seal juba 130 aastat ja seda kasutab selle perekonna juba neljas pdlvkond.

,Stajersko prekmursko bu¢no olje” maine ulatub Sloveeniast viljapoole muudesse Euroopa riikidesse,
USAsse, Austraaliasse, Venemaale jne, nagu niitab kdige uuenduslikuma toote auhind, mille see vditis
IFE07 konkursil (rahvusvaheline toidumess) Londonis 2007. aastal.

Kontrolliasutus:

Nimi: Bureau Veritas d.o.o.

Aadress: Linhartova 49a
SI-1000 Ljubljana
SLOVENJJA

Telefon: +386 14757670
Faks: +386 14747602

E-post:  info@bureauveritas.si

Margistus:

Kui ,Stajersko prekmursko bucno olje” on pakendatud geograafilises piirkonnas, voib iga tootja kasu-
tada oma pakendus- ja mérgistusviisi, aga sildil voi mujal peab olema margitud kaitstud péritolunimetus
,Stajersko prekmursko bucno olje”, selle varviline logo ja vastava ithenduse siimbol voi riiklik kvaliteedi-
mark.

Kui toode on pakendatud viljaspool méiratud geograafilist piirkonda, peab olema tagatud ,Stajersko
prekmursko buéno olje” péritolu tuvastamise vdimalikkus. Ka sel juhul peab tootele ,Stajersko prek-
mursko buéno olje” olema kantud kaitstud péritolunimetus, logo ja vastava ithenduse siimbol.




