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MUUD AKTID

KOMISJON

P6llumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja paritolunimetuste kaitset kisitleva ndukogu
miiruse (EU) nr 510/2006 artikli 6 1ike 2 kohase taotluse avaldamine

(2007/C 103/11)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu mdiruse (EU)
nr 510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva doku-
mendi avaldamise kuupdevast.

KOKKUVOTE
NOUKOGU MAARUS (EU) NR 510/2006
“PARDUBICKY PERNIK”
EU NR: CZ[PGI/005/0408/26.10.2004

KPN () KGT (X)

Kiesolevas kokkuvottes esitatakse teabe andmise eesmirgil spetsifikaadi pShipunktid.

1. Litkmesriigi padev asutus:

Nimi:  Utfad pramyslového vlastnictvi

Aadress: Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Tel: (420) 220 383 111
Faks:  (420) 224 324 718

E-post:  posta@upv.cz

2. Riihm:

Nimi: Sdruzeni Pardubicky pernik

Aadress: Rozkova 1009
CZ-530 02 Pardubice

Tel: (420) 466 303 637

Faks: (420) 466 303 637

E-post:  info@goldfein.cz

Liikmed: tootjad/to6tlejad ( X') Muud ()

() ELTL 93, 31.3.2006, lk 12.
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3. Toote liik:

Rithm 2.4: piparkoogid

4. Spetsifikaat:
(Méiruse (EU) nr 510/2006 artikli 4 Idikega 2 ettendhtud nduete kokkuvdte)

4.1. Nimetus: “Pardubicky pernik”

4.2. Kirjeldus: Toode “Pardubicky pernik” on pagaritoostuse kiipsetis, mille koostisained on nisujahu,
suhkur, munad, mesi, puuviljadzemm, taimerasv, kakao, piparkoogimaitseaine (kaneel, koriander, nelk,
aniis, piment) ja kergitusaine. Toode “Pardubicky pernik” esineb kahel allpool kirjeldatud kujul.

a) Kihiline piparkook, mis koosneb kahest iihesuurusest piparkoogikihist, mille vahel on vdie voi
ménel juhul iihekihiline vbidega piparkook. Tooted on alati kaetud rasvainest, suhkrust ja monel
juhul Sokolaadist koosneva vaabaga. Neid turustatakse iiksikult pakituna.

b) Piparkoogitainast ksitsi voi vormi abil vélja 16igatud kahemddtmelised (siiddamed, rahvariides poisid
voi tiidrukud, hobused, riiiitlid, kellukesed, autod, vedurid, tihekesed, erinevad loomad, korvid,
muinasjututegelased, nelja lehega ristikhein, hobuseraud, lihavottemunad, hillid, jéulumotiivid) v6i
kolmemdotmelised (majakesed, karbid, kiiged, saanid, kalessid ja vankrid hoburakendiga voi ilma,
raamatud, erinevad loomad, sussid, korvid, hallid, joulupuud) kujutised, mis pdrast kiipsetamist on
kaetud suhkruglasuuriga voi taimerasval pohineva vaabaga voi teatavatel juhtudel lihtsalt kisitsi
suhkruglasuuriga voi taimerasval pohineva vaabaga kaunistatud. Tooteid turustatakse tsellofaanpabe-
risse pakitult.

4.3. Geograafiline piirkond: Toote “Pardubicky pernik” geograafiline piirkond jddb Pardubice
maakonna Zemépisnd oblasti Pardubice linna ja Spojili kommuuni katastrijargsele territooriumile.

4.4. Paritolutdend: Piparkooki “Pardubicky pernik” toodetakse kooskdlas kehtivate riiklike ja Euroopa
nduetega, mille tditmist kontrollib riiklik péllumajandus- ja toiduaineteinspektsioon kooskélas sise-
kontrolli eeskirjadega (HACCP (ohuanaliiiis ja kriitiliste kontrollipunktide siisteemi pShimdtted)). Vasta-
valt jalgitavusalasele seadusandlusele peavad koik tootjad tooraine tarnijate ning ldpptoodete ostjate
kohta registrit. Piparkook ei kuulu vérskete pagaritoodete alla, ta peab olema pakitud tootja juures ning
pakendil peavad olema vihemalt eespool osutatud andmed, eclkdige nimi, kaal ja toote koostis ning
tootja andmed.

4.5. Tootmismeetod: Piparkook “Pardubicky pernik” on pagaritoostuse toode, mille tootmine pole
kolme sajandi jooksul palju muutunud.

See toimub kahes etapis, mille vahele jadb paaripdevane ajavahemik.
Esimeses etapis valmistatakse alustainas, mis jietakse enne t66tlemist paariks pievaks seisma.

Teise etapi alguses segatakse tainasse munad, dZzemm, maitseained ja kergitusaine, kuni saadakse iihtlane
mass, mis rullitakse laiaks ja millest:

— punkti 4.2 alapunktis a osutatud meetodi kohaselt 16igatakse kasitsi v6i vormiga tthesuurused taina-
tikkid, mis kiipsetatakse ja mille vahele méiritakse seejirel vdie; jargnevalt kaunistatakse piparkook
glasuuri voi Sokolaadiga ning pakendatakse tsellofaanpaberisse, millel on sildid toodet tutvustavate
mdrgistustega; voi

— punkti 4.2 alapunktis osutatud meetodi kohaselt 16igatakse kasitsi v6i vormi abil médratud kujuga
tikkid (vt punkt 4.2) voi erinevad osad kolmemddtmeliste kujude valmistamiseks (vt punkt 4.2).
Tikid kiipsetatakse ja seejdrel jahutatakse; kohesel turustamisel kaetakse need sageli suhkru- voi
Sokolaadiglasuuriga. Niiviisi valmistatud tooted kaunistatakse hiljem kisitsi suhkru, rasvaine voi
Sokolaadiga; siis pakendatakse tooted neid tutvustavaid mérgistusi kandvasse pakendisse.

Nii tootmine kui pakendamine peavad toimuma kindlaksmiiratud piirkonnas asuvas tootmispaigas.
Kohapeal pakendamist eeldab toote iseloom — pakendamata 16pptoodangu veol vdivad selle glasuur ja
kaunistused kannatada saada ning ka seadusega on ette nihtud, et pika sidilivusajaga pagaritooteid tuleb
pakendada tootja juures.
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4.6. Seos piirkonnaga: Pardubice piparkoogivalmistamise ajalugu ulatub XVI sajandisse ning selle toote
milimise diguse andis paigale keisrinna Maria Theresa 1759. aastal. Tdie vSimsusega tegevus algas
XX sajandil, kui kasitoonduslikule valmistamisele lisandus toostuslik tootmine. Pardubice piparkookide
erilisest tuntusest annavad tunnistust ajalehtede (Noviny Pernstejn, Blesk, jne) artiklid ja endise T$ehhi
Vabariigi presidendi Vaclav Haveli Pardubice ettevottes Goldfein CZ toimunud visiidi ajal tehtud fotod.
On niha, et Pardubices on pika aja jooksul saanud viljadppe ja to6tanud eriliste oskustega kisitoolised
— suured meistrid piparkookide valmistamises ja selle oskuse edasiandmises. Ka Pardubicky piparkooke
kaunistav iseloomulik motiiv on parand sellest ajajirgust. Neid kaunistusstiile ja -meetodeid, mida ei
Opetata kusagil mujal, saab omandada ainult praktilise tooga.

4.7. Kontrolliasutus:
Nimi: Statni zemédélskd a potravinaiskd inspekce, inspektorat v Hradci Kralové

Aadress: Biezhradskd 182
CZ-530 32 Hradec Kralové

Tel: (420) 495 454 110
Faks:  (420) 495 532 518
E-post:  hradec@szpi.gov.cz

4.8. Margistus: —




