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KOMISJON

Pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja péritolunimetuste kaitset kisitleva ndukogu
miiruse (EU) nr 510/2006 artikli 6 1dike 2 kohase taotluse avaldamine

(2007/C 86/02)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab &iguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu méiruse (EU)
nr 510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kiesoleva doku-
mendi avaldamise kuupievast.

KOKKUVOTE

NOUKOGU MAARUS (EU) NR 510/2006

“GARBANZO DE FUENTESAUCO”

EU NR: ES/PGI/005/0264/19.11.2002

KPN () KGT (X)

Kiesolevas kokkuvdttes esitatakse teabe andmise eesmirgil spetsifikaadi pShipunktid.

1. Liikmesriigi vastutav asutus:

Nimetus:

Aadress:

Telefon:
Faks:
E-post:

2. Riihm:

Nimetus::

Aadress:

Telefon:
Faks:
E-post:

Koosseis:

Subdireccién General de Calidad y Promocion Agroalimentaria — Direcciéon General de
Industria Agroalimentaria y Alimentacion — Secretaria General de Agricultura y Alimenta-
ci6n — Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion de Espafia

Paseo Infanta Isabel, n° 1
E-28071 Madrid

(34) 913 47 53 94
(34) 913 47 54 10

sgcaproagro@mapya.es

Asociacién Garbanzo de Fuentesatico

Camino Valparaiso s/n
E-49400 Fuentesatico (Zamora)

(34) 980 60 09 13
(34) 980 60 11 36

Tootjad/tootlejad ( X ) Muud ()

() ELTL 93, 31.3.2006, lk 12.
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3. Toote tiiiip:

Klass 1.6 — Kikerhernes (to6tlemata voi toodeldud kujul puu-, koogi- ja teraviljad)

4.  Spetsifikaat:
(Méiruse (EU) nr 510/2006 artikli 4 Idikega 2 ettendhtud nduete kokkuvdte)

4.1. Nimetus: “Garbanzo de Fuentesatco”

4.2. Kirjeldus: Kikerherne Cicer arietinum L seemned (sort “Macrocarpum”, Fuentesatico okotiiiip), mida
turustatakse pakendatult kuivatatud kaunviljana.

Kikerhernel on iimar esiletungiv ots, virvus on kreemikas vdi kollase, valge ja pruuni tuhm segu ning
kest on keskmiselt kortsuline ja plekkideta.

Saja to0deldud kikerherne kaal kdigub 40 ja 50 grammi vahel.
Destilleeritud vee absorbtsioon 25 °C juures on kiimne tunni jooksul iile 100 %.

Parast keetmist on kikerherneste valguline sisu &line ja viheteraline ning kest pehme. Vihemalt 85 %-1
kikerhernestest jaib hernetera terveks ja kest selle kiilge.

Maitse on alati meeldiv.

4.3. Geograafiline piirkond: Kikerhernest viljeldakse ainult jirgmistes Zamora provintsi omavalit-
sustes: Argujillo, La Béveda de Toro, Caiiizal, Castrillo de la Guarefia, El Cubo de Tierra del Vino, Cuel-
gamures, Fuentelapefia, Fuentesatico, Fuentespreadas, Gema, Guarrate, El Maderal, El Pego, El Pifiero,
San Miguel de la Ribera, Santa Clara de Avedillo, Sanzoles, Vadillo de la Guarefia, Vallesa, Villabuena
del Puente, Villaescusa ja Villamor de los Escuderos.

Konealuse pdllumajandusliku tootmispiirkonna pindala on 687 km?2.
4.4. Paritolutoend: Toote paritolu tdendatakse kontrollimeetmete ja tdendite véljastamise abil.
Asjaolud, mida tuleb arvesse votta:

— kikerherned parinevad iiksnes registreeritud maatiikkidelt, mis asuvad pollumajanduslikus tootmis-
piirkonnas, kus kasutatakse punktis 4.5 kirjeldatud viljelusviise;

— kikerherneid toodeldakse regulatiivkomitees eelnevalt registreeritud ladudes ja pakendamisettevd-
tetes;

— kikerherneste saatmisel iihelt tootlejalt teisele peab tootega olema kaasas regulatiivkomitee viljas-
tatud saatekiri;

— regulatiivkomitee viib 14bi korrapdraseid maatiikkide, ladude ja pakendusettevotete iilevaatusel pShi-
nevaid kontrolle ja hindamisi, mille eesmirk on kontrollida toote saamismeetodi jirgimist, vdtab
proove, teeb katseid ning vaatab 1ibi dokumente;

— turule viiakse koos piritolu kinnitusega, mida tdendab regulatiivkomitee margistus, vaid need kiker-
herned, mis parinevad kdik tootmisprotsessi kontrollid ldbinud pakendamisettevdtetest;

— regulatiivkomitee poolt pakendamisettevitetele antavate etikettide ja lisaetikettide arv sdltub pollu-
majandustootja vdi hulgimiiiija poolt pakendamisettevdttele miitidud toote hulgast ning pakendite
suurusest, milles kikerhernest turustatakse.

4.5. Tootmismeetod: Kikerherneid kasvatatakse regulatiivkomitees registreeritud maatiikkidel. Kdnesole-
vate maatiikkidel on paks pinnasekiht, mida vesi kergesti labib. Pinnas on kobeda vdi kobeda liivase
tekstuuriga, happelise voi kergelt lecliselise pH-tasemega, madala vdi keskmise kaltsiumitasemega,
madala siisiniku-limmastiku suhtega ning viga viikese voi olematu soolasisaldusega. Kikerhernest
kasvatatakse viljavaheldusmeetodil, nii et kahel jarjestikusel viljelusperioodil kikerherne kiilvi ei korrata.
Kikerherne viljelusperioodil ei kasutata orgaanilist véetist. Saak kogutakse siis, kui pollukultuuri pealsed
ja umbrohi on taielikult kuivanud. Kikerherneid siilitatakse kuivas ja otsesest paikesevalgusest eemal.
Pidevalt jalgitakse, et eri omadustega kikerherned omavahel ei seguneks.
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4.6.

4.7.

Registreeritud pakendamistehastes kikerherned puhastatakse, eemaldatakse vodrkehad, selekteeritakse,
mdddetakse ja pakendatakse.

Kuivatatud kikerherned turustatakse pakendatult koos regulatiivkomitee lisaetiketiga enne jargmise aasta
septembrikuud.

Seos: Moned ajaloolised viited Fuentesatico kikerhernele:
— Fuentesatico omavalitsuse korraldused aastast 1569;
— Fuente de Satico krahv kostitas kikerhernestega Francisco de Quevedo y Villegas't;

— Fuentesatico kikerhernest autasustati 1857. aasta Madridi péllumajandusnditusel ning sellele anti
aukiri Sevilla tildnditusel XX sajandi alguses.

Méned kirjandusviited Fuentesatico kikerhernele:
— Marqués de la Ensenada vararegister, 1752;
— Madozi statistikasonaraamat, 1845;

— “Episodios Nacionales”, Benito Pérez Galdés;

— “Judios, moros y cristianos”, Camilo José Cela.

Looduslikud tegurid

Fuentesatico kikerherne omadused soltuvad nii selle tootmispiirkonna pinnasest ja ilmastikust kui ka
kasvatatavast okotiiiibist.

Tootmispiirkonnas on talved pikad ja kiilmad ning tihti esineb hirmatist, mis toimib kikerherneid
ohustavaid haigusi ohjeldava loodusliku kontrollivahendina. Kasvuperioodi ja herneterade kiipsemise
ajal esineb vihe sademeid, mistéttu kasutab taim pinnases asuvaid veevarusid.

Tootmispiirkonnas on paks pinnasekiht ja vesi ldbib seda kergesti. Pinnas on happelise v6i kergelt leeli-
selise pH-tasemega, madala voi keskmise kaltsiumitasemega, madala siisiniku-limmastiku suhtega ning
vaga viikese vOi olematu soolasisaldusega. Konesolevate pinnasetingimuste, eriti madala kaltsiumita-
seme tdttu on kikerhernestel Shuke kest ning hea veeimavus.

Paljude pdlvkondade viltel on péllumajandustootjad valinud vilja kdige kvaliteetsemaid kikerherneid,
mille tulemusena ongi loodud Fuentesatco okotiiiip, mis on kdnealuses piirkonnas suurepiraselt koha-
nenud.

Inimtegurid

Pollumajandustootjad seavad oma viljelusmeetodite sihiks toota konkreetsete organoleptiliste omadus-
tega kikerherneid. Vilditakse eri omadustega kikerherneste segunemist, saavutades sel viisil kikerher-
neste iihetaolisuse.

Kontrolliasutus:
Nimi: Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida (IGP) “Garbanzo de Fuentesatico”
Aadress: Paseo del Cementerio s/n
Convento Monjas
E-49400 Fuentesatco (Zamora)
Telefon: (34) 923 22 83 45
Faks:  (34) 923 22 83 45

E-post:  info@legumbresdecalidad.com

Regulatiivkomitee tegutseb kooskdlas standardi EN-45011 (1998. aasta viljaanne) nduetega.
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4.8. Mirgistus: “Garbanzo de Fuentesaico” pakendite kirjadele, siltidele ja etikettidele peab olema

mirgitud tekst “Indicacién Geografica Protegida Garbanzo de Fuentesatico” (“Kaitstud geograafilise tihi-
sega Fuentesatco kikerhernes”) ning regulatiivkomitee logo. Lisaks konealusele pakendamisettevotte
kirjale, sildile voi etiketile peab pakendil olema ka regulatiivkomitee véljastatud toodet tuvastav lisaeti-
kett.

Lisaetiketid kannavad tahtnumberkoodi, mis tagab toote jalgitavuse, ning need peavad olema kinnitatud
pakendil regulatiivkomitee kvaliteedikésiraamatus kindlaks mairatud kohta viisil, mis vilistab nende
taaskasutamise.

Tooteid, mille valmistamisel on kasutatud toorainena Garbanzo de Fuentesatico kaitstud geograafilise tihi-

sega kikerhernest, voib turustada ka pdrast tootmis- ja tootlemisprotsessi labimist pakendites, millel

osutatakse konealusele tootele kui “Elaborado con Indicacion Geografica Protegida Garbanzo de Fuente-

satco” (“Toodetud kaitstud geograafilise tahisega Fuentesatico kikerhernest”), ning ilma iihenduse logota,

kui:

— vastava tdendiga Garbanzo de Fuentesatico kaitstud geograafilise tihisega kikerherned on toote ainus
kénealusesse tooteliiki kuuluv tooraine;

— asjaomased tootjad voi todtlejad on saanud loa regulatiivkomiteelt, kes kannab nad kontrollimiseks
vastavasse registrisse ning hoolitseb selle eest, et kaitstud nimetust kasutataks digesti.

Kui tootes ei kasutata iiksnes Garbanzo de Fuentesatico kaitstud geograafilise tihisega kikerherneid, siis
voib kaitstud nimetuse kasutamist mainida vaid seda sisaldava voi selle tootlemise voi tootmise tulemu-
sena valminud toote koostisosade loetelus.



