1.6.2006 Euroopa Liidu Teataja C128/11

Pollumajandustoodete ja toidu péritolunimetuste ja geograafiliste tihiste kaitset kisitleva ndukogu
mairuse (EU) nr 510/2006 artikli 6 15ike 2 kohase taotluse avaldamine

(2006/C 128/03)

Kdesoleva dokumendi avaldamine annab &iguse esitada vastuviiteid vastavalt ndukogu mairuse (EU)
nr 510/2006 artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva doku-
mendi avaldamisest.

KOKKUVOTE
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
Registreerimistaotlus vastavalt artiklile 5 ja artikli 17 16ikele 2
EXAIRETIKO PARTHENO ELAIOLADO “TROIZINIA”
(EU) nr: EL/0206/24.9.2001
KPN (X) KGT ()

Kdesolev kokkuvdte on koostatud iiksnes teavitamiseks. Uksikasjaliku teabe saamiseks palutakse huvitatud
isikutel tutvuda tehnospetsifikaadi tdieliku variandiga, mille voib saada 1. jaos viidatud riigi ametiasutustest
voi Euroopa Komisjonist (').

1. Liikmesriigi pddev asutus

Nimi: Yroupyeio Aypotiknig Avartuéng & Tpogipwv (Maaelu arengu ja toiduainete ministeerium)
AJvon Biohoyikrg Tewpyiag (Mahepdllumajanduse osakond)
KMP, KGT ja garanteeritud traditsiooniliste eritunnustega (GTS) toodete osakond
Aadress: Akharnon 29, EL-101 76 Athens
Tel.: (30) 210 823 20 25
Faks: (30) 210 882 12 41
E-post:  yg3popge@otenet.gr.

2. Taotlejate rithm

Nimi: Opada TMapaywydv Ehaohadou Tpownviag (Trizinia oliividlitootjate rithm) Mittetulundusii-
hendus

Aadress:  Galatas Trizinias EL-180 20 Greece

Tel.: (30) 22980 26 140

Faks:  (30) 22980 22 602
E-post:  rastoni@hol.gr.
Liikmed: Tootjad/t66tlejad (X) Muud ()

3. Toote liik

Rithm 1.5. Olid ja rasvad — ekstra kiilmpressitud oliivioli

4. Tehnospetsifikaat
(artikli 4 15ikes 2 sdtestatud nduete kokkuvote)
4.1. Nimi: Exairetiko partheno elaiolado “Troizinia”

(") Euroopa Komisjon, pdllumajanduse ja maaelu arengu peadirektoraat, pdllumajandustoodete kvaliteedipoliitika
osakond, B-1049 Briissel.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Kirjeldus:

Ekstra kiilmpressitud oliividli valmistatakse kas iiksnes sordist “Manaki” voi koos sordiga “Koroneiki”
(viimast ei tohi olla iile 50 %).

Organoleptilised omadused

— virvus: kollane kuni kollakasroheline, sdltuvalt korjatud vilja kiipsusastmest.

— maitse: meeldivalt magus v6i morkjas (mone kuu parast mdru maitse viheneb) ja
— 16hn: domineerib virskelt korjatud vilja 16hn.

Geograafiline piirkond:

Ala jddb Trizinia piirkonna piiridesse, kus asub oliivide kasvuala ja toimub 8li tootmine, ning hdlmab
jargmisi omavalitsusi:

a) Methana (sealhulgas Kounopitsa, Kipseli ja Megalokhorio haldusiiksused)

b) Poros ja

¢) Trizinia (Galatas ning Ano Fanario, Driopi, Karatzas, Taktikoupoli ja Trizinia haldusiiksused).
Paritolutdend:

Valmistamine, tootlemine, pakkimine ja villimine toimub mdiratletud piirkonnas. Oliivikasvatajad
registreerivad oma oliivisalud ning registrit ajakohastatakse pidevalt. To6tlemis- ja villimisseadmete
andmed kantakse eraldi registrisse. Registreid peab ja ajakohastab maaelu arendamise direktoraat ning
igal aastal tehakse teatavaks toodeldud oliivide hulk ja neist valmistatud &li kogus. Sel viisil on kdik
osalevad sidusrithmad registreeritud asjaomastes registrites ning nende iile on kehtestatud tdhus kont-

roll, et tagada nduete tditmine ja toote jalgitavus.

Tootmismeetod:

a) Viljelustehnika
Mullaharimine toimub mehaaniliselt, kuid herbitsiide ei kasutata.
25 % puudest kastetakse, kasutades kas voolikut, vihmutusseadet vdi sprinklersiisteemi.
Puid 16igatakse asjakohaselt, neid kastetakse ja vietatakse, et tagada ithtlane saagikus igal aastal.
Vietamisel ja taimekaitsel kasutatakse keskkonnaohutuid meetodeid (orgaanilised vietised,

rippuvad oliivikidrbse piiiinised, peibutuss66da pihustamine jm).

b) Saagikoristus

Viljad korjatakse, kui nende virv muutub rohelisest tumelillaks. Korje kestab alates novembrist
(viljad ei ole veel paris valmis) kuni veebruarini, kusjuures enamik viljadest korjatakse detsembris ja
jaanuaris. Viljadel ei lasta puudel ile valmida, sest vastasel juhul viheneb nende kaal ja suurus,
16hn muutub kehvemaks ja 6li happesus on kdrgem.

Tavaliselt korjatakse viljad rehadega voi kisitsi; toote kvaliteedi ja oliivipuude tervise seisukohalt
on viimane koristusviis kasulikum.

¢) Kogumine/siilitamine

Korjatud viljad pakitakse kohe taimekiust (dzuut) valmistatud dhku labi laskvatesse kottidesse ning
viiakse samal paeval oliveskisse. Juhul kui kotte on vaja hoida 24 tundi, asetatakse need katusega
kaetud alal alustele, kus 6hk paiseb juurde, kuid kotid on kaitstud vihma ja pdikese eest.
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d)

Ekstraheerimine

Kasutatakse jargmist menetlust: vastuvotmine, etteandmine, lehtede eemaldamine, pesemine, purus-
tamine, peenestamine, segamine, 0li eraldamine oliivimassist, 16plik separeerimine.

Tdidetakse koiki asjakohaseid noudeid, mis puudutavad puhtust, segamiskiirust (17-19 p/min),
segamisaega (20-30 min) ja eelkdige temperatuuri, mis ei tohi mingil juhul olla kdrgem kui 28-
20 °C.

Pakendamine

Enne turule ja ldpptarbijale saatmist, sdilitatakse 6li roostevabast terasest paakides ning seejirel
pakendatakse viieliitristesse purkidesse ja tumedatesse 0,1-1-liitrilistesse pudelitesse.

Kvaliteedi kaitseks ja kontrolli tagamiseks pakendatakse 16pptoode geograafilises piirkonnas, arves-
tades sealjuures majanduslikke tegureid ja kasu, mis saadakse piirkonnas pakendamisest.

Tootenime kaitseks ning kvaliteedi ja ehtsuse tagamiseks peetakse vajalikuks ja Sigeks, et kogu
tegevus toimub geograafilises piirkonnas.

4.6. Seosed:

4.7.

Oli erakordne kvaliteet on valdavalt tingitud Trizinia piirkonna mullast ja kliimast, viljelustehnikatest,
korjemeetoditest ja -ajast, to6tlemisest ja pakendamisest, kasutades tehniliselt ja teaduslikult usaldata-

vaid tavaparaseid voi tinapdevaseid meetodeid.

Killusliku virvuse ja meeldiva maitsega oli valmistamist soodustavad jargmised tegurid: magine ja
kiinklik maastik (valguskiillane ja Ghurikas puude kasvuala, mis mojutab otseselt oli kvaliteeti),
moddukad sademed (u 550 mm), leebe kevad, suhteliselt kuiv ja soe suvi (mille jooksul sajab maha
15 % aasta sademetehulgast), palju paikesevalgust ja mdddukalt tugev pdhjatuul. Neutraalse voi kergelt
aluselise pH-ga ja suure fosfori-, kaaliumi- ja boorisisaldusega lubjarikas muld on oluline tingimus, et
saada loomulikku poolldbipaistvat oli, milles on palju aromaatseid aineid.

Kontrolliasutused:

A)

Nimi: Nopapytakr) Autodiotknon Adnvav — IMetpaiig (Ateena prefektuur — Pireus)
Nopapytako Awpépiopa Tepaids (Pireusi prefektuuri pitkond)
Pireuse pollumajanduse direktoraat)

Aadress: Aimosthenous 1, EL-185 31 Pireas

Tel.: (30) 210 412 47 72

Faks: (30) 210 412 61 43

E-post:  ul5614@minagric.gr

B)

Nimi:  Pollumajandustoodete akrediteerimisasutus

Aadress: Androu 1 & Patision, EL-112 57 Athens

Tel.: (30) 210 823 12 53

Faks:  (30) 210 823 14 38

E-post:

agrocert@otenet.gr
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4.8. Mirgistus:

Toote pakendil peab olema tihis EEAIPETIKO TTAPOENO EAAIOAAAQO “TPOIZHNIA” I1.O.IT ning presi-
dendi mairuse 61/93 artikli 4 loikes 8 ja valitsuse ihisotsuses 2823003/12.01.2004 mdiratud
tahised.

4.9. Siseriiklikud nduded: Kohaldatakse seadust (EMU) 2040/92, presidendi maarust 61/93 ja valit-
suse ithisotsust 2823003/12.1.2004.



