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KOMISJONI DELEGEERITUD MAARUS (EL) 2022/2258,
9. september 2022,

millega muudetakse ja parandatakse loomset piritolu toidu hiigieeni erieeskirju kisitleva Euroopa

Parlamendi ja ndukogu miiruse (EU) nr 853/2004 III lisa seoses kalandustoodete, munade ja

teatavate korgrafineeritud toodetega ning muudetakse komisjoni delegeeritud miirust (EL)
2019/624 seoses teatavate kahepoolmeliste karploomadega

(EMPs kohaldatav tekst)

EUROOPA KOMISJON,
vottes arvesse Euroopa Liidu toimimise lepingut,

vottes arvesse Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta maarust (EU) nr 853/2004, milles sitestatakse
loomset péritolu toidu hiigieeni erieeskirjad, (!) eriti selle artikli 10 1dike 1 teise 16igu punkte d, e ja g,

vottes arvesse Euroopa Parlamendi ja ndukogu 15. mirtsi 2017. aasta médrust (EL) 2017/625, mis kasitleb ametlikku
kontrolli ja muid ametlikke toiminguid, mida tehakse eesmirgiga tagada toidu- ja soodaalaste Sigusnormide ning
loomatervise ja loomade heaolu, taimetervise- ja taimekaitsevahendite alaste &igusnormide kohaldamine, millega
muudetakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruseid (EU) nr 999/2001, (EU) nr 396/2005, (EU) nr 1069/2009, (EU)
nr 1107/2009, (EL) nr 1151/2012, (EL) nr 652/2014, (EL) 2016/429 ja (EL) 2016/2031, noukogu miruseid (E0)
nr 1/2005 ja (EU) nr 1099/2009 ning ndukogu direktiive 98/58/EU, 1999/74/EU, 2007/43/EU, 2008/119/EU
ja 2008/120/EU ning millega tunnistatakse kehtetuks Euroopa Parlamendi ja ndukogu méérused (EU) nr 854/2004 ja (EU)
nr 882/2004, ndukogu direktiivid 89/608/EMU, 89/662/EMU, 90/425/EMU, 91/496/EMU, 96/23/EU, 96/93/EU
ja 97/78[EU ja ndukogu otsus 92/438/EMU (ametliku kontrolli madrus), () eriti selle artikli 18 1dike 7 punkti g,

ning arvestades jargmist:
(1)  Médruses (EU) nr 853/2004 on sitestatud loomset piritolu toidu hiigieeni erieeskirjad toidukiitlejatele.

(2)  Mddrusega (EU) nr 853/2004 on lubatud kodulindude tapmine pdllumajandusettevdttes, kui on tiidetud teatavad
nduded, sealhulgas ndue, et tapetud loomadega peab kaasas olema komisjoni rakendusméiruses (EL) 2020/2235 (%)
esitatud néidise kohane sertifikaat. Méddruse (EU) nr 853/2004 III lisas on aga viidatud valele sertifikaadile ja
seepdrast tuleks seda viidet parandada.

(3)  Mdidrusega (EL) 2021/1756 () muudetud madrusega (EL) 2017/625 on laiendatud tootmis- ja tlekandealade
liigitamise ndudest erandite tegemise vOimalust peale meripurade (Holothuroidea) ka koikidele teistele
okasnahksetele, kes ei toitu filtrimise teel. Sellest tulenevalt tuleks nimetatud voimaluse arvessevotmiseks muuta
madruse (EU) nr 8532004 111 lisa VII jao IX ja X peatiikki.

() ELTL 139, 30.4.2004, 1k 55.

() ELTL95,7.4.2017,1k 1.

() Komisjoni 16. detsembri 2020. aasta rakendusmdirus (EL) 2020/2235, millega kehtestatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu
mddruste (EL) 2016429 ja (EL) 2017/625 rakenduseeskirjad seoses loomatervise sertifikaatide niidiste, ametlike sertifikaatide niidiste
ja loomatervise/ametlike sertifikaatide ndidistega teatavate looma- ja kaubakategooriate saadetiste liitu toomiseks ja liidusiseseks
likumiseks, selliste sertifikaatidega seotud ametliku sertifitseerimisega ning millega tunnistatakse kehtetuks madrus (EU) nr 599/2004,
rakendusméirused (EL) nr 636/2014 ja (EL) 2019/628, direktiiv 98/68/EU ning otsused 2000/572/EU, 2003/779/EU ja 2007/240/EU
(ELT L 442, 30.12.2020, Ik 1).

(*) Euroopa Parlamendi ja ndukogu 6. oktoobri 2021. aasta méirus (EL) 2021/1756, millega muudetakse maarust (EL) 2017/625 seoses
kolmandatest riikidest liitu eksporditavate loomade ja loomsete saaduste ametliku kontrolliga, et tagada antimikroobikumide teatavate
kasutusviiside keelu jirgimine ja méirust (EU) nr 853/2004, millega sitestatakse loomset piritolu toidu hiigieeni erireeglid
(ELTL 357, 8.10.2021, k 27).
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Peale selle on midruse (EU) nr 853/2004 III lisas sitestatud temperatuurinduded ja transporditingimused
kalandustoodete jaoks. Seal on muu hulgas ette nihtud, et kalandustooteid tuleb jahutatuna transportida jdi
sulamistemperatuuril ja killmutatuna temperatuuril —18 °C. Niiiid on olemas uued transpordimeetodid, niteks
stigavjahutamine, mille puhul kala temperatuuri alandatakse kala algse killmumispunkti ja sellest 1-2 °C madalama
temperatuuri vahele jddva temperatuurini ning mis vdimaldab transportida seda kastides ilma jddta. Need uued
meetodid tuleks sitestada méiruses (EU) nr 853/2004 ja lihtuvalt Euroopa Toiduohutusameti (EFSA) 28. jaanuari
2021. aasta teaduslikust arvamusest, milles on késitletud niinimetatud siigavjahutamise meetodi kasutamist varskete
kalandustoodete transportimiseks, () tuleks lubada neid kasutada.

Vastavalt méédruse (EU) nr 853/2004 III lisa VIII jao III peatiiki A osale tuleb virskeid kalandustooteid siilitada
sobivates rajatistes jadga kaetult ja jadd tuleb lisada nii tihti kui vaja. Peale selle voib terveid ja roogitud varskeid
kalandustooteid transportida ja siilitada jahutatud vees seni, kuni need jouavad esimesse maismaal asuvasse
ettevottesse, kus viiakse 14bi mis tahes muid toiminguid peale transportimise ja sortimise.

Kalandustoodete sektoris tegutsevad toidukditlejad on taotlenud méddruse (EU) nr 853/2004 III lisa muutmist, et
voimaldada tervete ja roogitud virskete kalandustoodete transportimist jahutatud vees parast nende saabumist
esimesse maismaal asuvasse ettevottesse. See transport peaks toimuma ,vannides”, mis kujutavad endast vee ja jadga
tdidetud kolmekihilisest poliietiileenist kaste.

EFSA vottis 19. martsil 2020 vastu teadusliku arvamuse vannide kasutamise kohta virskete kalandustoodete
transportimiseks ja sdilitamiseks (). Selles arvamuses joudis EFSA jdreldusele, et rahvatervise seisukohast ei erine
madruse (EU) nr 853/2004 III lisa VIII jao III peatiiki A osas sitestatud nduete kohane virskete kalandustoodete
sdilitamine ja transport oluliselt vannide kasutamisest, ning esitas moned soovitused nende kasutamiseks. Seepdrast
tuleks madruse (EU) nr 853/2004 1II lisa muuta, et vdimaldada vee ja jidga tdidetud vannide kasutamist tervete ja
roogitud virskete kalandustoodete transportimiseks pirast nende saabumist esimesse maismaal asuvasse
ettevottesse, kus viiakse 14bi mis tahes muid toiminguid peale transportimise ja sortimise.

Médruse (EU) nr 853/2004 III lisa VIII jao VIII peatiikis on sitestatud kalandustoodete transpordi iiksikasjalikud
eeskirjad. Eelkdige tuleb transpordi ajal hoida virskeid kalandustooteid jid sulamistemperatuurile lihedasel
temperatuuril ja killmutatud kalandustooteid toote koikide osade ulatuses temperatuuril mitte iile 18 °C ning
seejuures ei tohi temperatuuri voimalik lithiajaline tdus olla suurem kui 3 °C.

EFSA vottis 10. detsembril 2020 vastu teadusliku arvamuse niinimetatud stigavjahutamise meetodi kasutamise kohta
virskete kalandustoodete transportimisel (). Selles arvamuses vordles EFSA jdidta kastides siigavjahutatud virskete
kalandustoodete temperatuuri ning praegu lubatud viisil jadga kastides transporditavate toodete temperatuuri. EFSA
joudis jareldusele, et sobivates tingimustes ei ole traditsiooniliste transporditemperatuuride ja siigavjahutamis-
meetodiga saavutatavate temperatuuride vahel rahvatervise seisukohast mingeid erinevusi. EFSA tegi kindlaks viis
analiiisimeetodit, mida voib kisitada sobivana selle tuvastamiseks, kas eelnevalt killmutatud kala esitatakse
kaubanduses kui siigavjahutatud kala. Seepirast tuleks teatavatel tingimustel lubada kasutada miiruse (EU)
nr 853/2004 I lisa VII jao VII peatiki punktis 1 osutatud virskete kalandustoodete transportimisel
siigavjahutamise meetodit.

() EFSA Journal 2021; 19(1): 6378.
(°) EFSA Journal 2020; 18(4): 6091.
(') EFSA Journal 2021; 19(1): 6378.
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(10) Miéiruse (EU) nr 853/2004 III lisa X jao I peatiikis on sitestatud munade tootmist késitlevad hiigieenieeskirjad.
Munade kaudu levivate haiguste risk tuleneb liidus peamiselt patogeenist Salmonella enteritidis ning selle kasvu
munades mdjutab munade séilitamis- ja transportimistemperatuur. Kuna paljudes liikmesriikides puuduvad nduded
aja- ja temperatuuritingimuste jirgimiseks munade siilitamisel ja transportimisel, on oluline sitestada maaruses (EU)
nr 853/2004 munade jaoks ,minimaalse siilimisaja tdhtpdev®, nagu see on mdiratletud Euroopa Parlamendi ja
ndukogu midruse (EL) nr 1169/2011 (%) artikli 2 16ike 2 punktis r, et 16pptarbijal oleks vdimalik teha iihtsel alusel
teadlikke valikuid ja kasutada toitu ohutuimal viisil. EFSA 10. juuli 2014. aasta arvamuses toidumunade riknemisest
ja patogeenide arengust tulenevate rahvaterviseriskide kohta (°) on joutud jareldusele, et liigi Gallus kanadelt saadud
munade minimaalseks siilimisajaks tuleks kehtestada maksimaalselt 28 pideva, kuna nende munade siilimisaja
pikendamine enam kui 28 pievani tooks kaasa suhtelise haigestumisriski suurenemise. Mdaruse (EU) nr 853/2004
III lisa X jao I peatiikis sitestatud kehtiv ndue, et munad tuleb tarbijale tarnida hiljemalt 21 pdeva pdrast munemist,
on turustamisstandard, millel on piiratud m&ju munade ohutusele, kuid millega kaasneb toidu raiskamine jaemiitigi
tasandil. Selle ajavahemiku pikendamisel 21 pédevalt 28 pievale viheneks konealune toidu raiskamine
mirkimisvairselt, eelkdige liigi Gallus kanadelt saadud munade puhul, kuna need munad kérvaldataks miiiigilt
hetkel, mil Idpeb nende minimaalne siilimisaeg.

(11) Méiruse (EU) nr 853/2004 TII lisa XVI jaos on sitestatud erinduded teatavate inimtoiduks ette nihtud
korgrafineeritud toodete tootmiseks viisil, mille puhul on tooraine t66tlemisega vilistatud kdik riskid inimeste ja
loomade tervisele. Teatavate rasva derivaatide, nditeks kolesterooli ja lanoliinist saadud D3-vitamiini puhul tuleb
samuti rakendada eritootlust selliste riskide vilistamiseks ning seepirast tuleks kisitada neid korgrafineeritud
toodetena.

(12) Lohna- ja maitseaineid kasutatakse toidus vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu miirusele (EU)
nr 1334/2008 (). Nende tootmise protsess hdlmab keerukat fiisikalist, ensiimaatilist vdi mikrobioloogilist
protsessi, mille tulemusena vilistatakse olemasolevate teaduslike tdendite kohaselt kdik riskid inimeste ja loomade
tervisele. Seega tuleks loomsetest saadustest saadud 16hna- ja maitseaineid kisitada korgrafineeritud toodetena.

(13) Seepdrast tuleks mairuse (EU) nr 853/2004 III lisa vastavalt muuta.

(14) Komisjoni delegeeritud médaruses (EL) 2019/624 (*!) on sitestatud erieeskirjad mairuse (EL) 2017/625 artikli 18
1dikes 1 osutatud ametliku kontrolli tegemiseks loomsete saaduste puhul. Tdpsemalt on nimetatud delegeeritud
mairuse artikli 1 punkti a alapunktis v ja artiklis 11 kasitletud eeskirju maaruse (EL) 2017625 artikli 18 15ikest 6
erandite tegemiseks seoses tootmis- ja iilekandealade liigitamisega kammkarplaste (Pectinidae), meritigude ja
meripurade (Holothuroidea) puhul. Mddrusega (EL) 2021/1756 muudetud médruse (EL) 2017/625 artikliga 18 on
laiendatud tootmis- ja iilekandealade liigitamise ndudest erandite tegemise vOimalust peale meripurade
(Holothuroidea) ka kdikidele teistele okasnahksetele, kes ei toitu filtrimise teel. Sellest tulenevalt tuleks delegeeritud
madrust (EL) 2019/624 muuta nii, et tootmis- ja iilekandealade liigitamine ei oleks ndutav selliste okasnahksete
kogumisel, kes ei toitu filtrimise teel.

() Euroopa Parlamendi ja ndukogu 25. oktoobri 2011. aasta médrus (EL) nr 1169/2011, milles kasitletakse toidualase teabe esitamist
tarbijatele ning millega muudetakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu madrusi (EU) nr 1924/2006 ja (EU) nr 1925/2006 ning
tunnistatakse kehtetuks komisjoni direktiiv 87/250/EMU, ndukogu direktiiv 90/496/EMU, komisjoni direktiiv 1999/10/EU, Euroopa
Parlamendi ja ndukogu direktiiv 2000/13/EU, komisjoni direktiivid 2002/67/EU ja 2008/5/EU ning komisjoni méirus (EU)
nr 608/2004 (ELT L 304, 22.11.2011, Ik 18).

() EFSA Journal 2014; 12(7): 3782.

(*) Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta méirus (EU) nr 1334/2008, mis kasitleb toiduainetes kasutatavaid 1o6hna-
ja maitseaineid ning teatavaid 16hna- ja maitseomadustega toidu koostisosi ning millega muudetakse ndukogu méirust (EMU)
nr 1601/91, méérusi (EU) nr 2232/96 ja (EU) nr 110/2008 ning direktiivi 2000/13/EU (ELT L 354, 31.12.2008, k 34).

(") Komisjoni 8. veebruari 2019. aasta delegeeritud mairus (EL) 2019/624, milles kisitletakse kooskdlas Euroopa Parlamendi ja ndukogu
miéidrusega (EL) 2017/625 erieeskirju liha tootmise suhtes tehtava ametliku kontrolli ning elusate kahepoolmeliste karploomade
tootmis- ja iilekandealade kohta (ELT L 131, 17.5.2019, lk 1).
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(15) Madrust (EU) nr 853/2004 ja delegeeritud méérust (EL) 2019/624 tuleks muuta iihe ja sama delegeeritud méérusega,
kuna mitu neis tehtavat muudatust on seotud maarusega (EL) 2021/1756 madrusesse (EL) 2017/625 hiljuti tehtud
muudatustega. Peale selle on médrusesse (EL) 2019/624 tehtav okasnahksetega seotud muudatus tiiendavat laadi,
kuna selle eesmirk on tiksnes kooskdla saavutamine médrusega (EL) 2021/1756 mdarusesse (EL) 2017/625 tehtud
muudatusega. Uhtlasi peaksid méirusesse (EU) nr 853/2004 ja delegeeritud maérusesse (EL) 2019/624 tehtavad
muudatused liidu eeskirjade jirjepidevuse huvides joustuma samal kuupéeval.

(16) Miirust (EU) nr 853/2004 ja delegeeritud mairust (EL) 2019/624 tuleks seepirast vastavalt muuta,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

Artikkel 1

Komisjoni delegeeritud madruse (EU) nr 853/2004 muutmine ja parandamine

Méiruse (EU) nr 853/2004 111 lisa muudetakse ja parandatakse vastavalt kiesoleva méiruse lisale.

Artikkel 2

Delegeeritud miiruse (EL) 2019/624 muutmine

Delegeeritud maarust (EL) 2019/624 muudetakse jargmiselt.
1) Artikli 1 punkti a alapunkt v asendatakse jargmisega:

,v) kammkarplaste (Pectinidae), meritigude ja okasnahksete tootmis- ja iilekandealade liigitamisega seotud erandid
maédruse (EL) 2017/625 artikli 18 15ikest 6;“.

2) Artikkel 11 asendatakse jargmisega:
,Artikkel 11

Miiruse (EL) 2017/625 artikli 18 1dike 6 kohaselt liigitamata tootmisaladel kogutud kammkarplaste
(Pectinidae) ning muul kui filtrimisel pShineva toitumisviisiga meritigude ja okasnahksete ametlik kontroll

Erandina méiruse (EL) 2017625 artikli 18 16ikest 6 ei ole kammkarplaste (Pectinidae) ning muul kui filtrimisel pdhineva
toitumisviisiga meritigude ja okasnahksete kogumisel vaja tootmis- ja iilekandealasid liigitada, kui pddevad asutused
teevad kalaoksjonitel, viljastuskeskustes ja tootlemisettevotetes selliste loomade ametlikku kontrolli.

Sellise ametliku kontrolli kdigus kontrollitakse vastavust:

a) madruse (EU) nr 853/2004 1II lisa VII jao V peatiiki kohastele elusate kahepoolmeliste karploomade tervisestan-
darditele;

b) konealuse jao IX peatiikis sitestatud erinduetele, mida kohaldatakse viljaspool liigitatud tootmispiirkondi kogutud
kammkarplaste (Pectinidae) ning muul kui filtrimisel pohineva toitumisviisiga meritigude ja okasnahksete suhtes.”

Artikkel 3

Kéesolev mairus joustub kahekiimnendal péeval parast selle avaldamist Euroopa Liidu Teatajas.
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Kéesolev mdarus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav kéikides litkmesriikides.

Briissel, 9. september 2022

Komisjoni nimel
president
Ursula VON DER LEYEN
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LISA

Miiruse (EU) nr 853/2004 111 lisa muudetakse ja parandatakse jirgmiselt.
1) IIjao VI peatiiki punkt 7 asendatakse jirgmisega:

,7. Peale toiduahelat kisitleva teabe, mis tuleb esitada vastavalt kdesoleva médruse II lisa III jaole, peab tapetud loomaga
tapamajas voi lihaldikusettevottes kaasas olema rakendusmédruse (EL) 2020/2235 IV lisa 2. peatiikis sitestatud
loomatervise sertifikaat vi see tuleb sinna eelnevalt saata mis tahes vormis.*

2) VIIjagu muudetakse jargmiselt:

a) IX peatiikk asendatakse jargmisega:

X PEATUKK: ERINOUDED VALJASPOOL LIIGITATUD TOOTMISPIIRKONDI KOGUTUD
KAMMKARPLASTE NING MUUL KUI FILTRIMISEL POHINEVA TOITUMISVIISIGA
MERITIGUDE JA OKASNAHKSETE SUHTES

Kammkarplasi ning muul kui filtrimisel pdhineva toitumisviisiga meritigusid ja okasnahkseid viljaspool liigitatud
tootmispiirkondi koguvad voi selliseid kammkarplasi ja/voi selliseid meritigusid ja/vdi okasnahkseid kaitlevad
toidukiitlejad peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. Kammkarplasi ning muul kui filtrimisel pdhineva toitumisviisiga meritigusid ja okasnahkseid tohib turule lasta
tiksnes juhul, kui need on kogutud ja neid on kiideldud vastavalt II peatiiki B osale ning kalaoksjonit pidavate
voi viljastuskeskust voi tootlemisettevdtet kaitavate toidukditlejate enesekontrollisiisteemiga on tdendatud, et
need vastavad V peatiikis sitestatud standarditele.

2. Kui ametlike seireprogrammide andmed vdimaldavad padeval asutusel kalastuspiirkondi liigitada ning teha seda
vajaduse korral koostdos toidukditlejatega, kohaldatakse kammkarplaste puhul lisaks punktile 1 analoogia
pohjal ka II peatiiki A osa sitteid.

3. Kammkarplasi ning muul kui filtrimisel pShineva toitumisviisiga meritigusid ja okasnahkseid tohib inimtoiduna
turule lasta itksnes kalaoksjoni, valjastuskeskuse voi tootlemisettevotte kaudu. Kammkarplaste jafvoi selliste
meritigude ja/vdi okasnahksete kiitlemisel peavad selliseid ettevotteid kditavad toidukditlejad teavitama sellest
padevat asutust ning valjastuskeskuste puhul jargima III ja IV peatiiki asjaomaseid ndudeid.

4. Kammkarplasi ning muul kui filtrimisel pdhineva toitumisviisiga meritigusid ja okasnahkseid kaitlevad
toidukditlejad peavad jargima jirgmisi ndudeid:

a) vajaduse korral I peatitki punktides 3-7 esitatud dokumendinduded; sel juhul peab registreerimisdo-
kumendis olema selgelt margitud elusate kammkarplaste ja/voi elusate meritigude ja/vdi elusate
okasnahksete kogumisala asukoht ning koordinaatide kirjeldamiseks kasutatud siisteem, voi

b) VI peatiiki punkti 2 nduded, mis on seotud jaemiiiiki saadetavate elusate kammbkarplaste, elusate meritigude
ja elusate okasnahksete koikide pakendite sulgemisega, ning VII peatiiki nduded, mis on seotud identifitseeri-
mismargise ja margistamisega.”;

b) X peatiikis muudetakse elusate kahepoolmeliste karploomade, elusate okasnahksete, elusate mantelloomade ja
elusate meritigude registreerimisdokumendi néidises selgitavaid mérkusi jargmiselt:

i) lahtri 1.3 sisu asendatakse jirgmisega:

,Tarnija

Mirkida péritoluettevdtte nimi ja aadress (tdnav, linn ja vastavalt vajadusele piirkond/provints/liidumaa), riik ja
ISO riigikood. Tootmispiirkonna puhul mirkida piirkond, mille jaoks pddevad asutused on loa andnud. Elusate
kammkarplaste, meritigude vdi okasnahksete puhul markida kogumisala asukoht.
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Vajaduse korral mirkida ettevotte registreerimis- voi loanumber. Markida tegevus (koguja, puhastuskeskus,
viljastuskeskus, oksjonihoone vdi vahendustegevus).

Kui elusate kahepoolmeliste molluskite partii saadetakse teele puhastus-|viljastuskeskusest voi kui viljaspool
liigitatud tootmispiirkondi kogutud kammbkarplaste v6i muul kui filtrimisel pdhineva toitumisviisiga meritigude
vOi okasnahksete partii saadetakse teele kalaoksjonilt, mérkida asjaomase puhastus-|viljastuskeskuse voi
kalaoksjoni loanumber ja aadress.;

i) lahtri .7 sisu asendatakse jargmisega:

,Toodud puhastus-|viljastuskeskusest vdi kalaoksjonilt

Kui elusate kahepoolmeliste molluskite partii saadetakse teele puhastus-|viljastuskeskusest voi kui viljaspool
liigitatud tootmispiirkondi kogutud kammbkarplaste v6i muul kui filtrimisel pdhineva toitumisviisiga meritigude
vOi okasnahksete partii saadetakse teele oksjonihoonest, mirkida asjaomase puhastus-|viljastuskeskuse voi
oksjonihoone loanumber ja aadress.

Kui partii saadetakse teele puhastuskeskusest, markida puhastamise kestus ning partii puhastuskeskusesse
saabumise ja sealt vilja saatmise kuupiev. Mittevajalik 14bi kriipsutada.”

3) VIII jagu muudetakse jirgmiselt:
a) sissejuhatava osa punkt 1 asendatakse jirgmisega:

,1. Kdesolevat jagu ei kohaldata elusalt turule lastavate kahepoolmeliste molluskite, okasnahksete, mantelloomade
ja meritigude suhtes. Kéesolevat jagu, vilja arvatud I ja Il peatiikki, kohaldatakse selliste loomade suhtes siis, kui
neid ei lasta turule elusalt, ning sellisel juhul peavad need olema saadud kooskdlas VII jaoga.

Kiesolevas jaos tdhistatakse mdistega ,siigavjahutamine® protsessi, mille kidigus virske kalandustoote
temperatuuri alandatakse kala algse kiilmumispunkti ja sellest umbes 1-2 °C madalama temperatuuri vahele
jddva temperatuurini.

Kiesolevat jagu kohaldatakse sulatatud tootlemata kalandustoodete ja virskete kalandustoodete suhtes, millele
on lisatud lisaaineid kooskdlas liidu asjakohaste digusaktidega.”;

b) I peatiiki A osa asendatakse jargmisega:
+A. VARSKEID KALANDUSTOOTEID KASITLEVAD NOUDED

1. Terveid ja roogitud virskeid kalandustooteid voib laevade pardal transportida ja sdilitada jahutatud vees.
Neid voib jatkuvalt transportida jahutatud vees ka parast lossimist ning vesiviljelusettevdttest vdlja viia, kuni
need jouavad maismaal asuvasse ettevOttesse, kus viiakse ldbi mis tahes muid toiminguid peale
transportimise ja sortimise. Vee ja jddga tdidetud kolmekihilisest poliietiileenist mahutite kasutamise korral
voib terveid ja roogitud virskeid kalandustooteid transportida ka pirast nende saabumist maismaal
asuvasse ettevottesse, kus viiakse 14bi mis tahes muid toiminguid peale transportimise, tingimusel, et on
tdidetud VIII peatiiki punkti 1 alapunkti a nduded.

2. Kuijahutatud pakendamata tooteid ei jaotata, lihetata, valmistata ette ega t66delda vahetult parast maismaal
asuvasse ettevottesse joudmist, tuleb neid siilitada jadga kaetult sobivates rajatistes voi tervete vdi roogitud
virskete kalandustoodete puhul soojustusmaterjalist valmistatud, vee ja jdiga tdidetud kolmekihilisest
poliietiileenist mahutites.

3. Jadd tuleb lisada nii tihti kui vaja. Vee ja jadga tdidetud kolmekihilisest poliietiileenist mahutite kasutamisel
peavad mahutid olema puhtad ja kahjustamata. Vee temperatuur peab olema vdimalikult lidhedal
temperatuurile 0 °C ja vesi peab katma koik kalad. Jdd peab mahutis katma kogu veepinna ning tuleb
tagada, et koik kalad jadvad jadkihist allapoole.

4. Pakendatud virsked kalandustooted tuleb jahutada jad sulamistemperatuurile lihedase temperatuurini.



L 299/12 Euroopa Liidu Teataja 18.11.2022

5. Sellised toimingud nagu pea eemaldamine ja rookimine tuleb sooritada hiigieeniliselt. Kui rookimine on
tehnilisest ja kaubanduslikust seisukohast voimalik, tuleb seda teha véimalikult kiiresti parast toodete
piiiidmist vdi lossimist. Pérast selliseid toiminguid tuleb tooted kohe p&hjalikult pesta.

6. Sellised toimingud nagu fileerimine ja viilutamine tuleb 14bi viia nii, et hoitakse ira fileede ja viilude
saastumine ja riknemine. Fileed ja viilud ei tohi jddda to6lauale kauemaks, kui on tarvis nende
valmistamiseks. Fileed ja viilud tuleb pakkida ja vajadusel pakendada ning need tuleb jahutada vdimalikult
kiiresti parast valmistamist.

7. Jadga kaetult siilitatavate pakendamata virskete ettevalmistatud kalandustoodete lahetamiseks voi
sdilitamiseks kasutatavate mahutite puhul tuleb tagada, et sulamisvesi voolab ira ega jii kalandustoodetega
kokkupuutesse.”;

¢) VIII peatitki punkt 1 asendatakse jargmisega:
,1. Transpordi ajal tuleb kalandustooteid hoida ettendhtud temperatuuril. Eelkdige tagatakse, et:

a) virskeid kalandustooteid, sulatatud to6tlemata kalandustooteid ning koorikloomadest ja molluskitest saadud
kuumtoodeldud ja jahutatud tooteid sdilitatakse jad sulamistemperatuurile ldhedasel temperatuuril. Kui
tervete ja roogitud vérskete kalatoodete transportimiseks kasutatakse vee ja jadga tdidetud kolmekihilisest
poliietiileenist mahuteid, peab jdi olema olemas kogu siilitamisperioodi/transpordi viltel ning siilitamine/
transport peab toimuma kontrollitud temperatuuril. Vee ja jddga tdidetud kolmekihilisest poliietiileenist
mahutites toimuv tervete ja roogitud virskete kalandustoodete transport ja sdilitamine ei tohi kesta kauem
kui kolm péeva;

b) killmutatud kalandustooteid, vilja arvatud konservide valmistamiseks ette nihtud, algselt soolvees
kitlmutatud terved kalad, hoitakse transpordi ajal toote kdikide osade ulatuses iihtlasel temperatuuril mitte
iile —18 °C ning seejuures ei tohi temperatuuri véimalik lithiajaline tGus olla suurem kui 3 °C;

) kui vérskete kalandustoodete transportimisel kasutatakse siigavjahutamist, on lubatud transportida neid
jadta kastides, tingimusel, et sellistele kastidele on selgelt mirgitud, et need sisaldavad siigavjahutatud
kalandustooteid. Transpordi ajal peab siigavjahutatud kalandustoodete sisetemperatuur jadma ndutavasse
vahemikku —0,5 °C kuni -2 °C. Siigavjahutatud kalandustoodete transport ja sdilitamine ei tohi kesta kauem
kui viis pdeva.”

4) X jagu muudetakse jargmiselt:
a) [ peatiiki punkt 3 asendatakse jirgmisega:
»3. Munad tuleb tarbijale tarnida hiljemalt 28 pdeva pdrast munemist.*;
b) 1peatiikki lisatakse punkt 4:
4. Liigi Gallus gallus kanadelt saadud munade puhul mairatakse mairuse (EL) nr 1169/2011 artikli 2 15ike 2
punktis r mairatletud minimaalse siilimisaja tdhtpdevaks pdev, mil munemisest on moodunud kdige rohkem
28 pdeva. Kui on mirgitud munemisperiood, vdetakse kdnealuse kuupdeva kindlaksmadramisel aluseks selle

perioodi esimene piev.”

5) XVI jagu asendatakse jargmisega:
,XVIJAGU: KORGRAFINEERITUD TOOTED

1) Toidukiitlejad peavad tagama, et kasutatava tooraine tootlemisega vilistatakse koik riskid loomade ja inimeste
tervisele, kui nad toodavad jargmisi kdrgrafineeritud loomseid saadusi:

a) kondroitiinsulfaat;

b) hilaluroonhape;

¢) muud hiidroliiiisitud kohre saadused;
d) kitosaan;

e) glitkoosamiin;

f) laap;



18.11.2022 Euroopa Liidu Teataja L 299/13

g) kalaliim;

h) aminohapped, mida on Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruse (EU) nr 1333/2008 (*) kohaselt lubatud
kasutada toidu lisaainena;

i) toidu Iohna- ja maitseained, mida on lubatud kasutada vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu méirusele (EU)
nr 1334/2008 (**);

j) rasva derivaadid.

2) Punktis 1 osutatud kdrgrafineeritud toodete valmistamiseks kasutatav tooraine peab olema saadud:

a) tapamajas tapetud loomadelt, kelle liha on tapacelse ja -jirgse kontrolli pohjal tunnistatud inimtoiduks
kolblikuks, voi selliste loomade sulgedest voi

b) VIl jao nduetele vastavatest kalandustoodetest voi

¢) sellistest XII jao nduetele vastavatest sulatatud rasvadest voi kdrnetest voi sellisest villast, mille tootlemiseks on
kasutatud iihte jirgmistest protsessidest:

1) vihemalt 20 minutit kestev iimberesterdamine vdi hiidroliiiis temperatuuril vihemalt 200 °C vastava sobiva
rohu all (glittserool, rasvhapped ja estrid);

2) seebistamine 12 M NaOH-ga:

— kolm tundi kestvas perioodilises protsessis temperatuuril 95 °C voi

— kaheksa minuti viltel pidevas protsessis temperatuuril 140 °C ja rdhul 2 baari (2 000 hPa) vdi
3) 20 minutit kestev hiidrogeenimine temperatuuril 160 °C ja réhul 12 baari (12 000 hPa).

Aminohapete tootmisel ei tohi kasutada lihtematerjalina juukseid.

(*) Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta méirus (EU) nr 1333/2008 toidu lisaainete kohta
(ELT L 354, 31.12.2008, Ik 16).

(**) Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta méirus (EU) nr 1334/2008, mis kisitleb toiduainetes
kasutatavaid 10hna- ja maitseaineid ning teatavaid 16hna- ja maitseomadustega toidu koostisosi (ELT L 354,
31.12.2008, 1k 34).“
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