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II

(Muud kui seadusandlikud aktid)

MAARUSED

KOMISJONI DELEGEERITUD MAARUS (EL) 2019/934,
12. marts 2019,

millega tiiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu miirust (EL) nr 1308/2013 seoses

viinamarjakasvatusaladega, kus saaduste alkoholisisaldust v&ib suurendada, viinamarjasaaduste

tootmisele ja siilitamisele kehtivate lubatud veinivalmistustavade ja piirangutega, kdrvalsaaduste

minimaalse alkoholisisalduse ja nende kdrvaldamisega ning Rahvusvahelise Viinamarja- ja
Veiniorganisatsiooni (OIV) toimikute avaldamisega

EUROOPA KOMISJON,
vottes arvesse Euroopa Liidu toimimise lepingut,

vottes arvesse Euroopa Parlamendi ja ndukogu 17. detsembri 2013. aasta médrust (EL) nr 1308/2013, millega
kehtestatakse pollumajandustoodete ithine turukorraldus ning millega tunnistatakse kehtetuks ndukogu méirused (EMU)
nr 922/72, (EMU) nr 234/79, (EU) nr 1037/2001 ja (EU) nr 1234/2007, (') eriti selle artikli 75 1diget 2 ja artikli 80
1oiget 4,

ning arvestades jargmist:

(1)  Mddrus (EU) nr 12342007 () on tunnistatud kehtetuks ja asendatud ndukogu maiirusega (EL) nr 1308/2013.
Maidruse (EL) nr 1308/2013 1II osa II jaotise I peatitki 1. jaos on sitestatud eeskirjad viinamarjasaaduste
kategooriate, veinivalmistustavade ja kohaldatavate piirangute kohta ning antud komisjonile digus votta vastu
asjaomaseid delegeeritud digusakte ja rakendusakte. Selleks et tagada veinituru sujuv toimimine uues digusraa-
mistikus, tuleb nimetatud digusaktidega votta vastu teatavad eeskirjad. Nende aktidega tuleks asendada komisjoni
maéirus (EU) nr 606/2009, () mis tuleks seetdttu kehtetuks tunnistada.

(2)  Madruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osas (kus on loetletud viinamarjasaaduste kategooriad) on sitestatud, et
veini iildalkoholisisaldus ei tohi iiletada 15 mahuprotsenti. Erandina vdib teatavatelt liidu viinamarjakasvatus-
piirkonda kuuluvatelt viinamarjakasvatusaladelt parinevate ja rikastamiseta toodetud veinide iildalkoholisisalduse
tlempiir ulatuda 20 mahuprotsendini. Need alad peavad olema madratletud.

(3)  Madruse (EL) nr 1308/2013 artiklites 80 ja 83 ning VIII lisas on sitestatud veinivalmistustavade ja tootlemise
tildeeskirjad ning on viidatud iiksikasjalikele eeskirjadele, mille vdtab vastu komisjon. Lubatud veinivalmis-
tustavad, sealhulgas veini magustamise meetodid, tuleks selgelt ja tipselt kindlaks médrata ning kehtestada
piirméidrad teatavate ainete kasutamise suhtes ja mdne kdnealuse aine kasutamise tingimused veini valmistamisel.

(4 Mddruse (EU) nr 606/2009 1 lisa A osas on loetletud lubatud veinivalmistustavad ja t66tlemisviisid. Lubatud
veinivalmistustavade loetelu tuleks selgitada ning selle sidusust oleks vaja parandada. Loetelu tuleks tdiendada ka
tehnoloogia arengut arvesse vottes. Selguse parandamiseks tuleks loetelu jagada kaheks tabeliks, eraldades
veinivalmistusviisid veini valmistamisel kasutatavatest ithenditest.

() ELTL 347,20.12.2013, 1k 671.

() Néukogu 22. oktoobri 2007. aasta maédrus (EU) nr 1234/2007, millega kehtestatakse pdllumajandusturgude iihine korraldus ning mis
kisitleb teatavate pollumajandustoodete erisitteid (ithise turukorralduse thtne maarus) (ELT L 299, 16.11.2007, 1k 1).

() Komisjoni 10. juuli 2009. aasta méirus (EU) nr 606/2009, millega kehtestatakse ndukogu médruse (EU) nr 479/2008 teatavad
rakenduseeskirjad seoses viinamarjasaaduste kategooriate, veinivalmistustavade ja asjaomaste piirangutega (ELT L 193, 24.7.2009, Ik 1).
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(10)

(11)

(13)

(15)

Kidesoleva maddruse I lisa A osa tabelis 1 tuleks loetleda lubatud veinivalmistusviisid, samuti nende
kasutustingimused ja -piirangud. Lubatud valmistusviisid peaksid p&hinema Rahvusvahelise Viinamarja- ja
Veiniorganisatsiooni soovitatud asjaomastel meetoditel, mis on esitatud tabelis osutatud Rahvusvahelise
Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni toimikutes ja asjaomastes liidu digusaktides, millele on samuti osutatud
tabelis.

Selleks et veini valmistamisel vajalikke lubatud tthendeid kasutavad viinamarjasaaduste tootjad oleksid paremini
teavitatud ja mdistaksid asjaomaseid eeskirju paremini, tuleks kdesoleva miiruse I lisa A osa tabelis 2 loetleda
veini valmistamisel kasutada lubatud iihendid, samuti nende kasutustingimused ja -piirangud. Veini valmistamisel
kasutada lubatud iihendid peaksid pohinema Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni soovitatud
asjaomastel iihenditel, mis on esitatud tabelis osutatud Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni
toimikutes ja tabelis osutatud asjaomastes liidu oigusaktides. Lisaks tuleks tabelis selgelt esitada iihendi
rahvusvaheline nimetus, E-number (kui on olemas) ja/voi Chemical Abstracts Service'i (CAS) registrinumber. Tabel
peaks peale selle sisaldama kaht iihendite klassifitseerimiskategooriat vastavalt sellele, kas ithendeid kasutatakse
lisandina voi abiainena, mis on oluline eelkdige mérgistamisel.

Kohaldatavate eeskirjade lihtsustamiseks ning kdesolevas mdiruses kehtestatud eeskirjade ja rahvusvaheliste
standardite vahelise sidususe tagamiseks tuleks varasema tava (mille kohaselt teatavat Rahvusvahelise Viinamarja-
ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimikutes sisalduvat teavet dubleeriti I lisa liidetes)
jargimine Idpetada. Kasutustingimuste ja -piirangute puhul tuleks reeglina jargida Rahvusvahelise Viinamarja- ja
Veiniorganisatsiooni soovitusi, vélja arvatud juhul, kui on asjakohased lisatingimused, piirangud ja Rahvusvahelise
Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni toimikute suhtes tehtavad erandid.

Komisjon peaks avaldama kdesoleva mairuse I lisas osutatud Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni
veinivalmistustavade koodeksi toimikud Euroopa Liidu Teatajas ning tagama, et asjaomased toimikud tehakse
kittesaadavaks koigis liidu ametlikes keeltes.

Miiruse (EU) nr 606/2009 1 lisa B osas on sitestatud liidus toodetud veinide viiveldioksiidisisalduse piirmaarad.
Piirmédrade puhul lihtutakse Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni rahvusvaheliselt tunnustatud
piirmaaradest ja sdilitatakse teatavate viikeses koguses toodetavate magusate veinide suhtes erand, mis on vajalik
nende kdrgema suhkrusisalduse t3ttu ja piisava siilivuse kindlustamiseks. Arvestades tulemusi, mida annavad
veinile lisatava sulfitikoguse vihendamist, sulfitite asendamist ning veini tarbimisel selles sisalduva sulfiti
sissevOetavat kogust kasitlevad teadusuuringud, voib piirmdirasid edaspidi nende alandamise eesmirgil ldbi
vaadata.

Tuleks kindlaks mairata kord, mille alusel saavad lilkmesriigid kindla ajavahemiku jooksul rakendada katselisel
eesmargil veinivalmistustavasid ja t66tlust, mida ei ole liidu eeskirjades ette ndhtud.

Vahuveini, kvaliteetvahuveini ja aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamine nduab muude viinamarjasaaduste
puhul lubatavate veinivalmistustavade kdrval mitmeid eritoiminguid. Selguse huvides tuleks need toimingud
loetleda kiesoleva madruse eraldi lisas.

Likoorveini valmistamine nduab muude viinamarjasaaduste puhul lubatavate veinivalmistustavade kdrval mitmeid
eritoiminguid, samuti on mdne kaitstud paritolunimetusega likoorveini valmistamisel teatavaid erijooni. Selguse
huvides tuleks need toimingud ja piirangud loetleda kdesoleva miiruse eraldi lisas.

Kupaaz on laialt levinud veinivalmistustava, millel voib olla arvestatav md&ju viinamarjasaaduste kvaliteedile.
Kuritarvitamise viltimiseks ja kvaliteetsete viinamarjasaaduste tagamiseks, edendades samal ajal konkurentsivoi-
melisemat sektorit, tuleks asjaomane tava médratleda ning seda rangelt reguleerida. Samal pdohjusel tuleks
reguleerida kupaazi kasutamist roosa veini valmistamisel, eelkdige teatavate veinide puhul, mille suhtes ei ole
kehtestatud spetsifikaati.

Paljude veini valmistamisel kasutatavate ainete puhtus- ja identifitseerimisnduded on sitestatud toiduaineid
kisitlevate liidu eeskirjadega ja Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistus-
koodeksis. Uhtluse ja selguse huvides tuleks esmalt jirgida nimetatud ndudeid ning seejérel neid liidu olukorrale
vastavate erieeskirjadega tdiendada.

Viinamarjasaaduseid, mis ei ole kooskdlas mairuse (EL) nr 1308/2013 1II osa II jaotise I peatiiki 1. jao sitetega
ega kiesoleva mdiruse sitetega, ei tohi turule lasta ning need tuleb havitada. Siiski vdib mone sellise saaduse
kasutamine olla iitksnes toostuslikel eesmirkidel lubatud ning selleks tuleks ette niha kindlad tingimused, et
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tagada asjakohane kontroll 16ppkasutuse iile. Lisaks tuleks rahalise kahju viltimiseks ettevdtjate puhul, kellel on
mone sellise saaduse varu, mis on valminud enne kdesoleva mdiruse joustumist, niha ette vOimalus saata
tarbimisse saaduseid, mis on valmistatud enne seda kuupdeva kehtinud eeskirjade kohaselt.

(16) Erandina midruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa D jaos sitestatud {iildeeskirjast kujutab veini ja
viinamarjavirde valamine veinisettele, viinamarjade pressimisjddkidele voi pressitud asziifvyber'i viinamarjamassile
endast olulist ja iseloomulikku etappi teatavate Ungari ja Slovakkia veinide valmistamisel. Selle veinivalmistustava
konkreetsed eeskirjad tuleks sitestada kooskdlas liikmesriikides 1. mai 2004. aasta seisuga kehtivate
digusnormidega.

(17)  Viinamarjasaaduste kvaliteedi tagamiseks tuleks ette ndha viinamarjade tlepressimise keelu rakendamise sitted.
Selle keelu nduetekohane kohaldamine eeldab piisava jirelevalve olemasolu veinivalmistamise korvalsaaduste ja
nende 18ppkasutuse iile. Selleks tuleks kindlaks mairata eeskirjad kdrvalsaadustes pdrast viinamarjade pressimist
sisalduva alkoholi miinimumprotsendi kohta, samuti lilkmesriikide pddevate asutuste jdrelevalve all toimuva,
futisilise voi juriidilise isiku vdi isikurithmade valduses olevate korvalsaaduste kohustuslike korvaldamise
tingimuste kohta. Kuna need tingimused on otseselt seotud veinivalmistamise protsessiga, tuleks neid loetleda
koos veinivalmistustavade ja veini tootmisele kohaldatavate piirangutega, mis on sitestatud kidesolevas mairuses,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

Artikkel 1
Reguleerimisala

Kiesoleva mairusega kehtestatakse eeskirjad, millega tdiendatakse maarust (EL) nr 1308/2013 seoses viinamarjakasvatu-
saladega, kus toodete alkoholisisaldust voib suurendada, viinamarjasaaduste tootmisele ja siilitamisele kehtivate lubatud
veinivalmistustavade ja piirangutega, korvalsaaduste minimaalse alkoholisisalduse ja nende korvaldamisega ning
Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni toimikute avaldamisega.

Artikkel 2

Viinamarjakasvatusalad, kus valmistatud veini iildalkoholisisaldus v3ib ulatuda 20 mahuprotsendini

Miiruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 1 teise 1digu punkti ¢ esimese taande kohasteks viinamarjakasvatu-
saladeks on asjaomase lisa 1. liites osutatud viinamarjakasvatusvoondid C I, C IT ja C III ning viinamarjakasvatusvoondi B
need alad, kus on lubatud toota jirgmiste geograafiliste tihistega kaitstud valget veini: Vin de pays de Franche-Comté ja
Vin de pays du Val de Loire.

Artikkel 3

Lubatud veinivalmistustavad

1. Veinivalmistustavad, mille kasutamine on lubatud mdairuse (EL) nr 1308/2013 artikli 80 1dikes 1 osutatud ja
asjaomase madruse VII lisa II osa kohaldamisalasse kuuluvate viinamarjasaaduste valmistamisel ja séilitamisel, ning sinna
juurde kuuluvad piirangud on sétestatud kdesoleva mairuse I lisas.

I lisa A osa tabelis 1 on sitestatud lubatud veinivalmistusviisid, samuti nende kasutustingimused ja -piirangud.

I lisa A osa tabelis 2 on sitestatud veini valmistamisel kasutada lubatud iihendid, samuti nende kasutustingimused ja
-piirangud.

2. Komisjon avaldab kdesoleva mdairuse I lisa A osa tabeli 1 2. veerus ja tabeli 2 3. veerus osutatud Rahvusvahelise
Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimikud Euroopa Liidu Teataja C-seerias.
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3. 1lisa B osas on sitestatud veini vddveldioksiidisisalduse piirmédarad.
4. lisa C osas on sdtestatud veini lenduvate hapete sisalduse piirmairad.

5. Ilisa D osas on sitestatud magustamisviisidega seotud tingimused.

Artikkel 4
Uute veinivalmistustavade katseline kasutamine

1. Mddruse (EL) nr 1308/2013 artikli 83 Ioikes 3 osutatud katselisel eesmargil voib iga liikmesriik kdige rohkem
viieks aastaks lubada teatavate mairuses (EL) nr 1308/2013 ja kdesolevas méiruses sdtestamata veinivalmistustavade ja
tootlemisviiside katselist kasutamist tingimusel, et

a) asjaomased tavad ja tootlemisviisid vastavad médruse (EL) nr 1308/2013 artikli 80 16ike 1 kolmandas 1digus ja
artikli 80 16ike 3 punktides b kuni e sitestatud nduetele;

b) selliste tavade ja to6tluste puhul kasutatavad kogused ei iileta ithe katse puhul 50 000 hektoliitrit aastas;
¢) asjaomane litkmesriik teavitab komisjoni ja teisi liikkmesriike katse alguses iga loa andmise tingimustest;

d) asjaomane tootlemisviis margitakse médaruse (EL) nr 1308/2013 artikli 147 1dikes 1 osutatud saatedokumendile ja
artikli 147 15ikes 2 osutatud registrisse.

Katse on toiming voi toimingud, mis tehakse tdpselt médratletud uurimisprojekti raames ja iiht katsemetoodikat jirgides.

2. Tooteid, mis on saadud selliste veinivalmistustavade ja to6tluste katselisel kasutamisel, vib turule lasta muus kui
loa andnud liikmesriigis, kui katselist kasutamist lubanud liikmesriik teavitab sihtliikmesriigi pddevaid asutusi loa
tingimustest ja asjaomastest kogustest.

3. Asjaomane litkmesriik edastab kolme kuu jooksul pirast loikes 1 nimetatud tdhtaja 16ppu komisjonile lubatud
katse aruande ja tulemused. Komisjon teatab katse tulemused teistele liikmesriikidele.

4. Olenevalt katse tulemustest voib asjaomane lilkmesriik esitada komisjonile taotluse lubada katselise kasutamise
jatkamist kuni kolme aasta jooksul, vajaduse korral esialgsel katsel kasutatud saaduste kogusest suurema kogusega.
Asjaomane liikmesriik esitab koos oma taotlusega asjakohase toimiku. Komisjon teeb taotluse kohta otsuse médaruse (EL)
nr 1308/2013 artikli 229 1dikes 2 osutatud korras.

5. Laike 1 punktis ¢ ning Iigetes 3 ja 4 sitestatud teabe vdi dokumentide edastamine komisjonile toimub kooskdlas
komisjoni méidrusega (EL) 2017/1183 (¥).

Artikkel 5
Vahuveinide puhul kasutatavad veinivalmistustavad

Lisaks madruses (EL) nr 1308/2013 ja kdesoleva médruse I lisas sitestatud iildistele veinivalmistustavadele ja piirangutele
loetletakse kiesoleva maaruse I Ilisas maaruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punktides 4, 5 ja 6 osutatud vahuveini,
kvaliteetvahuveini ja aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamisel, sealhulgas rikastamise, hapestamise ja hapetustamise
eesmargil lubatavad erilised veinivalmistustavad ja seatavad piirangud.

(*) Komisjoni 20. aprilli 2017. aasta delegeeritud maarus (EL) 2017/1183, millega tdiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarusi
(EL) nr 1307/2013 ja (EL) nr 1308/201 3 seoses komisjonile edastatava teabe ja dokumentidega (ELTL 171, 4.7.2017, 1k 100).
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Artikkel 6
Lik6orveini puhul kasutatavad veinivalmistustavad

Lisaks mairuses (EL) nr 1308/2013 ja kdesoleva madruse I lisas sitestatud iildistele veinivalmistustavadele ja piirangutele
loetletakse kiesoleva mdiruse III lisas méddruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punktis 3 osutatud likorveini
valmistamisel lubatavad erilised veinivalmistustavad ja seatavad piirangud.

Artikkel 7
KupaaZi mdiste

1. Miiruse (EL) nr 1308/2013 VIII lisa IT osa C jaos ja artikli 75 I6ike 3 punktis h osutatud ,kupaaz® tihendab eri
paritolu, eri viinamarjasordist valmistatud, eri korjeaastate voi eri kategooriate veini vdi veinivirde segamist.

2. Veini ja viinamarjavirde kategooriad on jargmised:

a) punane vein ja valge vein, samuti vastavasse veinikategooriasse kuuluva veini valmistamiseks sobiv viinamarjavirre ja
vein;

b) ilma kaitstud péritolunimetuseta vein ja ilma kaitstud geograafilise tihiseta vein, kaitstud péritolunimetusega vein
ning kaitstud geograafilise tdhisega vein, samuti vastavasse veinikategooriasse kuuluva veini valmistamiseks sobiv
viinamarjavirre ja vein.

Kéesoleva 16ike kohaldamisel kisitatakse roosat veini punase veinina.

3. KupaaZina ei kisitata jargmist:

a) rikastamist kontsentreeritud viinamarjavirde v6i puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde lisamise teel;

b) magustamist.

Artikkel 8
KupaaZi ja segamise iildnduded

1. Veini vdib valmistada segamise ja kupaaZi teel ainult juhul, kui kasutatavatel komponentidel on veini saamist
vbimaldavad omadused ja need on kooskolas médruse (EL) nr 1308/2013 ja kidesoleva maaruse sitetega.

Kaitstud pdritolunimetuseta ja kaitstud geograafilise tihiseta valge veini ning kaitstud paritolunimetuseta ja kaitstud
geograafilise tihiseta punase veini segamist ei ole lubatud kasutada roosa veini valmistamiseks.

Siiski ei kohaldata teise 16igu sitteid juhul, kui valmistoodet kasutatakse médruse (EL) nr 1308/2013 II lisa IV osa punkti
12 kohaselt médratletud kuvee valmistamiseks v6i poolvahuveini valmistamiseks.

2. Kdiesoleva mdairuse I lisa A osa tabeli 2 punktis 11.1 osutatud veinivalmistustavade kohaselt toodeldud veini ja
viinamarjavirde segamine samal viisil tootlemata viinamarjavirde voi veiniga on keelatud.

Artikkel 9
Veini valmistamise kiigus kasutatavate ainete puhtus- ja identifitseerimisnéuded

1. Kui komisjoni mddruses (EL) nr 231/2012 (*) asjakohased sitted puuduvad, kohaldatakse veinivalmistamisel
kasutatavate ainete puhtuse ja identifitseerimise suhtes maaruse (EL) nr 1308/2013 artikli 75 l6ike 3 punkti f
rakendamisel kiesoleva mairuse I lisa A osa tabeli 2 4. veeru stteid.

() Komisjoni 9. mértsi 2012. aasta méérus (EL) nr 231/2012, millega kehtestatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruse (EU)
nr 1333/2008 1T ja IIl lisas loetletud toidu lisaainete spetsifikatsioonid (ELT L 83, 22.3.2012, Ik 1).
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2. Ensiitimid ja ensiiimpreparaadid, mida kasutatakse I lisa A osas loetletud lubatud veinivalmistustavade ja
-protsesside puhul, peavad vastama Euroopa Parlamendi ja ndukogu mairuse (EU) nr 1332/2008 (%) nduetele.

Artikkel 10

Miiruse (EL) nr 1308/2013 artikli 80 ja kiesoleva miiruse sitetega vastuolus olevate saaduste
valdamise, ringluse ja kasutamise tingimused

1. Mairuse (EL) nr 1308/2013 artikli 80 1dike 2 esimeses l6igus osutatud saadusi ei tohi turustada ja need
havitatakse. Siiski vdivad liikmesriigid teatavatel tingimustel lubada kasutada piirituse- voi dddikatehastes voi toostuslikul
eesmargil teatavaid saadusi, mille omadused nad kindlaks maaravad.

2. Tootjad ja kauplejad ei tohi selliseid saadusi ilma seadusliku aluseta oma valduses hoida ning nende ringlus peab
piirduma viimisega piiritustehastesse, dddikatehastesse voi ettevdtetesse, kus neid kasutatakse toostuslikul eesmargil, ja
ettevottesse, kus need havitatakse.

3. Liikmesriigid voivad lasta lisada 16ikes 1 osutatud veinidesse nende identifitseerimise hélbustamiseks denaturante ja
indikaatoreid. Kui see on p&hjendatud, v&ivad lifkmesriigid keelata 15ikes 1 ettendhtud kasutusviisid ning lasta tooted
havitada.

4. Enne 1. augustit 2009 toodetud veini vdib pakkuda ja tarnida otsetarbimiseks tingimusel, et see vastab enne seda
kuupdeva kehtinud liidu voi riiklikele eeskirjadele.

Artikkel 11

Muude saaduste kui veini rikastamise, hapestamise ja hapetustamise puhul kohaldatavad
iildeeskirjad

Miiruse (EL) nr 1308/2013 VIII lisa I osa D jao punktis 1 osutatud protsessid tuleb ldbi viia ithe korraga. Liikmesriigid
voivad siiski lubada mdne sellise protsessi labiviimist mitmes etapis, kui see aitab asjaomastest saadustest paremini veini
valmistada. Sellisel juhul kohaldatakse kogu toimingu suhtes madruse (EL) nr 1308/2013 VIII lisas sitestatud piiranguid.

Artikkel 12

Veini ja viinamarjavirde valamine veinisettele, viinamarjade pressimisjiikidele voi pressitud
aszii/vyber’i viinamarjamassile

Médruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa D jao punktis 2 osutatud veini ja viinamarjavirde valamine veinisettele,
viinamarjade pressimisjadkidele voi pressitud asziifvyber'i viinamarjamassile peab kooskdlas 1. mail 2004. aastal kehtivate
riiklike sdtetega toimuma jirgmiselt:

a) Veinide ,Tokaji forditds“ ja ,Tokajsky forditds“ valmistamisel tuleb valada viinamarjavirret vdi veini pressitud aszi/
vyberi viinamarjamassile;

inide i mdslds® ia kv maslas valmi . v vii virret voi veini sza iIsa ,
b) Veinide ,Tokaji mdslds“ ja ,Tokajsky maslds“ valmistamisel tuleb valada viinamarjavirret voi veini szamorodni/samorodné
vOi asziifvyber'i veinisettele.

Asjaomased saadused peavad olema korjatud iithel aastal.

Artikkel 13
Korvalsaaduste minimaalse alkoholisisalduse kindlaksmiiramine

1. Vbttes arvesse madruse (EL) nr 1308/2013 VIII lisa II osa D jao punkti 1, sitestavad liikkmesriigid korvalsaaduse
minimaalse alkoholisisalduse mahuprotsentides parast selle eraldamist veinist, vorreldes toodetud veini alkoholisi-
saldusega. Liikmesriigid voivad alkoholisisalduse miinimumnormi muuta objektiivsete ja mittediskrimineerivate
kriteeriumide alusel.

() Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta madrus (EU) nr 1332/2008, mis kisitleb toiduensiiiime ning millega
muudetakse ndukogu direktiivi 83/417/EMU, noukogu madrust (EU) nr 1493/1999, direktiivi 2000/13/EU, ndukogu direktiivi
2001/112/EU ja mazrust (EU) nr 258/97 (ELTL 354, 31.12.2008, Ik 7).
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2. Kui koosk®élas kiesoleva artikli 16ikega 1 litkmesriikide sitestatud vastavat protsenti ei saavutata, peab asjaomane
ettevotja tarnima teatava koguse enda toodetud veini, et tagada selle miinimumprotsendini jdudmine.

3. Korvalsaaduste alkoholisisalduse mairamiseks vorreldes toodetud veini alkoholisisaldusega kohaldatakse eri
viinamarjakasvatusvoondites jargmisi standardseid naturaalse alkoholisisalduse mahuprotsente:

a) 8,0 % viinamarjakasvatusvoondis A;
b) 8,5 % viinamarjakasvatusvoondis B;
¢) 9,0 % viinamarjakasvatusvoondis C I;
d) 9,5 % viinamarjakasvatusvoondis C II;

e) 10,0 % viinamarjakasvatusvoondis C IIL

Artikkel 14
Korvalsaaduste kdrvaldamine

1. Tootjad kdrvaldavad veinivalmistamise voi viinamarjade to6tlemise kdrvalsaadused lilkmesriikide padevate asutuste
jarelevalve all tarnimise ja registreerimise nduete kohaselt, mis on sitestatud vastavalt komisjoni delegeeritud médaruse
(EL) 2018/273 () artikli 9 16ike 1 punktis b ning komisjoni rakendusmairuse (EL) 2018/274 (%) artikli 14 I6ike 1 punkti
b alapunktis vii ja artiklis 18.

2. Korvaldamine toimub kooskdlas kohaldatavate liidu Oigusaktidega, eelkdige keskkonnakaitset kasitlevate
digusaktidega, viivitamata ja hiljemalt selle veiniaasta 16pus, mil korvalsaadused saadi.

3. Liikmesriigid voivad otsustada, et tootjad, kes ise oma valdustes asjaomasel veiniaastal iile 50 hektoliitri veini voi
viinamarjavirret ei tooda, ei pea oma korvalsaadusi kdrvaldama.

4. Tootjad voivad tiita kdrvalsaaduste havitamise kohustuse, tarnides kdik voi osa veinitootmise voi viinamarjade
muul viisil tootlemise korvalsaadused destilleerimiseks. Korvalsaaduste korvaldamist tdendab asjaomase liikmesriigi
padev asutus.

5. Liikmesriigid voivad objektiivsete ja mittediskrimineerivate kriteeriumide alusel otsustada, et kdigi voi osa
veinitootmise vOi viinamarjade muul viisil to6tlemise kdrvalsaaduste tarnimine destilleerimiseks on asjaomase
liikmesriigi territooriumil kohustuslik kdigile voi teatavatele veinitootjatele.

Artikkel 15

Uleminekukord

Enne kdesoleva midruse joustumise kuupdeva valmistatud viinamarjasaaduste varud voib kooskolas enne asjaomast
kuupdeva kehtinud eeskirjadega inimtoiduna tarbimisse saata.

Artikkel 16
Kehtetuks tunnistamine

Miirus (EU) nr 606/2009 tunnistatakse kehtetuks.

() Komisjoni 11. detsembri 2017. aasta delegeeritud maarus (EL) 2018/273, millega tdiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu méirust
(EL) nr 1308/2013 viinapuude istutuseks antavate lubade siisteemi, istandusregistri, saatedokumentide ja sertifitseerimise, sissetulevate
ja viljaminevate kaupade registri, kohustuslike deklaratsioonide, teavituste ja teabe avaldamise osas, millega tiiendatakse Euroopa
Parlamendi ja ndukogu maarust (EL) nr 1306/2013 asjakohase kontrolli ja karistuste osas ning millega muudetakse komisjoni maarusi
(EU) nr 5552008, (EU) nr 606/2009 ja (EU) nr 607/2009 ning tunnistatakse kehtetuks komisjoni mairus (EU) nr 436/2009 ja
komisjoni delegeeritud mairus (EL) 2015/560 (ELTL 58, 28.2.2018, 1k 1).

(*) Komisjoni 11. detsembri 2017. aasta rakendusmaarus (EL) 2018/274, millega kehtestatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse
(EL) nr 1308/2013 rakenduseeskirjad viinapuude istutuseks antavate lubade siisteemi, sertifitseerimise, sissetulevate ja viljaminevate
kaupade registri, kohustuslike deklaratsioonide ja teadete kohta, Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdiiruse (EL) nr 1306/2013
rakenduseeskirjad asjakohaste kontrollide kohta ning millega tunnistatakse kehtetuks komisjoni rakendusmédrus (EL) 2015/561
(ELTL 58, 28.2.2018, 1k 60).
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Artikkel 17
Joustumine
1. Kdéesolev miirus joustub kahekiimnendal paeval parast selle avaldamist Euroopa Liidu Teatajas.

2. Seda hakatakse kohaldama 7. detsembri 2019.

Kiesolev madrus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav koikides litkmesriikides.

Briissel, 12. mirts 2019

Komisjoni nimel
president
Jean-Claude JUNCKER
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LUBATUD VEINIVALMISTUSTAVAD

TABEL 1. ARTIKLI 3 LOIKES 1 OSUTATUD LUBATUD VEINIVALMISTUSVIISID.

1 2
Veinivalmistusviisid Kasutustingimused ja -piirangud (')
1 Ohustamine v&i hapnikuga kiillasta- | Ainult gaasilist hapnikku kasutades.
mine
2 | Termiline t66tlemine Kohaldatakse Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimikutes 1.8 (1970), 2.4.4 (1988), 3.4.3
(1988) ja 3.4.3.1 (1990) sitestatud tingimusi.
3 | Tsentrifuugimine  ja  filtrimine | Inertne filtrimisaine ei tohi jitta t66deldud tootesse soovimatuid jaike.
inertse filtrimisainega voi ilma
4 | Inertse atmosfddri loomine Ainult selleks, et toodelda toodet dhukindlalt.
5 | Véiveldioksiidi korvaldamine fiiisi- | Ainult vdrskete viinamarjade, viinamarjavirde, osaliselt kdaritatud viinamarjavirde, kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kdaritatud vii-
kalise protsessi teel namarjavirde, kontsentreeritud viinamarjavirde, puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde voi kéiriva toorveini puhul.
6 | loonivahetusvaik Ainult viinamarjavirde puhul, mida kasutatakse puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirde valmistamiseks. Kohaldatakse 3. liites sitestatud
tingimusi.
7 | Barboteerimine Ainult argooni voi lammastikuga.
8 | Flotatsioon Ainult limmastiku voi siisinikdioksiidiga voi Shustamise teel. Kohaldatakse toimikus 2.1.14 (1999) sitestatud tingimusi.
9 | Alludlisotiotsiianaadiga immutatud | Ainult steriilse atmosfiari tekitamiseks. Itaalias lubatud iiksnes juhul, kui see on kooskdlas riiklike digusnormidega, ja ainult suuremates kui
puhtast parafiinist kettad 20 liitristes mahutites. Alliiiilisotiotsiianaadi kasutamisel tuleb ldhtuda tabelis 2 esitatud tingimustest ja piirangutest veini valmistamisel ka-
sutatavate ithendite kohta.
10 | Elektrodialiiiis Ainult viinhappe soolade stabiliseerimiseks veinis. Ainult otsetarbimiseks ette ndhtud osaliselt kéaritatud viinamarjavirde ning médruse (EL)

nr 1308/2013 VII lisa IT osa punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16 nimetatud toodete puhul. Vastavalt kidesoleva lisa 5. liites sitestatud
tingimustele.
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1

2

Veinivalmistusviisid

Kasutustingimused ja -piirangud (')

11 | Tammetiikid Kasutamine veini valmistamise ja laagerdamise kaigus, sealhulgas vérskete viinamarjade ja viinamarjavirde kddrimisel. Kohaldatakse 7. liites
sdtestatud tingimusi.

12 | Veini alkoholisisalduse korrigeeri- | Korrigeerimist teostatakse ainult veiniga. Kohaldatakse 8. liites sdtestatud tingimusi.

mine
13 | Kationiidid viinhappe soolade stabi- | Ainult otsetarbimiseks ette nihtud osaliselt kéiritatud viinamarjavirde ning mairuse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punktides 1, 3, 4, 5,
liseerimiseks 6,7, 8,9, 15 ja 16 nimetatud toodetes sisalduvate viinhappe soolade stabiliseerimiseks. Kohaldatakse Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veinior-
ganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimikus 3.3.3 (2011) sétestatud tingimusi. Samuti peab see vastama Euroopa Parlamendi ja
néukogu mdirusele (EU) nr 1935/2004 () ja selle iilevotmiseks kehtestatud riiklikele Sigusnormidele. Tootlemine registreeritakse maaruse
(EL) nr 1308/2013 artikli 147 1dikes 2 osutatud registris.

14 | Elektromembraantoétlus Ainult hapestamiseks ja hapetustamiseks. Vastavalt maaruse (EL) nr 1308/2013 VIII lisa I osa C ja D jaos ning kéesoleva méaruse artiklis
11 sitestatud tingimustele ja piirmédradele. See peab olema kooskdlas méddrusega (EU) nr 1935/2004 ja maarusega (EL) nr 10/2011 (}) ning
asjaomaste madruste tilevdtmiseks kehtestatud riiklike digusnormidega. Kohaldatakse Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni vei-
nivalmistustavade koodeksi toimikutes 2.1.3.1.3 (2010), 2.1.3.2.4 (2012), 3.1.1.4 (2010), 3.1.2.3 (2012) sitestatud tingimusi. To6tlemine
registreeritakse madruse (EL) nr 1308/2013 artikli 147 15ikes 2 osutatud registris.

15 | Kationiitide kasutamine hapestami- | Vastavalt maaruse (EL) nr 1308/2013 VIII lisa I osa C ja D jaos ning kiesoleva mairuse artiklis 11 satestatud tingimustele ja piirmééradele.

seks See peab olema kooskdlas mairusega (EU) nr 1935/2004 ja selle iilevotmiseks kehtestatud riiklike digusnormidega. Kohaldatakse Rahvusva-
helise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimikutes 2.1.3.1.4 (2012) ja 3.1.1.5 (2012) sdtestatud tingimusi.
Too6tlemine registreeritakse madruse (EL) nr 1308/2013 artikli 147 1dikes 2 osutatud registris.

16 | Kahe membraant66tluse kombinee- | Ainult suhkrusisalduse vihendamiseks virretes vastavalt maaruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punktis 10 méératletule. Kohaldatakse 9.

rimine liites sétestatud tingimusi.

17 | Membraankontaktorid Ainult lahustunud gaasi reguleerimiseks veinis. Ainult maaruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punktides 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
osutatud toodete puhul. Siisinikdioksiidi lisamine asjaomase lisa I osa punktides 4, 5, 6 ja 8 osutatud toodetele on keelatud. See peab olema
kooskdlas madrusega (EU) nr 1935/2004 ja méidrusega (EL) nr 10/2011 ning asjaomaste mairuste iilevdtmiseks kehtestatud riiklike digus-
normidega. Kohaldatakse Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimikus 3.5.17 (2013) sitesta-
tud tingimusi.

18 | Aktiivsdega kombineeritud mem- | Ainult 4-etiiiilfenooli ja 4-etiiiilguajakooli sisalduse vihendamiseks veinis. Kohaldatakse 10. liites sitestatud tingimusi.

braantehnoloogia
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1

2

Veinivalmistusviisid

Kasutustingimused ja -piirangud (')

19

plaadid

Tseoliiti Y-faujasiiti sisaldavad filter-

Ainult haloanisoolide adsorbeerimiseks. Kohaldatakse Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toi-
mikus 3.2.15 (2016) sitestatud tingimusi.

(') Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimiku viitele sulgudes lisatud aastaarv tihistab toimiku versiooni, mida liit on tunnustanud lubatud veinivalmistustavana,

millele kehtivad kiesolevas tabelis sitestatud kasutustingimused ja -piirangud.

(3 Euroopa Parlamendi ja ndukogu miirus (EU) nr 1935/2004 toiduga kokkupuutumiseks ettendhtud materjalide ja esemete kohta, millega tunnistatakse kehtetuks direktiivid 80/590/EMU ja 89/109/EMU (ELT

L 338, 13.11.2004, Ik 4).
(*) Komisjoni 14. jaanuari 2011. aasta maarus (EL) nr 10/2011 toiduga kokkupuutumiseks ettendhtud plastmaterjalide ja -esemete kohta (ELT L 12, 15.1.2011, Ik 1).

TABEL 2. ARTIKLI 3 LOIKES 1 OSUTATUD, VEINI VALMISTAMISEL KASUTADA LUBATUD UHENDID.

1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud jofvoi marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | .. . Abiaine/abiainena Kasutustinei d ia -pii d0) Veinitoodete kategooriad
inedjtormingu c ASJ.a Vol b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- | ~ o | kasutatav aine (2 asutustingimused Ja -ptirangu *)
! number tustavade koodeks (1) valt artikli 9 1oikele
1
1 Happesuse regulaatorid
1.1 Viinhape (L(+)-) E 334/CAS 87-69- | Toimik 2.1.3.1.1 COEI-1-LTARAC X Tingimused ja piirméddrad on si- | 1,2, 3,4,5,6,7,38,9,
4 (2001); testatud méiruse (EL) | 10, 11,12, 15ja 16
3.1.1.1 (2001) nr 1308/2013 VIII lisa I osa C ja
o D jaos ning kdesoleva mairuse ar-
tiklis 11. Viinhappe (L(+)-) kirjel-
1.2 | Ounhape (DL~ L-) | E 296/- Toimik 2.1.3.1.1 COEI-1-ACIMAL X dus on esitatud kéesoleva lisa 1.1, 2,3,4,5,6,7,38,9,
(2001); liite punktis 2. 10, 11,12, 15ja 16
3.1.1.1 (2001)
1.3 Piimhape E 270/- Toimik 2.1.3.1.1 COEI-1-ACILAC X 1,2,3,4,56,7,8,9,
(2001); 10,11, 12,15ja 16
3.1.1.1 (2001)
1.4 | Kaalium-L(+)-tartraat | E 336(ii)/CAS Toimik 2.1.3.2.2 COEI-1-POTTAR X 1,2,3,4,56,7,8,9,

921-53-9

(1979);
3.1.2.2 (1979)

10,11, 12, 15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
E Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud . /nf marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | .. . Abiaine/abiainena Kasutustinei dia -pii d0) Veinitoodete kategooriad
fnecjtormingu c ASJ‘a Vol b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- | ~>°0""¢ | Kasutatav aine () asutustingimused ja -prangu *)
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
1.5 Kaaliumvesinikkarb- | E 501(ii)/CAS Toimik 2.1.3.2.2 COEI-1-POTBIC X 1,2,3,456,7,809,
onaat 298-14-6 (1979); 10, 11, 12,15ja 16
3.1.2.2 (1979)
1.6 | Kaltsiumkarbonaat | E 170/CAS 471- | Toimik 2.1.3.2.2 COEI-1-CALCAR X 1,2,3,4,56,7,8,9,
34-1 (1979); 10,11, 12, 15a 16
3.1.2.2 (1979)
1.7 Kaltsiumtartraat E 354/- Toimik 3.3.12 (1997) | COEI-1-CALTAR X 1,2,3,4,56,7,8,09,
15ia 16
1.8 | Kaltsiumsulfaat E 516/- Toimik 2.1.3.1.1.1 X III lisa A jao punkti 2 alapunktis b | (3)
(2017) sdtestatud tingimused ja piirangud.
Maksimumkogus 2 g/l.
1.9 Kaaliumkarbonaat E 501 (i) Toimik 2.1.3.2.5 X 1,3,4,56,7,8,9,
(2017); 3.1.2.2 (1979) 10, 11,12, 15 ja 16
2 Sailitusained ja antiokstidandid
2.1 | Vadveldioksiid E 220/CAS 7446- | Toimik 1.12 (2004); COEI-1-SOUDIO X Piirmédrad (maksimaalne kogus|1,2,3,4,5,6,7,8,9,
09-5 2.1.2 (1987); turule lastavas tootes) on sitesta- | 10, 11, 12, 15 ja 16
3.4.4 (2003) tud I lisa B jaos.
2.2 Kaaliumvesiniksulfit | E 228/CAS 7773- | Toimik 2.1.2 (1987) COEI-1-POTBIS X 1,3,4,56,7,8,09,
03-7 10,11, 12,15ja 16
2.3 Kaaliummetabisulfit | E 224/CAS 16731- | Toimik 1.12 (2004), COEI-1-POTANH X 1,3,4,56,7,8,09,

55-8

3.4.4 (2003)

10, 11, 12, 15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud javoi marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | ... Abiaine/abiainena Kasutustingimused ja -piirangud (¥ Veinitoodete kategooriad
s c ASJ' b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- kasutatav aine (2 8 Ja -purang *
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
2.4 Kaaliumsorbaat E 202 Toimik 3.4.5 (1988) COEI-1-POTSOR X 1,3,4,56,7,8,9,15
jal6
2.5 Liisostiiim E 1105 Toimik 2.2.6 (1997); COEI-1-LYSOZY X X 1,2,3,4,56,7,8,9,
3.4.12 (1997) 10,11, 12, 15ja 16
2.6 L-askorbiinhape E 300 Toimik 1.11 (2001); COEI-1-ASCACI X Maksimaalne sisaldus turule lasta- | Virsked viinamarjad, 1,
2.2.7 (2001); 3.4.7 vas toodeldud veinis 250 mg/l. | 3,4, 5,6,7,8,9, 10,
(2001) Maksimaalselt 250 mg/l ithe toot- | 11, 12, 15 ja 16
luse kohta.
2.7 | Dimetiiiildikarbonaat | E242/CAS 4525- | Toimik 3.4.2013 COEI-1-DICDIM X Tootlemine registreeritakse mdai- | Otsetarbimiseks ette
(DMDC) 33-1 (2001) ruse (EL) nr 1308/2013 artikli | nihtud osaliselt
147 1dikes 2 osutatud registris. kadritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15ja 16
3 Sekvestrandid
3.1 Veinivalmistuses Toimik 2.1.9 (2002); COEI-1-CHARBO X Valged veinid, 2, 10, ja
kasutatav siisi 3.5.9 (1970) 14
3.2 Selektiivsed Toimik 3.4.20 (2017) | COEI-1-FIBVEG X 1,3,456,7,8,9,15
taimekiud ja 16
4 Alkohol- ja malolaktilise kddrimise aktivaatorid
4.1 Mikrokristalne E 460(i)/CAS Toimik 2.3.2 (2005), | COEI-1-CELMIC X See peab vastama mdidruse (EL) | Varsked viinamarjad, 2,
tselluloos 9004-34-6 3.4.21 (2015) nr 231/2012 lisas kehtestatud | 4, 5, 6, 7, 10, 11 ja 12

spetsifikatsioonidele.
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud javos marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | .. . Abiaine/abiainena Kasutustinei dia -pii d0) Veinitoodete kategooriad
fnedjtomingu c ASJ‘a vol b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- 183aINE 1 1 asutatav aine O] asutustingimused ja -purangu *
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
4.2 Diammooniumvesin- | E 342/CAS 7783- | Toimik 4.1.7 (1995) COEI-1-PHODIA X Ainult alkoholkéddrimiseks. Kuni 1 | Virsked viinamarjad, 2,
ikfosfaat 28-0 g/l (soolana viljendatult) (°) voi | 10, 11,12, 13; 4,5, 6
0,3 g/l vahuveinide teise kiirita- | ja 7 teine
mise puhul. alkoholkaarimine.
4.3 Ammooniumsulfaat | E 517/CAS 7783- | Toimik 4.1.7 (1995) COEI-1AMMSUL X
20-2
4.4 Ammooniumvesinik- | -/CAS 10192-30- COEIL_1- X Ainult alkoholkddrimiseks. Kuni | Virsked viinamarjad, 2,
sulfit 0 AMMHYD 0,2 g/l (soolana viljendatult) ja | 10, 11, 12 ja 13
punktis 2.1-2.3 ette ndhtud kogu-
ses.
4.5 Tiamiinvesinikkloriid | —/CAS 67-03-8 Toimik 2.3.3 (1976); COEI-1-THIAMIN X Ainult alkoholkdirimiseks. Virsked viinamarjad, 2,
4.1.7 (1995) 10, 11,12, 13; 4,5, 6
ja 7 teine
alkoholkddrimine
4.6 Pirmi autoliisaadid | -/ Toimik 2.3.2 (2005); | COEI-1-AUTLYS x (9 Virsked viinamarjad, 2,
3.4.2021 (2015) 10,11, 12a 13
4.7 Parmirakkude kestad | —|—- Toimik 2.3.4 (1988); COEI-1-YEHULL x (3 Virsked viinamarjad, 1,
3.4.21 (2015) 2,3,4,56,7,8,9,
10, 11, 12, 15ja 16
4.8 Inaktiveeritud —|- Toimik 2.3.2 (2005); | COEI-1-INAYEA x (9 Virsked viinamarjad, 1,
parmid 3.4.21 (2015) 2,3,4,56,7,8,9,
10, 11, 12, 15ja 16
4.9 Kindla —/- Toimik 2.2.9 (2017) COEI-1-LEVGLU x (9 Ainult alkoholkairimiseks. Virsked viinamarjad, 1,
glutatioonisisalduse- 2,3,4,56,7,8,9,

ga inaktiveeritud
parmid

10, 11, 12, 15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
E Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud . /nf marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | .. . Abiaine/abiainena Kasutustinei dia -pii d0) Veinitoodete kategooriad
fnedjtomingu c ASJ‘a vol b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- 183aINE 1 1 asutatav aine O] asutustingimused ja -purangu *
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
5 Selitusained
5.1 Toiduzelatiin —|/CAS 9000-70-8 | Toimik 2.1.6 (1997); | COEI-1-GELATI x (9 1,3,4,56,7,8,09,
3.2.1 (2011) 10, 11,12, 15ja 16
5.2 Nisuvalk Toimik 2.1.17 (2004); | COEI-1-PROVEG x (9 1,3,456,7,809,
3.2.7 (2004) 10, 11, 12, 15ja 16
5.3 Hernevalk Toimik 2.1.17 (2004); | COEI-1-PROVEG x (9 1,3,456,7,809,
3.2.7 (2004) 10, 11, 12, 15ja 16
5.4 Kartulivalk Toimik 2.1.17 (2004); | COEI-1-PROVEG x (9 1,3,4,56,7,8,09,
3.2.7 (2004) 10, 11,12, 15ja 16
5.5 Kalaliim Toimik 3.2.1 (2011) COEI-1-COLPOI X 1,3,4,56,7,8,9,15
jal6
5.6 Kaseiin —|/CAS 9005-43-0 | Toimik 2.1.16 (2004) | COEI-1-CASEIN x (9 1,3,4,56,7,809,
10, 11,12, 15ja 16
5.7 Kaaliumkaseinaadid | —/CAS 68131-54— | Toimik 2.1.15 (2004); | COEI-1-POTCAS x (9 1,3,456,7,8,09,
4 3.2.1 (2011) 10, 11,12, 15ja 16
5.8 Munaalbumiin —|CAS 9006-59-1 | Toimik 3.2.1 (2011) COEI-1-OEUALB x (9 1,3,4,56,7,8,9,15

ja16

61009,
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
E Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud o /‘I:Gri marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | ... Abiaine/abiainena Kasutustingimused ja -piirangud (¥ Veinitoodete kategooriad
s c ASJ' b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- kasutatav aine (2 8 Ja -purang *
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
5.9 Bentoniit E 558/ Toimik 2.1.8 (1970); | COEI-1-BENTON X 1,3,456,7,809,
3.3.5 (1970) 10, 11,12, 15ja 16
5.10 | Ranidioksiid (geel E 551/- Toimik 2.1.10 (1991); | COEI-1-DIOSIL X 1,3,456,7,809,
voi kolloidlahus) 3.2.1 (2011); 3.2.4 10, 11,12, 15ja 16
(1991)
5.11 | Kaoliin —|/CAS 1332-58-7 | Toimik 3.2.1 (2011) COEI-1-KAOLIN X 1,3,4,56,7,8,9,15
jal6
5.12 | Tanniinid Toimik 2.1.7 (1970); | COEI-1-TANINS X 1,3,4,56,7,8,9,
2.1.17 (2004); 3.2.6 10, 15ja 16
(1970); 3.2.7 (2004);
4.1.8 (1981); 4.3.2
(1981)
5.13 | Aspergillus nigerist —|CAS 9012-76-4 | Toimik 2.1.22 (2009); | COEI-1-CHITOS X 1,3,4,56,7,8,9,
saadud kitosaan 3.2.1 (2011); 3.2.12 10,11, 12,15ja 16
(2009); 3.2.1 (2009)
5.14 | Aspergillus nigerist Kitiin: CAS 1398- | Toimik 2.1.23 (2009); | COEI-1-CHITGL X 1,3,4,56,7,8,9,
saadud kitiinglikaan | 61-4. Gliikaan: 3.2.1 (2011); 3.2.13 10, 11, 12, 15ja 16
CAS 9041-22-9. (2009); 3.2.1 (2009)
5.15 | Parmivalguekstraktid | —/- Toimik 2.1.24 (2011); | COEI-1-EPLEV X 1,3,4,56,7,8,9,
3.2.14 (2011); 3.2.1 10, 11,12, 15ja 16
(2011)
5.16 | Polivintitilpoliipiirr- | E 1202/CAS Toimik 3.4.9 (1987) COEI-1-PVPP X 1,3,456,7,809,
olidoon 25249-54-1 10, 15ja 16

91/6+1 T
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Rahvusvah.eli.se Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud jajvoi marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | ... Abiaine/abie}inena Kasutustingimused ja -piirangud () Veinitoodete kategooriad
CASi number siooni (OIV) veinivalmis- t01m1kq vpde vasta- kasutatav aine (2 *
tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
5.17 | Kaltsiumalginaat E 404/CAS 9005- | Toimik 4.1.8 (1981) COEI-1-ALGIAC X Ainult selliste mis tahes kategoo- | 4, 5, 6,7, 8ja 9
35-0 riasse kuuluvate vahuveinide ja
poolvahuveinide valmistamise pu-
hul, mis saadakse pudelis kairita-
mise teel ja mille sete eraldatakse
pursatamismeetodil (dégorgement).
5.18 | Kaaliumalginaat E 402/CAS 9005- | Toimik 4.1.8 (1981) COEI-1-POTALG X Ainult selliste mis tahes kategoo- | 4, 5, 6, 7, 8ja 9
36-1 riasse kuuluvate vahuveinide ja
poolvahuveinide valmistamise pu-
hul, mis saadakse pudelis kaarita-
mise teel ja mille sete eraldatakse
pursatamismeetodil (dégorgement).
6 Stabilisaatorid
6.1 Kaaliumvesiniktartr- | E336(i)/CAS 868— | Toimik 3.3.4 (2004) COEI-1-POTBIT X Ainult viinhappe soolade sadene- | Otsetarbimiseks ette
aat 14-4 mise soodustamiseks. nahtud osaliselt
kddritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
56,7,8,9,15ja 16
6.2 | Kaltsiumtartraat E354/- Toimik 3.3.12 (1997) | COEI-1-CALTAR X Otsetarbimiseks ette
nahtud osaliselt
kéddritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15ja 16
6.3 Sidrunhape E 330 Toimik 3.3.8 (1970); | COEI-1-CITACI X Maksimaalne sisaldus turule lasta- | Otsetarbimiseks ette

3.3.1 (1970)

vas t66deldud veinis 1 g/l.

nihtud osaliselt
kadritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
56,7,8,9,15ja16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud javos marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | .. . Abiaine/abiainena Kasutustinei dia -pii d0) Veinitoodete kategooriad
fnedjtomingu c ASJ‘a vol b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- 183aINE 1 1 asutatav aine O] asutustingimused ja -purangu *
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
6.4 Tanniinid —/- 3.3.1 (1970); COEI-1-TANINS Otsetarbimiseks ette
nahtud osaliselt
kéddritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15ja 16
6.5 | Kaaliumheksatsiiano- | E 536/- Toimik 3.3.1 (1970) COEI-1-POTFER X Vastavalt kdesoleva lisa 4. liites si- | Otsetarbimiseks ette
ferraat testatud tingimustele. nahtud osaliselt
kdaritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15ja 16
6.6 | Kaltsiumfiitaat —[CAS 3615-82-5 | Toimik 3.3.1 (1970) COEI-1-CALPHY X Punase veini puhul mitte ile 8 | Otsetarbimiseks ette
g/hl. nihtud osaliselt
Vastavalt kdesoleva lisa 4. liites si- k'a'ar1tatu_d ire 1.3, 4
testatud tingimustele. ‘;lylr;n;?rg)?‘g’rrleé jz; 6
6.7 | Metaviinhape E 353/- Toimik 3.3.7 (1970) COEI-1-METACI X Otsetarbimiseks ette
nihtud osaliselt
kddritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
56,7,8,9,15ja 16
6.8 Kummiaraabik E 414/CAS 9000- | Toimik 3.3.6 (1972) COEI-1- X Vajalikus koguses. Otsetarbimiseks ette
01-5 GOMARA nihtud osaliselt

kadritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
. - L marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | . . Abiaine/abiainena . N Veinitoodete kategooriad
Ained|toimingud afvoi )2 8 8 Lisaaine Kasutustingimused ja -piirangud (%) s
8 c ASJ' b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- kasutatav aine (?) s J3 -purang *)
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
6.9 | D, L-viinhape vdi —/CAS 133-37-9 | Toimik 2.1.21 (2008); | COEI-1-DLTART X Ainult liigse kaltsiumi sadestami- | Otsetarbimiseks ette
selle neutraalne 3.4.15 (2008) seks. nahtud osaliselt
kaaliumsool Vastavalt kdesoleva lisa 4. liites s~ kﬁarltatud e 1. 3. 4
testatud tingimustele. ‘;“réan;ars}a‘grrles i i o
6.10 | Parmi —/- Toimik 3.3.13 (2005) | COEI-1- X Otsetarbimiseks ette
mannoproteiinid MANPRO nahtud osaliselt
kddritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
56,7,8,9,15ja 16
6.11 | Karbokstimetiiiiltsell- | E466/— Toimik 3.3.14 (2008) | COEI-1-CMC X Ainult viinhappe soolade stabili- | Valged veinid, 4, 5, 6,
uloos seerimiseks. 7,89
6.12 | Poluviniiiilimidasooli | -/CAS 87865-40— | Toimik 2.1.20 (2014); | COEI-1-PVIPVP X Tootlemine registreeritakse mai- | 1, 3,4,5,6,7,8,9,
ja 5 3.4.14 (2014) ruse (EL) nr 1308/2013 artikli | 10, 11, 12, 15 ja 16
poliviniiilpiirrolido- 147 1dikes 2 osutatud registris.
oni kopoliimeerid
(PVI/PVP)
6.13 | Kaaliumpoliasparta- | E 456/CAS 64723- | Toimik 3.3.15 (2016) | COEI-1-POTASP X Ainult viinhappe soolade stabili- | 1, 3,4, 5,6,7,8,9,15
at 18-8 seerumise soodustamiseks. ja 16
7 Ensiiiimid (6)
7.1 | Ureaas EU 3.5.1.5 Toimik 3.4.11 (1995) | COEI-1-UREASE X Ainult veini karbamiidisisalduse | Otsetarbimiseks ette

vihendamiseks.

Vastavalt kiesoleva lisa 6. liites si-
testatud tingimustele.

ndhtud osaliselt
kadritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
56,7,8,9,15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Ra_hvgsvah.eli.se Viina- Viinamarja- ja N N . _
Ained|toimingud jajvoi marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | ... Ablalne/abla}lnena Kasutustingimused ja -piirangud () Veinitoodete kategooriad
CASi number siooni (OIV) veinivalmis- t01m1kq vpde vasta- kasutatav aine (2 *
tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
7.2 Pektiinliiaasid EU 4.2.2.10 Toimik 2.1.4 (2013); | COEI-1-ACTPLY X Ainult veinivalmistamise kaigus | 1, 2, 3,4, 5,6, 7, 8, 9,
2.1.18 (2013); 3.2.8 leotamisel, selitamisel, stabiliseeri- | 10, 11, 12, 15 ja 16
(2013); 3.2.11 (2013) misel, filtrimisel ja viinamarja
aroomikomponentide lihteainete
vabastamiseks.
7.3 Pektiinmetiiiil- EU 3.1.1.11 Toimik 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTPME X Ainult veinivalmistamise kiigus | 1, 2, 3,4, 5,6, 7, 8,9,
esteraas 2.1.18 (2013); 3.2.8 leotamisel, selitamisel, stabiliseeri- | 10, 11, 12, 15 ja 16
(2013); 3.2.11 (2013) misel, filtrimisel ja viinamarja
aroomikomponentide lihteainete
vabastamiseks.
7.4 | Poliigalakturonaas EU 3.2.1.15 Toimik 2.1.4 (2013); | COEI-1-ACTPGA X Ainult veinivalmistamise kaigus | 1, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9,
2.1.18 (2013); 3.2.8 leotamisel, selitamisel, stabiliseeri- | 10, 11, 12, 15 ja 16
(2013); 3.2.11 (2013) misel, filtrimisel ja viinamarja
aroomikomponentide ldhteainete
vabastamiseks.
7.5 Hemitsellulaas EU 3.2.1.78 Toimik 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTGHE X Ainult veinivalmistamise kaigus | 1, 3, 4, 5, 6,7, 8, 9,
2.1.18 (2013); 3.2.8 leotamisel, selitamisel, stabiliseeri- | 10, 11, 12, 15ja 16
(2013); 3.2.11 (2013) misel, filtrimisel ja viinamarja
aroomikomponentide ldhteainete
vabastamiseks.
7.6 Tsellulaas EU 3.2.1.4 Toimik 2.1.4 (2013); COEI-1-ACTCEL X Ainult veinivalmistamise kaigus | 1, 3, 4,5, 6, 7, 8, 9,

2.1.18 (2013); 3.2.8
(2013); 3.2.11 (2013)

leotamisel, selitamisel, stabiliseeri-

misel, filtrimisel ja viinamarja
aroomikomponentide ldhteainete
vabastamiseks.

10, 11, 12, 15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
E Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
. - = marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | . . Abiaine/abiainena . N Veinitoodete kategooriad
Ained|toimingud afvoi )2 8 8 Lisaaine Kasutustingimused ja -piirangud (%) s
8 c ASJ' b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- kasutatav aine (?) 8 J& -purang *)
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
7.7 | p-glikanaas EU 3.2.1.58 Toimik 3.2.10 (2004) | COEI-1-BGLUCA X Ainult veinivalmistamise kaigus | 1, 3, 4,5, 6, 7, 8, 9,
leotamisel, selitamisel, stabiliseeri- | 10, 11, 12, 15 ja 16
misel, filtrimisel ja viinamarja
aroomikomponentide lihteainete
vabastamiseks.
7.8 Gliikosidaas EU 3.2.1.20 Toimik 2.1.19 (2013); | COEI-1-GLYCOS X Ainult veinivalmistamise kaigus | 1, 3, 4,5, 6,7, 8, 9,
3.2.9 (2013) leotamisel, selitamisel, stabiliseeri- | 10, 11, 12, 15 ja 16
misel, filtrimisel ja viinamarja
aroomikomponentide lihteainete
vabastamiseks.
8 Gaasid ja pakendamisgaasid ()
8.1 Argoon E 938/CAS 7440- | Toimik 2.2.5 (1970); | COEI-1-ARGON x () X 1,3,4,56,7,8,9,
37-1 3.2.3 (2002) 10, 11, 12,15ja 16
8.2 | Lammastik E 941/CAS 7727- | Toimik 2.1.14 (1999); | COEI-1-AZOTE x () X 1,3,4,56,7,8,9,
37-9 2.2.5(1970); 3.2.3 10, 11,12, 15ja 16
(2002)
8.3 Siisinikdioksiid E 290/CAS 124— | Toimik 1.7 (1970); COEI-1-DIOCAR x () X Siisihappegaasiga kiillastamata | Otsetarbimiseks ette

38-9

2.1.14 (1999); 2.2.3
(1970); 2.2.5 (1970);
2.3.9 (2005);
4.1.2010 (2002)

veini puhul voib turule lastavas
tootes olla siisthappegaasi kuni 3
g/l ning siisihappegaasist tulenev
iilerdhk peab 20 °C juures olema
viiksem kui 1 baar.

nahtud osaliselt
kadritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
56,7,8,9,10, 11,
12,15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
E nr L - . .. T . . . .
Ained|toimingud jajvoi marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | ... Abiaine/abiainena Kasutustingimused ja -piirangud () Veinitoodete kategooriad
toimiku viide vasta- kasutatav aine (?) )

CASi number

siooni (OIV) veinivalmis-
tustavade koodeks (1)

valt artikli 9 ldikele

1
8.4 Gaasiline hapnik E 948/CAS 17778- | Toimik 2.1.1 (2016); COEI-1-OXYGEN X 1,3,45,6,7,8,9,
80-2 3.5.5 (2016) 10,11, 12,15ja 16
9 Kédritamisained
9.1 Veiniparmid —|- Toimik 2.3.1 (2016); | COEI-1-LESEAC x (9 Virsked viinamarjad, 2,
4.1.8 (1981) 10, 11,12, 13; 4, 5, 6
ja 7 teine
alkoholkddrimine
9.2 | Piimhappebakterid | -/- Toimik 3.1.2 (1979); | COEI-1-BALACT x() 1,2,3,4,56,7,8,9,
3.1.2.3 (1980) 10, 15ja 16
10 Puuduste korvaldamine
10.1 | Vasksulfaat, —|CAS 7758-99-8 | Toimik 3.5.8 (1989) COEI-1-CUISUL X Mitte iile 1 g/hl, kusjuures vasesi- | Otsetarbimiseks ette
pentahiidraat saldus toodeldud tootes ei tohi | nihtud osaliselt
iiletada 1 mg/l, erandiks on kairi- | kééritatud
tamata voi osaliselt kddritatud vii- | viinamarjavirre, 1, 3, 4,
namarjavirdest valmistatud likoor- | 5, 6, 7, 8, 9, 15 ja 16
veinid, mille vasesisaldus ei tohi
iiletada 2 mg|l.
10.2 | Vasktsitraat —|CAS 866-82-0 Toimik 3.5.14 (2008) | COEI-1-CUICIT X Mitte iile 1 g/hl, kusjuures vasesi- | Otsetarbimiseks ette

saldus toodeldud tootes ei tohi
iiletada 1 mg/l, erandiks on kairi-
tamata vOi osaliselt kiiritatud vii-
namarjavirdest valmistatud likoor-
veinid, mille vasesisaldus ei tohi
iiletada 2 mg/l.

nahtud osaliselt
kadritatud
viinamarjavirre, 1, 3, 4,
5,6,7,8,9,15ja 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
Ained|toimingud javos marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | .. . Abiaine/abiainena Kasutustinei dia -pii d0) Veinitoodete kategooriad
fnedjtomingu c ASJ‘a vol b siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- 183aINE 1 1 asutatav aine O] asutustingimused ja -purangu *
1 umber tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
10.3 | Aspergillus nigerist —|/CAS 9012-76—4 | Toimik 3.4.16 (2009) | COEI-1-CHITOS X 1,2,3,4,56,7,8,09,
saadud kitosaan 10, 11,12, 15ja 16
10.4 | Aspergillus nigerist Kitiin: CAS 1398- | Toimik 3.4.17 (2009) | COEI-1-CHITGL X 1,3,456,7,809,
saadud kitiinglikaan | 61-4. Gliikaan: 10, 11,12, 15ja 16
CAS 9041-22-9.
10.5 | Inaktiveeritud —/- COEI-1-INAYEA x (3 1,3,4,56,7,8,09,
pirmid 10,11, 12, 15ja 16
11 Muu
11.1 | Siiiiria minni vaik —/- X Kohaldatakse kiesoleva lisa 2. lii- | 2, 10, 11
tes sdtestatud tingimusi.
11.2 | Virske kddrimissete | —/- x (9 Ainult kuivas veinis. Virske kadari- | 1, 3,4, 5,6,7,8,9, 15
missete on veatu ja lahjendamata | ja 16
ning sisaldab kuivade veinide hil-
jutise valmimise tulemusel saadud
parme. Kogus ei tohi iiletada 5 %
toodeldud toote kogusest.
11.3 | Karamell E 150 a-d/- Toimik 4.3 (2007) COEI-1- X Virvi intensiivistamiseks, nagu on | 3
CARAMEL madratletud madruse (EU)

nr 1333/2008 I lisa punktis 2.
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1 2 3 4 5 6 7 8
Rahvusvahelise
Enr Rahvusvahelise Viina- Viinamarja- ja
. - L marja- ja Veiniorganisat- | Veiniorganisatsiooni | . . Abiaine/abiainena . N Veinitoodete kategooriad
Ained/toimingud jalvoi Cooe inivalmi imiku viid Lisaaine k T Kasutustingimused ja -piirangud (%) .
CASi number siooni (OIV) veinivalmis- | toimiku viide vasta- asutatav aine (2 *)
tustavade koodeks (1) valt artikli 9 Idikele
1
11.4 | Alladilisotiotsiianaat | —/57-06-7 X Ainult puhtast parafiinist ketaste | Ainult veini ja
immutamiseks. Vt tabel 1. otsetarbimiseks ette
Veinis ei tohi olla alliiiilisotiotsiia- Eahtud 0§ahselt
naadi jaike. daritatud
viinamarjavirde puhul.
11.5 | Inaktiveeritud —|- COEI-1-INAYEA x(9) 1,3,456,7,8,09,

parmid

10, 11, 12, 15ja 16

(") Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimiku viitele sulgudes lisatud aastaarv tahistab toimiku versiooni, mida liit on tunnustanud lubatud veinivalmistustavana,

millele kehtivad kiesolevas tabelis sitestatud kasutustingimused ja -piirangud.

(%) Abiainena kasutatavad ained, nagu on osutatud Euroopa Parlamendi ja ndukogu 25. oktoobri 2011. aasta mdéruse (EL) nr 1169/2011 (milles kasitletakse toidualase teabe esitamist tarbijatele ning millega
muudetakse Euroopa Parlamendi ja néukogu madrusi (EU) nr 1924/2006 ja (EU) nr 1925/2006 ning tunnistatakse kehtetuks komisjoni direktiiv 87/250/EMU, ndukogu direktiiv 90/496/EMU, komisjoni di-
rektiiv 1999/10/EU, Euroopa Parlamendi ja ndukogu direktiiv 2000/13/EU, komisjoni direktiivid 2002/67/EU ja 2008/5/EU ning komisjoni mdarus (EU) nr 608/2004 (ELT L 304, 22.11.2011, Ik 18)) artikli

20 punktis d.

(}) Veini valmistamisel kasutada lubatud ithendeid tuleb kasutada kooskdlas 3. veerus osutatud Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistustavade koodeksi toimikutes sisalduvate sitetega,

kui ei kehti selles veerus sitestatud muud tdiendavad kasutustingimused ega -piirangud.

voi iiletada kandes 4.4 osutatud piirmdadra.

(6) Vt ka kdesoleva mddruse artikli 9 1dige 2. )
(’) Kui neid kasutatakse toidu lisaaineid kisitleva Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta méiruse (EU) nr 1333/2008 (ELT L 354, 31.12.2008, 1k 16) I lisa punktis 20 osutatud lisaainetena.

() Kui ei kehti koigile médruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa 1I osas sitestatud veinitoodete kategooriatele.
(*) Kannetes 4.2, 4.3 ja 4.4 osutatud ammooniumsooli voib kasutada ka kombineerituna koguses kuni 1 g/l vi vahuveinide teise kdaritamise puhul kuni 0,3 g/l. Kuid kandes 4.4 osutatud ammooniumsool ei

vl6v1 1

(19 ]

eferea], npir edooing

610C°9°L



7.6.2019 Euroopa Liidu Teataja L 149/25

1. liide
L(+)-viinhape ja selle derivaadid

1. Viinhappe kasutamine hapetustamise eesmargil vastavalt kdesoleva lisa tabeli 2 kandele 1.1 on lubatud vaid toodete
puhul, mis

on valmistatud viinamarjasortidest 'Elbling’ ja 'Riesling’ ning

on valmistatud jargmistest viinamarjakasvatusvoondi A pdhjaosas asuvates viinamarjakasvatuspiirkondades korjatud
viinamarjadest:

— Ahr,
— Rheingau,
— Mittelrhein,
— Mosel,
— Nabhe,
— Rheinhessen,
— Pfalz,
— Moselle luxembourgeoise.
2. Viinhape, teise nimega L(+)-viinhape, mille kasutamine on sitestatud kiesoleva lisa tabeli 2 kandes 1.1, peab olema

pollumajanduslikku paritolu ja spetsiaalselt veinitoodetest ekstraheeritud. Viinhape peab samuti vastama méidruses
(EL) nr 231/2012 sitestatud puhtuse kriteeriumidele.

3. Jargmised L(+)-viinhappe derivaadid, mille kasutamine on sitestatud kéesoleva lisa tabeli 2 jirgmistes kannetes,
peavad olema pdllumajanduslikku paritolu:

— kaltsiumtartraat (1.7)
— kaaliumtartraat (1.4)
— kaaliumvesiniktartraat (6.1)

— metaviinhape (6.7).

2. liide
Siiiiria minni vaik

1. Siiiiria manni vaiku, mille kasutamine on sitestatud kiesoleva lisa tabeli 2 kandes 11.1, vdib kasutada ainult retsina
veini valmistamiseks. Seda veinivalmistamistava voib kasutada ainult:

a) Kreeka geograafilisel territooriumil;

b) kasutades sellistest viinamarjadest saadud viinamarjavirret, mille sordid, tootmispiirkonnad ja veinivalmistamis-
piirkonnad on maaratletud 31. detsembril 1980 kehtinud Kreeka riiklike digusnormidega;

¢) lisades kuni 1 000 grammi vaiku toote hektoliitri kohta enne kairitamist voi juhul, kui toote tegelik alkoholi-
sisaldus mahuprotsentides ei iileta itht kolmandikku @ildalkoholisisaldusest mahuprotsentides, kairitamise ajal.

2. Kui Kreeka soovib 16ike 1 punktis b osutatud sitteid muuta, teatab ta sellest eelnevalt komisjonile. Teavitamine
toimub kooskélas delegeeritud mairusega (EL) 2017/1183. Kui komisjon ei vasta kahe kuu jooksul parast teatise
saamist, vdib Kreeka kavandatud muudatused ellu viia.
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3. liide
Ioonivahetusvaigud

loonivahetusvaigud, mida voib kasutada kooskolas kdesoleva lisa tabeli 1 kandega 6, on sulfoonhapet voi
ammooniumrithmi sisaldavad stiireeni ja diviniiiilbenseeni kopoliimeerid. Nad peavad vastama Euroopa Parlamendi ja
ndukogu mddruses (EU) nr 1935/2004 sitestatud nduetele ja nende rakendamiseks vastu vdetud liidu ja riiklikele
digusnormidele. Lisaks sellele ei tohi vaigud kdesoleva liite kolmandas 15igus sitestatud analiiisimeetodiga kontrollimisel
vabastada iihtegi loetletud lahustisse orgaanilist ainet tile 1 mg liitri kohta. Nende regenereerimisel tuleb kasutada aineid,
mida on lubatud kasutada toiduainete valmistamisel.

Neid vaike voib kasutada ainult veinispetsialisti v6i tehniku jirelevalve all ning rajatistes, mille on heaks kiitnud nende
liikkmesriikide ametiasutused, kelle territooriumil neid kasutatakse. Asutused sitestavad heakskiidetud veinispetsialistide ja
tehnikute kohustused ja vastutuse.

Analiiisimeetod, mida kasutatakse ioonivahetusvaikude orgaanilise aine kao madramiseks.

1.

4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

RAKENDUSALA JA -ULATUS

Kiesoleva meetodiga mairatakse ioonivahetusvaikude orgaanilise aine kadu.

MOISTE

loonivahetusvaikude orgaanilise aine kadu. Orgaanilise aine kadu mdiratakse jirgnevalt kirjeldatud meetodi
kohaselt.

POHIMOTE

Ekstraheerimislahustid juhitakse ldbi ettevalmistatud vaikude ning ekstraheeritud orgaanilise aine kaal mairatakse
gravimeetriliselt.

REAGENDID

Koik reagendid peaksid olema analuiiitiliselt puhtad.
Ekstraheerimislahustid.
Destilleeritud vesi vdi samavidrse puhtusastmega deioniseeritud vesi.

15mahuprotsendiline etanool. Valmistamiseks segatakse 15 mahuosa 100 protsendilist etanooli 85 mahuosa veega
(punkt 4.1).

5 % dddikhape. Valmistamiseks segatakse 5 massiosa jad-dadikhapet 95 massiosa veega (punkt 4.1).

SEADMED

loonivahetuskromatograafia kolonnid.

Mddtesilindrid mahuga 2 liitrit.

Aurustuskausid, mille kuumusetaluvus peab olema muhvelahjus 850 °C.
Kuivatuskapp, termostaaditud temperatuuril 105 + 2 °C.

Muhvelahi, termostaaditud temperatuuril 850 + 25 °°C.

Analuiitilised kaalud tdpsusega 0,1 mg.

Aurusti, keeduplaat, infrapunaaurusti.
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6. TOO KAIK
6.1. Koigile kolmele ioonivahetuskromatograafia kolonnile (punkt 5.1) lisatakse 50 ml uuritavat ioonivahetusvaiku,

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.1.

7.2

mida on vastavalt tootja juhistele pestud ja toddeldud toiduainetega kokkupuutes kasutamiseks.
Anioonivahetusvaigu puhul voolutatakse kolm ekstraheerimislahustit (punktid 4.1, 4.2 ja 4.3) eraldi labi
ettevalmistatud kolonnide (punkt 6.1) kiirusega 350-450 ml/h. Igal korral kérvaldatakse esimene liiter eluaati ja
kogutakse jargmised kaks liitrit modtesilindritesse (punkt 5.2). Katioonivahetusvaigu puhul voolutatakse 1dbi selleks
ettevalmistatud kolonnide ainult punktides 4.1 ja 4.2 osutatud lahustid.

Kolm eluaati aurustatakse keeduplaadil voi infrapunaaurustis (punkt 5.7) eraldi aurustuskaussides (punkt 5.3), mis
on eelnevalt puhastatud ja kaalutud (m0). Jadkidega kausid asetatakse kuivatuskappi (punkt 5.4) ja kuivatatakse
piisimassini (m1).

Pirast piisimassi (punkt 6.3) registreerimist asetatakse aurustuskauss muhvelahju (punkt 5.5) ja jadgid tuhastatakse
piisimassini (m2).

Arvutatakse ekstraheeritud orgaanilise aine kogus (punkt 7.1). Kui tulemus on suurem kui 1 mg/l, tehakse
reagentidega tithikatse ja arvutatakse uuesti ekstraheeritud orgaanilise aine kogus.

Tithikatse tegemiseks tuleb korrata punktides 6.3 ja 6.4 osutatud toiminguid, kuid kasutades kahte liitrit ekstraheeri-
mislahustit, et saada punktides 6.3 ja 6.4 osutatud massid m3 ja m4.

TULEMUSTE ESITAMINE

Valem ja tulemuste arvutamine.
loonivahetusvaikudest ekstraheeritud orgaaniline aine (mg/l) saadakse:
500 (m1 — m2),
kus m1 ja m2 on esitatud grammides.
Ioonivahetusvaikudest ekstraheeritud orgaanilise aine korrigeeritud mass (mg/l) saadakse:
500 (m1 - m2 — m3 + m4)
kus m1, m2, m3 ja m4 on esitatud grammides.

Sama prooviga tehtud kahe paralleelse midramise tulemuste vahe ei tohi olla iile 0,2 mg|l.

4. liide

Kaaliumheksatsiianoferraat
Kaltsiumfiitaat

DL-viinhape

Kaaliumheksatstianoferraati ja kaltsiumfiitaati, mille kasutamine on sitestatud kdesoleva lisa tabeli 2 kannetes 6.5 ja 6.6,
v0i DL-viinhapet, mille kasutamine on sitestatud kdesoleva lisa tabeli 2 kandes 6.9, voib kasutada ainult niisuguse
veinispetsialisti voi tehniku jirelevalve all, kelle on heaks kiitnud ja kelle vastutuse ulatuse on vajaduse korral kindlaks
médranud selle litkmesriigi ametiasutus, mille territooriumil to6tlemine toimub.

Pirast kaaliumheksatstianoferraadi ja kaltsiumfiitaadiga to6tlemist peab vein sisaldama raua jaike.

Esimeses 16igus osutatud toote kasutamise jirelevalvet reguleeritakse liitkmesriigi vastuvdetud digusnormidega.
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5. liide
Nouded elektrodialiiiisi puhul

Eesmirk on saavutada veinis sisalduvate viinhappe soolade, nagu kaaliumvesiniktartraadi ja kaltsiumtartraadi (ja teiste
kaltsiumsoolade) stabiilsus, eraldades veinist elektrivilja toimel ainult anioone ldbilaskvate ja ainult katioone labilaskvate
membraanide abil liias olevad ioonid.

1.  NOUDED MEMBRAANIDE KOHTA

1.1. Membraanid peavad asetsema vaheldumisi filterpressi tiiiipi siisteemis voi mdnes muus asjakohases siisteemis, mille
puhul kasutatakse eraldi tootlemise (vein) ja kontsentreerimise (heitvesi) kambrit.

1.2. Katioone ldbilaskvad membraanid peavad eraldama ainult katioone, eelkdige K+ ja Ca++.
1.3. Anioone libilaskvad membraanid peavad eraldama ainult anioone, eelkdige tartraadi anioone.

1.4. Membraanid ei tohi lifalt muuta veini fiiiisikalist ja keemilist koostist ning organoleptilisi omadusi. Membraanid
peavad vastama jargmistele nduetele:

— need peavad olema valmistatud vastavalt heale tootmistavale ainetest, millest on lubatud valmistada
toiduainetega kokkupuutuvaid plastmaterjale, mis on loetletud mairuse (EL) nr 10/2011 I lisas,

— elektrodialiiiisiseadme  kasutaja peab tdendama, et kasutatavad membraanid vastavad eespool nimetatud
nduetele ja et membraane vahetavad alati spetsialistid,

— neist ei tohi eralduda aineid kogustes, mis ohustavad inimeste tervist vdi mdjutavad toiduainete maitset voi
16hna, ning need peavad vastama mairuses (EL) nr 10/2011 sitestatud kriteeriumidele,

— nende kasutamine ei tohi pdhjustada vastastikmdju nende koostisosade ja veini vahel, mille tulemusena vdib
tekkida uusi, toodeldud tootes miirgiseid tthendeid.

Uute elektrodialiiiisimembraanide stabiilsus maaratakse veini fuiisikalis-keemilist koostist jaljendava mudelaine abil,
et uurida membraanidest eralduvate ainete véimalikku litkumist.

Soovitatav katsemeetod on jirgmine:

mudelaineks on vee ja alkoholi lahus, mida on puhverdatud veini pH ja elektrijuhtivuse tasemeni. Selle koostis on
jargmine:

— 100 protsendiline alkohol: 11 1,

— kaaliumvesiniktartraat: 380 g,

— kaaliumkloriid: 60 g,

— kontsentreeritud vadvelhape: 5 ml,

— destilleeritud vesi: lisatakse, kuni saavutatakse maht 100 liitrit.

Seda lahust kasutatakse pingestatud (1 volt raku kohta) mitmerakulise elektrodialiisaatoriga ja suletud tsiikliga
migratsioonikatseks, vahekorras 50 1 lahust 1 m? aniooniliste ja katiooniliste membraanide kohta, kuni lahus 50 %

ulatuses demineraliseerub. Vedelikuring kiivitatakse kaaliumkloriidi lahusega (5 g/l). Migreeruvate ainete sisaldust
analiiiisitakse nii mudelaines kui ka elektrodialiiiisist tulevas vedelikus.

Méiratakse membraani koostises olevad orgaanilised molekulid, mis vdivad liikuda toodeldavasse lahusesse. Iga
komponendi kohta tehakse tunnustatud laboris erianaliiiis. Kikide madratud ithendite sisaldus mudelaines peab
olema kokku alla 50 pg/l.

Nende membraanide puhul tuleb kohaldada toiduainetega kokkupuutuvate materjalide suhtes kohaldatavaid
tildeeskirju.
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2.  NOUDED MEMBRAANIDE KASUTAMISE KOHTA

Membraanide paar pannakse kokku nii, et see vastab jargmistele tingimustele:

— veini pH tohib langeda kuni 0,3 pH ihikut,

— lenduvate hapete sisaldus tohib langeda kuni 0,12 g/l (2 meq dddikhappena viljendatult),

— tootlemine ei tohi mdjutada veini mitteioonseid komponente, eelkdige poliifenoole ja poliisahhariide,

— viikeste molekulide, nt etanooli difusiooni tuleb vihendada ning see ei tohi p&hjustada alkoholisisalduse
vihenemist rohkem kui 0,1 mahuprotsenti,

— membraane tuleb hoida ja puhastada heakskiidetud viisil ainetega, mida on lubatud kasutada toiduainete
valmistamisel,

— membraanid peavad olema mirgistatud selliselt, et nende vahetamist on seadmes voimalik jilgida,

— seadmeid juhitakse juhtimis- ja kontrollimehhanismi abil, mis arvestab iga veini konkreetset ebastabiilsust
selliselt, et korvaldatakse ainult iileliigne kaaliumvesiniktartraat ja kaltsiumsoolad,

— tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jdrelevalve all.

Too6tlemine registreeritakse maaruse (EL) nr 1308/2013 artikli 147 16ikes 2 osutatud registris.

6. liide
Nouded ureaasi kohta
1. Ureaasi rahvusvaheline kood: EC 3-5-1-5, CAS nr: 9002-13-5.
2. Aktiivsus: ureaas lagundab happelises keskkonnas karbamiidi ammoniaagiks ja siisinikdioksiidiks. Margitud aktiivsus
ei tohi olla alla 5 tthiku mg kohta, itheks tihikuks on kogus, mis temperatuuril 37 °C toodab 5 g/l karbamiidist pH 4
juures ithe pmol ammoniaaki minutis.

3. Piritolu: Lactobacillus fermentum.

4. Kasutusala: pikemaks laagerdumiseks ettendhtud veinis sisalduva karbamiidi lagundamine, kui veini algne karbamiidi-
kontsentratsioon on ile 1 mg/l.

5. Kasutatav maksimumkogus: 75 mg enstiimpreparaati 1 liitri tdodeldava veini kohta, nii et 1 liitri veini kohta ei
tuleks rohkem kui 375 dhikut ureaasi. Pirast to6tlemist tuleb veini filtreerimise teel kdrvaldada koik aktiivsed

ensiiimijadgid (poori suurus < 1 pm).

6. Nouded keemilisele ja mikrobioloogilisele puhtusele

Massikadu kuivatamisel Alla 10 %

Raskmetallid Alla 30 ppm

Pb Alla 10 ppm

As Alla 2 ppm
Kolibakterid Ei esine

Salmonella spp 25 g proovis ei esine
Aeroobsete mikroobide arv: Alla 5 x 10* mikroobi/g

Veini to6tlemisel kasutatav ureaas peab olema valmistatud samadel tingimustel nagu ureaas, mida kasitletakse toidu
teaduskomitee 10. detsembril 1998 vastu vdetud arvamuses Lactobacillus fermentum’ist saadud ureaasi kasutamise
kohta veinitootmisel (,Opinion on the use of urease prepared from Lactobacillus fermentum in wine production®).
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7. liide
Nouded tammetiikkide kohta

EESMARK, PARITOLU JA KASUTUSALA

Tammetiikke kasutatakse veinide valmistamise ja laagerdamise kiigus, sealhulgas virskete viinamarjade ja viinamarjavirde
kéddritamisel, veinile teatavate tammest tulenevate maitseomaduste andmiseks.

Tammetiikid peavad pdrinema eranditult perekonnast Quercus.

Need voivad olla loomulikus olekus, kergelt, keskmiselt voi tugevalt kuumutatud, kuid mitte pdletatud (ka pealispind
mitte), soestunud ega pudedad. Need ei tohi olla labinud muud keemilist, ensiimaatilist vi fitiisikalist tootlemist kui
kuumutamine. Neile ei tohi olla lisatud mis tahes muud toodet, eesmirgiga suurendada nende looduslikke 16hna- ja
maitseomadusi v0i ekstraheeruvate fenoolosakeste hulka.

MARGISTUS

Margisel peab olema esitatud tamme botaaniline likk ja v®imaliku kuumutamise aste, sdilitamistingimused ning
ohutusnduded.

MOOTMED

Puidutiikkide mo&tmed peavad olema sellised, et kaalust vihemalt 95 % jaiks 2 millimeetriste avadega sdelale (tihedus
9).

PUHTUS
Tammetiikkidest ei tohi eralduda mingeid aineid kontsentratsioonis, mis vdiks olla tervisele ohtlik.

Toéotlemine registreeritakse mairuse (EU) nr 1308/2013 artikli 147 Ioikes 2 osutatud registris.

8. liide
Veinide alkoholisisaldust korrigeeriva tootlemise néuded

Alkoholisisaldust korrigeeriva tootlemise (edaspidi ,todtlemine”) eesmark on vihendada etanooli iileméddrast kogust
veinis maitse tasakaalu parandamiseks.

Nouded:

tootlemise eesmdrki on voimalik saavutada kas ithte eraldamismeetodit voi selliste meetodite kombinatsiooni
kasutades;

1

—

2) toodeldud veinidel ei tohi ilmneda organoleptilisi vigu ning need peavad olema valmis otsetarbimiseks;

3) alkoholitustada ei tohi sellist veini, mille valmistamisel on kasutatud veinisaaduseid, mida on rikastatud mairuse (EL)
nr 1308/2013 VIII lisa I osas sdtestatud toimingute kohaselt;
4) alkoholisisaldust voib vahendada kuni 20 % ning 18pptoote ildalkoholisisaldus peab vastama méaruse (EL)

nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 1 teise 16igu punktis a kindlaks méaratule;
5) tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jirelevalve all;
6) tootlemine registreeritakse médruse (EL) nr 1308/2013 artikli 147 16ikes 2 osutatud registris;

7) litkmesriigid vivad nduda, et asjaomasest tootlemisest tuleb padevat asutust eelnevalt teavitada.



7.6.2019 Euroopa Liidu Teataja L 149/31

9. liide
Nouded suhkrusisalduse vihendamiseks virretes kahe membraantootluse kombineerimise teel

Tootlemine suhkrusisalduse vihendamiseks (edaspidi ,tootlemine”), mille eesmirk on eemaldada virdest suhkur,
kombineerides selleks mikro- voi ultrafiltrimise nanofiltrimise voi p66rdosmoosiga.

Nouded:
1) to66tlemine vihendab virde mahtu vastavalt algsest virdest eemaldatud suhkrulahuse kogusele ja suhkrusisaldusele;

2) tootlemisel peavad siilima virde koostisained, v.a suhkur;

N
~

virde suhkrusisalduse vihendamine vilistab sellest saadud veinide alkoholisisalduse korrigeerimise;

=

tootlemist ei ole lubatud kombineerida maaruse (EL) nr 1308/2013 VIII lisa [ osas sitestatud rikastamistoimingutega;
5) toodeldava virde maht madratakse kindlaks selle phjal, kui palju on suhkrusisaldust vahendada soovitakse;

6) esimese etapi eesmark on valmistada virre ette teiseks kontsentreerimisetapiks ning siilitada makromolekulid, mis on
membraani ldbilaskvuslavest suuremad. See etapp vdib toimuda ultrafiltrimisega;

7) tootlemise esimeses etapis saadud permeaat kontsentreeritakse seejirel nanofiltrimise voi poordosmoosi teel.
Algse vee ja orgaanilised happed, mis nanofiltrimisel filtri labisid, voib viia tagasi to6deldud virdesse;
8) tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jarelevalve all;

9) kasutatavad membraanid peavad vastama mdéiruses (EU) nr 1935/2004 ja méiruses (EL) nr 10/2011 sitestatud
nduetele ning osutatud médruste ilevotmiseks kehtestatud riiklikele Gigusnormidele. Membraanid peavad vastama
Rahvusvahelise Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistuskoodeksis esitatud nduetele.

10. liide

Nouded veini todtlemise kohta aktiivsbega kombineeritud membraantehnoloogia abil 4-
etiiiilfenooli ja 4-etiiiilguajakooli sisalduse vihendamiseks

Tootlemise eesmirk on vihendada mikroobset piritolu 4-etiiiilfenooli ja 4-etiitilguajakooli sisaldust, mis kujutab endast
organoleptilist defekti ja varjutab veini aroomibuketti.

Nouded:
1) tootlemine toimub kvalifitseeritud veinispetsialisti voi tehniku jdrelevalve all;
2) tootlemine registreeritakse méddruse (EL) nr 1308/2013 artikli 147 16ikes 2 osutatud registris;

3) kasutatavad membraanid peavad vastama madrustes (EU) nr 1935/2004 ja (EL) nr 10/2011 sitestatud nduetele ning
osutatud madruste tilevotmiseks kehtestatud riiklikele digusnormidele. Membraanid peavad vastama Rahvusvahelise
Viinamarja- ja Veiniorganisatsiooni veinivalmistuskoodeksis esitatud nduetele.
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B OSA

VEINIDE VAAVELDIOKSIIDISISALDUSE PIIRMAARAD

A.  VEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

1. Otsetarbimiseks ette nihtud veini vddveldioksiidisisaldus, vilja arvatud vahuveini ja likoorveini puhul, ei tohi turule
laskmisel tiletada:

a) 150 milligrammi liitri kohta punase veini puhul;
b) 200 milligrammi liitri kohta valge ja roosa veini puhul.

2. Erandina 18ike 1 punktidest a ja b suurendatakse veinide puhul, mille glitkoosi ja fruktoosi summana viljendatud
suhkrusisaldus on vahemalt viis grammi liitri kohta, vdaveldioksiidisisalduse piirméira jirgmiselt:

a) 200 milligrammi liitri kohta punase veini puhul;
b) 250 milligrammi liitri kohta valge ja roosa veini puhul;
¢) 300 milligrammi liitri kohta jargmiste veinide puhul:

— veinid, mille kirjeldamiseks on liidu digusnormide kohaselt véimalik kasutada marget Spatlese;

— valged veinid, millel on 6igus kanda jirgmisi kaitstud péritolunimetusi: Bordeaux supérieur, Graves de
Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire poolmagusate (molleux) veinide puhul, Premiéres Cotes de
Bordeaux, Cotes de Bergerac, Cotes de Montravel, Gaillac, millele jirgnevad mirked doux vdi vendanges
tardives, Rosette ja Savennieres;

— valged veinid, millel on &igus kanda kaitstud péritolunimetust Allela, Navarra, Penedés, Tarragona ja
Valencia, ning veinid, millel on digus kanda mdnda Baski autonoomse piirkonna kaitstud paritolunimetust ja
mille kirjeldamiseks kasutatakse mérget vendimia tardia;

— magusad veinid, millel on 6igus kanda kaitstud péritolunimetust Binissalem-Mallorca;

— dilekiipsenud ja kuivatatud viinamarjadest valmistatud valged veinid, mille jadksuhkrusisaldus on vdhemalt
45 g/l ja millel on digus kanda kaitstud péritolunimetust Mdlaga;

— Uhendkuningriigis riiklike digusnormidega kooskdlas toodetud veinid, mille suhkrusisaldus on iile 45 g/I;

— Ungaris valmistatud veinid, mis kannavad kaitstud piritolunimetust Tokaji ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse vastavalt Ungari digusnormidele marget Tokaji édes szamorodni vdi Tokaji szaraz szamorodni;

— veinid, millel on digus kanda jargmisi kaitstud paritolunimetusi: Loazzolo, Alto Adige ja Trentino ja mille
kirjeldamiseks kasutatakse jirgmisi markeid voi ithte neist: passito voi vendemmia tardiva;

— veinid, millel on digus kanda jargmist kaitstud péritolunimetust: Colli orientali del Friuli, millele on lisatud
mirge Picolit;

— veinid, millel on &igus kanda kaitstud pdritolunimetust Moscato di Pantelleria naturale ja Moscato di
Pantelleria;

— Tsehhi Vabariigist parit veinid, mille kirjeldamiseks on digus kasutada marget pozdni sbér;
— Slovakkia veinid, millel on digus kanda monda kaitstud paritolunimetust ja mille kirjeldamiseks kasutatakse
mdrget neskory zber, ning Slovakkia Tokaj piirkonna veinid, millel on 6igus kanda kaitstud péritolunimetust

Tokajské samorodné suché voi Tokajské samorodné sladké;

— Sloveeniast pdrit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse mirget vrhunsko vino ZGP — pozna trgatev;

— jargmiste kaitstud geograafiliste tdhistega valged veinid, mille iildalkoholisisaldus on iile 15 mahuprotsendi ja
mille suhkrusisaldus on iile 45 g/l:

— Franche-Comté,

— Coteaux de I'’Auxois,
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Sadne-et-Loire,
Coteaux de 'Ardeche,
Collines rhodaniennes,
Comté Tolosan,
Cotes de Gascogne,
Gers,

Lot,

Cotes du Tarn,
Correze,

Ile de Beauté,

Oc,

Thau,

Val de Loire,
Méditerranée,
Comtés rhodaniens,
Cotes de Thongue,
Cote Vermeille,
Agenais,

Landes,

Allobrogie,

Var,

— Kreekast pdrit magusad veinid, mille tegelik alkoholisisaldus on vdhemalt 15 mahuprotsenti ja
suhkrusisaldus vahemalt 45 g/l ning millel on digus kanda iihte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

— Ayio 'Opog (Mount Athos - Holly Mount Athos - Holly Mountain Athos - Mont Athos - Ayio 'Opog

Adug),

Apyolida (Argolida),
Ayaia (Achaia),
Enavopr] (Epanomi),
Kuihadeg (Cyclades),
Aakovia (Lakonia),
[Miepia (Pieria),
Tupvafog (Tyrnavos),

OAopwa (Florina),

— Kiiproselt pirit magusad veinid, mille tegelik alkoholisisaldus ei ole iile 15 mahuprotsendi ja suhkrusisaldus

on vihemalt 45 g/l ning millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust Koupavdapia (Commandaria);

— Kiiproselt parit magusad veinid, mis on valmistatud ilekiipsenud vdi kuivatatud viinamarjadest, mille
tildalkoholisisaldus on vdhemalt 15 mahuprotsenti ja suhkrusisaldus vdhemalt 45 g/l ning millel on &igus
kanda iihte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

Tomikog Oivog Aeieodg (Regional wine of Lemesos),

Tomikog Oivog TTagog (Regional wine of Pafos),
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— Tomikog Oivog Adpvaka (Regional wine of Larnaka),
— Tomkog Oivog Aeukwoia (Regional wine of Lefkosia),

— Maltalt pdrit magusad veinid, mille iildalkoholisisaldus on vahemalt 13,5 mahuprotsenti ja suhkrusisaldus
vihemalt 45 g/l ning millel on &igus kanda kaitstud paritolunimetust Malta ja Gozo;

— Horvaatiast périt veinid, millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust ja mille kirjeldamiseks kasutatakse
mdrget kvalitetno vino KZP — desertno vino voi vrhunsko vino KZP — desertno vino, kui suhkrusisaldus on iile
50 g/, vdi vrhunsko vino KZP — kasna berba;

— kuivatatud viinamarjadest valmistatud veinid, mille suhkrusisaldus on iile 50 g/l ja mis kannavad kaitstud
paritolunimetust Ponikve;

— veinid, mis kannavad kaitstud paritolunimetust Muskat momjanski/Moscato di Momiano ja mille
kirjeldamiseks kasutatakse marget kvalitetno vino KZP — desertno vino voi vrhunsko vino KZP — desertno vino ja
mille suhkrusisaldus on iile 50 gfl;

d) 350 milligrammi liitri kohta jargmiste veinide puhul:

— veinid, mille kirjeldamiseks on liidu digusnormide kohaselt voimalik kasutada marget Auslese;

— Rumeenia valged veinid, millel on digus kanda jirgmisi kaitstud péritolunimetusi: Murfatlar, Cotnari,
Térnave, Pietroasa, Valea Cdlugireascd,

— Tsehhi Vabariigist parit veinid, mille kirjeldamiseks on &igus kasutada marget vybér z hroznii;

— Slovakkia veinid, millel on digus kanda monda kaitstud paritolunimetust ja mille kirjeldamiseks kasutatakse
mirget vyber z hrozna, ning Slovakkia Tokaj piirkonna veinid, millel on digus kanda kaitstud paritolunimetust
Tokajsky mdslds voi Tokajsky forditas;

— Sloveeniast parit veinid, millel on 6igus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse marget vrhunsko vino ZGP — izbor;

— veinid, millel on 6igus kanda traditsioonilist marget Késdi sziiretelésii bor;

— sordi 'Aleatico’ viinamarjadest saadud Itaalia veinid, millel on igus kanda kaitstud péritolunimetust Pergola
ning traditsioonilist marget passito.

— Horvaatiast pdrit veinid, millel on &igus kanda ménda kaitstud péritolunimetust ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse mirget vrhunsko vino KZP — izborna berba;

— Ungarist parit veinid, millel on digus kanda mdnda kaitstud péritolunimetust ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse vastavalt Ungari digusnormidele marget Vdlogatott sziiretelésti bor véi Fébor;

400 milligrammi liitri kohta jargmiste veinide puhul:

— veinid, mille kirjeldamiseks on liidu &igusnormide kohaselt vdimalik kasutada miérkeid Beerenauslese,
Ausbruch, Ausbruchwein, Trockenbeerenauslese, Strohwein, Schilwein ja Eiswein;

— valged veinid, millel on &igus kanda jirgmisi kaitstud péritolunimetusi: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons,
Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon, Coteaux
de I'’Aubance, Graves Supérieure, Sainte-Foy Bordeaux, Haut-Montravel, Saussignac, Jurangon, vilja arvatud
juhul, kui sellele jargneb mirge sec; Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, millele jargneb paritolu-
kommuuni nimi, Chaume, Coteaux de Saumur, Coteaux du Layon, millele jirgneb mirge premier cru, mida
tdiendab geograafiline nimetus Chaume; Pacherenc du Vic Bilh, vélja arvatud juhul, kui sellele jargneb marge
sec; Alsace ja Alsace grand cru, millele jirgneb marge vendanges tardives voi sélection de grains nobles;

— Kreekast pdrit lekiipsenud viinamarjadest valmistatud magusad veinid ja kuivatatud viinamarjadest
valmistatud magusad veinid, mille jadksuhkrusisaldus suhkruna viljendatult on vihemalt 45 g/l ja millel on
digus kanda tihte jirgmistest kaitstud paritolunimetustest:

— Aagvég (Dafnes),
— Afpvog (Limnos),

— Malvasia TTapog (Malvasia Paros),
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— Malvasia Inteiag (Malvasia Sitia),

— Malvasia Xavdaxkag - Candia,

— Movepfaoia- Malvasia (Monemvasia — Malvasia),
— Mooyarog Kepahnviag (Muscat of Kefalonia - Muscat de Céphalonie),
— Mooyatog Afpvou (Muscat of Limnos),

— Mooyaro TMatpdv (Muscat of Patra),

— Mooyarog Piou ITatpag (Muscat of Rio Patra),
— Mooyarog Podou (Muscat of Rodos),

— Nepéa (Nemea),

— Zapog (Samos),

— Zavrtopivn (Santorini),

— ZSnreia (Sitia),

ja Kreekast parit ilekiipsenud viinamarjadest valmistatud magusad veinid ja kuivatatud viinamarjadest
valmistatud magusad veinid, millel on digus kanda iithte jargmistest kaitstud geograafilistest tahistest:

— Ayio 'Opog (Mount Athos - Holly Mount Athos - Holly Mountain Athos - Mont Athos - Ayio 'Opog
Adwg),

— Auyaio Tléhayog (Aegean Sea - Aigaio Pelagos),
— Apapa (Drama),

— HpaxAewo (Iraklio),

— Kaotoput (Kastoria),

— Kpnm (Crete),

— Makedovia (Macedonia),

— P&dupvo (Rethimno),

— Xidnota (Siatista),

— Xtepea ENMada (Sterea Ellada),

— Xavia (Chania),

— Tsehhi Vabariigist périt veinid, mille kirjeldamiseks on 6igus kasutada mirkeid vybér z bobuli, vybér z cibéb,
ledové vino ja sldmové vino;

— Slovakkiast périt veinid, millel on &igus kanda ménda kaitstud péritolunimetust ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse mirkeid bobulovy vyber, hrozienkovy vyber, cibébovy vyber, ladové vino voi slamové vino, ning
Slovakkiast Tokaj piirkonnast périt veinid, millel on 6igus kanda péritolunimetust Tokajsky vyber, Tokajskd
esencia voi Tokajskd vyberova esencia;

— Ungarist parit veinid, millel on digus kanda mdnda kaitstud pdritolunimetust ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse vastavalt Ungari digusnormidele mirkeid Tokaji mdslds, Tokaji forditds, Tokaji asziieszencia, Tokaji
eszencia, Tokaji aszii, Toppedt sz616b6l késziilt bor voi Jégbor;

— veinid, millel on &igus kanda kaitstud piritolunimetust Albana di Romagna ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse mirget passito;

— Luksemburgist pdrit veinid, millel on &igus kanda kaitstud péritolunimetust ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse mirget vendanges tardives, vin de glace voi vin de paille;

— Portugalist parit veinid, millel on 6igus kanda kaitstud paritolunimetust vdi kaitstud geograafilist tihist koos
mirkega colheita tardia;

— Sloveeniast pdrit veinid, millel on digus kanda monda kaitstud péritolunimetust ja mille kirjeldamiseks
kasutatakse tihte jirgmistest margetest: vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor, vrhunsko vino ZGP — ledeno vino voi
vrhunsko vino ZGP — suhi jagodni izbor;
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— Kanadast pdrit veinid, mille kirjeldamiseks on igus kasutada mirget Icewine;

— Horvaatiast périt veinid, millel on &igus kanda kaitstud paritolunimetust ja mille kirjeldamiseks kasutatakse
mirget vino KZP — izborna berba bobica, vrhunsko vino KZP — izborna berba prosusenih bobica voi vrhunsko vino
KZP — ledeno vino;

3. Punkti 2 alapunktides ¢, d ja e kehtestatud kaitstud paritolunimetuse voi kaitstud geograafilise tihisega veinide
nimekirja voib muuta, et lisada uusi veine, vdi kui muudetakse veinide tootmistingimusi vdi geograafilist tahist voi
paritolunimetust. Liikmesriigid saadavad komisjonile erandi tegemise taotluse kooskdlas komisjoni delegeeritud
madrusega (EL) nr 2017/1183 ning esitavad asjaomaste veinide kohta kogu vajamineva teabe, sealhulgas tootespet-
sifikaadi ning toodangu koguse aasta kohta.

4. Neil aastatel, kui see on ilmastikutingimuste tdttu erandkorras vajalik, voivad liikmesriigid lubada tdsta
véiaveldioksiidi piirmdadra kuni 50 milligrammi vorra liitri kohta niisuguste oma territooriumil toodetud veinide
puhul, mille véddveldioksiidi lubatud ildsisaldus on alla 300 milligrammi liitri kohta. Liikmesriigid teavitavad
komisjoni asjaomastest eranditest ithe kuu jooksul pirast erandi lubamist kooskdlas delegeeritud mairusega (EL)
nr 2017/1183, tdpsustades aasta, viinamarjakasvatusalad ja asjaomased veinid ning esitades tdendid selle kohta, et
piirmddra tdstmine on vajalik ilmastikutingimuste tdttu. Seejirel avaldab komisjon erandi oma veebisaidil.

5. Liikmesriigid vdivad kohaldada oma territooriumil valmistatava veini suhtes rangemaid ndudeid.
B.  LIKOORVEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

Otsetarbimiseks ette nihtud likoorveini vaaveldioksiidi kogusisaldus ei tohi turule laskmisel iiletada:
a) 150 mg/l, kui suhkrusisaldus on alla 5 g/l;
b) 200 mg/l, kui suhkrusisaldus on vihemalt 5 g/l.

C.  VAHUVEINI VAAVELDIOKSIIDISISALDUS

1. Otsetarbimiseks ette nahtud vahuveini véiveldioksiidi kogusisaldus ei tohi turule laskmisel {iletada:
a) 185 mg/l mis tahes kategooria kvaliteetvahuveini puhul ja
b) 235 mg/l muude vahuveinide puhul.

2. Kui ilmastikutingimused ménes liidu viinamarjakasvatuspiirkonnas seda néuavad, voib asjaomane liikmesriik
lubada punkti 1 alapunktides a ja b osutatud vahuveinide puhul, mis on valmistatud tema territooriumil, lubada
suurendada viaveldioksiidisisalduse piirmédra maksimaalselt 40 mg/l vdrra, tingimusel et asjaomast veini ei saadeta
konealusest litkmesriigist vélja.

C OSA
VEINI LENDUVATE HAPETE SISALDUSE PIIRMAARAD

1. Lenduvate hapete sisaldus ei tohi iiletada:

a) 18 milliekvivalenti liitri kohta osaliselt kdaritatud viinamarjavirdes;

b) 18 milliekvivalenti liitri kohta valges ja roosas veinis; voi

¢) 20 milliekvivalenti liitri kohta punases veinis.
2. Punktis 1 nimetatud piirméadrasid kohaldatakse:

a) liidus korjatud viinamarjadest valmistatud toodete suhtes tootmisetapil ja kdigil turustamisetappidel;

b) kolmandatest riikidest parit osaliselt kdaritatud viinamarjavirde ja veini suhtes koigil etappidel pérast sisenemist
liidu territooriumile.
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Liikmesriigid vdivad lubada erandeid punktis 1 sdtestatud piirmairadest:

a) kaitstud péritolunimetuse voi kaitstud geograafilise tahisega veinide puhul:
— kui need on laagerdunud vihemalt kaks aastat vo6i
— kui nende valmistamisel on kasutatud teatavaid erimeetodeid;

b) veinide puhul, mille iildalkoholisisaldus on vdhemalt 13 mahuprotsenti.

Liikmesriigid teavitavad komisjoni asjaomastest eranditest kooskdlas delegeeritud médrusega (EL) nr 2017/1183
ning ithe kuu jooksul pérast erandi lubamise kuupdeva. Seejirel avaldab komisjon erandi oma veebisaidil.

D OSA

VEINI MAGUSTAMISE PIIRMAARAD JA TINGIMUSED

Veini magustamine on lubatud iiksnes ithe vdi mitme jargmise toote abil:
a) viinamarjavirre;

b) kontsentreeritud viinamarjavirre;

¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre.

Veini iildalkoholisisaldust ei tohi suurendada rohkem kui 4 mahuprotsendi vorra.

Otsetarbimiseks ette nihtud ja geograafilise tihisega mirgistatud importveinide magustamine on liidu
territooriumil keelatud. Muude imporditud veinide magustamise suhtes kehtivad samad noduded, mis liidus
toodetud veinide suhtes.

Liikmesriik v3ib lubada kaitstud péritolunimetusega veini magustamist iiksnes juhul, kui see toimub:
a) kdesoleva lisa teistes punktides sitestatud tingimuste kohaselt ja piirméadarasid jirgides;
b) piirkonnas, kust asjaomane vein on pirit, voi selle vahetus ldheduses asuvas piirkonnas.

Punktis 1 osutatud viinamarjavirre ja kontsentreeritud viinamarjavirre peavad olema pirit samast piirkonnast kui
vein, mida nendega magustatakse.

Magustamine on lubatud ainult valmistamise ja hulgimiitigi etapis.
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II LISA

LUBATUD VEINIVALMISTUSTAVAD, MIDA KASUTATAKSE VAHUVEINIDE, KVALITEETVAHUVEINIDE JA
AROMAATSETE KVALITEETVAHUVEINIDE PUHUL, NING ASJAOMASED PIIRANGUD

A. Vahuvein
1. Kiesolevas punktis ja kdesoleva lisa B ja C jaos kasutatakse jargmisi mdisteid:

a) ,tiragei segu” (liqueur de tirage) — teise kddrimise tekitamiseks kuveele lisatav toode;

b) ,expedition’i segu (liqueur d'expédition) — eriliste maitseomaduste saavutamiseks vahuveinile lisatav toode.

2. Expedition’i segu voib sisaldada ainult:
— sahharoosi,
— viinamarjavirret,
— kddrivat viinamarjavirret,
— kontsentreeritud viinamarjavirret,
— puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret,
— veini voi
— nende segu,

kuhu v6ib olla lisatud veinidestillaati.
3. Ilma et see piiraks mairusega (EL) nr 1308/2013 lubatud kuvee osiste rikastamist, on kuvee rikastamine keelatud.

4. Iga liikmesriik voib siiski lubada seoses niisuguste piirkondade ja sortidega, mille puhul see on tehniliselt
pohjendatud, kuvee rikastamist vahuveini valmistamiskohas jargmistel tingimustel:

a) tihtegi kuvee osist ei ole eelnevalt rikastatud;

b) need osised on parit ainult liikmesriigi territooriumil korjatud viinamarjadest;

¢) rikastamine tehakse ithe korraga;

d) ei iiletata jargmisi piirméérasid:
i) 3 mahuprotsenti viinamarjakasvatusvoondist A pirit osistest valmistatud kuvee puhul;
ii) 2 mahuprotsenti viinamarjakasvatusvoondist B parit osistest valmistatud kuvee puhul;
i) 1,5 mahuprotsenti viinamarjakasvatusvoondist C pirit osistest valmistatud kuvee puhul;

¢) kasutatav meetod on sahharoosi, kontsentreeritud viinamarjavirde vdi puhastatud kontsentreeritud
viinamarjavirde lisamine.

5. Tirage'i segu ja expedition’i segu lisamist ei kisitata rikastamise ega magustamisena. Tirage'i segu lisamine ei tohi
suurendada kuvee iildalkoholisisaldust rohkem kui 1,5 mahuprotsenti. Alkoholisisalduse suurenemise mddtmisel
voetakse aluseks kuvee iildalkoholisisalduse ja vahuveiniexpedition’i segu lisamise eelse iildalkoholisisalduse vahe.

6. Expedition’i segu lisamine peab toimuma nii, et see ei suurendaks vahuveini tegelikku alkoholisisaldust rohkem kui
0,5 mahuprotsendi vorra.

7. Kuvee ja selle osiste magustamine on keelatud.

8. Lisaks médruses (EL) nr 1308/2013 sitestatud kuvee osiste hapestamisele ja hapetustamisele voib hapestada voi
hapetustada ka kuveed. Kuvee hapestamine ja hapetustamine vilistavad teineteise. Hapestamise tulemusel voib

happesus suureneda kdige rohkem 1,5 grammi liitri kohta (viljendatult viinhappena) ehk 20 milliekvivalenti liitri
kohta.
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9. Erandlike ilmastikutingimustega aastatel voib ilemmidra 1,5 grammi ehk 20 milliekvivalenti liitri kohta tdsta
2,5 grammini ehk 34 milliekvivalendini liitri kohta, tingimusel et toote naturaalne happesus on vihemalt 3 g/l
(viinhappena viljendatult) ehk 40 milliekvivalenti liitri kohta.

10. Vahuveinis sisalduv siisinikdioksiid vdib parineda iiksnes selle kuvee alkoholkéddrimisest, millest seda veini
valmistatakse.

Kui tegemist ei ole viinamarjade, viinamarjavirde vdi osaliselt kddritatud viinamarjavirde otse vahuveiniks
tootlemisega, voib niisugune kédrimine aset leida iiksnes tirage'i segu lisamise tulemusel. See voib toimuda ainult
pudelites voi suletud mahutites.

Siisinikdioksiidi kasutamine vasturShuna timbervalamise ajal on lubatud jdrelevalve all ja tingimusel, et sellise
viltimatu gaasivahetuse tulemusel, mis toimub kuvee alkoholkéiritamisel tekkinud siisinikdioksiidiga, ei tduse
vahuveinis sisalduva siisinikdioksiidi rohk.

11. Muude vahuveinide puhul kui kaitstud paritolunimetusega vahuveinid:
a) voib nende valmistamisel kasutatav tirage’i segu sisaldada iiksnes:
— viinamarjavirret,
— kaédrivat viinamarjavirret,
— kontsentreeritud viinamarjavirret,
— puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret voi
— sahharoosi ja veini;

b) peab nende tegelik alkoholisisaldus, kaasa arvatud lisatud expedition’i segus sisalduv alkohol, olema vihemalt 9,5
mahuprotsenti.

B. Kvaliteetvahuvein

1. Kvaliteetvahuveini valmistamisel kasutatav tirage'i segu voib sisaldada ainult:
a) sahharoosi,
b) kontsentreeritud viinamarjavirret,
¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret,
d) viinamarjavirret vdi osaliselt kiritatud viinamarjavirret voi
e) veini.

2. Tootjaliikmesriigid voivad mdidrata oma territooriumil toodetud kvaliteetvahuveinide suhtes tiiendavaid voi
rangemaid tootmis- ja ringlustingimusi.

3. Kvaliteetvahuveini valmistamisel kohaldatakse ka eeskirju, mis on sitestatud:
— A jao punktides 1-10;

— C jao punktis 3 seoses tegeliku alkoholisisaldusega, C jao punktis 5 seoses minimaalse iilerdhuga ning C jao
punktides 6 ja 7 seoses valmistamisprotsessi minimaalse kestusega, ilma et see piiraks kdesoleva lisa B jao
punkti 4 alapunkti d kohaldamist.

4. Aromaatsed kvaliteetvahuveinid:

a) kui erandid vilja arvata, vdib aromaatseid kvaliteetvahuveine valmistada iiksnes nii, et kuvee valmistamisel
kasutatakse kiesoleva lisa liites esitatud loetelus leiduvatest viinamarjasortidest tehtud viinamarjavirret voi
osaliselt kaaritatud viinamarjavirret. Siiski vOib aromaatsete kvaliteetvahuveinide valmistamisel kasutada
traditsiooniliselt kuvee osisena ka veine, mis on saadud Veneto ja Friuli-Venezia Giulia piirkondadest korjatud
‘Glera’ sordi viinamarjadest;

b) kddrimist vdib siisihappegaasi tekke soodustamiseks mdjutada nii enne kui ka pirast kuvee koostamist iiksnes
jahutamise voi muu fuiisikalise protsessi teel;

) expedition’i segu lisamine on keelatud;

d) aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamisprotsess ei tohi kesta alla ithe kuu.
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Kaitstud piritolunimetusega tavalised ja kvaliteetvahuveinid

Kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveini valmistamiseks ette nihtud kuvee iildalkoholisisaldus peab olema
vihemalt:

— 9,5 mahuprotsenti viinamarjakasvatusvoondis C III;
— 9 mahuprotsenti teistes viinamarjakasvatusvoondites.
Kaitstud paritolunimetust Prosecco, Conegliano Valdobbiadene — Prosecco, Colli Asolani — Prosecco vdi Asolo —

Prosecco kandva ja iihest viinamarjasordist valmistatud kvaliteetvahuveini valmistamiseks ette ndhtud kuvee
tildalkoholisisaldus ei tohi siiski olla alla 8,5 mahuprotsendi.

Kaitstud pdritolunimetusega kvaliteetvahuveinide tegelik alkoholisisaldus koos lisatud expedition’i segus sisalduva
alkoholiga peab olema vihemalt 10 mahuprotsenti.

Kaitstud péritolunimetusega vahuveinide ja kvaliteetvahuveinide tirage'i segu voib sisaldada iiksnes:
a) sahharoosi,

b) kontsentreeritud viinamarjavirret,

¢) puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret

ja:

a) viinamarjavirret,

b) osaliselt kddritatud viinamarjavirret,

) veini;

millest on vdimalik valmistada sedasama kaitstud paritolunimetusega tavalist voi kvaliteetvahuveini, millele tirage’i
segu lisatakse.

Olenemata miidruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa I osa punkti 5 alapunktist ¢, peab kaitstud péritolunimetusega
kvaliteetvahuveini puhul, mida hoitakse kuni 25 cl kinnises anumas, iilerdhk 20 °C juures olema vihemalt 3 baari.

Kaitstud pdritolunimetusega kvaliteetvahuveini valmistamisprotsess, mida arvestatakse alates siisihappegaasi
tekitavast kadritamisest ja mis holmab laagerdumist tootmisettevottes, peab kestma vihemalt:

a) kuus kuud, kui siisihappegaasi tekitav kddrimine toimub suletud mahutis;

b) iiheksa kuud, kui siisihappegaasi tekitav kddrimine toimub pudelis.

Kuvees siisihappegaasi tekitav kddrimine ja kuvee hoidmine settel peab kestma vihemalt:
— 90 paeva,

— 30 péeva, kui kédritamine toimub segamisvahendiga mahutis.

A jao punktides 1-10 ja B jao punktis 2 sitestatud eeskirju kohaldatakse ka kaitstud péritolunimetusega
vahuveinide ja kvaliteetvahuveinide suhtes.

Kaitstud paritolunimetusega aromaatsed kvaliteetvahuveinid:

a) neid veine voib valmistada iiksnes nii, et kuvee valmistamisel kasutatakse eranditult kdesoleva lisa liites esitatud
loetelus leiduvatest viinamarjasortidest tehtud viinamarjavirret voi osaliselt kédritatud  viinamarjavirret,
tingimusel et need viinamarjasordid on tunnistatud sobivaks kaitstud paritolunimetusega kvaliteetvahuveinide
tootmiseks piirkonnas, mille nime kaitstud piritolunimetusega kvaliteetvahuvein kannab. Erandina voib kaitstud
paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamiseks kasutada kuvee osisena ka veine, mis on saadud
Prosecco, Conegliano-Valdobbiadene — Prosecco, Colli Asolani — Prosecco ja Asolo — Prosecco kaitstud paritolu-
nimetuse piirkonnast korjatud 'Glera’ sordi viinamarjadest;

=

kadrimist voib siisihappegaasi tekke soodustamiseks mdjutada nii enne kui ka parast kuvee koostamist iiksnes
jahutamise voi muu fiiisikalise protsessi teel;
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¢) expedition’i segu lisamine on keelatud;

d) kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini tegelik alkoholisisaldus peab olema vahemalt 6
mahuprotsenti;

¢) kaitstud pdritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini iildalkoholisisaldus peab olema vahemalt 10
mahuprotsenti;

f) kaitstud pdritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini iilerdhk peab olema suletud mahutis 20 °C juures
vihemalt 3 baari;

g) erandina selle jao punktist 6 peab kaitstud paritolunimetusega aromaatse kvaliteetvahuveini valmistamisprotsess
kestma vihemalt ithe kuu.
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Nende viinamarjasortide loetelu, mida voib kasutada aromaatsete kvaliteetvahuveinide ja kaitstud
piritolunimetusega aromaatsete kvaliteetvahuveinide valmistamiseks kasutatavas kuvees

Airén

Albarifio

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi ftiszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs
Giro N

Glera

Twkeptdpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B
Macabeo B

Liide

Macabeu B

Koik Malvasia rithma sordid
Koik Malvoisie’ rithma sordid
Mauzac, valge ja roosa
Monica N

Koik Moscateli rithma sordid
Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B

Koik Muscateli rithma sordid
Manzoni moscato

Nektar

Pédlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Poditng (Roditis)

Scheurebe

Tdmaioasd romaneasca
Torbato

Touriga Nacional

Verdejo

Zefir B
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III LISA

LUBATUD VEINIVALMISTUSTAVAD, MIDA KASUTATAKSE LIK(')(')R\{E.I.NIDE NING KAITSTUD
PARITOLUNIMETUSE VOI KAITSTUD GEOGRAAFILISE TAHISEGA LIKOORVEINIDE PUHUL, NING
ASJAOMASED PIIRANGUD

A. Likéorveinid

1. Likoorveini ning kaitstud paritolunimetuse voi kaitstud geograafilise tihisega likoorveini valmistamiseks kasutatakse
mdiruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa I osa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saaduseid, mille valmistamiseks omakorda
tohib kasutada itksnes mairuses (EL) nr 1308/2013 vdi kdesolevas mddruses osutatud veinivalmistustavasid ja
to6tlusi.

2. Siiski

a) voib naturaalse alkoholisisalduse suurendamine tuleneda iiksnes médruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa
punkti 3 alapunktides e—f osutatud saaduste kasutamisest ja

b) erandina lubab Hispaania kasutada Hispaanias toodetud veini puhul, mille kirjeldamiseks kasutatakse
traditsioonilist marget vino generoso vOi vino generoso de licor, kaltsiumsulfaati, kui selline to6tlus on
traditsiooniline, ja tingimusel, et sel viisil toodeldud veini sulfaadisisaldus ei ileta kaaliumsulfaadina valjendatult
2,5 g/l. Sel viisil saadud veini voib tiiendavalt hapestada kuni tilemmairani 1,5 g/l.

3. Ilma et see piiraks rangemate nduete kohaldamist, mille lilkmesriigid oma territooriumil valmistatavate
likdorveinide ning kaitstud péritolunimetuse voi kaitstud geograafilise tahisega likoorveinide kohta vdivad vastu
votta, lubatakse asjaomaste toodete valmistamisel kasutada médruses (EL) nr 1308/2013 voi kdesolevas madruses
osutatud veinivalmistustavasid.

4. Lubatud on ka jirgmine:

a) magustamine (mille kohta kehtib teatamise ja registripidamise ndue), juhul kui kasutatavad saadused ei ole
rikastatud kontsentreeritud viinamarjavirdega, kasutades selleks jargmist:

— kontsentreeritud viinamarjavirre voi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre, tingimusel et kénealuse
veini iildalkoholisisaldust ei suurendata rohkem kui 3 mahuprotsendi vorra;

— kontsentreeritud viinamarjavirre, puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre vdi kuivatatud viinamarjadest
saadud osaliselt kéddritatud viinamarjavirre, millele on kédrimise takistamiseks lisatud veinist saadud
neutraalset alkoholi, traditsioonilise viljendiga vino generoso de licor kirjeldatava Hispaania veini puhul,
tingimusel et selle veini iildalkoholisisaldust ei suurendata rohkem kui 8 mahuprotsendi vorra;

— kontsentreeritud viinamarjavirre vdi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirre kaitstud paritolunimetusega
Madeira likoorveini puhul, tingimusel et selle veini iildalkoholisisaldust ei suurendata rohkem kui 8
mahuprotsendi vorra;

b) médruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 3 alapunktides e ja f nimetatud alkoholi, destillaadi vdi kange
alkohoolse joogi lisamine, et korvata laagerdumise ajal aurustumisel tekkinud kadusid;

¢) laagerdumine anumates temperatuuril kuni 50 °C kaitstud paritolunimetusega Madeira likdorveinide puhul.

5. Likoorveini ning kaitstud péritolunimetuse voi kaitstud geograafilise tahisega likdorveini valmistamiseks
kasutatavate, maaruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saaduste valmistamiseks
valitakse médruse (EL) nr 1308/2013 artikli 81 Iikes 2 osutatud viinamarjasordid.

6. Muu kui kaitstud péritolunimetuse vdi kaitstud geograafilise tdhisega likoorveini valmistamiseks kasutatavate,
madruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa I osa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saaduste naturaalne alkoholisisaldus ei
tohi olla alla 12 mahuprotsendi.
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Kaitstud piritolunimetusega likoorvein (muud kui kiesoleva lisa A jao sitted, mis kisitlevad konkreetselt
kaitstud piritolunimetusega likoorveine)

Méiruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 3 alapunkti ¢ neljandas taandes osutatud viinamarjavirdest voi
veini ja viinamarjavirde segust valmistatud kaitstud péritolunimetusega likdorveinide loetelu on esitatud kiesoleva
lisa 1. liite A osas.

Nende kaitstud péritolunimetusega likdorveinide loetelu, millele voib lisada médruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II
osa punkti 3 alapunktis f osutatud saadusi, on esitatud kéesoleva lisa 1. liite B osas.

Kaitstud paritolunimetusega likoorveinide valmistamiseks kasutatavad saadused, millele on osutatud mairuse (EL)
nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 3 alapunktis ¢, ning kaitstud paritolunimetusega lik66rveinide valmistamiseks
kasutatav  kontsentreeritud viinamarjavirre ja kuivatatud viinamarjadest valmistatud osaliselt kadritatud
viinamarjavirre, millele on osutatud nimetatud méédruse VII lisa I osa punkti 3 alapunkti f alapunktis iii, peavad
pdrinema piirkonnast, mille nime asjaomane kaitstud paritolunimetusega likoorvein kannab.

Kaitstud paritolunimetusega Madlaga ja Jerez-Xéres-Sherry likoorveinide puhul voib aga viinamarjasordi 'Pedro
Ximénez' kuivatatud viinamarjadest saadud osaliselt kairitatud viinamarjavirre, millele on kédrimise takistamiseks
lisatud veinist saadud neutraalset alkoholi, parineda Montilla-Morilese piirkonnast.

Kiesoleva lisa A jao punktides 1-4 osutatud kaitstud paritolunimetusega likoorveini valmistamise toiminguid tohib
kasutada vaid punktis 3 osutatud piirkonnas.

Siiski voib kaitstud paritolunimetusega likdorveini puhul, millele on reserveeritud nimetus Porto ja mille
valmistamisel kasutatavad viinamarjad on korjatud Douro piirkonnast, toimuda tdiendav valmistamis- ja laagerdu-
misprotsess kas nimetatud piirkonnas vdi Vila Nova de Gaia-Porto piirkonnas.

IIma et see piiraks rangemate nduete kohaldamist, mille liikkmesriigid oma territooriumil valmistatava kaitstud
paritolunimetusega likoorveini kohta voivad vastu votta:

a) ei tohi kaitstud péritolunimetusega likoorveini valmistamiseks kasutatavate, maaruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa
II osa punkti 3 alapunktis ¢ osutatud saaduste naturaalne alkoholisisaldus olla alla 12 mahuprotsendi. Siiski
voivad mones kdesoleva lisa 2. liite A osa loetelus esitatud kaitstud péritolunimetusega likdorveinid olla
valmistatud jargmisest:

i) viinamarjavirre, mille naturaalne alkoholisisaldus on vdhemalt 10 mahuprotsenti, kui asjaomasesse tootesse
lisatakse voimaluse korral samas ettevOttes veinist vdi pressitud viinamarjajadkidest destilleeritud kaitstud
paritolunimetusega kanget alkohoolset jooki; voi

ii) osaliselt kadritatud viinamarjavirre (voi allpool asuva teise taande puhul vein), mille esialgne naturaalne
alkoholisisaldus on vihemalt:

— 11 mahuprotsenti kaitstud paritolunimetusega likoorveini puhul, mis saadakse neutraalse alkoholi,
vihemalt 70mahuprotsendise tegeliku alkoholisisaldusega veinidestillaadi v&i viinamarjadest valmistatud
kange alkohoolse joogi lisamisel;

— 10,5 mahuprotsenti 2. liite A osa 3. loetelus osutatud valgete viinamarjade virdest valmistatud veini
puhul;

— 9 mahuprotsenti kaitstud paritolunimetusega Madeira Portugali likoorveini puhul, mida valmistatakse
traditsioonilisel viisil asjaomast veini késitlevate riiklike digusnormide kohaselt;

b) nende kaitstud paritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille iildalkoholisisaldus on olenemata mdairuse (EL)
nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 3 alapunktist b alla 17,5 mahuprotsendi, kuid vdhemalt 15 mahuprotsenti,
sest nende suhtes enne 1. jaanuari 1985 kehtinud riiklikes digusaktides on see selgesonaliselt ette nihtud, on
esitatud 2. liite B osas.

Traditsioonilisi erimarkeid oivog y\ukUc @uowkog, vino dulce natural, vino dolce naturale ja vinho doce natural voib
kasutada tiksnes kaitstud péritolunimetusega veini puhul, mis:

— on saadud viinamarjadest, millest vihemalt 85 % moodustavad 3. liites loetletud viinamarjasordid,
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— on saadud virdest, mille esialgne suhkrusisaldus iihe liitri kohta on vdhemalt 212 grammi,

— on saadud médruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa I osa punkti 3 alapunktides e ja f osutatud alkoholi, destillaadi
voi kange alkohoolse joogi lisamisel, ilma et seda oleks muul viisil rikastatud.

7. Liikmesriigid voivad traditsiooniliste tootmistavade jargimiseks ndha oma territooriumil valmistatavate kaitstud
paritolunimetusega likoorveinide suhtes ette, et traditsioonilist erinimetust vin doux naturel kasutatakse ainult
kaitstud paritolunimetusega likdorveinide puhul,

— mille valmistab viinamarjakasvataja ise ja mille puhul kasutatakse viinamarjasorte 'Muscat’, 'Grenache’,
"Maccabéo’ ja ‘Malvoisie’; sinna hulka voib siiski arvata ka saagid, mis on saadud viinamarjaistandustest, kus
kasvab muid viinamarjasorte peale eespool nimetatud nelja, tingimusel et muude sortide osakaal ei iileta 10 %
kogusaagist,

— mis on saadud mdéiruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 3 alapunkti ¢ esimeses ja neljandas taandes
osutatud viinamarjavirdest 40hektoliitrilise saagipiirangu juures, kusjuures saagipiirangu iiletamise korral kaob
kogu saagi puhul digus kasutada marget vin doux naturel;

— mis on saadud mdnest eespool nimetatud viinamarjavirdest, mille esialgne suhkrusisaldus iihe liitri kohta on
vihemalt 252 grammi;

— mida on rikastatud iiksnes sellise veinist saadud alkoholi lisamisega, mille puhta alkoholi sisaldus on vihemalt
5 % eespool nimetatud kasutatava viinamarjavirde kogusest ega iileta kahest jargmisest méarast vaiksemat:

— 10 % kasutatud viinamarjavirde kogusest;

— 40 mahuprotsenti valmistoote iildalkoholisisaldusest, mis esitatakse tegeliku alkoholisisalduse ja sellele vastava
voimaliku alkoholisisalduse summana, nii et voimaliku alkoholisisalduse arvutamisel loetakse 1 mahuprotsendile
puhtale alkoholile vastavaks 17,5 g jadksuhkrut liitri kohta.

8. Likoorveinide puhul kasutatakse traditsioonilist erinimetust vino generoso iiksnes kaitstud péritolunimetusega kuiva
likoorveini puhul, mis on valminud tervenisti voi osaliselt parmikile all ning

— saadud valge viinamarja sortidest "Palomino de Jerez’, 'Palomino fino’, 'Pedro Ximénez’, 'Verdejo’, "Zalema’ ja
’Garrido Fino’,

— lastakse turule keskmiselt kaheaastase tammevaatides laagerdumise jarel.

Esimeses 16igus osutatud parmikile all valmimine on bioloogiline protsess, mis toimub siis, kui veini vabale pinnale
tekib viinamarjavirde alkoholkdidrimise tulemusena iseenesest iseloomulike parmseente kiht, mis annab tootele
ainuomased analiiiitilised ja organoleptilised omadused.

9. Traditsioonilist erinimetust vinho generoso kasutatakse ainult kaitstud paritolunimetusega Porto, Madeira, Moscatel de
Settibal ja Carcavelos likd6rveini puhul koos vastava paritolunimetusega.

10. Traditsioonilist erinimetust vino generoso de licor kasutatakse ainult kaitstud paritolunimetusega likoorveini puhul,
mis:

— on saadud punktis 8 nimetatud vino generoso’st voi vino generoso valmistamiseks sobivast parmikile all valminud
veinist, millele on lisatud kuivatatud viinamarjadest saadud viinamarjavirret (millele on kdarimise takistamiseks
lisatud veinist saadud neutraalset alkoholi) voi puhastatud kontsentreeritud viinamarjavirret vdi vino dulce
natural’i;

— lastakse turule keskmiselt kaheaastase tammevaatides laagerdumise jarel.
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1. liide

Nende kaitstud piritolunimetusega lik6orveinide loetelu, mille valmistamise suhtes kehtivad

erinduded

A. NENDE KAITSTUD PARITOLUNIMETUSEGA LIKOORVEINIDE LOETELU, MILLE VALMISTAMISEL KASUTATAKSE VIINAMAR-

JAVIRRET VOI VIINAMARJAVIRDE JA VEINI SEGU

(kdesoleva lisa B osa punkt 1)

KREEKA

Sapog (Samos), Mooyatog Iatpov (Muscat

of Patra), Mooyatog Piou TMatpav (Muscat of Rio Patra), Mooydtog

KepaMnviag (Muscat of Kefalonia/Muscat de Kephalonia), Mooydatog Podou (Muscat of Rodos), Mooyatog Afpvou
(Muscat of Limnos), Erteia (Sitia), Nepéa (Nemea), Tavropivr) (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvy KepaAnviag
(Mavrodaphne of Kefalonia), Maupodagvn Iatpov (Mavrodaphni of Patra)

HISPAANIA

Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid

Toote kirjeldus liidu eeskirjade voi riiklike digusaktide alusel

Alicante

Carifiena

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Mélaga

Montilla-Moriles

Moscatel de Alicante

Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Mistela
Moscatel

Pedro Ximénez

Moscatel

Vino dulce

Pedro Ximénez

Moscatel
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce
ITAALIA

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Marsala, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani,
Nascodi Cagliari, Oltrepd Pavese Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.
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B. NENDE KAITSTUD PARITOLUNIMETUSEGA LIKOORVEINIDE LOETELU, MILLE VALMISTAMISEL KASUTATAKSE MAARUSE (EL)

NR 1308/2013 VII LISA 11 OSA PUNKTI 3 ALAPUNKTIS f OSUTATUD SAADUSI

(kdesoleva lisa B osa punkt 2)

. Nende kaitstud piritolunimetusega likgorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse veinialkoholi voi

kuivatatud viinamarjadest saadud alkoholi, mille alkoholisisaldus on vihemalt 95 mahuprotsenti, kuid mitte
iile 96 mahuprotsendi

(mddruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa IT osa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii esimene taane)

KREEKA

Sapog (Samos), Mooyatog Iatpdv (Muscat of Patra), Mooyatog Piou IMatpév (Muscat of Rio Patra), Mooydtog
KepaM\nviag (Muscat of Kefalonia/Muscat de Kephalonia), Mooyatog Podou (Muscat of Rodos), Mooydtog Afpvou
(Muscat of Limnos), Inteia (Sitia), Savtopivn (Santorini), Aagvég (Dafnes), Mavpodagvn Iatpav (Mavrodaphni of
Patra), Maupodagvn Kegalknviag (Mavrodaphne of Kefalonia).

HISPAANIA

Condado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra
Alta.

KUPROS

Koupavdapia (Commandaria).

. Nende kaitstud piritolunimetusega likborveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse veinist voi

viinamarjade pressimisjidikidest valmistatud kanget alkohoolset jooki, mille alkoholisisaldus on vihemalt 52
mahuprotsenti, kuid mitte iile 86 mahuprotsendi

(mddruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii teine taane)

KREEKA

Maupodaevn Tatpev (Mavrodaphni of Patra), Maupodagvn Kepanviag (Mavrodaphne of Kefalonia), Enteia (Sitia),
Savtopivn) (Santorini), Aagvég (Dafnes), Nepéa (Nemea).

PRANTSUSMAA

Pineau des Charentes vdi Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

KUPROS

Koupavdapia (Commandaria).

. Nende kaitstud piritolunimetusega likdorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse kuivatatud

viinamarjadest valmistatud kanget alkohoolset jooki, mille alkoholisisaldus on vihemalt 52 mahuprotsenti,
kuid mitte iile 94,5 mahuprotsendi

(mddruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa II osa punkti 3 alapunkti f alapunkti ii kolmas taane)

KREEKA

Maupodagvn Matpev (Mavrodaphni of Patra), Maupodagvn Kepalnviag (Mavrodaphne of Kefalonia).
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4. Nende kaitstud piritolunimetusega lik6orveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse kuivatatud
viinamarjadest saadud osaliselt kidritatud viinamarjavirret

(mddruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa IT osa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii esimene taane)

HISPAANIA

Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid Toote kirjeldus liidu eeskirjade voi riiklike digusaktide alusel

Jerez-Xéres-Sherry
Mélaga
Montilla-Moriles

Vino generoso de licor
Vino dulce

Vino generoso de licor

ITAALIA

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Pantelleria passito

KUPROS

Koupavdapia (Commandaria).

5. Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse otsese kuumutamise
teel saadud kontsentreeritud viinamarjavirret, mis vastab kdigi muude tunnuste poolest peale kuumutamise
kontsentreeritud viinamarjavirde miiratlusele

(mddruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa IT osa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii teine taane)

HISPAANIA

Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid

Toote kirjeldus liidu eeskirjade voi riiklike digusaktide alusel

Alicante

Condado de Huelva Vino generoso de licor
Emporda Garnacha/Garnatxa
Jerez-Xérés-Sherry Vino generoso de licor
Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel

ITAALIA

Marsala.

6. Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mille valmistamisel lisatakse kontsentreeritud

viinamarjavirret

(mddruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa IT osa punkti 3 alapunkti f alapunkti iii kolmas taane)

HISPAANIA

Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid

Toote kirjeldus liidu eeskirjade voi riiklike digusaktide alusel

Mélaga
Montilla-Moriles

Vino dulce
Vino dulce

Vino generoso de licor
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Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid Toote kirjeldus liidu eeskirjade voi riiklike digusaktide alusel
Tarragona Vino dulce
Jerez-Xeres-Sherry Vino generoso de licor
Condado de Huelva Vino generoso de licor

ITAALIA

Oltrep6 Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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2. liide

A. III lisa B osa punkti 5 alapunktis a osutatud loetelud

1. Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on valmistatud viinamarjavirdest, mille
naturaalne alkoholisisaldus on vihemalt 10 mahuprotsenti, ja mille valmistamisel lisatakse véimaluse korral
samas ettevdttes veinist v0i pressitud viinamarjajiikidest destilleeritud kaitstud piritolunimetusega kanget
alkohoolset jooki

PRANTSUSMAA

Pineau des Charentes vdi Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du Jura.

2. Nende kaitstud piritolunimetusega lik6orveinide loetelu, mis on valmistatud kairivast viinamarjavirdest,
mille esialgne naturaalne alkoholisisaldus ei ole alla 11 mahuprotsendi, lisades sellele neutraalset alkoholi v&i
veinidestillaati, mille tegelik alkoholisisaldus ei ole alla 70 mahuprotsendi, vdi viinamarjadest valmistatud
kanget alkohoolset jooki

PORTUGAL
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Setiibal
Carcavelos
Moscatel do Douro
ITAALIA

Moscato di Noto

3. Nende kaitstud piritolunimetusega lik6orveinide loetelu, mis on valmistatud veinist, mille esialgne
naturaalne alkoholisisaldus ei ole alla 10,5 mahuprotsendi

HISPAANIA
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva
Rueda
ITAALIA
Trentino

4. Nende kaitstud piritolunimetusega likoorveinide loetelu, mis on saadud kidrivast viinamarjavirdest, mille
esialgne naturaalne alkoholisisaldus ei ole alla 9 mahuprotsendi

PORTUGAL

Madeira
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B. III lisa B osa punkti 5 alapunktis b osutatud loetelud

Nende kaitstud piritolunimetusega liko6rveinide loetelu, mille puhul enne 1. jaanuari 1985 kehtinud riiklikud
digusaktid nigid ette iildalkoholisisalduse alla 17,5 mahuprotsendi, kuid mitte alla 15 mahuprotsendi

(mddruse (EL) nr 1308/2013 VII lisa Il osa punkti 3 alapunkt b)

HISPAANIA
Kaitstud péritolunimetusega likd6rveinid Toote kirjeldus liidu eeskirjade véi riiklike digusaktide alusel
Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanliicar de Barrameda Vino generoso
Mélaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITAALIA
Trentino
PORTUGAL
Kaitstud péritolunimetusega likoorveinid Toote kirjeldus liidu eeskirjade voi riiklike digusaktide alusel

Porto — Port Branco leve seco




L 149/52 Euroopa Liidu Teataja 7.6.2019

3. liide

Nende viinamarjasortide loetelu, millest v3ib valmistada kaitstud piritolunimetusega likoorveini,
mille puhul kasutatakse traditsioonilisi erimirkeid vino dulce natural, vino dolce naturale, vinho doce
natural ja 0wvo¢ YAUKUG QUOLKOG

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listdn Negro-Negramoll — Maccabéo
— Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro
Ximénez — Albarola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco — Primitivo —
Vermentino — Zibibbo — Moscateles — Garnacha.
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