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KOMISJONI MAARUS (EL) 2019/800,
17. mai 2019,

millega muudetakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EU) nr 1333/2008 II lisa seoses
karmiinhappe, karmiinide (E 120) kasutuse laiendamisega teatavatele lihatoodetele Prantsusmaa
iilemereterritooriumidel

(EMPs kohaldatav tekst)
EUROOPA KOMISJON,
vottes arvesse Euroopa Liidu toimimise lepingut,

Vottes arvesse Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta madrust (EU) nr 1333/2008 toidu lisaainete
kohta, () eelkdige selle artikli 10 loiget 3,

ning arvestades jargmist:

(1)  Mddruse (EU) nr 1333/2008 I lisas on sitestatud liidu loetelu toidus kasutada lubatud lisaainete kohta ja
kdnealuste lisaainete kasutamise tingimused.

(2)  Konealust loetelu voib komisjoni algatusel vdi parast taotluse esitamist ajakohastada Euroopa Parlamendi ja
ndukogu médruse (EU) nr 1331/2008 () artikli 3 Idikes 1 osutatud iihtse menetluse kohaselt.

(3)  Karmiinhape, karmiinid (E 120) on aine, mida on lubatud kasutada mitmesuguse toidu virvainena kooskdlas
médruse (EU) nr 1333/2008 1I lisaga.

(4) 23 juunil 2017 esitati taotlus lubada kasutada karmiinhapet, karmiini (E 120) teatavates kuumtotlemata
lihatoodetes. Seejarel tehti taotlus vastavalt mairuse (EU) nr 1331/2008 artiklile 4 liikmesriikidele kdttesaadavaks.

(5)  Taotleja soovis saada luba karmiinhappe, karmiini (E 120) kasutamiseks, et saavutada soovitatav roosa virvus
traditsiooniliste soolatud sea rupsist ja veiselihast saadud toodetel, nagu niiteks groin de porc a la créole, queue de
porc d la créole, pied de porc 4 la créole and paleron de beeuf a la créole, et vastata tarbijate ootustele Prantsusmaa
tilemereterritooriumidel, kus asjaomased tooted on osa sealset kulinaarset parandist 18. sajandist alates.

(6)  Karmiinhape, karmiin (E 120) lisatakse kangesse soolvette, mille sisse sukeldatakse rups. Turule lastavate toodete
soolasisaldus on vihemalt 70 g 1 kg liha kohta, mis tagab mikrobioloogilise stabiilsuse ja pika sailivusaja (sageli
12 kuud). Enne kuumtootlemist tuleb toodetest sool vilja leotada. Karmiinhape, karmiin (E 120) jadb peamiselt
liha pinnale ja selle temperatuuri-, valguse-, pH- ja hapnikukindlus tagab iseloomuliku vilimuse ka parast
kuumtootlemist.

(7)  Mddruse (EU) nr 1333/2008 pohjenduses 7 on sitestatud, et toidu lisaainete kasutamise lubamisel tuleks
arvestada kisitletava kiisimusega seotud muid asjakohaseid tegureid, muu hulgas traditsioonidega seonduvaid.
Seepirast on asjakohane siilitada mone litkmesriigi turul teatavad traditsioonilised tooted, kui toidu lisaainete
kasutamine vastab méiruses (EU) nr 1333/2008 sitestatud iild- ja eritingimustele.

(8) 18. novembril 2015 avaldas Euroopa Toiduohutusamet (edaspidi ,toiduohutusamet®) teadusliku arvamuse, milles
hinnati @imber karmiinhappe, karmiini (E 120) toidu lisaainena kasutamise ohutus (*). Toiduohutusamet jSudis
jareldusele, et pole pohjust vaadata labi aktsepteeritav paevadoos 2,5 g karmiinhapet kehamassi kilogrammi kohta
pdevas ja et kokkupuutehinnangu tidpsemad tulemused olid kdigi madala kaubamairgitruudusega elanikkon-
narithmade puhul viiksemad kui aktsepteeritav pdevadoos. Karmiinhapet, karmiini (E 120) on lubatud kasutada
mitmesugustes toiduainetes. Kasutamise laiendamise ettepanek holmab viheseid, nisitoodete hulka kuuluvaid
lihatooteid ning madalamat piirnormi kui muude méiruse (EU) nr 1333/2008 II lisa E osa toidukategoorias

(') ELTL 354, 31.12.2008, Ik 16. i

(*) Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16. detsembri 2008. aasta mairus (EU) nr 1331/2008, millega kehtestatakse toidu lisaainete,
toiduensiiiimide ning toidu 16hna- ja maitseainete lubade andmise ithtne menetlus (ELT L 354, 31.12.2008, k 1).

(}) EFSAJournal 2015;13 (11): 4288.
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08.3.1 ,Kuumtootlemata lihatooted“ praegu lubatud kasutusviiside puhul. Kuna lihatooted ei ole teadusliku
arvamuse kohaselt toodete seas, mis peamiselt pohjustavad karmiinhappe, karmiiniga (E 120) tildkokkupuudet, ei
ole kavandatud kasutusviisil eeldatavalt olulist mdju tildkokkupuutele, mis jadb seega allapoole aktsepteeritavat
pdevadoosi.

(9)  Vastavalt médruse (EU) nr 1331/2008 artikli 3 1dikele 2 peab komisjon mairuse (EU) nr 1333/2008 II lisas
sdtestatud toidu lisaainete Euroopa Liidu loetelu ajakohastamiseks kiisima toiduohutusameti arvamust, vilja
arvatud juhul, kui kdnealune ajakohastamine tdendoliselt ei mdjuta inimeste tervist. Kuna karmiinhappe, karmiini
(E 120) laiendatud kasutamine ei mdjuta inimeste tervist, puudub vajadus kiisida toiduohutusameti arvamust.

(10)  Seetdttu tuleks médruse (EU) nr 13332008 II lisa vastavalt muuta.

(11) Kdéesoleva mdiidrusega ette nidhtud meetmed on kooskolas alalise taime-, looma-, toidu- ja soodakomitee
arvamusega,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

Artikkel 1

Miiruse (EU) nr 1333/2008 11 lisa muudetakse vastavalt kdesoleva miiruse lisale.

Artikkel 2

Kéesolev madrus joustub kahekiimnendal pdeval parast selle avaldamist Euroopa Liidu Teatajas.

Kiesolev madrus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav koikides litkmesriikides.

Briissel, 17. mai 2019

Komisjoni nimel
president
Jean-Claude JUNCKER
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Miiruse (EU) nr 1333/2008 11 lisa E osas lisatakse toidugrupis 08.3.1 ,Kuumtdétlemata lihatooted” lisaainet E 110 kasitleva kande jirele lisaainet E 120 kisitlev jirgmine kanne:

LE 120

Karmiinhape, karmiin

50

Ainult jirgmised traditsioonilised sea rupsist ja veiselihast saadud soolatud tooted: groin de porc a la créole, queue de porc a
la créole, pied de porc a la créole ja paleron de beeuf d la créole. Neid tooteid tarbitakse parast soolatustamist ja kuumtootle-
mist.”
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