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KOMISJONI RAKENDUSOTSUS,
4. juuni 2019,

Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruse (EL) nr 13082013 artiklis 105 osutatud veinisektoris
kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi muutmise taotluse avaldamise kohta Euroopa Liidu Teatajas

(Vigneti delle Dolomiti | Weinberg Dolomiten (KGT))
(2019/C 197/02)

EUROOPA KOMISJON,
vottes arvesse Euroopa Liidu toimimise lepingut,

vottes arvesse Euroopa Parlamendi ja ndukogu 17. detsembri 2013. aasta maarust (EL) nr 1308/2013, millega kehtesta-
takse pollumajandustoodete ithine turukorraldus ning millega tunnistatakse kehtetuks ndukogu médrused (EMU)
nr 922/72, (EMU) nr 234/79, (EU) nr 1037/2001 ja (EU) nr 1234/2007, () eriti selle artikli 97 1diget 3,

ning arvestades jargmist:

(1) Itaalia esitas nimetuse ,Vigneti delle Dolomiti“ | ,Weinberg Dolomiten“ tootespetsifikaadi muutmise taotluse vasta-
valt maaruse (EL) nr 1308/2013 artiklile 105.

(2) Komisjon vaatas taotluse labi ja leidis, et méddruse (EL) nr 1308/2013 artiklites 93-96, artikli 97 1dikes 1 ning
artiklites 100, 101 ja 102 sitestatud tingimused on tdidetud.

(3)  Selleks et vdimaldada vastuviidete esitamist kooskdlas mairuse (EL) nr 1308/2013 artikliga 98, tuleks nimetuse
,Vigneti delle Dolomiti“ | ,Weinberg Dolomiten“ tootespetsifikaadi muutmise taotlus avaldada Euroopa Liidu
Teatajas,

ON TEINUD JARGMISE OTSUSE:
Ainus artikkel

Nimetuse ,Vigneti delle Dolomiti“ | ,Weinberg Dolomiten (KGT) tootespetsifikaadi muutmise taotlus, mis vastab maa-
ruse (EL) nr 1308/2013 artiklile 105, on esitatud kiesoleva otsuse lisas.

Vastavalt médruse (EL) nr 1308/2013 artiklile 98 annab kiesoleva otsuse avaldamine diguse esitada vastuviiteid kaes-
oleva artikli esimeses 15igus osutatud tootespetsifikaadi muutmise suhtes kahekuulise tdhtaja jooksul alates kdesoleva
otsuse avaldamise kuupéevast Euroopa Liidu Teatajas.

Briissel, 4. juuni 2019

Komisjoni nimel
komisjoni liige

Phil HOGAN

(') ELTL 347, 20.12.2013,1k 671.
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LISA

TOOTESPETSIFIKAADI MUUDATUSE TAOTLUS
»VIGNETI DELLE DOLOMITI“ | ,WEINBERG DOLOMITEN“
PGI-IT-A0755-AMO02
Taotluse esitamise kuupiev: 14.4.2015
1. Muudatuse suhtes kohaldatavad eeskirjad
Méidruse (EL) nr 1308/2013 artikkel 105 — oluline muudatus

2. Muudatuse kirjeldus ja pohjused
2.1. Uute vahuveinikategooriate lisamine

Muudatus puudutab jargmiste vahuveinikategooriate lisamist:
— valge ja roosa vahuvein;

— valge ja roosa kvaliteetvahuvein;

— valge aromaatne kvaliteetvahuvein.

Pohjendused: rohkem kui saja aasta jooksul on mitmeid esmaklassilisi vahuveine toodetud Trento provintsis pudelis
teisese kaddritamise meetodil; 1950-1960ndatel hakati arvukalt iild- ja sordivahuveine tootma suurtes mahutites
teisese kadritamise meetodil (Charmat’ protsess). Ainuiksi Trento provintsis moodustab selline toodang praegu
umbes 3,5 miljonit pudelit, millest mirkimisvairne osa vdib ndutavate omaduste olemasolu tdttu olla holmatud
konealuse kaitstud geograafilise tdhisega (KGT).

Muutmistaotlusega tehakse ettepanek, et eespool nimetatud segmendile tagataks parem kaitse ja tihedam seos
paritoluterritooriumiga selle lisamise teel kaitstud geograafilise tihise ,Vigneti delle Dolomiti“ (KGT) toote-
spetsifikaati, kehtestades selle suhtes samad eeskirjad, mida on pikka aega kohaldatud vaiksete veinide ja poolvahu-
veinide suhtes.

Viike hulk ettevdtjaid toodab enamiku vahuveinitoodangust Charmat’ protsessi abil. Kuigi selliste pdllumajanduslike
majapidamiste toodang on viike, on nende puhul siiski itha sagedasem, et nende nimel td6tlevad nende toodangut
kolmandast isikust ettevotjad. PShjuseks on suured investeerimiskulud, mida majapidamised peavad tegema seda
tiilipi tootmise teostamiseks vajalike siisteemide ja tehnoloogia hankimiseks. Seetdttu soovib itha rohkem pélluma-
janduslikke majapidamisi muuta oma veine veelgi paremaks, to6deldes neid vahuveiniks autoklaavides teisese kadri-
tamise abil.

Seetdttu tehti ka ettepanek, et vahuveiniks tootlemist voivad teha koikjal Veneto ja Lombardia piirkondades sellised
pollumajanduslikud majapidamised, kellel on véimalik tdendada kaitstud geograafilise tdhisega veinide ,Vigneti
delle Dolomiti“ (KGT) valmistamise ja/vdi nende poolvahuveinideks tootlemise traditsiooni viimase viie veiniaasta
jooksul.

Lisaks tarbijatele toote tipse geograafilise piritolu naitamisega peaks nende toodete kaitstud geograafilise tihise
,Vigneti delle Dolomiti“ (KGT) alla liigitamise vdimalus digustama ka toote vddrtuse suurenemist seoses selle paik-
nemisega hinnaskaalal, korrigeerides nii hinda pudeli kohta kui ka sellest tulenevalt kasutatud viinamarjade
vaartust.

Peale selle voimaldaks kaitstud geograafilise tdhise ,Vigneti delle Dolomiti“ (KGT) nimetuse abil eristamine kohali-
kul toodangul silma paista suure hulga anoniiiimsete iild- ja sordivahuveinide seast ja vildiks selliste toodete laial-
dasest olemasolust turul mdjutatud hinnakujundust.

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artikleid 2, 6 ja 8 ning koonddokumendi jirgmiseid punkte: punkt 2.3 ,Vii-
namarjasaaduste kategooria“, 2.4 ,Veinide kirjeldus®, 2.5.1 ,Veinivalmistuse eritavad“ ja 2.8 ,Seos geograafilise
piirkonnaga“.

2.2. Uute sortide lisamine viinamarjasortide kombinatsiooni

Muudatus puudutab jargmiste kaitstud geograafilise tdhise ,Vigneti delle Dolomiti“ (KGT) tootmispiirkonnas asuva-
tesse asjaomastesse provintsidesse hiljuti sisse toodud sortide lisamist viinamarjasortide kombinatsiooni:

— ‘BRONNER (B)’ | (Bolzano ja Trento);

— ‘CARMENERE (N)' | (Bolzano);
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— ‘DIOLINOIR (N) | (Bolzano);

— ‘HELIOS (B) [ (Trento);

— ‘JOHANNITER (B)' | (Trento);

— ‘SOLARIS (BY [ (Bolzano ja Trento);

— ‘TURCA (N)' | (Trento).

Need uued viinamarjasordid lisati seega nende asjaomaste provintside puhul juba lubatud sortide hulka.

Muudatusettepanek on eriti oluline, sest kdnealused Vitis Vinifera liikidevahelised hiibriidid ja muud perekonna Vitis
liigid on looduslikult vastupidavad peamistele viinapuude haigusetekitajatele (viinapuu ebajahukaste ja jahukaste)
ning seega ei vaja keemilist tootlemist; see konkreetne omadus tihendab seda, et need on kasvanud peamiselt tund-
like alade (niiteks koolide, asulate, spordirajatiste, jalgrattateede jne) lihedal.

Seetdttu, vottes arvesse nende keskkonnaomadusi, selle ala suurenemist, kuhu konealused sordid on istutatud, ja
neist uuenduslikest sortidest veini valmistamisega saadud soovitud tulemusi, on selle muudatuse eesmark tagada
neile toodetele ka vajalik dratuntavuse ja kaitstuse tase.

Voéimalus viia turule kaitstud geograafilise tahisega (KGT) veinid, mille etikettidel on sellised sordinimed, suurendaks
nende vairtust.

Voimalus nimetada etiketil neid sorte koos geograafilise tihisega ,Vigneti delle Dolomiti“ suurendaks iiksikute too-
dete vairtust. Tuleks meeles pidada, et monikord tarbijad tunnevad voi hindavad neid sorte vdhe, sest praeguseni ei
olnud voimalik neid asjaomaste veinide etikettidele mérkida.

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 2 ja koonddokumendi 2. jao punkti 2.7 ,Peamised veiniviinamarja-
sordid“.
2.3. Nende veinide tootmine, mille etiketil on viinamarjasortide ‘Bianchetta Trevigiana’ voi ‘Pavana’ nimi

Veini ja poolvahuveini kategooriasse lisatakse veiniliigid, mille etikettidel on jirgmiste viinamarjasortide nimed.
— ‘BIANCHETTA TREVIGIANA (B)’;
— ‘PAVANA (N).

Pohjendused: Muudatusettepanek vdimaldab toota sortide ‘Bianchetta Trevigiana' ja ‘Pavana’ veine ning mdrkida
need sordid etiketile kooskdlas asjaomaste Euroopa Liidu digusnormidega.

Seepirast lisati konealused sordid juba kaitstud geograafilise tahise ,Vigneti delle Dolomiti“ (KGT) tootespetsifikaadil
toodud viinamarjasortide kombinatsiooni vastavalt valge ja punase/roosa liigi tootmiseks; muudatuse eesmirk on
seega vdimaldada tootjate huvides niidata kdnealuse kahe sordi nime asjaomaste veinide etikettidel.

Konkreetselt selles koonddokumendi jaos ei ole kaht eespool nimetatud viinamarjasorti lisatud nende viinamarja-
sortide loetellu, mille etiketile markimine on keelatud.

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 2 ja koonddokumendi 2. jao punkti 2.9 ,Lisatingimused*.

2.4. Erandid, mis lubavad toodelda veini vahu- ja poolvahuveiniks naaberpiirkondades

Tootespetsifikaat juba lubab vaiksete veinide puhul teostada tavalisi veinivalmistusprotsesse naaberpiirkondades
(kogu Veneto ja Lombardia piirkonnas), tingimusel, et asjaomased pollumajanduslikud majapidamised suudavad
tdendada kaitstud geograafilise tihisega veinide ,Vigneti delle Dolomiti“ (KGT) veinide valmistamise katkematut tra-
ditsiooni viimase viie viinamarjakasvatusaasta jooksul.

Muudatuse eesmirk on lubada toddelda veini vahu- ja poolvahuveiniks samas piirkonnas, mis on lubatud vaiksete
veinide puhul.

Pohjendused: veini naaberpiirkondades vahu- ja poolvahuveiniks to6tlemise vdimalust pShjendab ja kinnitab asja-
olu, et tavalisi veinivalmistusprotsesse voib teostada neis piirkondades (nagu on juba ette ndhtud spetsifikaadis).
Tuleb meeles pidada, et selliseid protsesse ei peeta veinivalmistuse jargseteks etappideks, vaid pigem veinitootmise
lahutamatuks osaks, ning sellisena saab neid teostada maratletud veinitootmispiirkonnas.
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Kuigi pdllumajanduslike majapidamiste vahu- ja poolvahuveinide toodang on viike, on nende puhul siiski ka itha
sagedasem, et kolmandast isikust ettevdtted tootlevad nende nimel suurte investeerimiskulude tdttu, mida majapida-
mised peavad tegema selliseks tootlemiseks vajalike siisteemide ja tehnoloogia hankimiseks. Kohalike ettevotjate
puhul on tavapraktika paluda Veneto ja Lombardia naaberpiirkondade ettevotetel teostada seda tootlemist, eriti vii-
kese toodangu puhul.

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 5 ja koonddokumendi 2. jao punkti 2.9 ,Lisatingimused*.

2.5. Veini ja viinamarjavirde segamise veinivalmistustava

Veini ja viinamarjavirde, kaasa arvatud viljastpoolt piirkonda parit toodetega (kuni 15 % ulatuses), segamise veini-
valmistustava kasitlev 18ige sonastatakse iimber, et vilistada vdimalus kasutada, kasvoi ainult osaliselt, veine, mis
on saadud muudest viinamarjasortidest kui need, mida vdidakse kasvatada Trento, Bolzano ja Belluno provintsides.

Pohjendused: muudatuse eesmirk on anda ettevdtjatele tipsemat teavet, kuigi eelmise spetsifikaadiga vorreldes
piirab see rohkem vdimalusi kasutada traditsioonilist segamistava. Eelkdige on selle eesmirk takistada seda, et sega-
mistava, mille puhul kasutatakse muid viinamarjasorte kui need, mida v&idakse piirkonnas kasvatada, kahjustaks
kdnealuste veinide iseloomustamist ja neile iseloomulikke omadusi.

Muudatus puudutab tootespetsifikaadi artiklit 5 ja koonddokumendi 2. jao punkti 2.5.1 ,Veinivalmistuse eritavad*.

KOONDDOKUMENT
1. Registreeritav(ad) nimetus(ed)

,Vigneti delle Dolomiti“
,Weinberg Dolomiten*

2. Geograafilise tihise tiiiip

KGT - kaitstud geograafiline tihis

3. Viinamarjasaaduste kategooriad

1.  Vein

4. Vahuvein

5. Kvaliteetvahuvein

6. Aromaatne kvaliteetvahuvein

8.  Poolvahuvein

15. Kuivatatud viinamarjadest valmistatud vein

16. Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein
4. Veini(de) kirjeldus

Veini ja poolvahuveini kategooriasse kuuluv ,Vigneti delle Dolomiti“ Bianco, mille puhul on vdi ei ole ndidatud iiks voi kaks
viinamarjasorti

Nende eri liiki valgete veinide virvus varieerub dlgkollasest kuldkollaseni, mdnikord kahvaturohelise v6i vase var-
jundiga nagu Pinot Grigio puhul.

Veinide aroome iseloomustab nende peensus koos puuviljaliste nilanssidega, mis tavaliselt peegeldavad veinis kasu-
tatud peamist viinamarjasorti, aga ka magipiirkonna toodetele iseloomulikku isikupéra.

Veinide maitse, mis vdib varieeruda kuivast magusani, on harmooniline, hasti struktureeritud ja kiilluslik ning alko-
holisisalduse ja happesuse seisukohast hasti tasakaalustatud.
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Valge poolvahuveini puhul parandab siisinikdioksiidi olemasolu selle virskust ja elavust.

Vabasse ringlusse lubamisel on valgetel veinidel, millel on margitud ithe voi kahe viinamarjasordi nimi (nimed),
lisaks eespool kirjeldatud omadustele selle asjaomase viinamarjasordi vdi nende asjaomaste viinamarjasortide orga-
noleptilised omadused, millest vein on saadud.

Minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 10 %

Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 14,0 g/l

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta véljendatud
viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta)

Koik analiiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi Sigusaktides sitestatud
piirnormidele.

Veini ja poolvahuveini kategooriasse kuuluv ,Vigneti delle Dolomiti“ Rosato, mille puhul on vdi ei ole naidatud iiks voi kaks
viinamarjasorti

Roosad veinid on peamiselt ‘Schiava’, ‘Merlot’ ja ‘Teroldego’ viinamarjasortidest saadud valmisjookide rithm.

Neil veinidel on eri intensiivsusega roosa virvus olenevalt veinivalmistusprotsessist ja kestadega kokkupuute
kestusest.

Aroom on peen ja hork, meeldiva puuviljavarjundiga.
Maitse on virske ja harmooniline tasakaalustatud happesusega ning v6ib varieeruda kuivast magusani.
Poolvahuveini korral parandab siisinikdioksiidi olemasolu selle vdrskust ja elavust.

Vabasse ringlusse lubamisel on roosadel veinidel, millel on margitud iihe vdi kahe viinamarjasordi nimi (nimed),
lisaks eespool kirjeldatud omadustele selle asjaomase viinamarjasordi vdi nende asjaomaste viinamarjasortide orga-
noleptilised omadused, millest vein on saadud.

Minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 10 %

Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 15,0 g/l

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta véljendatud
viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta)
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Koik analtiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad likkmesriigi ja ELi Sigusaktides sitestatud
piirnormidele.

Veini ja poolvahuveini kategooriasse kuuluv ,Vigneti delle Dolomiti“ Rosso, mille puhul on véi ei ole ndidatud iiks vi kaks
viinamarjasorti

Neil veinidel on eri intensiivsusega rubiinpunane virvus, monikord oranzi varjundiga laagerdatud veini korral.
Nende aroom on veinine, mdnikord eeterlik voi puuviljaline; olenevalt nende valmistamiseks kasutatud viinamarja-
sordist v&ib neil olla eri intensiivsusega ja hasti viljaarenenud puuviljaaroom laagerdatud veini korral.

Maitse on harmooniline, tdidlane, mdnikord mérkjas ja terav, ning v&ib varieeruda kuivast magusani.

Punane Novello vein viljendab aroome ja maitseid, mis on seotud viinamarjadest veini valmistamiseks kasutatava
siisihappelise matseratsiooni erimeetodiga, mis parandab veini profiili ja viinamarjasordile iseloomulikke
varjundeid.

Poolvahuveini korral parandab siisinikdioksiidi olemasolu selle elavust.

Vabasse ringlusse lubamisel on punastel veinidel, millel on mirgitud ithe voi kahe viinamarjasordi nimi (nimed),
lisaks eespool kirjeldatud omadustele selle asjaomase viinamarjasordi vdi nende asjaomaste viinamarjasortide orga-
noleptilised omadused, millest vein on saadud.

Minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides:

— 11 % Vino Novello liigi puhul

— 10 % muude liikide puhul

Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 18,0 g/l

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus 3,5 grammi liitri kohta véljendatud
viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta)

Koik analiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi &igusaktides sitestatud
piirnormidele.

Kategooriatesse 15 ja 16 kuuluv ,Vigneti delle Dolomiti“ Bianco, kaasa arvatud traditsioonilise nimega Passito vdi Vino
Passito, mille puhul ei ole naidatud viinamarjasorti

Need veinid on suure isikupdra ja karakteriga. Virvus varieerub kuldkollasest merevaigukollaseni.

Aroom on hork, peen ja iseloomulik, kuivatatud viinamarjade niianssidega, monikord viirtsikas.

Maitse on tiidlane, harmooniline, rosinaveinine ja mdnikord alkohoolne; v6ib varieeruda kuivast magusani.
Minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 16 %

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus mahuprotsentides: 9,0 % (kuivatatud viinamarjadest valmistatud vein) ja 12,0 %
(iilektipsenud viinamarjadest valmistatud vein)

Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 14,0 g/l
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Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta véljendatud
viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne vdaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta)

Koik analuitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi Oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

Kategooriatesse 15 ja 16 kuuluv ,Vigneti delle Dolomiti“ Rosato, kaasa arvatud traditsioonilise nimega Passito véi Vino
Passito, mille puhul ei ole naidatud viinamarjasorti

Need veinid on suure isikupéra ja karakteriga. Virvus on eri intensiivsusega roosa, monikord oranzide varjunditega.
Aroom on hork, peen ja iseloomulik, kuivatatud viinamarjade niianssidega, monikord viirtsikas.

Maitse on tididlane, harmooniline, rosinaveinine ja mdnikord alkohoolne; v6ib varieeruda kuivast magusani.
Minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 16 %

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus mahuprotsentides: 9,0 % (kuivatatud viinamarjadest valmistatud vein) ja 12,0 %
(iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein)

Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 15,0 g/l

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus 3,5 grammi liitri kohta véljendatud
viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne véddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta)

Koik analiiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad likkmesriigi ja ELi Oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

Kategooriatesse 15 ja 16 kuuluv ,Vigneti delle Dolomiti“ Rosso, kaasa arvatud traditsioonilise nimega Passito vi Vino
Passito, mille puhul ei ole naidatud viinamarjasorti

Need veinid on suure isikupéra ja karakteriga. Virvus on granaatpunane, mdnikord oranzide varjunditega.
Aroom on hork, peen ja iseloomulik, kuivatatud viinamarjade niianssidega, mdnikord viirtsikas.
Maitse on tdidlane, harmooniline, rosinaveinine ja monikord alkohoolne; v6ib varieeruda kuivast magusani.

Minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 16 %
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Minimaalne tegelik alkoholisisaldus mahuprotsentides: 9,0 % (kuivatatud viinamarjadest valmistatud vein) ja 12,0 %
(iilektipsenud viinamarjadest valmistatud vein)

Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 18,0 g/l

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne ildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 3,5 grammi liitri kohta véljendatud
viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta)

Koik analuiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi Oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

Kategooriatesse 4 (vahuvein), 5 (kvaliteetvahuvein) ja 6 (aromaatne kvaliteetvahuvein) kuuluy ,Vigneti delle Dolomiti“ Bianco,
mille puhul on véi ei ole ndidatud iiks vGi kaks viinamarjasorti

Vahuveini iseloomustab elav ja piisiv vaht ning 6lgkollasest kuldkollaseni varieeruv varvus kahvaturoheliste varjun-
ditega. Sellel on iseloomulikud konkreetsed peensuse ja elegantsi omadused. Sel on iseloomulik, peen ja hork, ker-
gelt pdrmine aroom; aromaatsel kvaliteetvahuveinil on ‘Moscato Giallo’ viinamarjasordile iseloomulik aroom.
Maitse on peen, elav ja viinamarjasordile iseloomulik; suhkrusisalduse seisukohast v&ib maitse varieeruda kuivast
magusani, st alates tihisest brut nature kuni tahiseni sweet. Vabasse ringlusse lubamisel on valgetel vahu- ja poolva-
huveinidel, kui neil on margitud ithe voi kahe viinamarjasordi nimi (nimed), lisaks eespool toodud omadustele selle
asjaomase viinamarjasordi vdi nende asjaomaste viinamarjasortide organoleptilised omadused, millest vein on saa-
dud. Aromaatsel kvaliteetvahuveinil, mille puhul on vdi ei ole ndidatud viinamarjasorti, peavad olema ‘Moscato
Giallo’ viinamarjasordi, millest see on tiielikult saadud, organoleptilised omadused. Minimaalne iildalkoholisisaldus
mahuprotsentides: 11,0 %

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus mahuprotsentides: 10,5 % (vahuvein ja kvaliteetvahuvein) ja 6,0 % (aromaatne
kvaliteetvahuvein)

Minimaalne tildhappesus: 4,5 g/l viljendatud viinhappena (vahuvein ja kvaliteetvahuvein); 5,0 g/ viljendatud viin-
happena (kvaliteetvahuvein)

Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 14,0 g/1

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus 4,5 grammi liitri kohta viljendatud
viinhappena.

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne védveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta)

Koik analuitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud
piirnormidele.
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Kategooriatesse 4 (vahuvein) ja 5 (kvaliteetvahuvein) kuuluv ,Vigneti delle Dolomiti“ Rosato, mille puhul on vdi ei ole
ndidatud iiks voi kaks viinamarjasorti

Vahuveini iseloomustab elav ja piisiv vaht ning eri intensiivsusega roosa virvus. Sellel on iseloomulikud konkreet-
sed peensuse ja elegantsi omadused.

Sel on iseloomulik, peen ja hork, kergelt pirmine aroom.

Maitse on peen, elav ja viinamarjasordile iseloomulik; suhkrusisalduse seisukohast v&ib maitse varieeruda kuivast
magusani, st alates tihisest brut nature kuni tahiseni sweet.

Vabasse ringlusse lubamisel on roosadel vahu- ja poolvahuveinidel, kui neil on maérgitud iithe voi kahe viinamarja-
sordi nimi (nimed), lisaks eespool toodud omadustele selle asjaomase viinamarjasordi vdi nende asjaomaste viina-
marjasortide organoleptilised omadused, millest vein on saadud.

Minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 11 %

Suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 14,0 g/l

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 10,5
Minimaalne iildhappesus 4,5 grammi liitri kohta viljendatud
viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri
kohta)

Maksimaalne véddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri kohta)

Koik analuitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikkmesriigi ja ELi Oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

5. Veinivalmistustavad
a.  Peamised veinivalmistustavad
Viinamarjavirde ja veini segamise veinivalmistustava

Veinivalmistustavade asjakohased piirangud

Tootespetsifikaadis on lubatud kooskdlas asjaomaste Euroopa Liidu oigusaktidega segada virret ja veini kuni 15 %
ulatuses viinamarjavirde ja veiniga, kaasa arvatud nendega, mis on pirit muudest Itaalia viinamarjakasvatusvoondi-
test, tingimusel, et need on saadud Belluno, Bolzano ja Trento provintside mittearomaatsetest viinamarjasortidest,

mis liigitatakse kategooriasse ,kasvatamiseks sobiv* voi ,vaatluse all”.

Autoklaavides teisese kddritamise meetodil vahuveiniks tootlemise veinivalmistustava

Veinivalmistustavade asjakohased piirangud
Too6tlemine vahuveinideks on lubatud ainult suurtes mahutites (autoklaavides) teisese kéddritamise meetodil.

b.  Maksimaalne saagikus

,Vigneti delle Dolomiti“ Bianco, Rosato and Rosso liigid, mille puhul ei ole ndidatud viinamarjasorti
23 000 kg viinamarju hektari kohta;
‘Moscato Rosa’ viinamarjasordist saadud ,Vigneti delle Dolomiti“

12 000 kg viinamarju hektari kohta;
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,Vigneti delle Dolomiti* liigid, mille puhul on niidatud muud lubatud viinamarjasordid
19 500 kg viinamarju hektari kohta.

6. Miiratletud geograafiline piirkond

Veinide ,Vigneti delle Dolomiti“ tootmiseks kasutatud viinamarjatootmisvoond hélmab kogu Trento ja Bolzano
autonoomsete provintside territooriumit ja Veneto piirkonnas oleva Belluno provintsi territooriumit, mis on kdik
ELi viinamarjakasvatusvoondi C I (B) osad.

7. Peamised veiniviinamarjasordid

‘Cabernet Franc N.” — ‘Cabernet’

‘Cabernet Sauvignon N." — ‘Cabernet’

‘Carmenére N.' — ‘Cabernet’

‘Carmeneére N.” — ‘Cabernet Italiano’

‘Carmenére N.” — ‘Cabernet Nostrano’

‘Casetta N.

‘Chardonnay B.

‘Franconia N.’

‘Goldtraminer B.

‘Gosen N.

‘Groppello di Revo N.” — ‘Groppello’

‘Kerner B.

‘Lagarino B/

‘Lambrusco a Foglia Frastagliata N.” — ‘Enantio N
‘Lambrusco a Foglia Frastagliata N.” - ‘Lambrusco’
‘Manzoni Bianco B.” - ‘Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
‘Maor B

‘Merlot N.’

‘Moscato Giallo B.” — ‘Goldmuskateller’

‘Moscato Giallo B." — ‘Moscato’

‘Moscato Giallo B.” — ‘Moscatellone’

‘Moscato Rosa Rs.” — ‘Moscato delle Rose’
‘Moscato Rosa Rs.” — ‘Rosen Muskateller’

‘Miiller Thurgau B.” — ‘Riesling x Sylvaner’
‘Nosiola B.’

‘Paolina B.

‘Pavana N.
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‘Petit Verdot N’

‘Pinot Bianco B.” — ‘Pinot’

‘Pinot Bianco B.” — ‘Pinot Blanc’
‘Pinot Bianco B." — ‘Weissburgunder’
‘Pinot Bianco B." — ‘Weif§ Burgunder’
‘Pinot Bianco B." — ‘WeifSburgunder’
‘Pinot Grigio’ — ‘Grauburgunder’
‘Pinot Grigio’ — ‘Grauer Burgunder’
‘Pinot Grigio’ — ‘Pinot’

‘Pinot Grigio’ — ‘Pinot Gris’

‘Pinot Grigio’ — ‘Ruldnder’

‘Pinot Nero N.” — ‘Blauer Spatburgunder’
‘Pinot Nero N.” - ‘Pinot’

‘Pinot Nero N.” — ‘Pinot Noir’

‘Pinot Nero N." — ‘Spitburgunder’
‘Pinot Nero N." — ‘Blauburgunder’
‘Rebo N

‘Rossara N.

‘Saint Laurent N.

‘Sauvignon B.” — ‘Sauvignon Blanc’
‘Schiava Gentile N.” — ‘Kleinvernatsch’
‘Schiava Gentile N.” — ‘Mittervernatsch’
‘Schiava Gentile N.” — ‘Schiava’
‘Schiava Gentile N.” — ‘Vernatsch’
‘Schiava N.’

‘Schiava Grigia N." — ‘Grauvernatsch’
‘Schiava Grigia N." — ‘Schiava’
‘Schiava Grigia N." — ‘Vernatsch’
‘Schiava Grossa N.” — ‘Edelvernatsch Gr’
‘Schiava Grossa N.” — ‘GroRvernatsch’
‘Schiava Grossa N.” — ‘Schiava’

‘Schiava Grossa N." — ‘Vernatsch’
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‘Sennen N.

‘Sylvaner Verde B.” — ‘Griiner Sylvaner’
‘Sylvaner Verde B.” — ‘Silvaner’
‘Sylvaner Verde B.” — ‘Sylvaner’
‘Syrah N." — ‘Shiraz’

‘Teroldego N.’

‘Verdealbara B.

‘Bronner B.

‘Helios B

‘Johanniter B.’

‘Solaris B.

‘Turca N.

‘Turca N.” — ‘Serbina N.’

‘Lagrein N.

‘Marzemino N.” — ‘Berzamino’
‘Marzemino N.” — ‘Berzemino’
‘Meunier N.

‘Negrara N.

‘Riesling Italico B.” — ‘Riesling’
Riesling Italico B." — ‘Welschriesling’
‘Riesling Renano B.” — ‘Rheinrieseling’
‘Riesling Renano B.” — ‘Riesling’
‘Traminer Aromatico Rs." — ‘Gewiirztraminer’
‘Trebbiano Toscano B." — ‘Procanico’
‘Trebbiano Toscano B." — ‘Trebbiano’
‘Trebbiano Toscano B." — ‘Ugni Blanc’
‘Veltliner B. — ‘Gruner Veltliner’
‘Moscato Giallo B." — ‘Moscatello’
‘Moscato Giallo B." - ‘Muscat’
‘Moscato Giallo B.” — ‘Muskateller’
‘Malvasia Nera Lunga N." — ‘Malvasia’

‘Malvasia N.” — ‘Malvasier’
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‘Malvasia N.” — ‘Roter Malvasier’
‘Petit Manseng B.’
‘Portoghese N.” — ‘Blauer Portugieser’
‘Portoghese N.” — ‘Portugieser’
‘Tannat N.
‘Tempranillo N
‘Viogner B.
‘Zweigelt N’
‘Diolinoir N.’
‘Barbera N
‘Bianchetta Trevigiana B." — ‘Bianchetta’
‘Malvasia Istriana B.” — ‘Malvasia’
‘Marzemina Grossa N." — ‘Marzemina Bastarda’
‘Marzemina Bianca B.” — ‘Marzemina’
‘Moscato Bianco B.” — ‘Gelber Muskateller’
‘Moscato Bianco B.” — ‘Moscatello’
‘Moscato Bianco B." - ‘Moscatello’
‘Moscato Bianco B." — ‘Moscatellone’
‘Moscato Bianco B.” — ‘Moscato’
‘Moscato Bianco B.” — ‘Muscat’
‘Moscato Bianco B.” — ‘Muskateller’
‘Glera B." — “Serprino’
‘Glera Lunga B.” — ‘Glera’
‘Glera Lunga B. - ‘Serprino’
‘Tocai Friulano B." — ‘Tai’
‘Trevisana Nera N.

8. Seos(te) kirjeldus

,Vigneti delle Dolomiti“, kik kategooriad (1, 4, 5, 6, 8, 15 ja 16)

Seost viljendavad looduslikud tegurid

Piirkond koosneb Trentinost, Alto Adigest ja Venetos asuvast Belluno provintsist ning paikneb Dolomiitides, mis on
harukordne madeahelik ja kuulub UNESCO maailmapirandi nimistusse. Piirkond on eeskitt migine voi kiinklik
ning geoloogiline ehitus on varieeruv, sest see hdlmab eri geoloogilist paritolu maestikke; sellest suurima ala kata-

vad Dolomiidid.
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Kliima on poolkontinentaalse ja alpikliima vaheline {ileminekukliima; kiilmimad kuud on talvekuud ning kdige soo-
jemad kuud on juuli ja august. Aasta keskmine sademete hulk on 1 000 mm ja sademete jaotumine on vahemere-
lik, kdige rohkem sajab kevadel ja siigisel. Piisavad sademed ja sulalumega mdestike markimisvaarsest olemasolust
tingitud suurepdrane veepidavus tihendavad seda, et pinnases on piisavalt vett. Dolomiitide geograafiline eripira
koos vahemerelise ja alpikliima vahelise tileminekukliimaga loob kaitstud geograafilise tihisega ,Vigneti delle Dolo-
miti“ viinamarjakasvatuspiirkonnas ainulaadse keskkonna ja iseloomustab seal toodetud veine.

Mullastiku seisukohast koosneb pinnas valdavalt paepurrust, mis sisaldab palju kive, mille tulemuseks on vee hea
dravool ja aeratsioon. Tavaliselt leidub selliseid pinnaseid paepurrul uhtekuhikute keskmistes kuni korgetes kohta-
des. Kallakute madalamates osades sisaldab pinnas vihem kive. Monedel tasandikualadel on moreenisetetele voi
joekruusale kuhjunud kolluuviumi ja pinnase kihid. Samuti leidub eri geoloogilist paritolu pinnaseid, nagu on Valle
di Cembra (porfiiriit), Val d'Isarco (kristalne moondekivim) ja Vallagarina keskosa (basalt) orgudes.

Seost viljendavad ajaloolised ja inimtegurid

Viinapuud ja vein on alati olnud osa piirkonna kultuuripdrandist, mida tdendavad ajavahemikus pronksiajast tdna-
péevani saadud arvukad arheoloogilised leiud ja dokumenteeritud ajaloolised tdendid. Mitme sajandi viltel oli kogu
piirkond Austria-Ungari keisririigi lahutamatu osa ning osa keisririigi halduslikke ja kultuurilisi eriparasid on tina-
pdeval endiselt selgelt sdilinud. Tuhande aasta jooksul, mil viinamarjakasvatus ja inimajalugu on kasikdes kdinud,
on tekkinud nende kahe vahel lahutamatud seosed, mis ei kajastu tiksnes kohalikus kultuuris ning traditsioonilistes
pollumajandus- ja veinivalmistustavades, vaid ka laiemates ja kaudsemates kultuurivaldkondades, niiteks kunstis ja
gastronoomias. San Michele all’Adige Pdllumajandusinstituudi asutamine 1874. aastal avaldas otsustavat ja kustu-
matut mdju piirkonna viinamarjakasvatusele ja veinitootmisele ning veinikultuurile tldiselt, olles erakordne &ppi-
mise, teadmiste ja hariduse allikas selles sektoris. Niiiidisaegne viinamarjakasvatus volgneb tdesti palju tinu uute
viinamarjakasvatus- ja veinivalmistusmeetodite Opetamisele ja levitamisele, mida see instituut koos Conegliano
kooliga tegi. Olulise panuse andsid ka piirkonna viinamarjakasvatajad, kes vdtsid kasutusele viinamarjaistanduste
haldamise protsessid ja meetodid, milles kombineeritakse keskkondlikku ja majanduslikku jatkusuutlikkust ning
uuenduslikke veinivalmistustehnoloogiaid.

LVigneti delle Dolomiti“, kategooria: Vein

Teave toodete eriomaduse kohta, mis on seostatav geograafilise péritolu ja pdhjusliku seosega geograafilise piir-
konna loodus- ja inimelementide vahel.

Eri liiki valgete veinide varvus varieerub Slgkollasest kuldkollaseni, ménikord kahvaturohelise voi vase varjundiga
nagu Pinot Grigio puhul. Veinide peeneid aroome iseloomustab nende peensus koos puuviljaliste nilanssidega, mis
tavaliselt peegeldavad veinis kasutatud peamist viinamarjasorti, eriti aromaatsete ja poolaromaatsete sortide korral
nagu ‘Muller Thurgau’ ja ‘Sauvignon'. Veinide maitse, mis varieerub kuivast magusani, on harmooniline, hasti struk-
tureeritud, vérske ja killuslik.

Roosadel veinidel, eriti neil, mis on saadud Schiava, Merlot’ ja Teroldego sortidest, on veinivalmistusprotsessist tule-
neva eri intensiivsusega roosa virvus. Maitse on virske ja harmooniline ning varieerub kuivast magusani, happesus
on tasakaalustatud.

Punastel veinidel on eri intensiivsusega rubiinpunane varvus, monikord oranZi varjundiga laagerdatud veinide kor-
ral. Nende aroom on veinine, mdnikord eeterlik v3i puuviljaline; olenevalt nende valmistamiseks kasutatud viina-
marjasordist voib neil olla eri intensiivsusega ja histi valjaarenenud puuviljaaroom laagerdatud veini korral. Maitse
on harmooniline ja histi struktureeritud ning voib varieeruda kuivast magusani.

Punane Novello vein véljendab aroome ja maitseid, mis on seotud viinamarjadest veini valmistamiseks kasutatava
siisihappelise matseratsiooni erimeetodiga, mis parandab veini profiili ja viinamarjasordile iseloomulikke
varjundeid.

Lai valik kasvatatud viinamarjasorte vdimaldab eri tiitipi maa sobivust paremini dra kasutada. Viinamarjaistandused
asuvad tavaliselt aladel, kus on kdige soodsam piikesekiirguse hulk. Kiinklikel aladel kasvatatakse peamiselt valgeid
viinamarjasorte, samas kui orupdhja siigavamates pinnasekihtides kasvavatest punastest viinamarjasortidest saab
valmistada histi viljaarenenud kiipsete puuviljade nilanssidega tdidlasi, tanniinseid ja aromaatseid veine.
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Sellele piirkonnale iseloomulikud dise ja pdevase temperatuuri kdikumised pdhjustavad, eriti valgete viinamarjade
puhul, aroomi prekursorite markimisvaarset kuhjumist, mis annab veinile iseloomulikud organoleptilised omadu-
sed. Maa asukohtade ja kdrguste varieeruvus pakub seega palju eri tingimusi, mis vdimaldab kindlaks teha eri vei-
nide jaoks kdige sobivama asukoha.

Kaitstud geograafilise tahisega veinide ,Vigneti delle Dolomiti* iseloomulikud jooned ja omadused on samuti tingitud
inimteguritest, eriti veinivalmistajate professionaalsusest. Pollumajandusliku majapidamise viinapuude all oleva maa
moddukas pindala on umbes 1,3 hektarit. Maastikuolud tihendavad ka seda, et viinamarjaistanduse iihe hektari hari-
miseks laheb vaja suurt to6tundide arvu (iile 600). Enamik sellest ajast kulutatakse toimingutele, mille eesmirk on
optimeerida taimede kasvu ja viinamarjade kiipsemist, ergutades looduslikku vastupanuvdimet haigusetekitajatele ja
vihendades taimetervisemeetmete kasutamist. Seoses sellega tuleks mirkida, et peaaegu kogu viinapuude all olevat
maa-ala haritakse vastavalt integreeritud — ja iiha orgaanilisematele — kahjuritdrje pShimotetele. Viinamarju korjatakse
ainult ksitsi.

Loodustegurite (kliima, pinnasetingimused ja maastikuolud), kohalike ettevGtjate saadud kogemuse ning niitidisaeg-
sete viinamarjakasvatus- ja veinivalmistusmeetodite vaheline seos voimaldab valmistada kvaliteetveine, mille oma-
dused ja maine on seotud nii tootmispiirkonna kui ka viinamarjasortidega, millest need tehtud on.

,Vigneti delle Dolomiti“, kategooriad: 4. vahuvein, 5. kvaliteetvahuvein, 6. aromaatne kvaliteetvahuvein, 8. poolvahuvein

Teave toodete eriomaduse kohta, mis on seostatav geograafilise piritolu ja pdhjusliku seosega geograafilise piir-
konna loodus- ja inimelementide vahel.

Sajanditepikkust traditsiooni omavat vahuveini peetakse kohaliku veinivalmistuse kroonijuveeliks. Tanu erilisele
tihelepanule, mida poorati viinamarjade kasvatamisel ja korjamisel ning neist baasveini valmistamisel ja sellele jarg-
neval teisesel kidritamisel, paistab vahuvein oma peensuse ja elegantsi eriomaduste poolest silma.

Vahuveinide kvaliteeti iseloomustab magistest viinamarjakasvatusvoonditest, kus viinamarjade ja veinide kvaliteedi-
omadused on sellist liikki veini valmistamiseks ideaalsed, pirit tooraine kittesaadavus. Need omadused seisnevad
eelkdige asjaolus, et viinamarjad siilitavad suhkrusisalduse ja happesuse vahelise hea tasakaalu, millele aitab kaasa
oise ja paevase temperatuuri kdikumine, mis muutub viinamarjaistanduste kdrguse kasvades jark-jargult silmatorka-
vamaks.

Peale selle soltub toote iseloomustus piiratud hulgast viinamarjasortidest, mida voib kasutada vahuveinide
valmistamiseks.

Samuti on aromaatse kvaliteetvahuveini puhul juhuslik seos tingitud viinamarjasordi valikust, st selles piirkonnas
kasvatatavast kohalikust ‘Moscato Giallo’ sordist, mille peent aroomi tdiustab mitte liiga intensiivne laagerdumis-
protsess, millele aitab kaasa lahisalpiinne kliima.

Vahuveini iseloomustab elav ja piisiv vaht ning dlgkollasest kuldkollaseni varieeruv virvus kahvaturoheliste varjun-
ditega. Sellel on iseloomulik ja peen, kergelt pirmine aroom. Maitse on peen, elav ja viinamarjasordile iseloomulik.

Roosat vahuveini, mida saadakse peamiselt ‘Pinot Nero’ viinamarjasordist, iseloomustab elav ja piisiv vaht ning eri
intensiivsusega roosa varvus. Sellel on iseloomulik ja peen, kergelt pirmine aroom. Maitse on peen, elav ja
iseloomulik.

Suhkrusisalduse seisukohast varieerub vahuveini (kas valge vdi roosa) maitse kuivast magusani, st alates tahisest
brut nature kuni tdhiseni sweet.

Poolvahuveine — kas valgeid, roosasid v&i punaseid — iseloomustab nende virskus ja elavus, mis on seotud siisihap-
pegaasi mddduka eraldumisega.

Peale selle on mdnede pdllumajanduslike majapidamiste poolvahuveinide tootmisel saavutatud spetsialiseerituse tase
vbimaldanud tdiustada veinivalmistusmeetodeid ja tehnoloogilisi aspekte, mis on seotud teisese kdaritamisega suur-
tes mahutites (autoklaavides), aidates parandada poolvahuveinide kvaliteedistandardit.

Tegelikult on tootmisprotsessi spetsialiseeritus vdimaldanud kindlaks teha neid sordiliike, mis sobivad kdige pare-
mini poolvahuveiniks to6tlemiseks, ning teostada teisest kdaritamist tipptehnoloogiliste seadmete abil; need tegurid
aitasid kaasa 18pptoote kvaliteedi parandamisele.
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Keskkondade mitmekesine pinnas ja kliima vdimaldavad vahuveiniks tootlemiseks sobivate sortide potentsiaali
koige paremini dra kasutada. Viinamarjaistandused asuvad tavaliselt aladel, kus on kdige soodsam piikesekiirguse
hulk. Sellele piirkonnale iseloomulikud dise ja pdevase temperatuuri kdikumised pdhjustavad, eriti valgete viinamar-
jade puhul, aroomi prekursorite markimisvaarset kuhjumist, mis annab veinile iseloomulikud organoleptilised oma-
dused. Maa asukohtade ja kdrguste varieeruvus pakub seega palju eri tingimusi, mis vdimaldab kindlaks teha eri
viinamarjasortide jaoks kdige sobivama asukoha.

Kaitstud geograafilise tihisega veinide ,Vigneti delle Dolomiti“ iseloomulikud jooned ja omadused on samuti tingi-
tud inimteguritest, eriti veinivalmistajate professionaalsusest. Péllumajandusliku majapidamise viinapuude all oleva
maa moddukas pindala on umbes 1,3 hektarit. Maastikuolud tihendavad ka seda, et viinamarjaistanduse ithe hek-
tari harimiseks liheb vaja suurt tootundide arvu (ile 600). Enamik sellest ajast kulutatakse toimingutele, mille
eesmark on optimeerida taimede kasvu ja viinamarjade kiipsemist, ergutades looduslikku vastupanuvdimet haiguse-
tekitajatele ja vihendades taimetervisemeetmete kasutamist. Seoses sellega tuleks mirkida, et peaaegu kogu viina-
puude all olevat maa-ala haritakse vastavalt integreeritud — ja itha orgaanilisematele — kahjuritdrje pShimdtetele.
Viinamarju korjatakse ainult ksitsi.

Loodustegurite (viinamarjasort, kliima, mullastik), kohalike ettevdtjate saadud kogemuse ning niitidisaegsete viina-
marjakasvatus- ja veinivalmistusmeetodite vaheline seos vdimaldab valmistada kvaliteetveine, mille omadused ja
maine on seotud nii tootmispiirkonna kui ka viinamarjasortidega, millest need tehtud on.

,Vigneti delle Dolomiti“, kategooriad 15 ,Kuivatatud viinamarjadest valmistatud vein“ ja 16 ,Ulekiipsenud viinamarjadest
valmistatud vein“

Teave toodete eriomaduse kohta, mis on seostatav geograafilise paritolu ja pdhjusliku seosega geograafilise piir-
konna loodus- ja inimelementide vahel. Virvus varieerub kuldkollasest merevaigukollaseni valgete veinide puhul
ning roosa ja granaatpunaseni olenevalt kasutatud sordist. Aroom on hork ja iseloomulik, kuivatatud viinamarjade
nilanssidega, monikord viirtsikas ning meenutab mett ja kiipset puuvilja. Maitse on tdidlane, harmooniline, meenu-
tab rosinaveini ja voib varieeruda kuivast magusani, kuigi iilekaalus on suure suhkrusisaldusega liigid.

Kuigi Passito veinide tootmine puudutab teatud miidral kdiki sorte, nii valgeid kui ka punaseid viinamarjasorte,
kasutatakse kdige sagedamini aromaatseid viinamarjasorte (Moscato Giallo’, ‘Moscato Rosa’, ‘Traminer Aromatico’)
ja poolaromaatseid viinamarjasorte (‘Goldtraminer’, ‘Nosiola’, ‘Riesling Renano’, ‘Sauvignon’ jne).

Kuivamine toimub taime kiiljes (iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein) voi kuivatusaladel (kuivatatud viina-
marjadest valmistatud vein). Ulekiipsemis- voi kuivatamisperioodi kestus on muutlik ja soltub nende omaduste
intensiivsusest, mida veinivalmistaja soovib selle meetodi abil 15pptootele anda.

Passito veinide valmistamiseks kasutatud viinamarjad teeb tootja kindlaks kobara eriliste fuiisikaliste ja kvaliteedi-
omaduste jirgi.

Kuivatamiseks sobivad eriti hésti horedad kobarad, st sellised, mille viinamarjade vahel on rohkelt ruumi, ja need
valitakse viinamarjaistanduses vilja korjamise ajal.

Kuivatamist soodustavad dise ja pdevase temperatuuri margatav kdikumine, mis on eriti markimisvédiarne hilissuvel
ja stigisel, ning piirkonnas puhuvad pdhjatuuled, mis saabuvad iile Alpide.

Peale selle puhub iga piev Garda jirvelt mahendav tuul Ora del Garda, likudes iile suure osa tootmispiirkonnast ja
aidates oluliselt kaasa viinamarjade kuivatamiseks optimaalsete tingimuste loomisele, st peaaegu pidev looduslik
ventilatsioon koos selliste niiskustasemetega, mis ei lase viinamarjadel liiga kiiresti dra kuivada.

Kuigi Passito veine toodetakse koikjal viikeses koguses, valmistavad neid peaaegu koik villijad, kujutades sageli
endast ettevdtja tihttoodet.

Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja toote omaduste vahel on tingitud peamiselt kolmest tegurist:

— nende (eespool nimetatud) sortide kittesaadavus, mille viinamarjad sobivad eriti hésti kuivatamiseks, mis on
vajalik seda liiki veini valmistamiseks;

— temperatuurikdikumised ja perioodilised kohalikud briisid (Ora del Garda), mis soodustavad viinamarjade siili-
mist kuivatamise ajal, kas taime kiiljes v&i kuivatusalal;

— Passito veinide valmistamise iidne traditsioon, mida teostatakse endiselt nende meetodite abil, mida on sajandite
jooksul edasi antud.
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Keskkondade mitmekesine pinnas ja kliima voimaldavad kuivatamiseks kdige sobivamate viinamarjasortide potent-
siaali kdige paremini dra kasutada. Viinamarjaistandused asuvad tavaliselt aladel, kus on kdige soodsam piikesekiir-
guse hulk. Sellele piirkonnale iseloomulikud oise ja pdevase temperatuuri kdikumised pohjustavad, eriti valgete vii-
namarjade puhul, aroomi prekursorite mérkimisvairset kuhjumist, mis annab veinile iseloomulikud organoleptili-
sed omadused. Maa asukohtade ja kdrguste varieeruvus pakub seega palju eri tingimusi, mis vdimaldab kindlaks
teha eri viinamarjasortide jaoks kdige sobivama asukoha.

Kaitstud geograafilise tihisega veinide ,Vigneti delle Dolomiti“ iseloomulikud jooned ja omadused on samuti tingi-
tud inimteguritest, eriti veinivalmistajate professionaalsusest. Pdllumajandusliku majapidamise viinapuude all oleva
maa mdddukas pindala on umbes 1,3 hektarit. Maastikuolud tihendavad ka seda, et viinamarjaistanduse ithe hek-
tari harimiseks ldheb vaja suurt to6tundide arvu (ile 600). Enamik sellest ajast kulutatakse toimingutele, mille
eesmirk on optimeerida taimede kasvu ja viinamarjade kiipsemist, ergutades looduslikku vastupanuvdimet haiguse-
tekitajatele ja vihendades taimetervisemeetmete kasutamist. Seoses sellega tuleks mirkida, et peaaegu kogu viina-
puude all olevat maa-ala haritakse vastavalt integreeritud — ja itha orgaanilisematele — kahjuritdrje pohimotetele.
Viinamarju korjatakse ainult ksitsi.

Loodustegurite (viinamarjasort, kliima, mullastik), kohalike ettevdtjate saadud kogemuse ning niitidisaegsete viina-
marjakasvatus- ja veinivalmistusmeetodite vaheline seos vdimaldab valmistada kvaliteetveine, mille omadused ja
maine on seotud nii tootmispiirkonna kui ka viinamarjasortidega, millest need tehtud on.

9. Olulised lisatingimused

Veinivalmistamise ning vahuveiniks ja poolvahuveiniks tostlemise piirkonda kdsitlevad erandid

Oigusraamistik: ELi digusaktid
Lisatingimuse liik: madratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduv erand
Tingimuse kirjeldus:

kehtivate ELi digusaktide kohaselt voib veine valmistada ning vahuveiniks ja poolvahuveiniks to6tlemist teostada ka
naabruses olevates Veneto ja Lombardia piirkondades, tingimusel, et asjaomased pdllumajanduslikud majapidamised
suudavad tdendada kaitstud geograafilise tihisega veinide ,Vigneti delle Dolomiti“ (KGT) valmistamise katkematut
traditsiooni viimase viie viinamarjakasvatusaasta jooksul.

Veini naaberpiirkondades vahu- ja poolvahuveiniks to6tlemise vdimalust pdhjendab ja kinnitab asjaolu, et tavalisi
veinivalmistusprotsesse voib teostada neis piirkondades. Selliseid protsesse ei peeta veinivalmistuse jargseteks etap-
pideks, vaid pigem veinitootmise lahutamatuks osaks, ning sellisena saab neid teostada méiratletud veinitootmis-
piirkonnas.

See erand pohineb iildlevinud traditsioonil ning vdimaldab asjaomastel tootjatel kasutada ka tootlemisettevtteid,
mis asuvad eespool nimetatud tootmispiirkonnaga piirnevates haldusiiksustes.

Viinamarjasordi nime esitamine etiketil
Oigusraamistik: ELi digusaktid

Lisatingimuse liik: tdiendavad mérgistusnduded
Tingimuse kirjeldus:

veini ja poolvahuveini kategooriasse kuuluvate kaitstud geograafilise tihisega veinide ,Vigneti delle Dolomiti“ (KGT)
etikettidel voib niidata ithe voi kahe viinamarjasordi nime, millest vein on saadud.

Ent kooskdlas kehtivate ELi digusaktidega on viinamarjasordi voi -sortide nime kasutamine mérgistamisel ja esitle-
misel keelatud jargmistel juhtudel:

a) veinikategooriate ,kuivatatud viinamarjadest valmistatud vein“ ja ,uilekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein®,
kaasa arvatud Vino Passito vdi Passito'na kirjeldatud veinide puhul;

b) veini ja poolvahuveini kategooriate puhul, mis piirdub jargmiste sortidega: — Bolzano provintsi veinide puhul:
Lagrein, Riesling Italico, Riesling Renano, Traminer Aromatico, Veltliner; — Trento provintsi veinide puhul: Lag-
rein, Marzemino, Meunier, Negrara, Riesling Italico, Riesling Renano, Traminer Aromatico, Trebbiano Toscano,
Veltliner.
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Lisaks voidakse vahuveini ja kvaliteetvahuveini kategooriate puhul viidata etiketil tihele voi kahele sordile, mis piir-
dub jirgmisega: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero ja Miiller Thurgau; ning kategooria ,aromaatne
kvaliteetvahuvein“ puhul vib etiketil kasutada tiksnes ‘Moscato Giallo’ sordi nime.

Link tootespetsifikaadile
https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12936
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