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KOMISJONI RAKENDUSOTSUS,
3. august 2018,

Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1308/2013 artikli 94 16ike 1 punktis d osutatud
koonddokumendi ja veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi avaldamist kisitleva viite
avaldamise kohta Euroopa Liidu Teatajas

(Uhlen Blaufiisser Lay | Uhlen Blaufiier Lay (KPN))
(2018/C 277/03)

EUROOPA KOMISJON,
vottes arvesse Euroopa Liidu toimimise lepingut,

vottes arvesse Euroopa Parlamendi ja ndukogu 17. detsembri 2013. aasta maarust (EL) nr 1308/2013, millega kehtesta-
takse pollumajandustoodete ithine turukorraldus ning millega tunnistatakse kehtetuks ndukogu médrused (EMU)
nr 922/72, (EMU) nr 234/79, (EU) nr 1037/2001 ja (EU) nr 12342007, () eriti selle artikli 97 1diget 3,

ning arvestades jargmist:

(1) Saksamaa on esitanud nimetuse ,Uhlen Blaufiisser Lay“/,Uhlen Blaufiiffer Lay“ kaitse taotluse vastavalt mairuse
(EL) nr 1308/2013 II osa II jaotise I peatiiki 2. jaole.

(2) Komisjon vaatas taotluse 1abi vastavalt madruse (EL) nr 1308/2013 artikli 97 16ikele 2 ja leidis, et kdnealuse méa-
ruse artiklites 93-96, artikli 97 16ikes 1 ning artiklites 100, 101 ja 102 sitestatud tingimused on tdidetud.

(3)  Selleks et vdimaldada vastuviidete esitamist vastavalt maidruse (EL) nr 1308/2013 artiklile 98, tuleks Euroopa Liidu
Teatajas avaldada konealuse médruse artikli 94 16ike 1 punktis d osutatud koonddokument ja nimetuse ,Uhlen
Blauftisser Lay“/,Uhlen Blaufiifer Lay“ kaitse taotluse kontrollimise siseriikliku eelmenetluse kiigus tehtud viide
tootespetsifikaadi avaldamise kohta,

ON TEINUD ]ARGMISE OTSUSE:
Ainus artikkel

Madruse (EL) nr 1308/2013 artikli 94 16ike 1 punktis d osutatud koonddokument ja viide nimetuse ,Uhlen Blaufiisser
Lay“/,Uhlen Blaufiiffer Lay” (KPN) tootespetsifikaadi avaldamise kohta on esitatud kdesoleva otsuse lisas.

Vastavalt médruse (EL) nr 1308/2013 artiklile 98 annab kiesoleva otsuse avaldamine diguse esitada vastuviiteid kées-
oleva artikli esimeses 16igus tdpsustatud nimetuse kaitse suhtes kahekuulise tdhtaja jooksul alates kdesoleva otsuse aval-
damise kuupievast Euroopa Liidu Teatajas.

Briissel, 3. august 2018
Komisjoni nimel

komisjoni liige

Phil HOGAN

(') ELTL 347, 20.12.2013,1k 671.
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LISA

KOONDDOKUMENT
,Uhlen Blaufiisser Lay“ [ ,,Uhlen Blaufiifer Lay*“
PDO-DE-02081
Taotluse esitamise kuupiev: 26.3.2015
1. Registreeritav(ad) nimetus(ed)

,Uhlen Blauftisser Lay“ | ,Uhlen BlaufiiSer Lay*

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud paritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad

1. Vein
5. Kvaliteetvahuvein

4. Veini(de) kirjeldus
Kvaliteetvein

Valgeid Rieslingu veine laagerdatakse Uhlen Blaufisser Lay’s. On kolm viinamarjasaaduste kategooriat, millel on veidi
erinevad omadused: kvaliteetvein (Qualitdtswein), predikaatvein (Priadikatswein) ja kvaliteetvahuvein (Sekt b.A.).

Noortel Uhlen Blaufusser Lay veinidel on kahvatukollane, mdnikord rohekas virvus, mis laagerdumise kdigus muutub
intensiivsemaks, enne kui toode omandab rikkaliku, kuldse virvuse, kui vein on tiielikult laagerdunud. Veinide
aroomi iseloomustab puuviljaliste nootide ja kiltkivile titipilise mineraalsuse koosmdju. Alumiste merekihtide savise-
mad setted annavad Uhlen Blaufiisser Lay veinidele maitse, mida sageli kirjeldatakse kui ,monevorra jahedam®. Kihi-
sev, mikrokristalne struktuur ja mineraalid vobelevad &rnalt keelel, meenutades mahedat meretuult. Monel aastal on
isegi vdimalik tunda mereveele omast soolast maitset.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsent): 15,0
Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsent): 11,5
Minimaalne iildhappesus: 5,0 grammi liitri kohta viljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri 1,08
kohta)
kMa}i(si)maalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides liitri 250
ohta):

Predikaatvein (Pradikatswein), mida tdiendab Auslese

Valgeid Rieslingu veine laagerdatakse Uhlen Blaufuisser Lay’s. On kolm viinamarjasaaduste kategooriat, millel on veidi
erinevad omadused: kvaliteetvein (Qualititswein), predikaatvein (Pradikatswein) ja kvaliteetvahuvein (Sekt b.A.).

Noortel Uhlen Blaufiisser Lay veinidel on kahvatukollane, mdnikord rohekas virvus, mis laagerdumise kdigus muutub
intensiivsemaks, enne kui toode omandab rikkaliku, kuldse virvuse, kui vein on tiielikult laagerdunud. Veinide
aroomi iseloomustab puuviljaliste nootide ja kiltkivile tiitipilise mineraalsuse koosmdju. Alumiste merekihtide savise-
mad setted annavad Uhlen Blaufiisser Lay veinidele maitse, mida sageli kirjeldatakse kui ,monevorra jahedam®. Kihi-
sev, mikrokristalne struktuur ja mineraalid vobelevad &rnalt keelel, meenutades mahedat meretuult. Monel aastal on
isegi voimalik tunda mereveele omast soolast maitset. Eespool kirjeldatud 16hna- ja maitsebuketil on kergelt magus
maitse, mis Auslese veinide puhul on orn.
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Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsent): 41,0
Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsent): 5,5
Minimaalne iildhappesus: 7,0 grammi liitri kohta viljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri 2,1
kohta)
kMzﬂ(Si)maalne viidveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri 350
ohta):

Predikaatvein (Pridikatswein), mida tdiendab Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein

Valgeid Rieslingu veine laagerdatakse Uhlen Blaufuisser Lay’s. On kolm viinamarjasaaduste kategooriat, millel on veidi
erinevad omadused: kvaliteetvein (Qualititswein), predikaatvein (Pradikatswein) ja kvaliteetvahuvein (Sekt b.A.).

Noortel Uhlen Blaufiisser Lay veinidel on kahvatukollane, mdnikord rohekas virvus, mis laagerdumise kdigus muutub
intensiivsemaks, enne kui toode omandab rikkaliku, kuldse virvuse, kui vein on tiielikult laagerdunud. Veinide
aroomi iseloomustab puuviljaliste nootide ja kiltkivile tiitipilise mineraalsuse koosmdju. Alumiste merekihtide savise-
mad setted annavad Uhlen Blaufiisser Lay veinidele maitse, mida sageli kirjeldatakse kui ,m&nevorra jahedam®. Kihi-
sev, mikrokristalne struktuur ja mineraalid vobelevad Srnalt keelel, meenutades mahedat meretuult. Monel aastal on
isegi voimalik tunda mereveele omast soolast maitset. Eespool kirjeldatud 16hna- ja maitsebuketil on kergelt magus
maitse, mis Auslese veinide puhul on &rn ning Beerenauslese veinide puhul kreemjam ja mee niianssidega. Sellised
I8hna- ja maitsentiansid on veelgi tuntavamad Trockenbeerenauslese veinide puhul. Eisweini veinidel tdiendab eespool
kirjeldatud 16hna- ja maitsebuketti pikantne happesus.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsent): 41,0
Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsent): 5,5
Minimaalne iildhappesus: 70 milliekvivalenti liitri kohta
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri 2,1
kohta)
kMeﬁ(si)maalne viidveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri 400
ohta):

Madratletud piirkonna kvaliteetvahuvein (Sekt b.A.)

Valgeid Rieslingu veine laagerdatakse Uhlen Blaufiisser Lay’s. On kolm viinamarjasaaduste kategooriat, millel on veidi
erinevad omadused: kvaliteetvein (Qualititswein), predikaatvein (Pradikatswein) ja kvaliteetvahuvein (Sekt b.A.).

Noortel Uhlen Blaufiisser Lay veinidel on kahvatukollane, mdnikord rohekas virvus, mis laagerdumise kdigus muutub
intensiivsemaks, enne kui toode omandab rikkaliku, kuldse virvuse, kui vein on tiielikult laagerdunud.

Veinide aroomi iseloomustab puuviljaliste nootide ja kiltkivile tiiiipilise mineraalsuse koosmdju. Alumiste merekihtide
savisemad setted annavad Uhlen Blaufiisser Lay veinidele maitse, mida sageli kirjeldatakse kui ,mdnevdrra jahedam®,
Kihisev, mikrokristalne struktuur ja mineraalid vobelevad drnalt keelel, meenutades mahedat meretuult. Monel aastal
on isegi vdimalik tunda mereveele omast soolast maitset. Sekt b.A. veinidel on predikaatveinidele omane maitse ning
16hnabukett tugevam ja intensiivsem tinu siisinikdioksiidile, mida vahuveini tootmisel kasutatakse.
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Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsent): 13,5
Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsent): 11,5
Minimaalne iildhappesus: 5,0 grammi liitri kohta viljendatud viinhappena
Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri 1,08
kohta)
kMzﬂ(Si)maalne viidveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri 185
ohta):

5. Veinivalmistustavad
a. Peamised veinivalmistustavad
Veinivalmistamise puhul kehtestatud piirangud

Ei ole lubatud jargmine: kaaliumsorbaat, liisosiiiim, dimetiiiildikarbonaat, elektrodialiiiis, alkoholitustamine, katiooni-
vahetajad, kontsentreerimine (kriiokontsentratsioon, osmoos, kooniline tsentrifuug), magustamine viinamarjavirdega,
tammelaastud voi -valmistised.

Kvaliteetvein
Veinivalmistuse eritavad
Vahemalt 88 Oechsle kraadi; maksimaalne happesus = 7,5 g/l; rikastamine kuni 14,0 % mahust.
Kuni 100 Oechsle kraadi ja kangendatud veinid: maksimaalne jadksuhkrusisaldus = veiniseaduse kohaselt ,poolkuiv*.
Ule 100 Oechsle kraadi: maksimaalne jadksuhkrusisaldus = virde tihedus/3
Predikaatvein
Veinivalmistuse eritavad
Auslese: vahemalt 105 Oechsle kraadi; minimaalne jadksuhkrusisaldus = 90 g/l
Beerenauslese: vahemalt 130 Oechsle kraadi; minimaalne jadksuhkrusisaldus = 150 g/l
Trockenbeerenauslese: vihemalt 180 Oechsle kraadi; minimaalne jadksuhkrusisaldus = 180 g/l
Eiswein: vahemalt 130 Oechsle kraadi; minimaalne jadksuhkrusisaldus = 150 g/l
Madratletud piirkonnast parit kvaliteetvahuvein
Veinivalmistuse eritavad: traditsiooniline kddritamine pudelis
b. Maksimaalne toodang
70 hektoliitrit hektari kohta.
6. Miiratletud piirkond

Uhlen Blaufiisser Lay on osa kaitstud pdritolunimetusega ,Mosel holmatud piirkonnast (registreerimisnumber:
PDO-DE-A1270).

Uhlen Blaufiisser Lay viinamarjaistandused asuvad Rheinland-Pfalzi liidumaal, Mayen-Koblenzi maapiirkonnas,
Winningeni omavalitsusitksuses. Nimetus ,Blaufiiffer Lay“ on kantud kinnistusraamatusse pdllumaana. Sellist nime-
tust on iile kiimne aasta kasutatud mirgistusel kui kildakihti tdhistav tunnus. Murdekeelne sdna ,Blumslay“ (sdnast
Blaufiifer Lay — Blauslay — Blooslay — Blumslay), mis on leidnud tee tagasi kirjakeelde, tihendab kohta viinamie
tipus, kust avaneb vaade. Maatiikk algab pélluga 2219/1 ja 16peb allpool pdldudega 2179, 2181/1, 2186, 2190,
2189/2.

Toodet, mida tdhistab KPN ,Uhlen Blaufiisser Lay*, voib toota registreeritud KPNiga ,Mosel“ hdlmatud piirkonnas
(registreerimisnumber PDO-DE-A1270). M4dratletud piirkond asub kaitstud paritolunimetusega ,Mosel“ hdlmatud
piirkonnas.

Uhlen BlaufiiSer Lay hélmab 1,96 ha suurust ala.
7. Peamised veiniviinamarjasordid

Weifer Riesling
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8. Seos(ed)

Uhlen Blaufiisser Lay viinamarjaistandused asuvad Alam-Moseli astangulisel maastikul. Uhlen Blaufiisser Lay terrassid
on rajatud traditsioonilisel viisil suunaga edelasse ja asuvad ligikaudu 75-210 meetri kdrgusel iile merepinna. Vii-
mase viie aasta keskmine temperatuur 11,6 °C on olnud suhteliselt kdrge, nagu voib sellise madala kdrguse puhul
eeldada. Vihene sademete hulk (ligikaudu 620 mm) ja suur piikesepaisteliste tundide arv (1 922) loovad mikro-
kliima, mis erineb muudest ,Moseli“ KPNiga piirkondadest ning tagab viinamarjade kiipsuse (voimalikult korge alko-
holisisaldus, madal happesus ja kiipsed fenoolid). Veinid on viidetavalt viga viljendusrikka ja tdidlase maitsega.
Erilised geoloogilised tingimused aitavad markimisvaarselt kaasa Uhlen Blaufiisser Lay piirkonna viinamarjade fiisio-
loogilise kiipsuse saavutamisele ja kujundavad piirkonnas valmistatavate veinidele eriomaseid I8hna- ja
maitseniiansse.

Geokronoloogilisel skaalal liigitub Uhlen Blaufiiier Lay Devoni ajastusse ja Alam-Devoni ladestikku. Tdpsemalt sisal-
dab pinnas setteid Oberemsi/Laubachi alumistest kihtidest ja vanemaid setteid Laubachi kihtidest. Jarjest tumenev
muda ja kiltkivilademed annavad tunnistust mere siigavamaks muutumisest. Nendest setetest tingitud murenenud,
kivise pinnase puhul on tegemist eri liiki savirikaste ja kiltkiviste rahkmuldadega. Mulla suurem savisisaldus vorreldes
kaitstud péritolunimetustega hdlmatud naaberpiirkondadega p&hjustab suurema veemahutavuse ja keskmisest mada-
lama pinnasetemperatuuri alumistest kihtides. Selle tulemusena on organoleptilised erinevused vorreldes naaberpiir-
konna kaitstud paritolunimetustega mérkimisvaarsed. Uhlen Blaufuisser Lay veinidel on puuviljaliste komponentide
osakaal iildises tagasihoidlikus 16hnabuketis viike. Sellest tulenev mineraalsuse 16hn tekitab maitsmisel tunde, mida
on koige sagedamini kirjeldatud kui ,peen, jahe, selge®.

Inimtegevuse moju seostatakse viinamarjakasvatuse traditsiooniga, mis ulatub tuhandete aastate taha. Tava rajada vii-
namarjaistandused kivipiiretega toetatud terrassidele on pirit Rooma ajast. Aastal 380 kirjeldas Rooma luuletaja
Ausonius sellist rajatist ,amfiteatrina“. Terrassidelt viljakaevatud Rooma miindid, mis olid eeldatavasti mdeldud ohv-
riannina, kinnitavad seda tava veelgi. Viinamarju on selles piirkonnas kasvatatud juba Rooma ajast alates. Sajandite
jooksul on tootmiskvaliteeti pidevalt parandatud, arendades uusi viinamarjasorte (alates 19. sajandi algusest ,Ries-
lingi“ sordid) ja uusi kasvatusviise (pddsad, vaiad voi traadist raamid). Viimastel aastakiimnetel on kasvava keskkon-
nateadlikkuse tdttu jirjest vihem hakatud kasutama histi lahustuvaid mineraalvéetisi. Tanu sellele on looduslikud
mikrofloora ja mikrofauna populatsioonid mullas taastunud, soodustades nii toitainete imendumist kui ka katiooni-
vahetust, mis {tha enam toimuvad keerukate molekulide liitumise tulemusena ja moodustavad siimbioose narmas-
juurte mikroobidega. Neid mikroobe saab kasutada mullas sisalduvate orgaaniliste ainete ja mineraalide edasikandja-
tena, muutes seega veini maitse- ja Idhnaomadused veelgi ainulaadsemaks.

Eespool kirjeldatud seos kehtib ka méiratletud piirkondadest pirit kvaliteetvahuveinide puhul.

9. Olulised lisatingimused
Oigusraamistik:

Riigisisestes digusaktides.

Lisatingimuse liik:

Mirgistamisega seotud lisasitted.

Tingimuse kirjeldus:

Mirgistel ja pakenditel esitatav teave miidratakse kindlaks Euroopa Liidu, Saksamaa Liitvabariigi ja Rheinland-Pfalzi
liidumaa kehtivate digusaktidega. Enne kui voib pdritolunimetusega seotud traditsioonilisi nimetusi veini margisel
kasutada, peab vein olema libinud ametliku kontrolli. Ainult sellised veinid, mis vastavad ametliku kontrolli kdigus
konkreetsetele nduetele, saavad ametliku kontrollinumbri, mis koosneb mitmest numbrist (AP-number), kuhu on
mirgitud kontrolliasutus, ettevdtte number, kontrollimiseks esitatud veinide arv ja kontrollimise aasta voi aasta, mil
kontrollinumber viljastati. Kontrollinumber peab olema mirgitud etiketile. Traditsioonilised nimetused ,Quali-
tatswein®, ,Pradikatswein® ja ,Sekt b.A.“ on seotud kaitstud paritolunimetusega ja vdivad asendada nimetust ,KPN*,

Link tootespetsifikaadi juurde

http:/[www.ble.de/[DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege. html?
nn=3057588
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