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KOMISJONI OTSUS,

22. aprill 2009,

millega lubatakse vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu miirusele (EU) nr 258/97 viia toidu
uuendkoostisosana turule jiid struktureeriva valgu tiiiip IIl HPLC 12

(teatavaks tehtud numbri K(2009) 2929 all)

(Ainult ingliskeelne tekst on autentne)

(2009/344/ED)

EUROOPA UHENDUSTE KOMISJON, (5)

vottes arvesse Euroopa Uhenduse asutamislepingut,

vottes arvesse Euroopa Parlamendi ja ndukogu 27. jaanuari
1997. aasta madrust (EU) nr 258/97 uuendtoidu ja toidu uuend-
koostisosade kohta, () eriti selle artiklit 7,

ning arvestades jargmist:

(1) 8. juunil 2006. aastal esitas driithing Unilever Uhendku-
ningriigi padevatele ametiasutustele taotluse tuua toidu
uuendkoostisosana turule jdad struktureeriva valgu tiiiip
III HPLC 12.

(2)  Jaad struktureeriva valgu (ISP) tutibi III HPLC 12 toot-
misel kasutatakse tootlemise abiainena geneetiliselt
muundatud parmi. Euroopa Parlamendi ja ndukogu
midruse (EU) nr 1829/2003 (3) 16. pohjenduse kohaselt (9)
ei kuulu selle mairuse reguleerimisalasse toit ja s66t, mis
on toodetud geneetiliselt muundatud abiainete abil.
Komisjoni aruandes ndukogule ja Euroopa Parlamendile
konealuse mairuse rakendamise kohta (3) selgitati, et

Miiruse (EU) nr 258/97 artikli 6 Idikes 4 sitestatud
60pdevase ajavahemiku jooksul esitati kooskolas konealu-

se sdttega pohjendatud vastuvdited toote turustamise
kohta.

Seepdrast konsulteeriti 25. veebruaril 2008 Euroopa
Toiduohutusametiga (EFSA).

9. juulil 2008 vottis EFSA dieettoiduainete, toitumis- ja
allergiakomisjon Euroopa Komisjoni palvel vastu teadus-
liku seisukoha jadd struktureeriva valgu tiitibi III HPLC 12
toidu koostisosana kasutamise ohutuse kohta. Selle arva-
muse vottis 2. juulil 2008 vastu ka geneetiliselt muun-
datud organismide komisjon. Arvamuses joudis EFSA
jareldusele, et jaad struktureeriva valgu tiiibi III HPLC
12 kasutamine toidujdds on ohutu.

Teadusliku hindamisaruande alusel on kindlaks tehtud, et
jaad struktureeriva valgu tutp III HPLC 12 vastab
midruse (EU) nr 258/97 artikli 3 Ioikes 1 sitestatud
kriteeriumidele.

Kiesoleva otsusega ette nihtud meetmed on kooskélas
toiduahela ja loomatervishoiu alalise komitee arvamusega,

selles maaruses sitestatud lubamis- ja margistusndudeid ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA OTSUSE:

ei saa kohaldada toidu ja s66da suhtes, mis on toodetud
kddritamise teel, kasutades geneetiliselt muundatud

mikroorganisme. Artikkel 1
Lisas kirjeldatud jaad struktureeriva valgu titipi III HPLC 12
voib viia thenduse turule toidu uuendkoostisosana toidujdid
(3)  Uhendkuningriigi pidev toiduhindamisasutus esitas valmistamiseks.

27. juulil 2007 esmase hindamisaruande. Selles aruandes
jouti jareldusele, et jaad struktureeriva valgu kasutamist
toidu koostisosana voib lubada.

Jaad struktureeriva valgu tiitibi III HPLC 12 sisaldus toidujdds ei
tohi tletada 0,01 %.

(4)  Komisjon edastas esialgse hindamisaruande 1. augustil

2007 koigile liikmesriikidele. Artikkel 2
() EUT L 43, 14.2.1997, Ik 1. Nimetus, mis kantakse kiesoleva otsusega lubatud toidu uuend-
() ELT L 268, 18.10.2003, Ik 1. koostisosa sisaldava toiduaine mirgistusele, on ,jdad struktu-

(*) KOM(2006) 626 (I5plik). reeriv valk”.
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Artikkel 3

Kéesolev otsus on adresseeritud driithingule Unilever UK (Walton Court, Station Avenue, Walton-on-
Thames, Surrey KT12 INT, Uhendkuningriik).

Briissel, 22. aprill 2009

Komisjoni nimel
komisjoni liige
Androulla VASSILIOU

LISA

Jddd struktureeriva valgu tiiiibi Il HPLC 12 kirjeldus

Jaad struktureeriva valgu (ISP) preparaat on helepruun vedelik, mille saamiseks kairitatakse toidus kasutatava pagariparmi
(Saccharomyces cerevisiae) geneetiliselt muundatud tiive, milles parmi genoomi on lisatud ISP moodustumiseks vajalik
stinteetiline geen. Geeni jérgi siinteesitakse ISP, mis noristub kasvulahusesse; seejirel eraldatakse valk parmirakkudest
mikrofiltrimisega ja kontsentreeritakse ultrafiltrimisega. Selle tulemusel ei satu parmirakud ei tavakujul ega muudetud
kujul ISP preparaati. ISP preparaadi koostises on natiivne ISP, gliikostitilitud ISP ning parmi valgud ja peptiidid, suhkur,
samuti happed ja soolad, mida tavapiraselt toidus leidub. Kontsentraat stabiliseeritakse 10 mM tsitraatpuhverlahusega.

Analiiiis  Vdhemalt 5 g/l aktiivset ISP-d
pH 2,5-3,5

Tuhk Mitte iile 2 %

DNA Ei ole kindlakstehtav



