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NOUKOGU DIREKTIIV 94/65/EU,
14. detsember 1994,
milles sitestatakse hakkliha ja lihavalmististe tootmise ja turuleviimise nduded

EUROOPA LIIDU NOUKOGU,

vottes arvesse Euroopa Uhenduse asutamislepingut, eriti selle
artiklit 43,

vottes arvesse komisjoni ettepanekut, ()
vottes arvesse Euroopa Parlamendi arvamust, ()
vottes arvesse majandus- ja sotsiaalkomitee arvamust (3)

ning arvestades, et:

hakkliha ja lihavalmistised kuuluvad asutamislepingu II lisas esi-
tatud toodete loetelusse; hakkliha ja lihavalmististe tootmine ning
nendega kauplemine on osa pdllumajandusega tegeleva elanik-
konna oluline sissetulekuallikas;

sellise liha tootmisega tegeleva toostuse ratsionaalse arengu taga-
miseks ja tootlikkuse suurendamiseks tuleb ithenduse tasandil
satestada rahvatervise eeskirjad konealuse liha tootmise ja turule-
viimise suhtes;

konealuste eeskirjade kehtestamine parandab rahvatervise kaitset
ja soodustab seega siseturu viljakujundamist;

selle eesmirgi saavutamiseks on vaja tithistada néukogu 14. det-
sembri 1988. aasta direktiiv 88/657/EMU, milles sitestatakse
nduded hakkliha, alla 100grammistes tiikkides liha ja lihavalmis-
tiste tootmise ja nendega kauplemise suhtes ja millega muude-
takse direktiive 64/433/EMU, 71/118/EMU ja 72/462/EMU (4),
ning asendada see kdesoleva direktiiviga;

tootlemata liha puhul, Yélja arvatud kﬁlmgéétlemine, kehtivad
direktiivide 64/433/EMU (%) ja 71/118/EMU () nduded; tooted,
mida on toddeldud virske liha omadusi muutval viisil, on

() EUT C 84, 2.4.1990, Ik 120 ja EUT C 288, 6.11.1991, lk 3.
() EUTC183,15.7.1991, Ik 59.

() EUT C 225, 10.9.1990, Ik 1.

(% EUTL 382, 31.12.1988, Ik 3.

() EUTL 121, 29.7.1964, Ik 2012/64.

() EUTL55,8.3.1971, Ik 23.

reguleeritud direktiiviga 77/99/EMU (7); muude hakkliha vdi liha-
valmististe kujul olevate toodete tootmise suhtes peaks sellest
tulenevalt kehtima kiesoleva direktiivi nduded;

vottes arvesse moningates litkmesriikides levinud tarbimisharju-
musi ja ohtu, mida kitkevad moned konealustest toodetest, kui
neid siiiakse pooltoorena, tuleks siilitada viga rangeid ndudeid
hakkliha ja lihavalmististe suhtes, millega on lubatud kaubelda;

pohikriteerium, mille komisjon peab seoses siseturu toimimisega
vastu votma, on tarbijakaitse korge tase;

kohaldatakse néukogu 18. detsembri 1978. aasta direktiivi
79/112[EMU toiduainete mérgistamist, esitlust ja reklaami ksit-
levate liikmesriikide seaduste lihendamise kohta (%) ning ndukogu
14. juuni 1989. aasta direktiivi 89/396/EMU toidupartiide tahis-
tamise ja margistamise kohta (°);

kiesoleva direktiiviga sitestatud tervishoiunduetele vastavate ette-
votete suhtes tuleks tarvitusele votta tunnustamise siisteem koos
thenduse kontrollikorraga, et tagada sellise heakskiidu andmise
tingimuste jdrgimine;

kdnealune siisteem peaks pdhinema ettevotete enesekontrolli
pohimattel;

lihatoodete varustamine tervisemargiga on parim viis kinnitada
sihtkoha pddevale asutusele, et saadetis vastab kiesoleva direktiivi
sitetele; teatavate toodete sihtkoha kindlakstegemiseks tuleks sii-
litada terviseohutuse sertifikaat;

siinkohal tuleks kohaldada ndukogu 10. detsembri 1990. aasta
direktiiviga 90/675/EMU (millega nihakse ette kolmandatest

() EUTL 26,31.1.1977, Ik 85.
(¥ EUTL 33,8.21979, Ik 1.
(®) EUTL 186, 30.6.1989, Ik 21.
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riikidest {thendusse tulevate toodete veterinaarkontrolli korralda-
mist reguleerivad pdhimotted) (') kehtestatud eeskirju, pdhimot-
teid ja kaitsemeetmeid;

tthendusesisese kaubanduse puhul tuleks samuti kohaldada direk-
tiiviga 89/662/EMU (?) sdtestatud eeskirju;

tuleks maaratleda kolmandatest riikidest impordi suhtes kohalda-
tavad eeskirjad;

komisjonile tuleks teha iilesandeks vastu votta teatavad meetmed
kiesoleva direktiivi rakendamiseks; selleks tuleks sitestada kord,
mis tagab komisjoni ja litkmesriikide tiheda ja tohusa koosto6 ala-
lises veterinaarkomitees,

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA DIREKTIIVI:

I PEATUKK

Artikkel 1

1. Kdesolev direktiiv kehtestab hakkliha ja lihavalmististe toot-
mist, (thenduses turuleviimist ja importi ksitlevad eeskirjad.

2. Kdesolevat direktiivi ei kohaldata lihavalmististe ja hakkliha
suhtes, mis on toodetud jaemiitigikauplustes vdi miitigipunkti-
dega kiilgnevates tooruumides vahetult 16pptarbijale miitimise
eesmargil, konealuse tegevuse suhtes kehtib jaekaubanduse jare-
levalvet reguleerivate riiklike eeskirjadega sitestatud tervisekont-
rollide ldbimise ndue.

3. Kiesolevat direktiivi ei kohaldata toostuslikuks kasutamiseks
moeldud mehaaniliselt konditustatud liha massi suhtes, mida
kuumtdodeldakse vastavalt direktiivile 77/99/EMU heakskiidetud
ettevotetes.

4. Kdesolev direktiiv ei mdjuta siseriiklikke eeskirju, mida kohal-
datakse hakkliha tootmise ja turuleviimise suhtes, mis on mdel-
dud kasutamiseks toorainena artikli 21 punktis a osutatud too-
dete valmistamisel.

Artikkel 2

Kiesolevas direktiivis kasutatakse jargmisi moisteid:

() EUTL373,31.12.1990, Ik 1.
() EUTL 395, 30.12.1989, Ik 13.

1. vajaduse korral kohaldatakse direktiivide 64/433/EMU,
71/118/EMU ja 72/462[EMU (3) artiklis 2 esitatud mdisteid;

2. kasutatakse jargmiseid maaratlusi:

a) hakkliha — liha, mis on hakitud osakesteks voi lastud ldbi
spiraalkruviga hakklihamasina;

b) lihavalmistised — liha  direktiivide —64/433/EMU,
71/118/EMU ja 92[45/EMU (4) artiklis 2 méératletud
tdhenduses ning direktiivi 91/495/EMU (%) artiklite 3, 6 ja
8 nouetele vastav liha, millele on lisatud toiduaineid, mait-
seaineid voi lisaaineid voi mida on t66deldud viisil, millest
ei piisa liha sisemise rakuehituse muutmiseks ja seega
varske liha omaduste kaotamiseks;

¢) maitseained — inimtoiduks ettendhtud sool, sinep, viirtsid
ja aromaatsed viirtsiekstraktid, aromaatsed tirdid ja nende
aromaatsed ekstraktid;

d) tootmisettevite — igasugune ettevote, kus toodetakse hakk-
liha v6i lihavalmistisi:

— mis asub lihaldikusettevottes ja tdidab kiesoleva direk-
tiivi [ lisa I peatiiki ndudeid,

— mis asub lihavalmististe tootmise korral ettevottes, mis
vastab kéesoleva direktiivi I lisa III peatiiki nduetele,

— mis, kui see ei asu direktiivide 64/433/EMU,
71/118/EMU voi 77/99/EMU kohaselt heakskiidetud
ettevotte ruumides voi korvalhoones, vastab kiesoleva

direktiivi I lisa I peatiiki punkti 2 voi Il peatiiki punkti
2 nduetele;

€) kaubandus — liikkmesriikide vaheline kaubandus asutamis-
lepingu artikli 9 16ikes 2 esitatud tdhenduses;

f) padev asutus — litkmesriigi keskasutus, mis on padev soo-
ritama veterinaarkontrolli, voi keskasutuse poolt selleks
volitatud mis tahes muu asutus.

I PEATUKK

Hakkliha turuleviimine

Artikkel 3

1. Iga litkmesriik tagab, et kaubeldakse iiksnes virske hakkliha-

ga, mis on saadud veistelt, sigadelt, lammastelt voi kitsedelt ning
vastab jargmistele nduetele:

() EUTL 302, 31.12.1972, Ik 28.

( EUTL 268, 14.9.1992, Ik 35.
() EUTL 268, 24.9.1991, Ik 41.
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a) see peab olema valmistatud vootlihaskoest (3), vilja arvatud Sihtliikmesriigi padeva asutuse taotluse korral tuleb esitada

)
O]

siidamelihas, mis vastab jargmiste sitetega kehtestatud ndue-
tele:

i) direktiivi 64/433/EMU artikkel 3; vai
i) direktiiv 72/462/EMU;

ja mida on kontrollitud vastavalt direktiivile 90/675/EMU.

Virske sealiha peab veel olema labinud kontrolli trihhiinide
suhtes vastavalt direktiivi 77/96/EMU () artiklile 2 voi kdes-
oleva direktiivi IV lisas osutatud kiilmt66tlemise;

see peab olema valmistatud vastavalt I lisa II peatiki nduetele
tootmisettevottes, mis:

i) vastab I lisa I peatiiki punktides 1, 2 ja 3 toodud nduetele,
ja

ii) on heakskiidetud ja lisatud vastavalt artikli 8 Idikele 1
koostatud loetelu(de)sse;

see peab olema labinud kontrolli vastavalt I lisa V peatiikile ja
artiklile 8;

see peab olema mirgistatud ja sildistatud vastavalt I lisa VI
peatiikile;

see peab olema pakendatud, pakitud ja ladustatud I lisa VII ja
VIII peatiiki vastavate sitete kohaselt;

selle vedamine peab toimuma vastavalt I lisa IX peatiikile;

veol peab sellega kaasas olema:
i) aridokument, mis peab:
— olema koostatud viljastuskeskuse poolt,

— kandma heakskiidetud tootmisettevdtte veterinaarloa
numbrit ja killmutatud hakkliha korral selgesti loeta-
val kujul killmutamise kuud ja aastat,

— Soome ja Rootsi jaoks mdeldud hakkliha puhul
kandma tihte direktiivi 64/433/EMU IV lisa IV osa kol-
mandas taandes sitestatud markustest,

— mida vastuvdtja peab siilitama, et seda saaks padeva
asutuse noudel esitada. Arvutiandmed tuleb eespool
nimetatud asutuse taotluse pdhjal vilja printida.

Sealhulgas piirnev rasvkude.
EUT L 26, 31.1.1977, Ik 67.

terviseohutuse sertifikaat, kui liha on mdeldud parast hak-
kimist kolmandasse riiki eksportimiseks. Sellise sertifitsee-
rimise kulud kannavad ettevotjad;

ii) terviseohutuse sertifikaat vastavalt III lisale hakkliha puhul,
mis on pdrit piirangutega hdlmatud piirkonnas voi tsoonis
paiknevast tootmisettevottest, voi hakkliha puhul, mis on
mdeldud saatmiseks teise litkmesriiki parast plommitud
veoautos transiitvedu ldbi kolmanda riigi.

2. Lisaks loikes 1 loetletud nduetele peab hakkliha vastama jarg-
mistele nduetele:

3)

virske liha, millest see on saadud, peab:

i) kuisee on kiilmutatud voi siigavkiilmutatud, olema saadud
virskest konditustatud lihast, mida ei ole pérast kiilmuta-
mist voi  siigavkilmutamist  vastavalt  direktiivi
64/433/EMU artiklile 10 heakskiidetud kiilmhoones ladus-
tatud veise- ja vasikaliha puhul ile 18 kuu, lambaliha
puhul iile 12 kuu ja sealiha puhul iile kuue kuu. Padev asu-
tus voib siiski lubada sea- ja lambaliha konditustamist
kohapeal vahetult enne hakkliha valmistamist, kui kone-
alune toiming viiakse 14bi rahuldavates hiigieeni- ja kvali-
teeditingimustes;

i) kui see on jahutatud, tuleb seda kasutada:

— mitte enam kui kuue pdeva jooksul pirast loomade
tapmist, vOi

— vaakumpakendatud konditustatud veise- ja vasikaliha
puhul mitte enam kui 15 pdeva jooksul pdrast loomade
tapmist;

b) hakkliha peab olema killmtoodeldud hiljemalt tihe tunni jook-

sul pérast portsjoniteks jaotamist ja pakendamist, vilja arva-
tud juhul, kui kasutatakse meetodeid, mis néuavad liha sise-
temperatuuri langetamist tootmise ajal;

hakkliha peab olema pakitud ja esitatud iihel jargmistest viisi-
dest:

i) jahutatud ja kdnealusel juhul saadud lihast vastavalt punkti
a alapunktis ii toodud kirjeldusele ning jahutatud voimali-
kult lithikese ajaga sisetemperatuurini alla +2 °C.

Kilmutusprotsessi kiirendamiseks voib siiski lubada piira-
tud koguses punkti a alapunktis i sdtestatud tingimustele
vastava kiilmutatud liha lisamist, tingimusel et kdnealust
lisamist mainitakse etiketil. Sellistel juhtudel ei tohi eespool
osutatud ajavahemik tiletada tthte tundi;
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ii) siigavkilmutatud ja konealusel juhul saadud lihast vasta-
valt punktis a toodud kirjeldusele ja jahutatud vdimalikult
kiiresti sisetemperatuurini alla — 18 °C vastavalt direktiivi
89/108/EMU (2) artikli 1 punktile 2;

d) hakkliha ei tohi olla toodeldud ioniseeriva ega ultraviolettkiir-
gusega;

e) IIlisa 1. jaos toodud nimetusi, millele voib olla lisatud looma-
liigi nimetus, kellelt liha saadi, voib pakenditel kasutada iiks-
nes juhul, kui need nimetused vastavad II lisa 1. jaos sdtesta-
tud nduetele.

3. Hakkliha suhtes, millele ei ole lisatud iile 1 % soola, kehtivad
1digete 1 ja 2 nduded.

Artikkel 4

1. Et votta arvesse konkreetseid tarbimisharjumusi ja tagades
kiesoleva direktiivi tervishoiunduete jargimise, voivad litkmesrii-
gid lubada oma territooriumil hakkliha tootmist ja turuleviimist,
mis on saadud iiksnes:

a) artikli 2 16ike 2 punktis b osutatud lihast;

b) heakskiidetud voi registreeritud tootmisettevotetest, millel on
I lisas osutatud ruumid;

¢) erandina jargmisest:
i) Ilisa VI peatiiki punkt 4;

i) artikli 3 16ike 1 punktid f ja g ning artikli 3 1dige 2, vilja
arvatud I lisa punkti 1 esimene, teine ja kolmas taane.

2. Kiesolevale artiklile vastavalt saadud hakkliha ei tohi kanda
[ lisa VI peatiikis ettendhtud tervisemarki.

3. Liikmesriik, kes soovib kasutada 1oike 1 sitteid, teatab komis-
jonile erandite laadist, mida ta kavatseb lubada.

Kui komisjon leiab parast konealuse litkmesriigiga ndu pidamist,
et need erandid ei suuda tagada direktiiviga ette nahtud tervis-
hoiustandardit, voetakse artiklis 20 sitestatud korras asjakohased
meetmed.

Vastasel juhul teavitab komisjon teisi litkmesriike talle teatatud
meetmetest.

(® EUTL 40, 11.2.1989, Ik 34.

111 PEATUKK

Lihavalmististe turuleviimine

Artikkel 5

1. Lihavalmististega artikli 2 16ike 2 punkti b tdhenduses voib
kaubelda tiksnes siis, kui:

a) need on valmistatud vérskest lihast, vilja arvatud kabjaliste
liha, mis:

i) on kooskolas artikli 2 16ike 2 punktis b osutatud direktii-
vide artikliga 3;

ii) imporditud liha korral on kooskdlas direktiiviga
72/462[EMU voi direktiivide 71/118/EMU ja 92/45/EMU
Il peatiikiga ning direktiivi 91/495/EMU artiklites 3, 6 ja
8 voi direktiivi 92/118/EMU (1) I lisa peatiikis 11 sitesta-
tud nduetega ja seda kontrollitakse vastavalt direktiivile
90/675[EMU. Virske sealiha peab olema ldbinud kontrolli
trihhiinide suhtes vastavalt direktiivi 77/96/EMU artiklile 2
voi killmtootlemise vastavalt kdesoleva direktiivi IV lisale;

b) need on valmistatud iihes artikli 2 16ike 2 punktis d osutatud
ettevotetest, mis:

i) wvastab I lisa III peatiiki nduetele; ja

ii) on heakskiidetud ja lisatud vastavalt artikli 8 Idikele 1
koostatud loetelu(de)sse;

¢) need on saadud lihast, mida siigavkiilmutatuna tuleb kasutada
veise- ja vasikaliha korral maksimaalselt 18 kuu jooksul pérast
tapmist, lamba- ja kitseliha, kodulinnuliha, janeseliha ja tehis-
tingimustes peetud ulukite liha korral 12 kuu ja muude loo-
maliikide liha korral kuue kuu jooksul pérast tapmist.

Pidev asutus voib lubada sea- ja lambaliha konditustamist
kohapeal vahetult enne valmistamist, tingimusel et konealune
toiming viiakse ldbi rahuldavates hiigieeni- ja kvaliteeditingi-
mustes;

d) need on pakitud ja kui need on ette nihtud turuleviimiseks:

i) jahutatud kujul, tuleb hakklihast saadud lihavalmistised
jahutada voimalikult kiiresti sisetemperatuurini alla +2 °C,
virskest lihast saadud lihavalmistised +7 °C, kodulinnuli-
hast saadud valmistised +4 °C ja rupsi sisaldavad valmisti-
sed +3 °C;

() EUTL 62, 15.3.1993, Ik 46.
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i) siigavkilmutatud kujul, tuleb need voimalikult kiiresti
jahutada sisetemperatuurini alla - 18 °C vastavalt direktiivi
89/108/EMU artikli 1 3ikele 2.

2. Lisaks 1oikes 1 sitestatud nduetele peavad lihavalmistised vas-
tama jargmistele nduetele:

a) need peavad olema valmistatud vastavalt I lisa IV peatiikile;

b) need peavad olema labinud kontrolli vastavalt artiklile 8 ja
[ lisa V peatiikile;

¢) need peavad olema margistatud ja sildistatud vastavalt I lisa VI
peatiikile;

d) need peavad olema pakitud ja pakendatud vastavalt I lisa VII
peatiiki nduetele ja ladustatud vastavalt I lisa VIII peatiikile;

e) nende vedamine peab toimuma vastavalt I lisa IX peatiikile;

f) nendega peab vedamisel olema kaasas terviseohutuse sertifi-
kaat vastavalt V lisale, mida kaubasaaja peab pideva asutuse
noudel esitamiseks sdilitama vihemalt tihe aasta.

3. Tapaloomade hakklihast saadud lihavalmististega, vilja arva-
tud virsked vorstid ja vorstiliha, voib kaubelda tiksnes juhul, kui
need vastavad artikli 3 nouetele.

4. Kuni ioniseerimist reguleerivate ithenduse eeskirjade vdimaliku
kehtestamiseni ei tohi lihavalmistisi toodelda ioniseeriva kiirguse-
ga. Kiesolev site ei mojuta meditsiinilisel eesmirgil ioniseerimise
suhtes kohaldatavaid siseriiklikke eeskirju.

5. Litkmesriigid voivad tunnustamise eesmargil lubada lihaval-
mistisi tootvatele tootmisettevotetele, millel puudub t66stusehitis
voi tootmisvdimsus, erandeid kiesoleva direktiivi I lisa I peatiiki
nduetest ning direktiivi 77/99/EMU B lisa I peatiiki ja direktiivi
64/433[EMU 1 lisa I peatiiki 1dike 2 punkti a (seoses kraanidega)
ja punkti 11 (seoses lukustatavate kappidega) nduetest.

Lisaks sellele voib lubada erandeid direktiivi 77/99/EMU B lisa I
peatiiki punktist 7 ruumide osas, kus ladustatakse tooraineid ja
valmistooteid. Sel juhul peab ettevottes siiski olema vihemalt:

i) ruum voi turvaline koht toorainete ladustamiseks, kui selline
ladustamine toimub;

ii) kiilmhoone vdi turvaline koht valmistoodete ladustamiseks,
kui selline ladustamine toimub.

Artikkel 6

1. Et votta arvesse konkreetseid tarbimisharjumusi ja tagades
kiesoleva direktiivi tervishoiunduete jirgimise, voivad litkmesrii-
gid lubada oma territooriumil lihavalmististe tootmist ja turule-
viimist, mis on saadud tiksnes:

a) artikli 2 1dike 2 punktis b osutatud lihast;

b) heakskiidetud voi registreeritud tootmisettevotetest, millel on
[ lisa II peatiikis osutatud ruumid;

¢) erandina jirgmisest:
— I lisa IV peatiiki punktid b ja d,
— artikli 5 Idike 1 punktid ¢ ja d,
— I lisa VI peatiiki punkt 4,
— artikli 5 16ike 2 punktid e ja f ning artikli 5 1ige 3.

2. Loikega 1 kooskolas saadud lihavalmistised ei tohi kanda I lisa
VI peatiikis ettendhtud tervisemarki.

3. Liikmesriik, kes soovib kasutada 1oike 1 sitteid, teatab komis-
jonile erandite laadist, mida ta kavatseb lubada.

Kui komisjon leiab pirast kdnealuse litkmesriigiga nou pidamist,
et need erandid ei suuda tagada direktiiviga ettendhtud tervis-
hoiustandardit, vdetakse artiklis 20 sitestatud korras asjakohased
meetmed.

Vastasel juhul teavitab komisjon teisi litkmesriike talle teatatud
meetmetest.

IV PEATUKK

Uldsiitted

Artikkel 7

1. Liikmesriigid tagavad, et tootmisettevdtte juht vdi haldaja
votab koik vajalikud meetmed, et tagada kéesoleva direktiivi sitete
tditmine igas tootmisetapis.

Selleks peavad nimetatud isikud vastama direktiivi 93/43/EMU (1)
artiklite 3 ja 6 nduetele ning lisaks viima pidevalt 1abi omapool-
seid kontrolle kooskolas jargmiste pohimdtetega:

() EUTL175,19.7.1993, Ik 2.
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— ettevottesse saabuvate toorainete kontroll, et tagada 1dpptoote
vastavus II ja IV lisas toodud kriteeriumidele,

— pubhastus- ja desinfitseerimismeetodite kontrollimine,

— proovide vdtmine analiiiisideks padeva asutuse poolt tunnus-
tatud laboratooriumis,

— kirjalikult voi muul viisil registri pidamine andmete kohta, mis
on ndutud vastavalt eelmisele taandele pidevale asutusele
edastamiseks. Erinevate kontrollide ja testide tulemusi sdilita-
takse vihemalt kaks aastat, vilja arvatud jahutatud toodete
korral, mille puhul v6ib piirduda kuue kuuga parast toote rea-
liseerimise ja tarvitamise 16pptihtpdeva,

— garantiide andmine padevale asutusele seoses tervisemargistu-
se, eriti tervisemarki kandvate etikettide haldamisega,

— pddeva asutuse teavitamine, kui laboratoorse uuringu kaigus
v0i muude kittesaadavate andmete pohjal avastatakse tervise-
risk,

— vahetu ohu korral rahva tervisele turult nende partiide kdrval-
damine, mis on saadud tehnoloogiliselt sarnastes tingimustes
ning mis vdivad olla samuti ohtlikud. Kérvaldatud partiid pea-
vad jadma padeva asutuse jirelevalve ja kontrolli alla kuni
hdvitamiseni, kasutamiseni muul eesmargil kui inimtoiduks
voi, pideva asutuse loal, iimberto6tlemiseni asjakohasel viisil,
et tagada nende ohutus.

2. Kontrolli eesmirgil peab ettevotte juht voi haldaja tagama, et
toodete pakenditel on selge ja loetav marge temperatuuri kohta,
mille juures tooteid tuleb vedada ja ladustada, samuti stigavkiil-
mutatud toodete realiseerimise ja tarvitamise 16pptdhtpdev voi
jahutatud toodete minimaalne sdilimisaeg.

Ettevotte juht voi haldaja peab korraldama voi rakendama toota-
jate koolitusprogrammi, millega tagatakse, et tootajad tdidavad
tootmisstruktuurile kohandatavaid hiigieenindudeid, vilja arvatud
juhul, kui asjaomastel tootajatel on nduetekohane kvalifikatsioon,
mida tdendavad diplomid.

Ettevotte eest vastutav padev asutus peab olema kaasatud prog-
rammi kavandamisse ja rakendamisse.

3. Artiklis 3 osutatud hakkliha ja artiklis 5 osutatud hakklihaval-
mistised peavad kord pievas ning muu hakkliha ja lihavalmisti-
sed vihemalt kord nidalas libima mikrobioloogilised testid.
Konealuseid testid tuleb labi viia tootmisettevottes, kui see on
pddeva asutuse poolt tunnustatud, vdi heakskiidetud laboratoo-
riumis.

Analiitisiks voetud proov peab koosnema viiest osast ja esindama
pdevatoodangut. Lihavalmististe proovid tuleb votta siigavalt liha-
sest parast naha kdrvetamist.

Mikrobioloogilised kontrollid tuleb teha vastavalt tdestatud mee-
toditele, mis on teaduslikult tunnustatud, ning eelkdige sitesta-
tud ithenduse voi rahvusvahelisel tasandil.

Hakkliha voi lihavalmististe, mis on saadud tapaloomade hakkli-
hast, vilja arvatud virsked vorstid ja vorstiliha, mikrobioloogilise
kontrolli tulemusi tuleb hinnata I lisas sitestatud tolgenduskri-
teeriumide kohaselt, muude lihavalmististe korral vastavalt IV lisas
toodud kriteeriumidele.

Kaubandusega scoses tekkinud vaidluste korral tunnustavad liik-
mesriigi standardmeetoditena EN meetodeid.

4. Koostoos padeva asutusega peavad olema vilja tootatud ene-
sekontrolliga seotud nduded, millest kinnipidamist peab padev
asutus regulaarselt kontrollima.

5. Kdesoleva artikli rakendamise kord, eelkdige 16ikega 1 regu-
leeritavatel juhtudel, voetakse vastu artiklis 20 ettendhtud korras.

Artikkel 8

1. Iga liikkmesriik koostab loetelu hakkliha voi lihavalmistisi toot-
vatest ettevotetest, eristades artiklite 3 ja 5 alusel heakskiidetud
ning artiklite 4 ja 6 alusel registreeritud ettevotteid. Litkmesriik
saadab artiklite 3 ja 5 alusel heakskiidetud tootmisettevotete loe-
telu teistele litkmesriikidele ja komisjonile.

Liikmesriik annab igale tootmisettevottele vastavalt direktiividele
64/433[EMU, 71/118/EMU, 77/99/EMU, 91/495/EMU voi
92/45/EMU heakskiidetud ettevdtte loanumbri markega selle koh-
ta, et ettevdttel on lubatud toota hakkliha voi lihavalmistisi, ning
igale sdltumatule tootmisiiksusele eraldi loanumbri.

Uhtse loanumbri voib anda:
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i) ettevdttele, mis teeb lihavalmistisi toorainetest voi toorainete-
ga, mis on reguleeritud enam kui ithe jargmises 1digus osuta-
tud direktiiviga:

ii) ettevottele, mis asub samas kohas vastavalt iihe eespool too-
dud direktiivi artiklile 2 heakskiidetud ettevdttega.

Sel viisil heakskiidetud tootmisettevotted kantakse seoses hakk-
liha voi lihavalmististe tootmisega direktiivi 64/433/EMU artik-
lis 10, direktiivi 71/118/EMU artiklis 6, direktiivi 77/99/EMU arti-
klis 8 voi direktiivi 92/45/EMU artiklis 7 osutatud ettevdtete
loetelus eraldi lahtrisse, ja sdltumatu tootmisiiksuse korral samade
kriteeriumide kohaselt koostatud eraldi loetelusse.

Pidev asutus ei anna ettevdttele luba, kui ta ei ole veendunud, et
ettevotte tegevus vastab kdesolevale direktiivile. Kui ettevdte, mis
taotleb luba vastavalt kiesolevale direktiivile, kuulub ithtse osana
direktiivide 64/433/EMU, 71/118/EMU, 79/99/EMU véi
92/45/EMU alusel heakskiidetud ettevdtte koosseisu, vdivad
mdlemal ettevottel olla ithised t66ruumid, seadmed ja vahendid
tootajate jaoks ning tildjuhul kéik to6ruumid, kus ei ole ohtu toor-
ainete v0i pakkimata toodete saastumiseks.

2. Tootmisettevdtted kuuluvad padeva asutuse kontrolli alla, kes
teostab nende kontrolli ja jirelevalvet jargmise sagedusega:

— lihaloikusettevotetega seotud tootmisettevtted: nimetatud
lihaldikusettevdtetega sama sagedus,

— heakskiidetud tootmisettevotted, mis toodavad artiklis 3 osu-
tatud tooteid: hakkliha tootmise kiigus vihemalt kord pievas,

— muud tootmisettevdtted: vajadus padeva asutuse pideva voi
perioodilise kohaloleku jirele asjaomases ettevéttes soltub
ettevdtte suurusest, valmistatava toote tiitibist, riskihinnangust
ja vastavalt artikli 7 16ike 1 teisele 16igule esitatud garantiidest.

Pideval asutusel peab igal ajal olema vaba juurdepdis kdikidele
ettevitete osadele, et tagada kdesoleva direktiivi tditmine, ning kui
on kahtlusi lihatoodete péritolu suhtes, raamatupidamisdoku-
mentidele, mille jirgi saab kindlaks teha tapamaja voi tooraine
paritoluettevdtte, ning seoses Il ja IV lisas sdtestatud kriteeriumide
jargimisega artiklis 7 ettendhtud enesekontrollile, sealhulgas toor-
ainete kontrolli tulemustele. Arvutiandmed tuleb padeva asutuse
taotluse korral vilja printida.

Pidev asutus peab korrapiraselt analiitisima artiklis 7 satestatud
kontrollide tulemusi. Kdnealuse analiiiisi pdhjal voib ta teha tdien-
davaid uuringuid koigil tootmisetappidel voi kdikide toodete
puhul.

Kontrollide laad, sagedus ning proovide votmise ja mikrobioloo-
giliste uuringute tegemise meetodid kehtestatakse artiklis 20 sites-
tatud korras.

Analiitisi tulemuste kohta koostatakse aruanne, mille kokkuvot-
ted voi soovitused edastatakse ettevdtte juhile voi haldajale, kes on
kohustatud korvaldama mirgitud puudused hiigieeni paranda-
mist silmas pidades.

Pidevat asutust vdivad nimetatud kontrollide ldbiviimisel aidata
abilised, kelle kutsekvalifikatsioon vastab direktiivi 64/433/EMU
I lisas voi direktiivi 71/118/EMU III lisas sitestatud nduetele.

3. Kui padev asutus avastab kooskdlas I lisa V peatiikiga labivii-
davate kontrollide kiigus, et enesekontrolli kiigus esineb kordu-
vat IT ja IV lisas sitestatud kriteeriumide eiramist, tShustab ta
konealuse ettevotte tootmistegevuse jarelevalvemeetmeid ja voib
kinni pidada etiketid ja muud detailid, mis kannavad I lisa VI pea-
titkis osutatud tervisemarki.

Kui pdrast 15 pideva moodumist ei vasta tootmisettevotte toodang
endiselt eespool nimetatud standarditele, votab padev asutus kdik
asjakohased meetmed margitud puuduste kdrvaldamiseks ning
vajaduse korral nduab konealusest ettevottest périt toodete kuum-
tootlemist. Kui nendest meetmetest ei piisa, peatatakse ettevotte
luba.

4. Kui pddev asutus avastab kiesolevas direktiivis sitestatud
hiigieeninduete ilmse rikkumise voi takistusi nduetekohaseks ter-
viseohutuse kontrolliks:

i) on ta volitatud votma vastu otsuse seadmete voi tooruumide
kasutamise suhtes ning votma asjakohased meetmed, mis voi-
vad seisneda ka tootmismahu piiramises v6i tootmisprotsessi
ajutises peatamises;

ii) kui need meetmed voi artikli 7 1dike 1 viimases taandes ette-
nahtud meetmed on osutunud olukorra parandamiseks eba-
piisavateks, peatab padev asutus ajutiselt loa, kui see on asja-
kohane, konealuse tootmisliigi osas.
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Kui ettevotte juht voi haldaja ei kdrvalda margitud puudusi padeva
asutuse madratud aja jooksul, tunnistab padev asutus loa kehte-
tuks.

Konealune padev asutus on eelkdige kohustatud jargima vastavalt
artiklile 9 labiviidud kontrollide p&hjal tehtud jareldusi.

Loa kehtivuse peatamisest vi tithistamisest teatatakse teistele liik-
mesriikidele ja komisjonile.

5. Korduvate puuduste korral tdhustatakse kontrolli ning vaja-

duse korral eemaldatakse tervisemargiga sildid, pitserid voi muud
detailid.

6. Kdesoleva artikli rakendamise kord, eelkdige abiliste tegevust
kisitlevad tiksikasjad, voetakse vastu artiklis 20 ettendhtud kor-
ras.

Artikkel 9

Kui see on vajalik kidesoleva direktiivi iihtseks kohaldamiseks,
voivad komisjoni eksperdid koostdos pddevate asutustega teha
kohapealseid kontrolle. Selleks vdivad nad kontrollida esindava
hulga tootmisettevitete pdhjal, kas padevad asutused tagavad
tihtsel viisil, et konealused ettevotted vastavad kiesoleva direktiivi
sitetele ja eriti artiklile 7 (enesekontroll).

Konealuseid kontrolle voib ldbi viia komisjoni ekspertide poolt
teostatavate muude kontrollide kiigus vastavalt ithenduse
digusaktidele.

Komisjon teatab litkmesriikidele tehtud kontrollide tulemused.

Liikmesriik, kelle territooriumil kontrolli tehakse, annab
ekspertidele kogu nende t66ks vajaliku abi.

Kidesoleva artikli kohaldamise ldsdtted, eelkdige riiklike
ametiasutustega koost6o tegemist reguleerivad sitted, voetakse
vastu artiklis 20 sitestatud korras.

Artikkel 10

Noukogu 11. detsembri 1989. aasta direktiivi 89/662/EMU
(milles kisitletakse ithendusesiseses kaubanduses seoses siseturu
viljakujundamisega kohaldatavaid veterinaarkontrolle) sitteid
kohaldatakse eelkdige sihtliikmesriigis labiviidavate kontrollide
korraldamise ja nende tulemustest lihtuva tegevuse ning
kohaldatavate kaitsemeetmete suhtes.

Artikkel 11

Kiesoleva direktiiviga holmatud hakklihale voi lihavalmististele
mis tahes lisandite lisamine toimub kooskdlas direktiiviga
94/36/EMU (1).

Artikkel 12

1. Ilma et see piiraks kiesoleva direktiivi erisdtete kohaldamist,
teeb pddev asutus mis tahes kontrolle, mida ta peab vajalikuks, kui
kahtlustatakse, et kiesoleva direktiivi sitteid ei ole tdidetud voi on
kahtlusi artiklis 1 osutatud toodete tarbimiskdlblikkuse suhtes.

2. Iga litkmesriik maarab sanktsioonid, mida kohaldatakse kées-
oleva direktiivi sitete rikkumise korral.

V PEATUKK

Lihavalmististe ja hakkliha ithendusse importimise suhtes
kohaldatavad sitted

Artikkel 13

I. Liikmesriigid tagavad, et artikli 3 néuetele vastava péritoluet-
tevottes siigavkiilmutatud hakkliha ja artikli 5 nouetele
vastavate paritoluettevottes stigavkillmutatud lihavalmististe
importi ei lubata, kui need ei vasta kidesoleva peatiiki
nduetele.

A. Piritoluettevdtte poolt antavad ja kolmanda riigi padeva
asutuse poolt kinnitatavad garantiid seoses vastavusega
tthendusest parit ja vastavalt artiklitele 3 ja 5 saadud too-
dete turuleviimise suhtes sitestatud nduetele peavad olema
tunnustatud artiklis 20 sitestatud korras.

B. Punkti A ihtse kohaldamise eesmirgil kohaldatakse
jargmiste 10igete sitteid.

1. Uhendusse importimiseks peavad artiklis 3 osutatud
stigavkiilmutatud hakkliha ja artiklis 5 osutatud siigav-
kiilmutatud lihavalmistised:

a) olema pdrit kolmandatest riikidest voi kolmandate
riikide osadest, millest import ei ole keelustatud
loomatervishoiuga seotud pdohjustel vastavalt
direktiividele ~ 91/494/EMU (3,  92/118/EMU,
72[462[EMU ja 92[45[EMU;

b) olema parit kolmandast riigist, mis kuulub loetelu-
desse, mis on koostatud kooskélas lihavalmististes
kasutatava liha importimisel jargimisele kuuluvate
tervishoiu jaloomatervishoiu aspekte reguleerivate

() EUTL22,27.1.1994, Ik 43.
() EUTL 268, 24.9.1991, Ik 35.
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2.

direktiividega, ning pakkuma kdesoleva direktiiviga
ettendhtud garantiisid;

¢) olema varustatud veterinaar- ja terviseohutuse
sertifikaadiga, mis tuleb koostada artiklis 20 sites-
tatud korras ja millele peab olema lisatud riikliku
veterinaararsti allkirjaga deklaratsioon selle kohta,
et kdnealune hakkliha ja kdnealused lihavalmistised
vastavad artiklites 3 ja 5 sitestatud nduetele,
on pdrit ettevotetest, mis pakuvad I lisas ettendhtud
garantiisid, ja on siigavkillmutatud péritoluettevot-
tes.

Artiklis 20 sitestatud korras kehtestatakse:

a) ihenduse loetelu ettevotetest, mis vastavad punkti
b nouetele. Kuni konealuse loetelu koostamiseni
on litkmesriikidel lubatud jitkata direktiivi
90/675/EMU artikli 11 1dikes 2 ettenihtud kont-
rolle ja vdljastada riiklikku terviseohutuse sertifikaa-
ti, mida noutakse riiklikult heakskiidetud ettevote-
telt;

b) eritingimused seoses kdesoleva direktiivi nduetega,
vilja arvatud need, mis vdimaldavad liha inimtoi-
duks kasutamise vilistamist vastavalt direktiividele
64/433/EMU ja 71/118/EMU. Kénealused tingimu-
sed ja garantiid ei voi olla vihem ranged, kui need,
mis on sitestatud artiklites 3 ja 5.

Kuni punktides a ja b osutatud otsuste votmiseni voi-
dakse alates artiklis 22 sitestatud kuupdevast lubada
importi direktiivi 72/462/EMU alusel heakskiidetud
ettevotetest, mille suhtes padevad asutused suudavad
tagada kinnipidamise kdesoleva direktiivi nduetest.

. Komisjoni eksperdid vdivad koostoos liikmesriikide

pddevate asutustega teha kohapealseid kontrolle, et
kontrollida:

a) kolmanda riigi poolt antud garantiisid seoses toot-
mise ja turuleviimise tingimustega;

b) Idigete 1 ja 2 tingimuste tditmist.

Konealuste kontrollimiste eest vastutavad liikkmesriikide
eksperdid méddrab komisjon liikmesriikide ettepanekul.

Kdnealused kontrollid viiakse 14bi ithenduse nimel, kes
kannab kaik sellega seotud kulutused. Kontrollide sage-
dus ja kord madratakse kindlaks artiklis 20 sitestatud
korras.

4. Kuni 1dikes 3 osutatud kontrollide korraldamiseni
kohaldatakse kolmandates riikides kontrollide suhtes
jatkuvalt siseriiklikke eeskirju ning kehtib teatamisko-
hustus alalise veterinaarkomitee kaudu kontrollide kii-
gus avastatud mis tahes hiigieeninduete rikkumisest.

II. Kiesoleva artikli nduetest voidakse lubada erandeid artiklis 19
ettenahtud korras.

Artikkel 14

Artikli 13 1dike I punkti B alapunktis 2 esitatud loeteludes voivad
olla tiksnes kolmandad riigid vdi kolmandate riikide osad:

a) millest import ei ole keelustatud vastavalt direktiivi
91/494/EMU artiklitele 9-12 ja direktiivi 72/462/EMU artik-
litele 14, 17 ja 20;

b) kes on oma oigusakte ning veterinaarteenistuste ja jireleval-
vetalituste korraldust, kdnealuste teenistuste ja talituste voli-
tusi ning nende suhtes kohaldatavat jirelevalvet silmas pida-
des tunnustatud vastavalt direktiivi 72/462/EMU artikli 3
15ikele 2 voi 91/494/EMU artikli 9 15ikele 2 kui vdimelised
tagama kehtivate digusaktide rakendamise ja jirelevalve voi
kelle veterinaarteenistused on vdimelised tagama vastavuse
artiklites 3 ja 5 sitestatutega vihemalt samaviirsetele tervis-
hoiunduetele.

Artikkel 15

1. Liikmesriigid tagavad, et artiklis 3 osutatud stigavkiilmutatud
hakkliha ja artiklis 5 osutatud stigavkillmutatud lihavalmistisi
imporditakse thendusse tiksnes juhul, kui:

— nendega on kaasas artikli 13 1dike 1 punkti B 16ike 1 punktis
¢ ettenihtud sertifikaat,

— need on libinud direktiivis 90/675/EMU ndutud kontrollid.

2. Kuni kéesoleva peatiiki iiksikasjalike rakenduseeskirjade keh-
testamiseni:

— on hakkliha import keelustatud,

— lihavalmististe impordi suhtes kolmandatest riikidest, mille
kohta pole ithenduse tasandil selliseid ndudeid vastu vdetud,
kohaldatakse jatkuvalt riiklikke eeskirju, tingimusel et need ei
ole soodsamad artiklis 5 sdtestatud eeskirjadest,
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— import peab toimuma direktiivi 90/675/EMU artiklis 11 sétes-
tatud tingimuste kohaselt.

Artikkel 16

Direktiivis 90/675/EMU sitestatud pdhimotteid ja eeskirju
kohaldatakse eelkdige liikmesriikides ldbiviidavate kontrollide
korraldust ja jdrelevalvet ning rakendatavaid kaitsemeetmeid
arvesse vottes.

Kuni direktiivi 90/675/EMU artikli 8 18ikes 3 ettendhtud otsuste
rakendamiseni peab import toimuma kooskolas konealuse
direktiivi artikli 11 l6ikega 2.

VI PEATUKK

Loppsitted

Artikkel 17

1. Direktiivi 71/118/EMU artiklile 5 lisatakse 1dige 5:

“5. Liikmesriigid tagavad, et mehaaniliselt konditustatud liha
massiga voib kaubelda iiksnes juhul, kui see on ldbinud direk-
tiivile 77/99/EMU vastava kuumtdétlemise péritoluettevdttes
v0i mdnes muus padeva asutuse poolt madratud ettevottes.”

2. Direktiivi 91/495/EMU artiklile 6 lisatakse 15ige 4:

“4. Liikmesriigid tagavad, et mehaaniliselt konditustatud liha
massiga voib kaubelda iiksnes juhul, kui see on ldbinud direk-
tiivile 77/99/EMU vastava kuumtoddtlemise pritoluettevdttes
vOi mdnes muus padeva asutuse poolt mairatud ettevdttes.”

Artikkel 18

1. Lisade sitteid ei kohaldata tootmisettevdtetele, mis asuvad tea-
tavatel Kreeka Vabariigi saartel voi teatavates Prantsuse iilemere-
departemangudes ja piirkondades, kus kdnealuste ettevotete too-
dang on reserveeritud itksnes kohalikuks tarbimiseks.

2. Loike 1 kohaldamise kord voetakse vastu artiklis 20 ettenah-
tud korras.

Samas korras voib otsustada muuta 1diget 1, pidades silmas tihen-
duse standardite jarkjargulist laiendamist kdigi tootmisettevotete
suhtes, mis asuvad eespool mainitud saartel ja territooriumide
osades.

Artikkel 19

Lisasid vdib ndukogu muuta komisjoni ettepanekul
kvalifitseeritud hiilteenamusega eelkdige selleks, et kohandada
neid vastavalt teaduse ja tehnoloogia arengule.

Artikkel 20

1. Kui tuleb jirgida kiesolevas artiklis sitestatud korda, suunab
otsusega 68/361/EMU (1) asutatud alalise veterinaarkomitee
(edaspidi “komitee”) eesistuja kiisimused viivitamata nimetatud
komiteele kas omal algatusel voi litkmesriigi taotlusel.

2. Vdetavate meetmete eelndu esitab komiteele komisjoni esin-
daja. Tdhtaja jooksul, mille méérab eesistuja lahtuvalt kiisimuse
kiireloomulisusest, esitab komitee eelnou kohta oma arvamuse.
Arvamus esitatakse sellise hailteenamusega, nagu on sitestatud
asutamislepingu artikli 148 likes 2 ndukogu otsuste vastuvot-
miseks komisjoni ettepaneku pdohjal. Liikmesriikide esindajate
hddli komitees arvestatakse konealuses artiklis sitestatud viisil.
Eesistuja ei haileta.

3. a) Kui kavandatavad meetmed on komitee arvamusega koos-
kolas, votab komisjon need vastu.

b) Kui kavandatud meetmed ei ole komitee arvamusega koos-
kolas voi kui komitee ei esita oma arvamust, esitab komis-
jon vdetavate meetmete kohta viivitamata ettepaneku
ndukogule. Noukogu teeb otsuse kvalifitseeritud hadlteena-
musega.

Kui kolme kuu jooksul alates ndukogu poole poordumise
kuupievast ei ole ndukogu otsust teinud, votab ettepandud
meetmed vastu komisjon, vilja arvatud juhul, kui ndukogu
on lihthddlteenamusega hidletanud nimetatud meetmete
vastu.

Artikkel 21

Noukogu sitestab enne 1. jaanuari 1996 komisjoni ettepaneku
pohjal kvalifitseeritud hailteenamusega tervishoiueeskirjad, mida
kohaldatakse jargmiste tegevuste suhtes:

a) lihatoote edasiseks valmistamiseks ettendhtud vorstiliha toot-
mine ja turuleviimine;

b) mehaaniliselt konditustatud liha massi tootmine ja kasutami-
ne.

() EUTL 255, 18.10.1968, Ik 23.



03/17.kd Euroopa Liidu Teataja

103

Artikkel 22

Liikmesriigid joustavad kiesoleva direktiivi jargimiseks vajalikud
digusnormid 1. jaanuariks 1996. Liikmesriigid teatavad sellest
viivitamata komisjonile.

Kui litkmesriigid need normid vastu votavad, lisavad nad nendesse
normidesse voi nende normide ametliku avaldamise korral nende
juurde viite kidesolevale direktiivile. Viitamise viisi ndevad ette
liikmesriigid.

Liikmesriigid edastavad komisjonile kiesoleva direktiiviga
reguleeritavas valdkonnas vastuvoetavate siseriiklike pdhiliste
digusnormide teksti.

Artikkel 23

Direktiiv. ~ 88/657/EMU  tunnistatakse  kehtetuks
1. jaanuarist 1996.

Artikkel 24

Kiesolev direktiiv on adresseeritud liikmesriikidele.

Briissel, 14. detsember 1994

Noukogu nimel
eesistuja
J. BORCHERT

alates
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I LISA

1 PEATUKK

Hakkliha tootvate ettevotete heakskiitmise eritingimused

Tootmisettevdtted artikli 2 16ike 2 punkti d tdhenduses.

Lisaks direktiivi 64/433/EMU I lisa I ja III peatiikis sitestatud tingimuste jargimisele peab tootmisettevdtetes
olema vihemalt:

a) loikamisruumist eraldi asuv ruum hakkliha valmistamiseks ja pakendamiseks, mis on varustatud salvestava
termomeetriga voi salvestava teletermomeetriga.

Padev asutus voib lubada hakkliha tootmist 16ikamisruumis, tingimusel et tootmine toimub selgelt eraldatud
alal;

b) pakkimisruum, kui ei tdideta direktiivi 64/433/EMU I lisa XII peatiiki punktis 63 sitestatud tingimusi;
¢) ruum voi kapid soola hoidmiseks;

d) kilmutusseadmed, mis vdimaldavad jargida kdesolevas direktiivis sitestatud temperatuure.

Lisaks direktiivi 77/99/EMU A lisa I peatiikis sitestatud iildtingimuste jirgimisele peavad sdltumatutes
tootmisiiksustes olema vihemalt:

a) ruumid, mis vastavad direktiivi 77/99/EMU B lisa I peatiiki punktile 1 ja

b) kiesoleva peatiiki punktis 1.a kirjeldatud ruumid.

Ettevdtete tootajate, tooruumide ja seadmete suhtes kohaldatakse direktiivi 64/433/EMU 1 lisa V peatiikis
sdtestatud eeskirju.

Lisaks peab hakkliha kasitsi valmistamisega tegelevad tootajad kandma maske, mis katavad suu ja nina. Samuti
voib péddev asutus kohustada tootajaid kandma siledaid niiskuskindlaid ithekordselt kasutatavaid voi
puhastatavaid ja desinfitseeritavaid kindaid.

11 PEATUKK

Hakkliha tootmise tingimused

Liha tuleb enne hakkimist voi titkeldamist vastavalt artiklile 7 iile vaadata. K6ik mairdunud ja kahtlased osad
eemaldatakse ja tunnistatakse kolbmatuks enne liha hakkimist.

Hakkliha ei voi valmistada 16ikamisjaakidest, trimmingujadkidest voi mehaaniliselt konditustatud liha massist.

Eriti ei voi seda valmistada direktiivi 64/433/EMU artiklis 5 osutatud lihast vdi lihast, mis on périt veiste, sigade,
lammaste voi kitsede jargmistest osadest: pea lihased, vilja arvatud médlumislihased, ning linea alba lihasteta osa,
randme- ja poiapiirkond ning luukaaped. Vahelihaskude serooskesta eemaldamise jirel ja méilumislihaseid vaib
kasutada iiksnes pdrast uuringu tegemist tsiistitserkoosi osas. Virske liha ei tohi sisaldada luukilde.

Kui toimingud alates hetkest, kui liha saabub I peatiikis osutatud ruumi kuni hetkeni, mil valmistoode ldbib
jahutus- voi siigavkiilmutusprotsessi, viiakse labi maksimaalselt {the tunni jooksul, ei tohi liha sisetemperatuur
olla kdrgem kui +7 °C ja tootmisruumide temperatuur kdrgem kui +12 °C. Uksikjuhtudel voib padev asutus
lubada pikema tdhtaja, kui see on soola lisamisega tehnilistel alustel pohjendatud, tingimusel et kdnealune erand
ei mojuta tervishoiueeskirju.

Kui konealuste toimingute kestus iiletab ithe tunni voi padeva asutuse poolt kooskdlas eelneva 16iguga lubatud
ajavahemiku, ei voi virsket liha kasutada enne, kui liha sisetemperatuur on langetatud maksimaalselt
temperatuurini +4 °C.
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3. Hakkliha voib siigavkillmutada iiksnes iiks kord.

4. Hakkliha tuleb vahetult pirast tootmist hiigieeniliselt pakendada ja pdrast pakkimist jahutada artikli 3 1oike 2
punktis ¢ sitestatud ladustamistemperatuurini.

Il PEATUKK

Lihavalmistisi tootvate ettevdtete heakskiitmise eritingimused

1. Tootmisettevotetes artikli 2 16ike 2 punkti d tdhenduses peavad olema ruumid, mis vastavad vahemalt jargmiste
sdtete nouetele:

a) direktiivi 64/433/EMU I lisa I ja III peatiikk v&i
b) direktiivi 71/118/EMU 1 lisa I ja III peatiikk voi

c) direktiivi 92/45/EMU I lisa I ja IV peatiiki punkt 1;

ning:

— loikamisruumist eraldi asuv ruum lihavalmististe tootmiseks, muude toiduainete lisamiseks ja
pakendamiseks, mis on varustatud salvestava termomeetri voi salvestava teletermomeetriga.

Pidev asutus voib siiski lubada lihavalmististe tootmist 16ikamisruumis, tingimusel et tootmine toimub selgelt
selleks eraldatud alal. Maitseainete lisamist tervetele kodulinnuriimpadele voib lubada eriruumis, mis on
taparuumidest selgelt eraldatud,

— pakkimisruum, kui ei téideta direktiivi 64/433/EMU I lisa XII peatiiki punktis 63 voi direktiivi 71/118/EMU
I lisa XIV peatiiki punktis 74 voi direktiivi 92/45/EMU I lisa VIII peatiiki punktis 5 sitestatud tingimusi,

— ruum maitseainete ja muu puhastatud valmistoidu ladustamiseks,
— kilmhooned jargmiste toodete ladustamiseks:

— artikli 5 16ike 1 punktis a osutatud vérske liha,

— lihavalmistised,

— kiilmutusseadmed, mis vdimaldavad jirgida kdesolevas direktiivis sdtestatud temperatuure.
2. Sodltumatud tootmisitksused peavad vastama direktiivi 77/99/EMU A lisa I peatiikile ja B lisa I peatiiki nduetele.
3. Tootajate, tooruumide ja seadmete hiigieeni suhtes kohaldatakse ettevdtetes analoogia pohjal direktiivide

64/433/EMU voi 71/118/EMU 1 lisa V peatiikis véi direktiivi 92/45/EMU I peatiikis sitestatud eeskirju.

Lihavalmististe tootmisega tegelevad tootajad peavad ka kandma maske, mis katavad nina ja suu. Samuti voib
pddev asutus nduda, et konealused tootajad kannaksid siledaid niiskuskindlaid ithekordselt kasutatavaid voi
puhastatavaid ja desinfitseeritavaid kindaid.

IV PEATUKK

Lihavalmististe tootmise erinduded

Lisaks III peatiiki nduete jargimisele ja soltuvalt asjaomase tootmise liigist:
a) lihavalmististe tootmine peab toimuma temperatuurikontrolli tingimustes;
b) lihavalmistised tuleb pakendada viljastusiiksustesse viisil, mis vlistab igasuguse saastumise ohu;

¢) lihavalmistisi voib siigavkiilmutada tiksnes iiks kord ja nendega voib kaubelda iiksnes aja jooksul, mis ei iileta 18
kuud;
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d) lihavalmistised tuleb vahetult pirast tootmisprotsessi pakendada vastavalt VII peatiikile ja pdrast pakkimist

jahutada artikli 5 16ike 1 punktis d sdtestatud vastava temperatuurini.

V PEATUKK

Kontroll

Hakkliha ja lihavalmistisi valmistavad tootmisettevdtted on padeva asutuse jirelevalve all, mis tagab, et tdidetakse
kéesoleva direktiivi ndudeid, ning mis peab eelkdige:

a) kontrollima:
i) tooruumide ja seadmete puhtust ning tootajate hiigieeni;
ii) vastavalt kdesoleva direktiivi artiklile 7 ettevotte poolt tehtud kontrollide tohusust, eelkdige kontrollides
tulemusi ja vottes proove;
iii) hakkliha ja lihavalmististe mikrobioloogilisi ja hiigieenitingimusi;
iv) hakkliha ja lihavalmististe nduetekohast tervisemargistust;
v) hoiustamis- ja veotingimusi;

b) votma ametlike kontrollide raames laboritestideks vajalikke proove, et kinnitada enesekontrolli tulemusi;

¢) sooritama muid kontrolle, mida ta peab vajalikuks, et tagada kiesoleva direktiivi jirgimine, eeldades et
mikrobioloogiliste testide tulemusi peab padev asutus hindama hakkliha korral I lisas ja lihavalmististe korral
IV lisas satestatud kriteeriumide alusel.

Pideval asutusel peab igal ajal olema vaba juurdepiis kiilmhoonetele ja koikidele tooruumidele, et kontrollida
kiesolevate sitete tapset tditmist.

VI PEATUKK

Mirgistamine ja sildistamine

Hakkliha ja lihavalmististe imbrisel voi pakendil peab olema tervisemirk.

Uhenduse tervisemirgi voib anda iiksnes hakklihale, mis on saadud vastavalt artiklile 3, ja lihavalmististele, mis
on saadud vastavalt artiklile 5 ning toodetud vastavalt artiklile 8 heakskiidetud tootmisettevottes. Tervisemark
peab vastama:

a) direktiivi 64/433/EMU I lisa XI peatiiki punktile 50 hakkliha kohta;

b) lihavalmististe puhul, mis on valmistatud:

i) tapaloomade v&i tehistingimustes peetud ulukite virskest lihast, direktiivi 64/433/EMU I lisa XI peatiiki
punktile 50;

ii) kodulinnulihast voi tehistingimustes peetud sulgede voi karvaga viikeulukite lihast, direktiivi
71/118/EMU I lisa XII peatiiki punktile 66;

iii) tapetud ulukite lihast, direktiivi 92/45/EMU 1 lisa VII peatiiki punktile 2.

Kui hakkliha ja lihavalmistisi toodetakse sdltumatus tootmisiiksuses, peab tervisemark sisaldama pideva asutuse
poolt vastavalt artikli 8 1dikele 1 antud loanumbrit.

Ilma et see piiraks direktiivi 79/112/EMU, peab lihavalmististe pakenditel kontrolli eesmargil olema néhtavalt ja
loetavalt kirjas jargmine teave, kui see ei selgu miiiiginimetusest vdi koostisosade loetelust kooskolas direktiiviga
79/112/EMU: loomaliik, kellelt liha saadi, ja segu korral iga liigi osakaal ning pakendite puhul, mis ei ole ette
nahtud 16pptarbijale, valmistuskuupiev.

Hakkliha ja hakklihast tehtud lihavalmististe korral, vilja arvatud virsked vorstid ja vorstiliha, mis kannavad
kiesolevas peatiikis ettendhtud tervisemarki, peavad etiketil olema ka jargmised sonad:
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— “rasvasisaldus alla...”,

— “Kollageen: lihavalgu kogus alla...”.

VII PEATUKK

Pakendamine ja pakkimine

1. Pakend (niiteks pakkekastid, pappkarbid) peab vastama koigile hiigieenieeskirjadele ja eelkdige:
— ei tohi muuta hakkliha voi lihavalmististe organoleptilisi omadusi,
— selle kaudu ei tohi hakklihale ega lihavalmististele kanduda inimeste tervisele ohtlikke aineid,

— peab olema piisavalt tugev hakkliha voi lihavalmististe tohusaks kaitsmiseks transpordi ja kiitlemise ajal.

2. Pakendeid ei tohi hakkliha voi lihavalmististe jaoks korduvkasutada, vilja arvatud juhul, kui need on valmistatud
kergesti puhastatavatest korrosioonikindlatest materjalidest, mis on eelnevalt puhastatud ja desinfitseeritud.

3. Pakendatud hakkliha voi lihavalmistised tuleb pakkida.

4. Kui iimbris vastab koigile pakendi kaitsetingimustele, ei pea see olema libipaistev ja virvitu ning teise taarasse
panemine ei ole vajalik, tingimusel et muud eespool toodud punkti 1 tingimused on téidetud.

VIII PEATUKK

Ladustamine

1. Hakkliha ja lihavalmistised tuleb parast pakendamist ja/vdi pakkimist viivitamata jahutada. Hakkliha tuleb
ladustada artikli 3 1dike 2 punktis c osutatud temperatuuridel ja lihavalmistisi artikli 5 16ike 1 punktis d osutatud
temperatuuridel.

2. Hakkliha ja lihavalmistisi voib siigavkiilmutada tiksnes tootmisettevdtte voi sdltumatu tootmisiiksuse ruumides
voi heakskiidetud kiilmhoonetes.

3. Kilmhoonetes voib hakkliha ja lihavalmistisi ladustada koos muude toiduainetega iiksnes juhul, kui
pakendamisega tagatakse, et see i avalda hakklihale voi lihavalmististele ebasoodsat moju.

IX PEATUKK

Vedu

1. Hakkliha jalihavalmistised peavad olema viljastatud nii, et nad on vedamise ajal kaitstud kdige eest, mis vdib neid
saastata voi ebasoodsalt mojutada, arvestades veo kestust ja tingimusi ning kasutatavat transpordivahendit. Eriti
peavad hakkliha ja lihavalmististe vedamiseks kasutatavad sdidukid olema varustatud seadmetega, mis tagab, et
vedamise ajal ei iiletata kiesolevas direktiivis sitestatud temperatuure ja neis peab olema salvestav termomeeter,
mis jaddvustab nimetatud ndude taitmise.

2. Liikmesriigid voivad erandina I6ikest 1 lubada artiklis 5 punktis 5 osutatud ettevotetest parit lihavalmististe vedu
tootmisettevottest voi soltumatust tootmisitksusest lahedalasuvatesse jaemiiiigirajatistesse voi kohalikesse
asulatesse kdesolevas direktiivis sitestatust kdrgemal temperatuuril, tingimusel et kdnealuseks veoks ei kulu iile
iihe tunni.

3. Transiidi korral kolmandast riigist ja juhul, kui tootmisettevote asub piirkonnas, kus kehtivad loomatervishoiuga
seotud piirangud, peab transpordivahend olema plommitud.
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1L

II LISA

KOOSTISE KRITEERIUMID JA MIKROBIOLOOGILISED KRITEERIUMID

Odpievase keskmise alusel kontrollitavad koostise kriteeriumid

Rasvasisaldus Kollageen: lihavalgu kogus
— taine hakkliha < 7% <12
— puhas veisehakkliha <20 % <15
— sealiha sisaldav hakkliha <30% <18
— muude loomaliikide hakkliha <25% <15

Mikrobioloogilised kriteeriumid

Tootmisettevdtted ja sdltumatud tootmisiiksused peavad tagama, et artikli 7 1ikes 3 ettendhtud ja allpool
satestatud tolgendusmeetodite kohaste kontrollide ajal vastab hakkliha jargmistele kriteeriumidele:

M () m ()

Mesofiilsed aeroobsed bakterid 5x10%g 5x10°|g
n(9)=5c(9)=2
Escherichia coli 5 x 10%/g 50/g
n=5c=2
Salmonella )

puudub 10 grammis
n=5c=0
Staphylococcus aureus 5x10%/g 10%/g
n=5c=2

(*) M = vastuvdetavuskiinnis, mille iiletamise korral ei loeta tulemusi enam rahuldavateks, kus M vordub 10 m, kui loendamine
toimub tahkes keskkonnas, ja M vordub 30 m, kui loendamine toimub vedelas keskkonnas.

(*) m = kiinnis, millest allapoole jadvaid tulemusi loetakse rahuldavateks.
() n = valimit moodustavate iihikute arv.

(4 ¢ = nende iihikute arv proovis, mille véirtus on m ja M vahel.

Mikrobioloogiliste analiitiside tulemusi tuleb tdlgendada vastavalt jargmisele:

A. Kolm saastumise kategooriat mesofiilsete aeroobsete bakterite, Escherichia coli ja Staphylococcus aureuse
bakterite osas, nimelt:

— viiksem voi vordne kriteeriumiga m,
— kriteeriumi m ja kiinnise M vahepeal,

— suurem kui kiinnis M.

1. Partii kvaliteet tunnistatakse:

a) rahuldavaks, kui koik moddetud vdartused on vordsed voi vdiksemad kui 3 m, kui kasutatud on tahket
keskkonda, voi 10 m, kui kasutatud on vedelat keskkonda;

b) vastuvdetavaks, kui kdoik moddetud vaartused on:
i) tahkes keskkonnas 3 m ja 10 m (= M) vahel;
ii) vedelas keskkonnas 10 m ja 30 m (= M) vahel;

ja kus c/n on vérdne v&i vdiksem kui %[5, kus n = 5 ja ¢ = 2 vdi mis tahes muud sama usaldusvaarsed
voi usaldusvaddrsemad arvud, mida tunnustab ndukogu artiklis 19 satestatud korras.
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2. Partii kvaliteet tunnistatakse ebarahuldavaks:
— koigil juhtudel, kui mddtmisel saadakse vaartused, mis on suuremad kui M,
— kui ¢/n on > ?/,.
Kui aeroobsete mikroorganismide tase iiletab temperatuuril +30 °C viimatimainitud kiinnise, samas kui
koik muud kriteeriumid on tdidetud, tuleb kiinnise iiletamist tdiendavalt tdlgendada, eriti toortoodete

korral.

Igal juhul tuleb toode tunnistada miirgiseks voi riknenuks, kui saastumine kiitinib mikroobide
piirvddrtuseni S, mis on {ildjuhul tasemel 10 m.

Staphylococcus aureuse korral ei tohi S véirtus kunagi iletada 5 x 10*.

M ja S véirtuste suhtes ei kohaldata analiiiitiliste meetoditega seotud hilbeid.

B. Kaks salmonella kategooriat, kusjuures kategooriast korvalekalded pole lubatud:
— “Puudumine” tulemus tunnistatakse rahuldavaks.

— “Esinemine”: tulemus tunnistatakse ebarahuldavaks.
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III LISA

HAKKLIHA TERVISEOHUTUSE SERTIFIKAAT (1)

Nr

Ekspordiriik:

Ministeerium:

Asjaomane talitus:

Viide: (3

I.  Hakkliha identifikatsioon

Tooted on valmistatud jirgmisest lihast:

(Loomaliik)

Toodete laad: (?)

Pakend:

Eraldi osade voi pakkeiiksuste arv:

Temperatuur ladustamisel ja transportimisel:

Kolblikkusaeg:

Netokaal:

. Hakkliha piritolu

Heakskiidetud tootmisettevdtte/tootmisettevbtete aadress(id) ja loanumber/loanumbrid:

Vajaduse korral:

Heakskiidetud killmhoone(te) aadress(id) ja loanumber/loanumbrid:

II. Hakkliha sihtkoht

Hakkliha saadetakse:
kust:

(lzhetuskoht)
kuhu:

(sihtriik)

Transpordivahend: (4

(Yy Direktiivi 94/65/EU artikli 2 tihenduses.

(3 Taitmine ei ole kohustuslik.

(% Téita direkdiivi 94/65/EU artikli 3 16ike 2 punktis e ettenghtud sdnadega.

(% Mirkida number vdi registreerimisnumber (raudteevagunid ja veoautod), lennu number (Bhusdiduk) vi nimi (laev). Kdesolevat teavet
tuleb iimberlaadimise korral ajakohastada.



03/17. kd Euroopa Liidu Teataja 111

Kaubasaatja nimi ja aadress:

Kaubasaaja nimi ja aadress:

IV. Terviseohutuse sertifikaat

Mina, allakirjutanu, kinnitan, et eespool kirjeldatud hakkliha vastab jirgmistele tingimustele:

a) see on toodetud vérskest lihast direktiivis 94/6 5/EU sitestatud eritingimustel;

b) see on ette ndhtud Kreeka Vabariigile (1).

Koht: kuupéev:
(koht) (kuupiev)

(Riikliku veterinaararsti tempel ja allkiri)
(Nimi suurtihtedega)

(") Kuisee on asjakohane.
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IV LISA

MIKROBIOLOOGILISED KRITEERIUMID

Tootmisettevdtted ja s6ltumatud tootmisiiksused peavad tagama, et artikli 7 16ikes 3 ettenhtud ja II lisas méératletud
tdlgendusmeetodite kohaste kontrollide ajal vastavad lihavalmistised jargmistele kriteeriumidele:

Lihavalmistised M (1) m (?)
Escherichia coli 5x10°(g 5x10%g
n=>5c=2
Staphylococci aurei 5x10°%/g 5 x 10%/g
n=5c=1
Salmonella puudub 1 grammis
n=5c¢=0

(1) M = vastuvdetavuskiinnis, mille iiletamise korral ei loeta tulemusi enam rahuldavateks, kus M vordub 10 m, kui loendamine toi-
mub tahkes keskkonnas, ja M vordub 30 m, kui loendamine toimub vedelas keskkonnas.

(%) m = kiinnis, millest allapoole jadvaid tulemusi loetakse rahuldavateks.

Noukogu vaatab enne 31. detsembrit 1995 komisjoni ettepaneku pohjal labi lihavalmististe suhtes seoses salmonella
puudumisega kohaldatavad kriteeriumid.
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V LISA

LIHAVALMISTISTE TERVISEOHUTUSE SERTIFIKAAT (1)

Nr

Ekspordiriik:

Ministeerium:

Asjaomane talitus:

Viide (2):

I.  Lihavalmististe identifikatsioon

Tooted on valmistatud jirgmisest lihast:

(Loomaliik)

Toodete laad (3):

Pakend:

Eraldi osade voi pakkeiiksuste arv:

Temperatuur ladustamisel ja transportimisel:

Kolblikkusaeg:

Netokaal:

II.  Lihavalmististe piritolu

Heakskiidetud tootmisettevdtte/tootmisettevbtete aadress(id) ja loanumber/loanumbrid:

Vajaduse korral:

Heakskiidetud killmhoone(te) aadress(id) ja loanumber/loanumbrid:

[I. Lihavalmististe sihtkoht

Valmistised saadetakse

kust:
(lzhetuskoht)

kuhu:

(sihtriik)

Transpordivahend (4

1} Direktiivi 94/65/EU artikli 2 tahenduses.

(
(3 Taitmine ei ole kohustuslik.

() Aramirkida vdimalik to6tlemine ioniseeriva kiirgusega meditsiinilistel pShjustel.

(9 Mirkida number v&i registreerimisnumber {raudteevagunid ja veoautod), lennu number (Shusdiduk) v6i nimi (laev). Kiesolevat teavet
tuleb iimberlaadimise korral ajakohastada.
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Kaubasaatja nimi ja aadress:

Kaubasaaja nimi ja aadress:

IV. Terviseohutuse sertifikaat

Mina, allakirjutanu, kinnitan, et eespool kirjeldatud lihavalmistised vastavad jargmistele tingimustele:
a) need on toodetud virskest lihast direktiivis 94/6 5/EU sitestatud eritingimustel;

b) need on ette ndhtud Kreeka Vabariigile (1).

Koht: kuupiev:
(koht} (kuupiev)

(Riikliku veterinaararsti tempel ja allkiri)
(Nimi suurtihtedega)

(') Kui see on asjakohane.



