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Publicacion de una modificacién normal aprobada del pliego de condiciones de una denominacién de
origen protegida o de una indicacién geogrifica protegida del sector de los productos agricolas y
alimenticios, tal como se contempla en el articulo 6 ter, apartados 2 y 3, del Reglamento Delegado
(UE) n.° 664/2014 de la Comisiéon

(C/2023/167)

La presente comunicacion se publica con arreglo al articulo 6 ter, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) n.° 664/2014
de la Comisién ()

Notificacién de la aprobacién de una modificacién normal del pliego de condiciones de una denominacién de origen
protegida o de una indicacién geogréfica protegida originaria de un Estado miembro

[Reglamento (UE) n.o 1151/2012]
«Lenteja de La Armuifia»
UE N°: PGI-ES-0102-AMO1 - 31.7.2023
DOP () IGP (X)

1. Nombre del producto

«Lenteja de La Armufia»

2. Estado miembro al que pertenece la zona geografica

Espafa

3. Autoridad del Estado miembro que notifica la modificaciéon normal

Instituto Tecnoldgico Agrario (ITACYL)

4. Descripcién de la modificacién o las modificaciones aprobadas

1. Modificacién de la Descripcién del producto.

Se sustituye el ecotipo Rubia de la Armuifia por las variedades comerciales Guarefia y Nikola y se redefinen las
caracteristicas morfoldgicas y analiticas.

Variedades comerciales Guareria y Nikola

Desde el registro de la Indicacién Geografica Protegida, entonces Denominacién Especifica, en el afio 1993, se han ido
implantando en la zona amparada nuevas variedades comerciales procedentes del ecotipo Rubia de la Armuiia:
Guareiia y Nikola.

La variedad Guarefia es la variedad comercial con mayor grado de implantacién en la zona. Tiene como origen el
ecotipo Rubia de la Armufia, utilizado para obtener dicha variedad comercial registrada en el afio 2001, al igual que
la variedad Nikola con registro comercial desde el afio 2021.

Las variedades Guarefia, Nikola y ecotipo Rubia de la Armufia, coinciden en las caracteristicas morfoldgicas
diferencidndose tiinicamente en el jaspeado de la semilla.

— Guarefia (y Rubia de la Armufia): a veces jaspeado.
— Nikola: jaspeado.

En cuanto a las caracteristicas analiticas, el estudio de la Universidad de Salamanca (Estudio de las Caracteristicas
Nutricionales de la Lenteja de la Armufia, 2016) concluye que estas variedades no presentan entre ellas diferencias
destacables.

La eleccion de las variedades Guarefia y Nikola, frente al ecotipo Rubia de la Armuiia se justifica por la seleccion clonal
de las primeras a partir de la segunda, sus semejantes caracteristicas morfoldgicas y analiticas, y principalmente,
porque el uso de variedades comerciales garantiza el origen, la germinacién y la pureza de las semillas.
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Ademds, a lo largo de estos afios de estudio, siendo las variedades Guarefia y Nikola objeto de las mismas técnicas de
cultivo a las aplicadas al ecotipo Rubia de la Armuiia, se han observado unos rendimientos ligeramente superiores a
los del ecotipo inicial, fruto de la seleccién clonal de las variedades comerciales certificadas.

La modificacién afecta al documento tnico

2. Modificacion de las caracteristicas morfoldgicas y analiticas.

Este cambio afecta al apartado 3.2. del documento tnico.

La Indicacién Geogréfica Protegida se registrd en el afio 1993 y se redacté un pliego de condiciones acorde a los
estandares de exigencia de entonces, en el que determinadas caracteristicas del producto se describian de una manera
genérica. Los valores de lascaracteristicas analiticas de la lenteja recogidos en el actual pliego se tomaron del libro
«Una fuente de proteinas» editado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion en el afio 1984. Se trata de
valores absolutos, no de intervalos o valores minimos o mdximos, con lo que se hace imposible la coincidencia
exacta de estos valores con los resultados analiticos de control de las lentejas en ninguno o casi ningtin pardmetro.
Con los datos aportados por el estudio de la Universidad de Salamanca, junto con el andlisis de muestras
correspondientes a sucesivas cosechas desde el 2012 hasta el 2022, se concluye que la lenteja de la Armufia no
destaca, en términos de valor promedio, en ningin pardmetro fisico-quimico que pueda identificarse como
caracteristica diferencial del producto. Hay que tener en cuenta que el cultivo de la lenteja estd sometido a factores
externos dificilmente controlables como precipitaciones, temperaturas y periodo de heladas, aspectos que afectan a
su composicion de un afio a otro y son motivo de su alta variabilidad.

Lo caracteristico de la lenteja de la Armufia viene definido por su morfologia. En consecuencia, en base al estudio
realizado se redefinen e introducen nuevos pardmetros que caracterizan mejor al producto: el color, la forma, el
jaspeado y el tamafio minimo.

Las caracteristicas morfoldgicas quedarian definidas como sigue:

— Forma: redonda y aplanada

— Tamafio: hasta 9 milimetros de didmetro

— Peso medio de 100 semillas: minimo de 5 gramos

— Color: verde con variaciones en tonos marrones

— Jaspeado: a veces jaspeado (Guarefia); jaspeado (Nikola)

La modificacion afecta al documento tinico

3. Modificacién de la «Prueba de origen».

Se especifica que la expedicion de lentejas debe estar justificada con el volante de circulacién, como evidencia
fehaciente de dicha expedicion.

Se elimina toda referencia a la autorizacién o al control efectuados por el Consejo Regulador. El control oficial lo
realiza la autoridad competente, el Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn, y consecuentemente, se reescribe
el apartado.

Se incluye lo establecido en el articulo 4.2 del Reglamento de Ejecucién (UE) n.° 668/2014 de la Comision y se
reorganiza el texto para una mejor comprension.

La modificacién no afecta al documento tinico

4. Modificacion del «<Metodo de obtencion del producto».
Se elimina toda referencia a la autorizacion o al control efectuados por el Consejo Regulador.

Se realiza una reestructuracién del texto para una mayor comprension de los procesos llevados a cabo por los
operadores inscritos para garantizar las caracteristicas y calidad del producto.

La modificacién no afecta al documento tinico
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3.1.

3.2.

5. Cambio en el organismo de control

Se modifica el apartado «Estructura de Control», pasando a ser el Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Le6n
como Autoridad Competente.

La modificacién no afecta al documento tnico

6. Modificacion del «Etiquetado»
Este cambio afecta al apartado 3.6 del documento tnico.

Se especifica el contenido de las menciones que debe figurar en el etiquetado y se incluye el logotipo de la Indicacién
Geogrifica Protegida. Del mismo modo que en otros apartados, se elimina toda referencia a la autorizacién o al
control efectuados por el Consejo Regulador.

Asimismo, se eliminan las indicaciones relativas al etiquetado de los productos que utilizan como ingredientes
productos de la Indicacién Geografica Protegida, no siendo necesaria su inclusion en el apartado del etiquetado del
pliego de condiciones al existir unas directrices de la Comisién sobre este asunto.

Se reorganiza el texto para una mejor comprension.

La modificacion afecta al documento tinico

7. Modificaciones de la redaccién - Cambios en la disposicion formal/presentacion del pliego de condiciones

Se cambia la denominacién de uno de los apartados del pliego H) ETIQUETADO Y MARCA DE CONFORMIDAD (en
el pliego de condiciones anterior) por H) ETIQUETADO.

La modificacién no afecta al documento tnico

8. Modificaciones de la redaccion - Cambio administrativo del vinculo
Esta modificacion afecta al apartado 5 del documento tnico.

El vinculo con la zona geogréfica continda siendo el mismo, pero la descripcion se adapta a lo indicado en el anexo I,
apartado 5, del Reglamento n.° 668/2014, y se aportan elementos mds recientes relativos a la reputacién de la
denominacién «Lenteja de la Armufia», armonizando el contenido de ambos documentos (pliego de condiciones y
documento Gnico).

La modificacion afecta al documento tinico
DOCUMENTO UNICO
«Lenteja de La Armuifia»
UE N°: PGI-ES-0102-AMO1 - 31.7.2023
DOP () IGP (X)
Nombre [de DOP o IGP]

«Lenteja de La Armufia»

Estado miembro o tercer pais

Esparfia
Descripcién del producto agricola o alimenticio
Tipo de producto [enumerado en el anexo XI]

Clase 1.6. Frutas, hortalizas y cereales frescos o transformados

Descripcion del producto que se designa con el nombre indicado en el punto 1

Lentejas secas, separadas de la vaina, procedentes de plantas de la familia de las leguminosas, de la especie Lens
culinaris medicus, de las variedades comerciales Guarefia y Nikola, destinadas al consumo humano.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

En el momento de su despacho a consumo, la «Lenteja de la Armufia» debe presentar las caracteristicas siguientes:
Forma: redonda y aplanada

Tamaiio: hasta 9 milimetros de didmetro

Peso medio de 100 semillas: minimo de 5 gramos

Color: verde con variaciones en tonos marrones

— Jaspeado: a veces jaspeado (Guareiia); jaspeado (Nikola)

Presentardn las caracteristicas minimas de calidad:

Enteras

Sanas, exentas de moho, podredumbres e insectos

Con las tolerancias correspondientes a las categorias comerciales «Extra» y «Primera», segiin las exigencias comerciales
en el lugar de destino.

Piensos (iinicamente en el caso de los productos de origen animal) y materias primas (tnicamente en el caso de productos
transformados)

Fases especificas de la produccion que deben llevarse a cabo en la zona geogrdfica definida

El cultivo, manipulacién y almacenamiento de las lentejas se llevard cabo en la zona definida.

Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc., del producto al que se refiere el nombre registrado

Durante su almacenamiento y envasado deben mantenerse unas condiciones de baja humedad y temperatura fresca
para evitar las alteraciones del grano tales como su endurecimiento o la aceleracién del envejecimiento, garantizando
la inalterabilidad de las caracteristicas de salubridad y organolépticas del producto.

El envasado se realizard en la zona geogréfica delimitada para garantizar la calidad final del producto y su trazabilidad.

Normas especiales sobre el etiquetado del producto al que se refiere el nombre registrado

Cualquier tipo de envase en el que expidan las lentejas para consumo ird provisto de una contraetiqueta numerada que
contendrd obligatoriamente el simbolo comunitario de Indicacion Geogrifica Protegida y la denominacion «Lenteja de
la Armufia» acompaifiada del logotipo propio de la Indicacién Geogréfica Protegida, que se muestra tanto en el pliego
de condiciones como en el documento unico.

Las etiquetas serdn colocadas en la industria envasadora y siempre de forma que no puedan ser reutilizables.

Descripcion sucinta de la zona geogrifica

La zona de producci6n agricola y de envasado de lentejas tiene una superficie de 756 kilémetros cuadrados y se
localiza en la comarca de La Armuiia, al Norte de la provincial de Salamanca, comprendiendo los siguientes términos
municipales:

Aldealengua, Aldeanueva de Figueroa, Aldearrubia, Almenara de Tormes, Arcediano, Cabezabellosa de la Calzada,
Cabrerizos, Calzada de Valdunciel, Castellanos de Moriscos, Castellanos de Villiquera, Espino de la Orbada, Forfoleda,
Gomecello, Monterrubio de la Armufia, Moriscos, Negrilla de Palencia, La Orbada, Pajares de la Laguna, Palencia de
Negrilla, Parada de Rubiales, Pedrosillo el Ralo, Pedroso de la Armuiia, Pitiegua, Salamanca (solo la parte del término
municipal situado en la margen derecha del rio Tormes), San Cristobal de la Cuesta, Tarddguila, Topas,
Torresmenudas, Valdunciel, Valverddn, La Vellés, Villamaryor, Villares de la Reina y Villaverde de Guareria.
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Vinculo con la zona geogrifica

El vinculo entre la zona geografica y el producto «Lenteja de la Armufia» se basa en su reputacion derivada de la larga
tradicién del cultivo de la variedad Rubia de la Armufia en la zona.

El cultivo y consumo de lentejas se encuentra en diferentes tratados de Agricultura y cocina publicados a lo largo del
tiempo. Mencién especial a este tipo de legumbres se encuentra en los libros de Columela, en el segundo libro de
Agricultura, en cuyo capitulo VII aparecen normas sobre el cultivo de la lenteja: «... la lenteja conviene sembrarla en
terreno endeble y suelto y sobre todo seco, porque cuando estd en flor se echa a perder ficilmente con la lozania y la
humedad», y en El Libro de Buen Amor, del Arcipreste de Hita, en cuanto a su consumo.

En la zona de produccién se encuentran suelos adecuados para el cultivo de la lenteja: pardos y pardo-rojizos,
arenosos, profundos, neutros o ligeramente alcalinos, con suficiente cantidad de calcio y potasio y una riqueza
variable en fésforo. Son suelos pobres en materia orgdnica. El clima en la zona es continental, con inviernos largos y
frios y veranos muy cortos, calurosos y secos. Las temperaturas oscilan entre -10° C en los meses de diciembre y
enero y los 35° C en julio y agosto. Las precipitaciones son escasas con una media anual de 300 - 400 mm.

La unién de estos dos factores, suelo y clima, junto a la tradicional técnica de cultivo de los agricultores armuiieses y la
actividad comercial de los tltimos afios, han aumentado la fama y la reputacién del producto.

La variedad «Rubia de La Armuiia» se recoge como tal en la pagina 218 del libro «Una fuente de proteinas. Alubias,
garbanzos y lentejas», editado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (1984).

De la Rubia de la Armufia han surgido otras variedades comerciales certificadas que garantizan su origen y pureza: la
variedad Guareiia y la variedad Nikola.

En los dltimos afios otras muchas publicaciones hacen referencia a la Lenteja de la Armufia. Francisco Garcia Gonzlez
en su libro La Armufia: algo mds que trigo y lentejas (2002), le dedica unos versos:

De la Armuiia, la lenteja
es un producto fetén

que a todos les sienta bien
y el bolsillo no se queja...

También se incluye en diversos catdlogos oficiales de calidad alimentaria, como el Inventario Espafiol de Productos
Tradicionales, del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (1996), y el Inventario de Productos
Agroalimentarios de Calidad de Castilla y Len, de la Junta de Castilla y Le6n (2001).

En 2008 la Diputaciéon de Salamanca dedicé un recetario a la Lenteja de La Armuifia, que comprende mds de 20
propuestas culinarias creadas por distintos cocineros de la provincia, y define a esta lenteja como uno de los
productos que configura la apuesta gastronémica de la provincia en su «Guia gastronémica de la provincia de
Salamanca» (2018).

En el libro «Las Legumbres en la Gastronomia del Siglo XIX» (Everest, 2012), aparece como ingrediente principal en
platos propuestos por cocineros de Castilla y Ledn como «Lentejas de la Armufia con higado de pato y reduccién de
Pedro Ximénez» y «Bocata de lentejas de la Armuiia y cochinillo ibérico».

La Lenteja de la Armuifia se ha convertido en protagonista de muchos eventos, como demuestra el Certamen
Internacional de Cuentos «Lenteja de Oro de la Armufia», que se celebra anualmente desde el afio 2000; la «Carrera
Popular Lenteja de la Armufia» de Tarddguila celebrada desde el afio 2017 o la exposicién fotogrifica «La Armuiia.
Tierra binada» en al Museo del Comercio de Salamanca que tiene lugar desde el afio 2020, homenajeando las labores
agricolas de la lenteja tipicas de la zona de la Armufia.
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La importancia de la Lenteja de la Armuiia y su reputacion también se demuestra por el uso del nombre en edificios y
monumentos municipales de la zona, como el Polideportivo Municipal «IGP Lenteja de la Armuiia» de Castellanos de
Moriscos.

Varios son los premios recibidos dentro del conjunto de Legumbres de Calidad Diferenciada de Castilla y Ledn, como
son el «Premio Mejor Alimento: Legumbres de Castilla y Le6n» de El Norte de Castilla en 2017 o «Premio Figura de
Calidad: Legumbres con MG o IGP de Castilla y Ledn» de la Academia de Gastronomia de Castilla y Ledn en 2021, los
cuales avalan la importancia que tienen las legumbres y la Lenteja de la Armuiia dentro de la regién.

Por dltimo, Jestis Calleja, montafiero, aventurero y presentador de television llevé a la Lenteja de la Armufia a uno de
sus viajes a Etiopfa en el programa de television «Planeta Calleja» (17.1.2022, min 42), emitido en Espafia desde el
2014.

Referencia a la publicacién del pliego de condiciones

https://www.itacyl.es/calidad-diferenciada/dop-e-igp/listado-dop-agroalimentarias
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